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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
UZYTKOWANIA:

D Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.

D Zachowaj szczegding ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia
znajdujg sie dzieci.

D Nie wieszaj przewodu na ostrych krawedziach i nie pozwal,
aby stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie uzy-
wasz urzadzenia lub przed rozpoczeciem czyszczenia.

D Nie wolno uzywac uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy,
gdy uszkodzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka - w takim
wypadku oddaj urzagdzenie do naprawy w autoryzowanym
punkcie serwisowym.

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celdw niz zostato prze-
znaczone.,

D Nie wolno zanurzac urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie
lub w innych ptynach.

D Nie wolno zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

D Nie wolno stawiac urzadzenia w poblizu $cian, zaston, firanek,
itp. podczas pracy.

D Nie wolno nic stawia¢ na pokrywie urzadzenia.

D Pamietaj, aby zawsze przed wyjeciem wtyczki z gniazdka sie-
ciowego wytgczy¢ najpierw urzadzenie.

D Nie wolno stawia¢ urzadzenia w poblizu innych urzadzen
elektrycznych, palnikdw, kuchenek, piekarnikdw, itp.

D Nalezy unikac stawiania urzadzenia na metalowych powierzch-
niach.



D Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.

D W celu odfaczenia urzadzenia od zrodfa zasilania wyjmij wityczke
przewodu z gniazda sieciowego.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniegj 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia i znajo-
Mosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby
Zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci bez nadzoru
nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwadji sprzetu.

D Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

D Nie wolno korzystac z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem zewnetrz-
nych wytgcznikow czasowych lub oddzielnego uktadu zdalnej
reguladji.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostep-
nym dla dzieci ponizej 8 lat.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewad.

D Nie podfaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Nie przykrywac otwordw wentylacyjnych w pokrywie urza-
dzenia podczas pracy.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

D Urzadzenie nalezy stawia¢ na suchej, ptaskiej i stabilnej po-
wierzchni,



D Sprawd? czy parametry zasilania umieszczone na tabliczce

znamionowej urzgdzenia odpowiadajg parametrom Twojej
sieci zasilajace.

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia.
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Niebezpieczenstwo uduszenia!

OPIS URZADZENIA:

Pokrywa urzadzenia wraz z silnikiem i wlacznikiem N i, 5
. Pigésito s'rednicy 28 cm pud | R ) -
Podstawa suszarki S S
Podktadki antyposlizgowe e % -1
Wtacznik/wylacznik suszarki \ - (12
l :r:-“ 2
4—3
3

PRZED UZYCIEM:

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do suszenia produktéw spozywczych nalezy je wlaczy¢
na ok. 30 minut, bez uktadania jakichkolwiek sktadnikéw na sitach.

. Po wylaczeniu suszarki nalezy jg wyczysci¢ i optukaé zgodnie ze wskazowkami zawartymi

w punkcie ,,Czyszczenie i konserwacja”.

DZIALANIE URZADZENIA:

Suszenie produktéw spozywczych stanowi skuteczny sposéob ich konserwacji.

. Cieple powietrze krazy we wnetrzu suszarki mi¢dzy pokrywa, w ktérej znajduje si¢ silnik, a po-

szczegoblnymi sitami i podstawag suszarki.

W ten sposdb wszystkie produkty, znajdujace si¢ na sitach suszarki, zostaja doktadnie wysuszo-
ne bez utraty swoich wartosci odzywczych.

Dzigki temu przez caty rok mozna delektowac si¢ owocami, warzywami czy grzybami bez do-
dawania jakichkolwiek sztucznych konserwantow.

Za pomoca tego urzadzenia mozliwe jest takze suszenie kwiatow, ziot, przygotowanie produk-
tow do musli, itp.

PRZECHOWYWANIE WYSUSZONYCH PRODUKTOW:

. Pojemniki, w ktorych beda przechowywane suszone produkty spozywcze musza by¢ czyste i su-

che.

. Najlepszym sposobem przechowywania suszonych produktow sa szklane stoiki ze szczelnym

zamknigciem, postawione w ciemnym i suchym miejscu w temperaturze 5-20°C.

W ciaggu pierwszego tygodnia po wysuszeniu produktéw nalezy sprawdzaé, czy w pojemnikach,
w ktorych sa przechowywane, nie ma wilgoci. Jezeli jest, oznacza to, iz produkty nie zostaly
catkowicie wysuszone i trzeba je wysuszy¢ ponownie.



UWAGA: Nie wolno wktada¢ goracych lub nawet cieptych produktéow do pojemnikéw w celu ich
przechowania!

b

UWAGA:

Suszarka umozliwia suszenie takze wigkszych kawatkow produk-
tow zywnosciowych. W takim wypadku nalezy utozy¢ sita suszar-
ki tak aby otwory wpustowe byly rozmieszczone naprzemiennie
wzgledem siebie. W ten sposob znacznie powigkszy si¢ przestrzen
uzytkowa suszarki.
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UZYCIE SUSZARKI:

. Sita na sktadniki przeznaczone do suszenia nalezy tak ustawi¢, aby mozliwy byl migdzy nimi

swobodny przeptyw powietrza.

. Jezeli wszystkie sita nie sg zapetnione sktadnikami wskazane jest, aby w suszarce utozy¢ tylko

te, na ktorych znajduja sie sktadniki.

Zatdz pokrywe urzadzenia z silnikiem na ostatnie natozone sito.

Wiacz wtyczke do gniazdka sieciowego.

Wtlacz urzadzenie za pomoca wlacznika, znajdujacego si¢ na pokrywie.

WSKAZOWKI KONCOWE: otwory wpustowe

. Zawsze umyj doktadnie sktadniki przed umieszczeniem ich w suszarce.
. Wszelkiego rodzaju produkty zywnos$ciowe nalezy tak pokroi¢, aby swobodnie miescity si¢ mie-

dzy réwno utozonymi sitami.

. Czas suszenia zalezy od wlasciwosci poszczegolnych produktow, grubosci pokrojonych kawal-

kow, itp.

. W przypadku nieréwnomiernego wysuszenia produktow nalezy zamieni¢ miejsca poszczego6l-

nych sit - gorne przetozy¢ na dol, a dolne na gore.

. Aby zapobiec zbrgzowieniu owocdéw przeznaczonych do suszenia mozna je spryskaé sokiem

cytrynowym lub ananasowym.

. Niektore warzywa lub owoce moga by¢ pokryte naturalng warstwa ochronna, dlatego tez czas

suszenia moze by¢ dtuzszy. Aby do tego nie dopusci¢ nalezy np. obra¢ je ze skorki.

SUSZENIE OWOCOW I GRZYBOW:

. Umyj doktadnie owoce lub grzyby.

. Usun wszystkie pestki, zgnite czesci, itp.

. Podziel owoce lub grzyby na kawatki tak, aby swobodnie zmiescily si¢ migdzy kolejnymi sitami.
. Nalezy suszy¢ owoce lub grzyby do uzyskania pozadanego efektu.

SUSZENIE WARZYW:

. Umyj doktadnie warzywa.

. Usun wszystkie pestki, zgnite czesci, itp.

. Warzywa o dtugim czasie gotowania wymagaja sparzenia parg przed suszeniem.

. Aby to uczyni¢ nalezy wlozy¢ warzywa do sita lub cedzidta i umiesci¢ nad rondlem z gotujaca

wodag na 1-5 minut. Nast¢pnie wrzuci¢ do zimnej wody i osuszy¢.

. Mozna réwniez na chwilg sparzy¢ warzywa w gotujacej wodzie przez 1-2 minuty, a nast¢pnie

wrzuci¢ je do zimnej wody, wyjac i osuszy¢.
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na tabliczce znamionowej produktu.

DANE TECHNICZNE:
Parametry techniczne podane s C € D E
]

SUSZENIE ZIOL:

Wskazane jest suszenie tylko mtodych lisci.

. Po wysuszeniu ziét nie nalezy ich przechowywac¢ w papierowych torebkach, gdyz zapach
i thuszcz beda absorbowane przez papier.

Przechowywac¢ w chlodnym i zaciemnionym miejscu.

SUSZENIE MIESA I RYB:

Przed przystapieniem do suszenia, z migsa nalezy usuna¢ ttuszcz i pokroi¢ (najlepiej w podtuzne
kawatki w ksztalcie tasiemek), a nastgpnie marynowac przez 6-8 godzin.

. Suszy¢ bez przerwy do momentu uzyskania pozadanego efektu.

Ryba przeznaczona do suszenia musi by¢ §wieza.

Nalezy ja oczysci¢ i usunaé wszystkie osci.

Nastegpnie spryskac ja sokiem cytrynowym i zanurzy¢é w wodnym roztworze soli.

SUSZENIE KWIATOW:

Do suszenia najlepiej wybra¢ kwiaty, ktore nie sg jeszcze catkowicie rozwinigte.
. Pokroi¢ je w kawatki.
Suszy¢ do momentu uzyskania pozadanego efektu.

CZYSZCZENIE I KONSERWACIJA:

. W celu wyczyszczenia obudowy mozna przetrze¢ ja wilgotna szmatkg z dodatkiem niewielkiej

ilosci detergentu.
. Sita i podstawe suszarki mozna my¢ w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci detergentu.
Trudne do usunigcia zabrudzenia mozna likwidowac, pocierajac je delikatnie migkka szczotecz-
ka.
Nie wolno zanurza¢ pokrywy z silnikiem w wodzie lub w innych ptynach!
Nie nalezy uzywac rozpuszczalnikow, silnych detergentéw oraz ostrych przedmiotow, gdyz
moga one uszkodzi¢ obudowe urzadzenia.
Nie nalezy takze my¢ jakichkolwiek elementow suszarki w zmywarkach do naczyn.

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych.

PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska 0znaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy wyrzu-
caczinnymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze miec szkodliwy wptyw na
E srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartosc niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci
s sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢
do uwolnienia substandji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzy-
tego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca oddawania odpa-
dow elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu
lub zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.



POKYNY TYKAJiCi SE BEZPECNEHO UZiVANI:

D Pred pouzitim doporucujeme dlikladné procist ndvod k obsluze.

D V piftomnosti déti dbejte zvysené opatrnosti.

D Nezavésujte kabel na ostrych hranach a nedovolte, aby se
dotykal teplych povrchd.

D Po pouriti pfistroj vzdy odpojte od elektrické sité, také v piipade,
Ze se jej chystate Cistit.

D Pristroj nepouZivejte, pokud je poskozeny, také pokud je po-
skozeny privodni kabel nebo zéstrcka - pfi poskozeni opravy
mUze provadét pouze autorizované servisni stredisko.

D Pristroj pouzivejte vyhradné pro ty Ucely, pro které je urcen.

D Neponoiujte pristroj, kabel a zastr¢ku do vody nebo jiné kapaliny.

D Zapnuty pfistroj nenechavejte bez dozoru.

D Susicku umistujte béhem provozu v dostate¢né vzdalenosti
od stén, zaclon, zavés(, atd.

D Nepokladejte nic na horni viko piistroje.

D Pii vypinani el. sité vzdy nejprve pfistroj vypnéte vypinacem.

D Pristroj nepokladejte v blizkosti elektrickych zafizeni, plotynek
spordaku, vaficl, trouby na peceni, atd.

D Pristroj nepokladejte na kovovou plochu.

D Pristroj je urcen pouze pro domaci potfebu.

D Susicku Ize vypnout pouze vytazenim vidlice ze zasuvky.

D Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8 let, osoby se
snizenymi fyzickymi nebo mentalnimi schopnostmi a osoby
s nedostatkem zkusenosti a znalosti o spotiebici, pokud jsou
pod dozorem nebo pokud byly srozumitelnym zptsobem



pouceny o bezpecném pouzivani spotfebice a 0 souvisejicich
rizicich. Cisténi a Udrzbu spotiebice nesméji provadét déti,
pokud nejsou pod dozorem.

D Spotrebic a napdjeci kabel k nému uchovavejte mimo dosah
déti mladsich 8 let.

D Nedovolte, aby si s pfistrojem hraly déti.

D Nepouzivejte pristroj v otevieném prostoru.

D Zafizeni neni ur¢eno pro praci s pouzitim vnéjsich ¢asovych
vypinact ani zvlastni soupravy dalkového ovladani.

D Nezakryvejte ventilacni otvory na viku spotfebice béhem jeho
provozu.

D Nikdy nevytahujte zastrcku ze zasuvky tahanim za napdjeci
kabel.

D Nikdy nezapojuijte zastrcku do sitové zasuvky mokryma rukama.

D Z dlvodu zajisténi bezpecnosti Vasich déti neponechavejte v
jejich dosahu zadne soucasti obalu (plastove pytliky, karton,
styropor atd.).

D VYSTRAHA! Zabrante tomu, aby si male déti hraly s
folii. Hrozi nebezpeci uduseni!
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POPIS PRiISTROJE:

— 5
Viko pfistroje s motorkem a vypina¢em ___j":"( "”45:!"? y—
. Sita o priméru 28 cm S =

Zékladna susicky o B 1

Protiskluzové podlozky i, ) [0~
Spinaé/vypinad susicky ! -:——\T"\i' 2
- 3
< 4

PRED PRVNIM POUZITIM:

. Pfed prvnim pouzitim zapnéte suSicku potravin naprazdno na dobu asi 30 minut. Béhem této

doby do ni neumist’ujte zadné potraviny.

. Po vypnuti sugi¢ku omyijte a osuité podle pokynii obsazenych v kapitole ,,Citéni a Gidrzba”.

FUNGOVANI PRISTROJE:

Suseni potravin je Gu¢inny zpusob jejich uchovani pro pozdéjsi pouziti.

. Teply vzduch, ktery je stale kontrolovan, cirkuluje uvniti susicky mezi vikem, ve kterém se

nachazi motor, jednotlivymi sity a zdkladnou susicky.

Timto zptisobem si miizete ususit veskeré potraviny na sitech pii zachovani jejich nutricni hodnoty.
A diky tomu muZzete pouzivat ovoce, zeleninu nebo houby po cely rok bez zadné konzervacni
piisady.

Pomoci tohoto ptistroje mizete susit kvétiny a byliny, ptipravit miisli, atd.

SKLADOVANI SUSENYCH POTRAVIN:

Nédoby na uskladnéni susenych potravin musi byt ¢isté a zcela suché.

. Pro skladovani susenych potravin jsou idealni sklenice s kovovymi Sroubovacimi viky.

Skladovaci prostor by mél byt suchy a co nejtmavsi s teplotou 5-20 °C.
Béhem prvniho tydne po ususeni zkontrolujte vlhkost v nadobé. Pokud se uvnitf objevi vlhkost,
potraviny nebyly dostatecné vysuseny a mély by byt vraceny do susicky potravin pro dalsi suseni.

DULEZITE!: Neukladejte horké nebo teplé produkty do skladovaci nadoby!

Eal el
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POUZITI SUSICKY:

Sita na suSeni potravin umistéte tak, aby bylo zajisténo volné proudéni vzduchu.

. Pouzivejte pouze sita, na kterych jsou uloZzené potraviny. Prazdné pfihradky na suSeni odlozte

stranou.

Na posledni horni sito umistéte viko s motorem.

Ptipojte sitovou $ntiru do zasuvky.

Ptistroj zapnéte pomoci piepinace, ktery se nachazi na viku.



DULEZITE:

Susicka umoziuje také suSeni vétSich kouskl potravin.
Za timto ucelem je tfeba umistit sita suSicky tak, aby se
napajeci otvory nachazely stfidavé vedle sebe. Timto
zpusobem se zvétsi uzite¢na plocha susicky.

b o

b o

b o
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POSLEDNIi POKYNY: o
napajeci otvory

Potraviny pfed susenim vzdy dukladné umyjte.

. Veskeré potraviny je tfeba nakrajet tak, aby se vesly mezi rovné umisténa sita.

Doba suseni zavisi na druhu susené suroviny, sile platku, atd.

Pokud zjistite nerovnomérné vysouseni potravin, otacejte sita pro suseni - pfesuiite spodni sito
nahoru a horni dolt.

Pfed susenim ovoce miizete pouzit citronovou nebo ananasovou $tavu, zabranite tim zhnédnuti
potravin.

. Nékteré ovoce nebo zelenina s pfirodnim ochrannym voskem maji del$i dobu suseni, proto

doporucéujeme je napf. oloupat.

SUSENi OVOCE A HUB:

Ovoce nebo houby dobfe umyjte.

. Odstrante vSechny pecky, kazy, atd.

Nakrajejte ovoce nebo houby na platky tak, aby se vesly mezi jednotlivé sita susicky.
Ovoce nebo houby je tieba susit k dosazeni pozadovaného vysledku.

SUSEN{ ZELENINY:

Zeleninu diikladné umyjte.

. Odstrante vSechny pecky, kazy, atd.

Zeleninu, ktera vyzaduje dlouhodobé vateni je vhodné pied susenim napafit.

Zeleninu v cedniku umistéte nad vrouci vodu v hrnci a napatujte po dobu 1-2 minut. Poté
zchlad’te ve studené vode a osuste.

Pti napatovani ve vrouci vod¢ vhod'te zeleninu na 1-2 minut a pak do studené vody.

SUSENI BYLINEK:

Doporucujeme susit pouze mladé listy.

. Po ususeni neuskladiujte byliny v papirovych saccich, protoze ving a oleje v nich obsazené by

absorboval papir.
Skladujte v chladném a tmavém misté.

SUSENI MASA A RYB:

Pfed susenim odkrojte pfebyteény tuk z masa a nakrajejte jej (nejlépe na prouzky). Marinujte
maso ptiblizné 6-8 hodin.

. Suste maso v nepferuseném cyklu k dosazeni pozadovaného vysledku.

Ryby musi byt pfed susenim Cerstvé.
Ryby vy¢istéte a vykostéte.
Pokropte ryby citronovou §tavou a namocte v roztoku soli a vody.
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SUSENI KVETIN:

1. Pro suSeni sbirejte polooteviené kvétiny.
2. Kvétiny nakréjejte na kousky.
3. Suste k dosazeni pozadovaného vysledku.

CISTENI A UDRZBA:
Pro ¢isténi krytu pouzijte mékkou houbu navlhéenou slabym Cisticim prosttedkem.
. Sita a zakladnu umyjte teplou vodou se slabym Eisticim prostfedkem.
K odstranéni ptischlych zbytkt 1ze pouzit mekky kartac.
Nevkladejte viko s motorem do vody nebo jiné kapaliny!

Nepouzivejte rozpoustédla, abrazivni Cistidla a draténku, mohli byste poskodit ptistroj.
. Zadnou &ast susicky nedavejte do my&ky na nadobi.

R N

TECHNICKE UDAJE:

Technické parametry jsou uvedeny na nominalnim stitku vyrobku.

cemXi

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na technické zmeény.

SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU (pouiité elektrické nebo elektronické zafizeni).

Polsko Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vjrobku nesmi byt vyrobek

vyhozen do bézného komunalniho odpadu. Pouzity spotfebi¢ miize mit negativni vliv na Zivotni prostiedi a lid-

E ské zdravi z diivodu potenciondlniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucasti. Smiseni elektrického odpadu

s s jinymi odpady nebo jejich neprofesiondlni demontaz mohou zpisobit uvoliiovani ltek skodlivych pro lidské

zdravi i Zivotni prostiedi. PouZité spotFebice je nutné predat na urceném shérném misté zajistujicim shér elektroodpadu. Pro

podrobné informace tykajici se mista sbéru starych elektronickych a elektrickych spottebicd je uZivatel povinen kontaktovat
obecni shérné misto nebo zédvod na zpracovavéni pouzitych spottebic.
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OPERATION SAFETY INSTRUCTION

D Before use, thoroughly read the operation manual..

D Extreme care is required in case of children presence in vicinity
of the appliance.

D Do not hang the cord on any sharp edges and prevent any
contact with hot surfaces.

D Always pull out the plug from the socket unless the appliance
is used or before its cleaning.

D Do not use the roaster in case of its damage, also if its cord
or plug is damaged — in such case the appliance should be
handed over to an authorized service shop for repair.

D Do not use your drier for any other purpose except of its as-
signment.

D Do not immerse the appliance, its cord and plug in water or
any other fluids.

D Do not leave the appliance without supervision in course of
its operation..

D Do not stand the appliance in vicinity of walls or curtains etc.
in course of its operation

D Do not put anything on the appliance lid.

D Do not forget to switch off the appliance before pulling out
its plug from the socket

D Do not stand the appliance in vicinity of electric and gas cook-
ers, burners, ovens etc

D Standing the appliance on metal surfaces should be avoided

D The appliance is designed for the use in household only.

13



D In order to disconnect the appliance from power source, pull
out its plug from the socket.

D Appliances can be used by persons with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

D This appliance shall not be used by children. Keep the appliance
and its cord out of reach of children.

D Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

D Cleaning and user maintenance shall not be carried out by
children without supervision.

D Your children must not be allowed to play with the appliance.

D Do not use the appliance outdoors.

D The device is not designed to work with external time switches
or a separate remote control system.

D Do not cover the air holes in the device cover during its op-
eration.

D Keep your children safe: do not leave any parts of the pack
aging readily accessible (i.e. plastic bags, cardboard boxes,
polystyrene inserts, etc,).

D WARNING! Never let children play with plastic Im or
bags. Choking/ asphyxiation hazard!

D Store the appliance and its cord out of reach of children under
8 years of age.

14



D Do not remove the plug from the mains by pulling by the cord.
D Do not plug the power cord with wet hands.

SARPl ol S

APPLIANCE DESCRIPTION

= 5
Appliance lid with the motor and switch. o= :ﬂ( L 3=
Sieves with diameter of 28cm -‘—,_j_, . s \
Drier base ~ o bk oal—1
Antislip pads \ - [
Drier ON / OFF switch | : T—?T'> 2
——3
— 4

PRIOR TO THE FIRST USE:

. Prior to its first use for food products drying, the appliance should be switched on for 30 minutes

without placing any products on sieves.
After switching off, the cleaning and rinsing should be carried out in accordance with instruction
included in paragraph ,,Cleaning and maintenance”.

OPERATION PRINCIPLE:

The drying of food products is used as effective method of their preservation.
Hot air with continuously controlled temperature is circulated in the drier between the lid
incorporating the motor and individual sieves as well as drier base.

. Therefore all products placed on drier sieves are thoroughly dried without the loss of their

nutritional values.
Therefore we can enjoy the fruit, vegetables or mushrooms without adding any artificial
conservants for 12 months in a year.

. This appliance can be also used for the drying of flowers, herbs, preparation of musli etc.

HOW TO STORE DRIED PRODUCTS:

The storage containers for dried food products shall be clean and dry.
Preferable method of storage of dried food products are glass jars with metal lids, placed in a dry
and dark place at temperature of 5-20°C.

. During the first week after drying, the products in jars should be checked for humidity. In case

of moisture, the products should dried repeatedly.

NOTE! Do not put hot or even warm products into storage containers!

USE OF DRIER:

. The sieves designed for products to be dried should be positioned in a manner enabling

unrestricted air flow between them.
Unless all sieves are not filled with products, it is recommended to place in the drier only the
sieves with products.

15



3. Put the appliance lid incorporating the motor onto the last placed sieve.
4. Insert the plug into the socket.
5. Switch on the appliance by means of the switch incorporated on the lid.

NOTE:

The appliance can be also used for drying of larger pieces
of products.

In such case the sieves should be positioned with inlet
openings oriented alternatively to each other. Therefore
the usable space of the drier will be increased.

inlet openings

FINAL INSTRUCTIONS:

1. Always thoroughly wash the products before their placing in the drier.

2. Any food products should be cut in a manner enabling their freely arrangement between
uniformly oriented sieves.

3. Drying time depends on the properties of individual products, thickness of slices etc.

4. In case of non-uniform drying of products, individual sieves should be relocated — upper sieves
should be replaced by bottom ones and vice versa.

5. In order to avoid brown colour of fruit to be dried, the fruit can be sprinkled with lemon or
pineapple juice..

6. Some vegetables or fruit can be coated with natural protective layer; therefore their drying time
can be prolonged. In order to avoid such inconvenience, the fruit can be peeled etc.

DRYING OF FRUIT AND MUSHROOMS:

1. Thoroughly wash the fruit or mushrooms.

2. Remove all stones, decayed parts etc..

3. Cut the fruit or mushrooms. in a manner enabling their freely arrangement between individual
sieves.

4. Dry the fruit or mushrooms until desired effect is achieved.

DRYING OF VEGETABLES:

. Thoroughly wash the vegetables.

. Remove all stones, decayed parts etc.

. The vegetables with long cooking time should be pre-treated with steam.

. In order to do it, place the vegetables on sieve or strainer above the pot with boiling water for 1-5
minutes. The throw them into cold water and allow to dry.

5. In case of paraboiling, place the vegetables in boiling water for 1-2 minutes and in cold water

thereafter.

AW~

DRYING OF HERBS:

1. The drying of young leaves only is recommended.
2. Do use paper bags for storage of dried herbs, because their smell and fat will be absorbed by

paper.

16
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Technical parameters are indicated on the product nameplate. c € E
I

Store in cool and dark place.

DRYING OF MEAT AND FISH:

Prior to commencement of drying remove fat from meat and cut (preferably into longitudinal
pieces like ribbons) and marinate for 6-8 hours.

. Dry continuously until desired effect is achieved.

Fish to be used for drying shall be extremely fresh.
Clean the fish and eliminate all bones.
Then sprinkle with lemon juice and immerse in salt solution in water.

DRYING OF FLOWERS:

Preferably select the flowers which are not fully open.

. Cut into pieces.

Dry continuously until desired effect is achieved.

CLEANING AND MAINTENANCE:

. In order to clean the housing, it can be wiped with moist cloth with addition of a small amount of

detergent.

. The sieves of base of the drier can be washed in warm water with addition of a small amount of

detergent.

Hardly removable dirt can be eliminated by gentle rubbing with soft brush.

Do not immerse the lid with motor in water or in any other fluids!

Do not use any solvents, aggressive detergents and sharp objects, because the housing of the
appliance can be damaged.

Do not wash any drier elements in dish washing machines.

TECHNICAL DATA:

ATTENTION! MPM agd S.A. reserves its rights to modify the technical data.

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be disposed with
other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environment and health of
people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components. Mixing electric waste with

s ther types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may cause a release of substances that

are hazardous to the environment and health. Used equipment should be handed-over to a point for collection of electric waste.
In order to obtain detailed information regarding the electric waste collection points, the user should contact the municipal
point of electric waste collection or used equipment processing department.
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BIZTONSAG HASZNALATI UTMUTATO:

D A késziilék haszndlatba vétele eldtt azt a hasznalati utasitast
alaposan tanulmanyozza.

D Tartsa mindig szemmel a bekapcsolt késziiléket, ha gyerekek
vannak a kozelben.

D A kabelt nem szabad akasztani a karcolds okozhato helyeken,
mem szabad engedni, hogy a kabelnek nagyon meleg teru-
letekkel legyen kapcsolata.

D Mindig ki kell venni a dugét a konnektorbdl azonnal a hasznalat
befejezése utan meg a tisztitas el6tt.

D Ne haszndlja a készuléket, ha azt valamilyen sérlést érte, ha
a készulék mikodésével valami probléma van. A meghibaso-
dott készlléket, beleiértve a csatlakozd vezetéket és dugot is
csak szakember, szerviz javithatja.

D Uzemeltesse a készuléket kizarolag arra a célra amire készilt.

D Akésziiléket, az ellatdvezetéket, dugdt ne meritse se vizbe, se
mas folyadékba.

D Abekapcsolt késziléket nem szabad hagyni ellenérzés nékdl.

D Készilék mikodése alatt ne helyezze azt a falak illetve fliggo-
nyok kozelében.

D Ne helyezze semmiféle targyakat a késziilék fedelén.

D Mindig kapcsolja ki a késziiléket mielétt vegye ki a dugodt
a konnektorbal.

D Tilos elhelyezni a készliléket mas elektromos készilékek, stitok
stb. kozé.

D Ne helyezze a készlléket fémbdl készllt feltleteken.
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D Akészilék kizarolag haztartasokban hasznalhato.

D Ha teljesen kinvanja kikapcsolni késziluket — vegye ki a dugot
a konnektorbal.

D Az aldbbi berendezést 8 éven aluli gyermekek, valamint korla-
tozott mozgasképesséqu, értelmi fogyatékos személyek vagy
tapasztalattal vagy szaktudassal nem rendelkezé személyek
hasznalhatjak, amennyiben kioktatasra kertltek a termék biz-
tonsagos hasznalatarol és értik a hasznalattal kapcsolatos
veszélyeket. A berendezést gyermekek felligyelet nélkdl nem
tisztithatjak és nem tarthatjak karban.

D Tartsa a berendezést és a vezetékét 8 éven aluli gyermekektdl
tavol.

D Mindig tartsa szemmel a kisgyerekeket, hogy ne jatsszanak
a készulékkel.

D Ne haszndlja késziléket szabad téren.

D Akésziiléket nem szabad kiilsd id6kapcsold és kiilonalld tav-
iranyito rendszer segitségével hasznalni.

D Ne takarja el a berendezés fedeletén taldlhato szell6zényilasokat
a berendezés mUkddése kozben.

D Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd
helyen a csomagoloelemeket (mUanyag zacsko, karton, sztiro-
por stb.)!

D FIGYELMEZTETES! Kisgyermekeket ne engedjen a
foliaval jatszani. Fulladas veszélye allhat fenn!

D Adugd aljzatbdl vald kihtzasahoz ne hiizza a vezetéknél fogva.

D Ne csatlakoztassa le a dugot a haldzatrol nedves kézzel.
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A KESZULEK LEIRASA:

o 5
A késziilék fedele motorral és bekapcsoloval ___Z":‘( "’”’?'Ifﬂ =
. 28 cm atméro szitak SR <A
Szarité alja ~ ¢\ g 1

Csuszas elleni labok

Szarit6 be/kikapesoléja \ =

ELSO HASZNALATA ELOTT:

A késziilék elsé hasznalata el6tt kb. 30 percre kapcsolja be a késziiléket liresen, nem helyezve
a szitdkon semmiféle ételt, amit szaritani valo.

. Szarito kikapcsoldsa utan tisztitssa €s Oblitse azt ,, Tisztitas és apolas” pontban elfoglaltak szerint.

A KESZULEK MUKODESE:

Elelmiszser termékek szaritasa azok eredményes konzervalast jelenti.

. Meleg levegd, aminek homérséklete allando ellendrzés alatt van, mozog a szaritd belsejében

fedél, amiben motor talalhato, szitak és késziilék alja kozott.

Ezen a modon minden szitdkon 1év6 termékek alaposan szaritanak ki ét tulajdonoséagait viszont
nem veszik el.

Ezzel koszonettel egész éven at ehetd gylimoélesok, zoldségek vagy gombak semmiféle
mesterséges konzervantok nékiil.

Ez a késziilék segitségével lehetséges viragok és novények szaritasa illetve muszli készitése.

SZARAZ TERMEKEK TAROLASA:

Szaraz termékeket tiszta és szaraz tartalyokban kell tarolni.

. A legeslegeredményesebb tarolasi modszer fém fedeles bef6ttesiivegek alkalmazasa, amiket

sOtét és szaraz helyen kell helyezni 5-20 C fok homérsékletben.

Egy hét alatt a termékek szaritds befejezéstdl szamolva, ellen kell érizni, hogy a tarold
edényekbennem jelentkezet nedvesség. Ha van, ez azt jelent, hogy termékek nem teljesen lettek
szdritva €s a szaritas folyamatat ismételni kell.

FIGYELEM!: Ne tegye forrd, s6t meleg termékeket a tarold edényekbe tarolas célbol.
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AKESZULEK HASZNALATA:

A szaritasnak valo szitakot ugy allitsa, hogy koztok levegd szabad mozgasa legyen.

. Ha nem minden szitdn talalhatok a termékek, ajanlatos csak ezeket a szitdkot, amelyeken

termékek talalhatok szaritoban helyezni.

Az utalsé folrakot szitara tegye a késziilék fedelét, ami motorral el van latva.
Tegye be dugét a konnektorba.

Kapcsolja be a késziiléket a fedelen 1év6 bekapcesolod segitségével.



FIGYELEM:

Szaritd segitségével nagyobb termék darabok szaritasa
is lehetséges. Ebben az esetben igy helyezze a késziilék
szitdkot, hogy bevezet6 rések felvaltva legyenek helyezve
egymast kozott. Igy sokkal nagyobb lesz szarit6 hasznalati
térsége.

H WO =

AW N = W

B W —

wm AW

FONTOS TUDNIVALOK: bevezetd rések

. Alaposan mossa ki termékeket szaritoban elhelyezése elbtt.
. Mindenféle élelmiszer termékeket ugy kell vagni, hogy nyugadtan férjenek bele a szitdk kdzott.
. A szaritas ideje a termékek tulajdonosagatol és darabok nagysagarol fiigg.

Ha a szaritas eredménye nem egyforma, ajanlatos szitak elhelyezés csere — felsd szitat lent
helyezze, alsot viszont font.

. A gyiimoélcsok barna szine ekeriilése célbol permetezze ezeket citrom, vagy ananaszlével.
. Néha zoldségek, vagy gylimdlesok el vannak takarva védd réteggel, s emiatt szaritas ideje

hazodik. Ezért legjobban hamozza a gyiimdlcsoket.

GOMBAK ES GYUMOLCSOK SZARITASA:

. Alaposan mossa ki gombékat és gyiimolcsoket.

. Tavolitsa el magokat, elrontott részeket stb.

. Vagja gylimolcsoket és gombakat ugy, hogy nyugadtan beleférjenek a szitak kozott.
. Szaritsa gylimolcsoket és gombakat kivant eredményig.

ZOLDSEGEK SZARITASA:

. Alaposan mossa ki zoldségeket.

. Tavolitsa el magokat, elrontott részeket stb.

. Ezeket a zoldségeket, amelyek hosszabb f6zés idejét igénylik gbzzel kell kezelni.

. Ebben a célben tegye be zoldségeket a szitdba és 1-5 percre helyezze forrald vizzel telt edény

felett. Utaba tegye be hideh vizbe, vegye ki és szaritsa.

. Forrald vizben kezelés esetben a zoldségeket dobja be 1-2 percre forrd vizbe, utana hideg vizbe.

NOVENYEK SZARITASA:

. Ajanlatos csak 1j levelek szaritasa.
. Novények, gydgyndvények szaritdsa utan ne tarolja azokat papir zacskobam, mert papir elnyel

novények szagat és zsirat.

. Hideg és s6tét helyen tarolando.

HUS ES HALAK SZARITASA:

. Szaritas el6tt tavolitsa el husbdl zsirt s vagja hust hosszu (legjobban szalagszeril) darabokra.

Utéana 6-8 oran keresztiil pacolja.

. Sziinet nékul szaritsa kivant eredmany elérésig.

. Szaritasnak szant hal nagyon friss kell hogy legyen.

. Tisztitsa a halat s tavolitsa el dsszes szalkait.

. utdna permetezze halat citromlével és egy pillanatra beletenni a sos vizbe.
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VIRAGOK SZARITASA:

A szaritasnak legjobbak nem teljesen nyilt viragok.
. Vagja ezeket dorabokra.
Szaritsa kivant eredmany elérésig.

TISZTITAS ES APOLAS

A késziilék hazat nedves textil ruhéval tisztitsa kis mososzer alkalmazéssal.

. A késziilék szitakat és aljat szappanos vizben moshatja.

Nehezen eltavolhatd piszokok egy finom kefe alkamazasaval lehet tisztitani.

Ne meritse a késziilék fedelét és motorjat se vizben se mas folyadékban.

A tisztitashoz ne hasznalja er6s mososzrereket se éles targyakat — ezek tonkre tehetnek a késziilék
burkolatat.

. Semmiféle szarit6 részét nem szabad mosdban mosni.

MUSZAKI ADATOK

A miiszaki paraméterek a termék adattablajan vannak feltiintetve.

cemi

FIGYELEM: MPM agd S.A. cégnek miiszaki modosotasokra van joga.

A termék helyes selejtezési mddja (elhasznalt elektromos és elektronikus termékek)

Poland A terméken taldlhatd jel azt jelzi, hogy a terméket, annak elhaszndldst kdvetden, nem szabad a tébbi, egyéb

haztartdsi hulladékkal egyetemben kidobni. A kdrnyezetre és az emberi egészségre irdnyuld kéros hatdsok elke-

E riilése végett, amit a szabdlytalan hulladékeltavolitds okozhat, az elhasznalt késziiléket egy elhasznalt elektro-

mmmmmm o5 cikk gydjtéhelyre kell leadniilletve kérni kell a hédzhoz vald kiszéllast és elszdllitast. Részletes informdcidkat

arrél, hogyan és hol lehet biztonsagosan leselejtezni az elektromos és elektronikus hulladékot, On a viszonteladétdl illetve
a helyi nkorményzat kdrnyezetvédelmi osztalyatdl kaphat. A terméket nem szabad mds hulladékkal egyiitt eltavlitani.
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YKA3AHWUA MO TEXHUKE BE3ONMACHOCTU ANA

M0/1Ib30BATENA:

D lepen npumeHeHeM HeOOXOAMMO BHUMATENBHO MPOUMTATL
VHCTPYKLMIO MO 0OCTYKMBAHMIO.

D Cobniopaiite 0CobYI0 OCTOPOXKHOCTb, KOTa BOAM3M YCTPONCTBA
HaxXOMATCA [ETW.

D He BelwanTe NPoOBOAA Ha OCTPbIX FPAHAX W He [OMyCKaiTe,
YTOObI OH MPUKACANCA K FOPAYMM MOBEPXHOCTAM.

D Bceraa BbiHMMalTe LTENCENbHYIO BUIKY U3 CETEBOW PO3ETKMY,
KOrla Bbl HE MPUMEHAETE YCTPONCTBA UL Nepes Hauanom
ero UncTKu.

D 3anpelLaeTca NoNb30BaTbCA NOBPEXKAEHHbIM YCTPOCTBOM, 3
TaKKe, eC/I NOBPeXeH NPOBOA WK LTEMNCENbHAA BANKA — B
3TOM CJTy4ae HeobXoaVMMO OTAATb YCTPOWCTBO A1 PEMOHTA B
aBTOPM30BAHHbIV MYHKT CEPBUCHOTO OOCTYKMBAHNIA.

D He ncnonb3yiite yCTPOWCTBA 1A APYrUX LIENEN, Yem Ans Tex,
1A KOTOPbIX OHO OblINO MPeaHa3HaueHo.

D 3anpeluaeTca norpyatb YCTPOWCTBO, NPOBOA UMW LiTencesb-
HYI0 BWIKY B BOAY WM B APYTUE XUAKOCTH.

D Henb3a ocTaBNATb YCTPOMCTBO HE3 NPMCMOTPA BO Bpems
PaboTbI.

D 3anpeliaeTca BO Bpems paboTbl CTaBUTb YCTPOMCTBO BOMNI3Y
CTEH, 3aHABECOK, rapAvH 1 T,

D Henb3a cTaBUTb Kakvie-nnbo NpeaMeTbl Ha KPbILLKY YCTPOCTBA.
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D [omHMTe, YTO BCErga Nepes BbIHAMAHMEM LWTencenbHOM
BUJIKVI 113 CETEBOW PO3ETKM HEOOXOAMMO CHAYana BbIKMOUMTb
YCTPOWCTBO.

D 3anpellaeTca CTaBUTb YCTPOWCTBO BOMM3W APYIUX INeKTpr-
YeCKIX YCTPOWCTB, FOPENOK, MIUTOK, AyXOBOK 1 T.N.

D Heobxommnmo n3beraTb YCTaHOBOK YCTPOWMCTBA Ha MEeTann-
YECKIX MOBEPXHOCTSAX.

D YcTponcTBO NpeaHasHaueHo TOMbKO AR AOMALLHEro npu-
MEHEHWA.

D YcTpolcTBO OTCORAVHAETCA OT UCTOYHMKA MUTAHUA NpK No-
CPefCTBe BbIHUMAHWSA LTENCeIbHOM BUKA NMPOBOAA U3 Ce-
TEBOW PO3ETKMN.

D JTioan C orpaHNUEHHbIMY GUNUECKAMIA A UHTENNEKTYAbHbI-
M1 BO3MOMKHOCTAMM, @ TAKKE NIOAN C HEJOCTATOYHBIM OMbITOM
M 3HAHVIAMM MOTYT MOMb30BATHCA 3TUM NPUOOPOM TOMBKO
Moz NPUCMOTPOM APYTVX JIALL WA MOCTE MHCTPYKTUPOBAHWA
0 6e30MacHOM MCNOb30BaHNM NPUOOPA 1 MOTEHLMANBHbIX
OMACHOCTAX

D [epen coopkow, pazbopKON, XPaHEHVEM 1 OUMCTKON, a TaKke
ec/1 Bbl 0CTaBNsAeTe Nprbop 6e3 NPUCMoTPa, 06A3aTENBHO
OTKJIK0YaTe NPUOOP OT NEKTPOCETU,

D YCTPONCTBO He MOXeT ObiTb MCMOb30BAHO AETbMU. XpaHWTe
NprOOP ¥ LLUHYP B HEAOCTYMHOM ANA AeTeN MecTe.

D XpaHuTe yCTPOIMCTBO 1 €ro NPOBOA B MECTe, HeJOCTYMHOM
ANa aeten 1o 8 ner.
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D Ob6patnTe BHMMAaHVe, 4ToDbl AETU He 1rpany ¢ 0bopyaoBa-
HVEM/YCTPOVICTBOM.

D Heobxoavmo cneauTb 3a AETbMY, YTOObI OHI HE UrPANCH
000PYA0BAHVIEM.

D He nonb3yiiTech yCTPOMCTBOM Ha OTKPLITOM BO3M1YXE.

D YCTPOMCTBO He NpeaHa3HauYeHo 418 PaboTbl C BHELLIHWMM
TanMepamm Win OTaAeIbHOM CUCTEMOW ANCTaHLIMOHHOTO YrpaB-
NEeHnA.

D He 3aKpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTA B KPbILLKE YCTPOV-
CTBa BO BpeMA ero paboTbl.

D [InAa 6e30MacHOCTM AeTel, NOXanyncTa, He OCTaBAANTE CBO
60AHO AOCTYNHbIe YACTW YNAKOBKM (MNACTUKOBBIE MELLIKK,
KAPTOHHble KOPOOKM, NOMMCTUPON U T.4,).

D NPEQYNPEXXAEHUE! He no3BonainTe geTam urpatb ¢
NoAN3TUIeHOBOW NeHKon. OnacHOCTb yAayLbA!

D He BblHVMalTe BANKY 13 PO3ETKM, BbITATVIBaA €€ 3a NpoBO[

D He noakniodaiTe Wwrencenb B PO3ETKY INEKTPOCETN MOKPBIMU
PYKaMU.

OIMMCAHUE YCTPOMCTBA:
e 5
1. Kpslika ycTpoiicTBa BMECTE C IBUTaTEIEM = - ( 'J’fi:':’:’f‘ )
U BKJIIOYATEJIEM. = s 3 N
2. Cura ¢ 1uamMeTpoM 28 cM. = N 78 -1
3. OcHOBaHME CYITHIIKH. i |
4. TIpoTHBOCKOJB3SIIUE MOAKIATKH. \ H‘“‘f‘n-ﬂ_} 2
5. BxkrodaTenb/BBIKJIFOUYATENb CYITHIIKH. f"‘IT -
——3

25



IEPE/]I IEPBBIM UCIIOJIb3OBAHUEM:

Ilepen mepBBIM KCMONB30BAHMEM YCTPOWCTBA, MPEIHA3HAUYEHHOTO ISl CYMICHHUS MHUILEBBIX
OPOAYKTOB, HEOOXOAMMO 3TO YCTPOWCTBO BKJIIOYHTH Ha BpeMs okojo 30 muHyT, 6e3
YKJIaIbIBaHUS KAaKUX-TH00 KOMIIOHEHTOB Ha CUTaX.

. Iocne BBIKITIOUCHHS CYHIUJIKHU CIEAYET €€ OYUCTUTH U CIIOJIOCHYTH B COOTBETCTBHUU C

yYKa3aHUSMHU, KOTOpPBIE COAEPIKaTCs B MyHKTE , IUCTKA ¥ TEXHUUECKUH yX01 .

PABOTA YCTPOMCTBA:

CylieHre TMUIIEBBIX MPOAYKTOB MpeACTaBiseT co00if 3ddexkTuBHBIH cnocod mis ux
KOHCEPBUPOBAHUSI.

. Temnslil Bo3ayX, TeMnepaTypa KOTOPOTO HEIPEPBIBHO KOHTPOJIUPYETCS, BPALIACTCS BHYTPH

CYUIHUIKHA MEXAY KprmKOﬁ, B KOTOpOfI HaxXoauTCA ABUTATCIIb, U OTACIBHBIMH CHTAMH H
OCHOBAHHUEM CYUIUJIKH.

. Takum 06pa3oM, Bce MPOAYKTHI, KOTOPbIE HAXOAATCS HA CHTAX CYIINIIKH, CTAHOBSITCSA aKKYPaTHO

OCYILICHHBIMHU 0€3 IIOTepH CBOEH MUTATEIBHOM IEHHOCTH.

. Bﬂaronapﬂ 9TOMY, B TCUCHUE LECJIOTO roga MOKHO HaCJIaXIaTbCsA (I)pyKTaMI/I, OBOIIIaMH HWJIN

rpI/I6aMI/I, 0e3 }1068.BJ'ICHI/ISI KaKuX-1100 HUCKYCCTBCHHBIX KOHCEPBAaHTOB.
C IIOMOIIBIO 3TOT'O yCTpOﬁCTBa BO3MOXHBIM SABJISICTCA TAKKE CYIICHUC IBETOB, TPAB, IOATOTOBKA
MIOCJIA 4 T.II.

XPAHEHHUE BBICYIIEHHBIX MPOAYKTOB:

EMKOCTI/I, B KOTOPBIX 6yZ[yT XPpaHUTHCA CYHMICHBIC NPOAYKThBI IUTAHUSA, JOJIKHBL OBITh YUCTHIMU
U CyXUMHU.

. Hammywmmuit crmoco6 mns XpaHeHHsS CYIICHBIX HPOAYKTOB - 3TO CTEKISHHBIE OaHKH C

METAJITMYECKUMH KPBIIIKAMH, TOCTABICHHBIE B TEMHOM M CYXOM MeECTe IIpU TeMIeparype
5-20°C.

. Ha MPOTAKCHUU HepBOﬁ HEACIN, BCErAa IIOCJIC BBICYUIMBAaHWUSA TPOAYKTOB H606XO}Z[I/IMO

NIPOBEPSATH, HET JIM BIAXKHOCTU B XpaHAMUX UX EMKOCTAX. Eciu ecTh Takas BIaXXKHOCTb, TO
9TO O3HAYaeT, YTO IPOAYKTHI HE OBLIN IOJHOCTBHIO IOAAAHBI MPOCYIIKE, M UX HYXHO BHOBb
MIOABEPTHYTH CYIITKE.

BHUMAHME!: Hexp3s BKIaAbIBaTh B EMKOCTH TOPSAYHE MU Ja)Ke TEIUIbIE MPOAYKTHI C IEIIBI0

nux

W

NPUMEYAHMUE:
Cymmnika IpefocTaBIsieT BO3MOKHOCTh CYIIEHUS TaKxkKe
OGONBIIMX KYCKOB HPOJOBOJIBCTBEHHBIX IPOTYKTOB.

B

CYHIUJIKU TaKUM 06p330M, Y4TOOBI BXOIHBIE OTBEPCTUA
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. 3amoXKuTe KPHIIIKY yCTPOICTBA C ABUTATENEM Ha MOCIEN
. Broxwure mTencenbHyo BUIKY B CETEBYIO PO3ETKY.

XpaHeHus!
NPUMEHEHHME CYHIWIKH:

Cuta AJis KOMIIOHEHTOB, IpEAHAa3HAUCHHBIC JJIs CyIICHHs, HEeOOXOANMO YCTaHOBUTH TAaKUM
00pa3oMm, 4TOOBI MEXTy HUMH OBIJIO BOBMOXKHEIM CBOOOTHOE ITPOTEKaHHE BO3AYXa.

. Ecnu Bce cura He 3amoiHEHBI KOMIIOHECHTaMH, TO PEKOMEHAYETCH, 4TOOBI B CYHINJIKE

PaCIoJIOKUTH TOJIBKO T€, HA KOTOPBIX HAXOAATCA KOMIIOH

Bxutounte yCTpOﬁCTBO C IOMOIBIO BKJIIKOYATEIA, KOTOPE

TaKOM Cllydyae HEeOOXOIMMO paclONOXKHUTh CHTa
J A p BXOOHble OTBEPCTUA



OBLIH PaCIIOIOKEHBI IIOIIEPEMEHHO 110 OTHOIMICHHIO APYT K ApyTy. TakuMm o6pa3om, 3HAYUTEITHHO
YBEIUYIHUTCS SKCILTYyaTallHOHHOE TPOCTPAHCTBO CYIIUIKH.

b e
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3AK/IIOYUTEJIBHBIE YKA3AHUSA:

Bcerna Heo0X0AMMO CTapaTeNbHO YMBITh KOMIIOHEHTHI NIEPE/l pa3MEIEHUEM UX B CYIIHIIKE.

. HpOﬂOBOHBCTBeHHHe NPOAYKThI 1100010 BH A H606XOI[I/IMO nope3aTtb TaKUM 06pa30M, YTOOBI

OHU CBOOOIHO yMEIIATHCh MEX/y POBHO PACIIOIOKEHHBIMHU CUTaMU.

Bpewms cymeHust 3aBUCUT OT CBOMCTB OTJETBHBIX IPOAYKTOB, TOIIIHHBI HOPE3aHHBIX KYCKOB U T.IN.
B cmydae HepaBHOMEpPHOTO BBICYIIWBAHHUS NPOAYKTOB, HEOOXOAMMO MOMEHSATH MECTaMH
OTIETbHBIE CUTA — BEPXHHE CUTA MEPENIOKHUTH BHU3, @ HUKHUE - HABEPX.

Juis Toro 4ToOBl MPEIOTBPAaTHTh HAa IUIOAAX, MPEIHA3HAYCHHBIX UISl CYIIKH, MOSBJICHUE
KOPUYHEBOI'0 1IBETA, MOXKHO MX CIIPBICHYTh JUMOHHBIM UJIY aHAHACOBBIM COKOM.

. HeKOTOpBIe OBOIIW HJIHU q)pyKTBI MOryT OBITH TNOKPLITEL HATypaJbHBIM 3alUTHBIM CJIOEM,

MOSTOMY BpEeMsI CYLIEHHUS MOXET ObITh ANMHHEE. JIst Toro 4To0Bl HE AOMYCTHTH 10 3TOTO,
HEOOXOJUMO OUYUCTHUTH 3TH MPOAYKTHI OT IIKYPKH.

CYIIEHUE ®PYKTOB U 'PUBOB:

CrapartenbHO yMOWTe QPYKTHI M1 TPHUOBIL.

. Ynanute BCe KOCTOYKHU, NPETHUJIBIC YaCTHU U T.II.

Pazznenute GpyKTHI MM IPHOBI HA KyCOYKH TAKMM 00pa3oM, YTOOBI OHU CBOOOIHO yMEIAJIUCh
MEX/y OYEPEIHBIMH CUTAMHU.
Heo6xoaumMo CymuTh GpyKThl HIU TPUOBI AJIsT TOCTHIKEHHS KeTaeMoro dhdekra.

CYIIEHUE OBOIIEW:

CrapareinbHO yMOUTE OBOLIY.

. Ynanute Bce KOCTOYKH, NPECTHUJIBIC YaCTHU U T.II.

OBoIIH ¢ ATUTEIHHBIM BpEMEHEM IIPUTOTOBICHUS TPEOYIOT OMINapUBaHUS TAPOM.

YrtoOBI 3TO cAieNaTh, HEOOXOAUMO 3aCYHYTh UX B CHTO MJIU LIEAMIIKY ¥ Pa3MECTHTh HaJ KacTprosiei
¢ kumsiuiei Bogoi Ha 1-5 munyT. Ilociie 3Toro BOPOCHTH B XOJIOAHYIO BOJIY U OCYIIUTb.

B cnyuae mapeHusl B KHISIIIEH BO/IE, OBOIIM HEOOXOAMMO BOPOCUTh Ha 1-2 MUHYTHI, a 3aTEM - B
XOJIOJIHYIO BOAY.

CYHIEHUE TPAB:

PeKOMCHL{yeTCH CYHIEHUE TOJIBKO MOJIOABIX JIUCTHEB.

. ITocne BBICYHIUMBAaHUA TpaB HE CIICAYET UX XPAHUTDH B 6yma>1<1-u>1x nakeTax, IOCKOJbKY MX 3amax

U KHp OynyT abcopOupoBaThCs yepe3 Oymary.
XpaHUTH B XOJIOJHOM U 3aTEMHEHHOM MECTE.

CYHIEHUE MSICA U PBIBbI:

ITepen Tem, Kak MPUCTYIUTD K CYILIEHUIO, U3 Msica HEOOXOMMO YAAJIUTh XKUP U II0PEe3aTh ero (Jrydiie
BCEro, Ha [IPOIOJIroBaThie KYCKH B (hOpME TECEMOK), a TIOTOM MapHHOBATh B TEUCHHUE 6-8 4acoB.

. Cymuts 6e3 nepepbiBa 10 MOMEHTA JOCTIKCHHUS KenaeMoro addexra.

Pr16a, mpeaHa3HaueHHAS IS CyIICHNUS, IOJDKHA OBITH A0COIIOTHO CBEXKCH.
Heo6xonmmo peI0y TOYHUCTHTE U YAATUTH BCE KOCTH.
3areM CIPBICHYTh PHIOY TMMOHHBIM COKOM U OKYHYTh B BOAHOM PacTBOPE COIH.
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CYHIEHHME IIBETOB:

. JInst cylmieHns aydie Bcero BHIOpaTh LIBETHI, KOTOPBIE €IIe HE MOJTHOCTBIO PaCyCTHIIHCH.
. Ilope3ars ux Ha KyCKH.
. CywunTh 1O MOMEHTA JOCTHIKEHHS KeJIaeMoro sGpexra.

YUCTKA U TEXHUYECKHI YXO/I:

. C menpi0 OUYMINEHHS] KOpIyca PEKOMEHAYETCS IIPOTEPETh €ro BIAXKHOW TPAMOYKOH C
no0aBIeHUEM HEOOIBIIOT0 KOJTUYECTBAa MOIOIIETO CPEACTBA (IeTEepreHTa).

. CuTa u ocHOBaHUE CYIIUJIKU PEKOMEHAYETCSA MBITH B TEIION BOAC C JOIIOJTHECHUEM HC6OJ'II>HJOFO

KOJIMYECTBA MOIOLIETO CPEJICTBA.

3aTpyAHATENBHBIC U YCTPAaHEHUs 3arPSI3HEHNS PEKOMEH1yeTCs TUKBUANPOBATH, IIOTHPAst UX

OCTOPOKHO MSTKOH IIETKOH.

Henb3sa morpyxath KphIIIKY C JBUTATENIEM B BOLY WM B JPyTHE XKHUAKOCTH!

Henb3sd mnpuMeHSTh pPAacTBOPUTENH, CHIBHBIE JIETEPreHTHI, a TAaK)Ke OCTPbIE INPEIMETHI,

MIOCKOJIBKY OHU MOTYT IOBPEAUTH KOPIIYC yCTPOHUCTBA.

. Henp3s Takke MBITh KaKHE-INOO JIEMEHTHI CYIIMIKH B TIOCYIOMOEYHBIX MalIMHAX.

TEXHUYECKHUE JAHHBIE:

TexHHYeCKHe XapaKTepPUCTHKHU NPHBeIeHbl B HOMUHAJIbHOI Ta0IMYKe U3enus.

u

BHUMAHME! ®upma MPM agd S.A. coxpansier 3a co6oii paBo Ha BBEACHHE TEXHUIECKHX N3MEHEHHIL.

NMPABUNbHAA YTUNU3ALNA NPOAYKTA (M3HOLIEHHOe IN1eKTpMUYecKoe 1 3NeKTPOHHoe

060pyA0BaHKE)

Monbwa MapKupoBKa Ha NpoAyKTe yKa3bIBAET Ha TO, UTO NPOAYKT He ClelyeT BbIGPaCbIBaTb BMECTe ¢ Apyrumu 6biTo-

BbIMM OTX0ZAMM 110 OKOHUGHMY CPOKa CNy6bl. M3HoLeHHOe 060py0BaHIE MOXET 0Ka3blBaTb BPEAHOE BO3-

JeiiCTBME HA OKPYaMLLYI0 CPeAy 1 30POBbE YeNnoBeKa U3-3a MOTEHLMAIbHOMO COAepXaHUA OnacHbIX Be-

mmmm—  1jeCTB, CMeceil M KOMMOHeHTOB. (MeluMBaHWe OTXOA0B B BUAE M3HOLIEHHOTO 3MEKTPOHHOTO W

3N1eKTPUYECKoro 060pyaoBaHMA C ApYrUMM OTXOAAMM AN UX HeNpoheccoHanbHas pa3bopka MoXeT NpuBecTy K Bblbpocy

BELLECTB, BPeAHbIX AN 340POBbA U OKPYXKalolleil cpefibl. /I3HOLIeHHOe YCTPOiCTBO HE0OXOANUMO CAATb Ha NYHKT cbopa

0TPaboTaHHOr0 3NEKTPUYECKOrO U 3N1EKTPOHHOT0 060pyA0BaHMA. UT0ObI NOAYUMTL MOAPOBHYI0 MHPOPMALWIO O MecTe cAa-

UM INEKTPUYECKMX 1 INEKTPOHHBIX 0TXO/0B, NOJb30BaTeNb AOMKeEH 00paTUTbCA B MECTHbIA NYHKT chopa 060pyAoBaHMA
ANA yTUAN33LMN UK Ha 33BOJ N0 NepepaboTKe U3HOLIEHHOTo 060pyRoBaHUA.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNOSTI POUZIVANIA:

D Pred pouZitim sa dokladne oboznamte s ndvodom na pouZitie.

D Zvyste pozornost, ked sa v blizkosti pristroja pohybuju deti.

D NeveSajte sietovy kdbel na ostrych hranach a zabrarite jeho
kontaktu s hordcimi povrchmi.

D Vzdy pred zacatim Cistenia alebo ked nepouZivate pristroj,
odpojte zastrcku zo sietovej zasuvky.

D NepouZivajte pristroj v pripade jeho poskodenia alebo v pripa-
de ked je poskodeny privodny kabel alebo zéstrcka. V tomto
pripade odovzdajte pristroj do opravy v autorizovanom servise.

D Pristroj pouzivajte vylucne v sulade s jeho urcenim.

D Neponarajte pristroj, privodny kabel a zastrcku vo vode alebo
inych tekutinach.

D Nenechavajte zapnuty pristroj bez dozoru.

D Nestavajte zapnuty pristroj v blizkosti stien, zavesov, zaclon atd’

D Neumiestiujte Ziadne predmety na kryte pristroja.

D Vidy pred vybratim zastrcky zo sietovej zasuvky vypnite pristroj.

D Neumiestiujte pristroj v blizkosti inych elektrickych zariaden,
horakov, sporakoy, atd.

D Nestavajte pristroj na kovovych povrchoch.

D Pristroj je urceny len na pouZitie v domacnosti.

D Pristroj sa odpdja od napajacieho zdroja vypnutim zastrcky zo
sietovej zasuvky.

D Nepouzivajte pristroj na volnych priestranstvach.

D Zariadenie nie je urCené pre pracu s externymi casovym vypi-
nacom alebo samostatnym dialkovym ovlddacom.
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D Nezakryvejte ventilacni otvory na viku spotfebice béhem jeho
provozu.

D Pre bezpecnost deti, nenechdvajte volne pristupnych astiach
obalu (plastové vrecka, karton, polystyrén, atd.)

D POZOR! Nedovolte detom hrat sa s foliou. Nebezpecenstvo
udusenia!

D Tento pristroj mdzu pouzivat deti vo veku minimaine 8 rokov
a osoby telesne, zmyslovo alebo mentalne postinnuté, pokial
budu ho pouzivat pod dohladom alebo ak im budu poskytnuté
pokyny, ¢o sa tyka bezpecného pouzivania pristroja tak, aby
pripadne nebezpecenstva boli pre nich zrozumitelné. Deti bez
dohladu nesmu vykonavat cistenie a Udrzbu pristroja.

D Uchovdvajte pristroj a napdjaci kabel v mieste nedostupnom
pre deti mladsie ako 8 rokov.

D Nedovolte, aby sa s pristrojom hrali deti.

D Nezastvajte zastrcku do sietovej zasuvky vihkymi rukami

D Pri odpdjani zastrcky zo sietovej zasuvky netahajte za kabel.

POPIS PRiISTROJA:

1. Kryt pristroja s pohonom a vypinacom . e 5
2. Susiace platy s priemerom 28 cm = L )
3. Podstavec suSicky = e
4. Protismykové podlozky ~¢ N -1
5. Vypinac¢ susicky 3
t :r:—“ 2
J—3
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PRED PRVYM POUZITIM:

. Pred prvym pouzitim pristroja na suSenie potravin zapnite pristroj na cca 30 mintit, bez ukladania

akychkol'vek potravin na platoch.

. Po vypnuti susi¢ku o&istite a oplachnite podl'a pokynov v bode ,,Cistenie a udrzba”.

FUNGOVANIE PRiSTROJA:

. SuSenie potravin je i¢innym sposobom ich konzervacie.
. Teply vzduch, ktorého teplota je neustale kontrolovana, prudi vo vnutri susicky medzi krytom, v

ktorom je umiesteny pohon, a jednotlivymi susiacimi pldtmi a podstavcom susicky.

. 'V dosledku toho vSetky potraviny umiestnené na susiacich platoch st dokladne vysusené

a pritom nestracaju svoju vyzivnu hodnotu.

. Vdaka tomu po cely rok si mdzete vychutnavat' ovocie, zeleninu alebo huby bez pridavania

akychkol'vek umelych konzervaénych latok.

. Pristroj tiez umoziuje susenie kvetin, bylin, pripravu miisli, atd’.

UCHOVAVANIE VYSUSENYCH POTRAVIN:

. Nadoby pre uchovavanie suSenych potravin musia byt Cisté a suché.
. Najlep$im spdsobom uchovavania susenych potravin su sklenené pohdre s kovovymi vekami,

umiestnené na tmavom a suchom mieste v teplote 5-20°C.

.V priebehu prvého tyzdna po vysuSeni potravin overujte, ¢i v nadobach na ich uchovavanie nie

je vlhko. Ked’ sa objavujil znamky vlhkosti znamena, Ze potraviny neboli uplne vysusené a treba
ich vysusit’ opdtovne.

POZOR!: Neumiestiiujte v nddobach hortce ani teplé potraviny!

B w
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POUZITIE SUSICKY:

Sus$iace platy urené na suSenie rozmiestnite tak, aby bolo medzi nimi umoznené slobodné
pradenie vzduchu.

. Pokial’ chcete umiestnit’ potraviny len na niekol’kych susiacich platoch, do susi¢ky ukladajte iba

tie, ktoré su naplnené potravinami.

Umiestnite kryt pristroja s pohonom na posledny susiaci plat.
Zapojte zastrcku do sietovej zasuvky.

Pomocou vypinaca na kryte zapnite pristroj.

DODATOCNE UPOZORNENIA:

Vsetky potraviny pred umiestnenim v susicke dokladne umyte.

. Potraviny nakréjajte tak, aby sa slobodne zmestili medzi ulozenymi narovno susiacimi platmi.

Cas suenia zavisi od vlastnosti jednotlivych potravin, hrabky nakrajanych kaskov, atd’.

V pripade nerovnomerného vysuSenia potravin vymeiite polohu suSiacich pldtov — horné
umiestnite dole a dolné hore.

Pre zamedzenie zhnednutiu ovocia uréené¢ho na susenie mozete ich pokvapkat’ citronovou alebo
ananasovou §tavou.

Niektora zelenina alebo ovocie mozu byt pokryté prirodnou ochrannou vrstvou, ktora predlzi
Cas suSenia. Pre skratenie doby suSenia z nich odstraiite Supku.
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POZOR:
Susicka umoznuje taktiez suSenie vacSich kuskov potravin.

V takomto pripade umiestnite suSiace platy susicky tak, nasavacie
otvory boli umiestnené striedavo oproti sebe, vdaka tomu sa zvacsi
uzitkovy priestor susicky.

Toto zariadenie nesmu pouzivat osoby (vratane deti), ktoré maji
obmedzené telesné, zmyslové alebo mentalne schopnosti alebo ktoré
nemaju dostatok skusenosti a znalosti, pokial’ nie si pod dozorom
alebo im nebolo vysvetlené pouzivanie tohto zariadenia osobou

zodpovednou za ich bezpe&nost. vetracie otvory

AW N~

AW N~

wh AW
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SUSENIE OVOCIA A HUB:

. Ovocie alebo huby dokladne umyte.

. Odstrante vsetky kostky, nahnité casti, atd’.

. Nakrajajte ovocie alebo huby tak, aby sa zmestili medzi jednotlivymi susiacimi platmi.
. Huby alebo ovocie nechajte susit’ az po dosiahnutie pozadovaného vysledku.

SUSENIE ZELENINY:

. Zeleninu dékladne umyte.

. Odstrante vsetky kostky, nahnité casti, atd’.

. Zeleninu, ktora si vyzaduje dlhSie varenie pred susenim naparte nad parou.

. Pre naparenie vlozte zeleninu do sitka alebo cedidla, umiestnite ho nad hrncom s vriacou vodou

a nechajte 1-5 minat. Naparenu zeleninu oplachnite v studenej vode a osuste.

.V pripade naparenia priamo vo vode, vhod’te zeleninu na 1-2 mintty do vriacej, a nasledne do

studenej vody.

SUSENIE BYLINIEK:

. Odportca sa susit’ len mladé listy.
. Po vysuseni sa neodporuca skladovat’ bylinky v papierovych vreckach, nakol’ko papier bude

vstrebavat ich vonu a ole;j.

. Uchovavajte na chladnom a tmavom mieste.

SUSENIE MASA A RYB:

. Pred su$enim odstraiite z misa tuk a nakrajajte (najlepsie na pozdizne kusky v tvare rezanéekov,

a nasledne nechajte nalozené na 6-8 hodin.

. Susit’ bez prestavky az po dosiahnutie Ziadané¢ho vysledku.

. Ryba ur¢end na susSenie musi byt’ zvlast’ cerstva.

. Umyte ju a odstraiite vSetky kosti.

. Nasledne pokvapkajte rybu citronovou §tavou a ponorte do osoleného vodného roztoku.

SUSENIE KVETIN:

. Na susenie vyberajte kvetiny, ktoré nie su este Uiplne rozkvitnuté.
. Nakréjajte ich na kusky.
. Suste az po dosiahnutie ziadaného vysledku.
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Technické parametre si uvedené na vyrobnom S$titku vyrobku. c € ﬁ
|

CISTENIE A UDRZBA:

. Telo susicky pretrite vlhkou handri¢kou s pridanim malého mnozstva ¢istiaceho prostriedku.
. Susiace platy a podstavec suSicky mozete umyvat v teplej vode s pridanim malého mnozstva

Cistiaceho prostriedku.

. Tazko odstranitelné nedistoty mozno odstranit’ pouzitim mikkej kefky.
. Neponarajte veko s pohonom do vody ani do inych tekutin!
. Na distenie nepouzivajte riedidla, silné Cistiace prostriedky, ani ostré predmety, ktoré mézu

poskodit’ telo pristroja.

. Neumyvajte ziadne Casti susicky v umyvacke riadu.

TECHNICKE UDAJE:

POZOR! Firma MPM agd S.A. (akciova spol.) si vyhradzuje moznost’ technickych zmien!

SPRAVNE ODSTRANOVANIE VYROBKU (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

Polsko Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunalny, netriede-
ny odpad. Opotrebované zariadenie moze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a fudské zdravie vzhladom
E na potencialny obsah nebezpecnych Idtok, zmesi a komponentov. MieSanie odpadov z elektrickych a elektronic-
mmmmmm  kych zariadeni s ingmi odpadmi, ako aj neprofesiondne vykonand demontdz, mdze viest k iniku nebezpecnych
l4tok Skodlivych pre fudské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta,
ktoré sa zaoberd zberom opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni. Bliz3ie informdacie o mieste a spdsobe bez-
pecného odstranovania elektrickych a elektronickych odpadov vém poskytne miestna samosprdva, maloobchodné predajné
miesta, zberné miesta alebo prislusna pobocka dradu pre ochranu Zivotného prostredia.
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BKA3IBKWM LWLOAO TEXHIKW BE3NEKN ANA

KOPUCTYBAYA:

D [epen 3aCTOCYBAHHAM HEOOXIAHO YBAXKHO NPOYNTATU IHCTPYK-
Ljit0 3 00CITYroBYBaHH.

D [lotpumyiitech 0cobMMBOT 0bepeXHOCTI, Konn Nobnmnsy Npw-
CTPOI0 3HaXO4ATLCA LTI

D He Bilalite NpoBOAY Ha rOCTPUX MPaHsAX Ta He A0NyCKawTe,
LLIo6V BiH TOPKABCA A0 rapAYMX MOBEPXOHD.

D 3aBXav BUIMMaNTe WWTEeNcebHYy BUIKY 3 MEPEXKHOI PO3ETKN,
KON BW HE 3aCTOCOBYETE MPUCTPOID ab0 Nepes MoYaTKoM
MOrO YNLLEHHS.

D 3300POHAETHCA KOPUCTYBATUCA NMOLLIKOAKEHM MPUCTPOEM, 3
TaKO, AKLLO NOLIKOMPKEHMIA NPOBIf ab0 LUTENCeNbHA BAKA — Y
LIbOMY BVMaAKy HEOOXiAHO BiAAATVI MPUCTPIN ANA PEMOHTY B
aBTOPM30BAHWI MYyHKT CEPBICHOTO OOCTYrOBYBaHHH.

D He BVKOPUCTOBYTE MPUCTPOIO ANA IHLUUX LIINEN, HiXK A8 THIX,
014 AKX BiH OYB NPU3HAYEHWIA,

D 3300pOHAETHCA 3aHYPIOBATY MPUCTPIN, NPOBIA 00 LTENCeNbHY
BIMKY Y BOAly ab0 B iHLLi PiAVHY.

D He mMoXHa 3anuLwaTi NpUCTPIl 6e3 Harnaay nig Yac poboTHK.

D 3300pOHAETLCA Nia YaC POBOTU CTABUTL NPUCTPIN NOBAK3Y
CTiH, 3aHaBICOK, rapavH i T.n.

D He MoXHa CTaBITM AKi-HeOYab NPeAMETY Ha KPULLIKY NPHCTPOO.

D amATaeTe, WO 3aBX AN Nepes BUMMAHHAM LUTENCENbHOT BUMK
3 MEPEXKHOI PO3ETKM HEOOXIAHO CMOYATKY BUMKHYTU MPUCTPIN.
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D 3300POHAETLCA CTAaBUTI NPUCTPIN NOOMN3Y IHLLKX ENEKTPNY-
HX NPUCTPOIB, NaNbHVIKIB, MAWTOK, IyXOBOK i T.N.

D HeobxigHO YHVKATL YCTAHOBOK MPVCTPOI Ha METaneBux no-
BEPXHAX.

D [puCTpirt Npr3HaYeHNA N1LLE ANA AOMALIHBOTO BXVBAHHS.

D [pyCTpil Bin'eAHYETLCA Bif AKepena XMBAeHHA 33 JONOMOroK
BUMAaHHA LITEMCENbHOI BUNKM APOTY 3 MEPEXHOI PO3ETKMN.

D Lle 0bnagHaHHA MOXYTb BUKOPUCTOBYBATM [TV Bif] 8 POKIB i
0C0OM 3 0OMEXEHVIMI QIBUUHMM | PO3YMOBUMM MOXKIMBOC
TAMM a TaKOXK 0COOK Be3 AOCBIAY i 3HaHHA 0bNaAHAHHA Nif
HarnAAOM ab0 AKLLO OTPMUMAIOTb IHCTPYKLT 00 6e3neYHOro
BMKOPWCTaHHA 00MaiHaHHA, TaK OO 3arpo3a, NoB'A3aHa 3
LM, Byna 3po3yminoto. [litv 6e3 HarnAaay He NOBUHHI YACTUTY
| IPOBOAUTI OOC/TYrOBYBaHHA 0ONAAHAHHS.

D HeobxigHo CTeXXUTI 33 AiTbMI, LWOOK BOHM HEe rpannca ycTaT-
KYBaHHAM.

D He KopuCTyiTeCh NPUCTPOEM Ha BIIKPUTOMY MOBITPI.

D [pucTpin He NpY3HaYeHN ana PoOOTW i3 30BHILLHIMY Taii-
Mepamm abo OKPeMO CUCTEMORO AUCTAHLLIMHOTO KepyBaHHS.,

D He 3aKkpuBaiiTe BeHTENALiMHI OTBOPY KPWLWLKM NpUnady nig
4ac 1oro poboTw.

D 3BepHiTb yBary, Wob AiTn He rpanuca 3 obnagHaHHAM/Npu-
CTPOEM.

D 36epirarite NPUCTPIN i KOro APIT Y MICLY, HeNOCTYNMHOMY AN
Aiten 10 8 POKiB.

D He ButAraiTe BUnKy 3 PO3ETKY, TPUMAOUMCH 3a Kaberb.
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D He nigkntouanTe BUAKY B MHI3A0 €NEKTPOMEPEXi MOKPUMI
PyKamM.

D [InA b6e3nekm CBOIX AiTer He 3anuLLarTe OCTYMHUMM NaKy-
BaJIbHi MaTepiany (MNacTKOBI MaKeTK, KAPTOHHI KOPOOKHX,
MeHOMIacT TOLLLO).

D 3ACTEPEXXEHHA! He po3BonanTte manum aitam rpa-
TUCb i3 NINBKOIO. ICHYE 3arpo3a 3agyxu!

OIIUC MPUCTPOIO:

« T 5
) = e
1. Kpuuika mpHCTpPOrO pa3oM 3 IBUTYHOM i BMHKadeM. —_—— ( s )
2. CI./ITa 3 1ilaMeTpoM 28 cM. i N N 1
3. IligcTaBa cymapku. G a 78
4. TIpOTHKOB3KI ITiKIaIKH. \ - [z b
5. Bmukau/BUMHKay CyIIapKH. ! ‘_“‘-—\_ 2
\ __.~—-||"'“_F-_J
——3
<4

HEPEJ] NEPIIMM BUKOPUCTAHHSM:

1. Tlepen mepuM BUKOPUCTAHHSM MPHUCTPOIO, IPH3HAYEHOTO ISl CYIIKH XapYOBHX MPOAYKTIB,
HEOOXi/THO el MPUCTPill BKIIOYUTH Ha 4ac 6iu3bko 30 XBUIIHMH, 6€3 yKIIaJaHHs SIKUX-HeOy b
KOMITOHEHTIB Ha CHUTaX.

2. Tlicns BUKJIFOYCHHS CyIIApKHU CIiJ 11 OYMCTHTH Tai CIIOJOCHYTH BiJIMOBIJHO 10 BKa3iBOK, SIKi
MICTATBCS Y MYHKTI ,dWCTKA 1 TEXHIYHUI JOTIs”.

POBOTA ITPUCTPOIO:

1. Cymka Xap4oBHX MPOAYKTIB € e(heKTUBHUM CIIOCOOOM ISl iX KOHCepBallil.

2. Tenine moBiTps, TeMmmeparypa sKOro 0e3NepepBHO KOHTPONIOETHCH, 00CPTAETHCSA yCEpennHi
CYLIapKH MiXK KPHIIKOIO, B SIKiH 3HaXOAMTHCS IBUTYH, Ta OKPEMHUMH CHUTaMH i IIiJCTaBOIO
CYIIapKH.

3. TakuM YMHOM, BCi NPONYKTH, SKi 3HAXONAThCS Ha CUTAaX CYLIApKH, CTAalOTh aKypaTHO
OCyLIEHUMH 0€3 BTpaTH CBO€1 )KUBHIIBHOI IIIHHOCTI.

4. 3aBAsKH LbOMY, IPOTATOM IIJIOTO POKY MOXKHA HAcCOJIOKYBaTHUCA (QPYKTaMH, OBOYaMH abo
rpubamu, 6e3 1onaBaHHA IKHX-HEOy/Ib IITYYHUX KOHCEPBAHTIB.

5. 3a IormoMororo sOro MPHUCTPOIO € MOXKIINBOIO TAKOXK CYIIKa KBITiB, TPaB, IiJTOTOBKA MIOCII 1 T.II.
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1.

2.

3BEPITAHHS BUCYHIEHUX IMPOJAYKTIB:

€MKOCTI, B AKUX 30epiraTUMyThCS CyIIEHI IPOAYKTH XapuyBaHHs, IOBUHHI OyTH YUCTUMHU 1
CYXUMH.

Haiikpamuii cnoci6 miis 30epiraHHs CylIeHHX IPOAYKTIB - 11 CKJISHI OaHKM 3 METaJeBUMHU
KpHUIIKaMH, IOCTaBJIEH] y TEMHOMY i cyxoMy Mici pu temmeparypi 5-20°C.

BrpomoBk HepuIoro THXKHS, 3aBXK/IHU MIiCJIsl BUCYLIYBaHHS IPOAYKTIB HEOOXiJHO HEPEeBIpATH,
YU HEMAa€ BOJIOTOCTI B €MKOCTSX, IO 30epiraroTh Ii MPOAYKTH. SIKIIO € Taka BOJOTICTH, TO
[e 03Hayae, UI0 NPOAYKTH He OyiH MOBHICTIO MiA/JaHI MPOCYIIyBaHHIO, Ta iX MOTPIOHO 3HOBY
HiaTH CyLIL.

YBATA!: He MoxxHa BKJTaJJaTH B €MKOCTI rapsidi ab0 HaBiTh TEILIi IPOAYKTH 3 METOIO iX 30epiranHs!

oW

YBATA :

Cymiapka 3a0e3neuye MOXIIHMBICTh CYIIKH —TaKOXK
BEIMKUX IIMAaTKiB IIPOJOBONBYMX TIPOAYKTIB. VY
TakoMy pasi HeoOXiJIHO pO3TallyBaTH CUTa CYLIApKH
TaKUM YMHOM, 1100 BXiZHI OTBOpU OyJIM pO3TamIOBaHi
MOMEPEMiHHO MO BiHOIICHHIO OAHH 10 OAHOr0. Takum
YUHOM, 3HAYHO 301IBIIUTHCS EKCITyaTalli HHUK IIPOCTIip
CyIIapKH.

3ACTOCYBAHHS CYIIAPKU:

Cura a5 KOMIIOHEHTIB, IPU3HAYEHI AN CYIIKH, HEOOXiJHO BCTAHOBUTH TaKUM YHHOM, II00
MiX HUMH OyJI0 MOXKJIMBHM BiJIbHE IIPOTiKaHHS HOBITPSI.

. SIKuo Bci cuTa He 3a110BHEH1 KOMIIOHEHTaMHU, TO PEKOMEH1Y€EThCs, 10O B CyIIaplii pO3TallyBaTH

Jme Ti7 Ha IKHX 3HaAXOAATHCSI KOMIIOHCHTH.
3aKJIa,Z[iTI) KpHUIIKY IPUCTPOIO 3 ABUTYHOM Ha OCTaHHE HAKJIAACHE CUTO.

. Bxnanits mrencensHy BUIKY B MEPEXKHY PO3ETKY.

BxutoditTe mpucTpiii 3a JONOMOT0I0 BMUKa4a, IKHH 3HAXOIUTHCS Ha KPHUIIIII.

BXigHi oTBOPU
3ABEPIIAJIbHI BKA3IBKU:

3aBxu HEOOX1AHO CTapaHHO YMUTH KOMIIOHEHTH MEepe]] pO3MIIIEHHM IX B CyLIapIli.
[IpomoBoubYi MPOAYKTH Oy[b-IKOTO BHIIIATY HEOOXiTHO MOpi3aTH TaKMM YHMHOM, 1100 BOHU
BIJIBHO YMIII[AJINCS MiXK PIBHO PO3TAalIOBAHHMHU CHTaMH.

Yac cynIky 3aJ1eXHTh BiJl BIACTUBOCTEH OKPEMHUX MPONYKTIB, TOBIINHY ITOPi3aHUX IMIMATKIB i
T.I.

.Y pa3i HepiBHOMIPHOTO BHCYLIYBaHHS MPOIYKTiB, HEOOX1THO MOMIHSATH MICIIIMU OKPEMi CHUTa

- BEpPXHIi CHTa IIepeKIacTH BHU3, a HUXKHI - BrOPY.
s toro, mo6 3ano0irTy Ha r1oax, NPU3HAYCHUX JUISl CYIIKH, M0sIBI KOPHYHEBOI'O KOJIbODY,
MOXHa X CIIPUCHYTHU JINMOHHHUM a00 aHaHACHUM COKOM.

. Jlesxi oBoui abo QpyKTH MOXYTH OyTH IOKPHTI HaTypaJbHHM 3aXHCHHM IIApOM, TOMY dac

CYIIKH MOxe OyTu noBmuM. (s Toro, mod He AOMYCTUTH J0 LBOTO, HEOOX1JHO OYUCTHUTH IIi
MPOAYKTH BiJ IIKIPKH.
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CYHIKA ®PYKTIB I I'PUBIB:

CrapanHo ymuiite ppyktu abo rpubH.

Buganits yci KiCTOYKH, IEPErHUIII YACTHHH 1 T.II.

Po3ainite GppykTH a60 rprbU HA MIMATOYKH TAKUM YHHOM, 1100 BOHHU BIJIbHO YMIIIAJIHCST MiX
YEeprOBHMHU CUTAMH.

Heo06xinHo cymutu GpyKTu abo rpudu i JOCATHEHHS 0akaHOTO eEeKTY.

CYHLIKA OBOYIB:

CrapaHHO yMHHTE OBOYI.

. Bupanite yci KiCTOYKH, IEPETHUIII YACTUHHU 1 T.II.

OBoYi 3 JOBIMM YacOM IIPUTOTYBAaHHS BUMAraloTh OOIINIapIOBaHHS Hapolo.

1{o6u e 3poduTH, HEOOX1THO 3aCyHYTH iX B CHTO 200 B i TUIIKY, Ta PO3MICTUTH HaJ KACTPYJICIO
3 KUIUITYOI0 BOJIOKO Ha 1-5 xBuiuH. ITicist IbOro BKUHYTH Y XOJIOIHY BOLY Ta OCYIIHTH.

V pa3i oburnaproBaHHs y KUILISA4Yii BOA1, 0BOYi HEOOXiTHO BKHHYTH Ha 1-2 XBHJIMHHU, & ITOTIM - y
XOJIOZHY BOJY.

CYUIKA TPAB:

PeKOMEHYETHCS CYIIKa JIHIIE MOJIOIOrO JIUCTSI.

. Ilicna BuCynryBaHHS TpaB HE CIif iX 30epiratu B manepoBUX NakeTaxX, OCKUIBKH iX 3amax i up
abcopOyBaTUMyThCs Yepe3 marip.

30epiraTy y X0JIOJHOMY i 3aTEMHEHOMY MICIIi.

CYUIKA M’SICA 1 PUBU:

Iepen THM, SIK IPUCTYNUTH JO CYIIKH, 3 M’sica HEOOXiTHO BUAAJIHUTH XKHUP Ta MOpi3aTH HOro
(kparie Bcboro, Ha IOBIacTi MIMAaTKU y GOpMi TackM), a TOTIM MapHUHYBATH IPOTIATOM 6-8 TOTUH.
. Cymmtu 6e3 mepepBH 10 MOMEHTY JOCATHEHHs 0akaHOTro eeKTy.

Puba, npusHaveHa aJis CyIIKH, IIOBUHHA OyTH aOCOIIOTHO CBIXKOIO.

Heo0xiHO pu0y MOYHCTUTH Ta BUJAIUTH BCi KICTOYKH.

IMorim cpucHyTH puOY TMMOHHUM COKOM Ta 3aHYPHUTH Y BOXHOMY PO3UHHI COJIL.

CYLIKA KBITIB:

. Jlns1 cymku Kpaiie BCboro BUOPATH KBITH, SIKi IIe HE MOBHICTIO PO3MYCTHIINCS.
. Tlopizaru iX Ha HIMATKH.
. CymuTu 10 MOMEHTY IOCATHEHHS 0aXaHoro e(heKTy.

YUCTKA I TEXHIYHUMA JTOTJIAT:

. 3 METOI OYHILNCHHS KOPIYCY PEKOMEHAYETHCS MPOTEPTH HOr0 BOJOrOI TaHYIPOYKOIO 3
JI0/IaBaHHSIM HEBEIHKOI KiJTbKOCTI MUIOUOTO 3ac00y (IeTepreHTy).

. Cuta 1 miacTaBy CylIapKd PEKOMEHIYETHCS MUTH y TCILTiM BOMAI 3 MOMOBHEHHSM HEBEIHKOL

KiJTBKOCTI MHIOYOTO 32C00Y.

CKpyTHI 7151 yCyHEHHs1 3a0py THEHHS PEKOMEH Ty € ThCSL TIKBi JOBYBaTH, HIOTHPAIOYH X 00€pe’KHO

M’SKOIO LIITKOIO.

He Mo>xHa 3aHYpIOBAaTH KPHUIIKY 3 IBUTYHOM Y BOAy a0o B iHII pignHu!

He Mmo)xHa 3acTOCOBYBaTH PO3YMHHHMKH, CHIIBHI IETEPreHTH, a TAaKOXK TOCTpi IpPEAMETH,

OCKIJIBKM BOHH MOXKYTb ITOIIKOJUTH KOPITYC MPUCTPOIO.
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6. He MoxHa TaKOXK MHUTH SIKi-HEOy (b €IEMEHTH CyIIapKH B HOCYJOMHHHNX MalINHAX.

TEXHIYHI JAHI:

O

TexHiuHi mapamMeTpu BKa3aHi Ha 3aBOACHKIi Tadamumi npoayKTy.c €

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 36epirae 3a co0010 IpaBo Ha BBEAECHHS TEXHITHUX 3MiH.

MPABUNbHA YTUNI3ALIA MPOAYKTY (BianpauboBaHe eNneKTpoycTaTKyBaHHA Ta eNIeKTPOHHi
npunaam)

Poland [103HaueHHs, 110 po3MilLieHHi Ha NPOAYKTi BKa3yKTb, W0 BUPI6 NicnA 3aKiHUeHHA Nepiofy BUKOPUCTAHHA He
C11if} BUKWAATM Pa30M 3 iHLLUMU BiAX0AaMM 3 AOMALLHBOTO rocnofapcTaa. LLo6 yHukHYTH WwKignuBoro BnauBy
Ha HaBKONMLLHE cepefioBULLE | 340POB'A M0Jeil Y pe3ynbTaTi HEKOHTPONbOBAHOMO BUKIAAHHA BiXOAIB, Bi-
npaLboBaHuil NPUCTPIid CNif BiBAaTH 40 MYHKTY BiANpaLboBaHoi no6yToBOI enekTpoTexHikv ab0 AaTi 3anuT Ha
ioro nepeaHHA 3 JOMY. 3 MeTOl0 0TPUMaHHA JOKNaAHOT iHdopmaLii wodo micua i 6e3neyHoro cnocoby yTunizauii enek-
TPUYHMX | eN1EKTPOHHUX BiAXOAIB KOPUCTYBAY NOBUHEH 3BePHYTUCA B NYHKT po3api6HOro npogasy, a6o B nokanbHuii Bigain
OxopoHu [loBkinna. [pogyKT 3a60pOHAETLCA BUKMAATI PA30M 3 iHLIUMU KOMYHANbHIMM BiAXOAAMN.
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CONSIGNES DE SECURITE :

D Lire attentivement le mode d'emploi avant toute utilisation.

D Faites particulierement attention lorsque des enfants se trouvent
a proximité de |'appareil.

D Naccrochez pas lappareil a des bords coupants et ne le laissez
pas entrer en contact avec des surfaces chaudes.

D Retirez toujours la fiche de la prise de courant lorsque vous
n'utilisez pas Iappareil ou avant de le nettoyer.

D N'utilisez pas un appareil endommagé, méme si le cordon
d‘alimentation ou la fiche sont endommagés - dans ce cas,
faites réparer lappareil dans un centre de service agréé.

D Nutilisez pas lappareil a dautres fins que celles pour lesquelles
il a été concu.

D Ne plongez pas l'appareil, le cable ou la fiche dans I'eau ou
dans d'autres liquides.

D Ne laissez pas I'appareil sans surveillance pendant son fonc
tionnement.

D Ne placez pas l'appareil prés des murs, des rideaux, des tentures,
etc. pendant son fonctionnement.

D Ne posez rien sur le couvercle de l'appareil.

D N'oubliez pas de toujours éteindre lappareil avant de débran-
cher la fiche de la prise de courant.

D Ne placez pas lappareil a proximité d'autres appareils électriques,
de brlleurs, de cuisinieres, de fours, etc.

D Lvitez de placer Iappareil sur des surfaces métalliques.

D Lappareil est destiné a un usage domestique uniquement.

D Pour déconnecter lappareil de l'alimentation électrique, retirez
la fiche du cable de la prise de courant.
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D Cet équipement peut étre utilisé par des enfants agés dau
moins 8 ans et des personnes ayant des capacités physiques,
mentales ou sensorielles réduites, ou un manque d'expérience
et de connaissance de I'équipement, si une supervision ou
des instructions sont fournies concernant I'utilisation stre de
l'équipement afin que les risques encourus soient compris. Les
enfants non surveillés ne doivent pas effectuer le nettoyage
ou l'entretien de I'équipement.

D Les enfants doivent étre surveillés pour sassurer qu'ils ne jouent
pas avec lappareil.

D N'utilisez pas Iéquipement a l'extérieur.

D Léquipement n'est pas destiné a étre utilisé avec des minuteries
externes ou une télécommande séparée.

D Gardez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

D Ne retirez pas la fiche de la prise de courant en tirant sur le
cordon.

D Ne branchez pas la fiche a la prise de courant avec des mains
mouillées.

D Ne couvrez pas les trous de ventilation du couvercle de lappareil
pendant le fonctionnement.

D Pour la sécurité des enfants, veuillez ne pas laisser les parties
de I'emballage librement accessibles (sacs en plastique, boites
en carton, polystyrene, etc,).

D Placez Iappareil sur une surface seche, plane et stable.
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Vérifiez que les spécifications de I'alimentation électrique f1-
gurant sur la plague signalétique de l'appareil correspondent
a celles de votre alimentation secteur.

AVERTISSEMENT ! Ne laissez pas les enfants jouer avec
du film plastique. Risque de suffocation !

DESCRIPTION DE I’APPAREIL :

Couvercle du dispositif comprenant le moteur . S e, 5
et Pinterrupteur s ¢ Lk )
. Cing tamis d’un diamétre de 28 cm ) L
: = s 1
Base du sécheur ‘1 il
Plaques antidérapants : - [ |
Interrupteur marche/arrét du sécheur , ‘—“‘:_:_J 2
‘ = |
4—3
4

AVANT L’UTILISATION :

Avant d’utiliser le sécheur a aliments pour la premiére fois, mettez-le en marche pendant environ
30 minutes sans placer d’ingrédients sur les tamis.

. Apres avoir éteint le sécheur, nettoyez-le et rincez-le conformément aux instructions de la ru-

brique « Nettoyage et entretien ».

UTILISATION DE L’APPAREIL :

. Le séchage des aliments est un moyen efficace de les conserver.
. Lair chaud circule a I'intérieur du sécheur entre le couvercle, qui abrite le moteur, et les diffé-

rentes grilles et 1a base du sécheur.

. Cela permet de s’assurer que tous les produits contenus dans les tamis de séchage sont bien sé-

chés sans perdre leur valeur nutritionnelle.

. Vous pouvez donc déguster des fruits, des Iégumes ou des champignons toute ’année sans ajou-

ter de conservateurs artificiels.

. Avec cet appareil, il est également possible de sécher des fleurs, des herbes, de préparer des pro-

duits pour le muesli, etc.

CONSERVATION DES PRODUITS SECHES :

. Les récipients dans lesquels les produits alimentaires secs seront stockés doivent étre propres et

SE€CS.

. La meilleure fagon de conserver les produits séchés est de les placer dans des bocaux en verre

fermés hermétiquement, dans un endroit sombre et sec, a une température de 5 a 20°C.

. Au cours de la premiére semaine apres le séchage des produits, vérifiez I'absence d’humidité

dans les récipients dans lesquels ils sont stockés. Si c’est le cas, cela signifie que les produits n’ont
pas été complétement séchés et qu’il faut les sécher a nouveau.



ATTENTION : Ne mettez pas de produits chauds ou méme tiédes dans les récipients de stockage !

UTILISATION DU SECHEUR :

1. Positionnez les tamis avec des ingrédients a sécher de maniére a ce que 1’air puisse circuler libre-
ment entre eux.

2. Si tous les tamis ne sont pas remplis d’ingrédients, il est conseillé de ne placer dans le sécheur

que ceux sur lesquels se trouvent les ingrédients.

Remettez le couvercle de I’appareil avec le moteur sur le dernier tamis appliqué.

Branchez la fiche dans la prise de courant.

5. Mettez I’appareil en marche a I’aide de I'interrupteur situé sur le couvercle.

bl

ATTENTION :

Le sécheur peut également sécher de plus gros morceaux d’aliments.
Si tel est le cas, disposez les tamis de séchage de manicre a ce que
les ouvertures soient disposées en alternance les unes par rapport
aux autres. Cela augmentera considérablement 1’espace utilisable du
sécheur.

INSTRUCTIONS FINALES : trous de serrure

1. Lavez toujours soigneusement les ingrédients avant de les placer dans le sécheur.

2. Tous les aliments doivent étre coupés de maniére a ce qu’ils passent confortablement entre les
tamis régulierement espacés.

3. Letemps de séchage dépend des caractéristiques des différents produits, de I’épaisseur des piéces
découpées, etc.

4. 4) En cas de séchage inégal des produits, il est nécessaire d’intervertir les places des différents
tamis - mettre le tamis supérieur en bas et le tamis inférieur en haut.

5. Pour éviter que les fruits a sécher ne brunissent, on peut les asperger de jus de citron ou d’ananas.

6. Certains légumes ou fruits peuvent étre recouverts d’une couche protectrice naturelle, le temps
de séchage peut donc étre plus long. Pour éviter que cela ne se produise, il faut par exemple les
peler.

SECHAGE DES FRUITS ET DES CHAMPIGNONS :

1. Lavez soigneusement les fruits ou les champignons.

2. Enlevez tous les pépins, les parties pourries, etc.

3. Coupez les fruits ou les champignons en morceaux de fagon a ce qu’ils s’insérent confortable-
ment entre chaque tamis.

4. Séchez les fruits ou les champignons jusqu’a ce que vous obteniez le résultat souhaité.

SECHAGE DES LEGUMES :

. Lavez soigneusement les légumes.

. Enlevez tous les pépins, les parties pourries, etc.

. Les légumes dont le temps de cuisson est long doivent étre cuits a la vapeur avant d’étre séchés.

. Pour ce faire, mettez les 1égumes dans une passoire ou un tamis et placez-les au-dessus d’une
casserole d’eau bouillante pendant 1 a S minutes. Puis plongez dans 1’eau froide et égouttez.

5. Vous pouvez également ébouillanter bri¢vement les 1égumes dans I’eau bouillante pendant 1 a 2

minutes, puis les plonger dans I’eau froide, les retirer et les égoutter.

AW N —

43



o R

SECHAGE DES HERBES :

1l est conseillé de ne sécher que les jeunes feuilles.

. Aprés avoir séché les herbes, ne les conservez pas dans des sacs en papier car les odeurs et la

graisse seront absorbées par le papier.
Conserver dans un endroit frais et sombre.

SECHAGE DE LA VIANDE ET DU POISSON :

Avant le séchage, la graisse doit étre retirée de la viande et coupée (de préférence en morceaux
allongés en forme de ruban), puis marinée pendant 6 a 8 heures.

. Sécher en continu jusqu’a I’obtention de ’effet désiré.

Le poisson a sécher doit étre frais.
11 doit étre nettoyé et tous les arréts doivent €tre retirés.
Ensuite, vaporisez-le avec du jus de citron et immergez-le dans une solution aqueuse de sel.

SECHAGE DES FLEURS :

Pour le séchage, il est préférable de choisir des fleurs qui ne sont pas encore complétement déve-
loppées.

. Coupez-les en morceaux.

Sécher jusqu’a ce que 'effet désiré soit obtenu.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Pour nettoyer le boitier, vous pouvez I’essuyer avec un chiffon humide et une petite quantité de
détergent.

. Les tamis et la base du sécheur peuvent étre lavés a I’eau chaude avec un peu de détergent.

Les saletés difficiles a enlever peuvent étre éliminées en les frottant doucement avec une brosse
douce.

Ne pas immerger le couvercle avec le moteur dans I’eau ou d’autres liquides !

Nutilisez pas de solvants, de détergents puissants ou d’objets pointus, car ils pourraient endom-
mager le boitier de I’appareil.

Ne lavez pas non plus les pi¢ces du sécheur dans un lave-vaisselle.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES :

Les paramétres techniques sont indiqués sur la plaque signalétique du produit.

ATTENTION ! L’entreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des modifications

techniques. c € = g

MISE AU REBUT (déchets d’équipements électriques et électroniques)

Pologne Lemarquage surle produitindique que le produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets ménagers a la fin de
son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environnement et la santé humaine
E en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants dangereux. Le mélange de déchets
mmmmmm  ¢lectroniques avec d'autres déchets ou leur démontage non professionnel peut entrainer un rejet de substances
nocives pour la santé et I'environnement. Lappareil usé doit étre déposé dans un point de collecte des déchets d'équipements
électriques et électroniques. Afin d'obtenir des informations détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et
électroniques, I'utilisateur doit contacter le point de collecte des déchets d'équipements municipaux ou I'usine de traitement
des déchets d'équipements.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD PARA USAR EL
DISPOSITIVO:

D Porfavor, lee atentamente las instrucciones de funcionamiento
antes de usarlo.

D Ten especial cuidado cuando hay nifios en las proximidades
del dispositivo.

D No cuelgues el cable de alimentacion sobre bordes afilados y
no permites que toque superficies calientes.

D Siempre desenchufa el enchufe cuando no estés usando el
dispositivo 0 antes de limpiarlo.

D No utilices el dispositivo danado, incluso si el cable o el enchufe
estan danados, en este caso lleva el dispositivo a un centro de
servicio autorizado para su reparacion.

D No utilices el dispositivo para fines distintos a los previstos.

D No sumerjas el dispositivo, el cable y el enchufe en agua u
otros liquidos!

D No dejes el dispositivo sin supervision mientras esté en uso.

D No colocar el dispositivo cerca de paredes, cortinas, cortinas,
etc. durante el funcionamiento.

D No colocar nada encima del dispositivo.

D Recuerda apagar el dispositivo antes de retirar el enchufe de
la toma de corriente,

D No coloques el dispositivo cerca de las cocinas eléctricas y de
gas, quemadores, hornos, etc.

D Evita colocar el dispositivo sobre superficies metalicas.

D El dispositivo estd disefiado Unicamente para uso doméstico.
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D Para desconectar el dispositivo de la fuente de alimentacion,
desconecta el enchufe del cable de alimentacion de la toma
de corriente.

D Este equipo puede ser utilizado por nifos de por lo menos 8
anos de edad, por personas con capacidades fisicas o mentales
reducidas y por personas que no disponen de experiencia ni
de conocimiento del dispositivo, siempre que se les supervise
0 se les proporcione instruccion para utilizar el equipo de ma-
nera segura, de modo que se puedan comprender los riesgos
asociados a su uso. Los ninos no deben realizar la limpieza ni
el mantenimiento del dispositivo sin supervision.

D Debe vigilarse que los nifios no jueguen con el equipo/dis-
POSItivo.

D No utilices el dispositivo al aire libre.

D El equipo no esta disefiado para funcionar con temporizadores
externos o con un sistema de control remoto independiente.

D Mantén el dispositivo y su cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 anos.

D No desconectes el enchufe de la red tirando del cable.

D No conectes el enchufe a la toma de corriente con las manos
mojadas.

D No cubrir las aberturas de ventilacién en la cubierta del dispo-
sitivo durante el funcionamiento.

D Por la sequridad de los nifos, por favor no permitir su acceso
a ninguna parte del embalaje (bolsas de plastico, cartones,
poliestireno, etc.).

D Coloca el dispositivo sobre una superficie seca, plana y estable.
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D Comprueba que los pardmetros de potencia de la placa de

caracteristicas del dispositivo correspondan con los pardmetros
de tu red de alimentacion.

D ;ADVERTENCIA! No dejes que los nifios jueguen con

NS

el film de plastico. jPeligro de asfixia!

DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

La cubierta del dispositivo con el motor y el interruptor. —_ \’ .}}—,;.;_,:m.".’_' S 5

. Cinco coladores con un didmetro de 28 cm. — Q&) —
) 5

Base de la} secado.ra . 22 N — 1

Almohadillas antideslizantes
Interruptor encendido/apagado \ | (28
-

t = | =

—— 3

4

ANTES DE USAR

Antes de usar el dispositivo para secar productos alimenticios por primera vez, debe encenderse
durante aproximadamente 30 minutos, sin colocar ningun ingrediente en los coladores.

. Después de apagar la secadora, limpiela y enjuaguela seglin las instrucciones de la seccion “Lim-

pieza y mantenimiento”.

OPERACION DEL DISPOSITIVO:

El secado de los productos alimenticios es una forma eficaz de conservarlos.

. El aire caliente circula dentro de la secadora entre la cubierta donde se encuentra el motor y los

coladores individuales y la base de la secadora.

De esta manera, todos los productos en las pantallas de la secadora se secan completamente sin
perder su valor nutricional.

Gracias a esto, puedes disfrutar de frutas, verduras y setas durante todo el afio sin afiadir conser-
vantes artificiales.

Con este aparato también es posible secar flores, hierbas, preparar productos para muesli, etc.

ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS SECOS:

Los recipientes en los que se almacenaran los alimentos secos deben estar limpios y secos.

. La mejor manera de almacenar los productos secos son frascos de vidrio con tapa hermética,

colocados en un lugar oscuro y seco a una temperatura de 5-20° C.

Durante la primera semana después del secado de los productos, comprueba que no haya hu-
medad en los envases en los que se almacenan. Si es asi, significa que los productos no estan
completamente secos y deben secarse nuevamente.

{ATENCION! {No coloques los productos calientes o incluso tibios en los recipientes para su al-
macenamiento!
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USO DE LA SECADORA:

1. Los coladores para los ingredientes a secar deben colocarse de manera que el aire pueda fluir
libremente entre ellos.

2. Si todos los coladores no estan llenos de ingredientes, se recomienda poner en la secadora solo
aquellos con ingredientes.

3. Coloque la tapa del dispositivo motorizado en el tltimo colador colocado.

4. Inserte el enchufe en una toma de corriente.

5. Enciende el dispositivo usando el interruptor en la tapa.

{ATENCION!

La secadora también te permite secar piezas de alimentos mas gran-
des. En este caso, los coladores de la secadora deben disponerse de
modo que los orificios de entrada estén dispuestos alternativamente
entre si. De esta manera, el espacio util de la secadora se incremen-
tara significativamente.

-
INSTRUCCIONES FINALES: cerraduras

1. Siempre lava bien los ingredientes antes de ponerlos en la secadora.

2. Todos los tipos de productos alimenticios deben cortarse de modo que encajen libremente entre
los coladores dispuestos uniformemente.

3. El tiempo de secado depende de las propiedades de los productos individuales, el grosor de las
piezas cortadas, etc.

4. En el caso de un secado desigual de los productos, se deben cambiar los lugares de las pantallas
individuales: las pantallas superiores deben moverse hacia abajo y las inferiores hacia arriba.

5. Para evitar que la fruta a secar se ponga marrén, rociala con jugo de limon o pifia.

6. Algunas verduras o frutas pueden tener una pelicula protectora natural, por lo que el tiempo de
secado puede ser mayor. Para evitar que esto suceda, por ejemplo, pélalos.

SECADO DE FRUTAS Y SETAS:

Lava bien la fruta o setas.

. Retira todas las pepitas, las partes podridas, etc.

Parte la fruta o las setas en trozos para que encajen libremente entre los sucesivos coladores.
Debes secar la fruta seca o setas hasta lograr el efecto deseado.

Eala i e

SECADO DE VERDURAS:

Lava bien las verduras.

. Retira todas las pepitas, las partes podridas, etc.

Las verduras con un largo tiempo de coccion deben cocerse al vapor antes de secar.

Para ello, coloca las verduras en un colador o colador y coldcalas sobre una cacerola con agua
hirviendo durante 1-5 minutos. Luego échalo en agua fria y sécalo.

5. También puede cocinar las verduras al vapor brevemente en agua hirviendo durante 1-2 minutos,
luego ponerlas en agua fria, retirarlas y secarlas.

Ealb ol M

SECADO DE LAS HIERBAS:

1. Es recomendable secar solo las hojas jovenes.
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. Después de secar las hierbas, no las guardes en bolsas de papel, ya que el papel absorber el olor

y la grasa.

. Conservar en un lugar fresco y oscuro.

SECADO DE CARNE Y PESCADO:

. Antes del secado, se debe quitar la grasa de la carne y cortar (preferiblemente en trozos alargados

en forma de cintas), y luego marinar durante 6-8 horas.

. Seca sin interrupcion hasta lograr el efecto deseado.

. El pescado a secar debe ser fresco.

. Debe ser limpiado y con todos los huesos eliminados.

. Luego rocielo con jugo de limoén y sumérjalo en una solucion de agua con sal.

SECADO DE FLORES:

. Para el secado, es mejor elegir las flores que ain no estén completamente desarrolladas.
. Debes cortarlas en pedazos.
. Seca sin interrupcion hasta lograr el efecto deseado.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO:

. Para limpiar la carcasa, puedes pasar un pafio himedo y un poco de detergente.

. Los coladores y la base de la secadora se pueden lavar en agua tibia con un poco de detergente.

. La suciedad dificil de eliminar se puede eliminar frotandola suavemente con un cepillo suave.

. iNo sumerja la cubierta con el motor en agua u otros liquidos!

. No utilices los disolventes, detergentes fuertes ni objetos afilados, ya que pueden daiiar la carcasa

del dispositivo.

. Ademas, no laves ninguna parte de la secadora en lavavajillas.

DATOS TECNICOS:

Los parametros técnicos se presentan en la placa de identificacién del producto.

{ATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar cambios técnicos.

cemXi

ELIMINACION CORRECTA DEL PRODUCTO (aparatos eléctricos y electrénicos usados)

Polonia Laetiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida dtil con otros
residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio ambiente y la salud de perso-
E nas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes peligrosos. La mezcla de los desechos
mmmm  clectronicos con otros residuos o su desmontaje no profesional puede dar lugar a la liberacion de sustancias no-
civas para la salud y el medio ambiente. El aparato usado deberd entregarse al punto de recepcion de los residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos usados. Con el fin de obtener informacion detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de apara-
tos eléctricos y electrdnicos, el usuario deberd ponerse en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o
con la planta procesadora de aparatos usados.
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INDICAZIONI RELATIVE ALLA SICUREZZA DI
UTILIZZO:

D Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima di utilizzare
il prodotto.

D Adottare particolare prudenza quando i bambini sono vicini
al dispositivo.

D Non appendere il cavo a spigoli vivi e non permettere che entri
in contatto con superfici calde.

D Rimuovere sempre la spina dalla presa di corrente quando il
dispositivo non e utilizzato o prima delle operazioni di pulizia.

D Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato, anche quan-
do e danneggiato il cavo o la spina. In questo caso, affidare la
riparazione a un centro di assistenza autorizzato.

D Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli per i quali
e destinato.

D Non immergere il dispositivo, il cavo e la spina in acqua o in
altri liquidi!

D Non lasciare il dispositivo incustodito mentre e in funzione.

D Non posizionare lapparecchio vicino a pareti, tende, ecc. mentre
e in funzione.

D Non posizionare alcun oggetto sul coperchio dell'apparecchio.

D Ricordarsi di spegnere sempre l'apparecchio prima di togliere
la spina dalla presa di corrente.

D Non collocare I'apparecchio vicino ad altri apparecchi elettrici,
fornelli, cucine, forni, ecc.

D Evitare di posizionare Iapparecchio su superfici metalliche.

D Il dispositivo € destinato ad uso domestico.
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D Per scollegare I'apparecchio dalla fonte di alimentazione, ri-
muovere la spina dalla presa elettrica.

D Questo dispositivo pud essere utilizzato da bambini dagli 8
anni in poi 0 da persone con capacita fisiche e mentali ridotte
e con mancanza di esperienza e conoscenza dell attrezzatura,
qualora venga fornita una supervisione o un'istruzione sull'uso
sicuro dellattrezzatura, in modo tale che i pericoli correlati siano
chiaramente compresi. | bambini senza supervisione non do-
vranno esequire la pulizia o la manutenzione dellattrezzatura.

D Prestare attenzione che i bambini non giochino con lappa-
recchio.

D [ vietato utilizzare il dispositivo allaperto.

D Il dispositivo non e progettato per il funzionamento con i timer
esterni 0 un separato sistema di controllo da remoto.

D Tenere il dispositivo e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini
con meno di 8 anni,

D Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.

D Non collegare la spina alla presa di corrente con le mani bagnate.

D Non coprire i fori di ventilazione nel coperchio dell'essiccatore
mentre il dispositivo & in funzione.

D Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti
dellimballaggio liberamente accessibili (sacchetti di plastica,
scatole di cartone, polistirolo, ecc)).

D Il dispositivo va posizionato su una superficie piana e stabile.

D Verificare se i parametri di alimentazione della targhetta corri-
spondano ai parametri della Vostra rete di alimentazione.
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D AVVERTENZA! Non permettere ai bambini di giocare
con la pellicola. Pericolo di soffocamento!

DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO:

1. Coperchio del dispositivo con motore e interruttore on/off - i 5
2. Cinque setacci da 28 cm =~ e
3. Base = (7277))
. R . . ' - 5 ‘\"'-

4. Pledlnl antiscivolo Al =1

5. interruttore on/off 11
—~4

\ = | —2

——3

<4

PRIMA DELL’UTILIZZO:

1. Prima di usare ’essiccatore per la prima volta, accenderlo per circa 30 minuti senza mettere
alcun ingrediente sui setacci.

2. Dopo aver spento 1’essiccatore, pulirlo e sciacquarlo secondo le istruzioni del paragrafo “Pulizia
¢ manutenzione”.

FUNZIONAMENTO DELI’APPARECCHIO

1. L’essiccazione dei prodotti alimentari ¢ un modo efficace per conservarli.

2. Laria calda circola all’interno dell’apparecchio tra il coperchio, che accoglie il motore, e i singoli
setacci e la base dell’essiccatore.

3. In questo modo, tutti i prodotti sui setacci dell’essiccatore vengono accuratamente essiccati senza
perdere il loro valore nutrizionale.

4. Questo permette di godersi per tutto I’anno la frutta, la verdura o i funghi senza aggiungere i
conservanti artificiali.

5. Lapparecchio permette anche essiccare fiori, piante officinali, preparare prodotti per muesli, ecc.

CONSERVAZIONE DEI PRODOTTI ESSICCATI

1. I contenitori per la conservazione degli alimenti essiccati devono essere puliti e asciutti.

2. Il metodo migliore per conservare i prodotti essiccati sono i vasi in vetro con la chiusura ermeti-
ca, lasciati in un luogo buio e asciutto a temperatura da 5°C a 20°C.

3. Nel corso della prima settimana dall’essiccazione dei prodotti, controllare che non ci sia umidita
nei contenitori in cui sono conservati. La sua presenza indica che i prodotti non sono stati ben
essiccati ed € necessario di essiccarli di nuovo.

ATTENZIONE: Non mettere prodotti caldi o anche tiepidi in contenitori per la conservazione!

UTILIZZO DELL’ESSICCATORE

1. Impilare i setacci per gli ingredienti da essiccare in modo che I’aria possa circolare liberamente
tra di essi.

2. Senon tutti i setacci ospitano gli ingredienti, si raccomanda di mettere nell’essiccatore solo quelli
con gli ingredienti.
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4.
5.

ATTENZIONE:

L’essiccatore permette anche di essiccare pezzi di cibo piu grossi.
In questo caso, disporre i setacci dell’apparecchio in modo che i fori
asolati siano distanziati in modo alternato ’uno dall’altro. IN questo
modo si aumenta notevolmente lo spazio utile dell’essiccatore,

AW N~

Posizionare il coperchio dell’apparecchio con il motore sull’ultimo setaccio impilato.
Inserire la spina in una presa.
Accendere I’apparecchio con I'interruttore on/off sul coperchio.

: _ i
RACCOMANDAZIONI FINALI buchi della serratura

. Lavare sempre bene gli ingredienti prima di metterli nell’essicca-

tore.

. Tutti i tipi di alimenti devono essere tagliati in modo tale da stare comodamente tra i ripiani

impilati in modo uniforme.

. Il tempo di essiccazione dipende dalle caratteristiche dei singoli prodotti, dallo spessore dei

pezzi tagliati, ecc.

. Se i prodotti sono asciugati in modo non uniforme, scambiare i posti dei singoli ripiani - mettete

quelli superiori in basso e quelli inferiori in alto.

. Per evitare che la frutta da essiccare diventi marrone, puo essere spruzzata con succo di limone

o di ananas.

. Alcune verdure o frutta possono essere coperte da uno strato protettivo naturale, quindi il tempo

di essiccazione puo essere piu lungo Per evitarlo, si puo ad es. sbucciarle.

ESSICAZIONE DELLA FRUTTA E DELLA VERDURA

. Lavare accuratamente la frutta o i funghi.
. Eliminare tutti i semi, le parti marce, ecc.
. Tagliare la frutta o i funghi in parti di dimensioni adeguate in modo che possano stare liberamen-

te tra un ripiano e l’altro.

. Essiccare la frutta o i funghi fino ad ottenere i risultati desiderati.

ESSICAZIONE DELLE VERDURE:

. Lavare accuratamente le verdure.

. Eliminare tutti i semi, le parti marce, ecc.

. Le verdure con lunghi tempi di cottura devono essere scottate al vapore prima dell’essiccazione.
. A tal fine, posizionare le verdure su un ripiano o in un colino e posizionarle su una pentola d’ac-

qua bollente per 1-5 minuti. Quindi metterle nell’acqua fredda e asciugare.

. E possibile anche scottare brevemente le verdure in acqua bollente per 1-2 minuti, poi metterle in

acqua fredda, toglierle e asciugarle.

ESSICAZIONE DELLE PIANTE OFFICINALI:

. Siraccomanda di essiccare solo le foglie giovani.
. Per I’essiccazione si adattano meglio i fiori non ancora completamente sviluppati.
. Conservare in un luogo asciutto e riparato dalla luce.
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targhetta nominale del prodotto.

ESSICCAZIONE DELLE CARNI E DEI PESCI

. Prima di procedere con I’essiccazione, eliminare il grasso dalla carne, tagliarla (preferibilmente

in pezzi lunghi a forma di strisce) e lasciarla a marinare per 6-8 ore.
. Essiccare senza interruzioni fino ad ottenere il risultato richiesto.

. Il pesce da essiccare deve essere fresco.
. Pulire accuratamente il pesce e eliminare tutte le lische.
. Quindi spruzzarlo con succo di limone e immergere in una soluzione salina.

ESSICAZIONE DEI FIORI:

. Per I’essiccazione si adattano meglio i fiori non ancora completamente sviluppati.

. Tagliarli a pezzi.
Essiccare senza interruzioni fino ad ottenere il risultato richiesto.

PULIZIA E MANUTENZIONE:

Per pulire I’alloggiamento, potete passarlo con un panno umido e un po’ di detergente.

. I ripiani e la base dell’essiccatore possono essere lavati in acqua calda con un po’ di detergente.
Lo sporco difficile da rimuovere puo essere rimosso strofinandolo delicatamente con una spazzo-
la morbida.

Non immergere il coperchio con il motore in acqua o altri liquidi!

Non usare solventi, detergenti forti o oggetti appuntiti perché potrebbero danneggiare I’involucro
dell’apparecchio.

Non lavare gli elementi dell’essiccatore in lavastoviglie.

DATI TECNICI:
dati tecnici si trovano sulla C € D ﬁ
]

ATTENZIONE! L’azienda MPM agd S.A. si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche.

SMALTIMENTO CORRETTO DEL PRODOTTO (rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche)

Italia Il marchio apposto sul prodottoindica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti domestici
alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sull'ambiente e sulla salute umana, derivanti dallo
E smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto di raccolta per appa-
mmmmmm  'eCChiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per informazioni pid dettagliate su
dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche, contattare il proprio

rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non puo essere smaltito con gli altri rifiuti domestici.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy do skorzystania
z szerokiej oferty handlowej firmy smy»ng/

Pfejeme Vam spokojenost s pouzivanim naseho vyrobku a zveme Vas
k vybéru ze Siroké obchodni nabidky firmy s/

We hope you are satisfied with our product, and invite You
to make use of sws»m/'s products wide range

Kivanjuk, hogy On elégedett legyen a termékiink hasznalataval,
és figyelmébe ajanljuk az MIPMM/ cég szEles termékvalasztékat.

Kemaem mpusATHOTO TONB30BaHUS HAIIUM IprbopoM. [Ipurianiaem 03HaKOMUTHCS
1 BOCTIOJIb30BAThCS MHUPOKUM KOMMEPUECKUM TPeTIoKeHneM GUupMbl AMIFS MG

Prajeme Vam uspokojenie z pouzivanie nasho vyrobku a pozyvame Vas
k vyuzZitiu nasej Sirokej obchodnej ponuky firmy A2/

BaxkaeMo 3py4YHOro KOpUCTYBAaHHS HAIIOK MPOAYKIIEIO 1 3aMPOIIYEMO CKOPUCTATHUCS
HOBUMH TIPONIO3UIIisIMU QipMu TSP

Nous vous souhaitons toute satisfaction quant a 1’utilisation de notre produit et vous invi-
tons a profiter de la large offre commerciale de notre entreprise Ciladiid)

Deseamos que estés satisfecho con el uso de nuestro producto y te invitamos
a aprovechar la amplia oferta comercial de nuestra empresa mrm)

Vi auguriamo la massima soddisfazione dall’uso del nostro prodotto e vi invitiamo a usu-
fruire della nostra ricca offerta commerciale, MM/

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl



