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Z MYSLA O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato
zaprojektowane z mysla o Tobie. Uzytkujac je, mozesz mie¢ zawsze pewnosé
uzyskania wspaniatych efektow.
Witamy w $wiecie marki Electrolux!
Zapraszamy na naszg witryne¢ internetowa, aby:
Otrzymac wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w

@ rozwigzywaniu probleméw oraz informacje dotyczace serwisu:

www.electrolux.com/webselfservice
g Zarejestrowaé swoj produkt i uprosci¢ jego obstuge serwisowa:
a/ www.registerelectrolux.com

Naby¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne cze$ci zamienne do
% swojego urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBStUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

Kontaktujgc sie z autoryzowanym centrum serwisowym, nalezy przygotowac
ponizsze dane: informacje o modelu, numer produktu, numer seryjny.
Stosowne informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

A\ Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczgce bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdéwki
Informacje dotyczace Srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
zatagczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada
za obrazenia ciata ani szkody spowodowane
nieprawidtowg instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu do wykorzystania w
przysziosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0sdéb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
O0smego roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajgce odpowiedniej
wiedzy lub do$wiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Dzieci w wieku od 3 do 8 lat i osoby 0 znacznym
stopniu niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie
urzgdzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

- Dzieci ponizej 3 roku zycia nie powinny zbliza¢ sie do
urzgdzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

- Nie pozwalac dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposoéb.

- Dzieciom i zwierzetom nie wolno zbliza¢ sie do
pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia. tatwo
dostepne elementy urzgdzenia mocno sie nagrzewaja.

- Jesli urzadzenie wyposazono w blokade
uruchomienia, zaleca sie jej wigczenie.



4 www.electrolux.com

- Dzieciom nie wolno zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

. OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzgdzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostrozno$¢, aby
unikng¢ kontaktu z elementami grzejnymi.

- Nie sterowac urzgdzeniem za pomocg zewnetrznego
programatora czasowego ani niezaleznego uktadu
zdalnego sterowania.

- OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych ttuszcz lub olej na wtgczonej ptycie
grzejnej moze by¢ przyczyng pozaru.

- NIE gasi¢ pozaru wodg — nalezy wytaczy¢ urzadzenie,
a nastepnie przykry¢ ptomien pokrywa lub kocem
gasniczym.

- UWAGA: Gotowanie powinno odbywac sie pod
nadzorem. Nalezy zapewnic¢ staty nadzor nad krétkim
gotowaniem.

- OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: Nie
przechowywac zadnych przedmiotéw na powierzchni
gotowania.

- Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno ktas¢
przedmiotow metalowych, jak sztucce lub pokrywki do
garnkéw, poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

- Nie czys$ci¢ urzagdzenia za pomocg myjek parowych.

- Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pole
grzejne za pomocg elementu sterujgcego. Nie polegacé
na dziataniu uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

- Jesli na powierzchni szktfa ceramicznego / powierzchni
szklanej pojawig sie pekniecia, nalezy wytgczy¢
urzgdzenie i wyjgc¢ wtyczke zasilajgcg z gniazda. Jesli
urzgdzenie podigczono bezposrednio do skrzynki
przytaczowej, nalezy wytgaczy¢ bezpiecznik, aby
odtgczy¢ zasilanie urzadzenia. W obu przypadkach
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nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum

serwisowym.

Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, ze
wzgleddw bezpieczenstwa musi go wymienié
producent, autoryzowany serwis lub inna

wykwalifikowana osoba.

OSTRZEZENIE: Uzywac¢ wytgcznie oston do piyty
grzejnej wyprodukowanych przez producenta
urzgdzenia lub okreslonych w instrukcji przez
producenta urzadzenia jako odpowiednich, lub
dostarczonych z urzgdzeniem. Uzycie
nieodpowiednich oston moze skutkowac¢ wypadkiem.

2.1 Instalacja

é OSTRZEZENIE!
Urzgdzenie moze

zainstalowa¢ wytacznie

wykwalifikowana osoba.

é OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem
urzgdzenia.

Usuna¢ wszystkie elementy
opakowania.

Nie instalowaé ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowaé zgodnie z
instrukcjg instalacji dotgczona do
urzadzenia.

Zachowaé minimalne odstepy od
innych urzadzen i mebli.

Zachowacé ostroznos$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz
jest ono ciezkie. Nalezy zawsze
stosowac rekawice ochronne i mie¢
na stopach petne obuwie.

Po przycieciu zabezpieczyé
krawedzie blatu przed wilgocig za
pomoca odpowiedniego
uszczelniacza.

Zabezpieczy¢ spdd urzadzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

Nie instalowaé urzadzenia przy
drzwiach ani pod oknem. Zapobiegnie
to mozliwosci strgcenia gorgcego

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

naczynia z urzgdzenia przy otwieraniu
okna lub drzwi.

* W dolnej czesci kazdego urzadzenia
znajdujg sie wentylatory chtodzgce.

» Jesli urzgdzenie zainstalowano nad
szuflada:

— Nie przechowywac drobnych
elementow ani arkuszy papieru,
ktére mogtyby zosta¢ wciagniete,
uszkadzajgc wentylatory
chtodzace lub obnizajac
wydajnos¢ uktadu chtodzenia.

— Zachowac odstep co najmniej 2
cm miedzy dolng czescig
urzadzenia a elementami
przechowywanymi w szufladzie.

2.2 Podtaczenie do sieci
elektrycznej

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i
porazeniem pragdem
elektrycznym.

» Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

» Urzadzenie musi by¢ uziemione.

* Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnos$ci upewnic sie, ze urzadzenie
jest odtgczone od zasilania.

* Upewnic sie, ze parametry na
tabliczce znamionowej odpowiadajg
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parametrom znamionowym zrédta
zasilania.

Upewnic¢ sig, ze urzadzenie jest
prawidlowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewod zasilajgcy badz
wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyna przegrzania stykow.

Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

Nie dopuszczac¢ do splatania
przewodoéw elektrycznych.

Upewnic¢ sig, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

Przewdd zasilajacy nalezy
przymocowaé obejma, by go
mechanicznie odcigzyc.

Podczas podtgczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewnic sie, ze
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka
(jesli dotyczy) nie bedzie dotykac
rozgrzanych elementéw urzadzenia
lub naczyn.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy uwazaé¢, aby nie uszkodzi¢
wtyczki (jesli dotyczy) ani przewodu
zasilajgcego. Wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajgcego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum
serwisowemu lub wykwalifikowanemu
elektrykowi.

Zaréwno dla elementéw znajdujacych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki
sposéb, aby nie mozna go byto
odigczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podiaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonczeniu instalacji. Nalezy zadbac¢
o to, aby po zakonczeniu instalaciji
urzgdzenia wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtacza¢ do
niego wtyczki.

Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy
ciggna¢ za przewdd zasilajgcy.
Nalezy zawsze ciggna¢ za wtyczke
sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytacznikéw obwodu
zasilania: wytgczniki automatyczne,

bezpieczniki topikowe (typu
wykrecanego — wyjmowane z
oprawki), wytgczniki réznicowo-
pradowe (RCD) oraz styczniki.

W instalaciji elektrycznej nalezy
zastosowac¢ wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtaczenie urzadzenia
od zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé
rozwarcie stykdbw wynoszgce
minimum 3 mm.

2.3 Eksploatacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, oparzeniem i
porazeniem pradem.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
nalezy usung¢ z niego wszystkie
elementy opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

Urzadzenie jest przeznaczone
wytacznie do uzytku domowego.
Nie zmienia¢ parametréw
technicznych urzadzenia.

Nalezy upewnic¢ sie, ze otwory
wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ wtgczonego
urzgdzenia bez nadzoru.

Po kazdym uzyciu wylgczy¢ pole
grzejne.

Nie polegaé na dziataniu uktadu
wykrywania obecnosci naczyn.

Nie kfas¢ sztu¢cow ani pokrywek
naczyn na polach grzejnych. Moga
one sie mocno rozgrzacé.

Nie obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z
woda.

Nie uzywa¢ urzadzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.

Jesli na powierzchni urzadzenia
pojawig sie peknigecia, nalezy
natychmiast odtgczy¢ je od zasilania.
Pozwoli to unikng¢ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym.
Gdy urzadzenie jest wtaczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni
zblizac¢ sie do indukcyjnych pél
grzejnych na odlegtos¢ mniejsza niz
30 cm.



Goracy olej moze pryskac podczas
wktadania do niego zywnosci.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem
i wybuchem

Pod wptywem wysokiej temperatury
tluszcze i olej mogg uwalniac¢
tatwopalne opary. Podczas
podgrzewania tluszczéw i oleju nie
wolno zbliza¢ do nich zrodet ognia ani
rozgrzanych przedmiotéw.

Opary uwalniane przez goracy olej
mogg ulec samoczynnemu zaptonowi.
Zuzyty olej zawierajacy pozostatosci
produktéw spozywczych ma nizszg
temperature zaptonu niz $wiezy olej.
Nie umieszcza¢ w urzadzeniu, na nim
ani w jego poblizu fatwopalnych
substancji ani przedmiotow
nasaczonych tatwopalnymi
substancjami.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzgdzenia.

Nie stawia¢ goracych naczyn na
panelu sterowania.

Nie stawia¢ goracych naczyn na
szklanej powierzchni ptyty grzejnej.
Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie
potraw.

Nie dopuszcza¢ do upadku naczyn
lub innych przedmiotéw na
powierzchnie urzadzenia. Moze to
spowodowac jego uszkodzenie.

Nie wigczac pol grzejnych bez naczyn
ani z pustymi naczyniami.

Nie ktas¢ na urzgdzeniu folii
aluminiowe;j.

Naczynia zeliwne, aluminiowe lub ze
zniszczonym spodem mogg
spowodowac zarysowanie szkta lub
szkia ceramicznego. Dlatego nie
nalezy przesuwac ich po powierzchni
gotowania.

Urzadzenie jest przeznaczone
wylgcznie do przyrzgdzania potraw.
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Nie wolno go uzywac do innych
celéw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

» Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzadzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

* Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzgdzenia nalezy je wytgczy¢ i
zaczekac, az ostygnie.

* Przed przystgpieniem do konserwaciji
urzgdzenia nalezy odigczy¢ je od
zasilania.

» Urzadzenia nie wolno czysci¢ wodg
pod cis$nieniem ani parg wodna.

» Czysci¢ urzgdzenie za pomocg
wilgotnej szmatki. Stosowac
wytgcznie obojetne srodki
czyszczace. Nie uzywac zadnych
produktéw Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotow.

2.5 Serwis

* Nalezy skontaktowa¢ sie z
autoryzowanym punktem
serwisowym, ktéry naprawi
urzgdzenie.

* Nalezy stosowac wytagcznie
oryginalne czes$ci zamienne.

2.6 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

» Aby dowiedzie¢ sie, jak prawidtowo
utylizowa¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sig z lokalnymi
wiadzami.

» Odtgczy¢ urzgdzenie od zrodta
zasilania.

» Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.
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3. OPIS URZADZENIA

3.1 Uktad powierzchni gotowania

a n Indukcyjne pole grzejne
- — Panel sterowania
‘ Uniwersalne indukcyjne pole grzejne
L . d \ / sktada sie z czterech czesci
] )\—
I I 5

3.2 Panel pola grzejnego

e el e H o

| 5L .
0) ]| Mo 1 2 3 4567 8 9 P

0 & L
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Aby wyswietli¢ dostepne ustawienia, nalezy dotkng¢ odpowiedniego symbolu.

-8

Sym- Uwagi
bol
(D WE./WYL. Wiaczanie i wylgczanie ptyty grzejne;j.
= Menu Otwieranie i zamykanie menu.
(] Wybor pola grzej- Wyswietlanie suwaka dla wybranego pola grzej-
nego nego.
- Wskaznik pola Wskazanie pola grzejnego, dla ktérego wigczo-
grzejnego ny jest suwak.
Q - Ustawianie funkcji zegara.
A - Suwak Regulacja mocy grzania.
P PowerBoost Wiaczanie funkgiji.
8 | & Blokada Wigczanie i wytgczanie funkciji.
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Sym- Uwagi
bol
Przerwa Wigczanie i wytaczanie funkgii.
E ! Y13 )
0-9 - Wyswietlanie aktualnego ustawienia mocy grza-
nia.

11 FlexiBridge Przetaczanie miedzy trzema trybami funkciji.
. Oal

3.3 OptiHeat Control (3-
stopniowy wskaznik ciepta
resztkowego)

C OSTRZEZENIE!

1/ 1/ 1 Wystepuje
zagrozenie poparzeniem
przez ciepto resztkowe.
Wskaznik pokazuje poziom
ciepta resztkowego.

4. KROTKI PRZEWODNIK

4.1 Korzystanie z ekranu
dotykowego

« Aby wigczy¢ dang opcje, nalezy
dotkng¢ odpowiedniego symbolu na
wyswietlaczu.

«  Wybrana funkcja wtaczy sie po
zdjeciu palca z wyswietlacza.

« Aby przewing¢ dostepne opcje,
nalezy uzyc¢ szybkiego gestu lub
przesung¢ palcem po wyswietlaczu.

« Szybkos¢ gestu wptywa na szybkos¢
przewijania ekranu.

* Przewijanie moze zatrzymac sie
samoistnie lub mozna je przerwac,
dotykajgc wyswietlacza.

* Dotykajac odpowiednich symboli,
mozna zmieni¢ wiekszos¢
parametréw widocznych na
wyswietlaczu.

« Aby wybrac zadang funkcje lub czas,
mozna przewingc¢ liste i/lub dotkngé
wybranej opciji.

Menu

Indukcyjne pola grzejne wytwarzaja
ciepto potrzebne do gotowania potraw
bezposrednio w dnie naczyn.
Powierzchnia ceramiczna nagrzewa sie
od ciepta pochodzacego z naczyn.

» Gdy plyta grzejna jest wiaczona, a
niektére symbole znikng z
wyswietlacza, nalezy dotkngc
wyswietlacza w dowolnym miejscu.
Wszystkie symbole zostang ponownie
wyswietlone.

» Po uruchomieniu niektérych funkcji na
wyswietlaczu pojawia sie
wyskakujace okienko z dodatkowymi
informacjami.

» Aktywne sg tylko podswietlone
symbole.

* Aby witagczy¢ funkcje zegara, nalezy
najpierw wybraé pole grzejne.

4.2 Struktura Menu

Dotkng¢ ==, aby uzyskac¢ dostep i
zmieni¢ ustawienia ptyty grzejnej lub
wigczy¢ niektére funkcje. W tabeli
przedstawiono podstawowg strukture
Menu.

Gotowanie wspomaga-
ne
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Funkcje ptyty grzejnej PowerSlide

Roztapianie
Ustawienia Blokada uruchomienia
Stoper
Konfiguracja Gotowanie wspomagane
Jezyk
Dzwigki przyciskow
Gtosnosc¢ sygnatu
Jasnos¢ wyswietlacza
Serwis Tryb demo
Licencja
Wyswietl wer. oprogr.
Historia alarmow
Resetuj wszyst. ust.
Aby zamknaé Menu, nalezy dotkngé — wskazéwkami, aby poruszac sig po
lub prawej strony wyswietlacza, poza Menu.
obszarem wyskakujgcego okienka. Do Po dotarciu na dét Menu nalezy
poruszania sie po Menu uzy¢ Club . przewinailiste w gore i uzy¢ lub

Po dotknigciu i przytrzymaniu niektérych dotkngé ==, aby zamkna¢ Menu.
opcji dostepnych w Menu pojawia sig ich
krétki opis. Postepowac zgodnie ze

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE! iele;} l;Jasnosc wyswietlacza i Gtosnos¢
Patrz rozdziat dotyczacy yo ’
bezpieczenstwa. Ustawienia mozna zmieni¢ w Menu >
Ustawienia > Konfiguracja. Patrz
5.1 Pierwsze poditaczenie do ~Codzienna eksploatacja’

sieci elektrycznej

Po podtgczeniu urzadzenia do zasilania
nalezy ustawi¢ nastepujgce parametry:

6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE! 6.1 Wigczanie i wytgczanie
Patrz rozdziat dotyczacy ,
bezpieczenstwa. Dotknac¢ ® przez 1 sekunde, aby

wigczy¢ lub wytgczy¢ ptyte grzejna.



6.2 Samoczynne wytgczenie

Funkcja ta powoduje samoczynne
wyltaczenie ptyty grzejnej, gdy:

« wszystkie pola grzejne sg wytaczone,

* po wiaczeniu piyty grzejnej nie
zostanie ustawiona moc grzania,

* panel sterowania zostat zalany lub od
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (garnek, $ciereczka itp).
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
urzadzenie wytaczy sie. Nalezy
usung¢ przedmiot lub wyczysci¢ panel
sterowania.

* ptyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu
(np. gdy wygotowata sie zawarto$¢
naczynia). Przed ponownym uzyciem
piyty grzejnej odczekac, az pole
grzejne ostygnie.

« uzyto nieodpowiedniego naczynia lub
nie ma naczynia na danym polu
grzejnym. Zaczyna migac biaty
symbol pola grzejnego i po uptywie 1
minuty indukcyjne pole grzejne
wylgcza sie samoczynnie.

* nie wylgczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym
czasie wyswietla sie komunikat i
urzadzenie wytacza sie.

Zaleznos$¢ miedzy ustawieniem mocy

grzania a czasem, po jakim wylgcza

sie plyta grzejna:

Ustawienie mocy Plyta grzejna wy-

grzania tacza sie po
1-2 6 godz.

3-5 5 godz.

6 4 godz.

7-9 1,5 godz.

6.3 Ustawienie mocy grzania

1. Wiaczyé plyte grzejna.

2. Ustawi¢ naczynie na wybranym polu
grzejnym.

Na wyswietlaczu pojawi sie suwak dla

aktywnego pola grzejnego i pozostanie

widoczny przez 8 sekund.

3. Dotkna¢ przesunaé palcem po
suwaku, aby ustawi¢ zgdang moc
grzania.
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Symbol zmieni kolor na czerwony i
powiekszy sie.

Q
*]lo 1 2 3 4 6 7 8 9 P
=

6.4 Uzywanie pol grzejnych

Naczynia nalezy stawia¢ na srodku pola
grzejnego. Indukcyjne pola grzejne
dostosowujg sie automatycznie do
wielkosci dna naczyn.

Po ustawieniu naczynia na polu
grzejnym plyta grzejna automatycznie
wykrywa jego obecnos¢ i na
wyswietlaczu pojawia sie odpowiedni
suwak. Jest on widoczny przez 8
sekund, po czym wyswietlacz powraca
do widoku gtdbwnego. Aby szybciej ukry¢
suwak, nalezy dotkng¢ ekranu poza
obszarem suwaka.

Jesli wtgczone sg inne pola grzejne,
zakres ustawien mocy kolejnego pola
moze by¢ ograniczony. Patrz punkt
LZarzgdzanie energig”.

@

Upewnic¢ sie, ze naczynie
jest odpowiednie do piyt
indukcyjnych. Wiecej
informacji na temat rodzajow
naczyn — patrz ,Wskazowki i
porady”. Sprawdzi¢ wielko$é
naczynia w rozdziale ,Dane
techniczne”.

6.5 PowerBoost

Funkcja ta umozliwia zwigkszenie mocy
okreslonego pola grzejnego w zaleznosci
od wielkosci naczynia. Funkcje mozna
wigczy¢ tylko na ograniczony czas.

1. Najpierw dotkng¢ symbolu
wybranego pola grzejnego.

2. Dotkngc¢ P lub przesuna¢ palcem w
prawo, aby wtaczy¢ funkcje dla
wybranego pola grzejnego.

Symbol zmieni kolor na czerwony i

powiekszy sie.

Funkcja wytaczy sie automatycznie. Aby

wytgczy¢ funkcje recznie, nalezy wybrac
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pole grzejne i zmieni¢ ustawienie mocy
grzania.

@

Informacje o maksymalnym
czasie dziatania funkgiji
znajdujg sie w czesci ,Dane
techniczne”.

6.6 Zarzadzanie energig

» Pola grzejne sg pogrupowane
zgodnie z umiejscowieniem i liczbg
faz podtaczonych do ptyty grzejne;j.
Patrz rysunek.

* Maksymalne obcigzenie kazdej fazy
wynosi 3680 W.

* Funkcja rozdziela moc migdzy pola
grzejne podtgczone do tej samej fazy.

» Funkcja wigcza sie, gdy tgczna moc
pdl grzejnych podtgczonych do jednej
fazy przekracza 3680 W.

» Funkcja powoduje zmniejszenie mocy
innych pdl grzejnych podigczonych do
tej samej fazy, co ma wplyw na
dostepne ustawienie mocy grzania.

* Maksymalna wartos¢ mocy grzania
jest widoczna na suwaku. Aktywne sg
tylko wartosci wyswietlane na biato.

+ Jedli niedostgpna jest wyzsza moc
grzania, nalezy najpierw zmniejszy¢ ja
dla innych pdl grzejnych.

|
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6.7 Zegar
2] Wytgeznik czasowy

Funkcja ta stuzy do okreslenia czasu
pracy pola grzejnego podczas danego
cyklu gotowania.

Funkcje mozna ustawi¢ oddzielnie dla
kazdego pola grzejnego.

1. Najpierw wybraé¢ moc grzania dla
odpowiedniego pola grzejnego, a
nastepnie ustawic funkcje.

2. Dotknag¢ Q
Na wyswietlaczu pojawi sie okienko
menu zegara.

3. Zaznaczy¢ D aby wigczy¢ funkcje.

Symbole zmienig sie na o .

4. Przesungc palcem w lewo lub w
prawo, aby wybra¢ zadany czas (np.
godziny i/lub minuty).

5. Dotkna¢ OK, aby potwierdzi¢
wybrane ustawienie.

Mozna takze wybrac X aby anulowac¢
wybor.

Gdy odliczanie czasu dobiegnie konca,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zacznie

miga¢ wskazanie AN Dotkngc¢ Q aby
wigczyé sygnat dzwiekowy.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy zmienic¢
ustawienie mocy grzania na 0.

Ewentualnie dotknag¢ o) po lewej stronie

wskazania zegara, dotkng¢ X obok i
potwierdzi¢ wybér, gdy pojawi sie
wyskakujace okienko.

Q] Minutnik

Funkcji tej mozna uzywag, gdy ptyta
grzejna jest wtgczona, ale nie pracujg
pola grzejne.

Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pol
grzejnych.

1. Wybra¢ dowolne pole grzejne.
Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni
suwak.

2. Dotkngé Ay

Na wyswietlaczu pojawi sie okienko

menu zegara.

3. Przesuna¢ palcem w lewo lub w
prawo, aby wybra¢ zgdany czas (np.
godziny i minuty).

4. Dotkngc¢ OK, aby potwierdzi¢
wybrane ustawienie.

Mozna takze wybrac¢ X aby anulowaé
wybor.

Gdy odliczanie czasu dobiegnie konca,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zacznie



miga¢ wskazanie Q. Dotknag¢ Q aby
wigczy¢ sygnat dzwiekowy.

Aby wytgczyé funkcje, nalezy dotkngé D
po lewej stronie wskazania zegara,

dotkngé X obok i potwierdzi¢ wyboér, gdy
pojawi sie wyskakujgce okienko.

@ Stoper

Funkcja automatycznie rozpoczyna
odliczanie czasu po wigczeniu pola
grzejnego. Umozliwia ona kontrolowanie
czasu jego pracy.

1. Dotknaé ==, aby przej$¢ do Menu.

2. Przewinag¢ Menu, aby wybrac¢
Ustawienia > Stoper.

3. Dotkna¢ przetgcznika, aby wigczy¢
lub wytaczyé funkcje.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkng¢ ==

lub prawej strony wyswietlacza, poza

obszarem wyskakujacego okienka. Do

poruszania sie po Menu uzy¢ < lub >

Funkcja nie wytagcza sie po zdjeciu
naczynia z pola grzejnego. Aby recznie
zresetowac i ponownie uruchomic

funkcje, nalezy dotkng¢ @ i wybrac
Resetuj w wyskakujgcym okienku.
Funkcja rozpocznie odliczanie od 0. Aby
wybrac opcje Przerwa dla funkcji w ciagu
jednego cyklu gotowania, nalezy dotkng¢

Q) i wybra¢ Przerwa w wyskakujgcym
okienku. Wybra¢ Start, aby kontynuowa¢
odliczanie.

6.8 Przerwa

Funkcja ta stuzy do przestawiania
wszystkich wigczonych pél grzejnych na
najnizszg moc grzania.

Gdy funkcja jest wigczona, mozna

uzywac tylko symboli ® i || . Wszystkie
pozostate symbole na panelu sterowania
sg zablokowane.

Funkcja nie blokuje funkcji zegara.
Dotkna¢ | , aby wigczy¢ funkcje.

Wyswietli sie Il Moc grzania zostanie
zmniejszona do wartosci 1.

POLSKI 13

Aby wylgczy¢ funkcje, nalezy dotkngc

Funkcja powoduje wytgczenie funkciji
PowerBoost. Przywrdcenie najwyzszej
mocy grzania nastepuje po ponownym

dotknieciu ||
6.9 Blokada

Podczas pracy ptyty grzejnej mozna
zablokowacé panel sterowania.
Zapobiega to przypadkowej zmianie
ustawienia mocy grzania.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania.

Dotknac¢ EI aby wiaczyc¢ funkcje.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotknagé &
i przytrzymac przez 3 sekundy.

Wytgczenie ptyty grzejnej
powoduje rowniez
wytgczenie tej funkcji.

6.10 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu

uruchomieniu ptyty grzejne;j.

1. Dotkngé —— na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybra¢ Ustawienia>Blokada
uruchomienia z listy.

3. Ustawic przetgcznik w potozeniu
wigczenia i dotkng¢ liter A-O-X w
kolejnosci alfabetycznej, aby wigczy¢
lub funkcje. Aby wytaczy¢ funkcje,
nalezy ustawi¢ przetacznik w
potozeniu wylgczenia.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotknaé E
lub prawej strony wyswietlacza, poza
obszarem wyskakujgcego okienka. Do

poruszania sie po Menu uzyc’:< lub >

6.11 Jezyk

1. Dotknaé == na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybra¢ Ustawienia > Konfiguracja >
Jezyk z listy.

3. Wybraé¢ odpowiedni jezyk z listy.

Jesli wybrano niewtasciwy jezyk, nalezy

dotkng¢ =. Z wyswietlonej listy wybra¢
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trzecig opcje, a nastepne dwukrotnie
ostatnig opcje. Na koniec wybra¢ opcje
po prawej stronie.

Aby zamkng¢ Menu, nalezy dotkng¢ ==
lub prawej strony wyswietlacza, poza
obszarem wyskakujgcego okienka. Do

poruszania si¢ po Menu uzyc¢ Club >

6.12 Dzwieki przyciskow /
Gtosnos¢ sygnatu

Mozliwy jest wybor dzwiekow
emitowanych przez ptyte grzejng lub ich
wytaczenie. Dostepne ustawienia to
klikanie (domysine) lub sygnaty
dzwiekowe.

1. Dotkng¢ == na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybra¢ Ustawienia > Konfiguracja>
Dzwigki przyciskow / Gtosnos¢
sygnatu z listy.

3. Wybrac¢ odpowiednig opcje.

Aby zamkng¢ Menu, nalezy dotkng¢ ==

lub prawej strony wyswietlacza, poza

obszarem wyskakujgcego okienka. Do

poruszania sie po Menu uzyc¢ Club .

6.13 Jasnos¢ wyswietlacza

Mozna zmieni¢ ustawienie jasnosci
wyswietlacza.

Do wyboru sg cztery jasnosci
wyswietlacza — od najnizszej 1 do
najwyzszej 4.

1. Dotkng¢ == na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybrac¢ Ustawienia >Konfiguracja >
Jasnos¢ wyswietlacza z listy.

3. Wybrac¢ odpowiednie ustawienie.

Aby zamkng¢ Menu, nalezy dotkng¢ ——
lub prawej strony wyswietlacza, poza
obszarem wyskakujacego okienka. Do

poruszania sie po Menu uzyc¢ Club .

6.14 “¢ Gotowanie
wspomagane

Funkcja ta dostosowuje temperature do
réznych rodzajow potraw i utrzymuije ja
podczas gotowania. Mozna jg wigczyé

tylko dla lewego przedniego pola
grzejnego.

1. Dotkng¢ == na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybraé Gotowanie wspomagane, a
nastepnie wybrac¢ z listy rodzaj
potrawy, ktoéra bedzie przyrzgdzana.
Dla kazdego rodzaju potrawy
dostepnych jest kilka opciji.
Postepowac zgodnie ze
wskazéwkami na wyswietlaczu.

* Aby uzy¢ ustawien domysinych,
nalezy dotkng¢ OK w gornej
czesci wyskakujgcego okienka.

* Mozna ustawi¢ funkcje zegara.
Gdy naczynie osiggnie
odpowiednig temperature, mozna
wigczy¢ zegar.

* Mozna zmieni¢ domysine
ustawienie mocy grzania.

3. Gdy naczynie osiagnie odpowiednig
temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i pojawi sie wyskakujace
okienko. Aby zamkna¢ okienko i
uruchomi¢ funkcje, nalezy dotkngé
OK. Aby na state wytaczy¢
wyskakujgce okienko, nalezy

zaznaczy¢ D przed wigczeniem
funkciji.
§55

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé =%

i Stop lub dotkng¢ == i wybrac¢
Gotowanie wspomagane, wybrac
dowolny rodzaj potrawy i dotkng¢ Stop.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkngé ==
lub prawej strony wyswietlacza, poza
obszarem wyskakujgcego okienka. Do

poruszania sie po Menu u2yé< lub ).

6.15 & Roztapianie

Funkciji tej mozna uzywac do roztapiania
réznych produktéw, np. czekolady lub
masta. Funkcji tej mozna uzy¢ tylko dla
jednego pola grzejnego w danym cyklu
gotowania.

1. Dotkna¢é == na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybra¢ Funkcje ptyty grzejnej >
Roztapianie z listy.

3. Dotkna¢ Start.
Wybraé¢ zadane pole grzejne.



Pojawi sie wyskakujgce okienko z
pytaniem, czy anulowac¢ poprzednie
ustawienia mocy grzania (jesli
zostato wybrane).

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkng¢ =
lub prawej strony wyswietlacza, poza
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obszarem wyskakujacego okienka. Do
poruszania sie po Menu u2yé< lub ).

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé
symbolu wyboru pola grzejnego, a
nastepnie dotkng¢ Stop.

7. UNIWERSALNE INDUKCYJNE POLE GRZEJNE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 FlexiBridge

Obszar po lewej stronie mozna potaczyé
w dwa pola grzejne o réznej wielkosci lub
w jedno duze pole grzejne. Mozliwy jest
wybér réznych uktaddw 4 sekcji zaleznie
od rozmiaru uzywanych naczyn.
Wskazniki pol grzejnych zmieniajg sie
automatycznie, wskazujac mozliwg
kombinacje.

FlexiBridge Standard to tryb domysiny,
ktéry wigcza sie automatycznie po
wigczeniu plyty grzejnej. Dwa pola
grzejne dziatajg niezaleznie od siebie.

Dotykajac BQU, mozna przetgczac tryby
FlexiBridge.

7.2 FlexiBridge Tryb
standardowy

Tryb ten uruchamia sie po wigczeniu
ptyty grzejnej. W tym trybie sekcje sg
potaczone w dwa osobne pola grzejne.
Dla kazdego pola grzejnego mozna
oddzielnie ustawi¢ moc grzania.

Prawidtowe ustawienie naczynia:

7.3 FlexiBridge Tryb Big Bridge

Aby wigczy¢ tryb, nalezy dotykac BQU, az
zaswieci sie odpowiedni wskaznik trybu .
W tym trybie trzy tylne sekcje sg
potaczone w jedno pole grzejne.
Przednia sekcja nie jest potgczona i
dziata jako osobne pole grzejne. Moc
grzania mozna ustawi¢ osobno dla
kazdego pola.

Prawidlowe ustawienie naczynia:
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W tym trybie nalezy ustawi¢ naczynie na
trzech potaczonych sekcjach. Jesli
naczynie jest mniejsze niz dwie sekcje,

na wyswietlaczu zacznie migac E ipo1
minucie pole grzejne wytaczy sie.

7.4 FlexiBridge Tryb Max
Bridge

Aby wigczy¢ tryb, nalezy dotykac HQU, az
zaswieci sie odpowiedni wskaznik trybu .
W tym trybie wszystkie sekcje sg
potaczone w jedno pole grzejne.

Prawidtowe ustawienie naczynia:

W tym trybie naczynie nalezy ustawi¢ na
czterech potaczonych sekcjach. Jesli
naczynie jest mniejsze niz trzy sekcje, na

wys$wietlaczu pojawi sie E ipo1
minucie pole wytaczy sie.

7.5 PowerSlide

Funkcja umozliwia regulacje temperatury
poprzez przestawienie naczynia w inne
miejsce indukcyjnej powierzchni
gotowania. Funkcja automatycznie dzieli
pola grzejne znajdujace sie po lewej
stronie na trzy obszary o réznych
ustawieniach mocy grzania. Plyta
grzejna wykrywa potozenie naczynia i
odpowiednio dostosowuje
zaprogramowang moc grzania. Naczynie
mozna ustawi¢ w potozeniu przednim,
Ssrodkowym lub tylnym. Gdy naczynie jest
ustawione z przodu, moc grzania jest
najwigksza (wartos¢ 9). Aby jg
zmniejszy¢, nalezy przesunaé naczynie
w srodkowe (wartos¢ 5) lub tylne
potozenie (wartosc 1).

@

Podczas korzystania z
funkgji nalezy uzywac tylko
jednego naczynia, ktérego
dno ma $rednice co najmniej
160 mm.

1. Dotkngc¢ jednokrotnie ==.



2. Przewina¢ Menu > Funkcje ptyty

grzejnej, aby wybra¢ funkcje z listy.
Jesli dziata jedno z pol
znajdujacych sie po lewej stronie,
pojawi sie wyskakujgce okienko z
pytaniem, czy anulowac
poprzednie ustawienia mocy
grzania.

* Na wyswietlaczu pojawi sie

symbol 2 oraz symbole trzech
pol z domysInymi ustawieniami
mocy grzania.
Zaleznie od potrzeb mozliwa jest
zmiana i zapisanie w pamieci
urzgdzenia domys$inego ustawienia
mocy grzania w celu pozniejszego
uzycia.

3. Umiesci¢ naczynie na polu grzejnym
z zgdanym ustawieniem mocy
grzania.

Umiesci¢ naczynie posrodku
wybranego pola grzejnego i upewnic

8. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Naczynia

@ Silne pole
elektromagnetyczne
generowane przez
indukcyjne pole grzejne
nagrzewa naczynie w
bardzo krétkim czasie.

@ Do gotowania na
indukcyjnych polach
grzejnych nalezy uzywac

wytacznie odpowiednich
naczyn kuchennych

Material, z ktérego wykonane sg
naczynia

« odpowiedni: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).

* nieodpowiedni: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje si¢ do gotowania na

plycie indukcyjnej, jesli:
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sie, ze nie zakrywa sasiadujgcych
pol. Zaswiecq sie czerwone
wskazniki. Dopoki $wiecq sie
czerwone wskazniki, nie mozna
wigczy¢ funkcji.

Aby zmieni¢ potozenie naczynia,
nalezy unies¢ je i postawic¢ na innym
polu grzejnym. Przesuwanie naczynh
moze spowodowac zarysowanie i
odbarwienie powierzchni.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé Q
— pojawi sie wyskakujgce okienko.
Dotkng¢ Stop, aby wytaczy¢ funkcje.
Funkcje mozna réwniez wytgczy¢ w
Menu.

@ Od czasu do czasu nalezy
przesuwacé naczynie.
Funkcja wytgcza sie
samoczynnie po 10
minutach bezczynnosci.

* mozliwe jest szybkie zagotowanie
wody w naczyniu postawionym na
polu grzejnym ustawionym na
maksymalng moc;

* magnes przywiera do dna naczynia.

@ Dno naczynia powinno by¢
mozliwie jak najgrubsze i
ptaskie.
Przed ustawieniem naczynia
na powierzchni pyty grzejnej
nalezy upewnic sie ze jego
spad jest czysty i suchy.

Wymiary naczyn

Indukcyjne pola grzejne dostosowujg sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.
Sprawnos¢ pola grzejnego zalezy od
$rednicy dna naczynia. Naczynie o
Srednicy dna mniejszej niz minimalna
pochtania tylko czgs$¢ energii
generowanej przez pole grzejne.

@ Patrz ,Dane techniczne”.

8.2 Odgtosy podczas pracy

Jezeli stychaé¢:
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odgtos trzaskania: naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

gwizd: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

odgtos brzeczenia: ustawiono wysokg
moc grzania.

odgtos klikania: odbywa sie
przetaczanie obwodow elektrycznych,
ptyta grzejna wykrywa ustawione na
niej naczynie.

odgtos syczenia, brzeczenia:
uruchomiony jest wentylator.

Opisane odgtosy sq normalnym
zjawiskiem i nie Swiadczg o usterce
urzadzenia.

sygnat wytgcznika czasowego. Roznica
w czasie pracy urzadzenia zalezy od
ustawionego poziomu mocy grzania oraz
czasu gotowania.

8.4 Przyktady zastosowania w
gotowaniu

Zaleznosé miedzy ustawieniem mocy
grzania a poborem mocy przez pole
grzejne nie jest liniowa. Zwiekszenie
mocy grzania nie powoduje
proporcjonalnego zwigkszenia poboru
mocy. Przy ustawieniu $redniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej
niz potowe swojej mocy.

Dane przedstawione w tabeli
majg wytgcznie charakter

8.3 Oko Timer (Zegar eko) orientacyjny.
Aby oszczedzaé energie, grzatka pola
grzejnego wytacza sie zanim zabrzmi

Ustawienie = Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grza- (min)

nia

1 Podtrzymywanie temperatury zalez-  Przykry¢ naczynie.
ugotowanych potraw. nie od

potrzeb

1-2 Sos holenderski, roztapianie: 5-25  Mieszac od czasu do czasu.
masta, czekolady, zelatyny.

1-2 Scinanie: puszystych omle-  10-40 Gotowaé pod przykryciem.
téw, smazonych jajek.

2-3 Gotowanie ryzu lub potraw 25-50 Dodac¢ co najmniej dwukrot-
mlecznych, podgrzewanie nie wiecej ptynu niz ryzu.
gotowych potraw. Potrawy mleczne mieszac

od czasu do czasu.

3-4 Gotowanie na parze warzyw, 20-45 Dodac kilka tyzek wody.
ryb, miesa.

4-5 Gotowanie ziemniakéw na 20-60 Uzy¢ maksymalnie %4 | wody
parze. na 750 g ziemniakow.

4-5 Gotowanie wiekszej ilosci 60 - Do 3 litréw wody + sktadniki.
sktadnikéw, potraw duszo- 150

nych i zup.
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Ustawienie = Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grza- (min)

nia

6-7 Delikatne smazenie: eska- zalez-  Obrocic po uptywie potowy
lopkéw, cordon bleu z ciele- nie od  czasu.
ciny, kotletéw, bryzoli, kietba- potrzeb
sek, watrobki, zasmazek, ja-
jek, nalesnikéw, paczkow.

7-8 Intensywne smazenie np. 5-15  Obroécic¢ po uptywie potowy
plackéw ziemniaczanych, po- czasu.
ledwicy, stekow.

9 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie migsa (gulasz,

mieso duszone w sosie wlasnym), smazenie frytek.

Gotowanie duzej ilosci wody. Funkcja PowerBoost jest wtgczona.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Informacje ogdlne

» Czyscic ptyte grzejng po kazdym
uzyciu.

« Zawsze uzywaé naczyn z czystym
dnem.

« Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wplywu na
dziatanie ptyty grzejnej.

» Stosowac odpowiednie srodki
przeznaczone do czyszczenia
powierzchni ptyty grzejne;.

* Uzywac¢ specjalnego skrobaka do
szkta.

@ Nadruk na uniwersalnym
indukcyjnym polu grzejnym
moze ulec zabrudzeniu lub
przebarwieniu na skutek
przesuwania naczyn. Obszar
ten mozna czysci¢ w
standardowy sposob.

9.2 Czyszczenie piyty grzejnej

* Usuwa¢ natychmiast: stopiony
plastik, folie, cukier oraz zabrudzenia

9. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

z potraw zawierajacych cukier. W
przeciwnym razie zabrudzenia moga
spowodowac uszkodzenie ptyty
grzejnej. Uwazag, aby sie nie
oparzyé. Uzy¢ specjalnego skrobaka,
przykfadajac go pod ostrym katem do
szklanej powierzchni i przesuwajgc po
niej ostrzem.

Usunaé, gdy plyta grzejna
wystarczajgco ostygnie: slady
osadu kamienia i wody, plamy
tluszczu, metaliczne odbarwienia.
Przetrze¢ ptyte grzejng wilgotng
szmatkg z dodatkiem delikatnego
detergentu. Po wyczyszczeniu
wytrzec¢ ptyte grzejng do sucha
miekka szmatka.

Usuwanie metalicznych,
potyskliwych przebarwien: uzy¢
wodnego roztworu octu i wyczyscic¢
szklang powierzchnie wilgotng
szmatka.

Na powierzchni ptyty grzejnej znajdujg
sie biegnace poziomo rowki. Czyscic
plyte grzejng wilgotng Sciereczka z
dodatkiem detergentu, wykonujac
ptynne ruchy od lewej do prawej
strony. Po wyczyszczeniu wytrzeé
ptyte grzejng do sucha miekkg
Sciereczka, wykonujgc ptynne ruchy
od lewej do prawe;j strony.



www.electrolux.com

10. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

10.1 Co zrobic, gdy...

Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomic¢ ptyty
grzejnej lub sterowaé nia.

Ptyta grzejna nie jest pod-
faczona do zasilania lub
jest podtaczona nieprawid-
fowo.

Sprawdzic¢, czy plyte grzej-
ng podigczono prawidtowo
do zasilania. Patrz sche-
mat potgczen.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyng
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli
nadal bedzie dochodzi¢ do
wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elekiry-
kiem.

W ciggu 60 sekund nie us-
tawiono mocy grzania.

Ponownie uruchomic ptyte
grzejng i w ciggu maksy-
malnie 60 sekund ustawi¢
moc grzania.

Dotknieto rownoczes$nie
dwéch lub wiecej pol czuj-
nikow.

Dotknac tylko jednego pola
czujnika.

Dziata funkcja Przerwa.

Patrz ,Codzienna eksploa-
tacja”.

Na panelu sterowania
znajdujg sie plamy ttuszczu
lub woda.

Wyczyscié panel sterowa-
nia.

Rozlega sig sygnat dzwie-
kowy i urzadzenie wytgcza
sie.

Gdy piyta grzejna jest wy-
taczona, rozlega sie sygnat
dzwigkowy.

Zakryto jedno lub wiecej
pol czujnikow.

Usuna¢ przedmiot z pdl
czujnikow.

Piyta grzejna wytacza sie.

Potozono przedmiot na po-
lu czujnika @.

Zdja¢ przedmiot z pola
czujnika.
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Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Srodek zaradczy

Wskaznik ciepta resztko-
wego nie wiacza sie.

Pole grzejne nie jest gora-
ce, poniewaz dziatato za
krétko lub nastapito uszko-
dzenie czujnika.

Jesli pole dziatato wystar-
czajaco dtugo, aby byto
gorgce, nalezy skontakto-
wac sie z autoryzowanym
punktem serwisowym.

Nie mozna wiaczyé naj-
wiekszej mocy grzania.

Inne pole grzejne jest usta-
wione na najwiekszg moc
grzania.

Najpierw nalezy zmniej-
szy¢ moc drugiego pola
grzejnego.

Pola czujnikéw nagrzewajg
sie.

Naczynie jest za duze lub
ustawione za blisko ele-
mentoéw sterowania.

Jesli to mozliwe, duze na-
czynia nalezy ustawia¢ na
tylnych polach.

Brak sygnatéow dzwigko-
wych podczas dotykania
pdl czujnikdbw na panelu.

Sygnaty dzwiekowe sg wy-
taczone.

Wigczy¢ sygnaty dzwieko-
we. Patrz ,Codzienna eks-
ploatacja”.

Wyswietlacz nie reaguje na
dotyk.

Czesc¢ wyswietlacza jest
zakryta lub naczynia sg us-
tawione zbyt blisko wy-
Swietlacza.

Usuna¢ blokujace przed-
mioty. Odsuna¢ naczynia
od wyswietlacza.

Ustawiono niewtasciwy je-
zyk.

Przypadkowo zmieniono
jezyk.

Przywrocié ustawienia fa-
bryczne wszystkich funkciji.
Wybra¢ opcje Resetuj
wszyst. ust. w Menu.

Uniwersalne indukcyjne
pole grzejne nie nagrzewa
naczynia.

Naczynie znajduje sie w
nieodpowiednim miejscu
na uniwersalnym indukcyj-
nym polu grzejnym.

Ustawi¢ naczynie w odpo-
wiednim miejscu na uni-
wersalnym indukcyjnym
polu grzejnym. Miejsce us-
tawienia naczynia zalezy
od wigczonej funkg;ji lub od
trybu funkcji. Patrz ,,Uni-
wersalne indukcyjne pole
grzejne”.

Srednica dna naczynia jest
nieodpowiednia do wtgczo-
nej funkgiji lub trybu funkcji.

Nalezy uzyé naczynia o
Srednicy odpowiedniej do
wigczonej funkgiji lub trybu
funkcji. Na pojedynczej
sekcji uniwersalnego in-
dukcyjnego pola grzejnego
nalezy uzywac naczynia o
Srednicy mniejszej niz 160
mm. Patrz ,Uniwersalne in-
dukcyjne pole grzejne”.




www.electrolux.com

Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Srodek zaradczy

Pole grzejne wytgcza sie.
Pojawia sie komunikat os-
trzegawczy informujacy o
tym, ze pole grzejne sie
wytaczy.

Wytaczenie pola grzejnego
przez funkcje Samoczynne
wytaczenie.

Patrz ,Codzienna eksploa-
tacja”.

Wytaczy¢ ptyte grzejng i
wigczy¢ jg ponownie.

Wyswietla sie EI oraz ko-
munikat.

Dziata funkcja Blokada.

Patrz ,Codzienna eksploa-
tacja”.

Wyswietla sig O - X - A.

Dziata funkcja Blokada
uruchomienia.

Patrz ,Codzienna eksploa-
tacja”.

Miga D

Brak naczynia na polu
grzejnym.

Postawi¢ naczynie na polu
grzejnym.

Uzyto nieodpowiedniego
naczynia.

Uzy¢ odpowiedniego na-
czynia. Patrz ,Wskazowki i
porady”.

Srednica dna naczynia jest
za mata w stosunku do po-
la grzejnego.

Stosowac naczynia o od-
powiednich wymiarach.
Patrz ,Dane techniczne”.

Dziata funkcja FlexiBridge.
Naczynie nie zakrywa co
najmniej jednej sekcji od-
powiadajacej wtgczonemu
trybowi funkc;ji.

Ustawi¢ naczynie na odpo-
wiedniej liczbie sekcji od-
powiadajacych wigczone-
mu trybowi funkgiji lub
zmieni¢ tryb funkcji. Patrz
,=Uniwersalne indukcyjne
pole grzejne”.

Dziata funkcja PowerSlide.
Na uniwersalnym indukcyj-
nym polu grzejnym umie-
szczono dwa naczynia.

Uzy¢ tylko jednego naczy-
nia. Patrz ,Uniwersalne in-
dukcyjne pole grzejne”.

Wyswietla sie L=J oraz licz-
ba.

W plycie grzejnej wystgpita
usterka.

Wytaczy¢ ptyte grzejng i
wigczy¢ ponownie po 30
sekundach. Jesli ponownie

wyswietli sie , nalezy
odtgczyc plyte grzejng od
zasilania. Po uptywie 30
sekund ponownie podtg-
czy¢ plyte. Jesli problem
bedzie wystepowat nadal,
nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym centrum
serwisowym.

Styszalny jest ciagly sygnat Podtaczenie do sieci elek-

dzwigkowy.

trycznej jest nieprawidto-
we.

Odtaczy¢ ptyte grzejng od
zasilania. Zwrdécic sie wy-
kwalifikowanego elektryka,
aby sprawdzit instalacje.




10.2 Jesli nie mozna znalez¢
rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub
autoryzowanym punktem serwisowym.
Nalezy poda¢ dane z tabliczki
znamionowej. Nalezy upewnic sie, ze

11. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Przed instalacjg

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisac ponizsze
informacje umieszczone na tabliczce
znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie w dolnej czesci ptyty
grzejne;j.

Numer seryjny ......c.ccccccceeeeenne

11.2 Piyty grzejne do zabudowy

Ptyt grzejnych do zabudowy wolno
uzywac dopiero po ich zamontowaniu w
odpowiednich szafkach lub blatach
roboczych spetniajgcych wymogi
stosownych norm.

11.3 Przewdd zasilajacy

* W zestawie z ptytg grzejng znajduje
sie przewod zasilajacy.

* W celu wymiany uszkodzonego
przewodu nalezy uzy¢ przewodu
zasilajgcego nastepujgcego typu:
HO5V2V2-F, ktory jest odporny na
temperaturg co najmniej 90°C. W tym
celu nalezy skontaktowac sie z
miejscowym punktem serwisowym.
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ptyta grzejna byta uzytkowana
prawidtowo. W przeciwnym razie
interwencja pracownika serwisu lub
sprzedawcy moze by¢ ptatna nawet w
okresie gwarancyjnym. Informacje
dotyczace obstugi klienta oraz warunkow
gwarancji znajdujg sie w broszurze
gwarancyjnej.

11.4 Montaz
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12. DANE TECHNICZNE

12.1 Tabliczka znamionowa

Model EIS7548

Typ 62 C4A 05 CA

Moc indukcyjna 7.35 kW
Nrseryjny .....ccceeeeeee
ELECTROLUX

12.2 Licencja na
oprogramowanie

Oprogramowanie piekarnika
wykorzystuje chronione prawem
autorskim oprogramowanie
licencjonowane, m.in. pod nazwami
BSD, fontconfig, FTL, GPL-2.0,
LGPL-2.0, LGPL-2.1, libJpeg, zLib/

w—————
min. /
A ]
A min. 60mm
< I
\ fi
[ b
@ Jesli urzadzenie jest
P . zainstalowane nad szuflada,
1?‘2'”mm wentylator ptyty grzejnej

moze spowodowac
nagrzewanie przedmiotéw w
szufladzie podczas procesu
gotowania.

Numer produktu 949 596 615 00
220-240V/400V, 2N, 50 - 60 Hz
Wyprodukowano w Niemczech
7.35 kW

cex

libpng, MIT, OpenSSL/SSLEAY ISC,
Apache 2.0.

Petna tres¢ licencji znajduje sie w: Menu

> Ustawienia > Serwis > Licencja.

Kod zrodtowy oprogramowania open
source mozna pobraé, uzywajac
hipertgcza na stronie internetowe;j
produktu.
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Pole grzejne  Moc znamio- PowerBoost Maksymalny  Srednica na-
nowa (maksy- [W] czas funkcji czynia [mm]
malna moc Power-
grzania) [W] Boost[min]

Srodkowe 1400 2500 4 125 - 145

przednie

Prawe tylne 2300 3600 10 180 - 240

Uniwersalne in- 2300 3200 10 minimum 100

dukcyjne pole
grzejne

Moc pdl grzejnych moze w niewielkim
zakresie odbiegac od wartosci podanych
w tabeli. Zmiany te zalezg od wymiarow
naczynia oraz materiatu, z ktérego

zostato wykonane.

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

W celu uzyskania optymalnych efektéw
gotowania nalezy stosowaé naczynia o
Srednicy nie wiekszej niz podano w
tabeli.

13.1 Informacje o produkcie zgodnie z normg EU 66/2014

Oznaczenie modelu

EIS7548

Typ ptyty grzejnej

Ptyta grzejna
do zabudowy

Liczba pdl grzejnych

2

Liczba pdl grzejnych

1

Technika grzania

Ptyta indukcyj-
na

Srednica okragtych pél  Srodkowe przednie 14,5 cm
grzejnych (9) Prawe tylne 24,0 cm
Dtugos¢ (L) i szerokosé Lewe L 46,5 cm
(W) pola grzejnego W 21,4 cm
Zuzycie energii na pole Srodkowe przednie 187,5 Wh/kg
grzejne (EC electric coo- Prawe tylne 185,2 Wh/kg
king)

Zuzycie energii przez po- Lewe 187,0 Wh/kg
le grzejne (EC electric

cooking)

Zuzycie energii przez pty- 186,8 Wh/kg

te grzejng (EC electric
hob)
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EN 60350-2 - Elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — Czesé
2: Plyty grzejne — Metody pomiaru cech
funkcjonalnych

13.2 Oszczedzanie energii

Stosowanie sig¢ do ponizszych
wskazéwek pozwoli oszczedzac¢ energie
podczas codziennej eksploatacji.

* Nalezy podgrzewac tylko tyle wody,
ile jest potrzebne.

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/:)
nalezy poddac utylizacji. Opakowanie
urzadzenia wtozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby
chroni¢ $rodowisko naturalne oraz

* W miare mozliwosci nalezy zawsze
przykrywaé naczynia pokrywka.

* Przed wigczeniem pola grzejnego
nalezy postawi¢ na nim naczynie.

* Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych polach grzejnych.

* Naczynia nalezy stawiac
bezposrednio na srodku pola
grzejnego.

» Ciepto resztkowe mozna wykorzystaé
do podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania sktadnikow.

ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac

urzgdzen oznaczonych symbolem i
razem z odpadami domowymi. Nalezy
zwrdécic¢ produkt do miejscowego punktu
ponownego przetwarzania lub
skontaktowaé sie z odpowiednimi
wiadzami miejskimi.
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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

Va multumim pentru ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs
care include decenii de experienta profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a
fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca atunci cand il utilizati sa
aveti intotdeauna aceleasi rezultate extraordinare.
Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati website-ul la:
Alici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la

@ rezolvarea unor probleme aparute si informatii despre service:

www.electrolux.com/webselfservice
g Tnregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com

Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul
% dvs.:

www.electrolux.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Utilizati doar piese de schimb originale.

Atunci cand contactati centrul autorizat de service, asigurati-va ca aveti
disponibile urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice.

/\ Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta
® Informatii generale si recomandari
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furnizate. Producatorul nu este
responsabil pentru nicio vatamare sau dauna rezultata
din instalarea sau utilizarea incorecta. Pastrati
permanent instructiunile intr-un loc sigur si accesibil
pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai
mare de 8 ani, de persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de persoanele fara
cunostinte sau experienta doar sub supraveghere sau
dupa o scurta instruire care sa le ofere informatiile
necesare despre utilizarea sigura a aparatului si sa le
permita sa inteleaga pericolele la care se expun.
Copiii cu varsta intre 3 si 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa
se apropie de aparat daca nu sunt supravegheate
permanent.

Copiii cu varsta mai mica de 3 ani nu trebuie lasati sa
se apropie de aparat daca nu sunt supravegheati
permanent

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat
atunci cand acesta este in functiune sau cand se
raceste. Componentele accesibile sunt fierbinti.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru
copii, acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza curatarea sau intretinerea
realizata de utilizator asupra aparatului fara a fi
supravegheati.
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1.2 Aspecte generale privind siguranta

- AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija
sa nu atingeti elementele de incalzire.

- A nu se folosi aparatul prin intermediul unui
cronometru extern sau cu un sistem telecomandat
separat.

- AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind
grasimi sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca
un incendiu. 5

- Nu incercati NICIODATA sa stingeti focul cu apa.
Opriti aparatul si acoperiti flacara cu un capac sau cu
o patura anti-incendiu.

- ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat.
Un proces de gatire pe termen scurt trebuie
supravegheat permanent.

- AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati
nimic pe suprafetele de gatit.

- Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile
si capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei,
deoarece se pot infierbanta.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a
curata aparatul.

- Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul
butonului si nu |asati aceasta operatiune in sarcina
detectorului de vase.

- Daca suprafata ceramica / de sticla este crapata, opriti
aparatul si deconectati-I de la sursa de alimentare. In
cazul in care aparatul este conectat direct la sursa de
alimentare folosind cutia de conexiuni, scoateti
siguranta pentru a deconecta aparatul de la sursa de
curent. In ambele cazuri, contactati Centrul de service
autorizat.

. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de producator, de un service
autorizat sau de persoane cu o calificare calificare
similara pentru a se evita pericolul.
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- AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de

producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca
fiind adecvate sau opritoarele incluse in aparat.
Utilizarea unor opritoare neadecvate poate produce

accidente.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata
trebuie sa instaleze acest
aparat.

Pericol de vatamare
personala sau deteriorare a
aparatului.

C AVERTISMENT!

indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare
furnizate impreuna cu aparatul.
Respectati distantele minime fata de
alte aparate si corpuri de mobilier.
Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de
protectie si incaltaminte inchisa.
Inchideti etans suprafetele taiate cu
un agent de etansare pentru ca
umezeala sa nu umfle materialul.
Protejati partea de jos a aparatului de
abur si umezeala.

Nu asezati aparatul Ianga o usa sau
sub o fereastra. Astfel, vasele fierbinti
de pe aparat nu vor cadea atunci

cand usa sau fereastra va fi deschisa.

Fiecare aparat are ventilatoare de

racire in partea de jos.

Daca aparatul este instalat deasupra

unui sertar:

— Nu depozitati niciun obiect mic
sau foi de hartie care ar putea fi
aspirate, deoarece acestea pot
deteriora ventilatoarele de racire
sau pot afecta sistemul de racire.

— Pastrati o distanta de minim 2 cm
intre baza aparatului si obiectele
depozitate in sertar.

2.2 Conexiunea electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician
calificat.

Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Tnainte de a efectua orice tip de
operatie, asigurati-va ca ati
deconectat aparatul de la sursa de
curent.

Asigurati-va ca parametrii de pe
placuta cu date tehnice sunt
compatibili cu valorile nominale ale
sursei de alimentare.

Verificati daca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare
electrica si stecherele (daca exista)
slabite sau incorecte pot sa provoace
incalzirea excesiva a terminalului.
Folositi un cablu adecvat pentru
alimentarea electrica.

Nu permiteti Tncalcirea cablurilor
electrice.

Verificati daca este instalata protectia
la electrocutare.

Folositi o clema pentru reducerea
tensionarii cablului.

Nu Iasati cablul de alimentare sau
stecherul (daca exista) sa atinga
aparatul fierbinte sau vase fierbinti
atunci cand conectati aparatul la
prizele din vecinatate.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.



* Procedati cu atentie pentru a nu
deteriora stecherul (daca exista) sau
cablul de alimentare electrica.
Contactati Centrul nostru de service
autorizat sau un electrician pentru a
schimba un cablu de alimentare
deteriorat.

* Protectia la electrocutare a pieselor
aflate sub tensiune si izolate trebuie
fixata astfel incat sa nu permita
scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai
dupa incheierea procedurii de
instalare. Asigurati accesul la priza
dupa instalare.

« Daca priza de curent prezinta jocuri,
nu conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare
pentru a scoate din priza aparatul.
Trageti intotdeauna de stecher.

* Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru
protectia liniei, sigurante (sigurante
infiletabile scoase din suport),
contactori si declansatori la protectia
de impamantare.

» Instalatia electrica trebuie sa fie
prevazuta cu un dispozitiv de izolare,
care sa va permita sa deconectati
aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin
3 mm.

2.3 Utilizare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare, arsuri
si electrocutare.

» Scoateti toate ambalajele, etichetele
si foliile de protectie (daca exista)
inainte de prima utilizare.

« Acest aparat este destinat exclusiv
pentru uz casnic.

* Nu modificati specificatiile acestui
aparat.

* Nu blocati fantele de ventilatie.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

« Dupa fiecare utilizare, opriti zona de
gatit.

* Nu va bazati pe detectorul de vas.

ROMANA 31

Nu puneti tacamuri sau capace de
oale pe zonele de gatit. Acestea pot
deveni fierbinti.

Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in
contact cu apa.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de
lucru sau ca loc de depozitare.

Daca suprafata aparatului este
crapata, deconectati imediat aparatul
de la reteaua electrica. Procedati
astfel pentru a preveni electrocutarea.
Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui
sa pastreze o distanta de minim 30 de
cm fata de zonele de gatit prin
inductie atunci cand aparatul este in
functiune.

Cand puneti alimente in ulei fierbinte,
pot sa sara stropi.

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
explozie

Grasimile si uleiul, atunci cand sunt
incalzite, pot elibera vapori inflamabili.
Tineti flacarile sau obiectele incalzite
departe de grasimi si uleiuri atunci
cand gatiti.

Vaporii pe care Ti elibereaza uleiul
foarte fierbinte pot sa se aprinda
spontan.

Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi
mai mici decat uleiul care este utilizat
pentru prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu
trebuie introduse n aparat, nici puse
adiacent sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

Nu tineti vase pe panoul de comanda.
Nu puneti un capac fierbinte pe
suprafata de sticla a plitei.

Nu permiteti evaporarea completa a
lichidului din vase.

Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata poate fi deteriorata.

Nu activati zonele de gatit daca pe
acestea nu se afla vase sau vasele
sunt goale.

Nu puneti folie din aluminiu pe aparat.
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* Vasele realizate din fonta, aluminiu
sau cu bazele deteriorate pot zgaria
suprafata din sticla / vitroceramica.
Ridicati intotdeauna aceste obiecte
atunci cand trebuie sa le mutati pe
plita de gatit.

» Acest aparat poate fi utilizat numai
pentru gatit. Nu trebuie utilizat in alte
scopuri, de exemplu pentru incalzirea
camerei.

2.4 Iingrijirea si curatarea

» Curatati regulat aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

* Inainte de curatare, opriti cuptorul si
|asati-l sa se raceasca.

» Scoateti aparatul din priza inainte de
a efectua operatiile de intretinere.

* Nu folositi apa pulverizata si abur
pentru curatarea aparatului.

» Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti
neutri. Nu folositi niciun produs

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Configuratia plitei de gatit

abraziv, burete abraziv, solvent sau
obiect metalic.

2.5 Service

* Pentru a repara aparatul contactati un
Centru de service autorizat.

« Utilizati numai piese de schimb
originale.

2.6 Gestionarea deseurilor
dupa incheierea ciclului de
viata al aparatului

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind aruncarea adecvata
a acestui aparat.

* Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

« Taiati cablul de alimentare electrica
chiar de langa aparat si aruncati-I.

Zona de gatit cu inductie

Panou de comanda

Zona flexibila de gatit cu inductie
alcatuita din patru sectiuni



3.2 Panoul zonei de gatit
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Pentru a vedea setarile disponibile, atingeti simbolul corespunzator.

Sim- Comentariu
bol
0) PORNIT/OPRIT Pentru activarea si dezactivarea plitei.
E Meniu Pentru a deschide si inchide meniul.
] Selectarea zonei  Pentru a deschide glisorul pentru zona selec-
tata.
- Indicatorul zonei  Pentru a arata pentru ce zona este glisorul activ.
Q - Pentru a seta functiile cronometrului.
B - Glisorul Pentru a regla nivelul de caldura.
P PowerBoost Pentru a activa functia.
8 | E, Blocarea Pentru a activa si a dezactiva functia.
9] | Pauza Pentru a activa si a dezactiva functia.
0-9 - Pentru a afisa nivelul curent de caldura.
2 FlexiBridge Pentru a comuta intre cele trei moduri ale func-

tiei.

3.3 OptiHeat Control (Indicator

de caldura reziduala cu 3

trepte)

A

AVERTISMENT!
11/ 11/ 1 Pericol de arsuri din

cauza caldurii reziduale.
Indicatorul prezinta nivelul
caldurii reziduale.

Zonele de gatit prin inductie produc
caldura necesara pentru gatire direct in
baza vasului. Suprafata vitroceramica se
incalzeste de la caldura a vaselor.
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4. GHID RAPID

4.1 Utilizarea ecranului tactil

Pentru a activa o anumita optiune,
atingeti simbolul corespunzator de pe
afisaj.

Functia selectata este activata atunci
cand luati degetul de pe afisaj.

Pentru a derula prin optiunile
disponibile utilizati un gest rapid sau
trageti cu degetele pe suprafata
afisajului.

Viteza gestului stabileste viteza de
miscare a ecranului.

Derularea se poate opri singura sau o
puteti opri imediat daca atingeti
afisajul.

Puteti modifica majoritatea
parametrilor care apar pe afisaj atunci
cand atingeti simbolurile
corespunzatoare.

Pentru a selecta functia sau ora
necesara puteti derula prin lista si/sau
puteti atinge optiunea dorita.

Meniu

» Atunci cand plita este activata si unele
simboluri dispar de pe afisaj, atingeti
afisajul in orice loc. Toate simbolurile
sunt afisate din nou.

* Pentru anumite functii, apare o
fereastra pop-up cu informatii
suplimentare atunci cand le porniti.

« Pot fi folosite doar simbolurile cu
lumina de fundal.

» Selectati mai intai o zona pentru a
activa functiile cronometru.

4.2 Meniu structura

Atingeti == pentru a accesa si modifica
setarile plitei sau pentru activarea unor
functii. Tabelul prezinta structura de baza
a Meniu.

Gatire asistata

Functii plita PowerSlide
Topire
Setari Blocare acces copii
Cronometru
Configurare Gatire asistata
Limba
Tonul de la taste
Volum la apasare taste
Luminozitate afisaj
Service Modul Demo
Licenta

Afisare versiune software

Istoric alarme

Reseteaza setarile




Pentru a parasi Meniu atingeti E sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu folositi {sau.

Atunci cand atingeti lung unele dintre
optiunile disponibile in Meniu, apare o

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

5.1 Prima conectare la sursa de
energie electrica
Atunci cand conectati plita la sursa de

curent aveti de setat Limba, Luminozitate
afisaj si Volum la apasare taste.

6. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

6.1 Activarea si dezactivarea

Atingeti ©) timp de 1 secunda pentru a
activa sau dezactiva plita.

6.2 Oprirea automata

Functia dezactiveaza automat plita
daca:

« toate zonele de gatit sunt dezactivate,

* nu setati nivelul de caldura dupa
activarea plitei,

« ati varsat sau ati pus ceva pe panoul
de comanda pentru mai mult de 10
secunde (o tigaie, o laveta etc.). Este
emis un semnal acustic si plita se
dezactiveaza. Indepartati obiectul sau
curatati panoul de comanda.

« plita se infierbanta prea tare (de ex.
cand s-a evaporat tot lichidul dintr-o
tigaie). Lasati zona de gatit sa se
raceasca inainte de a utiliza plita din
nou.

« folositi vase neadecvate sau nu exista
niciun vas pe o anumita zona.
Simbolul zonei de gatit albe clipeste si
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scurta descriere. Urmati sfaturile pentru a
naviga usor prin Meniu.

Daca va aflati la capatul Meniu derulati

lista in sus si folositi {sau atingeti E
pentru a iesi din Meniu.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Puteti modifica setarea in Meniu > Setari
> Configurare. Consultati ,Utilizarea
Zilnica”.

zona de gatit cu inductie se
dezactiveaza automat dupa 1 minut.
* nu dezactivati o zona de gatit sau nu
modificati nivelul de caldura. Dupa un
timp apare un mesaj, iar plita se
dezactiveaza.
Relatia intre nivelul de caldura si
durata dupa care plita se
dezactiveaza:

Nivelul de Plita se dezacti-
caldura veaza dupa
1-2 6 ore

3-5 5 ore

6 4 ore

7-9 1,5 ore

6.3 Nivelul de caldura

1. Activati plita.

2. Puneti vasul pe zona de gatit
selectata.

Glisorul pentru zona de gatit activa apare

pe afisaj si este activ timp de 8 secunde.

3. Atingeti sau glisati cu degetul pentru
a seta nivelul de caldura dorit.

Simbolul se face rosu si devine mai

mare.
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6.4 Utilizarea zonelor de gatit

Puneti vasul in centrul zonei de gatit
selectate. Zonele de gatit prin inductie se
adapteaza automat la dimensiunea bazei
vasului.

Dupa ce ati pus un vas pe zona de gatit
selectata, plita il detecteaza automat si
glisorul corespunzator apare pe afisaj.
Glisorul este vizibil timp de 8 secunde,
dupa care afisajul revine la vizualizarea
principala. Pentru a inchide mai rapid
glisorul, atingeti ecranul in afara zonei de
glisare.

Cand alte zone sunt active, nivelul de
caldura pentru zona pe care doriti sa o
folositi poate fi limitat. Consultati
.Management putere”.

@

Asigurati-va ca vasul este
adecvat pentru plitele cu
inductie. Pentru mai multe
informatii privind tipurile de
vase, consultati ,Informatii si
sfaturi”. Verificati
dimensiunea vasului in
,Date tehnice”.

6.5 PowerBoost

Aceasta functie activeaza mai multa
putere pentru zona respectiva de gatit cu
inductie; aceasta depinde de
dimensiunea vasului. Functia poate fi
activata doar pentru o perioada limitata
de timp.

1. Atingeti mai intai simbolul zonei
dorite.

2. Atingeti P sau glisati cu degetul spre
dreapta pentru a activa functia pentru
zona de gatit aleasa.

Simbolul se face rosu si devine mai

mare.

Functia se dezactiveaza automat. Pentru

a dezactiva functia manual, selectati

zona si schimbati nivelul de caldura al

acesteia.

Pentru valorile maxime ale
duratei, consultati ,Date
tehnice”.

6.6 Management putere

» Zonele de gatit sunt grupate in functie
de amplasare si numarul de faze de la
plita. Consultati imaginea.

» Fiecare faza are o capacitate electrica
maxima de 3680 W.

* Functia imparte puterea intre zonele
de gatit conectate la aceeasi faza.

» Functia se activeaza cand capacitatea
electrica totala a zonelor de gatit
conectate la o singura faza depaseste
3680 W.

* Functia scade puterea celorlalte zone
de gatit conectate la aceeasi faza,
care influenteaza nivelul de caldura
disponibil.

* Nivelul maxim de caldura este vizibil
pe glisor. Sunt active doar cifrele albe.

* Daca nu este disponibil un nivel de
caldura mai ridicat, reduceti mai intai
nivelul de caldura de la celelalte zone
de gatit.

6.7 Temporizator

&) Cronometru cu
numaratoare inversa

Folositi aceasta functie pentru a specifica
durata de functionare a unei zone de
gatit in timpul unei singure sesiuni de
gatit.

Puteti seta functia separat pentru fiecare
zona de gatit.



1. Setati mai intai nivelul de caldura
pentru zona de gatit respectiva si
dupa aceea setati functia.

2. Atingeti [,

Fereastra cu meniul cronometrului apare

pe afisaj.

3. Pentru activarea functiei bifati [:]

Simbolurile se schimba in o .

4. Glisati cu degetul spre stanga sau
dreapta pentru a selecta durata
dorita (de ex. ore si/sau minute).

5. Atingeti OK pentru a confirma
selectia dvs.

De asemenea, puteti alege X pentru a
va revoca selectia.
Atunci cand timpul ajunge la final, este

emis un semnal sonor si clipeste Q
Atingeti Q pentru a opri semnalul.
Pentru a opri functia, setati nivelul de
caldura la 0. Alternativ, atingeti o din

stanga valorii cronometrului, atingeti X
de langa acesta pentru a va confirma
alegerea atunci cand apare o fereastra

pop-up.

Q] Cronometru

Puteti utiliza aceasta functie atunci cand
plita este activata, insa zonele de gatit
nu functioneaza.

Functia nu are nici o influenta asupra
functionarii zonelor de gatit.

1. Selectati orice zona de gatit.
Glisorul relevant apare pe afisaj.

2. Atingeti .

Fereastra cu meniul cronometrului apare

pe afisaj.

3. Glisati cu degetul spre stdnga sau
dreapta pentru a selecta durata
dorita (de ex. ore si minute).

4. Atingeti OK pentru a confirma
selectia dvs.

De asemenea, puteti alege X pentru a
va revoca selectia.
Atunci cand timpul ajunge la final, este

emis un semnal sonor si clipeste Q
Atingeti Q pentru a opri semnalul.
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Pentru a dezactiva functia, atingeti L din

stanga valorii cronometrului, atingeti X
de langa acesta pentru a va confirma
alegerea atunci cand apare o fereastra
pop-up.

@ Cronometru

Functia porneste automat numaratoarea
imediat dupa ce activati o zona de gatit.
Puteti utiliza aceasta functie pentru a
monitoriza durata functionarii.

1. Atingeti E pentru a accesa Meniu.

2. Derulati Meniu pentru a selecta
Setari > Cronometru.

3. Atingeti comutatorul pentru a porni /
opri functia.

Pentru a parasi Meniu atingeti == sau

partea dreapta a afisajului, in afara

ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu folositi < sau .

Functia nu se opreste atunci cand ridicati
vasul. Pentru a reseta functia si a o porni

din nou manual, atingeti @ selectati
Resetare din fereastra pop-up. Functia
incepe numaratoarea de la 0. Pentru a
Pauza functia pentru o singura sesiune
de gatit, atingeti 0) si selectati Pauza din
fereastra pop-up. Selectati Start pentru a
continua numaratoarea.

6.8 Pauza

Aceasta functie seteaza toate zonele de
gatit care functioneaza la setarea
minima.

Atunci cand functia este activa, doar

simbolurile O si I pot fi folosite. Toate
celelalte simboluri de pe panoul de
comanda sunt blocate.

Functia nu opreste functiile cu
cronometru.
Pentru activarea functiei atingeti Il

|| se aprinde. Nivelul de caldura este
coborat la 1.

Pentru a dezactiva functia atingeti || .
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Functia opreste PowerBoost. Cel mai
ridicat nivel de caldura se reactiveaza

atunci cand atingeti I din nou.

6.9 Blocarea

Puteti bloca panoul de comanda in
timpul utilizarii plitei. Previne modificarea
accidentala a nivelului de caldura.

Reglati mai intai nivelul de caldura.

Pentru activarea functiei atingeti EI

Pentru dezactivarea functiei, atingeti &
timp de 3 secunde.

Cand dezactivati plita se
dezactiveaza si aceasta
functie.

6.10 Blocare acces copii

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentala a plitei.

1. Atingeti == pe afisaj pentru a
deschide Meniu.

2. Selectati Setari > Blocare acces copii
din lista.

3. Porniti comutatorul si atingeti literele
A-O-Xin ordine alfabetica pentru a
activa functia. Pentru a dezactiva
functia, opriti comutatorul.

Pentru a parasi Meniu atingeti E sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu folositi < sau >

6.11 Limba

1. Atingeti == pe afisaj pentru a
deschide Meniu.

2. Selectati Setari > Configurare >
Limba din lista.

3. Alegeti limba adecvata din lista.

Daca alegeti o limba gresita, atingeti ——.
Din lista care apare selectati a treia
optiune, dupé care de doua ori ultima
optiune. In cele din urma, alegeti
optiunea din dreapta.

Pentru a parasi Meniu atingeti == sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu folositi (sau?.

6.12 Tonul de la taste / Volum
la apasare taste

Puteti alege tipul de sunet emis de plita
sau sa opriti sunetele. Puteti alege intre
clic (implicit) sau bip.

1. Atingeti == pe afisaj pentru a
deschide Meniu.

2. Selectati Setari > Configurare> Tonul
de la taste / Volum la apasare taste
din lista.

3. Alegeti optiunea adecvata.

Pentru a parasi Meniu atingeti E sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu folositi < sau >

6.13 Luminozitate afisaj
Puteti modifica luminozitatea afisajului.

Exista 4 niveluri de luminozitate, 1 este
cel mai scazut si 4 cel mai ridicat.

1. Atingeti == pe afisaj pentru a
deschide Meniu.

2. Selectati Setari >Configurare >
Luminozitate afisaj din lista.

3. Alegeti nivelul adecvat.

Pentru a parasi Meniu atingeti == sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu folositi < sau >

6.14 “§ Gatire asistata

Aceasta functie regleaza temperatura la
diferite tipuri de alimente si o pastreaza
pe durata gatirii. Aceasta poate fi
activata doar pentru zona de gatit stanga
fata.

1. Atingeti == pe afisaj pentru a
deschide Meniu.

2. Selectati Gatire asistata si alegeti
tipul de aliment pe care doriti sa-|
preparati din lista.

Pentru fiecare tip de aliment exista

cateva optiuni disponibile. Urmati

instructiunile care apar pe afisaj.

+ Puteti atinge OK deasupra
ferestrei pop-up pentru a folosi
setarile implicite.



» Puteti seta functia cronometru.
Atunci cand vasul atinge
temperatura dorita, puteti activa
cronometrul.

» Puteti modifica nivelul implicit de
caldura.

3. Dupa ce vasul ajunge la temperatura
dorita, este emis un semnal acustic si
apare o fereastra pop-up. Pentru a
inchide fereastra si a incepe functia,
atingeti OK. Pentru a dezactiva

fereastra permanent, bifati D inainte
de a activa functia.

Pentru a opri functia, atingeti &f si Stop

sau atingeti == si selectati Gatire
asistata, alegeti orice tip de aliment si
atingeti Stop.

Pentru a parasi Meniu atingeti == sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu folositi {sau.

6.15 & Topire

Puteti folosi aceasta functie pentru a topi
diferite produse, de ex. ciocolata sau

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

7.1 FlexiBridge

Zona din partea stanga poate fi
combinata in doua zone de gatit cu
dimensiuni diferite sau intr-o singura
suprafata de gatit mare. Puteti alege o
combinatie de 4 sectiuni care depinde de
dimensiunea vasului pe care doriti sa-|
folositi. Indicatorii zonei de gatit se
modifica automat si prezintd combinatia
posibila.

FlexiBridge Standard este modul implicit
care se activeaza automata atunci cand
activati plita. Doua zone de gatit
functioneaza independent.

Atingeti HQU pentru a comuta intre
modurile FlexiBridge.
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untul. Puteti folosi functia doar pentru o
singura zona de gatit in timpul unei
singure sesiuni de gatit.

1. Atingeti == pe afisaj pentru a
deschide Meniu.

2. Selectati Functii plita > Topire din
lista.

3. Atingeti Start
Trebuie sa selectati zona dorita.
Apare o fereastra pop-up care va
intreaba daca doriti sa revocati
nivelul de caldura anterior daca
acesta a existat.

Pentru a parasi Meniu atingeti = sau
partea dreapta a afisajului, in afara
ferestrei pop-up. Pentru a naviga prin

Meniu folositi (sau.

Pentru a opri functia, atingeti simbolul de
selectare a zonei, dupa care atingeti
Stop.

7. SUPRAFATA FLEXIBILA DE GATIT PRIN INDUCTIE

7.2 FlexiBridge Modul Standard

Acest mod este activ atunci cand activati
plita. Acesta conecteaza sectiunile in
doua zone de gatit separate. Puteti seta
nivelul de caldura separat pentru fiecare
zona.

Pozitia corecta a vasului:
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7.4 FlexiBridge Modul Punte

7.3 FlexiBridge Modul Punte max
mare 0

) ) OO . s Pentru a activa modul, atingeti DQI:I pana
Pentru a activa modul, atingeti Gl pana cand vedeti indicatorul de mod corect .
cénd vedeti indicatorul de mod corect . Acest mod conecteaz toate sectiunile

Acest mod conecteaza trei sectiuni spate  intr-o singura zona de gatit.
intr-o singura zona de gatit. Sectiunea

frontala nu este conectata si — "
functioneaza ca o zona de gatit separata. I |
Puteti seta nivelul de caldura pentru pSSSSSSd

fiecare zona separat. | ]

i | Pozitia corecta a vasului:

R i Pentru a folosi acest mod trebuie sa
b __ ) — puneti vasul pe cele patru sectiuni
conectate. Daca folositi un vas mai mic
Pozitia corecta a vasului: decat trei sectiuni, afisajul indic ] si
Pentru a folosi acest mod trebuie sa dupa 1 minut zona se opreste.

puneti vasul pe cele trei sectiuni
conectate. Daca folositi un vas mai mic
decat doua sectiuni, E clipeste pe afisaj
si dupa 1 minut zona se opreste.
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7.5 PowerSlide

Aceasta functie va permite sa reglati
temperatura prin mutarea vasului pe o
pozitie diferita de pe suprafata de gatit
prin inductie. Aceasta functie imparte
automat zonele de gatit din stanga in trei
suprafete cu diferite niveluri de caldura.
Plita detecteaza pozitia vasului si
regleaza nivelul de putere pre-setat in
conformitate. Puteti pune vasul in fata, la
mijloc sau in spate. Daca puneti vasul in
fata, aveti la dispozitie nivelul maxim de
caldura (adica 9). Pentru a-l reduce,
mutati vasul in mijloc (nivel de caldura -
5) sau in spate (nivel de caldura - 1).

8. INFORMATII SI SFATURI

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.
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Folositi doar un singur vas
cu diametrul minim al bazei
de 160 mm atunci cand
operati functia.

®

Atingeti == o data.

2. Derulati Meniu > Functii plita pentru a

selecta functia din lista.

» Daca oricare dintre zonele din
stanga functioneaza, apare o
fereastra pop-up care va cere sa
confirmati daca doriti sa anulati
nivelul de caldura anterior.

* Apare pe afisaj simbquIQ si
simbolurile celor trei zone cu
nivelul de caldura implicit.

Puteti modifica nivelul de caldura

implicit in functie de nevoile dvs., iar

nivelul de caldura va fi salvat pentru
utilizarea ulterioara.

3. Puneti vasul pe zona de gatit cu
nivelul de caldura dorit.

Puneti vasul in centrul zonei dorite si

asigurati-va ca nu acoperiti zonele

invecinate. Indicatorii rosii se aprind.

Daca nu vedeti indicatorii rosii,

functia nu poate fi activata.

Daca doriti sa modificati pozitia

vasului, ridicati vasul si puneti-l pe o

alta zona. Glisarea vasului poate

produce zgarieturi si decolorarea
suprafetei.

Pentru a dezactiva functia, atingeti Q
apare o fereastra pop-up. Pentru
dezactivarea functiei atingeti Stop. De
asemenea, puteti dezactiva functia de la
Meniu.

®

-

Mutati vasul din cand in
cand. Functia se
dezactiveaza dupa 10
minute de inactivitate.

8.1 Vasul de gatit

®

Pentru zonele de gatit prin
inductie, un camp
electromagnetic puternic
creeaza foarte rapid caldura
n vasul pentru gatit.
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Folositi zonele de gatit prin
inductie cu vase adecvate.

Materialul vaselor de gatit

+ adecvat: fonta, otel, otel emailat, otel
inoxidabil, baza cu mai multe straturi
(cu un marcaj corect de la
producator).

* neadecvat: aluminiu, arama, alama,
sticla, ceramica, portelan.

Vase sunt adecvate pentru o plita cu

inductie daca:

» apa fierbe foarte repede pe o zona
setata la nivelul de caldura maxim.

* un magnet este atras de baza vasului.

Baza vasului trebuie sa fie
cat mai groasa si cat mai
plata.

Asigurati-va ca bazele
vaselor sunt curate si uscate
inainte de a le pune pe
suprafata plitei.

@

Dimensiunile vaselor

Zonele de gatit prin inductie se
adapteaza automat la dimensiunea bazei
vasului.

Eficienta zonei de gatit este corelata cu
diametrul vasului de gatit. Vasele cu
diametre mai mici decat cea minima
primesc numai partial puterea generata
de zona de gatit.

@ Consultati ,Date tehnice”.

« zgomot de crapaturi: vasul este facut
din materiale diferite (o constructie
Lsandvis”).

» sunet ca un fluierat: folositi o zona de
gatit cu nivel ridicat de putere, iar
vasul este facut din materiale diferite
(o constructie ,sandvis”).

* zumzet: folositi un nivel ridicat de
putere.

* pocnituri: apare procese de comutare
electrica, vasul este detectat dupa ce
il puneti pe plita.

* suierat, bazait: functioneaza
ventilatorul.

Zgomotele sunt normale si nu indica

nicio defectiune a plitei.

8.3 Oko Timer (Cronometru
ECO)

Pentru a economisi energia, incalzirea
zonei de gatit se dezactiveaza Tnainte de
avertizarea sonora a cronometrului.
Diferenta in timpul de functionare
depinde de nivelul de caldura si de
durata gatitului.

8.4 Exemple de gatit

Corelatia dintre nivelul de caldura al unei
zone si consumul sau de curent nu este
liniara. Cresterea nivelului de caldura nu
este direct proportionala cu cresterea
consumului de curent. Aceasta
inseamna ca o zona de gatit cu nivelul
mediu de caldura consuma sub jumatate
din puterea sa maxima.

Datele din tabel sunt doar

8.2 Zgomotul pe durata orientative.
functionarii
Daca auziti:
Nivel de Utilizare pentru: Durata Recomandari
caldura (min)
1 Mentinerea la cald a alimen- con- Puneti un capac pe vas.
telor gatite. form
nece-
sitatilor
1-2 Sos olandez, topit: unt, cio- 5-25  Amestecati din cand in

colata, gelatina.

cand.
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Nivel de Utilizare pentru: Durata Recomandari

caldura (min)

1-2 Solidificare: omlete pufoase, 10-40 Gatiti cu capacul pus.
oua ochiuri.

2-3 Fierberea inabusita a orezu- 25-50 Adaugati minim de doua ori
lui si @ mancarurilor care mai mult lichid decéat orez,
contin lapte, incalzirea ali- amestecati la jumatatea pro-
mentelor preparate. cedurii mancarurile care

contin lapte.

3-4 Pentru a gati la aburi legu- 20-45 Adaugati cateva linguri de li-
me, peste, carne. chid.

4-5 Cartofi gatiti la abur. 20-60 Utilizati maxim % | de apa

pentru 750 g de cartofi.

4-5 Gatirea unor cantitati mai 60 - Pana la 3 | lichid plus ingre-
mari de alimente, tocane si 150 diente.
supe.

6-7 Prajire usoara: escalop, cor- con- intoarceti la jumatatea dura-
don bleu de vitel, snitele, form tei de gatit.
chiftele, carnati, ficat, roux, nece-
oua, clatite, gogosi. sitatilor

7-8 Crochete de cartofi, mus- 5-15 Intoarceti la juméatatea dura-
chiulet, cotlete, bine facute. tei de gatit.

9 Pentru a fierbe apa, paste, pentru a praji carnea la suprafata (gulas,

friptura Tnabusita), pentru a praji intens cartofi-pai.

Pentru a fierbe cantitati mari de apa. PowerBoost este activata.

9. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

9.1 Informatii cu caracter
general
» Curatati plita dupa fiecare

intrebuintare.
« Utilizati intotdeauna vase cu baza

@

Imprimeul de pe zona
flexibila de gatit cu inductie

se poate murdari sau poate
sa-si modifice culoarea
datorita frecarii de vase.
Puteti curata zona intr-un
mod standard.

9.2 Curatarea plitei

. inléturagi imediat: plastic topic, folie

curata.

Zgarieturile sau petele inchise la
culoare de pe suprafata plitei nu au
niciun efect asupra modului de
functionare al plitei.

Folositi un agent de curatare special,
adecvat pentru suprafata plitei.
Folositi o racleta speciala pentru
sticla.

de plastic, zahar sau alimente care
contin zahar, in caz contrar mizeria
poate deteriora plita. Aveti grija sa nu
va ardeti. Folositi o racleta speciala
pe suprafata vitrata, la un unghi mare
si indepartati resturile de pe
suprafata.
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» Eliminati dupa ce plita s-a racit
suficient: depuneri de calcar, pete de
apa si de grasime, decolorari metalice .
stralucitoare. Curatati plita cu o laveta
umeda si un detergent ne-abraziv.
Dupa curatare, stergeti plita cu o

laveta moale.

+ Indepartati decolorarea metalica

laveta.

otet si curatati suprafata de sticla cu o

Suprafata plitei prezinta canale
orizontale. Curatati plita cu o laveta
moale si putin detergent cu o miscare
usoara de la stanga la dreapta. Dupa

curatare, stergeti plita cu o laveta

lucioasa: folositi o solutie cu apa si

10. DEPANARE

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind

siguranta.

10.1 Ce trebuie facut daca...

moale de la stanga spre dreapta.

Problema

Cauza posibila

Solutie

Plita nu poate fi pornita
sau utilizata.

Plita nu este conectata la o
sursa electrica sau este
conectata incorect.

Verificati daca plita este
conectata corect la sursa
de curent. Consultati dia-
grama de conectare.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta
este cauza defectiunii.
Daca sigurantele se ard in
mod repetat, adresati-va
unui electrician calificat.

Nu ati setat nivelul de
caldura timp de 60 secun-
de.

Activati plita din nou si se-
tati nivelul de caldura in
mai putin de 60 secunde.

Ati atins simultan 2 sau
mai multe campuri cu sen-
zor.

Atingeti doar un camp cu
senzor.

Pauza functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zil-

nica”.

Pe panoul de comanda es-
te apa sau acesta este
acoperit cu stropi de grasi-
me.

Stergeti panoul de co-
manda.

Este emis un semnal acus-
tic si plita se dezactiveaza.
Atunci cand plita se dezac-
tiveaza este emis un sem-

nal acustic.

Ati pus un obiect pe unul
sau mai multe campuri cu
senzor.

indepartati obiectul de pe
campurile cu senzor.

Plita se dezactiveaza.

Ati pus un obiect pe cam-
pul cu senzor .

indepértati obiectul de pe
campul cu senzor.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Indicatorul caldurii rezidua-
le nu se aprinde.

Zona nu este fierbinte pen-
tru ca a fost utilizata numai
o scurta perioada de timp.

Daca zona a functionat su-
ficient de mult pentru a fi
fierbinte, contactati un
Centru de service autori-
zat.

Nu puteti activa cel mai ri-
dicat nivel de caldura.

O alta zona este deja se-
tata la cel mai ridicat nivel
de caldura.

Reduceti mai intai puterea
celeilalte zone.

Campurile cu senzor se in-
fierbanta.

Vasul este prea mare sau
I-ati pus prea aproape de
butoane.

Puneti vasele mari pe zo-
nele din spate, daca este
posibil.

Nu este emis niciun sunet
atunci cand atingeti cam-
purile cu senzor ale panou-
lui.

Sunetele sunt dezactivate.

Activati sunetele. Consul-
tati ,Utilizarea zilnica”.

Afisajul nu reactioneaza la
atingere.

Afisajul este acoperit par-
tial sau vase sunt puse
prea aproape de afisaj.

indepértati obiectele. Mu-
tati vasele departe de afi-
saj.

Este setata o limba gresita.

Ati schimbat limba din gre-
seala.

Resetati toate functiile la
setarile din fabrica. Selec-
tati Reseteaza setarile din
Meniu.

Zona flexibila de gatit cu
inductie nu incalzeste va-
sul.

Vasul este intr-o pozitie in-
corecta pe zona flexibila
de gatit cu inductie.

Puneti vasul intr-o pozitie
corecta pe zona flexibila
de gatit cu inductie. Pozitia
vasului depinde de functia
activata sau de modul
functiei. Consultati ,Supra-
fata flexibila de gatit cu in-
ductie”.

Diametrul bazei vasului es-
te incorect pentru functia
activata sau pentru modul
functiei.

Folositi vase cu un diame-
tru adecvat pentru functia
activata sau pentru modul
functiei. Folositi vase cu un
diametrul mai mic de 160
mm pe o singura sectiune
a zonei flexibile de gatit cu
inductie. Consultati ,Supra-
fata flexibila de gatit cu in-
ductie”.

O zona de gatit este de-
zactivata.

Apare un mesaj de averti-
zare care spune ca zona
de gatit se va opri.

Oprire automata dezacti-
veaza zona de gatit.

Consultati ,Utilizarea zil-
nica”.

Dezactivati plita si activati-
o din nou.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Este afisat & si un mesa;.

Blocarea functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zil-
nica”.

O - X - A apare.

Blocare acces copii func-
tioneaza.

Consultati ,Utilizarea zil-
nica”.

E clipeste.

Pe zona nu este niciun
vas.

Puneti un vas pe zona.

Vasul este inadecvat.

Utilizati vase adecvate.
Consultati ,Informatii si sfa-
turi”.

Diametrul bazei vasului es-
te prea mic pentru zona.

Utilizati vase de gatit cu di-
mensiuni corecte. Consul-
tati ,Date tehnice”.

FlexiBridge functioneaza.
Una sau mai multe sectiuni
ale modului functiei active
nu sunt acoperite de vas.

Puneti vasul pe numarul
corect de sectiuni ale mo-
dului functiei active sau
modificati modul functiei.
Consultati ,Suprafata flexi-
bila de gatit cu inductie”.

PowerSlide functioneaza.
Doua vase sunt amplasate
pe suprafata flexibila de
gatit prin inductie.

Folositi doar un singur vas.
Consultati ,Suprafata flexi-
bila de gatit cu inductie”.

Este afisat B si un numar.

Plita prezinta o eroare.

Dezactivati plita si activati-
o din nou dupa 30 de se-

cunde. Daca \=J se aprinde
din nou, deconectati plita
de la sursa de alimentare
electrica. Dupa 30 de se-
cunde, conectati din nou
plita. Daca problema conti-
nua sa apara, apelati la
Centrul de service autori-
zat.

Auziti un bip constant.

Conexiunea electrica este
necorespunzatoare.

Deconectati plita de la re-
teaua electrica. Cereti unui
electrician calificat sa veri-
fice instalatia.

10.2 Daca nu gasiti o solutie...

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui Centru de service autorizat.
Furnizati informatiile de pe placuta cu

platiti interventia tehnicianului de la

centrul de service sau a comerciantului,

date tehnice. Verificati daca ati utilizat
plita corect. In caz contrar, trebuie sa

chiar si in perioada de garantie.
Instructiunile cu privire la centrele de
service si conditiile de garantie se
gasesc in brosura de garantie.
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11. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta. ¥
N —
11.1 Inaintea instalarii ¥ —.
Tnaintea instalarii plitei, notati informatiile 4
de mai jos aflate pe placuta cu date R 5mm/,/

tehnice. Placuta cu datele tehnice se afla
pe partea inferioara a plitei. ‘

Numarul de
SEIE e

11.2 Plitele incorporate

Utilizati plite incorporate numai dupa ce
asamblati plita in unitati de mobilier si
suprafete de lucru ce corespund
standardelor.

11.3 Cablul de conectare }

« Plita este furnizata cu un cablu de
conectare.

* Pentru a inlocui cablul de alimentare
deteriorat, folositi urmatorul tip de
cablu: HO5V2V2-F care rezista la o A
temperaturd de 90°C sau mai ridicata. RY
Adresati-va Centrului de service local. ><

min.
28 mm

2

11.4 Asamblarea
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min. 60mm
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12. DATE TEHNICE

12.1 Placuta cu date tehnice

Model EIS7548
Tip 62 C4A 05 CA
Inductie 7.35 kW
Nr. ser. cccccoeeunn.
ELECTROLUX

12.2 Licentele software

Software-ul inclus in plita contine
software supus legii drepturilor de autor
care este licentiat in conformitate cu
termenii BSD, fontconfig, FTL, GPL-2.0,
LGPL-2.0, LGPL-2.1, libJpeg, zLib/
libpng, MIT, OpenSSL / SSLEAY ISC,
Apache 2.0 si altii.

@ Daca aparatul este instalat
deasupra unui sertar,
ventilatia plitei poate incalzi
articolele depozitate in sertar
pe durata procesului de
gatire.

PNC 949 596 615 00

220 -240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Fabricat in Germania

7.35 kW

cex

Consultati textul complet al licentei n:
Meniu > Setari > Service > Licenta.

Puteti descarca codul sursa al software-
ului open source prin accesarea
urmatorului link din pagina produsului
web.

12.3 Specificatiile zonelor de gatit

Zona de gatit Putere nomi- PowerBoost PowerBoost Diametru vas
nala (nivel [w] durata ma- [mm]
maxim de xima [min]
caldura) [W]
Mijloc fata 1400 2500 4 125 - 145
Dreapta spate 2300 3600 10 180 - 240
Suprafata flexi- 2300 3200 10 minim 100

bila de gatit
prin inductie
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Puterea zonelor de gatit poate diferi cu
valori foarte mici fata de datele din tabel.
Aceasta se modifica in functie de
materialul si dimensiunile vasului.

13. EFICIENTA ENERGETICA

Pentru rezultate optime la gatire, folositi
vase care nu sunt mai mari decat
diametrul specificat in tabel.

13.1 Informatii despre produs in conformitate cu EU 66/2014

Identificarea modelului EIS7548

Tipul plitei Plita incorpo-
rata

Numarul de zone de gatit 2

Numarul de suprafete de 1

gatit

Tehnologia de incalzire Inductie

Diametrul zonelor de gatit Mijloc fata 14,5 cm

circulare (9) Dreapta spate 24,0 cm

Lungimea (L) si latimea  Stanga L 46,5 cm

() suprafetei de gatit 121,4 cm

Consumul de energie per Mijloc fata 187,5 Wh / kg

zona de gatit (EC electric Dreapta spate 185,2 Wh / kg

cooking)

Consumul de energie al  Stanga 187,0 Wh / kg

zonei de gatit (EC electric

cooking)

Consumul de energie al 186,8 Wh / kg

plitei (EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparate de gatit
electrocasnice - Partea 2: Plite - Metode
pentru masurarea performantei

13.2 Economisirea energiei

Puteti economisi energia in timpul
gatitului zilnic daca respectati

recomandarile de mai jos.

« Atunci cand incalziti apa,
cantitatea necesara.

folositi doar

» Daca este posibil, puneti intotdeauna
capace pe vase.

« Tnainte de a activa zona de gatit,
puneti un vas pe aceasta.

» Puneti vase mici pe zone de gatit
mici.

» Puneti vasul direct pe centrul zonei de
gatit.

» Pentru a pastra alimentele calde sau
a le topi folositi caldura reziduala.

14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul

% . .

TP, Pentru a recicla ambalajele, acestea
trebuie puse in containerele
corespunzatoare. Ajutati la protejarea

mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele
electrice si electrocasnice. Nu aruncati

aparatele marcate cu acest simbol E
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impreuna cu deseurile menajere. reciclare sau contactati administratia
Returnati produsul la centrul local de orasului dvs.
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