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Instrukcja bezpieczenstwa

WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

. PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapozna¢ sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania w przysztosci.

W niniejszej instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajduja  sie  wazne  ostrzezenia  dotyczace
bezpieczenstwa, ktore nalezy zawsze uwzglednial.
Producent urzadzenia nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody wynikle z nieprzestrzegania
niniejszychinstrukgji bezpieczenstwa, nieprawidtowego
uzytkowania urzadzenia lub niewtasciwego ustawienia
elementdw sterujacych.

AN OSTRZEZENIE: Jedli powierzchnia plyty jest peknieta,
nie wolno uzywac urzadzenia - ryzyko porazenia pradem.
M\ OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Na powierzchniach
grzejnychnienalezy przechowywaczadnych przedmiotéow.
/NOSTROZNIE:  Proces gotowania musi  by¢
nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi byc
nadzorowany przez caty czas.

AN OSTRZEZENIE:  Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem oleju
i thuszczu moze spowodowac zagrozenie i prowadzi¢
do powstania pozaru. NIGDY nie nalezy prébowac gasic
ognia woda: zamiast tego nalezy wytaczyc¢ urzadzenie i
zakry¢ ptomien np. pokrywka lub kocem gasniczym.
M\ Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenne i inne fatwopalne materiaty
powinny by¢ przechowywane z dala od urzadzenia,
dopdki wszystkie jego podzespoty catkowicie nie
ostygna — ryzyko pozaru.

Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na powierzchni
ptyty, poniewaz moga sie nagrzewac.

M Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywa¢ w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) ) nie powinny
przebywac w poblizu urzagdzenia bez statego nadzoru.
Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej oraz
osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy
mogq korzystac z urzadzenia wytacznie pod nadzorem
lub po otrzymaniu odpowiednichinstrukgji dotyczacych
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz pod
warunkiem, ze rozumiejg zagrozenia zwigzane zobstuga
urzadzenia. Nie pozwala¢, by dzieci bawity urzagdzeniem.
Dzieci nie mogg czysci¢ ani konserwowac urzadzenia
bez nadzoru.

M Po zakorczeniu uzywania ptyty nalezy wytaczy¢
pole grzewcze za pomocq przycisku, zamiast polegac
na uktadzie wykrywania obecnosci naczynia.

AN OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego tatwo dostepne
czesci moga nagrzewac sie podczas pracy. Nalezy
uwazac, aby nie dotkna¢ elementéw grzejnych. Dzieci
do lat 8 nie moga znajdowac sie w poblizu urzadzenia
bez statego nadzoru.

DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

&\ OSTROZNIE: urzadzenie nie zostato przeznaczone do
obstugi za pomocg zewnetrznego urzadzenia, np.
timera, ani niezaleznego systemu zdalnego sterowania.
MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikow w
sklepach, biurach i innych $rodowiskach roboczych;
gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez klientéw w
hotelach, motelach orazinnych obiektach mieszkalnych.
A Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) s zabronione.

M\ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywac na
zewnatrz.

INSTALACJA

&\ Urzadzenie musza przytrzymywac i montowac co
najmniej dwie osoby - ryzyko obrazen. W celu
odpakowania i instalacji uzywac rekawic ochronnych -
ryzyko skaleczenia.

Instalacja, podtaczenia do zZrédfa wody i zasilania
oraz wszelkie naprawy musza by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika. Nie naprawia¢ ani nie
wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to
wyraznie dozwolone w instrukcji obstugi. Nie nalezy
pozwalac dzieciom zbliza¢ sie do miejsca instalacji. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie
zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
probleméw nalezy skontaktowal sie z najblizszym
serwisemtechnicznym.Poinstalacjizbedne opakowanie
(elementy z plastiku, styropianu, itd.) nalezy umiesci¢ w
miejscu niedostepnym dla dzieci — ryzyko uduszenia.
Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
montazowych urzadzenie nalezy odfaczy¢ od zasilania
elektrycznego - ryzyko porazenia pragdem. Podczas
instalacji upewnic sie, ze urzadzenie nie moze uszkodzi¢
przewodu zasilajagcego - ryzyko porazenia pradem.
Urzadzenie mozna uruchomic dopiero po zakoriczeniu
instalacji.

A\ Przed whozeniem piekarnika mebel nalezy przyciaé i
dokfadnie usuna¢ trociny i widry.

A\ Jedli urzadzenie nie zostato zainstalowane nad
piekarnikiem, w szafce pod urzadzeniem nalezy
zamontowac panel oddzielajacy (brak w zestawie).
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OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

M Musi istnie¢ mozliwoé¢ odtaczenia urzadzenia od
zrédta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka jest
dostepna) lub za pomocy dostepnego przetacznika
wielobiegunowego, zainstalowanego w przewodzie do
gniazda zasilania zgodnie z obowigzujgcymi normami
krajowymi; urzadzenie musi takze posiada¢ uziemienie
zgodnie z obowigzujacymi normami krajowymi.

Nie stosowal przedtuzaczy, rozdzielaczy i ztaczy
posrednich. Po zakonczeniu instalacji uzytkownik nie
powinien mie¢ dostepu do podzespotow elektrycznych
urzadzenia. Nie korzysta¢ z urzadzenia na boso lub
bedac mokrym. Nie uruchamia¢ urzadzenia, jesli kabel
zasilajacy lub wtyczka sa uszkodzone, nie dziata ono
prawidtowo lub zostato uszkodzone badz upuszczone.
M\ Podtaczenie za pomoca wtyczki  przewodu
zasilajacego nie jest dozwolone, jezeli nie stanowi ona
fabrycznego wyposazenia produktu.

M Jedli przewodd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiane na identyczny nalezy ze wzgledéw
bezpieczenstwa zleci¢ przedstawicielowi producenta,
serwisowi technicznemu lub innej wykwalifikowanej
osobie w celu unikniecia potencjalnego ryzyka - ryzyko
porazenia pragdem.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do czynnosci
konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie
zostato wytgczone i odigczone od Zrédta zasilania -
ryzyko porazenia pradem; Nigdy nie nalezy stosowac
urzadzen czyszczacych parg - ryzyko porazenia
pradem.

MNie nalezy uzywa¢ $rodkéw Sciernych, zracych,
$rodkdw na bazie chloru ani $rodkéw do szorowania.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu i

jest oznaczony symbolem ®.
Czesci opakowania nie nalezy wyrzuca¢, lecz zutylizowac zgodnie z przepisami
okreslonymi przez lokalne wtadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu lub
do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowac zgodnie z miejscowymi
przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyskac wiecej informacji
na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzert AGD, nalezy
skontaktowac sie z odpowiednim lokalnym urzedem, punktem skupu
ztomu AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To urzadzenie
jest oznaczone zgodnie z dyrektywa Unii Europejskiej 2012/19/UE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrotechnicznego i elektronicznego (WEEE) oraz z
przepisami dotyczacymi sprzetu elektrycznego i elektronicznego z 2013 r. (w
brzmieniu zmienionym).

Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym negatywnym
skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

Symbol >§ na urzadzeniu lub w dotaczonej do niego dokumentacji oznacza,
Ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego. Nalezy
je przekazac¢ do punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

Instrukcja bezpieczenstwa

WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Aby w petni wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzewczej, nalezy wytgczyé ja
kilka minut przed planowanym zakoriczeniem gotowania.

Podstawa garnka lub patelni powinna catkowicie pokrywa¢ powierzchnie
plyty grzewczej; uzycie naczynia o mniejszej powierzchni podstawy niz ptyta
grzewcza spowoduje niepotrzebna utrate energii.

Podczas gotowanianalezy przykrywacgarnkilub patelnie $cisle dopasowanymi
pokrywkami i uzywac mozliwie jak najmniej wody. Gotowanie bez pokrywki
znacznie zwigksza zuzycie energii.

Uzywac wylgcznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji (UE)
nr66/2014 oraz rozporzadzen z 2019 r.dotyczacych ekoprojektu dla produktow
zwigzanych z energia oraz informacji na temat energii (zmiana) (wyjscie z UE),
zgodnie z normg europejska EN 60350-2.

UWAGA

Osoby z rozrusznikiem serca lub podobnym urzadzeniem medycznym
powinny zachowac ostrozno$¢ podczas stania w poblizu ptyty indukcyjnej,
gdy jest ona wigczona. Pole elektromagnetyczne moze wptynac na dziatanie
rozrusznika serca lub podobnego urzadzenia. W celu uzyskania dodatkowych
informacji na temat dziatania rozrusznika serca lub podobnego urzadzenia
w polu elektromagnetycznym ptyty indukcyjnej nalezy skonsultowac sie z
lekarzem lub producentem tych urzadzen.
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Instrukcja uzytkowania i konserwacji

OPIS PRODUKTU

1. Obszar gotowania
2. Panel sterowania
1
iE = © .~ o :
-
PANEL STEROWANIA
2 3 4 5
. .
OFF 1ttt rrinrinnnnninnnnnnni8 P
6 7 8 9 10
1. Przycisk ON/OFF 5. Blokada przyciskow 8. Ekran dotykowy z suwakiem
2. Kontrolka sygnalizujaca, ze ptyta jest wiaczona | 6. Wyswietlacz wyboru pola grzejnego 9. Przycisk szybkiego rozgrzewania
3. Funkcja “6™ Sense” (funkcje specjalne) 7. Przycisk wytaczania danego pola grzejnego 10. Wyswietlacz ,Wybér funkgji”
4. Kontrolka sygnalizujaca, ze blokada przyciskéw

jest aktywna

Whj;lﬁool



AKCESORIA

Instrukcja uzytkowania i konserwacji

GARNKI I PATELNIE
-@- Nalezy uiywac' wytacznie garnkéw i patelni wykonanych

zmateriatéw ferromagnetycznych, odpowiednich do ptyt
indukcyjnych. Aby okresli¢, czy garnek jest odpowiedni,

i >
@ @ nalezy sprawdzi¢, czy posiada on symbol (zazwyczaj
wybity na spodzie). Do sprawdzenia, czy dany garnek jest
ferromagnetyczny, mozna tez uzy¢ magnesu.
Jakos¢ i struktura podstawy naczynia moga mie¢ wptyw na wydajnos¢
gotowania. Niektére oznaczenia $rednicy podstawy nie odpowiadaja
rzeczywistej Srednicy powierzchni ferromagnetycznej.

PUSTE NACZYNIA LUB NACZYNIA O CIENKIM SPODZIE

Nie nalezy umieszczaé pustych naczyn na ptycie, kiedy ptyta jest wigczona.
Ptyta jest wyposazona w wewnetrzny system zabezpieczajacy, ktéry stale
monitoruje temperature i aktywuje funkcje ,automatyczne wytaczanie”,
kiedy temperatura jest zbyt wysoka.

W przypadku uzycia pustych naczyn lub naczyn o cienkim spodzie,
temperatura moze wzrosna¢ bardzo szybko, a funkcja ,automatyczne
wylgczanie” moze sie uruchomi¢ z niewielkim opdznieniem, co z kolei
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia naczynia. Jedli tak sie stanie, nie
nalezy niczego dotykac, ale zaczeka¢, az wszystkie elementy ostygna.
Jesli pojawi sie komunikat btedu, nalezy skontaktowac sie z serwisem.

JAK KORZYSTAC Z URZADZENIA

M!NIMALNA’SREDNICA PODSTAWY GARNKA/PATELNIDLA
ROZNYCH POL GRZEWCZYCH

Aby zapewnic prawidtowe dziatanie ptyty, naczynie musi zakrywac jeden
lub wiecej punktow referencyjnych wskazanych na powierzchni ptyty i
musi posiadac¢ odpowiednig Srednice podstawy.

120 220
|
[

' £
o] © -

240

PIERWSZE UZYCIE

Ustawienia ptyty moga zosta¢ zmienione w dowolnym momencie. Aby

e’
zmieni¢ ustawienia, nalezy nacisna¢ na symbol F, ktory pojawia sie na
wyswietlaczu wyboru funkgji.

W menu ustawien mozna:

wybrac jezyk;

dostosowac jasnos¢;

dostosowac gtosnosc¢ alarméw dzwiekowych;
dostosowac dzwieki przyciskow;

dostosowac moc ptyty;

CODZIENNA EKSPLOATACJA

«  przywrdcic ustawienia fabryczne ptyty;
- sprawdzi¢, ktéra wersja oprogramowania jest zainstalowana.

W przypadku odciecia zasilania ustawienia sg zachowywane.

DOSTOSOWYWANIE MOCY PLYTY

Maksymalny poziom mocy ptyty mozna wybra¢ w menu ustawien,
wedtug zapotrzebowania lub ustawionego czasu.
Dostepne sg nastepujace poziomy mocy: 4.0kW - 6.0kW — 7.4kW - 11.0kW..

|
O WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY

Aby wiaczy¢ ptyte, nalezy nacisnac przycisk “ON”" i przytrzymac przez ok. 1
sekunde, az do momentu aktywowania sie wyswietlaczy.

Ptyta wytaczy sie automatycznie po 30 sekundach, jesli w tym czasie nie
zostanie wybrana zadna funkgja.

Aby wytaczy¢ plyte, nalezy nacisnac ten sam przycisk, az wyswietlacz
zostanie wytaczony. Wszystkie pola grzejne zostang wytaczone. Plyta
grzejna wylaczy sie, jesli dowolny przycisk pozostanie wcisniety przez
ponad 10 sekund.

Jesli ptyta byta uzytkowana, po wytaczeniu, wszystkie pola grzejne beda
nieaktywne, a wskaznik ciepta resztkowego “H” pozostanie witaczony, az
pola grzejne ostygna.

WYBOR POLA GRZEJNEGO

Pole grzejne mozna wybra¢ na wyswietlaczu po lewej stronie, naciskajac
na odpowiedni punkt. Wybrane strefy podswietlaja sie.

WYBORELASTYCZNEJ STREFY GOTOWANIA

Elastyczna strefa gotowania to obszar, gdzie naktada sie kilka pol
grzejnych, a ktéry moze by¢ uzywany jako jedno pole grzejne.

Aby utworzy¢ strefe elastycznq:
Nalezy wybrac kilka paneli lub przesuna¢ palcem po kolei taczac razem
panele.

Aby podzielic strefe elastycznq:

Nacisna¢ i przytrzymac punkt na wyswietlaczu odpowiadajacy polu
grzejnemu, ktére chcemy oddzieli¢, przez 3 sekundy. Mozna réwniez
nacisnac przycisk “podziat strefy” i | ktory pojawia sie na wyswietlaczu
wyboru funkgji.

Kiedy strefa elastyczna zostanie podzielona, ten sam poziom mocy
zostaje utrzymany dla kazdego pola grzejnego.

Jesli w ciggu 30 sekund na wszystkich wybranych strefach grzewczych nie
zostang umieszczone garnki, to po lewej stronie wyswietlacza pojawi sie
gruby pasek. Mozna ponownie aktywowac te strefe za pomoca polecenia
“Dodaj garnek”, znajdujacego sie po prawej stronie wyswietlacza.
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Instrukcja uzytkowania i konserwacji

AKTYWACJA/WYLACZANIEPOLGRZEJNYCHIDOSTOSOWYWANIE
POZIOMU MOCY

Aktywacja pol grzejnych:

1. Wiaczy¢ plyte. Jezeli naczynie zostato juz umieszczone na mlercu
plyta wykryje je automatycznie. Wybra¢ sugerowang strefe, aby méc
wybra¢ moc.

2. Umiesci¢ naczynie do gotowania na wybranym polu grzejnym,
upewniajac sie, ze przykrywa ono jeden lub wiecej punktéw
referencyjnych na powierzchni ptyty.

L] - (@3- - ) ll
B I

[ |4 - oy i

* Uzycie tej pozycji umozliwi wykorzystanie maksymalnego poziomu mocy.

Uwaga: Nie nalezy stawia¢ naczyn na wyswietlaczu ani na suwaku ekranu
dotykowego. W przypadku, gdy jeden z wyswietlaczy zostanie zakryty
naczyniem lub innym obiektem, ptyta grzejna moze nie dziata¢ prawidtowo.
Na prawym WySWletIaczu pojawi sie wtedy komunikat: “SPRAWDZ OBSZAR
DOTYKOWY, usun obiekt w ciggu minuty”. Nalezy usuna¢ obiekt i odczekac,
az komunikat zniknie. Jesli problem nie ustepuje, odtaczy¢ ptyte kuchenna
od zasilania i podtaczy¢ ja ponownie.

W przypadku stref grzejnych znajdujacych przy panelu sterowania, zaleca sie
utrzymywanie garnkow i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorac
pod uwage zaréwno spdd naczynia, jak i jego gorng krawedz, ktéra moze
byc szersza).

W ten sposéb zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu panelu dotykowego.
Podczas grillowania lub smazenia, nalezy korzystac z tylnych stref grzejnych,
gdy tylko to mozliwe.

3. Wybrac pole grzejne lub strefe elastyczna na ekranie po lewej stronie.
4. Ustawi¢ zadany poziom mocy, naciskajac lub przesuwajac palec
poziomo po suwaku na ekranie dotykowym.

OFF||||||||||||||I@Hllll|||||||||||||||||18 P

Wybrany poziom mocy wyswietli sie w punkcie wyswietlacza
odpowiadajacym danemu polu grzejnemu.

Kazde pole grzejne posiada kilka pozioméw mocy, ktdére mozna
regulowac w zakresie od “1” (minimum) do “18” (maksimum).

Na ekranie dotykowym mozna rowniez wybra¢ funkcje szybkiego
podgrzewania, oznaczona literg “P".

Uwaga: Wyswietlacz strefy gotowania bedzie miga¢, jesli naczynie do
gotowania nie moze by¢ stosowane na ptycie indukcyjnej, badz nie zostato
umieszczone prawidiowo lub jest nieprawidtowej wielkosci. Jesli naczynie nie
zostanie wykryte w ciggu 30 sekund od wyboru, dane pole grzejne wytaczy sie.

Wytqczanie pol grzejnych:

Wybra¢ pole grzejne na wyswietlaczu po lewej stronie i nacisnac
przycisk “OFF” na gdrze suwaka ekranu dotykowego. Jesli pole grzejne
nadal bedzie gorace, wskaznik ciepta resztkowego “H” pojawi sie w
odpowiednim punkcie wyswietlacza.

L+ DboDAJGARNEK

Jesli wykorzystywana jest strefa grzejna ztozona z kilu pdl, garnek mozna
ustawi¢ w dowolnym miejscu w obrebie tej strefy. Plyta automatycznie
rozpozna rzeczywistg pozycje naczynia.

Aby dodac kolejne naczynie do aktywnej strefy grzejnej, nalezy uzy¢
polecenia “Dodaj garnek” L+, aby ptyta mogta je wykry¢.

- BLOKADA PRZYCISKOW

Aby unikna¢ przypadkowej aktywacji ptyty podczas czyszczenia lub
przypadkowej zmiany ustawien w trakcie gotowania, nalezy nacisnac¢
przycisk “Blokada przyciskow” i przytrzymac go przez 3 sekundy: sygnat
dzwiekowy i zapalenie sie kontrolki ostrzegawczej wskazuja, ze funkcja
zostata aktywowana.

Panel sterowania jest zablokowany, z wyjatkiem przycisku WYLACZ.

Aby aktywowac przyciski, nalezy ponownie nacisna¢ przycisk “Blokada
przyciskow” i przytrzymac go przez 3 sekundy. Kontrolka ostrzegawcza
gasnie, a plyta jest znow aktywna.

X ZEGAR STERUJACY (TIMER)

Kiedy plyta jest wytaczona, mozna uzy¢ wyswietlacza po prawej stronie
do kontroli czasu gotowania.

Aktywowanie timera:

1. Wiaczyc¢ ptyte.

2. Nacisna¢ na symbol kIepsydryX( pojawiajacy sie na wyswietlaczu.
3. Ustawic czas za pomoca przyciskow “+“/"-".

4. Po uplywie ustalonego czasu, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

Zmiana ustawien lub wyfqczenie timera:

1. Nacisna¢ na symbol klepsydry X pojawiajacy sie na wyswietlaczu.

2. Za pomoca przyciskéw “+“ i “=" ustawi¢ zadany czas lub nacisnac
przycisk “STOP”, aby wylgczy¢ timer.

@ USTAWIANIE CZASU GOTOWANIA
Pola grzejne mozna zaprogramowac tak, aby wytgczaty sie automatycznie.

Aby ustawi¢ czas gotowania:

1. Wybrac pole grzejne i ustawi¢ zagdany poziom mocy.

Nacisna¢ na symbol stopera (U pojawiajacy sie na wyswietlaczu.
Ustawic zadany czas za pomoca przyciskdw “+"/“-".

Po uptywie ustalonego czasu rozbrzmiewa sygnat dzwiekowy i pole
grzejne automatycznie sie wytacza.

PWN

Zmiana ustawien lub wytqczenie timera:

1. Wybrac¢ aktywne pole grzejne.

2. Nacisna¢ na symbol stopera (U pojawiajacy sie na wyswietlaczu.

3. Za pomoca przyciskow “+“/“-" ustawi¢ zadany czas lub nacisnac
przycisk “STOP”, aby skasowa¢ ustawiony czas gotowania.

Czas gotowania ustawia sie dla kazdego pola i strefy elastycznej w ten
sam sposob.

Whj;lﬁool -



FUNKCJE SPECJALNE

Instrukcja uzytkowania i konserwacji

6" SENSE

Przycisk “6™ Sense” pozwala uzytkownikom na korzystanie z funkgji specjalnych:
«  Tryb asystenta

«  Tryb Chef Control

«  Flexifull (Gotuj na catej powierzchni)

Wyswietlacz, umieszczony po prawej stronie, umozliwia przegladanie i
wybor zadanych funkcji specjalnych.

Za pomoca strzatek /\ \/ mozna przeszukiwa¢ dostepne opcje.

Wybor gfgi zatwierdza sie przyciskiem Ok, a za pomocg podwdjnej
strzatki powraca sie do poprzedniego menu.

TRYB ASYSTENTA

Funkcja ta pozwala na wybor jednej z opcji, utatwiajacych gotowanie
réznych typéw potraw w optymalny sposéb.

Plyta pomaga uzytkownikowi, zapewniajac idealne warunki do podgrzewania
i pokrywania wnetrza naczynia tluszczem. Dostarcza réwniez wskazéwek,
ktérych nalezy przestrzega¢ na réznych etapach gotowania, aby osiggnac
optymalne rezultaty.

Aktywowanie funkcji Tryb asystenta:
1. Nacisna¢ przycisk “6" Sense”.
2. Wybrac funkcje “Tryb asystenta” na wyswietlaczu i potwierdzic.

&—-TY ZFYSE FERLU
A V

K Trgk asgwsterta O

3. Wybrac kategorie dania i potwierdzic.
FYBIERZ FOTREAL
A RV,

<K I

(DE SR INEY

4. Wybra¢ metode gotowania i potwierdzic.

N\

HYEIERZ TRYE

SmaFenie napatelni |
Gotowanis O

5. Wybra¢ warunki gotowania i potwierdzic.
WYE IERE GRUBDSC

<K A

6. Ustawi¢ naczynie do gotowania na ptycie, upewniajac sie, ze przykrywa
przynajmniej dwa punkty referencyjne na powierzchni ptyty.

Tryb gotowania “Moka” to jedyny tryb, w ktérym moze by¢ przykryty
tylko jeden punkt referencyjny.

Ponizej przedstawiony jest przyktad ustawienia kilku naczyn.

Ry

7. Nalezy wybra¢ zadane pole grzejne na wyswietlaczu po lewej stronie. W
punkcie odpowiadajacym wybranemu polu grzejnemu pojawi sie symbol
“A". Strefy zalecane do umieszczenia naczynia pojawia sie na wyswietlaczu.

8. Na wyswietlaczu po prawej stronie pojawiga sie instrukcje (np. “Doda¢
olej” lub “Doda¢ jedzenie”). Na koncu kazdego etapu gotowania
uzytkownik musi nacisna¢ przycisk zatwierdzania, aby przejs¢ dalej.

9. W razie koniecznosci, wczedniej ustalony poziom mocy mozna w
kazdej chwili zmieni¢ za pomoca przyciskow + i -.

10. Kiedy gotowanie zostanie zakorczone, nalezy nacisng¢ przycisk “STOP”
wyltaczajacy pole grzejne. Jesli podczas gotowania uzytkowanych byto
kilka pol grzejnych, nalezy najpierw wybra¢ pole, ktére chce sie wytaczy¢.

ek arom
©) ; STOP

_ Gotowanis +

Uwaga: Funkcja “Tryb asystenta” moze byc¢ aktywowana, nawet jesli jedno
lub wiecej pol grzejnych jest juz aktywne.

Aktywacja trybu asystenta dla wiecej niz jednego pola grzejnego:

Po aktywowaniu funkcji “Tryb asystenta” dla pierwszego pola grzejnego,
nalezy ponownie nacisna¢ przycisk “6t" Sense” i powtorzy¢ proces aktywacji
dla kolejnego pola grzejnego. Pola, ktdre juz sg aktywne, nie moge zostac
ponownie wybrane.

Uwaga: Mozna korzystac z opgji “Tryb asystenta” przy uzyciu 6 pol grzejnych,
pod warunkiem, ze ustawiony poziom mocy na to pozwala.
Pol nie mozna taczy¢ w wieksze obszary.

Standardowe gotowanie przy aktywnej funkcji “Tryb asystenta”:
Kiedy funkcja “Tryb asystenta” jest aktywna, mozna wybra¢ pole grzejne,
ktore chce sie uruchomié, za pomocg wyswietlacza po lewej stronie i
ustawic jego poziom mocy, zanim zacznie sie go uzywac normalnie.

Opcje do wyboru
KATEGOR!A PRODUKTOW METODA GOTOWANIA
SPOZYWCZYCH
9 Mieso Grillowanie, Smazenie na patelni, Gotowanie
@3 Ryby Grillowanie, Smazenie na patelni, Gotowanie
@‘ Warzywa Grillowanie, Smazenie na patelni, Gotowanie
7 s Sos (Pomidor, Sos beszamelowy)
% upalsos Zupa (Obsmazanie, Powolne gotowanie, Zupa kremowa)
Budyn, Panna cotta, Rozpuszczona czekolada, Nale$nik,
@ Deser Pudding ryzowy
@ Jai Smazone jajko, Omlet, Gotowanie (Gotowane jajko,
aja A La Coque), Frittata, Jajecznica
@ Ser Grillowanie, Smazenie na patelni, Fondue
é Makaron Gotowanie, Smazenie na patelni, Risotto, Pudding ryzowy
iLﬁp Napoje Mleko, Woda, Moka
(@) Osobiste Gotowanie, Gr|IIowan|e, Sma.\zerne na patelni,
ﬂ Powolne gotowanie, Roztapianie

GLOWNE METODY GOTOWANIA
(Kazda metoda moze zawiera¢ dodatkowe opcje)

1o ROZTAPIANIE

Polega na wytwarzaniu temperatury idealnej do roztapiania i utrzymaniu
potrawy w odpowiedniej postaci, bez ryzyka przypalenia.

Ta metoda nie wptywa negatywnie na produkty o delikatnej strukturze,
takie jak czekolada i zapobiega ich przyleganiu do naczynia.

Tempo gotowania moze zostac¢ w kazdej chwili dostosowane, przy uzyciu

przyciskdw “+" i “=" na wyswietlaczu po prawej stronie.

=J POWOLNE GOTOWANIE

Do dann wymagajacych powolnego gotowania i wolno parujacych ptynéw.
Utrzymuje potrawe w odpowiedniej postaci, bez ryzyka przypalenia. Ta
metoda nie niszczy struktury potraw i zapobiega ich przywieraniu do
naczynia.
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Instrukcja uzytkowania i konserwacji

Jakos¢ i rodzaj naczynia moga mie¢ wptyw na rezultaty lub czas
gotowania.

Tempo gotowania moze zosta¢ w kazdej chwili dostosowane, przy uzyciu
przyciskdw “+"i “=" na wyswietlaczu po prawej stronie.

GOTOWANIE*

Do wydajnego podgrzewania wody. Informuje uzytkownika, kiedy woda
zaczyna wrze¢, poprzez sygnat dzwiekowy i wizualny.

Podczas oczekiwania na potwierdzenie przez uzytkownika, system
utrzymuje kontrolowane, wolne gotowanie wody, co zapobiega jej
wylewaniu sie i stratom energii. Kiedy funkcja jest aktywna, alarm
dzwiekowy ostrzega uzytkownika, ze naczynie jest puste (brak wody) lub
Ze woda sie wygotowata.

S6l nalezy dodawac po ustyszeniu sygnatu informujgcego o wrzeniu.

= SMAZENIE NA PATELNI*

Podgrzewanie lub rozprowadzanie ttuszczéw do gotowania w pustym
naczyniu. Sygnat dzwiekowy i wizualny wskazuje, ze osiggnieta zostata
idealna temperatura do wilozenia produktéw do naczynia. Podczas
oczekiwania na potwierdzenie przez uzytkownika, system utrzymuje
naczynie w kontrolowanej temperaturze, co zapobiega uszkodzeniu
naczynia i stratom energii.

Optymalne warunki dla tej funkcji to uzywanie naczyn i ttuszczéw w
temperaturze pokojowe;j.

Funkcja ta wymaga uzycia specjalnych naczyn.

Nie nalezy uzywac¢ pokrywek. Do ochrony przed rozpryskiwaniem
zalecane jest uzywanie specjalnych oston.

Podczas korzystania z tej funkcji, zaleca sie uzywanie thuszczow
odpowiednich do smazenia, takich jak rézne rodzaje olejow z pestek.
Nalezy nadzorowac pierwsze gotowanie na nowym rodzaju ttuszczu.

'm]' GRILLOWANIE*

Funkcja ta umozliwia optymalne grillowanie réznych rodzajéw produktéw,
w zaleznosci od ich grubosci. Kiedy zostanie osiaggnieta idealna temperatura
do dodania produktu, ptyta emituje sygnat dzwiekowy. Nastepnie, ptyta
stabilizuje temperature podczas gotowania, utrzymujac jg na statym
poziomie. Kiedy uzytkownik potwierdzi, ze dodano produkt, rozpoczyna
sie gotowanie.

Zaleca sie odpowiednio przygotowac¢ produkty juz podczas fazy
podgrzewania sie ptyty i dodawac je bezposrednio po ustyszeniu sygnatu.
Optymalne warunki dla tej funkgji to uzywanie naczyn i tluszczéow w
temperaturze pokojowej.

Jesli nie korzysta sie ze specjalnej kratki, zaprojektowanej do tego
celu, nalezy szczegdlnie uwaza¢ podczas pierwszego grillowania przy
uzyciu tej funkcji, gdyz jakos$¢ naczynia moze mie¢ wptyw na dtugos¢
podgrzewania. Naczynia o bardzo cienkich podstawach mogg osiggac
bardzo wysokie temperatury w krétkim czasie.

QD MOKA*

Funkcja ta umozliwia automatyczne podgrzewanie “Moka” (kawiarek). Cykl
grzania moze by¢ aktywowany poprzez wybor odpowiedniej funkcji w
menu, a sygnat dzwiekowy poinformuje, ze kawa jest gotowa. Funkcja ta
jest zaprogramowana tak, aby wyfaczac sie automatycznie, co zapobiega
rozlewaniu kawy. Podczas pierwszego uzycia nalezy sprawdzi¢, czy opisane
warunki sg spetnione. Optymalne warunki dla tej funkgji to uzywanie kawiarki
i wody w temperaturze pokojowe;j.

* Przy korzystaniu z tych funkgcji, zalecane jest uzycie przeznaczonych
do tego naczyn:

« do gotowania: WMF SKU: 07.7524.6380

« do smazenia na patelni: WMF SKU: 05.7528.4021

« do grillowania: WMF SKU: 05.7650.4291

+ do Moka, Bialetti: MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE

Uwaga: Nie nalezy porusza¢ patelnig lub garnkiem podczas pierwszej minuty
podgrzewania, aby umozliwi¢ optymalne dziafanie ptyty.

. PL
CHEF CONTROL

Funkcja ta dzieli ptyte na cztery pola grzejne, aktywujac je jednoczesnie
na uprzednio ustalonym poziomie mocy. Pozwala to na przenoszenie
naczyn z jednego pola na inne i gotowanie w réznych temperaturach.

Aby wiqczy¢ Tryb Chef Control:
Ustawic naczynie do gotowania na ptycie.
2. Nacisnac przycisk “6" Sense”.
3.  Wybrac funkcje “Tryb Chef Control” na wyswietlaczu i potwierdzic.

=—TY ZMYSOFEMU
N\
.
<K

Chef Cormbrol Uk

4. Punkty odpowiadajace czterem polom grzejnym pojawia sie na
wyswietlaczu po lewej stronie wraz ze wskazaniem odpowiedniego
poziomu mocy (niski, sSredni, wysoki).

5. Aby dodac kolejne naczynia, nalezy uzy¢ polecenia “Dodaj garnek”
L+

6. Aby wylaczyc te funkcje, nalezy nacisng¢ przycisk “STOP”.

TRYE CHEF COMTROL =
@ T+
Fostaw o

@o STOF

caE TSl

Zmiana mocy pola grzejnego:

1. Wybrac pole grzejne.

2. Wybra¢ zadany poziom mocy, przeciaggajac palcem po suwaku ekranu
dotykowego, ktéry pozostanie widoczny przez 1 sekunde.

3. Ponownie pojawi sie opis wybranego poziomu mocy (niski, srednilub
wysoki).

Uwaga: Zmienione ustawienia sg zapisywane, az do momentu, kiedy zostang
ponownie zmienione lub skasowane.

FLEXIFULL
Pozwala na pofaczenie wszystkich czterech stref gotowania w jeden obszar.
Wiqczanie funkgcji Flexifull (Gotuj na catej powierzchni):
1. Ustawic naczynie do gotowania na ptycie.
2. Nacisna¢ przycisk “6™" Sense”.
3. Wybrac funkcje “Flexifull” (Gotuj na catej powierzchni) na wyswietlaczu i
potwierdzic.
=—TY ZMYSE FEML
A e Y
W Hm

Flexifull O

4. Ustawi¢ zadany poziom mocy za pomocg suwaka ekranu dotykowego.
Ustawiony poziom mocy pojawia sie na wyswietlaczu po lewej stronie.

5. Aby dodac kolejne naczynia, nalezy uzy¢ polecenia “Dodaj garnek”
T+

6. Aby wylaczyc te funkcje, nalezy nacisng¢ przycisk “STOP”.

FLE=IFULL =
O] T+

Fosztaw garnel:
STOF

©0
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WSKAZNIKI

Instrukcja uzytkowania i konserwacji

! WSKAZNIK CIEPLA RESZTKOWEGO

Jesli na jednym z punktéw wyswietlacza, odpowiadajacym polom
grzejnym, wyswietla sie litera “H”, oznacza to, ze dane pole grzejne jest

wcigz gorace. Kiedy pole grzejne ostygnie, litera “H” zniknie.

TABELA GOTOWANIA
POZIOM MOCY TYP GOTOWANIA ZALECANE UZYCIE
Czesto przygotowywane lub zwyczajowe potrawy

Maksymalna P Szybkie podgrzewanie Doskonaty do szybkiego podgrzewania potraw lub gotowania
moc wody i innych ptynéw.
- Smazenie, gotowanie Doskonaty do przyrumieniania, podgotowywania, smazenia produktéw gteboko
= 14-18 zamrozonych, szybkiego doprowadzania ptyndw do wrzenia.
- Przyrumienianie, smazenie Doskonaty do smazenia w matej ilosci ttuszczu, podtrzymywania wrzenia,
E w matej ilosci ttuszczu, gotowaniai grillowania
= gotowanie, grillowanie
E Przyrumienianie, gotowanie, | Doskonaty do smazenia w matej ilosci ttuszczu, podtrzymywania delikatnego
- duszenie, smazenie w matej | wrzenia, gotowania, grillowania i wstepnego podgrzewania naczyn.
- ilosci ttuszczu, grillowanie
- 10-14
- Gotowanie, duszenie, Doskonaty do duszenia, podtrzymywania delikatnego wrzenia, gotowania
- smazenie w matej ilosci i grillowania (przez dtuzszy czas).
- thuszczu, grillowanie,
- gotowanie kremowych potraw
- Doskonaty do przepiséw wymagajacych dtugiego gotowania (ryz, sosy,
- Gotowanie i gotowanie na pieczenie, ryby) z ptynnymi dodatkami (np. wodga, winem, bulionem, mlekiem)
- 5.9 | wolnym ogniu, zageszczanie, i do zageszczania potraw z makaronu.
- gotowanie kremowych potraw | |dealny do potraw wymagajacych dtugiego gotowania (iloé¢ ponizej 1 litra: ryz,
- sosy, pieczenie, ryby) z ptynnymi dodatkami (np. wodg, winem, bulionem, mlekiem).
- Roztapianie, rozmrazanie Doskonaty do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady,
- rozmrazania niewielkich porcji artykutéw spozywczych.
- 1-4
. Utrzymywanie potraw w Doskonaty do utrzymywania temperatury niewielkich porcji swiezo przygotowanego
- cieple, gotowanie jedzenia lub utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych beda podawane dania,

kremowego risotto a takze do gotowania kremowego risotto.
Z_erowy Wylacz | - Plyta w trybie czuwania lub wytaczona (mozliwa obecnosé ciepta resztkowego,
poziom mocy pozostatego po zakonczeniu gotowania, o0 czym informuje symbol ,H").
10 th;lﬁool



Instrukcja uzytkowania i konserwacji

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE
fff - Nie wolno stosowac urzadzen czyszczacych para.

Przed czyszczeniem nalezy upewnicsieg, ze pola grzewcze sa wylaczone oraz ze nie wyswietla sie wskaznik ciepta resztkowego

(IIH”)'

Wazne:

« Nie uzywac gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzic¢
szklang powierzchnie.

«  Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usunac
osady i plamy powstate od resztek zywnosci.

«  Powierzchnia, ktéra nie jest utrzymywana w odpowiedniej czystosci,
moze doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci przyciskéw panelu
sterowania.

«  Skrobaczki nalezy uzywac wytacznie wtedy, gdy zanieczyszczenia
przywarty do ptyty indukcyjnej. Aby unikna¢ zarysowania szkta,
nalezy postepowac zgodnie z instrukcja obstugi skrobaczki.

«  Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza ptyte i nalezy
je niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.

« SOl cukier i piasek moga rysowac szklang powierzchnie.

« Nalezy uzywac¢ miekkiej $ciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia ptyty (postepowac zgodnie
zinstrukcja producenta).

USUWANIE USTEREK

Ptyny rozlane na pola grzewczych moga powodowac przesuwanie sie
lub wibrowanie naczyn do gotowania.
«  Powyczyszczeniu ptyty nalezy ja doktadnie osuszyc.

Jedli na szkle widnieje logo iXelium™, ptyta posiada unikalne wykornczenie

Whirlpool w technologii iXelium™, ktére zapewnia idealne efekty czyszczenia

oraz sprawia, ze powierzchnia ptyty pozostaje dtuzej btyszczaca.

Przy czyszczeniu plyt z powloka iXelium™ nalezy przestrzegac

ponizszych wskazéwek:

- Uzywac miekkiej Sciereczki (najlepiej z mikrofibry) nawilzonej woda
lub ptynem do czyszczenia.

«  Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy pozostawi¢ mokra sciereczke
na powierzchni ptyty na kilka minut.

«  Sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wytaczone.

«Jezeli po uzyciu ptyty nie mozna jej wytaczy¢, nalezy odtaczy¢ jg od
zasilania elektrycznego.

« Jedli ptyta grzewcza jest wigczona a na wyswietlaczu pojawiaja sie kody
alfanumeryczne, sprawdzi¢ ponizsza tabele, by uzyskac instrukcje dziatania.

Kod btedu Opis

Mozliwe przyczyny

UWAGA: Wystepowanie wody, ptynu kipiacego z garnkéw lub
przedmiotéw jakiegokolwiek rodzaju na ktérymkolwiek z przyciskéw
ptyty, moze spowodowac przypadkowg aktywacje lub dezaktywacje
blokady panelu sterowania.

Rozwiazanie

Temperatura wewnetrzna czesci

Poczeka¢, az ptyta ostygnie przed
ponownym uzyciem.

(81, C82 Panel sterowania wytaczasiez

{ powodu zbyt wysokich i elektronicznych jest zbyt wysoka.
temperatur. :

F02, FO4 Napiecie przytacza jest Czujnik wykrywa rozbieznos¢

nieprawidtowe.

© pomiedzy napieciem urzadzenia i
i oraz napieciem zasilania sieciowego. ;

Odtaczy¢ ptyte od zasilania
sieciowego i sprawdzi¢ potaczenie
elektryczne.

- FO1, F06, F12, F13, F25,
. F34,F35,F36, F37, F41,
. F47,F58, F61,F76

sie na wyswietlaczu.

Jedli problem wystepuje nadal, skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i poda¢ kod btedu pojawiajacy

ODGLOSY PRACY URZADZENIA

W trakcie normalnego dziatania ptyty moga by¢ styszalne rézne odgtosy.
Na etapie rozpoznawania naczynia, ptyta emituje odgtosy klikania, a
podczas gotowania moze by¢ stychac syk lub trzaskanie.

Dzwieki te sg wywotywane przez uzywane naczynia i powstaja za
sprawg poszczegdlnych cech ich podstawy (na przykfad, kiedy jest ona

wykonana z kilku warstw materiatu lub jest nieregularna). Dzwieki te
moga sie rézni¢, w zaleznosci od uzywanych naczyn i ilosci produktéw
spozywczych, ktére zawieraja. Nie oznaczajg one zadnego defektu.

Whj;lﬁool 11



Instrukcja uzytkowania i konserwacji

SPRAWDZONE DZIALANIE

Ponizej znajduje sie tabela stworzona w celu utatwienia korzystania z
naszych produktéw.

Sprawdzone dziatanie

Sprawdzone pozycje dziatania

Dystrybucja ciepta, ,Nale$niki"
test wedtug EN 60350-2 §7.3

Moc nagrzewania, ,Frytki"
test wedtug EN 60350-2 §7.4

Roztapianie i podtrzymywanie ciepfa, ,Czekolada"

Gotowanie na wolnym ogniu, ,Pudding ryzowy"

EKOLOGICZNE PROJEKTOWANIE: Test przeprowadzono zgodnie z regulacjami, faczac wszystkie pola grzejne na ptycie w jedno lub aktywujac funkcje

GOTUJ NA CALEJ POWIERZCHNI.

SERWIS TECHNICZNY

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM NALEZY:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigza¢ problemu, zgodnie
z zaleceniami opisanymi w paragrafie USUWANIE USTEREK.

2. Wytaczy¢ i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka
nie ustapita.

JESLIPO PRZEPROWADZENIU POWY2SZYCH CZYNNOSCI URZADZENIE
NADAL NIE DZIALA PRAWIDLOWO, NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z
NAJBLIZSZYM AUTORYZOWANYM SERWISEM TECHNICZNYM.

Aby otrzymac pomoc, nalezy zadzwoni¢ pod numerznajdujacy sie w karcie
gwarancyjnej lub postepowac zgodnie z instrukcjami zamieszczonymi na
stronie www.whirlpool.eu.

Kontaktujac sie z naszym serwisem posprzedaznym, nalezy zawsze
podac:

- krotki opis usterki;

« doktadny typ i model urzadzenia;

!

« numer seryjny (numer po literach ,SN” na tabliczce znamionowej
znajdujacej sie pod urzadzeniem). Numer seryjny jest rowniez podany
w dokumentacji;

KN ARARCA

Mod. XXX XXX
Ind.C.  XXXX XXXX XXXX
Prod.N. 86999XXXXXXX |S.N. XXXX XXXX XXXX

- doktadny adres;
« numer telefonu.

Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwréci¢ sie do autoryzowanego
serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania oryginalnych
czesci zamiennych oraz wtasciwie przeprowadzonej naprawy).

W przypadku instalacji podtynkowej, nalezy skontaktowac sie z serwisem
w celu otrzymania zestawu $rub montazowych 4801 211 00112.
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black-nero-negro-preto-patpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
YepHo-LpH-Erna-crno-4yepHbIn-4yopHuii-kapa-cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@¢-pruun-briins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin
maro-kagsiB-6paoH-rjava-smed-KopnyHeBbIi-kopuiHeBUIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna
brunt-ruskea-brunt-brun-kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykp1)-sinine (hall)-zila (peléka)
meélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CUHBO (cMBO)-nnaea (cmBa)-modro(sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepblii)-CuHin (cipuin)
kek (cyp)-modry (Seda)-modry(siva)-kék (szurke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/mrpdaoivo-kollane/roheline
dzeltens/zal$-geltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/grin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde
XbNTO/3eNeH0-XyTo/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTblii/3eneHbln-gul/grenn
XXOBTWI/3eneHnin-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-sarga/zold-keltainen/vihrea
gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-ytrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHeo
nnaea-modro-plava-cuHuii-cuHiit-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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