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Grill & Frytkownica
bezttuszczowa




DZIEKUJEMY!

za zakup Grilla i Frytkownicy bezttuszczowej Ninja-

Q. ninjakitchen.pl

ZAPISZ TE INFORMACJE:

Numer modelu:

Numer seryjny:
Data zakupu:
(Zachowaj dowod zakupu)
Sklep zakupu:

SPECYFIKACJA TECHNICZNA
Napigcie: 220-240 V ~, 50-60 Hz
Moc: 2460 W

WSKAZOWKA: Model i numery seryjne mozna
znalez¢ na etykiecie umieszczonej z tytu urzadzenia
przy przewodzie zasilajgcym.

To oznaczenie wskazuje, ze tego produktu nie nalezy
wyrzucac razem z innymi odpadami gospodarstwa
domowego w catej UE. Aby zapobiec mozliwym
zanieczyszczeniom srodowiska lub zdrowia ludzi w
wyniku nieodpowiedniego wyrzucania odpadoéw,

I oddaj je recyklingowi, aby promowaé zréwnowazone
ponowne wykorzystanie zrédet materialnych. Aby
zwrdéci¢ uzywane urzadzenie, skorzystaj z systemow
zwrotu i odbioru lub skontaktuj sie ze sprzedawca, u
ktorego ten produkt zostat zakupiony. Moze on zabrac
ten produkt do punktu recyklingu bezpiecznego dla
Srodowiska .




WAZNE ZALECENIA

PRODUKT WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO * PRZED UZYCIEM PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE

Przeczytaj wszystkie instrukcje przed uzyciem swojego Grilla&frytkownicy Ninja® Foodi®

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegaé podstawowych

Srodkéw ostroznosci, w tym nastepujacych:

A OSTRZEZENIA

Aby unikna¢ zadtawienia przez mate
dzieci, nalezy wyrzuci¢ wszystkie
materiaty opakowaniowe natychmiast
po rozpakowaniu.

2 To urzadzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci od 8 roku zycia, osoby o
ograniczeniach fizycznych, umystowych badz
bez doswiadczenia i wiedzy, jesli sa one pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane
odnosnie korzystania z urzadzenia w
bezpieczny sposéb oraz sa swiadome
wynikajacego z tego niebezpieczernstwa.

3 Przechowuj urzadzenie oraz jego kabel
zasilajacy poza zasiegiemdzieci. Dzieci NIE
MOGA korzystac z urzadzenia. Zachowaj
ostroznos¢ gdy korzystasz w poblizu dzieci.

4 To urzadzenie jest przeznaczone TYLKO do
uzytku domowego. NIE uzywaj tego
urzadzenia do innych celéw.

5 Urzadzenie przeznaczone WYLACZNIE do
uzytku na blacie. Upewnij sie, ze powierzchnia
jest rowna, czysta i sucha. NIE PRZESUWAJ
urzadzenia, gdy jest uzywane.

6 ZAWSZE upewnij sig, ze urzadzenie jest
prawidtowo zmontowane przed uzyciem.

7 Podczas korzystania z tego urzadzenia nalezy
zapewni¢ odpowiednio duzg przestrzen nad
(15,25cm) i ze wszystkich stron urzadzenia,
aby zapewni¢ cyrkulacje powietrza.

8 NIE UZYWAGE przedtuzacza. Kréotki przewéd
zasilajacy jest stosowany w celu zmniejszenia
ryzyka potkniecia sie o niego, ztapania lub
zaplatania sie w niego matych dzieci.

9 Aby zabezpieczy¢ sie przed porazeniem
pradem elektrycznym NIE ZANURZAC
przewodu, wtyczek ani urzadzenia w wodzie
badz innych cieczach.

10 Regularnie sprawdzaj urzadzenie i
przewdd zasilajacy. NIE UZYWAG, jesli
jest on uszkodzony. Jesli urzadzenie
dziata nieprawidtowo lub jest
uszkodzone, natychmiast przerwij
uzytkowanie.

11 NIGDY nie korzystaj z gniazdka
sieciowego ponizej linii blatu.

12 NIGDY nie podtaczaj urzadzenia do
zewnetrznego wytacznika czasu lub
zdalnego systemu sterowania.

13 NIE UMIESZCZAC urzadzenia na skraju
blatu lub stotu, unikaé¢ kontaktu z
goracymi powierzchniami w tym na lub w
poblizu goracego palnika gazowego lub
elektrycznego, lub w rozgrzanym
piekarniku. Nie pozwdl by przewdd zwisat
z krawedzi stotu.

14 NIE UZYWAGE niezalecanych lub nie
sprzedawanych przez Ninja akcesoridow.
Stosowanie niezalecanych przez Ninja
akcesoriow moze, spowodowaé pozar,
porazenie pradem lub obrazenia.

15 Przed wtozeniem jakichkolwiek
akcesoriow do urzadzenia upewnij sie, ze
sq czyste i suche.

16 NIE UZYWAC urzadzenia bez
zdejmowalnego pojemnika do gotowania
i zainstalowanej ostony przed i
rozpryskiwaniem.

17 ZAWSZE upewnij sie, ze pokrywa jest
catkowicie zamknieta przed
uruchomieniem.

18 NIE PRZESUWAJ urzadzenia podczas
uzytkowania.

19 NIE zakrywa¢ wlotu powietrza ani otworu
wentylacyjnego podczas pracy
urzadzenia. Takie dziatanie zapobiega
réwnomiernemu gotowaniu i moze
uszkodzi¢ urzadzenie lub spowodowacd
jego przegrzanie.

20

21

22

24

NIE DOTYKAC goracych powierzchni.
Powierzchnie urzadzenia sg gorace zaréwno
w trakcie, jak i po korzystaniu z niego. Aby
zapobiec poparzeniom lub obrazeniom
ZAWSZE uzywaj ochronnych rekawic,
trzymajac urzadzenie jedynie za
wbudowane gatki i uchwyty.

NIE DOTYKAGC akcesoriéw podczas
gotowania lub bezposrednio po nim. Ptyta
grillowa i kosz bardzo nagrzewaja sie
podczas gotowania. Unikaj kontaktu gota
dtonig z akcesoriami przy wyjmowaniu ich z
urzadzenia. Aby zapobiec poparzeniom lub
obrazeniom ciata ZAWSZE zachowaj
ostroznosé¢ podczas pracy przy urzadzeniu.
Zaleca sie uzytkowanie podktadek
ochronnych badz rekawic kuchennych.

NIE UZYWAGE tego urzadzenia do smazenia
w gtebokim oleju.

NIE UMIESZCZAC rak w poblizu przewodu
Cyfrowego Termometru do gotowania, gdy
jest on uzywany, aby unikna¢ poparzen.

NIE zastepowaé Cyfrowego Termometru do
gotowania innym termometrem do
Zywnosci.

26

27

29
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31

Aby zapobiec mozliwym dolegliwosciom,
ZAWSZE uzywaj termometru, aby
sprawdzié, czy potrawa zostata ugotowana
w zalecanych temperaturach.

Jesli z urzadzenia wydobywa sie czarny
dym, dojdzie do podpalenia ttuszczu,
nalezy natychmiast odtgczy¢ urzadzenie
od pradu. Przed wyjeciem akcesoriow
nalezy poczekaé, az dym sie rozejdzie.

Informacje na temat regularnego
czyszczenia i konserwacji znajdujg sie w
rozdziale Czyszczenie i Konserwacja.

By wytaczyé¢ urzadzenie, wytacz wszystkie
mozliwe funkcje, a nastepnie wyjmij
wtyczke z gniazdka po zakornczeniu
uzytkowania lub przed czyszczeniem.

Pozostawié¢ do ostygniecia przed
czyszczeniem, demontazem, wtozeniem lub
zdjeciem czesci oraz przed
przechowywaniem.

NIE CZYS$CI€ za pomoca metalowych
gabek do szorowania. Czesci moga od nich
odpas¢ i dotkna¢ czesci elektrycznych,
stwarzajac ryzyko porazenia pradem.

Dzieci nie moga czysci¢ ani konserwowacd
urzadzenia.

Symbol wskazuje na przeczytanie i przejrzenie instrukcji w celu zrozumienia dziatania i uzytkowania produktu.

Symbol wskazuje na zagrozenie, ktére moze spowodowacd obrazenia ciata, $mieré lub znaczne
uszkodzenie mienia, jesli ostrzezenie dotaczone do tego symbolu zostanie zignorowane.

poparzen.

Uwazaj, aby unikna¢ kontaktu z goraca powierzchnia. Zawsze uzywaj ochronnych rekawic, aby uniknac¢

B e LIS

Produkt przeznaczony tylko do uzytku wewnatrz i w domu.

ZACHOWAUJ TE INSTRUKCJE




CZESCI

Ptyta grillowa

Kosz do przyrzadzania
chrupkich potraw

Pojemnik do
gotowania

Ostona
przed
rozpryskami

Pokrywa

Urzadzenie gtéwne (nie

pokazano kabla zasilajacego)

Panel sterowania

Schowek na
czujnik cyfrowy

Aby zamdéwi¢ dodatkowe czesci i akcesoria, odwiedz strone ninjakitchen.pl

Dwustronna szczotka do
czyszczenia

:l::'-@—mﬁ

Cyfrowy czujnik
temperatury

= 5o G2 S

Szpilki do szasztykéw
(nie we wszystkich modelach

POZNAJ SWOJ GRILL&ZFRYTKOWNICE

/\ A\ PRESET
01
v '- '-' v MANUAL
PREHEAT AIR FRY ROAST GRILL O BAKE REHEAT DEHYDRATE

Wyswietlacz panelu sterowania pokazuje czas w formacie GG: MM.
Wyswietlacz po prawej pokazuje 20 minut.

PRZYCISKI FUNKCYJNE
GRILL Grilluj w domu, dodajac do swoich dan efekt
grillowania, slady grillowania i grillowany posmak.

AIR FRY (smazenie beztluszczowe) Dla chrupkosci z
niewielka iloscig oleju lub bez oleju.

BAKE (wypieki) Ciasta, smakotyki, desery i nie tylko.
ROAST (pieczenie) Miesa, pieczone warzywa i nie tylko.

DEHYDRATE (suszenie) Wysusz mieso, owoce i warzywa,
aby uzyskac zdrowe przekaski.

REHEAT (podgrzewanie) Odswiez jedzenie, delikatnie je
podgrzewajac jednoczes$nie pozostawiajac chrupiacy efekt.

PRZYCISKI OPERACYJNE

@ Przycisk zasilania: Po podtaczeniu urzadzenia
nacisnij przycisk @ zasilania, by wtaczy¢
urzadzenie. Naci$nigcie go podczas gotowania
zatrzymuje biezaca funkcje gotowania i wytacza
urzadzenie.

Strzatki z lewej strony Uzyj strzatki w gére (4 )
i wdét (v ) po lewej stronie wyswietlacza, aby
wyregulowaé temperature gotowania w
dowolnej funkcji lub ustawi¢ wewnetrzne
wyjscie czujnika za pomoca przyciskéw
PRESET i MANUAL.

Przycisk RECZNY: Przetacza ekran
wyswietlacza, aby mozna byto recznie ustawicé
wewnetrzne wyjscie czujnika. Przycisk reczny
nie dziata z funkcja DEHYDRATE.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przycisk PRESET Przetacza ekran wyswietlacza,
aby mozna byto ustawi¢ czujnik, rodzaj zywnosci

i wewnetrzne wyjscie w oparciu o wstepnie
ustawione temperatury. Przycisk ustawien
wstepnych nie dziata z funkcjg Dehydrate
(suszenia).

Strzatki po prawej stronie Uzyj strzatki w gére (1)
i strzatki w dét (v) , aby ustawié¢ rodzaj jedzenia
przy uzyciu PRESET Ilub dostosowa¢ czas
gotowania, gdy nie gotujesz za pomoca czujnika
Foodi.

UWAGA: Aby dostosowac¢ temperature lub czas
podczas gotowania, naciskaj strzatki w gére i w
dot. Urzadzenie wznowi prace przy tych
ustawieniach.

Przycisk START / STOP Po wybraniu
temperatury i czasu, nacisnij przycisk START
/ STOP, aby rozpoczaé gotowanie.

Tryb czuwania Jesli nie byto kontaktu z
panelem sterowania przez 10 minut, a
urzadzenie nie gotuje, przejdzie ono w tryb
gotowosci, a panel sterowania zostanie
przyciemniony.

Nagrzewanie wstepne Jesli urzadzenie rozgrzewa
sie wstepnie, zostanie to wskazane na pasku
postepu na ekranie wyswietlacza i podswietli sie
przycisk PREHEAT. Aby wytaczy¢ wstepne
podgrzewanie, nacisnij przycisk PREHEAT. Na
urzadzeniu zostanie wyswietlony komunikat ,ADD
FOOD” (dodaj sktadniki).

1Usun i wyrzué wszystkie materiaty opakowaniowe, etykiety promocyjne i taSme z urzadzenia.

2 Wyjmij wszystkie akcesoria z opakowania i przeczytaj uwaznie niniejsza instrukcje. Nalezy
zwrécié szczegdlng uwage na instrukcje obstugi, ostrzezenia i wazne srodki ostroznosci, aby

unikna¢ obrazen ciata lub uszkodzenia mienia.

3 Umyj ptyte grillowa, ostone przed rozpryskiwaniem, kosz do potraw na chrupko, czujnik
cyfrowy, szczoteczke do czyszczenia i pojemnik w cieptej wodzie z mydtem, a nastepnie optucz
i doktadnie wysusz. Wszystkie akcesoria, z wyjatkiem czujnika, mozna my¢ w zmywarce.
NIGDY czysci¢ urzadzenia gtdwnego i czujnika cyfrowego w zmywarce.




KORZYSTANIE Z GRILLA

OSLONA PRZED ROZPRYSKAMI

Umieszczona na spodzie pokrywy ostona przeciw
rozpryskom utrzymuje element grzejny w czystosci.
ZAWSZE upewnij sie, ze ostona przed rozpryskami jest
zainstalowana podczas gotowania. Niezastosowanie
ostony przeciw rozpryskom spowoduje nagromadzenie
sig oleju na elemencie grzejnym, co moze spowodowac
dymienie.

Zdejmowanie ostony przed rozpryskami

Zdejmij ostone przed rozpryskami do czyszczenia po
kazdym uzyciu. Gdy ostona przed rozpryskami catkowicie
ostygnie, zdejmij ja, naciskajac prawa gornga gatke w
kierunku tylnej czesci pokrywy. Spowoduje to zwolnienie
ostony przed rozpryskiwaniem, umozliwiajac
wyciagniecie jej z gniazda wzdtuz tylnej czesci pokrywy.

Nacisnij klawisz Tab

[

y przed rozpry
Aby zatozy¢ ostone, przesun jg pod przymocowang
klapke w lewa strone. Wtozy¢ siatke przeciwdymowa
tak, aby rowki na ekranie odpowiadaty rowkom w
zamocowanym pierscieniu ostony termicznej. Nastepnie
delikatnie pchnij ostone przed rozpryskami do géry, az
zatrzasnie sie w zatrzasku z przodu pokrywki.

Wociecie siatki
termicznej

TECHNOLOGIA KONTROLI GRILLA

Podczas korzystania z funkcji Grilla nalezy wybrac¢ ustawienie
temperatury ptyty grillowej. Ponizej podano zalecane
poziomy temperatury dla typowych sktadnikow.

NISKA SREDNIA WYSOKA MAX
(200°C) (230°C) (250 ° C) (260 °C)

« Boczek «Zamrozone « Steki *Warzywa

* Kietbaski mieso * Kurczak . Ofuoce

* Przy uzywaniu | , Marynowane * Burgery * Pizze
gestego sosu miesa * Hot dogi + Owoce morza
BBQ * Mrozony * Vege kebaby

kebab

UWAGA: Aby zmniejszy¢ ilo$¢ dymu, zamiast oliwy z oliwek
zalecamy stosowanie oleju roslinnego, kokosowego, z
awokado, pestek winogron lub oleju roslinnego. Olej po
przekroczeniu punktu dymienia moze nadac¢ potrawie
przypalony, cierpki smak.

UWAGA: Urzadzenie moze wytwarza¢ dym podczas
gotowania sktadnikéw na goretszym ustawieniu niz jest
to zalecane. Aby uzyskaé wigcej przepiséw odwiedz
ninjakitchen.pl

funkcji

na grill po uzywaniu innej

Jesli urzadzenie jest juz nagrzane po uzyciu innej funkcji,
na ekranie moze natychmiast pojawic¢ sie komunikat
»ADD FOOD” (dodaj jedzenie). Zalecamy odczekanie co
najmniej 6 minut do nagrzania ptyty grillowej przed
umieszczeniem na niej sktadnikéw.

Gotowanie partiami

W przypadku grillowania wigcej niz dwéch
kolejnych porcji potraw zaleca sie opréznienie
wyjmowanego pojemnika z ttuszczu / oleju.
BARDZO zalecane jest rowniez czyszczenie
ostony przeciw rozpryskom pomiedzy uzyciami.
Pomoze to zapobiec spalaniu sie ttuszczu i
dymieniu.

Jesli chcesz pomingé proces

wstepnego nagrzewania,

nacisnij przycisk PREHEAT.

KORZYSTANIE Z CYFROWEGO CZUJNIKA

CZUJNIK DO GOTOWANIA

WAZNE: NIE TRZYMAJ rak blisko przewodu
cyfrowego czujnika do gotowania, gdy jest uzywany,
zapobiegnie to poparzeniom lub oparzeniom.

Przed pierwszym uzyciem

Przed podtaczeniem czujnika do gniazdka upewnij sie, ze
w gniezdzie czujnika nie ma zadnych pozostatosci, a na
przewodzie nie ma weztéw.

1 Wyciagnij schowek na czujnik po prawej
stronie urzadzenia na zewnatrz. Nastepnie
rozwin przewdd z komory, aby wyja¢ czujnik.

2 Podtacz czujnik do gniazda wejsciowego.
Mocno docisénij wtyczke, az poczujesz
pierwszy opor. Umies¢ schowek z powrotem
z boku urzadzenia.

UWAGA: Nie ma potrzeby ustawiania czasu
gotowania, poniewaz urzadzenie automatycznie
wytaczy element grzejny i ostrzeze Cie o
zakonczeniu gotowania

potrawy.

3 Po podtaczeniu czujnika do gniazda, wtaczy
sie on i podswietla sie przyciski ustawiania
czujnika: PRESET i MANUAL . Wybierz zadana
funkcje i temperature smazenia.

4 Nacisnij PRESET i uzyj strzatek do

po prawej stronie wyswietlacza, aby wybraé
zadany rodzaj zywnosci, a strzatki po lewej
stronie ekranu, aby ustawi¢ stopien
wysmazenia zywnosci (od Rare do Well-
done).

UWAGA: Gotujesz rézne migsa lub wedtug réznych preferencji?
Szczegdtowe informacje na temat programowania znajduja sig
na nastepnej stronie.

Jesli wybierzesz przycisk MANUAL, uzyj ponizszych
zalecanych temperatur gotowania wewnetrznego.

RODZAJ
ZYWNOSCI:

Ryby Medium Rare (50°C)
Medium (55°C)
Medium Well (60°C)
Well Done (65°C)

Kurczak / Indyk Well Done (75°C)
Wieprzowina Medium Rare (50°C)
Medium (55°C)
Medium Well (65°C)
Well Done (70°C)
Wotowina / Jagnigcina Rare (50°C)

Medium Rare (55°C)
Medium (60°C)
Medium Well (65°C)
Well Done (70°C)

5 Umies¢ akcesorium wymagane do twojego trybu
gotowania w urzadzeniu i zamknij pokrywe.Nacisnij
przycisk START / STOP, aby rozpoczaé nagrzewanie.

UWAGA: Wstepnie ustawione poziomy gotowania dla
WOLOWINY / JAGNIECIA sa nizsze niz normalne zalecenia,
poniewaz urzadzenie skaluje sie w temperaturze 5-10 ° C.




KORZYSTANIE Z GRILLA

6 Gdy urzadzenie sie nagrzewa, wtéz czujnik
poziomo w najgrubszym miejscu migsa.

] ycza czujnika
znajduja sie w tabeli na sasiedniej stronie.

Prawidtowe umieszczenie czujnika.
Uchwyt czujnika jest catkowicie wewnatrz migsa.

7 Gdy urzadzenie sie nagrzeje, a na ekranie pojawi sie
komunikat ,,ADD FOOD” (dodaj jedzenie), otwérz
pokrywe, umiesé¢ zywnos¢ z wtozonym czujnikiem w
urzadzeniu i zamknij pokrywe nad przewodem
czujnika.

8 Pasek postepu u géry wyswietlacza sledzi etapy
gotowania. Migajace wskazania postepu gotowania
na danym etapie.

RARE ;MEDRAREEMED MED WELL WELL

UWAGA: Podczas korzystania z funkcji Roast i Gril, urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy i wyswietli komunikat
"FLIP"(przewrdd). Przewracanie jest opcjonalne, ale zalecane

9 Urzadzenie zatrzyma gotowanie automatycznie,
gdy Twadj program jest prawie skonczony,
poniewaz uwzglednia on gotowanie z przepisow ,
a na ekranie zostanie wyswietlony komunikat "GET
FOOD".

A — " — Nl o I e L A
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10 Przenie$ migso na talerz, gdy "REST"
wyswietla sie na ekranie. Migso bedzie sie dalej
gotowad, co zajmie okoto 3-5 minut. Jest to
wazny krok, poniewaz brak przerwy moze
prowadzi¢ do efektéw, gdzie migso bedzie
wygladajato na ,,mniej gotowe”. Czas smazenia
moze sie rézni¢ w zaleznosci od wielkosci, czesci i
rodzaju kawatka miesa.

UWAGA: Aby sprawdzi¢ temperature wewnatrz
innych kawatkéw migsa, wcisnij i przytrzymaj
MANUAL i wtéz termometr do innego kawatka
miesa.

UZYWANIE CZUJNIKA W ROZNYCH
KUCHENNYCH SYTUACJACH:

Gotowanie 2 lub wigcej migs tej samej wielkosci dla

réznych pozioméw wysmazenia:

Wprowadz czujnik do kawatka migsa na wyzszy pozadany
poziom wysmazenia. Uzyj funkcji Preset, aby wybra¢ poziom
wysmazenia, a nastepnie monitoruj pasek postepu - gdy
pozadany nizszy poziom wysmazenia zostanie osiagniety w tym
kawatku, usun kawatek bez czujnika z urzadzenia. Kontynuuj
gotowanie pozostatego kawata, az osiggniety zostanie
pozadany poziom wysmazenia.

Gotowanie 2 lub wigcej migs o réznej wielkosci:

W16z czujnik do mniejszego kawatka i uzyj funkcji
Preset, aby wybraé¢ poziom wysmazenia. Kiedy to
migso jest gotowe, wyjmij z niego czujnik.
Nastepnie przenies czujnik do wiekszego

kawatka i uzyj funkcji Preset, aby wybrac¢ poziom
wysmazenia.

Gotowanie 2 lub wigcej réznych rodzajéw migsa:

Wprowadz czujnik do migsa z nizszym pozadanym
poziomem wysmazenia. Uzyj funkcji Manual, aby wybra¢
zadana temperature wewnetrzna. Kiedy to migso

jest gotowe, wyjmij je z urzadzenia. Nastepnie

przenies czujnik na inny kawatek miegsa i uzyj funkcji Manual,
aby wybra¢ zadang temperature wewnetrzna.

UWAGA: Czujnik bedzie GORACY. Uzyj rekawic
kuchennych lub szczypiec, aby wyjaé¢ go z dania.

RODZAJ JEDZENIA:

Kotlety wieprzowe

Kotlety jagniece

Piersi z kurczaka

Hamburgery

Poledwiczki

Filety rybne

JAK WKEADAE CZUJINIK

ULOZENIE

* Wtéz termometr
poziomo w srodek
najgrubszej czesci miesa.

Upewnij sig, ze koncéwka
termometru jest

wiozona prosto do
srodek migsa, nie
pochylona w kierunku
spodu ani géry miegsa.

Upewnij sig, ze
termometr jest blisko (ale
nie dotyka) kosci, jak i
ttuszczu lub chrzastki.

UWAGA: Najgrubsza czes¢
fileta moze nie znajdowac sie
posrodku kawatka. Wazne jest,
aby koncéwka termometra
znajdowata sie w najgrubszej
czesci migsa, dzieki czemu
uzyskuje sie najlepsze rezultaty.

POPRAWNIE NIEPOPRAWNIE

Caty
kurczak

* Wtéz termometr
poziomo w najgrubsza
czesé piersi, rownolegle do
kosci, ale nie dotykajac jej.

* Upewnij sig, ze gérna czesé
piersi siega do srodka
najgrubszej czesci piersi i
nie przechodzi przez cata
piers do srodka.

UWAGA: NIE UZYWAC czujnika do mrozonek lub do kawatkéw miegsa cieiszych niz 1,5cm.




KORZYSTANIE Z GRILLA

FUNKCJE GOTOWANIA

Podtacz urzadzenie i nacis$nij przycisk zasilania @
,aby je wiaczy¢.

Grill

1 Umiesé pojemnik w urzadzeniu tak, aby wgtebienie na
pojemniku byto wyréwnane z wypuktoscia na
urzadzeniu gtéwnym. W pojemniku umies¢ kosz do
potraw na chrupko. Upewnij sie, ze ostona przed
rozpryskami jest na swoim miejscu, a nastepnie
zamknij pokrywe.

UWAGA: Jesli uzywasz czujnika, zapoznaj sie z
instrukcjami dotyczacymi jej uzytkowania.

2 Nacisnij przycisk GRILL. Wyswietli sie domysiny
ekran ustawiania temperatury. Uzyj zestawu
strzatek po lewej stronie wyswietlacza, aby
wyregulowaé temperature.

3 Uzyj strzatek po prawej stronie wyswietlacza, aby
ustawic¢ czas gotowania, w 1-minutowych odstepach, do
30 minut lub, jesli uzywasz czujnika, odnies sie do
instrukcji uzytkowania czujnika.
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4 Nacisnij przycisk START / STOP, by zacza¢
nagrzewanie.Pasek postepu zacznie sie $wiecic.
Nagrzanie urzadzenia zajmie okoto 10 minut.
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5 Po zakonczeniu podgrzewania urzadzenie
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat
»ADD FOOD".
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6 Otworz pokrywke i utéz sktadniki na
ptycie grillowej. Po zamknieciu pokrywy
rozpocznie sie gotowanie, a minutnik
rozpocznie odliczanie.

UWAGA: Jesli chcesz uzy¢ czujnika do
sprawdzenia temperatury wewnetrznej
potrawy, nacisnij przycisk MANUAL na 2
sekundy, a na ekranie na 5 sekund pojawi sie
wewnetrzna temperatura zywnosci.

7 Po uptywie czasu gotowania urzadzenie to wyda
sygnat dzwiekowy i END pojawia sie na
wyswietlaczu.
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UWAGA: W przypadku gotowania partiami instrukcje znajduja
sie na poprzednich stronach.

Air Fry

1 Umies¢ pojemnik w urzadzeniu tak, aby wgtebienie na
pojemniku byto wyréwnane z wypuktoscia na
urzadzeniu gtéwnym. W pojemniku umies¢ kosz do
potraw na chrupko. Upewnij sig, ze ostona przed
rozpryskami jest na swoim miejscu, a nastepnie
zamknij pokrywe.

2 Nacisnij przycisk AIR FRY. Wyswietli sie
domysiny ekran ustawiania temperatury. Uzyj
zestawu strzatek po lewej stronie
wyswietlacza, aby wyregulowac¢ temperature.
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3 Uzyj strzatek po prawej stronie wyswietlacza, aby
ustawi¢ czas gotowania, w 1-minutowych odstepach,
do 1godziny lub, jesli uzywasz czujnika, odnies sie do
instrukcji uzytkowania czujnika.
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4 Nacisnij przycisk START / STOP, by zacza¢
nagrzewanie.Pasek postepu zacznie sie $wiecic.
Nagrzanie urzadzenia zajmie okoto 3 minuty.
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UWAGA: Chociaz wstepne podgrzewanie jest
zdecydowanie zalecane, aby uzyskac najlepsze rezultaty,
mozna je poming¢, naciskajac przycisk Preheat. Na
wyswietlaczu pojawi sie ,,ADD FOOD”(dodaj jedzenie).
Otworz pokrywke i umiesé sktadniki w koszu do potraw
na chrupko. Po zamknieciu pokrywy rozpocznie sie
gotowanie, a minutnik rozpocznie odliczanie.

5 Po zakonczeniu podgrzewania urzadzenie
rozlegnie sig sygnat dzwigkowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat

»~ADD FOOD".
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6 Otwodrz pokrywke i umiesé sktadniki
w koszu do potraw na chrupko. Po
zamknigciu pokrywy rozpocznie sie
gotowanie, a minutnik rozpocznie
odliczanie.

UWAGA: Jesli chcesz uzy¢ czujnika do
sprawdzenia temperatury wewnetrznej potrawy,
nacisnij przycisk MANUAL na 2 sekundy, a
wewnetrzna temperatura potrawy pojawi sie na
ekranie przez 5 sekund

7 Aby uzyskacd najlepsze rezultaty,
zalecamy czeste potrzasanie
sktadnikami. Po otwarciu pokrywy
urzadzenie zatrzyma sig. Do
potrzasniecia koszykiem uzywaj
szczypiec z kornicéwkami silikonowymi
lub rekawic kuchennych. Po
zakonczeniu wtdz kosz na miejsce i
zamknij pokrywe. Gotowanie zostanie
wznowione

8 Po uptywie czasu gotowania urzadzenie to
wyda sygnat dzwiekowy i END pojawig sie
na wyswietlaczu.
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KORZYSTANIE Z GRILLA

1 Umies$é pojemnik w urzadzeniu tak, aby
wgtebienie na pojemniku byto wyréwnane z
wypuktoscia na urzadzeniu gtéwnym. Upewnij
sig, ze ostona przed rozpryskami jest na swoim
miejscu, a nastepnie zamknij pokrywe.

Naci$nij przycisk START / STOP, by zaczaé
nagrzewanie.Pasek postepu zacznie sie
Swieci¢. Nagrzanie urzadzenia zajmie okoto 3
minuty.
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2 Nacisnij przycisk ROAST. Wyswietli sie
domyslny ekran ustawiania temperatury. Uzyj
zestawu strzatek po lewej stronie

wyswietlacza, aby wyregulowac¢ temperature.
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UWAGA: Przeksztat¢ tradycyjne przepisy przeznaczone
na tradycyjny piekarnik, obnizajac temperature o 10 ° C.
Czesto sprawdzaj jedzenie, aby uniknaé przypalenia.

3 Uzyj strzatek po prawej stronie wyswietlacza, aby
ustawié czas gotowania, w 1-minutowych
odstepach, do 1 godziny lub w 5-minutowych
odstepach od 1 do 4 godzin. Jesli uzywasz czujnika,
odnies sie do instrukcji uzytkowania czujnika.
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UWAGA: Chociaz wstepne podgrzewanie jest
zdecydowanie zalecane, aby uzyska¢ najlepsze rezultaty,
mozna je pomina<, naciskajac przycisk Preheat. Na
wyswietlaczu pojawi sie ,,ADD FOOD”(dodaj jedzenie).
Otworz pokrywke i umies¢ sktadniki w koszu do potraw
na chrupko. Po zamknieciu pokrywy rozpocznie sie
gotowanie, a minutnik rozpocznie odliczanie.

5 Po zakonczeniu podgrzewania urzadzenie

rozlegnie sig sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat

,ADD FOOD".
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6 Otworz pokrywke i wtédz sktadniki do pojemnika.
Po zamknigciu pokrywy rozpocznie sie
gotowanie, a minutnik rozpocznie odliczanie.

UWAGA: Jesli chcesz uzy¢ czujnika tylko do
sprawdzenia stopnia wysmazenia, nacisnij
przycisk MANUAL na 2 sekundy, a
wewnetrzna temperatura potrawy pojawi sie
na ekranie przez 5 sekund.

7 Po uptywie czasu gotowania urzadzenie to
wyda sygnat dzwiekowy i END pojawia sie
na wyswietlaczu.
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Bake

1 Umies$¢ pojemnik w urzadzeniu tak, aby

wgtebienie na pojemniku byto wyréwnane z
wypuktoscia na urzadzeniu gtéwnym.Upewnij
sie, ze ostona przed rozpryskami jest na swoim
miejscu, a nastepnie zamknij pokrywe.

2 Nacisnij przycisk BAKE. Wyswietli sie
domysiny ekran ustawiania temperatury. Uzyj
zestawu strzatek po lewej stronie
wyswietlacza, aby wyregulowac¢ temperature.
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UWAGA: Chociaz wstepne podgrzewanie jest
zdecydowanie zalecane, aby uzyskac¢ najlepsze
rezultaty, mozna je pominac, naciskajac przycisk Pre-
heat. Na wyswietlaczu pojawi sie ,,ADD FOOD”(dodaj
jedzenie). Otwérz pokrywke i umiesé sktadniki w
koszu do potraw na chrupko. Po zamknieciu pokrywy
rozpocznie sie gotowanie, a minutnik rozpocznie
odliczanie.

UWAGA: Przeksztaté tradycyjne przepisy nastawione na
tradycyjny piekarnik, obnizajgc temperature o0 10 ° C.
Czesto sprawdzaj jedzenie, aby unikna¢ przypalenia.

3 Uzyj strzatek po prawej stronie wyswietlacza, aby
ustawié czas gotowania, w 1-minutowych
odstepach, do 1 godziny lub w 5-minutowych
odstepach od 1 do 2 godzin. Jesli uzywasz czujnika,
odnies sie do instrukcji uzytkowania czujnika.
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4 Nacisnij przycisk START / STOP, by zaczaé
nagrzewanie. Pasek postepu zacznie sie
Swiecié¢. Nagrzanie urzadzenia zajmie okoto 3

minuty.
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5 Po zakonczeniu podgrzewania urzadzenie
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat

»ADD FOOD".
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6 Otworz pokrywe i dodaj sktadniki do
pojemnika lub umies¢ forme do pieczenia
bezposrednio w pojemniku i zamknij pokrywe,
aby rozpoczaé¢ gotowanie. Po zamknigciu
pokrywy rozpocznie sie gotowanie, a minutnik
rozpocznie odliczas

UWAGA: Jesli chcesz uzy¢ czujnika tylko do
sprawdzenia stopnia wysmazenia, nacisnij
przycisk MANUAL na 2 sekundy, a wewnetrzna
temperatura potrawy pojawi sie na ekranie
przez 5 sekund.
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7 Po uptywie czasu gotowania urzadzenie to
wyda sygnat dzwiekowy i END pojawia sie
na wyswietlaczu.




KORZYSTANIE Z GRILLA

Dehydrate

1 Umies¢ pojemnik w urzadzeniu tak, aby
wgtebienie na pojemniku byto wyréwnane z
wypuktoscia na urzadzeniu gtéwnym.Upewnij
sie, ze ostona przed rozpryskami jest na swoim
miejscu, a nastepnie zamknij pokrywe.

2 Nacisnij przycisk DEHYDRATE. Wyswietli sie
domysiny ekran ustawiania temperatury. Uzyj
zestawu strzatek po lewej stronie
wyswietlacza, aby wyregulowac¢ temperature.
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3 Uzyj strzatek po prawej stronie wyswietlacza, aby
ustawi¢ czas suszenia, w 15-minutowych
odstepach, do 12 godzin.
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4 Nacisnij przycisk START / STOP, by rozpoczaé
(urzadzenie nie nagrzewa sie wstepnie w tym
trybie).

5 Po uptywie czasu suszenia, urzadzenie to
wyda sygnat dzwiekowy i END pojawia sie
na wyswietlaczu.
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1 Umies¢ pojemnik w urzadzeniu tak, aby
wgtebienie na pojemniku byto wyréwnane z
wypuktoscig na urzadzeniu gtéwnym.Upewnij
sig, ze ostona przed rozpryskami jest na swoim
miejscu, a nastepnie zamknij pokrywe.

2 Nacisnij przycisk REHEAT. Wyswietli sie
domysiny ekran ustawiania temperatury. Uzyj
zestawu strzatek po lewej stronie wyswietlacza,
aby wyregulowac¢ temperature.
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3 Uzyj strzatek po prawej stronie wyswietlacza, aby
ustawié czas gotowania, w 1-minutowych
odstepach, do 1 godziny lub postepuj zgodnie z
instrukcjami na poprzednich stronach, aby
ustawié temperature za pomoca ustawienia
wstepnego lub recznego.

A — i A
( L (

[
v U

4 Nacisnij przycisk START / STOP, by zaczaé
nagrzewanie. Pasek postepu zacznie sie
Swieci¢. Nagrzanie urzadzenia zajmie okoto
3 minuty.

Po zakonczeniu podgrzewania urzadzenie
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat

»ADD FOOD".

Otworz pokrywke i wtéz sktadniki do
pojemnika. Po zamkniegciu pokrywy
rozpocznie sie gotowanie, a minutnik
rozpocznie odliczanie.

UWAGA: Jesli chcesz uzy¢ czujnika tylko do
sprawdzenia stopnia wysmazenia, nacisnij
przycisk MANUAL na 2 sekundy, a wewnetrzna
temperatura potrawy pojawi sie na ekranie
przez 5 sekund.

7 Aby uzyska¢é najlepsze rezultaty,

zalecamy czeste potrzasanie
sktadnikami. Po otwarciu pokrywy
urzadzenie zatrzyma sie. Do
potrzasniecia koszykiem uzywaj
szczypiec z koncéwkami silikonowymi
lub rekawic kuchennych. Po
zakonczeniu wtéz kosz na miejsce i
zamknij pokrywe. Gotowanie zostanie
wznowione

8 Po uptywie czasu gotowania urzadzenie

to wyda sygnat dzwiekowy i END pojawiag
sie na wyswietlaczu.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

¢ Na wyswietlaczu panelu sterowania pojawi sie komunikat ,,ADD FOOD”.
Urzadzenie zakonczyto podgrzewanie i nadszedt czas, aby dodac¢ sktadniki.

* Na wyswietlaczu panelu sterowania pojawit sie¢ komunikat ,,Shut Lid”.
Pokrywa jest otwarta i musi zosta¢ zamknieta, aby uruchomi¢ wybrana funkcje.

¢ Na wyswietlaczu panelu sterowania pojawi sie komunikat ,,Plug In”.
Czujnik nie jest podtaczony do gniazda po prawej stronie panelu sterowania. Podtacz go przed
kontynuowaniem. Wcisnij czujnik, az ustyszysz klikniecie.

¢ Na wyswietlaczu panelu sterowania pojawi sie komunikat ,,PRBE ERR”.

Oznacza to, ze uptynat limit czasu, zanim zywnos$¢ osiggneta ustawiong temperature
wewnetrzna. Jako ochrona urzadzenia moze dziata¢ ono tylko przez okreslony czas w
okreslonych temperaturach.

* Na wyswietlaczu panelu sterowania pojawi sie ,E”.

Urzadzenie nie dziata prawidtowo. Prosimy o kontakt z obstuga klienta pod adresem
ninjakitchen.pl.

* Dlaczego moja Zywnosé jest przypalona lub niedogotowana, mimo ze uzytem czujnika?
Wazne jest, aby wtozy¢ czujnik wzdtuz w najgrubszej czesci sktadnika, aby uzyskac jak
najdoktadniejszy odczyt. Pamietaj, aby pozostawic¢ jedzenie na 3-5 minut, aby zakonczyé
gotowanie.

¢ Dlaczego pasek postepu podgrzewania nie zaczyna sie od poczatku?
Gdy urzadzenie jest ciepte wskutek poprzedniego uzytkowania, nie bedzie wymagato petnego
czasu do odpowiedniego poziomu nagrzania.

e Czy moge anulowaé lub pomingé podgrzewanie wstepne?
Aby uzyskac najlepsze rezultaty, zdecydowanie zaleca sie podgrzewanie wstepne, ale mozna je
pominaé, wybierajac przycisk PREHEAT po nacisnieciu przycisku START / STOP.

¢ Czy powinienem dodaé sktadniki przed czy po podgrzaniu?
Aby uzyskac najlepsze rezultaty, pozwdl urzadzeniu nagrzac sie przed dodaniem sktadnikéw.

¢ Dlaczego moje urzadzenie emituje dym?

Korzystajac z funkcji Grill, zawsze wybieraj zalecane ustawienie temperatury. Zalecane
ustawienia mozna znalezé w tej instrukcji. Upewnij sie, ze ostona przed rozpryskami jest
zamontowana.

o Jak wstrzymaé dziatanie urzadzenia, aby méc sprawdzié stan jedzenia?
Gdy pokrywa zostanie otwarta podczas funkcji gotowania, urzadzenie automatycznie zatrzyma
dziatanie.

o Czy uchwyt czujnika stopi sig, jesli dotknie goracej ptyty grillowej?
Nie, uchwyt jest wykonany z silikonu odpornego na wysokie temperatury, ktéry jest odporny na
wysokie temperatury frytkownicy Ninja® Foodi® Max Grill & Frytkownica bezttuszczowa.

¢ Moje jedzenie jest spalone.

Nie dodawaé potraw przed uptywem zalecanego czasu podgrzewania. Aby uzyskaé najlepsze
wyniki, sprawdzaj postepy podczas gotowania i wyjmij jedzenie, gdy osiggniety zostanie
pozadany poziom przygotowania. Wyjmij potrawe natychmiast po zakoriczeniu gotowania, aby
uniknaé przypalenia.

¢ Dlaczego jednostka posiada skale 1-9 dla ustawienia wstepnego wotowiny?

R&zni sie percepcja tego, jak dobrze cos jest wysmazone. Skala 1-9 zapewnia szeroki zakres opcji

dla kazdego poziomu wysmazenia, dzieki czemu mozesz dostosowac je do swoich upodoban.

CZYSZCZENIE GRILLA

Urzadzenie nalezy doktadnie wyczysci¢ po kazdym
uzyciu. Przed czyszczeniem zawsze pozwol
urzadzeniu ostygna¢.

* Przed czyszczeniem odtacz urzadzenie od
gniazdka elektrycznego. Po wyijeciu jedzenia
pozostaw pokrywe otwarta, aby umozliwi¢
szybsze ostygnigcie urzadzenia.

* Pojemnik, ptyta grillowa, kosz do potraw na chrupko,
ostona przeciw rozpryskom, szczoteczka do
czyszczenia i wszelkie inne dotaczone akcesoria
mozna my¢é w zmywarce, z wyjatkiem czujnika.

NIE WOLNO umieszczaé czujnika w zmywarce.

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty ze zmywania w
zmywarce, zalecamy przeptukanie ptyty
grillowej,kosza do potraw na chrupko,

ostony przed rozpryskami i wszelkich innych
akcesoriow ciepta woda przed wtozeniem ich do
zmywarki.

* W przypadku mycia recznego zalecamy uzycie
dotaczonej szczotki do czyszczenia, aby utatwié
mycie czesci. Uzyj drugiego korca szczotki do
czyszczenia jako skrobaka, aby poméc w zeskrobaniu
zapieczonych soséw lub sera. Po umyciu recznym
wszystkie czesci nalezy wysuszyé¢ na powietrzu lub
na sucho.

UWAGA: NIE UZYWAJ ptynu do czyszczenia na
lub w poblizu gniazda czujnika. Zalecamy uzycie
sprezonego powietrza lub wacika, aby uniknaé¢
uszkodzenia gniazda.

Jesli resztki jedzenia lub ttuszcz utknety na ptycie
grillowej, ostonie przeciw rozpryskom lub innej
zdejmowanej czesci, przed czyszczeniem namocz ja w
cieptej wodzie z mydtem.

Wyczysé¢ ostone przed rozpryskami po kazdym
uzyciu. Namaczanie ostony przed rozpryskami na
noc pomoze zmigkczyé przypalony ttuszcz. Po
namoczeniu uzyj szczoteczki do czyszczenia, aby
usuna¢ smar z ramy ze stali nierdzewnej i przednich
zaczepow.

Doktadnie wyczys¢ ostone przed rozpryskami,
umieszczajac ja w pojemniku z wodg i

gotujac przez 10 minut. Nastepnie sptucz woda o
temperaturze pokojowej i pozostaw do
catkowitego wyschniecia.

Aby doktadnie wyczysci¢ czujnik, namocz
koricowke ze stali nierdzewnej i silikonowy uchwyt
w cieptej wodzie z mydtem. NIE ZANURZAJ
przewodu lub wtyczki w wodzie lub innym ptynie.
Uchwyt schowka na czujnik powinien by¢ myty
recznie.

UWAGA: NIGDY UZYWAG narzedzi $ciernych lub $rodkéw
czyszczacych. NIGDY ZANURZAJ jednostki gtéwnej w
wodzie lub innym ptynie.
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Oficjalny dystrybutor (gwarant) produktéow NINJA na terenie Polski:
Terabajt Mateusz Reszka

Kruszewska 23

15-641 Krupniki

NIP 542-288-24-91; REGON 200373628
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Gwarancja zostaje udzielona przez Gwaranta kupujacemu urzgdzenie pochodzace tylko i
wylacznie z oficjalnego kanatu dystrybucji, tj. urzadzenie, ktérego importerem jest firma Terabajt
Mateusz Reszka. Gwarancja udzielona jest zaréwno dla konsumentoéw jak i przedsiebiorcow.
Gwarancja jest wazna z wypetnionymi danymi nabywcy, z podpisem klienta oraz z paragonem lub
faktura.

Gwarancja zostaje udzielona na okres dwoch lat liczac od daty zakupu.

Gwarant oswiadcza, ze sprzedane urzadzenie jest wolne od wad fizycznych, w tym wad
konstrukcyjnych, wad materialowych, wad wykonania i wad prawnych.

Terytorialny zasieg ochrony gwarancyjnej obejmuje terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.
Gwarancja jest zbywalna, tj. przechodzi na nastepnego nabywce w przypadku odsprzedazy. Okres
gwarancji nie odnawia sig¢ i liczony jest od daty pierwotnego zakupu.

Okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas przebywania urzadzenia w serwisie.

W przypadku ujawnienia si¢, w okresie gwarancji, wady fizycznej urzadzenia objetego gwarancja,
Gwarant dokona jej usuniecia poprzez nieodptatng naprawe lub nieodptatng wymiane urzadzenia
lub jego czesci na wolne od wad. Gwarant moze dokona¢ wymiany urzadzenia na model podobny
o tych samych lub lepszych parametrach co reklamowany. W przypadku braku mozliwosci
naprawy lub wymiany reklamowanego produktu reklamacja zostanie rozliczona korekta w drodze
dystrybucji (zwrot pieniedzy w miejscu zakupu). O sposobie rozpatrzenia reklamacji decyduje
Gwarant.

Gwarant podejmuje dziatania, aby naprawa mogta zosta¢ wykonana w terminie 14 dni roboczych
od daty dostarczenia urzadzenia do serwisu gwaranta. Jezeli usunigcie usterek z powodu stopnia
trudnosci wymaga duzego naktadu pracy lub dziatan dodatkowych (koniecznos$¢ importu czesci z
zagranicy), termin ten moze ulec wydtuzeniu (maksymalnie do 45 dni roboczych), przy czym
Gwarant dotozy nalezytej starannosci, aby naprawe wykonaé¢ w mozliwie najkrotszym terminie.
Wadliwe urzadzenie, ktére w ramach realizacji przez Gwaranta jego obowigzkéw gwarancyjnych,
wymienione na wolne od wad lub wszelkie wadliwe elementy urzadzenia, ktéorych wymiany
dokonano w ramach naprawy gwarancyjnej staja sie wlasnosciag Gwaranta.

Autoryzowany serwis produktéw NINJA:

Serwis Electric Midas — Budynek Telka

Produkcyjna 108

15-680 Biatystok

adres e-mail: serwis@emidas.com.pl

W przypadku produktéw uszkodzonych usterke nalezy zgtosi¢ na adres: serwis@emidas.com.pl .
W takim przypadku kurier odbierze przesytke na koszt serwisu (uprawniony z gwarancji nie ponosi
zadnych optat). Urzadzenie winno zosta¢ dostarczone przez uprawnionego z gwarancji w
opakowaniu zapewniajagcym bezpieczenstwo urzadzenia na czas transportu. Gwarant nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate wskutek nieodpowiedniego zabezpieczenia produktu.
Wszelkie odptatne naprawy pozagwarancyjne gwarant wykona tylko i wytacznie za wyrazng zgoda
klienta po zaakceptowaniu przez niego kosztéw naprawy.

Z gwarancji wylaczone jest:

a) uszkodzenia mechaniczne i wywotane nimi wady

14.

15.

16.

17.

18.

b) uszkodzenia powstate na skutek niewtasciwego uzytkowania lub przechowywania i wywotane
nimi wady

c) uszkodzenia wynikajace z zaniedban uzytkownika i wywotane nimi wady

d) uszkodzenia powstate w wyniku nieautoryzowanych ingerencji w urzadzenie

e) uszkodzenia wynikajace z korzystania z nieautoryzowanych akcesoriéw, nieautoryzowanych
czesci zamiennych lub eksploatacyjnych i wywotane nimi wady

f) uszkodzenia spowodowane przez czynniki zewnetrzne, w szczegoélnosci na skutek kontaktu z
ciecza (wnetrze urzadzenia), ogniem, na skutek zawilgocenia, kondensacji pary wodnej, dziatania
zbyt wysokich lub zbyt niskich temperatur, wytadowan elektrostatycznych badz atmosferycznych,
dziatania substancji chemicznych upadku, uderzenia i naprezenia i wywotane nimi wady

g) naturalne zuzycie urzadzenia wynikajace z normalnej eksploatacji, na przyktad otarcia,
zarysowania, zuzycie sie materiatéw eksploatacyjnych, itp.

Gwarancja nie znajduje zastosowania w przypadkach, gdy wada lub uszkodzenie wynikty z
samowolnej naprawy, przerobki (modyfikacji), uzywania czes$ci nieznanego pochodzenia lub
adaptacji wykonanej przez inne osoby niz autoryzowany serwis.

Gwarancja nie znajduje zastosowania gdy:

- oznaczenia urzadzenia (numer seryjny) sa nieczytelne lub nosza znamiona ingerencji oséb
trzecich,

- karta gwarancyjna nie zostata wypetniona, zostata zle wypetniona, jest nieczytelna lub nosi slady
poprawek i wpisy oséb nieuprawnionych.

Uprawnienia z tytutu gwarancji nie obejmuja prawa do domagania si¢ przez uprawnionego z
gwarancji zwrotu utraconych zyskéw i poniesionych strat w zwigzku z wadami urzadzenia.

W sprawach nieuregulowanych w niniejszej karcie gwarancyjnej zastosowanie znajduja
odpowiednie przepisy powszechnie obowigzujacego prawa.

Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z
ustaw konsumenckich.

Dane nabywcy:

Imie¢ i nazwisko: ..

Ulica i numer domu: ...

Kod pocztowy, miejscowos¢: ...

telefon: e-mail: ..

Pieczatka sprzedawcy: Podpis nabywcy:



ninjakitchen .pl

Seria AG551EU IB MP Mv1200716

Illustracje moga rézni¢ sie od rzeczywistego produktu. Nieustannie
dazymy do ulepszania naszych produktéw; dlatego specyfikacje
zawarte w niniejszym dokumencie moga ulec zmianie bez
powiadomienia.

FOODI i NINJA sa zastrzezonymi znakami towarowymi firmy
SharkNinja Operating LLC.
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