Piekarnik do zabudowy

Instrukcja instalacji i obstugi
NV70K2340RS / NV70K2340RB
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Korzystanie z instrukgji

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Dziekujemy za wybor piekarnika do zabudowy firmy SAMSUNG.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa oraz
zalecenia majgce na celu pomoc w obstudze i konserwacji urzadzenia.

Prosimy 0 po$wiecenie czasu na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi przed rozpoczeciem
korzystania z piekarnika oraz zachowanie jej na przysztosc.

W instrukcji obstugi stosowane sg nastepujgce symbole:

A\ OSTRZEZENIE

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktdre moga prowadzi¢ do powaznych obrazen,
Smierci i/lub uszkodzenia mienia.

/\ PRZESTROGA

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktére mogg prowadzi¢ do obrazen i/lub uszkodzenia
mienia.

UWAGA

Uzyteczne wskazowki, zalecenia i informacje utatwiajace korzystanie z urzadzenia.

Montaz piekarnika moze by¢ wykonywany tylko przez uprawnionego elektryka. Instalator
odpowiedzialny jest za podtaczenie urzadzenia do sieci zgodnie z odpowiednimi zaleceniami
dotyczacymi bezpieczenstwa.

Wazne $rodki bezpieczenstwa

A\ OSTRZEZENIE

Osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowe),
badz o niedostatecznym doSwiadczeniu i wiedzy (np. dzieci) nie powinny
korzystac z urzadzenia bez nadzoru lub przeszkolenia w zakresie
obstugi przez inng osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Nie wolno dopuscic, by dzieci bawity sie urzadzeniem.

Jesli przewod zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, musi zosta¢ wymieniony
na specjalny przewod |ub zestaw dostepny u producenta lub w
autoryzowanym serwisie (dotyczy wytacznie modeli o statym
okablowaniu).

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilajacy musi
z0sta¢ wymieniony przez producenta, w autoryzowanym serwisie lub
przez wykwalifikowang osobe. (Dotyczy wytacznie modeli z przewodem
zasilajacym).

Nalezy zapewni¢ mozliwos¢ odfaczenia zamontowanego urzadzenia od
zasilania. Odfaczenie mozna 0siggna¢ poprzez umieszczenie wtyczki

w dostepnym miejscu lub zainstalowanie przetacznika w okablowaniu
zqgodnie z odpowiednimi zasadami.

Polski 3
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Metoda mocowania nie moze by¢ oparta na wykorzystaniu klejow,
pONIewaz nie s3 one uwazane za niezawodny Sposob mocowania.
Urzadzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy zachowac odpowiednie
srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z elementami grzejnymi
wewnatrz kuchenki.

Podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne czesci moga sie nagrzewac.,
Nie nalezy pozwala¢ matym dzieciom zblizac sie do urzadzenia.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje gotowania na parze lub
samodzielnego czyszczenia, w przypadku rozlania sie wiekszych ilosci
ptynOw nalezy usunac je przed czyszczeniem, a W Czasie Czyszczenia lub
samooczyszczenia w piekarniku nie moga znajdowac sie zadne przybory
kuchenne. W niektorych modelach dostepna jest funkcja czyszczenia.
Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje samooczyszczenia, podczas
5amooczyszczenia powierzchnie rozgrzewajq sie bardziej niz zwykle

| dlatego dzieci powinny znajdowac sie w bezpiecznej odlegtosci od
piekarnika. W niektorych modelach dostepna jest funkcja czyszczenia.
Uzywac jedynie sond temperaturowych zalecanych dla tej kuchenki.
(Tylko model z termosonda)

Nie nalezy uzywa¢ myjki parowe;.

W celu unikniecia ryzyka porazenia pradem elektrycznym, przed
wymiang zarowki nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

4 Polski

Do czyszczenia szklanych drzwiczek kuchenki nie wolno uzywac
srodkow zawierajacych sktadniki scierne lub ostrych szczotek
metalowych, poniewaz moga one zarysowac powierzchnie, co moze
doprowadzic do pekniecia szyby.

Podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne czesci nagrzewaja sie.
Nalezy zachowac odpowiednie $rodki ostroznosci w celu unikniecia
kontaktu z elementami grzejnymi.

Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny Korzystac z urzadzenia wytacznie
pod statg kontrola.

Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0soby 0 ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowe], badz o niedostatecznym
doswiadczeniu | wiedzy moga korzystaC z urzadzenia jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugi i
zagrozen. Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem. Dzieci moga
przeprowadzac czyszczenie i konserwacje urzadzenia wytacznie pod
nadzorem 0soby doroste].

W czasie pracy urzadzenia zewnetrzne powierzchnie moga byc¢ gorace.
W czasie pracy urzadzenia drzwiczki i zewnetrzna powierzchnia moga
Sie nagrzewac.

Urzadzenie i przewody nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci ponizej 8. roku zycia.




Urzadzeme me ZOStanO Zaprojektowane 7 mys|a 0 WSDOfpracy 7 Podczas pracy wewnetrzne powierzchnie piekarnika rozgrzewaja sie na tyle, aby spowodowac
] ) ) ) oparzenia. Nie wolno dotykac elementow grzejnych lub wewnetrznych powierzchni piekarnika do
zewnetrznym Urzadzeniem wytaczajacym ani oddzielnym systemem czasu ich ostygniecia.

Nie wolno przechowywac materiatow tatwopalnych w piekarniku.
Powierzchnie kuchenki nagrzewaja sie podczas dtuzszej pracy urzadzenia przy wysokiej

Ruszt nalezy umieszczaC w piekarniky ~ temperaturze

Podczas gotowania, w czasie otwierania drzwiczek nalezy zachowac ostrozno$¢, poniewaz moze

tak, aby Wygieta CZGéC ramy ZWrocona dojs¢ do gwattownego wydostania sie goracego powietrza i pary.

; 4 Podczas gotowania potraw zawierajacych alkohol, moze dojs¢ do jego odparowania z powodu
byfa dO tny Urzadzema. W ten SDOSOb wysokiej temperatury i zapalenia sie oparéw alkoholu w przypadku zetkniecia sie oparow z

zdalneqo Sterowania.

=3
7]
p4%
(=
c
P
o,
(0]
Q
o
~+
<
o
N
Q)
0
o
o
[¢]
N
1=}
[0}
e]
N
o
=3
7]
P44
=
)]

podczas pieczenia wiekszych porcji goracymi czesciami piekarnika,
. e Dla wtasnego bezpieczenstwa nie wolno stosowac myjek wysokocisnieniowych ani urzadzen do
ruszt bedZIE stab|ln|ejszy czyszczenia strumieniem pary.
(W zaleZnos’ci Od mOdE|U) Podczas korzystania z piekarnika nalezy dopilnowac, aby dzieci trzymaty sie od niego w bezpieczne)
’ odlegtosci.
/N PRZESTROGA Zywnos¢ mrozona, taka jak pizza, powinna by¢ pieczona na duzej siatce. W przypadku korzystania z

blach do pieczenia moze dojs¢ do ich odksztatcenia z powodu réznic temperatury.

Jezel p\ekarmk. zostat Llezkodzony W czal5|evtran.spgrtuv, 'n|e vvglno go podiaczat o Nie wolno nalewa¢ wody na dno piekarnika, gdy jest ono gorace. Moze to spowodowac uszkodzenie
Urzadzenie moze zosta¢ podtaczone do sieci zasilajace] jedynie przez elektryka posiadajacego powierzchni emaliowanej.
odpowiednie uprawnienia.

W przypadku usterki lub uszkodzenia urzadzenia nie wolno go uruchamiac.

W czasie gotowania drzwiczki piekarnika muszg by¢ zamkniete.
Nie wolno wyktadac dna piekarnika folig aluminiowa, a na nig ktas¢ blachy do pieczenia lub puszki.

Naprawy powinny by¢ wykonywane wytacznie przez uprawnionego technika. Nieprawidtowo Folia aluminiowa blokuje przeptyw ciepta, co moze prowadzi¢ do uszkodzenia emaliowanych
wykonana naprawa moze stanowi¢ powazne zagrozenie dla Ciebie oraz innych. Jezeli piekarnik powierzchni i spowodowac pogorszenie wynikow gotowania.

wymaga naprawy nalezy skontaktowac si¢ z centrum serwisowym SAMSUNG Iub sprzedawca Soki owacowe moga pozostawia zacieki, ktare moga stac sie nieusuwalne z emaliowanych
Przewody i kable elektryczne nie moga dotykac piekarnika. powierzchni piekarnika.

Piekarnik powinien by¢ podtaczony do sieci zasilajacej za pomocg atestowanego roztacznika lub W przypadku pieczenia bardzo wilgotnych ciast nalezy uzy¢ gtebokiej blachy.

bezpiecznika. Nigdy nie wolno korzystac z rozgateznikow ani przedfuzaczy. Nie wolno stawia¢ naczyh do pieczenia na otwartych drzwiczkach piekarnika.

Na czas czyszczgma 1Ub naprawy urzadzgma nalezy je odtaczy¢ od za5|lan.|§ elgktrycz.nego. Dzieci nie powinny przebywa¢ w poblizu kuchenki podczas otwierania i zamykania drzwiczek, gdyz
Zachowac ostroznos¢ podczas podfaczania urzadzen elektrycznych w poblizu piekarnika. magtyby w nie uderzy¢ lub przytrzasna¢ sobie palce.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje gotowania na parze, nie wolno go uzywac, gdy pojemnik Na drzwiczkach nie wolno stawac, siada, ktasc ciezkich przedmiotéw ani apiera sie o nie.

2 woda jest uszkodzony. (Tylko model z funkcja pary) Nie wolno otwierac drzwiczek, uzywajac sity.

Gd_y POJem”'k JeSt. pekniety [ub uszkodzony,_ nie wolno go uzywac. Nalezy skontaktowac si¢ z OSTRZEZENIE: Nie odtaczac urzadzenia z gniazdka elektrycznego, nawet jesli proces gotowania
najblizszym serwisem. (Tylko model z funkcja pary) zakonczyt sie

Piekarnik zaprojektowany jest jedynie do gotowania zywnosci stosowanej w gospodarstwie

domowym OSTRZEZENIE: Nie wolno zostawiac otwartych drzwiczek w czasie pieczenia.

Polski 5
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Instalacja

Prawidtowe usuwanie produktu
(zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

eejelsu|

(Dotyczy krajow, w ktorych stosuje sie systemy segregacji odpadow)
To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub
dokumentacji oznacza, ze po zakonczeniu eksploatacji nie nalezy
tego produktu ani jego akcesoriow (np. tadowarki, zestawu
stuchawkowego, przewodu USB) wyrzucac wraz ze zwyktymi
odpadami gospodarstwa domowego. Aby unikngc szkodliwego
wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek
niekontrolowanego usuwania odpaddw, prosimy o oddzielenie
tych przedmiotow od odpaddw innego typu oraz o odpowiedzialny
recykling i praktykowanie ponownego wykorzystania materiatow.
W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu
bezpiecznego dla srodowiska recyklingu tych przedmiotow,
uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni skontaktowac
sie z punktem sprzedazy detalicznej, w ktérym dokonali zakupu
produktu, lub z organem wtadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim
dostawcg i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu ani

jego akcesoriow nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami
komercyjnymi.

Wiecej informacji na temat zobowigzan srodowiskowych firmy Samsung i szczegdinych obowigzkdw
regulacyjnych dotyczacych produktow, np. rozporzadzenie REACH, znajduje sie na stronie:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Funkcja automatycznego oszczedzania energii

« Po pewnym okresie nieaktywnosci w czasie pracy urzadzenia zatrzymuje ono prace i
przechodzi w stan gotowosci.

« OSwietlenie: Podczas gotowania mozna wytgczy¢ lampe piekarnika, naciskajac przycisk
lampy piekarnika. Oswietlenie piekarnika jest wytgczane po kilku minutach od rozpoczecia
programu gotowania, aby 0szczedzi¢ energie.

6 Polski

A\ OSTRZEZENIE

Piekarnik musi zostac zainstalowany przez wykwalifikowanego technika. Instalator

odpowiedzialny jest za podtaczenie piekarnika do sieci elektrycznej zgodnie z miejscowymi
wymogami bezpieczenstwa.

Elementy

Nalezy sprawdzi¢, czy w opakowaniu produktu znajduja sie wszystkie czesci i akcesoria.
W razie problemu z piekarnikiem lub akcesoriami nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum
obstugi klienta firmy Samsung lub ze sprzedawca.

\

Przeglad informacji
01 —o
02
03 °

o piekarniku

===

=

~

01 Panel sterowania

02 Uchwyt drzwiczek

03 Drzwiczki
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Akcesoria Zasilanie

Piekarnik jest dostarczany z roznymi akcesoriami, ktére pomagajg w przygotowywaniu

roznych typow zywnosci.

MU

01 02 03

Druciana podstawka

01 BRAZOWY lub CZARNY
02 NIEBIESKI lub BIALY
03 ZOLTY lub ZIELONY

Gteboka blacha * Rozen *

Rozen i przyrzad do Prowadnica teleskopowa *
szasztykow *

UWAGA

Dostepno$¢ akcesoriow oznaczonych gwiazdka (%) zalezy od modelu piekarnika.

A\ OSTRZEZENIE

Podtacz piekarnik do gniazdka elektrycznego. Jesli
gniazdko wtyczkowe nie jest dostepne ze wzgledu
na ograniczenia dopuszczalnych parametrow
pradu, nalezy uzy¢ wielobiegunowego roztacznika
izolacyjnego (z odstepem min. 3 mm) w celu
spefnienia wymogow bezpieczenstwa. Nalezy uzyc
przewodu zasilajgcego zgodnego z norma

HO5 RR-F lub HO5 VV-F, min. 1,5-2,5 mm? 0
wystarczajacej dtugosci.

Natezenie Minimalna powierzchnia z

znamionowe (A) przekroju g’—,
10<A<16 1,5 mm? o
16 <A<25 2,5 mm?

Sprawdz informacje o mocy wyjsciowej podane na
etykiecie dotaczonej do piekarnika.

Otworz tylng ostone piekarnika za pomocg
Srubokretu i odkrec Sruby zacisku przewodu.
Nastepnie podtacz przewody zasilajace do
odpowiednich zaciskow przytaczeniowych.

Zacisk () stuzy do obstugi uziemienia. Podtacz
najpierw przewod zotty i zielony (uziemienie),
ktdre muszg by¢ dtuzsze niz pozostate.

W przypadku korzystania z gniazdka
wtyczkowego nalezy zapewnic, aby wtyczka byta
dostepna po zainstalowaniu piekarnika. Firma
Samsung nie ponosi odpowiedzialnosci za wypadki
spowodowane brakiem lub wadg uziemienia.

Nie wolno stawac na przewodach ani zgina¢ ich podczas instalacji; nalezy je zabezpieczy¢
przed zetknieciem z elementami piekarnika, ktére wytwarzaja ciepto.

Polski 7
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Instalacja

Zabudowa w szafce

Jesli piekarnik jest montowany w szafce do zabudowy, powierzchnie plastikowe i klejone
elementy szafki musza by¢ odporne na temperature do 90 °C, a przylegajace meble — do
75 °C. Firma Samsung nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia mebli spowodowane

wytwarzaniem ciepta przez piekarnik.

Piekarnik musi mie¢ zapewniong prawidtowg wentylacje. Otwor wentylacyjny powinien mie¢
okoto 50 mm i znajdowac sie pomiedzy dolng potka a Sciankg nosna. Jesli piekarnik jest
instalowany pod ptyta kuchenng, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjq instalacji ptyty

kuchennej.

Wymiary wymagane do instalacji

5
& Piekarnik (mm)
%- A 560 Maks. 506
B 175 Maks. 494
C 370 | 21
D Maks. 50 J 545
E 595 K 572
F 595 P 550

8 Polski

Szafka do zabudowy (mm)

A Min. 550

B Min. 560

C Min. 50

D Min. 590 - maks. 600
E Min. 460 x min. 50

UWAGA

Szafka do zabudowy musi miec¢ otwory (E), aby
zapewnic¢ odpowiednig wentylacje i cyrkulacje
gorgcego powietrza.

Szafka pod zlewozmywak (mm)

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 600
D Min. 460 x min. 50

UWAGA

Szafka do zabudowy musi mie¢ otwory (D), aby
zapewni¢ odpowiednig wentylacje i cyrkulacje
gorgcego powietrza.

NV70K2340RS_EO_DG68-00757A-00_PL.indd 8
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Przed rozpoczeciem

Montaz piekarnika Ustawienia poczatkowe

/ N Upewnij sie, ze odstep miedzy piekarnikiem a Po wtaczeniu zasilania piekarnika po raz pierwszy na wyswietlaczu pojawi sie domysiny czas
$ciankami szafki (A) wynosi co najmniej 5 mm z ,12:00" z migajaca wartoscig godzin (,12"). Wykonaj ponizsze czynnosci, aby ustawi¢ biezacy
kazdej strony. czas.
1. Gdy wartos¢ godzin miga, przekre¢ pokretto
o wartosci (po prawej stronie), aby ustawic
| N godzine, a nastepnie nacisnij przycisk OK,
aby przejs¢ do wartosci minut.
2. Gdy wartos¢ minut miga, przekre¢ pokretto
Umiesc¢ piekarnik w szafce i przykre¢ mocno P wartosci, aby ustawi¢ minute, a nastepnie
dwoma $rubami po obu stronach. Q nacisnij przycisk OK.

Aby zmienic biezacy czas po wprowadzeniu
ustawienia poczatkowego, przytrzymaj przycisk
@ przez 3 sekundy i wykonaj powyzsze
€zynnosci.

o
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N

N o o ‘ ‘ ‘ Zapach nowego piekarnika
Po zakonczeniu instalacji usun folie ochronng, tasme i inne materiaty opakowania, a nastepnie

wyjmij dotgczone akcesoria z wnetrza piekarnika. Aby wyjac piekarnik z szafki, nalezy
najpierw odtgczyc go od zasilania, a nastepnie odkrecic¢ 2 Sruby znajdujace sie po obu
stronach piekarnika.

A\ OSTRZEZENIE

Wentylacja jest niezbedna do prawidtowego dziatania piekarnika. Pod zadnym pozorem nie
wolno blokowa¢ otworow wentylacyjnych.

UWAGA

Rzeczywisty wyglad piekarnika moze by¢ inny w zaleznosci od modelu.

Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy go wyczysci¢, aby usuna¢ zapach nowego
piekarnika.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z wnetrza piekarnika.

2. Uruchom piekarnik w trybie termoobiegu lub w trybie konwencjonalnym na godzine w

temperaturze 200 °C. Dzieki temu spalone zostang wszystkie substancje uzywane podczas

produkgji.
3. Po zakonczeniu wytacz piekarnik.

Polski
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Przed rozpoczeciem

AKcesoria

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie wyczysci¢ akcesoria za pomocg cieptej wody,
detergentu i czystej, miekkiej szmatki.

-

™« Akcesoria nalezy umieszcza¢ we wiasciwych

Rozen *

Rozen stuzy do grillowania pozywienia, na przyktad kurczakow. Uzywac
rozna tylko w trybie pojedynczej komory na poziomie 3, gdzie znajduje sie
uchwyt. Aby zdemontowac uchwyt rozna, nalezy go odkrecic.

Rozen i przyrzad

W celu zebrania sokow umies¢ blache na poziomie 1 lub na dnie piekarnika,

miejscach wewnatrz piekarnika. do szasztykow J\;Z!zl;a\c/j\lsfle,l; rlr;;sa jest duzy. Zalecamy uzywanie rozna do pieczenia miesa o
* Nalezy ;achowac odsltep CO‘”aJm”'?J Lcm m“?dzv, 1. Wtoz rozen w kawatek miesa. Aby utatwi¢ wktadanie rozna, mozna
akcesomu.m 3 dnem plekam\kg lub innym akcesorium. orzykrecic uchwyt do tepego kofica,
' Erzy wy1mow§n|u przyborpw kuchennych ) 2. Utz obgotowane ziemniaki i warzywa wokot kawatka miesa.
I/lub gkcggonow z p|ek'arrj|ka nalezy ;achovvac 3. Umiesc¢ podporke na srodku potki i ustaw tak, aby element w ksztatcie
S ) 0stroznosc. Qorace pos!ﬂq lub akcesoria moga litery ,V" znajdowat sie z przodu. Ustaw rozen na podporce zaostrzonym
spowodowat poparzenia. karcem do tytu i delikatnie pchaj, az koncowka rozna wejdzie do
01 Poziom 1 02 Poziom 2 » Podczas nagrzewania akcesoria moga ulec mechanizmu obracania z tytu piekarnika. Tepy koniec rozna musi opierat
03 Poziom 3 04 Poziom 4 deformacji. Gdy wystygna, odzyskaja pierwotny sie na elemencie w ksztatcie litery ,V". (Rozen ma dwa ucha, ktdre powinny
05 Poziom 5 wyglad i funkcjonalnosc. znajdowac sie jak najblizej drzwiczek piekarnika, tak aby zatrzymac ruch
do przodu rozna; ucha stuza rowniez jako raczka dla uchwytu.)
4, Przed gotowaniem nalezy odkreci¢ uchwyt.
Podstawowe uzytkowanie 5. Po zakonczeniu gotowania nalezy z powrotem przykreci¢ uchwyt w celu
Aby czerpa¢ jak najwiecej przyjemnosci z gotowania, warto pazna¢ sposob korzystania z Ufatwienia zdjecia rozna z podporki.
poszczegolnych akcesoriow. A\ OSTRZEZENIE
Druciana Druciana podstawka jest przeznaczona do grillowania i pieczenia. Sprawdz, czy uchwyt do rusztu jest dobrze umiejscowiony.
podstawka Wt6z druciang podstawke na miejsce wystajacymi elementami (ograniczniki Wtrakcie korzystama Zruszv nq\ezy zachowac OSUOZDOSC' o
00 0bu stronach) do przodu. Ruszt ;amnera vostre elementy, ktore moga'spovyodowac' uszkodzenie ciata.
—— - - — Do wyjmowania goracego rusztu nalezy uzywac rekawic ochronnych, aby
Wktadana taca Wktadana taca druciana jest uzywana w potgczeniu z blacha w celu unikniecia uniknat poparzenia.
druciana * zabrudzenia dna piekarnika. - - - - - -
- - — - - — - Prowadnice Prowadnice teleskopowe stuzg do wktadania blachy w nastepujacy sposob:
B!acha t?ox Blacha do plecze'mal(gfebokqsc:. 20 mm) slfuzy do p!egzenla ciast, cl|lasteczek teleskopowe * 1. Wysun prowadnice z piekarnika.
pieczenia orazy innych wypiekow. Na\ezyAJa wktadac tak, aby jej pochyta cze$¢ byta 2. Umiesc blache na prowadnicach | wsufi je do piekarnika.
zwrdcona do przodu urzadzenia 3. Zamknij drzwiczki piekarnika.
Blacha Blacha uniwersalna (gtebokos¢: 30 mm) stuzy do gotowania i pieczenia. Wktadana
uniwersalna * taca druciana pozwala unikng¢ zabrudzenia spodu piekarnika. UWAGA
Nalezy ja wktadac tak, aby jej pochyta czes¢ byta zwrécona do przodu urzadzenia. Dostepnosc¢ akcesoriow oznaczonych gwiazdka () zalezy od modelu piekarnika.
Gteboka blacha* | Gteboka blacha (gtebokos¢: 50 mm) stuzy do pieczenia z wktadana taca
druciang lub bez niej. Nalezy ja wktadac tak, aby jej pochyta czes¢ byta
zwrocona do przodu urzadzenia.
10 Polski
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Obstuga

Panel sterowania

Czeste ustawienia

Panel przedni jest dostepny w wielu roznych materiatach i kolorach.
W celu poprawy jakosci rzeczywisty wyglad piekarnika moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

01 02 03 04 05 06 07 08 09

01 Przetacznik
trybow

Przekrecenie wybiera tryb pieczenia lub funkcje.

02 Temperatura

Stuzy do ustawiania temperatury.

03 (Czas pieczenia

Nacisniecie powoduje ustawienie czasu pieczenia.

rodzicielska)

04 Minutnik Minutnik pomaga monitorowac godzine lub czas trwania podczas pieczenia.
05 OK Nacisniecie powoduje zatwierdzenie ustawien.
06 Wstecz Anulowanie biezacych ustawien i powrdt do ekranu gtownego.
07 Oswietlenie Nacisniecie powoduje wigczenie lub wytaczenie oswietlenia wewnetrznego.
piekarnika Oswietlenie piekarnika wtgcza sie automatycznie po rozpoczeciu pracy
(@ Blokada przez piekarnik. Natomiast po pewnym czasie bezczynnosci gasnie, aby

0szczedzi¢ energie.

Blokada rodzicielska: Blokada rodzicielska dezaktywuje wszystkie elementy
sterujace, aby zapobiec wypadkom. Blokade mozna wyfgczy¢, obracajac
pokretto wyboru trybu do pozycji Wyt.

Przytrzymanie przez 3 sekundy wtacza, a ponowne przytrzymanie przez

3 sekundy wyfacza blokade panelu sterowania.

08 Wyswietlacz

Pokazuje przydatne informacje o wybranych trybach lub ustawieniach.

09 Pokretto
wartosci

Pokretto wartosci umozliwia:

« Ustawienie czasu lub temperatury pieczenia.

« Wybranie pozycji w menu najwyzszego poziomu: Czyszczenie, Pieczenie
automatyczne, Funkcja specjalna lub Grill

« Wybranie rozmiaru porcji dla programéw automatycznych.

Domysine ustawienia temperatury i/lub czasu pieczenia w poszczegdlnych trybach pieczenia
s czesto zmieniane. Aby ustawi¢ temperature i/lub czas pieczenia w wybranym trybie
pieczenia, nalezy wykonac czynnosci opisane ponizej.

Temperatura
1. Przekre¢ pokretto wyboru trybu, aby ustawic¢
QE - tryb lub funkcje. Dla kazdej wybranej opcji
i} & zostanie wyswietlona domysina temperatura.
il
2. Obro¢ pokretto wartosci, aby ustawi¢ zadang
temperature.

3. Nacisnij przycisk OK, aby zatwierdzi¢ zmiany.

UWAGA

Jesli nie wprowadzisz zadnych dalszych ustawien w ciggu kilku sekund, piekarnik
automatycznie rozpocznie pieczenie z ustawieniami domysinymi.

Aby zmieni¢ ustawiong temperature, nacisnij przycisk § i wykonaj powyzsze czynnosci.

Polski 11
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Obstuga

Czas pieczenia

®+
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UWAGA

. Przekrec¢ pokretto wyboru trybu, aby ustawic¢

tryb lub funkcje.

. Nacisnij przycisk @), a nastepnie ustaw zadany

zas za pomoca pokretta wartosci.
Czas mozna ustawi¢ maksymalnie na
23 godziny i 59 minut.

. Mozesz takze op6znic¢ czas zakonczenia

pieczenia do dowolnego momentu.

Nacisnij przycisk @ i uzyj pokretta wartosci,
aby ustawi¢ czas zakonczenia. Wiecej
informacji w czesci Opoznione zakonczenie.

. Nacisnij przycisk OK, aby zatwierdzi¢ zmiany.

» Mozliwe jest pieczenie bez ustawiania czasu pieczenia. W takim przypadku piekarnik
rozpoczyna pieczenie w ustawionej temperaturze bez danych czasowych i konieczne jest
reczne zatrzymanie piekarnika po zakonczeniu pieczenia.

« Aby zmieni¢ ustawiony czas pieczenia, nacisnij przycisk @ i wykonaj powyzsze czynnosci.

12 Polski

Czas zakonczenia

1. Przekre¢ pokretto wyboru trybu, aby ustawic¢

g :
O & tryb lub funkcje.
B

2. Nacisnij dwukratnie @ i przekre¢ pokretto
N wartosci, aby ustawic czas zakonczenia.

3. Nacisnij przycisk OK, aby zatwierdzi¢ zmiany.

UWAGA

« Mozliwe jest pieczenie bez ustawiania czasu zakonczenia. W takim przypadku piekarnik
rozpoczyna pieczenie w ustawionej temperaturze bez danych czasowych i konieczne jest
reczne zatrzymanie piekarnika po zakonczeniu pieczenia.

« Aby zmieni¢ czas zakonczenia, nacisnij dwukrotnie @) i wykonaj powyzsze czynnosci.

NV70K2340RS_EO_DG68-00757A-00_PL.indd 12
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Opoznione zakonczenie Kasowanie czasu pieczenia.

Funkcja opoznionego zakonczenia zostata opracowana, by uczyni¢ gotowanie wygodniejszym. Mozliwe jest skasowanie czasu pieczenia. Ta funkcja umozliwia reczne zatrzymanie piekarnika
w dowolnym momencie podczas pracy.
Przypadek 1

Zatdzmy, ze wybierasz jednogodzinny przepis o godzinie 14:00 i chcesz, aby piekarnik L %ﬁﬁ;gg?gg'ggﬁg; anaac;s;!geznxgsk @, aby
zakonczyt pieczenie 0 18:00. Aby ustawic czas zakonczenia, zmien czas gotowosci na 18:00. ’
Piekarnik rozpocznie pieczenie 0 17:00 i skonczy o 18:00, zgodnie z wprowadzonym
ustawieniem.
Aktualna godzina: Ustawiqny Czas pieczenia: Ustavlviona'godzina 2. Przekrec pokretto wartoéci, aby ustawi¢ czas
14:00 1 godzina zakonczenia: 18:00 . pieczenia na ,00:00". Mozna tez po prostu
Piekarnik automatycznie rozpocznie pieczenie 0 17:00 i skofczy o 18:00. Q nacisnac przycisk O.
I I I T—T
14:00 15:00 16:00 17:00 1800 3. N.acis’nij. przycisk QK, Piekarnik kontynuuje
pieczenie w ustawionych temperaturach bez
informacji o czasie.
Przypadek 2
Aktualna godzina: Ustawiony czas pieczenia:  Ustawiona godzina
14:00 2 godziny zakonczenia: 17:00
UWAGA

Piekarnik automatycznie razpocznie pieczenie 0 15:00 i skonczy o 17:00. W przypadku anulowania czasu pieczenia konieczne jest reczne zatrzymanie piekarnika po

| I—I | zakonczeniu pieczenia.
I I I I I

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

/\ PRZESTROGA

« Funkcja Opdznione zakonczenie nie jest dostepna w trybie pieczenia podwojnego.
« Nie nalezy zostawia¢ przygotowanego jedzenia w piekarniku na zbyt dtugo.
Jedzenie moze sie zepsuc.

Polski 13
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Obstuga

Kasowanie czasu zakonczenia

Mozliwe jest skasowanie czasu zakonczenia. Ta funkcja umozliwia reczne zatrzymanie
piekarnika w dowolnym momencie podczas pracy.

1. Gdy piekarnik piecze, naci$nij dwukrotnie @).

2. Przekre¢ pokretto wartosci, aby ustawic czas
zakonczenia na aktualny czas. Mozna tez po

=,
Q prostu nacisngc przycisk ©.

3. Nacisnij przycisk OK. Piekarnik kontynuuje
pieczenie w ustawionych temperaturach bez
informacji o czasie.

ebnjsqo
g

UWAGA
W przypadku anulowania czasu zakonczenia konieczne jest reczne zatrzymanie piekarnika po
zakonczeniu pieczenia.

Zatrzymywanie piecze

nia

1. Podczas pieczenia nacisnij przycisk ©.

2. Aby anulowac pieczenie, nacisnij przyc

isk OK.

3. Mozesz takze ustawi¢ pokretto wyboru trybow

w pozycji , O

14 Polski
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Tryb pieczenia

1. Przekrec¢ pokretto wyboru trybu, aby ustawic
tryb lub funkcje.

2. W razie potrzeby ustaw czas i/lub
temperature pieczenia.

Wiecej informacji mozna znalez¢ w czesci
Czeste ustawienia.

Piekarnik rozgrzewa sie z wyswietlong ikong [}
5, _ i do czasu, az temperatura jego wnetrza osiggnie
,' " : " wartos¢ temperatury docelowej.

Wstepne podgrzewanie jest zalecane we
wszystkich trybach pieczenia, chyba ze w
zasadach przygotowywania potraw wskazano
inaczej.

UWAGA

Mozesz zmienic czas i/lub temperature podczas pieczenia.

Tryby pieczenia

Tryb Zakres temperatur (°C) Sugerowana temperatura (°C)
30-250 170
Termoobieg Wentylator termoobiegu rownomiernie rozprowadza ciepto

wytwarzane przez grzatke tylna.
Ten tryb stuzy do pieczenia na wielu poziomach jednoczesnie.

Eco Termoobieg

30-250 170

Eco Termoobieg wykorzystuje zoptymalizowany system
grzewczy w celu 0szczedzania energii podczas pieczenia.
Czas pieczenia nieznacznie wydtuza sie, ale efekty pozostaja
takie same.

Uwaga: ten tryb nie wymaga wstepnego podgrzewania.

UWAGA

Tryb Eco Termoobieg stuzy do okreslania klasy wydajnosci
energetycznej zgodnie z norma EN60350-1

Podgrzewanie
od gory +
termoobieg

40-250 190

Wentylator termoobiegu rownomiernie rozprowadza ciepto
wytwarzane przez gorng grzatke. Ten tryb stuzy do pieczenia
potraw, ktére wymagaja przyrumienienia powierzchni

(np. miesa lub lazanii).

Podgrzewanie
od dotu +
termoobieg

40-250 190

Wentylator termoobiegu rownomiernie rozprowadza ciepto
wytwarzane przez dolng grzatke.
Ten tryb stuzy do pieczenia pizzy, pieczywa lub ciasta.
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Obstuga

Tryb

Zakres temperatur (°C) Sugerowana temperatura (°C)

Pieczenie
wstepne

80-200 160

W trybie Pieczenie wstepne urzgdzenie wykonuje cykl
automatycznego podgrzewania do uzyskania przez piekarnik
temperatury 220 °C. Nastepnie uruchamiane sg gorna grzatka
i wentylator termoobiegu, co umozliwia smazenie potraw,

np. miesa. Po usmazeniu mieso bedzie pieczone w niskich
temperaturach.

Ten tryb stuzy do przygotowywania wotowiny, drobiu i ryb.

Tryb
konwencjonalny

30-250 | 200

Ciepto jest wytwarzane przez gorna i dolng grzatke.
Tej funkcji nalezy uzywac do standardowego pieczenia
wiekszosci rodzajow dan.

Podgrzewanie od

100-230 | 190

Dolna grzatka wytwarza ciepto. Ten tryb stuzy do

ebnjsqo

dotu
przyrumieniania spodéw quiche lub pizzy pod koniec pieczenia.
100-250 | 240
If' Duzy grill Grill o duzej powierzchni emituje ciepto. Ten tryb stuzy

do przypiekania powierzchni dan (np. miesa, lasagni lub
zapiekanek).

Grill ekologiczny

100-250 | 240

Ciepto jest emitowane z powierzchni matego grilla. Funkgji tej
nalezy uzywac dla mniejszych potraw, wymagajacych mniejszej
ilosci ciepta, np. ryb lub nadziewanych bagietek.

16 Polski

Programy automatyczne

Niedoswiadczonym kucharzom piekarnik oferuje tacznie 20 przepiséw programow
automatycznych. To rozwigzanie pozwala zaoszczedzi¢ czas i przyspieszy¢ nauke. Czas i
temperatura pieczenia bedg regulowane zgodnie z wybranym programem i rozmiarem porcji.

_®+
PN
©+

1. Przekrec¢ pokretto wyboru trybu, aby wybrac
pozycje hs.

2. Przekrec¢ pokretto wartosci, aby wybrac
program, a nastepnie nacisnij przycisk OK.
Zostanie wyswietlony dostepny zakres wag

(rozmiaru porcji).

3. Przekrec pokretto wartosci, aby ustawic

rozmiar porcji, a nastepnie nacisnij przycisk OK,
aby rozpoczac pieczenie.
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Czyszcz. parg

Ta funkcja stuzy do czyszczenia lekkich zabrudzen za pomoca pary. Ta funkcja pomaga
0szczedzac czas, poniewaz eliminuje koniecznosc regularnego czyszczenia recznego.
Pozostaty czas wyswietla sie na ekranie w czasie tego procesu.

1. Wlej okoto 400 ml wody na dno pustego
piekarnika i zamknij drzwiczki.

2. Przekrec pokretto wyboru trybu, aby wybrac

pozycje [#].

3. Nacisnij przycisk OK, aby rozpoczac
czyszczenie.
Czyszczenie parg trwa 26 minut.

4. Uzyj suchej sciereczki, aby wyczysci¢ wnetrze
piekarnika.

A\ OSTRZEZENIE

Nie otwieraj drzwiczek przed zakonczeniem cyklu. Woda wewnatrz piekarnika jest bardzo
gorgca i moze spowodowac poparzenia.

UWAGA

« Jezeli piekarnik jest silnie zabrudzony ttuszczem, na przyktad po pieczeniu lub grillowaniu,
zalecamy reczne usuniecie trwatych zanieczyszczen Srodkiem czyszczacym przed
uruchomieniem czyszczenia parg.

« Po zakonczeniu cyklu nalezy zostawic¢ drzwiczki piekarnika uchylone.

Umozliwi to doktadne wyschniecie wewnetrznych powierzchni emaliowanych.

« Jesli wnetrze piekarnika jest gorace, funkcja automatycznego czyszczenia nie zostanie
uruchomiona. Poczekaj, az piekarnik wystygnie, a nastepnie sprobuj ponownie.

« Nie wolno nalewa¢ wody na dno piekarnika przy uzyciu sity. Nalezy to zrobi¢ delikatnie.

W przeciwnym razie woda wyleje sie do przodu.

Minutnik

Minutnik pomaga monitorowac¢ godzine lub czas trwania podczas pieczenia.

1. Nacisnij przycisk .

2. Przekrec pokretto wartosci, aby ustawic zadany
o Czas, a nastepnie nacisnij przycisk OK.

B . A = }
Q (Czas mozna ustawi¢ maksymalnie na

23 godziny i 59 minut.
Wtaczanie/wytaczanie dzwieku

« Aby wyciszy¢ dzwiek, nacisnij i przytrzymaj
przycisk < przez 3 sekundy.

« Aby wytgczy¢ wyciszenie dzwieku, ponownie
przytrzymaj przycisk przez 3 sekundy.

Polski 17
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Inteligentne pieczenie

Pieczenie reczne

A\ OSTRZEZENIE dotyczace akrylamidu

Aktylamid wytwarzany podczas pieczenia produktow zawierajacych skrobie, np.
chipsow ziemniaczanych, frytek i pieczywa, moze powodowac problemy ze zdrowiem.
Zalecamy pieczenie tych produktow w niskich temperaturach i unikanie zbyt dtugiego
pieczenia, mocnego przyrumieniania lub przypalania.

UWAGA

« Wstepne podgrzewanie jest zalecane we wszystkich trybach pieczenia, chyba ze w zasadach
przygotowywania potraw wskazano inaczej.
« Podczas uzywania funkcji Grill ekologiczny nalezy ktasc jedzenie na srodku akcesorium.

Wskazowki dotyczace akcesoriow

Do piekarnika s dofgczone akcesoria w roznej ilosci i réznego typu. Mozna znalez¢ wsrod

nich akcesoria, ktorych nie uwzgledniono w ponizszej tabeli. Jednak nawet jesli dotaczone

akcesoria nie sg identyczne z opisanymi w niniejszych zasadach przygotowywania potraw,
mozna korzysta¢ z nich i uzyskac takie same rezultaty.

« Blacha do pieczenia i blacha uniwersalna sg uzywane wymiennie.

« W przypadku pieczenia ttustych potraw zalecamy umieszczenie pod druciang podstawka
blachy w celu zebrania pozostatosci ttuszczu. Jesli dotgczono wktadang tace druciana, mozna
uzywac jej w pofaczeniu z blacha.

« Jesli dotgczono blache uniwersalng, blache gteboka lub obie, do pieczenia ttustych potraw
lepiej jest uzywac gtebszej.

18 Polski

Pieczenie ciast

W celu uzyskania najlepszych rezultatow zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika.

Potrawa Akcesoria Poziom Tvp ) Tempf ratura ngs
podgrzewania (0 (min)
. Druciana podstawka,
Biszkopt Diacha g 2526 e | 2 160-170 | 35-40
Druciana podstawka,
Babki blacha do babek 3 175-185 50-60
drozdzowych
Druciana podstawka,
Tarta blacha do tart 3 190-200 | 50-60
@20cm
Ciasto drozdzowe na
blasze z owocami i Blacha uniwersalna 2 |:| 160-180 40-50
kruszonka
Druciana podstawka,
naczynie ) )
Owoce z kruszonka aroadoorne 3 170-180 | 25-30
22-24 cm
Babeczki Blacha uniwersalna 3 180-190 30-35
Druciana podstawka,
naczynie ) .
Lasagne saroodoorme 3 190-200 | 25-30
22-24 cm
Bezy Blacha uniwersalna 3 80-100 100-150
Druciana podstawka,
suflet ety |3 170-180 | 20-25
Drozdzowe ciasto z :
{abtkami Blacha uniwersalna 3 150-170 60-70
Iil_zlzg ?((;mowa, Blacha uniwersalna 2 () 190-210 | 10-15
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Potrawa Akcesoria Poziom TP . Tempoeratura ngs Potrawa Akcesoria Poziom TP . Tempoeratura Cz_as
podgrzewania (°0) (min) podgrzewania (°0) (min)
Mrozone ciasto Drob (Kurczak/Kaczka/Indyk)
francu§kig, Blacha uniwersalna 2 ) 180-200 20-25 Kurczak, caty, Druciana podstawka + 3 = 205 80-100
Z nadzieniem 12kg* blacha uniwersalna 1 ¥
Druciana podstawka, i —
naczynie Kawaikikurczaka | 0 pqutaW‘ka ol 200-220 | 25-35
Quiche saroodpome 2 ® 180-190 | 25-35 acha U”'Vdversal?a
. : Druciana podstawka + 3 N
2224 cm Piers z kaczki S X 180-200 | 20-30
Druciana podstawka - !
Szarlotka ' 2 Q) 160-170 65-75 Maty indyk, caty, Druciana podstawka + 3 . .
blacha @ 20 cm 5 kg blacha uniwersalna 1 180-200 1 120-150
Schtodzona pizza Blacha uniwersalna 3 @ 180-200 5-10 Warzywa
Druciana podstawka + 3 =
o Warzywa,05kg | - - SET 220230 | 15-20
Pieczone potowki Druciana podstawka + 3 )
. . Typ Temperatura | Czas ziemniakow, 0,5 kg blacha uniwersalna 1 200 45730
Potrawa Akcesoria Poziom . o .
podgrzewania (°0) (min) Ryby
Mieso (Wotowina/Wieprzowina/Jagniecina) Filet rybny, Druciana podstawka + 3 200-230 10-15
Poledwica wotowa, | Druciana podstawka + 3 160-180 | 50-70 pieczony blacha uniwersalna 1 ¥
1kg blacha uniwersalna 1 Pieczona ryba Druciana podstawka + | 3 ) 180-200 | 30-40
Poledwica cielecaz | Druciana podstawka + 3 160-180 | 90-120 blacha uniwersalna 1 *
koscia, 1,5 kg blacha uniwersalna ! * Obroc na druga strone po uptywie potowy ustawionego czasu.
Pieczen wieprzowa, | Druciana podstawka + 3 = . .
1 kg blacha uniwersalna 1 200-210 20-60
Druciana podstawka + 3
Schab, 1 kg e X 160-180 | 100-120
Udo jagniece z Druciana podstawka + 3 ~ B
koscia, 1 kg blacha uniwersalna 1 170-180 | 100-120
Polski 19
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Inteligentne pieczenie

Grillowanie Gotowe dania mrozone
W tryp\e duzego grilla zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika. Obrda¢ po uptywie potowy . ' v CHEEEE | @
ustawionego czasu. Potrawa Akcesoria Poziom . o .
podgrzewania (0 (min)
) ) T Temperatura |  Czas
Potrawa Akcesoria Poziom podgrzyer\)/vania p(oc) (min) Mrozona pizza Druciana podstawka 3 200-220 15-25
Pieczywo Mrozona lazania Druciana podstawka 3 180-200 45-50
Tosty Druciana podstawka 5 240-250 2-4 Mrozone frytki z R S 0205 o0t
Tosty z serem Blacha uniwersalna 4 If' 200 4-8 L EIOLLE
Wotowina Mrozone krokiety Blacha uniwersalna 3 220-230 25-30
. Druciana podstawka + 4 Mrozony ser
Stek blacha uniwersalna 1 Ifl 230-250 15-20 camembert do Druciana podstawka 3 190-200 10-15
. Druciana podstawka + 4 pIECZEN
Hamburgery blacha uniwersalna 1 Ifl 230-250 | 15-20 Mrozone bagietkiz | Druciana podstawka + | 3 190-200 | 10-15
Wieprzowina przybraniem blacha uniwersalna 1
« Mrozone paluszki Druciana podstawka + 3
) Pruciana podstania + ) E 230-250 | 20-25 rybne blacha uniwersalna 1 Ij 190-200 | 15-25
wieprzowe blacha uniwersalna 1
; Mrozony burger ) ~
Kiethaski Druciana pqutawka + 4 E 230-250 10-15 ST Druciana podstawka 3 180-200 20-35
blacha uniwersalna 1
Dréb
_ Druciana podstawka + 4
Kurczak, piers A ™ 230-240 | 30-35
Druciana podstawka + 4 v
Kurczak, udko e X 230-240 | 25-30

* 0brd¢ na drugg strone po uptywie 2/3 czasu pieczenia.

20 Polski
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Pieczenie wstepne

Ten tryb obejmuje cykl automatycznego podgrzewania do temperatury 220 °C. Grzatka goérna i

wentylator konwekcyjny sg uruchomione podczas procesu smazenia miesa. Nastepnie zywnos¢

jest delikatnie gotowana we wstepnie wybranej niskiej temperaturze. Gorna i dolna grzatka sg
uruchomione podczas tego procesu. Ten tryb jest odpowiedni do pieczenia miesa i drobiu.

Potrawa Akcesoria Poziom Temperatura | Czas (godz.)
(0

Pieczen wotowa Druciana pgdstavvka + 3 80-100 34
blacha uniwersalna 1

Pieczen wieprzowa Druciana pqutawka + 3 80-100 45
blacha uniwersalna 1

Pieczen jagnieca Druciana pqutavvka + 3 80-100 3.2
blacha uniwersalna 1

Piers z kaczki Druciana pgdstavvka + 3 20-90 93
blacha uniwersalna 1

ECO Termoobieg

W tym trybie wykorzystywany jest zoptymalizowany system grzewczy, zapewniajgc
zmniejszone zuzycie energii podczas gotowania potraw. W celu oszczedzenia wieksze]
ilosci energii w przypadku sugerowanych czasow dla tej kategorii nie zalecamy wstepnego
podgrzewania przez pieczeniem.
Mozesz zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas gotowania i/lub temperature.

Potrawa Akcesoria Poziom Tem;z:ecr)a Wic] Czas (min)
Mrozone frytki, ) 3
0,3-0,5 kg Blacha uniwersalna 180-200 20-30
Mrozone todeczki z
ziemniakow, Blacha uniwersalna 3 190-210 20-30
0,3-0,5kg
Filety rybne, ] ; ) 3
pieczone, D[)Ll’“i“a PO Stawl o . 200-220 20-30
0,4-0,8 kg acha uniwersalna
Chrupiace filety ) 3
rybne, panierowane, Druciana pqutawka + X 200-220 20-30
0,4-0,8 kg blacha uniwersalna
Pieczona poledwica | Dryciana podstawka + 2
wotowa, 0,8-1,2 kg blacha uniwersalna 1 180-200 20-70
Pieczone warzywa, ) 3
0,4-06 kg Blacha uniwersalna 200-220 20-30

Potrawa Akcesoria Poziom Temp(oecr)a tura Czas (min)
Owoce z kruszonka, ) . .
08-12 kg Druciana podstawka 2 160-180 40-60
Ziemniaki w
mundurkach, Blacha uniwersalna 2 190-200 50-70
0,4-0,8 kg
Kiethaski, Druciana podstawka + 3 B B
0,3-0,5 kg blacha uniwersalna 1 160-180 1525

NV70K2340RS_EO_DG68-00757A-00_PL.indd 21
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Inteligentne pieczenie

Programy automatyczne Nr Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom
Ponizsza tabela przedstawia 20 programoéw automatycznych do podgrzewania, pieczenia i 12-15 Druciana podstawka 2
wypiekania. : : Przygotuj spod quiche, umies¢ w okraggtym naczyniu na quiche
Zawiera ona ilosci, zakresy wagi oraz odpowiednie zalecenia. Tryby i czasy gotowania zostaty A5 Quiche Lorraine 0 ériz?jnicjy 205 cr?] Uruéhom programaag go us’ryszyemu sygnafu
wstepnie zaprogramowane dla wygody uzytkownika. W instrukcji obstugi mozna znalez¢ kilka podgrzania dodaj'nadzienie : umies’c’vpotravve na érodku tacy
przepisow dla programoéw automatycznych. - .
Programy automatyczne od 1 do 8 oraz 18 i 19 obejmuja wstepne podgrzewanie i 05-06 | Druciana podstawka | 3
wysSwietlanie postepu wstepnego podgrzewania. Wtdz jedzenie do piekarnika po ustyszeniu A6 Biszkopt Przygotuj ciasto i wtoz do okragtej formy z czarnego metalu
sygnatu podgrzania. 0 Srednicy 26 cm. Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu
A OSTRZEZENIE podgrzania umie$¢ forme na s.rodku tacy.
Do wyjmowania jedzenia zawsze uzywaj rekawic ochronnych. 0.7-08 | Druciana podstawka | 2
N Przygotuj ciasto i wioz do okragtej metalowej formy do pieczenia
: ; A7 Babki
Nr Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom babek. Urucham program, a po ustyszeniu sygnatu podgrzania
1,0-15 Druciana podstawka 3 umies¢ forme na srodku tacy.
Zapiekanka Przygotuj Swieza zapiekanke ziemniaczang w naczyniu 0,7-08 | Druciana podstawka | 2
Al B _ ZaPIe
= ziemniaczana zaroodpqrnym 0 $rednicy 22',24 cm. Uruchom program, a po AS Holenderski biaty | przygotuj ciasta i wtoz do prostokatnej formy z czarnego metalu
5 ustyszeniu sygnatu podgrzania, umies¢ potrawe na srodku tacy. chleb (dtugose 25 cm). Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu
LrED' 08-12 | Druciana podstawka | 3 podgrzania umies¢ forme na srodku tacy.
:;Dr A2 Zapiekanka Przygopuj swiezq zapiekanke warzywna w naczyniu Zaroodpornym 09-11 Druciana podstawka + )
s warzywna 0 s’gedmcy 22—24 ’c’m. Liruchom prog;an:, a po ustyszeniu sygnatu Ao Pieczona 11-13 blacha uniwersalna 1
o podgrzania, umies¢ potrawe na srodku tacy. : — - — -
N ¢ : poledwica wotowa | b7y oraw wotowine i odstaw ja do lodéwki na 1 godzine.
= 10-15 | Druciana podstawka | 3 Umies¢ na drucianej podstawce ttuszczem ku gorze.
A3 Lasagne Przygotuj domowa lasagne w naczyniu Zaropdpornym 0 érednicy 04-06 Druciana podstawka + A
22-24 cm. Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu podgrzania Pieczone w :
s . ) 0,6-0,8 blacha uniwersalna 1
umies¢ potrawe na Srodku tacy. A 10 ziotach kotlety
12-14 | Druciana podstawka | ) jagniece Zamalrly_nuj kotlety_ z b_araniny 7 ziotami i przyprawami, a nastepnie
. : . — umies¢ je na drucianej podstawce.
A4 Szarlotka Przygotuj szarlotke w metalowej, okragtej formie o Srednicy
24-26 cm. Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu podgrzania
umiesc forme na $rodku tacy.
22 Polski
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Nr Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom Nr Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom
09-11 Druciana podstawka + 2 0,6-0,8 ‘
11-13 blacha uniwersalna 1 0510 Blacha uniwersalna 3
Pieczone potowki o

All Kurczak, caty | gptycz i oczyée kurczaka. Posmaruj kurczaka olejem i posyp A 16

przyprawami. Umies¢ mieso na drucianej podstawce piersig do
dotu i obroc na drugg strone po ustyszeniu sygnatu.

ziemniakow Pokroj duze ziemniaki (po 200 g) na potowki wzdtuz.

Pot0z przecietg czescig do gory na blasze i posmaruj oliwg z

oliwek, ziotami i przyprawami.

04-06 Druciana podstawka + 4 03-05

A12 Kurczak, piers 0,6-0,8 blacha uniwersalna 1 Mrozone frytki z Blacha uniwersalna 3

A17 . . 0,5-0,7
piekarnika

Rownomiernie rozmies¢ mrozone frytki na blasze.

Zamarynuj piersi, a nastepnie umies¢ je na drucianej podstawce.

0,3-05 Druciana podstawka + 4 0306
0,5-0,7 blacha uniwersalna 1 R Druciana podstawka 3
A13 Pstrag Optucz i wyczys¢ ryby, a nastepnie umiesc je na drucianej 06-05

podstawce obok siebie w przeciwnych kierunkach.
Dodaj soku z cytryny, soli i ziot do srodka ryb. Natnij nozem

Umies¢ mrozona pizze na srodku drucianej podstawki.

A18 Mrozona pizza . .
Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu podgrzania wtoz

powierzchnie skory. Posmaruj olejem i sola. podstawke. Pierwsze ustawienie jest przeznaczone do pieczenia 3
04-06 Druciana podstawka + cienkiej, wtoskiej pizzy, a drugie ustawienie do pieczenia pizzy na W
) grubym ciescie. ®
i i 06-08 blacha uniwersalna 1 3
A14 | Filetz tososia - 0.8-10 =
Optucz i oczysc filety lub steki. Potdz filety na drucianej podstawce S Blacha uniwersalna b g
skora ku gorze. 1,0-1,2 ry
N
0,4-0,6 . A19 Pizza domowa Przygotuj domowa pizze z ciastem drozdzowym i umiesc na blasze. w
0608 Blacha uniwersalna 4 Waga obejmuje ciasto i dodatki, np. sos, warzywa, szynke i ser. o
. e Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu podgrzania wtoz
A15| Pleczone warzywa Optucz i przygotuj plasterki cukinii, baktazana, papryki, cebuli blache.
i pomidorkow cherry. Natrzyj oliwg, ziotami i przyprawami. 05-06
Rawnomiernie rozmies¢ na blasze. — Druciana podstawka 2
0,7-0,8

Fermentacja ciasta

e drozdzowego

Przygotuj ciasto w misce i przykryj folig kuchenna.
Umiesc na srodku podstawki. Pierwsze ustawienie stuzy do
przygotowywania ciasta na pizze i ciasta, a drugie ustawienie do

przygotowywania ciasta chlebowego.

Polski 23
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Inteligentne pieczenie

Potrawy testowe

Zgodnie z normg EN 60350-1

1. Pieczenie ciast

Zalecenia do wypiekania dotyczg wstepnie podgrzanego piekarnika. Zawsze nalezy umieszczac

blache w piekarniku tak, aby jej pochyta czes¢ zwrdcona byta do przodu urzadzenia.

2. Grillowanie

Rozgrzej pusty piekarnik, wtgczajac na 5 minut funkcje Duzy grill.

.ROdza,J : Akcesoria Poziom Tvp ) Tempoeratura cng
ZyWnosci podgrzewania (°0) (min)
Tosty z
biatego Druciana podstawka 5 E 250 (maks.) 1-2
pieczywa
s Druciana podstawka +
., blacha uniwersalna 4 ~ 1.18-22
ML (do zbierania Sciekajacych 1 230 (maks) 2.7-10
(12 szt)
kropel)
*0broc na drugg strone po uptywie 2/3 czasu pieczenia.
3. Pieczenie
.ROdza,J ) Akcesoria Poziom Tvp . Tempceratura ngs
ZyWnosci podgrzewania (°0) (min)
Druciana podstawka +
. blacha uniwersalna 3 N
i) B (do zbierania Sciekajacych 1 G 205 80-100
kropel)

ciasta ™ (powlekane na
czarno, @ 20 cm)

Rodzaj Akcesoria Poziom Typ Temperatura | Czas
Zywnosci podgrzewania (°C) (min)
3 O 165 | 25-30
Mate ciasta Blacha uniwersalna 2 165 28-33
1+4 155 | 35-40
Kruche ciasto Blacha uniwersalna 1+4 140 28-33
= Druciana podstawka + 2 |:] 160 35-40
o oo sprezynowa forma do
(=] i _
3 ey ciasta 2 160 | 35-40
= (powlekane na czarno,
E 226 cm) 144 155 | 45-50
2. -
2 Drucpna podstawka + 1, ustawiona
o 2 sprezynowe formy do 00 IZI 160 70-80
o ciasta * (powlekane na zekatne
czarno, @ 20 cm) przexane]
Szarlotka Blacha uniwersalna +
druciana podstawka +
2 sprezynowe formy do 1+3 160 80-90

* Dwa ciasta utozone sg na siatce z tytu po lewej i z przodu po prawej stronie.
“ Dwa ciasta sg utozone w Srodku, jedno na drugim.

24 Polski
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Konserwacja

Czyszczenie

A\ OSTRZEZENIE

Sprawdz przed czyszczeniem, czy piekarnik i akcesoria wystygty.
Nie wolno uzywac srodkow czyszczacych, twardych szczoteczek, gabek lub scierek,
wetny stalowej, nozy oraz innych szorstkich przyrzaddw do czyszczenia.

Whnetrze piekarnika

« Aby oczysci¢ wnetrze piekarnika, nalezy skorzystac ze szmatki i tagodnego Srodka
CzyszCzaceqo lub cieptej wody z mydtem.

« Uszczelki drzwiczek nie nalezy wycierac reka.

« W celu unikniecia uszkodzenia emaliowanych powierzchni piekarnika nalezy stosowac
wytacznie standardowe do czyszczenia piekarnikow.

« W celu usuniecia trwatych zanieczyszczen nalezy zastosowac specjalny srodek do
czyszczenia piekarnikow.

Powierzchnia zewnetrzna piekarnika

Do czyszczenia elementow zewnetrznych piekarnika, jak drzwiczki, uchwyt i wyswietlacz,
nalezy uzyc czystej szmatki i tagodnego Srodka czyszczacego lub cieptej wody z mydtem,
a nastepnie osuszyc je za pomoca recznikow kuchennych lub suchej scierki.

Gorgce powietrze wydobywajgce sie z wnetrza moze powodowac osadzanie sie ttuszczu i
brudu, zwtaszcza w okolicy uchwytu. Zalecamy czyszczenie uchwytu po kazdym uzyciu.

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy myc akcesoria i suszy¢ je za pomocg recznika kuchennego.
W celu usuniecia trwatych zabrudzen zanurz uzyte akcesoria w cieptej wodzie z mydtem na
okoto 30 minut przed umyciem.

Katalityczna powierzchnia emaliowana (tylko niektére modele)

Zdejmowane czesci s3 pokryte emalig katalityczng o ciemnym zabarwieniu. Mogg one zostac
zanieczyszczone olejem lub ttuszczem rozprowadzanym przez cyrkulujace powietrze podczas pieczenia
z termoobiegiem. Jednak zanieczyszczenia te wypalajg sie przy temperaturach powyzej 200 °C.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Wyczys¢ wnetrze piekarnika.

3. Uruchom tryb termoobiegu z maksymalng temperaturg na okoto godzine.

UWAGA

Czesci katalityczne sa powlekane po 1 stronie lub po 3 stronach w zaleznosci od modelu.

Zdejmowanie drzwiczek

W przypadku normalnego uzytkowania drzwiczki piekarnika nie powinny by¢ zdejmowane,
ale jezeli konieczny jest ich demontaz (np. w celu wyczyszczenia), nalezy postepowac zgodnie
7 ponizszg instrukcja.

/N\ PRZESTROGA

Drzwiczki piekarnika s ciezkie.

N 1. Otworzyc drzwiczki i catkowicie wychylic
zaciski na obu zawiasach.

2. Przymknac¢ drzwiczki o okoto 70°.
Obiema rekami ztapac za srodkowg czes¢
bokow drzwiczek piekarnika i wysung¢, az
mozliwe bedzie usuniecie zawiasow.

3. Po zakonczeniu czyszczenia nalezy powtorzyc
kroki 11 2 w odwrotnej kolejnosci, aby
przymocowac drzwiczki. Zacisk zawiasu
powinien by¢ zamkniety po obu stronach.

Polski 25
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Konserwacja

Usuwanie szklanych drzwiczek

Drzwiczki piekarnika wyposazone sg w trzy szyby umieszczone obok siebie. Szyby te mozna
usuna¢ w celu wyczyszczenia.

e ™ 1. Nacisnij oba przyciski z lewej i prawej strony
drzwiczek.

N %

e N 2. Zdejmij ostone, a nastepnie wyjmij szyby

112 zdrzwiczek.

3. Po zakonczeniu czyszczenia szyb drzwiczek
nalezy powtorzyc¢ kroki 112 w odwrotnej
kolejnosci, aby je zamontowac. Sprawdz,

3 czy szyby 11 2 zostaty zamontowane
§ w odpowiednich potozeniach (zgodnie z
] r iem).
S ysunkiem)
2
2.

01 Szybal

02 Szyba 2

UWAGA

Podczas montowania pierwszej szyby skieruj strone z nadrukiem w dot.

26 Polski

Zbiornik na wode

01 Zbiornik na wode

W zbiorniku wody zbiera sie nie tylko nadmiar
wilgoci podczas pieczenia, ale takze resztki
jedzenia. Nalezy regularnie oprozniac i czysci¢

zbiornik wody.

A\ OSTRZEZENIE

W razie napotkania wycieku ze zbiornika wody,
nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum

serwisowym firmy Samsung.

Czyszczenie gornej $cianki (w zaleznosci od modelu)

Ve

X

= — |
“@F
é.

01 Okoto 12°

1. Mozesz obnizyc¢ grzatke grilla, co utatwia

czyszczenie gornej scianki piekarnika.
Zdejmij okragta nakretke, przekrecajac ja
przeciwnie do ruchu wskazowek zegara i

przytrzymujac grzatke grilla.

2. Przod grzatki opadnie. Grzatki nie mozna
wyjac z piekarnika. Nie naciskaj grzatki,

poniewaz moze ulec deformacji.

3. Po zakonczeniu czyszczenia podnie$ grzatke
grilla do pierwotnego poziomu i przekrec¢
okragta nakretke zgodnie z ruchem wskazowek

zegara.
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Zdejmowanie prowadnic bocznych (w zaleznosci od modelu)

-

N

(el

1. Nacisnij srodkowy fragment gornej czesci
prowadnicy.

2. Obrd¢ prowadnice o okoto 45°.

3. Pociagnij i wyjmij prowadnice z dwoch dolnych
otworow.

Wymiana

Zarowki

s

A\ OSTRZEZENIE

B WN =

. Zdejmij szklang ostone, przekrecajac ja w lewo.
. Wymien lampke piekarnika.

. Wyczys$¢ szklang ostone.

. Po zakonczeniu zamontuj szklang ostone,

wykonujac krok 1 powyzszej procedury w
odwrotnym kierunku.

« Przed wymiang zarowki nalezy wytaczyc¢ piekarnik i odtgczy¢ przewod zasilajacy.
« Nalezy uzywac wytgcznie zarowek 25-40 W / 220-240 V odpornych na temperature do
300 °C. Zatwierdzone zarowki mozna zawsze naby¢ w lokalnym centrum serwisowym firmy

Samsung.

« Podczas obstugi zarowki halogenowej nalezy zawsze uzywac suchej szmatki. Ma to na celu
ochrone zarowki przed dziataniem odciskdw palcow lub potu, ktdre skraca jej zywotnosc.

Polski 27

NV70K2340RS_EO_DG68-00757A-00_PL.indd 27

2016-01-26 B 5:06:22

A
=)
=
0
o
=
=
Q
&y,
Q




Rozwigzywanie problemow

Punkty kontrolne

W razie napotkania problemu z piekarnikiem najpierw przejrzyj ponizsza tabele i wyprobuj
propozycje rozwigzan. Jesli problem nadal wystepuje, skontaktuj sie z lokalnym centrum
serwisowym firmy Samsung.

Problem Przyczyna Dziatanie
Zbyt wysoka « Jesli piekarnik jest « Zachowaj odstepy zgodne
temperatura zainstalowany w miejscu bez z instrukcja instalacji
zewnetrzna dobrej wentylacji produktu.

piekarnika podczas
pracy.

« Model dotykowy: wilgo¢ na
zewnatrz

Problem Przyczyna Dziatanie
Nie mozna « Jesli miedzy przyciski « Usun substancje obca i
prawidtowo naciska¢ | dostata sie obca substancja sprobuj ponownie.
przyciskow. « Usun wilgoc i sprobuj

ponownie.

Nie mozna
prawidtowo
otworzy¢ drzwiczek.

« Jesli miedzy drzwiczkami a
wnetrzem produktu znajduja
sg resztki jedzenia

« Dokfadnie wyczy$¢ piekarnik
i otworz drzwiczki ponownie.

« Jesli ustawiono funkcje
blokady

« Sprawdz, czy funkcja blokady
jest wtaczona.

Czas nie jest
wyswietlany.

« Jesli urzadzenie nie
otrzymuje zasilania

« Sprawdz, czy urzadzenie
otrzymuje zasilanie.

Piekarnik nie dziata.

« Jedli urzadzenie nie
otrzymuje zasilania

« Sprawdz, czy urzadzenie
otrzymuje zasilanie.

Piekarnik wytacza
sie podczas pracy.

« Jesli urzadzenie jest
odtaczone od gniazdka
elektrycznego

« Podfacz zasilanie.

Oswietlenie wnetrza
jest stabe lub nie

« Jedli lampa wtacza sie i
wytgcza

« Lampa wytacza sie
automatycznie po pewnym

Zasilanie wytacza
sie podczas pracy.
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« Jesli pieczenie trwa dtugo

« Po dtugim czasie pieczenia
poczekaj, az piekarnik
wystygnie.

« Jesli wentylator chtodzacy
nie dziata

« Sprawdz, czy stychac
wentylator chtodzacy.

wtacza sie. czasie w celu 0szczedzania
energii. Mozesz wtgczyc
ja ponownie, naciskajac
przycisk oswietlenia
piekarnika.

« Jesli lampa zostata pokryta « Wyczys¢ wnetrze piekarnika,
substancjg obca podczas a nastepnie sprawdz.
pieczenia

Piekarnik « Jesli zasilanie nie jest « Sprawdz, czy zasilanie jest
razi pradem prawidtowo uziemione prawidtowo uziemione.

elektrycznym.

« Jesli uzywane gniazdko nie
ma uziemienia

Skrapla sie woda.

« Jesli piekarnik jest
zainstalowany w miejscu bez
dobrej wentylacji

« Zachowaj odstepy zgodne z
instrukcja instalacji produktu.

Przez szczeling
w drzwiczkach
wydobywa sie para.

« Jesli jest wiele wtyczek
podtaczonych do tego
samego gniazdka

« Uzyj jednej wtyczki.

W piekarniku jest
woda.

+ W zaleznosci od
przygotowywanego jedzenia
moze pojawic sie woda lub
para wodna.

Nie 0znacza to awarii
produktu.

« Poczekaj, az piekarnik
wystygnie, a nastepnie
wytrzyj go suchym
recznikiem do naczyn.

Brak zasilania
piekarnika.

« Jesli urzadzenie nie
otrzymuje zasilania

« Sprawdz, czy urzadzenie
otrzymuje zasilanie.
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Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Jasnos¢ wewnatrz
piekarnika zmienia
sie.

« Jasnosc zmienia sie w
zaleznosci od zmian mocy
wyjsciowe).

« Zmiany mocy wyjsciowej
podczas pieczenia nie
0znaczajg awarii i nie trzeba
sie nimi martwic.

Pieczenie zostato
zakonczone,

ale wentylator
chtodzacy nadal
pracuje.

« Wentylator automatycznie
pracuje przez pewien czas w
celu zapewnienia wentylacji
wewnatrz piekarnika.

Nie oznacza to awarii
produktu i nie trzeba sie tym
martwic.

Zapach spalenizny
lub plastiku podczas
korzystania z
piekarnika.

« Jesli uzyto pojemnikow
z plastiku lub innych
materiatow, ktore nie
sg odporne na wysokie
temperatury

« Nalezy uzywac szklanych
pojemnikow odpornych na
wysokie temperatury.

Piekarnik nie
podgrzewa.

« Jesli drzwiczki s otwarte

Zamknij drzwiczki i uruchom
ponownie.

« Jesli przyciski sterowania
piekarnikiem nie sg
ustawione prawidtowo

Przejdz do rozdziatu
dotyczacego obstugi
piekarnika i zresetuj
piekarnik.

Piekarnik nie piecze
prawidtowo.

« Jesli drzwiczki sa czesto
otwierane podczas pracy

Nie wolno czesto otwiera¢
drzwiczek, chyba ze
pieczone produkty wymagajg
obrécenia na druga

strone. Czeste otwieranie
drzwiczek powoduje spadek
temperatury wewnetrznej,

co moze wptywac na efekty
pieczenia.

« Jesli zadziatat bezpiecznik
lub roztacznik w instalacji
domowej

Wymien bezpiecznik lub
zresetuj obwod. Jesli
zjawisko powtarza sie,
wezwij elektryka.

Funkcja czyszczenia
parg nie dziata.

« Dzieje sie tak dlatego,
ze temperatura jest zbyt
wysoka.

Ostudz piekarnik przed
uzyciem.

Dym wydobywa sie
podczas pracy.

« Podczas poczatkowej pracy

Podczas pierwszego uzycia
piekarnika grzatka moze
emitowac¢ dym. Nie jest to
0znaka wadliwego dziatania
urzadzenia. Po pierwszych
2-3 uzyciach kuchenki to
zjawisko powinno ustapic.

« Jesli na grzatce jest jedzenie

Poczekaj, az piekarnik
wystygnie i usun jedzenie z
grzatki.
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Rozwigzywanie problemow

Dodatek

Kody informacyjne

Tabela z danymi produktu

Jesli piekarnik nie dziata, na wyswietlaczu pojawi sie kod informacyjny.
Sprawdz w ponizszej tabeli i wyprébuj propozycje rozwigzan.

Kod

Znaczenie

Dziatanie

Cd1

Awaria blokady drzwiczek

C-20

21

C-22

Awarie czujnikow

CF1

Wystepuje tylko podczas zapisu/odczytu
EEPROM

C-FO

Jesli nie ma komunikacji pomiedzy
gtowna ptytka drukowang, a podrzedng
ptytka drukowang

Wytacz piekarnik, a nastepnie uruchom
ponownie. Jesli problem nadal wystepuje,
odtacz cate zasilanie na okoto

30 sekund, a nastepnie podtacz ponownie.
Jesli problem nie zostanie rozwigzany,
skontaktuj sie z centrum serwisowym.

C-F2

Wystepuje w przypadku problemu z
komunikacjg na linii modut

Touch IC <-> micom gtowny lub
podrzedny

Wytacz piekarnik, a nastepnie uruchom
ponownie. Jesli problem nadal wystepuje,
odtgcz cate zasilanie na okoto

30 sekund, a nastepnie podtacz ponownie.
Jesli problem nie zostanie rozwigzany,
skontaktuj sie z centrum serwisowym.

C-do

Problem z przyciskiem

Wystepuje w przypadku nacisniecia i
przytrzymania przycisku przez dtuzszy
(zas.

Wyczys¢ przyciski i upewnij sie, ze nie ma
na nich/wokot nich wody.

Wytacz piekarnik i sprobuj ponownie.
Jesli problem nadal wystepuje, skontaktuj
sie z lokalnym centrum serwisowym
firmy Samsung.

333epoq

S-01

Funkcja wytacznika bezpieczenstwa
Piekarnik ciggle pracowat w ustawionej
temperaturze przez dtugi okres czasu.
« Ponizej 105 °C - 16 godzin

+ 0d 105 °C do 240 °C - 8 godzin

+ 0d 245 °C do maks. - 4 godziny

Nie oznacza to awarii systemu.

Wytacz piekarnik i wyjmij jedzenie.
Nastepnie sprobuj ponownie w normalny
Sposob.

30 Polski

SAMSUNG SAMSUNG

Identyfikator modelu NV70K2340RS
NV70K2340RB

Indeks wydajnosci energetycznej (Energy Efficiency Index) 940

na komore (EEI na komore)

Klasa wydajnosci energetycznej na komore A

Zuzycie energii wymagane do podgrzania standardowej porcji

w komorze piekarnika elektrycznego podczas cyklu w trybie
konwencjonalnym przypadajace na komore (catkowita wartosc¢ energii
elektrycznej) (zuzycie energii na komore elekiryczna)

0,99 kWh/cykl

Zuzycie energii wymagane do podgrzania standardowej porcji w 0,79 kWh/cykl
komorze piekarnika elektrycznego podczas cyklu w trybie wentylatora

przypadajace na komore (catkowita wartos¢ energii elektrycznej)

(ZUZyCie energii N komore elektryczna)

Liczba komor 1

Zrodto ciepta na komore (elektryczno$é lub gaz) Energia elektryczna
llo$¢ na komore (V) 701

Typ piekarnika Do zabudowy
Ciezar urzadzenia (M) 342 kg

Podane dane sg zgodne ze standardem EN 60350-1 i przepisami nr 65/2014 i 66/2014

Komisji Unii Europejskiej.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii

« Podczas gotowania drzwiczki piekarnika musza by¢ zamkniete. Drzwiczki mozna otworzy¢,
aby odwrdci¢ potrawe. Aby zachowac¢ odpowiednig temperature i 0szczedzi¢ energie, nie

nalezy czesto otwiera¢ drzwiczek piekarnika podczas gotowania.

« Nalezy zaplanowac proces gotowania wiekszej liczby potraw, aby unikna¢ wytaczania
piekarnika miedzy pieczeniem potraw. Pomaga to zaoszczedzi¢ energie i skraca czas

ponownego nagrzewania piekarnika.

« Jedli gotowanie trwa dtuzej niz 30 minut, mozna wytaczy¢ kuchenke okoto 5-10 minut przed
koncem czasu gotowania, aby 0szczedzi¢ energie. Pozostate ciepto zostanie wykorzystane do

dokonczenia procesu gotowania.
« Jedli jest to mozliwe, nalezy piec jedng potrawe na raz.
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Notatki
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PYTANIA LUB UWAGI?

SAMSUNG

KRAJ ZADZWON POD NUMER LUB ODWIEDZ STRONE INTERNETOWA POD ADRESEM
BOSNIA 055233999 WWW.samsung.com/support
BULGARIA 800 111 31, besnnatHa TenedoHHa nnHMA www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY ggggiﬁzmwﬁ 2822822223 Www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLAND Dedykowana infolinia do obsfug\7?[Tzéaréldsotzyzcza(g;y_cg;_e;gfonow komaorkowych: 801-672- WWW.Samsung.com/pl/support
* (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)

ROMANIA 08008-726—78-;5%108)[2)3?586-';2!\;6553)6) Apel GRATUIT W SamsUNg Com/ro/support
SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WwWw.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 Www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
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