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MHCTPYKUUUN NO TEXHUKE BE3OINMACHOCTU

ans norny4yeHusA MaKCMManbLHOW OTAa4u OT Ballero AyXoBoro
LI.IKaCba npaBuribHbIM U 6e3onacHbIM CHOCO6OM, BHUMaTEJIbHO
O3HAaKOMbLTECb C 3TOM MHCprKLIMeﬁ. XpaHVITe 3TO pyKoBOACTBO,
YTOObI HOBbIN Briagerney Mor npo4vyuvTaTtb ero.

AneKTpuyeckas 6e3onacHoOCTb

e Ecnu kabenb NUTaHMA He NOCTaBNSAETCA C AYXOBKOW, B nevyax
6e3 NUPONUTUYECKON OUYUCTKU MOXHO UCMONb30BaTh cCrneayto-
wue kab6enu: HOSRR-F/HO5VV-F/HO5V2V2-F/HO7RN-F/H05SS-F.
B AyxoBKax ¢ NUPONMUTUYECKON OYUCTKOU MOXHO MCMOSb30-
BaTb Tonbko kKabenb tnMna HO05SS-F. Cxema nopgkntouyeHus
nokasaHa Ha pucyHke 1.

e [lyxoBowm wkKac BCceraa AOMKEeH ObITb NOAKIHOYEH K XOpoLuemMy
3a3emMrneHu1io. YCTaHOBKM 3TOro yCTPOMCTBaA AOMMKHA COOTBET-
CTBOBaTb AEUCTBYIOLWMM HOpMaM.

e Annapart MOXeT ObITb MCNOJIb30BaH Ha MaKCUMasibHOM BbICOTEe
B 2000 m.

e CornacHo npaBunam, Ansi yCTaHOBKU AyXOBOro Lwkaca, B
CTauMOHapHYI PO3eTKY AOMKHbI ObITb BKIHOYEHbl CpeAcTBa
NOJSIHOrO OTKIKOYEHUA (CornacHo Harpyske U ¢ MUHMMasrbHbIM
3a30poM MeXAy KOHTakTaMmu B 3 MM) Npu YCIOBUSAX KaTeropum
nepeHanpsikeHus lll, onNA oTKNOYEHUA B 3KCTPEHHbIX CrnyyYasx,
NpyM YMUCTKE WMNKU 3aMeHe namnbl. 3anpewaeTcss NpPoOBOAUTbL
NpoBOA 3a3eMJIEHUA Yepe3 ITOT NpepbiBaTenb.

e JTOT npepbiBaTenb MOXET ObiTb 3aMEeHeH Ha LTencenbHyko
BUIKY, NPpU YCNOBUU, YTO OHa ByaeT JOCTynHa Npu HopMarb-
HbIX YCINOBUAX IKCNyaTauum.

e Jlio6ble MaHUNYNALUKM UM PEMOHT annapara, BKIo4yasi 3aMeHy
WHYpa NUTaHUs, AOMKHbI NPON3BOAUTLCA YNONTHOMOYE€HHbIMU
cneuunanucTaMmm cnyx6bl TEXHUYECKOWN MOMOLLM U C UCMOSb30-
BaHWEM OPUrnHanbHbIX 3anacHbIX YacTen. PEeMOHT unu maHu-
nynsumMmn, NnpoBeAeHHbIe APYrMMU nNMuamMu, MOTyT NPUBECTU K
NOBpPEeXOEeHUI0 YCTPOMCTBA UM HEeMCNpPaBHOCTAM, CTaBs noa
yrpo3y Bawy 6esonacHoCTb.

e B cny4yae nonomku, OTKNOUYMTE Bally AYyXOBKY.
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e B uensax 6e3onacHOCTU, B AYyXOBKaX, KOMOMHUPOBAHHbLIX C
BapoOYHbIMM NMaHensiMu, NnocregHue OOMKHbI ObITb PEKOMEH-
AOBaHbI NPOU3BOAUTENIEM OYXOBKW.

BesonacHocTb geren

e He nosBonsunTte geTaM NpmMbnuxartbcs K AyXoBOMYy LKady BO
BpeMsi MPUroToBNEHUA NULLU UITU YUCTKU METOAOM NMUPONnn3a,
T.K. NpU 3ITUX paboTax AOCTUraloTCH BbICOKUE TeMnepaTypbl.

e [leTn Mnapwe 8 net MOryT NnpubnuxartbCA K AYXOBKEe TOJIbKO
noAa NOCTOsIHHbIM HabnrogeHuem B3pocnbix. He no3sonsanTe
AEeTAM urpaTthb C annapaTom.

e [laHHbIM annapaT MOXeT ObITb UCNONIb30BaH AeTbMU cTaplue 8
neT v nMuamMm ¢ orpaHM4YeHHbIMU (PU3N4YECKMMU, CEHCOPHbIMU
UMW YMCTBEHHbLIMU CMOCOOHOCTAMM, NUGO HEOMNbITHbIMU
nvuamMm TOMbKO B Crlyvyae Korga MM Obina npepocTaBrieHa
COOTBETCTBYHOLLAA NOAroToBKa No 6e3onacHoOMy Mcnosnb30oBa-
HUIO annapara ¥ OHU NOSTHOCTbLIO MOHANUN CONPSKEHHbIE C HUM
ONacHOCTM!.

TexHuka 6e30MacHOCTU NPU UCNONbL30BaHUN AYXOBKU
e [1pn pabote AyxoBKK, ABepLUa Bceraa AOMMKHa ObITb 3aKpbITa.

e /icnonb3ynTe AYXOBKY TONbKO €Cfiu OHa yCTaHOBIeHa BHYTpU
KyXOHHOM meb6enu (cM. YcTaHOBKa AyxoBoro wkacda).

e He yCTaHaBﬂMBaﬁTe neyvyb 3a AeKopaTUuBHbIMU LOBepsAMMW. 310
MOXeT NpuBeCcTU K neperpesy.

e [lponsBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a UCMONb30Ba-
HMWe annaparta gnsi UHbIX Uueneun, 4YeM AoMallHee NPUroToBrne-
HUe NULLK.

e He cneayeTt nokpbiBaTb AHO AYXOBKU antoMUHUEBOU hornbron
unuM nodbIM ApYyrMM MaTtepuarnom, 3TO MOXeT MOBMUATb Ha
NPUroToBsieHUE NULLU U NOBPEeAUTb 3Manb BHYTPU AYXOBKWU, a
TaKKe HaHecTu ywep6 mebenu.

e He cnepyeTt xpaHuUTb Macna, XX1Upbl U JIerko BOCNnamMeHs HoLWm-
ecsi matepuanbl BHYTPU AYXOBKMW, T.K. 3TO MOXeT ObITb ona-
CHbIM NpPY BKNIOYEHUU AYXOBKU B paboTy.

e He cneayetr nNpUCNOHATLCA WMNU CaAUTbLCA Ha OTKPbITYHO
ABepLy, 3TO MOXeT NPUBECTU K NOJIOMKe ABepU U NOCTaBUTb
noa yrpo3sy Bawy 6e30nacHOCTb.

6 YcTaHoBKa u yxof



e [lpoTMBEHDb U peLleTKa UMerT CUCTEMY OOreryaroLyro YacTuy-
Hoe u3Bne4vYeHuMe AnA obpabotkm nuwm. Bcerpa ycraHaBnu-
BanWTe 3TU aKkceccyapbl BHYTPU NeYn Tak, Kak 3TO yKa3aHO B
pa3spene Akceccyapbl.

e Bo Bpems ucnonb3oBaHusi NpuGop HarpeBaeTcA, AN MaHUNY-
NAUUNA BHYTPU AYXOBOro wwkKada Bcerga Mcnonb3ynTe 3awmT-
Hble NepyYaTKu U nsdéeramte KOHTaKTa C rOpsiYUMHU AfIeMeHTaMM.

e icnonb3ynTe TONbLKO AaTYUK U3MEpPEeHUA TemnepaTtypsbl, ¢ab-
PUYHO yCTaHOBNEHHbIW BHYTpU AyxoBoro wkada (mogenu c
aTon pyHKuMen).

Be3sonacHOCTbL Npu YNCTKe U yxoae

e [1nA BbINONHEHUA NOGOro BMellaTenbCTBa criegyeT OTKIIHO-
YUTb NpUBOpP OT ceTu.

e [InA OYMCTKM [YXOBKM He cnepyeT MCNoOsb3oBaTb YUCTKY
napom unu Boaoun nog AaBrieHUeM.

e He ucnonb3ynte ocCTpble MeTannu4vyeckue CKpeOku, meTarn-
nMyeckMe Mouankum U WeTKU, abpasuBHble MaTtepuanbl Unu
NOPOLIKK ANS YUCTKN ABepLbl AYXOBKU. ITO MOXeT NOBpeAUTb
NOBEPXHOCTb U pa3duTb CTEKNO.

e YucTka n yxoa AOMKHbI BbINOMHATLCSA B3pocnbiMu. 3anpelya-
eTcs genatb 3TO AeTsAM 6e3 npucmoTpa.

e Bo usbexaHue ygapoB 3MeKTPUYECKUM TOKOM, Mpexae, Yem
3aMeHUTb namny, yoegutecb B TOM, YTO AyXOBKa OTKIOYeHa
OT 3NIeKTPOCEeTM.

e BbIHyTb Bce akceccyapbl U nocyay w3 gyxoBoro wkada,
BKITIOMasA NOACTaBKU ANA NPOTUBHEN U/unun Teneckonuyeckue
Hanpasnsowme.

e Cnepyet yoanutb N0y pasnuBLLYHOCA XUAKOCTb UITN Ypes-
MepHoe 3arpsisHeHue, NOCKOJIbKY B npouecce NUpornin3a OHu
MOryT 3aropeTbCs, YTO NOBNEe4YeT 3a CO60M ONACHOCTb BO3HUK-
HOBEHUSA noxapa.

e [InA Bawen 6e30NacHOCTU HUKOrAa He BKJHOYAUTe OYXOBKY
06e3 3agHen NnaHenu, KoTopas 3aluilaeT BEHTUNATOP.

Be3onacHocTb npu ucnosb3o0BaHUX LIUKIA nMQOﬂMTM‘IGCKOﬁ HYNCTKMWN.
Mepea Hayanom UMKNa OUYUCTKU:
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e OYEHb BAXHO: BbIHyTb BCe akceccyapbl U nocyay u3 Ayxo-
Boro wkacpa, BKnro4vas NoAcTaBKUM ANA NpPOTUBEHeN u/vnwu
TeriecKkonuyeckue Hanpasnsirowue.

e CnepyeT yoanuTb NoOyl0 pa3nuBLLUYHOCA XUAKOCTb UMK Ypes-
MepHoe 3arpsisHeHue, NOCKONIbKY B Mpouecce NMUpPonn3sa OHU
MOTryT 3aropeTbCS, YTO NOBrie4eT 3a CO60M ONaCHOCTb BO3HUK-
HOBEHUA noxapa.

e Yoanute ocTaTKu 3arpsA3HeHus C npokKnagkm AyxXoBKW.

e [InA nporpaMMMpPOBaHUA LMKNA NUPOSIM3HON OYUCTKU aKKY-
paTHO cneaynTe MHCTPYKLUSM.

Bo Bpemsa npouecca NnMpPoriM3HOn OYUCTKMU:

e He ocTtaBnanTe TpsAnku unu niobble apyrue TkaHeBble npea-
MeTbl NOBELUEHHbIMM Ha py4Yke ABepLbl JYXOBKU UITN B KOH-
TaKTe C He!.

e B uensx Ge3onacHOCTU M B crniy4vasix, Koraa AyXOBKa YCTaHOB-
neHa nop cToneLwHnLen, crneayeT OTKMNIOUYUTL Bapo4HYyHo NaHesnb
BO BpeMsl paboTbl AYXOBKU B peXXMMe NUPOSTIM3HON OYUCTKMN.

e CBeT BHYTpPU AYXOBKW OyAeT OTKIOYEH U He MOXeT ObITb
BKITHOUYEH.

e [lyxoBKa OCHalLleHa aBTOMAaTU4YeCKMM aBapUWHbIM Mexa-
HU3MOM OJIOKMPOBKM ANA u3bexaHUA OTKPbITUA ABepubl BO
BpeMA LuMKna YMcTku. He nbiTanTecb OTKpbITbL ABepLy Koraa
BKI1HO4YeHa ONIOKMpoOBKa.

MHOOPMALUA

HaHHas MHCTPYKUMA ONUCbIBaeT obLme xapakTepucTUKU
AYXOBbIX WKagoB, N0O3TOMY MH(pOpMaLUA MOXKET HEe TOYHO
coBnagatb ¢ Bawum ayxoBbiM wkacdom. HToObl y3HaTL O
BO3MOXHOCTSAX M cneuudnyeckom ocHaweHnm Bawen ay-
XOBKM crneayeTt o6paTUTbLCA K PyKOBOACTBY NO 3KCnnyaTa-
LUK CONMPOBOXAAIOLEM 3TU UHCTPYKLUN.

U3rotoButenb octaBnsieT 3a co60M npaBo U3MEHATb Xa-
pPaKTepuCTUKM NpoayKTa AN ynyylweHus ero paborbl.
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YcTtaHoBKa

[aHHas nHdopmaumsa npegHasHa4YeHa NCKIo-

y
(o]

NTenNbHO ANnA cneunanmncToB NO MOHTaXYy, T.K.
HN HECYT OTBETCTBEHHOCTb 3a YCTaHOBKY U

noacoefuHeHne K aknekTnyeckon cetu. Ecnm

Bbl

yCTaHaBnMBaeTe [OyxXOBKYy CaMOCToA-

TeNbHO, MPOM3BOAUTENb HE HECET OTBETCT-
BEHHOCTW 332 BO3MOXHbIN yLepo.

NEPEQ YCTAHOBKOM

[nsi nepedBMXEHVS OYXOBKW WCMONb3ynTe
GokoBble pyyku. Hukorga He wucnonb3yvite
PYYKy ABEPU AN nogbemMa AyX0Boro wkada.
Mpn ycTaHoBKke OyxOBOrO Lkada nop CTo-
NELUHULYY CrieflyiTe MHCTPYKLMSIM YCTaHOBKM.
B uenom cnegyer wusberaTb BbICTYNOB
(ykpennenuss wmebenun, Tpyb, po3eTkn
W T. 4.) B 3a4Hel YacTn mebenbHoro wkada.
Korga nogkntoveHne K arekTpoceT Haxo-
AnTCst BHYTpM Mebenu B koTopyto Oyaer
yCTaHOBMEeHa nedvb, crnegyeTt fAenatb 370
BHYTPW 3aTEHEHHON obnactu. PUcyHok 2.
Mebenb, B KoTOpyl OyaeT ycTaHoBneHa
AyxOBKa W mpunerawoowas Kk Hel mebenb,
JOIMKHa BbIAEpXUBaTb TemnepaTtypbl [0
85°C.

CnegyeT HeyKOCHWTeNnbHO  cobnogaTb
WHCTPYKUMN MO YCTaHOBKE, B MPOTMBHOM
cryyae Lenb BEHTUNALMKN 4yXOBOro LwKada
MOXeT 3abrokvMpoBaTbCs, 4YTO BbI3OBET
NoBbILLEHWE TeMNepaTyp U NOBPEXAEHUS
mebenu, a Takke camoro annapara.

[nsa atoro nposepsTe pa3mepbl Mebenn n
3a30pbl, KOTOPbIE CrieayeT OCTaBNSATb B HEN
COrnacHo, ykadaHHbIM HUXEe PUCYHKaM:

YcTaHOBKa B KOMOHHY.
OyxoBka 60 cm: PucyHok 7*.

[yxoBka 45 cm: PucyHok 8*.

A BHUMAHVE

* Ons YCTaHOBKM NMUPOJIUTUYECKUX AYXO-
Bok HE genatb otBepctus B mebenu YKa-
3aHHOW 3aTEMHEHHbBIM MOSEM.

YcTtaHoBKa nop CTOMELIHULY.
Oyxoska 60 cm: Puc. 9*.

Oyxoska 45 cm: Puc10*.

* 1N yCTaHOBKM NMUPONUTUYECKUX AYXO-
Bok HE penatb otBepcTusa B mebenu yka-
3aHHOW 3aTEMHEHHbIM MOMEM.

ANEKTPNYECKOE NMOAOKIMOYEHUE

Cneuuanuct no MOHTaXy OOJKeH y6e,EI,I/ITbC$|

B

TOM, YTO:

HanpskeHne 1 yactoTa ceTn coBrnagaet C
ykasaHHbIM B Tabnuue XapakTepucTuk.

OnekTpuyeckas ycTaHOBKa MOXET Bblaep-
XaTb MaKCMMarnbHyH MOLLHOCTb, YyKasaH-
Hyto B Tabnuue XapakTepucTuk.

MNMocne coeguHeHWs NpoBepbTe MNpaBUmb-
Hoe (PYHKLMOHUPOBAHWE BCEX arneKTpuye-
CKMX 3MEMEHTOB [yXO0BOro LuKaca.

YCTAHOBKA IYXOBOI'O LLKA®A

[ns Bcex OyXOBOK W MOCre MOAKMYeHUs K
3MNeKTPoCceTH

1.

. Mpukpenute OyxoBKYy K

YcTaHoBWTE OyXOBKY B MebenbHbIn Lwkad,
y6eamBLUMCE B TOM, YTO LUHYP NUTaHUE He
3aXaT U He HaXOAMTCS B KOHTAKTe C Harpe-
BaKLLMUMUCS NEMEHTAMUN OYXOBKM.

. Obpatute BHUMaHMe, 4TOObI KOPMYC AyXO-

BOrO LWKada He Haxoaurcs B KOHTakTe
CO CTeHkamu mebenbHOro wkada u 4To
MMEETCS 3a30p Kak MUHMMYM B 2 MM MO
OTHOLLEHMIO K NpuneratoLlen medenu.

. YcTaHoBUTe OyXOBKY B LIEHTP, Takum obpa-

30M, 4TOObl 00ecne4nTb MUHMMarbHOE
paccTosiHue B 5 MM Mexay OyXOBKOW 1 ABep-
Lamu npureratolen medenu. PucyHok 3.

. OTkpoviTe OBepuUy W BCTaBbTe MocTaBrse-

Mble B KOMNIEKTE NNacTVKOBblE 3arnyLLUKn B
COOTBETCTBYIOLLME OTBEPCTUS. PUCYHOK 11.

mebenbHoMy
wkady npyv MNOMOLM MOCTaBNsEeMbIX B
KOMMJIeKTe BUHTOB, 3aBUHTUB UX K mebenu
Yyepes 3arnyLKu.

YcTaHoBKa 1 yxof 9



He obnokaunBantecb Ha OTKPbITYHO ABEPLY
[yXOBKM BO BpeMs LaroB 4 1 5, NOCKOmbKY

[yXOBKa elle He 3akpenrneHa B MeGenu u
MOXET ynacTb Ha Mor.

Jkonorn4yeckaa mnicopmaums

YTUNU3ALNA 3KONOMMYECKOW YNAKOBKM

YnakoBKka M3roToBreHa 13 MosIHOCTbIO nepe-
paGaTblBaeMle mMmaTtepunarioB U KOTOpble
MoryT ObITb NCNOMb30BaHbl BHOBb.

KAK YTUIIM3BNPOBATbL ANMMNAPAT

— gl BHUMAHUE

CvmBon E\/ Ha NpoAdyKTe WK1 ynakoBke
o0b03Ha4aeT 4TO annapat He MOXET pac-
cMaTpmBaTbCs Kak OOblYHbI  BblTOBOM
mycop. CnegyeT nepedaTtb €ro Ha MyHKT
cbopa OneKkTpU4eckoro W SNEKTPOHHOIO
obopynoBaHusi Ana fanbHewlen nepe-
paboTkn. Takum o6pa3om Bbl MOMOXeTe
nsbexarb BO3MOXHbIX HeraTuBHbIX
MOCNeAcTBUN AN OKpyXarowen cpenpl
1 OBLLECTBEHHOrO 340POBbS MO NPUYMHE
HemnpaBWbHOW YyTUNN3aLIN.

[ns 6onee nogpobHoM nHopMaLMm OTHO-
CcUTeNbHO YyTUNM3auuu annapara, crnegyert
06paTnTbcs B agMUHUCTPALIMIO BaLUEro
ropoaa, B Cny>k0bl ObITOBbIX OTXOA4OB UIN B
MarasviH, B KOTOpoM Bbl npuobpenu anna-
par.

QHEPIETUYECKAA 3PDEKTUBHOCTb

TecTnpoBaHue Ha ygoBneTBopeHns Tpebosa-
HWUM npasBun 66/2014 (akogusanH) n 65 2014
(aHepreTuyeckasi MapkMpoBKa), B COOTBETCT-
BuUn ¢ HopmaTtnesom EN 60350-1.

MamepeHns noTpebnerHns B pasnuyHbIX ycro-
BMSX, MOTYT [aBaTb 3HAYEHWUs! OTMNYHbIE OT
nokasaTernewn BalLero 4yxoBoro Lukada.

[ng Toro, 4tobbl y3HaTb NOTpebneHnsa aHep-
rMn Ballen OyXoBku, obpaTtutecb K pyKOBOA-
CTBYy MO 9KCMMyaTauum COMpPOBOXAAOLLEM
AaHHbIE UHCTPYKLUN.

MNepep nepBbIM UCcnonsL3loBaHvem

B npouecce npov3BoacTBa B AyXOBKE MO
ocTaTtbCsl Credbl Xupa U Opyrve 3arpsisHu-
Tenu, Ans UX yaaneHust HeO6XoAUMO:

1. Ypanutb BCIO yMakoBKYy, BKIOYasi 3alLuT-
Hble MAeHKN (ecnun nmetTcs).
2. YcraHoBUTE Ha Bawlen OyxoBKe (PYHKUMIO
/D vnm B ee OTCYTCTBUM / [E), va
200° C B TeYeHue Yaca.

3. OcTyauTe OyXOBKY, OTKPbIB ABEPLLY, TakUM
06pa3om BHYTPU He OCTaHeTCs HempusiT-
HbIX 3aMaxoB.

4. MMocne oxnaxaeHusi, OYNCTUTE OYXOBKY U
akceccyapsbl.

Bo BpeMsi MepBOro MCrnonb30BaHUS MOXET
NOSIBUTLCA AbIM W 3anaxu, no3ToMy Heoo-
X0OMMO 06ecneynTb XOPOLUYH BEHTUMSALMIO
KYXHW.

Opyrve BaxHble UHCTPYKUMM

He cnenyet Hanmeatb BOAY Ha OHO OYyXOBKU
BO BpemMAa ee paGOTbI, TaK KakK 3TO MOXeT
nospeanTb aMarllb.

10 YcraHoBka u yxon
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AeHcaT Ha ABepue AyXOBKU, 3TO HOpMarsibHO.



Mpw 3akpbiBaHUM ABEpPLbl AyXOBKM BO Bpemsi
NPUrOTOBMNEHUSI MULLY Bbl MOXETE YCIbllaTb
Nerkui CBMCT BO3AyXa BHYTPU

Akceccyapbl

OTO HOpManbHbIN 3EKT, N3-3a AaBneHust
OKa3blBaeMOro ABepLer npu 3axnonbiBaHUW
ana  obecneyeHus repMEeTUYHOCTU BHYTPU
OYXOBKM.

He ocrtaBnsnTe Ha [OHe [OyxOBOro Likada
nocygy wnu npoayktel nuTaHus. Bcerga
MCMNOnb3ynTe NPOTUBHU W PELLETKM, MOCTaB-
nsiemble B KOMMNIEKTE C LYXOBKOW.

[ns NnpuroToBneHns norypra Bbl MOXeTe pas-
MECTUTb CTaKaHYMKM HEMNoCPeACTBEHHO Ha
[AHe [yx0oBoro Likada.

[ns npurotoBneHust nrobon gpyror nuwm, ycta-
HOBWTE MPOTMBEHb WIN peLleTKy B OOKOBbIE
HanpagensLLMe Tak, Kak 3TO NoKa3aHo HUXeE:

1. Mexay ABYyMsi CTEpXHAMWU GOKOBbLIX OMop
U Ha nbor M3 CbeMHbIX Hanpaensto-
LMX (ecnv umeroTes).

2. PelweTka 1 HeKkoTOpble MPOTUBHU UMEIOT
cAepxusatolme yrnybnenns ans nsbexa-
HUA CrlyYanHoOro BblHMMaHus. NomecTuTe
3TV yrnybneHnsa B CTOPOHY 3afHen noeep-
XHOCTV AYXOBKW U BHU3. PUCYHOK 4.

3. NoBepxHOCTb peLLeTkn Ha KOTOpOW ycTa-
HaBnMBaeTcs nocyaa AOoMKHa Haxo4uTbCs
HKe OOKOBBIX CTEpPXHEW. ITO MO3BONUT
npegoTBpaTUTb ClyvyanHoOe CKOMbXeHne
emMKkocTun. PrucyHok 5.

4. MpoTnBHN cHabXeHbl nepegHUMKU draH-
uamm ana 6Gonee nerkoro BbIHUMAHWS.
YcTaHoBUTE NPOTMBEHb C 3TUM (hraHLeM B
CTOPOHY ABepLibl AyXOBKW. PUCYHOK 6.

YCTAHOBKA TEJIECKOMUYECKUX HA-
NPABIAIOLLNX

HekoTopble mMogenu OyxoBoro Likadga cHab-
XKEeHbI creyuanbHbIM KOMMIEKTOM TeNeckonu-
YeCcKMX HanpaBnsoLLMX.

,D,J'IFI YCTaHOBKU TeNneCcKonn4yecknx Hanpasna-
WX Ha XpoOMUpOBaHHble OMNopbl cnenyet
OelCcTBOBaTh Kak YKa3aHO HUXe:

Teneckonuyeckue Hanpaensowme
C OTKMAHbLIM 3aXXUMOM

-

Ezl BAXHO

HanpasnstoLume fomkHbI ObITb pasmeLLeHbl
Ha BbICOTE 2, Ha4nHas cHU3y. PucyHok 12.

. YganuTe 3aWwmUTHYHO MAEHKY.

. 3akpenuTe 6onbluve 3aXMMbl Ha BEPXHEM
CTEPXXHE N OTKMHbLTE HanpaBnsLLyl0 [0
Tex Nnop rnoka MareHbK1e 3axrmMe He 3aLe-
NATCA Ha HWXKHEM CTep)kHe. PUCyHOK 12.

. Korga Hanpaensiowas BcTaHeT Ha cBoOe
MecCTO, Bbl ycnbilnTe XapakTepHbIv Len-
Yok. PucyHok 13.

. YrnybneHve pans  OTMETKM NpPOTUBEHbL/
peLueTka OOMMKHbI OCTaBaTbCs B NepeaHei
YyacTu gyxoBoro wkada. PucyHok 13.

Teneckonuyeckune Hanpasndwwune
C NPAMbIM 3aXKUMOM

@El BAXHO

Hanpasnstowme ¢ NnpocTbiM M3BREYEHNEM
MOryT ObITb pa3melleHbl Ha BeicoTe 1, 2, 3
1 5, HauMHasa cHu3y. PucyHok 14.
Hanpaenstowme ¢ ABOVHbIM U3BIEYEHNEM
MoryT BbITb pa3MelLeHbl Ha BbicoTe 1, 2 1
3, HaunHasa cHuady. PucyHok 15.

Onsa gyxoBbix wkadoB 45 cM Tenecko-
NUYecKne HanpasnsoLLMe pacrnonaratTcs
Ha BbicoTe 1. PucyHok 16.

. 3akpenuTe 3axMM Ha BEPXHEM CTEpXHE
»Xenaemoro ypoBHs. PucyHok 17.

. Korga Hanpaensiowas BCTaHeT Ha cBoOe
MecCTO, Bbl yCnbIilnTe XapakTepHbIv Lien-
Yok. PucyHok 18.

. YrnybneHve pans  OTMETKM NpPOTUBEHb/
peLueTka JOMKHbI OCTaBaTbCs B NepeaHei
YacTu AyxoBoro wkaga. PucyHok 18.
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YucTka u yxon

A BHUMAHME

[ns BbINONHEHWs Ntoboro BMeLLaTenbCTBa
cnenyet OTKN4YUTb npm60p OT CeTun.

HAPYXHAA OYNCTKA U HACTKA
AKCECCYAPOB [1YXOBOI'O LUKA®A

CrnenyeT 4YMCTUTb BHELLUHIOK MOBEPXHOCTb
N aKkceccyapbl TEMMON BOAOW C MbIIOM UM
MSITKMM MOPOLLIKOM.

C HepXaBewLWMMU WM OKpaLLEHHbIMU
NMOBEPXHOCTSIMU crieayeT OelcTBOoBaTb OCTO-
POXHO N MbITb UX TONBKO ryGKamu Unm Msirkon
TKaHbto, YTOObI He noLapanaTb ux.

= EI BAXHO

Henb3si MbITb Teneckonuyeckne Hanpas-
nsowWme B MNOCYOOMOEYHOW  MalluvHE.
MockonbKy Mc4e3HeT cmaska crnocobCTBy-
oLLast MSArKOMY NMepeMEeLLEHUI0 Hanpaensi-
IOLLMX, OHW CTaHyT 3acTpeBaTb U He byayT
fonbLlie yaobHbl ANns Nonb30BaHUS.

YNCTKA BHYTPU OYXOBOI'O LUKA®A

Mocne Kaxgoro WUCMonb3oBaHUS ouvuvLLanTe
BHYTPEHHIO MOBEPXHOCTb AYXOBOrO Lukada
ANS yaaneHns ocTaTkoB Xupa Uy nuLm, Koto-
pble No3Xe MOryT CTaTb NPUYNHON MOSBNEHUS
AbIMa 1 HEMPUSATHOTO 3anaxa WUnv nATeH.

Mpn xonogHoW AyXOBKe W AN 3ManupoBaH-
HbIX NOBEPXHOCTEW (Hanpumep, AHO AYXOBKM)
cnegyeT MCMonb3oBaTb HENINOHOBLIE LLETKN
unu rybkm ¢ mbinom 1 Tennon Bogou. Ecrnu
Bbl MCMONb3yeTe cneuvanbHble MNpoayKThl
ANst YNCTKM OYyXOBOK, OHW [OOMMKHblI MOAXO-
OVTb ANS 3ManuMpoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN U
HeobXxo4MMOo CTPOro crefoBaTb MHCTPYKLMAM
N3roToBuTENS.

A BHUMAHVE

He cnegyer 4ncTUTb BHYTPEHHIOW MOBEp-
XHOCTb yXOBKY MpY NMOMOLLM annapaTtoB C
napoM W1 BOZAOW NoA OaBMEHNEM.

12 YcraHoBKa u yxon

Takke He criegyeT Mcronb3oBaTb MeTannu-
yeckvMe Mouarnku, LeTKU Unu niobble apyrve
npeaMeTbl, KOTopble MOTyT NnoLapanarb amallb.

C TeyeHMeM BpeMEHU HEKOTOopble BMAbI NMPo-
[YKTOB, Takve Kak MOMUZOopbI, YKCYC, 3aneyeH-
Hble B CONW MpOAyKTbl U Np. MOryT Bbl3BaTb
M3MeHeHWe LBeTa B aMasnu. 1O HopMarbHO
W He BnusieT Ha paboTy AyxoBoro wkada. He
NbiTaNTeCh yaanuTe 3TU NATHA NPU MOMOLLYM
arpeccuBHbIX CPEACTB, YNOMSIHYTbIX paHee ,
T.K. OHW MOTYT NMOBPEANTb NMOBEPXHOCTb.

PerynsipHo ounLLanTe Npoknaaky AyXOBKu Anst
yOarneHus CnefoB XXupa Uim nuLmn. 1o nosso-
T NPeaoTBPaTUTL NMOPYY U TPELLMHBI Ha Npo-
KMnagKy npuv NocreayoLmx NpuroToBIeHUsX.

PekomeHayeTcst YNCTUTL NPOKNagKy He CHU-
Mas ee.

CHATL 60KOBbIE ONOPbI

1. V3BnekuTe akceccyapbl U3 AyXOBOro LuKada.

2. ToNHOCTLI0 OTBUHTUTL MEPESHIO ranky
kpennenust (A), NOTSHUTE Brnepen onopbl
(B) n cHumuTe nx. PucyHok 19.

[nsa yctaHOBKK onop

3. YcTaHoBUTE 3aHWIN Na3 B 3aHEN 3aXKUM-
HOW ramke.

4. YcTaHOBUTE MEPEHIO 3aXMMHYI ranky
(C) B nepegHun nas onopsl. PucyHok 20.

5. CnoxuTte onopy c ravikon (D) n 3aBepHuTe
ranky go ynopa (E). PucyHok 20.

CHATb 3agHIOK NaHesb

Ezl NH®OPMALINA

YUTo6bl yaanuTb 3a[Hi MaHenb, Heob-
XOOMMO CHavana CHATb GOKOBblE OMOpbI
COrMacHO MHCTPYKUMSM U3 MpeablayLuero
pasaena.

Lanee:

1. CHSATb HWKHME BUHTHI (A), @ 3aTem BUHT
BepxHen (B). PucyHok 21.

2. Y1o06bl YCTaHOBUTb 3aHIOK0 NaHenb, Bbl-
NonHUTE 4ENCTBUS B O6paTHOM nopsaake.



A BHUMAHUE

[ns Bawen 6e30nacHOCTV HWKOrga He
BKIoYaiiTe OyxoBKy 6e3 3agHein naHenu,
KOTOpas 3aLUMLLAET BEHTUMATOP.

D,yxoaxa C OTKMAHbLIM Frpunem

[ns o4ncTkM BepxHen Yactu LOYXOBKM,

1.
2,

JoxauTtech Korga oyxoBou WKadg OCThIHET.

TonkaviTe 06evMmn pykamy peLueTky rpuns
(A) B CTOpOHY 3agHei 4acTu [yXOBOrO
wkada, 4o Tex nop, noka He ocsoboanTcs
3anopHas ravika (B). PucyHok 22.

. OTtnycTuTe peLueTKy rpuns u BeIUCTUTE Bep-
XHIOK YacTb OyX0BOro Lwkada. PrucyHok 23.

. B 3aBepLieHue, BHOBb yCTaHOBUTE
pPeLweTKy rpuna B UCXOO4HOE noJioXxeHue,
BbINOMHAA AENCTBUS B O6paTHOM nopsaake.

OyxoBku ¢ dpyHkumnen Teka Hydroclean®

MoxanyiicTa, o6paTuTeCh K PYKOBOACTBY MO
aKcnyaTauum BalLero AyxoBoro wkadga.

AyxoBble wkadbl ¢ QyHKLMEN NUpPONu3s-

H

Ol YUNCTKU

MoxanyiicTta, o6paTUTECh K PYKOBOACTBY MO
3KCMnlyaTauum BalLero AyxoBoro wkadga.

YUNCTKA OBEPLIbl YXOBOIO LUKA®A

[na obreryeHns YUCTKM [ABepLbl €e MOXHO
CHATb. [ns 9Toro crnemymte WHCTPYKUMSIM,

COOTBETCTBYWOLLMM TUNy aOBepLbl

B Ballen

OyXOBKe.

CHATuel/ycTtaHOBKa ABepuU

c
1

2

neTnsaAMu B Kopnyce

. MonHocTblo OTKpoWTE ABepUy [AyXOBOro
wkadpa.

. 3adukeupynte neTnv, NOBEPHYB KPHOYKW.
PucyHok 24.

B

. 3akpbiBaviTe ABepuy A0 nornoxeHus 6no-
KMpOBKU. PucyHok 25.

. BasBwuch 3a gBepuy obevmu pykamm c
OOKOB, MOAHMMUTE ee A0 Tex Nop rnoka oHa
He COMAET NOMHOCTLIO € neTenb PucyHok 25.

MoHTax osepupl

5

. BasBwuce 3a pgBepuy obeumu pykamu
cHM3y OOKOBOM 4acTW, BBEAMTE KOHLbI
neTenb B rHesga u OTMycTUTe ABepuy A0
ynopa. PucyHok 26.

. MonHocTbl0 OTKpOMTE AOBepLy AYyXOBOro
wkada. PucyHok 26.
. [oBepHUTE KPIOYKM B MCXOOHOE MONoXe-

Hue.
A BHUMAHUE

BHumaTenbHo crniegute 3a Tem, 4TOObI
npexae, YeM MOBEpPHYTb KPHOYKW, ABEpLa
Oblfla MoSHOCTBIO BCTaBneHa. B mpotue-
HOM criyyae, OHa MOXET 3abIoKMpOBaTLCS
NpU MOMbITKE 3aKPbITh.

:l MHD®OPMALIUA

Ecnu Kptouky okasbiBatoT 6OMbLLIOE COMnpo-
TUBIEHME, MOXHO WCMOMb30BaTh KaKoW-
nmMbo NMOCKUA WHCTPYMEHT Ans  TOro,
YTOObI MOBEPHYTb UX.

CHsATMel/ycTaHOBKa ABepuU

[

1.

neTnsamMmu B ABepue

MonHoCTbIO OTKpOWTE [AOBepuy AYyXOBOro
wkadpa.

. 3admKkenpyinTe netnu, NOBEPHYB KPHOYKMU.
PucyHok 27.

. 3akpbiBaiiTe ABepuy A0 nonoxeHust 6no-
KMpOBKUK. PucyHok 28.

. BasBwunce 3a aBepuy obevmu pykamu ¢
©6okoB, NnogHMManTe ee OO Tex Mop Mnoka
OHa He CcoWAeT MOMHOCTbIO C MneTenb
AyxoBku. PucyHok 28.

[na yctaHoBKu ABepubl, NpoBeauTe AencCT-

B

na B 06paTHOM Mopsiake.
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CHsATMel/ycTaHOBKa BHYTPEHHEro
cTekna aBepubl

A BHUMAHUE

Ecnu cHumaloTcst cTekna ¢ aBepu, ycra-
HOBJIEHHON B [yXOBKe, criegyer Aenatb
3TO Bceraa ¢ NetnsiMu B 3ab10KMpOBaHHOM
NonoXxeHun. B npoTuBHOM criydae OBepb
3aKPOETCH U HE CHATOE CTEKIO MOXET pas-
OUTbLCS 1 CTaTb MPUYNHON TPaBMbI.

EE' MHOOPMALIUA

Bo usbexaHne aTOro pekoMeHayeTcs
CHATb CTEKNa CO CHSTOW ABepLbl crieays
WHCTPYKUMSIM B NpeablayLiem pasaene.

B 3aBucMMOCTM OT MOAENU OyXOBKA MOXET
umetb 2, 3 unu 4 ctekna. CnegyinTte cooT-
BETCTBYIOLUMM WHCTPYKLMSAM COrMacHo Tuny
ABepLbl BalLen gyXOBKM.

1.

HaxmMuTe nanbuaMm Ha KHOMKW B BEPXHEN
yactn obenx CTOPOH ABepLbl AyXOBOroO
wkacdpa. PucyHok 29.

. Npopgomkasa Haxumatb, NOTAHUTE 3a Bep-
XHIOK YacTb Asepubl. PucyHok 30.

. CHaTb cTekna ¢ ggepubl. CTekna MOXHO
MbITb MPKY NOMOLLM crieumarnsHoro cpeactea
VN MbINTbHOW BOAOW U MSATKOW TKaHbHO.

O6paTute BHMMaHue Ha nopsigok U Moso-
XXeHne CTeKosl, Korga Bbl CHMUMaeTe WuX,
MOCKOMbKY MOCIE OYUCTKA WX chnepyet
YCTaHOBWTb B TAKOM e NMOpsiaKe.

4. lNocne 04nCTKN, yCTaHOBUTE CTEKMNO 3 B TO

e MoroXeHne U Tak, 4Tobbl oTnevaTaH-
Hbih TekeT TERMOGLASS 6b151 BUAEH Tak,
KaK 9T0 nokasaHo Ha pucyHke 31.

. Ona nmponuTuyecknx AOyxoBbiX LIKadoB
TekcT TERMOGLASS Ha creknax 3 u 4
JormkeH OblTb BUAEH Tak, Kak 3TO NoKa3aHo
Ha pUcyHke 32.
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6. YcrtaHoBuTe cTekno N° 2 neyaTHOM CTOpPO-
HOW BHYTPb ABEpLbI.

7. BHOBb yCcTaHOBUTE BEPXHUI 3aMOK ABEPLIbl,
ybeouBLUMCh, YTO OOKOBbIE KHOMKU BXOOSAT
B CBOW rHe3aa.

A BHUMAHUE

Huvikorga He Bknovanite AYXOBKY, eClin He
XBaTaeT XOoTsi 6bl OAHOrO CTekNa.

3AMEHA JTAMMNOYKU B IYXOBKE

A BHUMAHVE

UTtobbl 3ameHMTb namny, cHavana ybe-
ONTECb, YTO OyXOBOW LUKAd OTKIHOYEH OT
3MEeKTPOCETU.

3ameHsiowaa namnodka AormkHa - ObITb
yctonumsow k Temneparypam go 300° C. Bbl
MOXeTe 3anpocuTb ee B Cryxbe TeXHU4eCKon
MOMOLLN.

3ameHa BepxHel namnbl
1. OTBMHTUTE CTEKNO OT Lokons. PucyHok 33.

2. 3ameHunTe namMmny n CHoBa 3aBUHTUTE CTe-
Kno.

3ameHa 60koBOW NamMnbl

1. OTnycTnTEe CTEKNSHHYIO  KPbIWKY Npw
NMOMOLLUM MHCTPYMEHTA C NMITOCKMM KOHLIOM.
PucyHok 34.

2. 3ameHMTe NaMmmnoyky M yCcTaHOBUTE CTe-
KNSIHHYHO KPbILKY, YOEeAUBLUMCE B TOM, YTO
OHa BCTana Ha CBOe MecTo.

3ameHa cBeToAMO4HOM namMnbli

O6patutech B Cry0y TEXHUYECKOW NOMOLLMU.



B sTom pasgene Bbl HangeTe HekoTopble U3

Hanbonee pacnpocTpaHeHHbIX Henonagok,
KOTOpPbl€ MOTryT BO3HUKHYTb B BaLlen OyXoBKe,

[dyxoBKka He pa6oTaeT

[poBepbTe NOAKMOYEHNE K CETU.

[poBepbTe MpPeaoXpaHUTEnu U OorpaHu-
YuTenb BalLEWN CETU.

Y6eauTtech, YTO Yachl HaxodATCs B pyy-
HOM peXxume Unu 3anporpaMMmpoBaHbI.

MpoBepbTe MnonoxeHue cenektopa yH-
KUMI 1 TeMnepaTypbl

CBeT BHYTpM AyxoBoro Likada
He BKIoYaeTcs

3ameHuTe namny.

MpoBepbTe NpaBuUnbHYlO COOPKY corna-
CHO VIHCTPYKLIM MO YCTaHOBKE.

He cBeTutCA MHAMKaTOp HarpeBa

BeibepuTe Temnepatypy.
Beibepute dyHKuMIO.

MHOvkaTop HarpeBa CBETUTCHA TOMbKO
Korga AyxoBKa HarpeBaeTcsl 40 BblbGpaH-
HOM TeMnepatypbl.

O6pasoBaHue AbiMa BO BpeMsi
3KcnryaTauum AyxXoBoro Lkadga

HopmanbHbI npoLuecc npy nNepBoM uc-
Mosb30BaHUN.

[Neprogunyeckun ovnLLanTe gyxX0Bow LKad.

YMeHbLUNTE KONMUYEeCTBO xunpa mnm ma-
cna, gobaBnsemMoro B NPOTUBEHbDb.

He ucnonbayrite 6onee BbiCOKVe Temmne-
paTypbl, YeM yKasaHHble B Tabnmuax npu-
FOTOBMEHUS MULLN.

a Takke Haubornee pacnpocTpaHeHHble npu-
YMHBI U BO3MOXHbIE PELLEHNS.

HeynoBneTBopuTenbHbIA pe3ynbraTt
NPUroTOBIEHUsS NULLY

MpoBepbTe TaGMMLUBI MPUFOTOBMEHNS,
ansa obuwen mogen o Tom, Kak paboTtaer
Ballla JyXOBKa.

Akceccyaphbl 1 onopbl
NPOTUBHEN NOBPEXAEHbI

OHM He Bbinn BbIHYTbI nepen npoueccom
NUPOSNTNTUYECKON YNCTKMN.

Heobxognmo 3amMeHUTb MX Ha HOBbIE
W yoanutb MX B OanibHEWLUMX LMKIax
OYNCTKM.

LiBeT amanu npetepnen uaMeHeHUs
WU NnoABUIINCb NATHaA

XVMNYECKMIN COCTaB HEKOTOPLIX MPOAYK-
TOB MOXET BbI3blBaTb 3TV U3MEHEHUS B
amanu.

OTO HOpMarbHbIA MPOLIECC, KOTOPbIN He
N3MEHSET CBOMCTBA amanw.

[lyxoBoii LiKad BbIKMIOYEH, a CUMBO
CBETUTCA U ABepLa He OTKpbIBaeTcs

BknitoueHa GriokuMpoBka ABepLbl.

OTkntoumTe BGNOKUPOBKY ABEpPLbl crieays
WHCTPYKUMSM B PYKOBOACTBE MO JKCMAy-
ataumu Ballen QyXOBKW MpuriaraeMomy K
AaHHBIM UHCTPYKLMSIM.

DOyxoBoi WwKad BKNIOYEH, a CUMBON
CBETUTCA U ABepLa He OTKpbIBaeTcs

BkntoyeHa 6rniokupoBka gBepLbl.

[MoBepHUTE nepekntoyatens YHKLUN B
nonoxeHue © .
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o OTkntounTe GNOKMPOBKY ABEPLb! criegys e [loxanyncra, CBSXUTECH CO CryX06om

MHCTPYKUMSIM B PYKOBOACTBE MO 3KCMIly- TEXHWUYECKOIN MOMOLLIM, NMOCKOSbKY MMEeT-
atauum, npunaraMesbl K AaHHbIM UHCTPYK- cA HeromnaaKka B BbIKMovyaTtene AsepLibl.
LNSIM.

e YTOObI  MPOOOIMKUTL  MPUrOTOBIEHMWE

Mporpamma nuponusa 3aBepLueHa u
MUK, TIOBTOPHO BbIGEPUTE XEnaemyto

AyXOBKa xoriofHasl, o4HaKo ABepua

yHKUMtO. 3a6noKMpoBaHa U Ha 3KpaHe CMMBON
n 0:00
Pyuka cenektopa (hyHKUMI yCTaHOBNEHa e Pyuka cenektopa cyHKUMil He 6bina
B nonoxenue (5], BeiGpana nporpamma yCTaHOBIEHa B Hajiexalllee NoroxXeHne
nuponusa P1, P2 unu P3, opHako O korga 3asepLumach nporpaMma nmpo-
cumeon (] 6bicTpo Muraet u 3ByunT nnaa.

npeaynpexaatowmn curHan

e YcTaHOBWUTE PYYKYy cernektopa yHKUUA B
e [lBepua AyXOBK/ MIOXO 3aKpbiTa, HEBO3- nornoxexwue O .
MOXHO 3abriokMpoBaTb ABEPb M OHAa 3a-

BriokupoBanach B NpoLecce NMponumaa. )
Pyuka cenekropa yHKUMIA yCTaHOBMEHA

B nonoxeHue © , Ho ABepua
3abnokumpoBaHa

e [lpoBepbTe ABepb M ybeanTech, YTO OHa
XOpOLO 3akpbiTa. 3areM ycTaHoBuTe
py4Ky cenektopa yHKLMN B MONOXEHWe
O n nosTOpPUTE MOCHEaOBaTENbHOCTb e [lyxoBKa He ocTbina Ao 6e3onacHom Tem-
A1 BKNIOYEHUs nponusa. neparypsi.

e [logoxauTte, Noka Temnepatypa ynager u

Pyuka cenektopa ¢hyHKLUI yCTaHOBMNEHa =i eucalieala e s

B nonoxexue [:ii], BbIGpaHa nporpamMma
nuponusa P1, P2 unu P3, ogHako
CMMBON He CBETUTCH U OyXOBKa He
HarpeBaeTcs

e Bhlikniouatenb ABepLbl He cpaborarn, He-
CMOTPS Ha TO, YTO OHAa XOPOLLIO 3aKpbITa.

TexHunyeckas mnucopmaumsa

A CoobuwuTte B crnyx6e TeXHUYEecKoW MOMOLLM
BHUMAHUE BWA, Henomnagku u:
Ecnn HecMoTpsl Ha 3T COBEThLI Npobriema 1. Cepuiinbiii Homep (S-No).

coxpaHsieTcsi, obpaTtuTecb B cCriyx0Oy Tex-
HYECKOI MOMOLLIN. 2. Mogenb annapara (mog.).

OTa MHpopMaumsa HaxoguTca Ha nnacTuHe
XapaKTepuUCTUK Ballel [OyXOBKM, €e BUOHO

cBOoKy Npu OTKPbLITON ABEPLE AYXOBKU.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

Alaposan olvassa el ezeket az utasitasokat a siité megfeleld
és biztonsagos miikodés érdekében és a maximalis hatasfok
eléréséhez. Orizze meg ezt a kézikonyvet, késdbbi hasznalat-
hoz is.

Elektromossagi biztonsag

e Amennyiben a nincs tapkabel mellékelve a siitéhoz, a kovet-
kez6é kabeleket lehet hasznalni a nem pirolitikus sutékhoz:
HO5RR-F / HO5VV-F /| HO5V2V2-F | HO7RN-F / HO5SS-F. A piro-
litikus sutokhoz a HO5SS-F tipusu kabelt lehet hasznalni. A
csatlakoztatasi vazlatot az 1. abra mutatja.

e A megfelel6 biztonsag csak akkor garantalhat6, ha a suté
le van foldelve és a készulék elektromos csatlakoztatasa az
eléirasoknak megfeleléen van elvégezve.

e Ennek a késziiléknek a hasznalata maximum 2000 méter
magassagra van tervezve.

e A sutoé szereléséhez hasznaljon a jogszabalyokban eldirt, a
fix szereléshez meghatarozott megszakité eszkozoket (felel-
jen meg a terhelés erejének és az érintkez6k k6zott minimum
3 mm tavolsag legyen) a tulfesziiltség lll kategoria feltételeit
betartva annak érdekében, hogy vészhelyzetben, tisztitas
kozben vagy a lampa cseréjekor szétkapcsoljon. A foldel6
vezeték semmi esetben sem haladhat at ezen a megszaki-
ton.

e Ezt a megszakitét helyettesitheti egy csatlakozédugo abban
az esetben, ha normal hasznalat esetén elérheto.

e A készuléken végzett minden miiveletet vagy karbantartast,
beleértve a tapvezeték cseréjét is, a a szakszerviz munka-
tarsainak kell elvégeznie eredeti alkatrészek felhasznalasa-
val. Masok altal végzett javitasi vagy szerelési miveletek a
berendezést karosithatjak vagy annak helytelen miikodését
okozhatjak, veszélyeztetve a biztonsagos hasznalatot.

e Aramtalanitsa a meghibasodott siitét.
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e A f6zdélappal kombinalt sutoket csak a gyarté altal javasolt
féz6lappal lehet szerelni a lehetséges kockazat elkeriilése
érdekében.

Gyermekek biztonsaga

e Ne engedje a gyermekeket a slitdé kozelébe a sutés ideje alatt
vagy a pirolitikus tisztitas soran, a magas hémérséklet miatt.

e A 8 év alatti gyermekeket tavol kell tartani a siit6tél, kivéve ha
folyamatos feliigyeletet biztositanak szamukra. A gyermekek-
nek tilos a készulékkel jatszani.

e Ezt a késziiléket abban az esetben hasznalhatjak a 8 éves
és idésebb gyermekek, testi, érzékszervi vagy értelmi fogya-
tékkal él6 személyek illetve azok, akiknek nincs megfelel6é
tapasztalatuk illetve tudasuk, ha megfelelé felugyeletettel
illetve utasitassal lattak el 6ket a készulék biztonsagos hasz-
nalatat illetéen és megértették a vele jaré kockazatokat.

Biztonsag a siité hasznalatakor
e A suitét mindig zart ajtoval kell mikodtetni.

e Csak akkor hasznalja a sutét, amikor a helyére van szerelve
(Lasd: Suto szerelése).

e Ne szerelje a siitot butorlap mogé. Ez tulforrésodast okoz-
hat.

e A gyarté nem vallal felelésséget a nem hazi jellegii élelmi-
szerek elkészitésére valo felhasznalas esetén.

e Ne takarja le aluminium papirral vagy barmilyen mas anyag-
gal a suté aljat, mert az befolyasolhatja a siités mindéségét,
és karosithatja a bels6 rész zomancat és a konyhabutor bel-
sejét.

e Tilos a suitd belsejében olajat, zsirt vagy gyulékony anyago-
kat tarolni, mivel a siit6é elindulasakor veszélyt jelenthetnek.

e Ne tamaszkodjon és ne uljon a kinyitott ajtéra, mert azon tul,
hogy karositja a késziiléket a sajat biztonsagat is veszélyez-
teti.

e A tepsi is és a racs is rendelkezik egy olyan talcavezet6
rendszerrel ami segiti a részleges kihuzast és az ételhez
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valé hozzaférést. Ezeket a kiegészitéket mindig a sutd bel-
sejében kell tarolni a Kiegészitok részben foglaltak szerint.

e Hasznalat soran a késziilék felmelegszik, hasznaljon védo-
keszty(it, amikor a belsejébe nyul és ne érintse meg a fiit6-
részeket.

e Csak a suté belsejében levé husmaghdémérét hasznalja
(husmaghéméroével szerelt modellek esetén).

Biztonsag a tisztitas és karbantartas soran

e Barmilyen beavatkozas esetén aramtalanitani kell a készlilé-
ket.

e Ne hasznaljon go6ztisztitdé vagy viznyomassal miikodo készu-
Iékeket a sutd tisztitasahoz.

e Ne hasznaljon éles fémeket, fémhalos szivacsot, fémkefét
vagy csiszoléport a siitd ajtajanak tisztitasahoz, mivel meg-
karcolhatjak a fellletét és az liveg eltorhet.

o A tisztitasi és karbantartasi miveleteket a felhasznalonak
kell elvégeznie, felligyelet nélkuli gyermekeknek tilos.

e A lampa cseréje elott el6szor gy6zoédjon meg rola, hogy a
sutét lekapcsolta az elektromos halézatrél, hogy elkeriilje az
esetleges elektromos aramutés veszélyét.

e Tavolitsa el a siitdbol az 6sszes kiegészitdt és az edényeket,
beleértve a talca tartékat és/vagy a teleszkdépos sineket.

e Tavolitsa el az esetleges folyadékot vagy tulzott szennyez6-
dést, mivel a pirolizis folyamat soran meggyulladhatnak és
tlizveszélyt okozhatnak.

e A biztonsaga érdekében soha ne inditsa be a sutét a ventila-
tort védo hatso panel nélkiul.

Biztonsag a pirolitikus tisztitas kdzben

A tisztitas elott:

¢ NAGYON FONTOS: Tavolitsa el a slitobol az 6sszes kiegé-
szitét és az edényeket, beleértve a talcatartokat és/vagy a
teleszk6pos sineket.

e Tavolitsa el az esetleges folyadékot vagy tulzott szennyez6-
dést, mivel a pirolizis folyamat soran meggyulladhatnak és
tlizveszélyt okozhatnak.
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e Tavolitsa el a szennyezddést a siitdé tomitése melldl.

e Figyelmesen kdvesse az utasitasokat a pirolitikus tisztitas
programozasahoz.

A pirolitikus tisztitasi folyamat soran:

e A siit6 fogantyujan ne hagyjon semmilyen kendét és semmi
nem érintkezzen a siitéajtoval.

e Biztonsagi okokbdl a fézdlap ala szerelt siitok esetében,
amikor a suté pirolizis médban miikodik, a f6zélapot tilos
beinditani.

e A siit6 bels6é lampaja kikapcsolva marad, és nem lehet fel-
kapcsolni.

e A suté automata biztonsagi blokkol6 mechanizmusa meg-
akadalyozza az ajtd kinyitasat a tisztitasi folyamat alatt. Ne
prébalja meg kinyitni az ajtét az ajtoblokkol6 aktivalva van.

INFORMACIO

Ebben a kézikonyvben a siitdok altalanos jellemzoit irtuk
le, ezért lehetséges, hogy nem teljesen egyezik meg az On
sitéjével. Az On siitéjének a specialis tulajdonsagait és
felszereltségét az ehhez a kézikonyvho6z mellékelt Haszna-
lati Utmutatéban talalja.

A gyarté fenntartja a jogot a termék jellemzéinek a médo-
sitasara a miikodés javitasa érdekében.
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Szerelés

Ez az informacio kizardlag a szerel6nek szdl,
mivel 6 a felel6s a szerelésért és az elektro-
mos csatlakoztatasért. Abban az esetben, ha
On sajat keziileg szereli be a siitét, a gyarto
nem felel az esetleges karokért.

SZERELES ELOTT

e Asitd mozgatasahoz az oldalan fogja meg
a készlléket. Soha ne hasznélja az ajté
fogantyujat a siit6 felemeléséhez.

Ha munkalap ala szereli a sutét, tartsa be a
szerelési utasitdsokat.

A butor hatsoé részén kertlje a kiallo része-
ket (butor tdmaszok, csévek, csatlakozdal-
jak, stb...)

Amikor az elektromos halézati csatlakoz6
abban a butorban talalhatd, ahova a sitét
szerelik, az az arnyékolt részre keruljon.
2. abra.

Abutornak, amibe a stit6t szerelik, valamint
a mellette levé butoroknak is ellenallénak
kell lennitik a 85° C feletti hémérséklettel
szemben.

Szigoruan be kell tartani a szerelési utasita-
sokat, ellenkez6 esetben a siité ventilacios
aramkore leblokkolhat, magas hémérsékle-
tet eredményezve ami mind a butort, mind
pedig a késziléket karosithatja.

Szerelés el6tt ellenérizze a butor méreteit,
és és a furandd lyukak helyét az alabbi
abrakon jel6lt médon:

Oszlopba szerelés.
60 cm-es suité: 7. abra *

45 cm-es sitd: 8. abra *

A FIGYELEM

* A pirolitikus siiték beszereléséhez NE
farjon lyukakat azon a butoron, ami arnyé-
koltan van jel6lve.
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Munkalap ala szerelés.
60 cm-es suté: 9. abra *
45 cm-es sitd: 10. abra *

A FIGYELEM

* A pirolitikus sutok beszereléséhez NE
farjon lyukakat azon a butoron, ami arnyé-
koltan van jeldlve.

ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS

A szerel6nek ellenériznie kell, hogy:

e A halézat feszlltsége és frekvenciaja

megfelel a Mlszaki Adatlapon feltlintetett
értékeknek.

Az elektromos szerelés kibirja a Miszaki
Adatlapon feltlintetett maximum teljesit-
ményt.

Az elektromos csatlakoztatas utan ellen-
6rizze a suté minden részének a megfelel
mikodését.

SUTO SZERELESE

Minden sit6hoz. Az elektromos csatlakozta-
tas utan

1.

Helyezze be a sutét a butorba, vigyazva
arra, hogy a tapvezeték ne akadjon be
és ne kerlljon érintkezésbe a sité forrd
részeivel.

. Figyeljen arra, hogy a sut6 burkolata ne

érjen hozza a butor faldhoz, és hogy leg-
alabb 2 mm tavolsag legyen a butor és a
sutd kozott.

. Ugy helyezze el a siitét, hogy legaldbb

5mm tavolsag legyen a st és az azt
korulvevd butorok ajtajai k6zott. 3. abra.

. Nyissa ki az ajtét és csiptesse ra a sutéhoz

mellékelt mlanyag tk6z6ket a megfeleld
helyekre. 11. abra.

. Rogzitse a sutét a butorhoz a mellékelt

csavarok segitségével, az Utk6z6kodn

keresztul becsavarva 6ket.



A FIGYELEM batorhoz rogzitve, igy el6rebillenhet és

Ne tamaszkodjon a suté nyitott ajtajara Iezuhanhat.

a 4. és 5. |épésben, mivel a sitd nincs a

CSOMAGOLAS ELTAVOLITASA A termék ujrafelhasznalasarsl  bévebb

A csomagolas telijesen Ujrahasznosithato informaciét kaphat ha felhivja az adott tele-
anyagokbol készilt, és ismét fel lehet hasz- pulés 6nkormanyzatat, a haztartasi hulla-
nalni. Kérdezze meg a telepiilés illetékeseit dek kezel6 egyseget vagy azt a boltot, ahol
az ilyen jellegli anyagok eltavolitasardl szélo a terméket vasarolta.

rendelkezésekrol.

TERMEK ELDOBASA ENERGETIKAI INFORMACIO

j A termék megfelel a 66/2014 (Eco-Desing) és
=|=| FIGYELEM a 65/2014 (Energia cimke) szamu szabalyo-
G zasnak az EN 60350-1 szamu rendelkezés-
nek eleget téve késziltek.

Akllonbozd feltételek mellett végzett fogyasz-

tasi mérések a sutdn feltintetett értékektdl
eltéré eredményeket adhatnak.

Atermék csomagolasan talalhato Ejel azt
jelenti, hogy ezt a berendezést nem lehet
atlagos haztartasi hulladékként kezelni.
Kotelez6 a hasznalt elektromos beren-
dezések felvevdhelyén leadni tovabbi

Ujrafelhasznalas céljabdl. Ezaltal On segit Az On sutSjének az energiafogyasztasi ada-
megelézni a helytelen eljarasbol fakado, a tait az ehhez a keZIkor’vahOZ mellékelt Hasz-
kérnyezetre és a kozegészséglgyre haruld nalati Utmutatoban talalja.

esetleges negativ kdvetkezményeket.

A Isé | slat elétt
A gyartasi folyamat miatt a suté tartalmazhat a jelen kézikonyvhoz mellekelt Hasznalati
zsir és egyéb szennyezddés maradvanyokat, Utmutatot.

ezek eltavolitasat az alabbi médon végezze el: 3. Asiitét nyitott ajtoval hiitse le, ezaltal szel-
1. Tavolitsa el az 6sszes csomagol6 elemet, 16zik és eltdvoznak a szagok a belsejébdl.

beleértve a mlianyag veddt is, amennyiben 4. Amikor kihiilt, tisztitsa meg a siitét és a
az On sitéjét ezzel felszerelték! kiegészitéit.

2. Kapcsolja be a stton / |:|wa funkcidt Az ilyen elsé miikédtetés soran fiist és szagok
vagy ennek hianyaban (&) / #] funkciot  yeletkezhetnek, ezért fontos a konyha megfe-
200°C-on 1 dra hosszat. Ehhez olvassa el |g|5 szelloztetésérsl gondoskodni.

Ne Ontson vizet mikoddés kbézben a sitd A nagy mennyiségil folyadékkal valo siités
aljara, mert az karosithatja a zomancot. soran normalis, hogy az ajté némileg bepara-
sodik.

Szerelés és Karbantartas 23



Amikor a siité miikddése soran csukjuk be az
ajtét eléfordul, hogy hallatszik a levegé hangja
a sutd belsejében. Ez egy normal hatas, ami

abbdl a nyomasbol adddik, ami az ajtdé beza-
rasakor keletkezik, hogy biztositsa a belsé tér
tokéletes zarasat.

Kiegészitok

Ne helyezzen se edényeket, se ételt a sutd
aljara. Mindig a sutd tartozékat képezé tepsi-
ket és racsokat hasznalja.

A joghurt készitéséhez a poharakat kdzvetle-
nul a sitd aljara is helyezheti.

Barmilyen mas étel készitéséhez helyezze
be a tepsi vagy a racsot a sut6 belsd oldalan
talalhato vezetdsinekre az alabbiak szerint:

1. Két oldals¢ tartésin kdzé vagy valamelyik
kihuzhat6 vezetdsinre ha a sutdje rendel-
kezik vele.

2. Aréacs és néhany tepsi is fel van szerelve
visszatartd réssel ami megakadalyozza a
véletlenszer( kihuzast. Helyezze ezeket a
réseket a sutd hatsé része iranyaba lefele
mutatva. 4. abra.

3. Annak a racsnak a fellilete, amire az edé-
nyeket helyezik majd, maradjon az oldals6
sinek alatt. Igy elkerilli az edény véletlen-
szerl elcsuszasat. 5. abra.

4. Atalcak elllsé pereme megkdnnyiti a kihu-
zasukat. A talcat ezzel az ellls6é peremével
a sutd kilseje felé helyezze el. 6. abra.

KIHUZHATO VEZETOSINEK SZERELESE

Bizonyos siit6é modellekhez kiegészitdkent
tartozik egy kihuzhato vezetdsin készlet.

A kromozott tartora készlilt vezetésinek sze-
relését az alabbiakban leirt médon végezze:
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Kihuzhato vezetésinek billené kapoccsal

@El FONTOS

A sineket alulrél szamolva a 2 magassagba
kell helyezni. 12. abra.

1. Tavolitsa el a védéfoliat.

2. A nagy kapcsokat csatolja a fels6 rudra és
addig hajtsa le a sint amig a kisebb kap-
csok be nem akadnak a rud alsé felébe.
12. abra.

3. Egy ,klick” hangot fog hallani amikor a sin
megfeleléen van rogzitve. 13. abra.

4. A tepsi/racs bemetszése a siité eleje felé
nézzen. 13. abra.

Kihuzhaté vezetésinek egyenes kapoccsal

@El FONTOS

Az egyszintes kihuzhaté sineket alulrdl
szamolva az 1, 2, 3 és 5 magassagokba
lehet helyezni. 14. abra.

A kétszintes kihtizhato sineket alulrél sza-
molva az 1, 2 és 3 magassagokba lehet
helyezni. 15. abra.

A 45 cm-es siitok esetén, a teleszkdpos
sineket az 1 magassagba kell helyezni. 16.
abra.

1. A kivant szinten akassza be a kapcsot a
fels6 sinbe. 17. abra.

2. Egy ,klick” hangot fog hallani amikor a sin
megfeleléen van rogzitve. 18. abra.

3. A tepsi/racs bemetszése a sitd eleje felé
nézzen. 18. abra.



A FIGYELEM

Barmilyen beavatkozas esetén le kell kap-
csolni a berendezést az elektromos hal6-
zatrol.

A SUTO KULSEJENEK ES
KIEGESZITOINEK A TISZTIiTASA

Langyos szappanos vizzel vagy semleges
tisztitoszerrel mossa le a sutd kulsejét.

A rozsdamentes vagy festett felliletekkel
Ovatosan banjon és csak olyan kend6t vagy
szivacsot hasznaljon, ami nem karcol.

FONTOS

A teleszkopos sineket ne tegye moso-
gatégepbe. Ez azt eredményezné, hogy
eltlinne a csuszast megkdnnyité zsir, és a
sinek beszorulnanak és hasznalhatatlanna
valnanak.

SUTO BELSEJENEK A TISZTITASA

A sité belsejét rendszeresen tisztitsa a zsir
és ételmaradékoktol, kulonben késébbi suté-
sek alkalmaval flst6t, szagokat és foltok meg-
jelenését eredményezik.

Zomancozott fellletek esetén nylon kefét
vagy szivacsot és langyos, szappanos vizet
hasznaljon. Akkor kezdje meg a tisztitast,
amikor a sité teljesen lehllt. Ha siitékhoz
valo tisztitészereket hasznal, csak a zoman-
cozott fellleteken hasznalja 6ket, és kdvesse
a gyarto utasitasait.

A FIGYELEM

A sutdé belsejét ne tisztitsa gbzzel vagy
viznyomassal mikodé tisztitd berendezé-
sekkel.

Ne hasznaljon fémszivacsot, fémkefét vagy
semmi olyan eszkdzt, ami megkarcolhatja a
zomancot.

Id6ével bizonyos élelmiszerfajtak, mint a para-
dicsom, az ecet, a sos slltek ... a zomanc
elszinez6dését okozzak. Ez természetes és
nem befolyasolja a készllék mikodését. Ne
prébalja meg ezeket a foltokat a mar leirt
agressziv. modszerekkel eltavolitani, mert
visszavonhatatlanul karosithatja a feliiletet.

Rendszeresen tisztitsa a sitd tomitéseit a zsir
vagy élelmiszer maradékok eltavolitasa érde-
kében. Ezzel elkerili a tomiték karosodasat és
torését a késdbbi siitések soran.

Javasoljuk, hogy a tdmitést szétszerelés nélkul
tisztitsa.

Oldals6 rogzitok leszerelése

1. Tavolitsa el a kiegészitdket a siité belsejé-
bél.

2. Teljesen csavarja le az ellls6 rogzitécsa-
vart (A), hizza elére a rogzitéket (B) és
tavolitsa el 6ket. 19. abra.

Rogzitok szerelése

3. Helyezze be a hatso rogzitécsavart a hatso
mélyedésbe.

4. Tegye be az eliils6 rogzitécsavart (C) az
elulsé régzité mélyedésbe. 20. abra.

5. Fogassa meg a rogzitét a csavarral (D) és
csavarja amig nem illeszkedik a helyére.
20. abra.

Also6 panel leszerelése

= gl INFORMACIO

Az alsé panel leszereléséhez el6szor az
oldalso rogzitéket kell leszerelni az el6z6
bekezdésben leirt utasitasok alapjan.

Ezutan:

1. Tavolitsa el az als6 csavarokat (A) majd
ezutan a felsé csavart (B). 21. abra.

2. Az als6 panel szereléséhez az ellenkez6
sorrendben hajtsa végre a lépéseket.
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A FIGYELEM 3.

Abiztonsaga érdekében soha ne inditsa be
a sitét a ventilatort védé panel nélkdl. 4.

Csukja be az ajtot a blokkold helyzetig. 25.
abra.

Mindkét kezével az oldalanal megfogva

Siiték lehajthato grillel

A sit6 felsé részének tisztitdsahoz a kovetke-

emelje fel az ajtét amig teljesen leemeli a
csuklopantokrol 25. abra.

Az ajto szereléséhez

z6képpen jarjon el: 5. Fogja meg az ajt6t mindkét kezével az
1. Varjon, amig a sitd teljesen lehdl! oldalak als¢ részénél, helyezze be a csuk-
L I6pantokat a helylkre és hagyja, hogy az
2. Forgassa el az (A) csavart és billentse ajté becstsszon a helyére. 26. abra.
lefelé a grillelemet, amennyire lehetséges!
22 Abra. 6. Teljesen nyissa ki a sUt6 ajtajat. 26. abra.
3. Tisztitsa meg a siitd felsd részét és hozza  7- Forditsa a zarakat az eredeti helyzetikbe.
ismét a grillt az eredeti pozicioba!
4. VVégul helyezze vissza a Grill ellenallast az A FIGYELEM

eredeti helyzetébe az ellenkez6 sorrend-
ben.

Siiték Teka Hydrocleann® funkciéval

Kérijik olvassa el a siit6 Hasznalati Utmuta-
tojat.

Siitok pirolitikus funkciéval

Kérjik olvassa el a siit6 Hasznalati Utmuta-
tojat.

Vigyazzon, hogy az ajté teljesen bent
maradjon a zarak elforditasakor. Ellenkez6
esetben leblokkolhat amikor megprobalja
becsukni.

@El INFORMACIO

Ha a zarak nagyon ellenallnak, segithet
egy lapos eszkozzel elforditani 6ket.

Ajtéba épitett csuklopant esetén
ajto le/szerelése

o i o 1. Teljesen nyissa ki a sut6 ajtajat.
SUTO AJTAJANAK A TISZTITASA 2. Blokkolja a csuklépantot a két zar elfordita-
A siitéajté a kdnnyebb tisztitds érdekében saval. 27. abra.
levehetd. Ehhez kdvesse a sitd ajtotipusanak 3, Csukja be az ajtot a blokkold helyzetig. 28.
megfeleld utasitasokat. abra.
4. Az ajtét mindkét kezével az oldalanal

Siitébe épitett csuklopant esetén
ajtoé le/szerelése

1.
2.

Teljesen nyissa ki a sut6 ajtajat.

Blokkolja a csuklopantot a zarak elfordita-
saval. 24. abra.
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megfogva emelje fel az ajtét és tavolitsa
el az ajtét, amig a csuklépantokat teljesen
leemeli a sutérél. 28. abra.

Az ajto szereléséhez az ellenkezb sorrendben
jarjon el.



A siit6ajtoé liveglapjainak szét- és
osszeszerelése

A FIGYELEM

A suté ajté uveglapjainak a leszerelését
mindig ugy végezze, hogy a csuklépantok
blokkold helyzetben legyenek. Ellenkezé
esetben az ajté becsukodik, ezaltal a nem
leszerelt Gvegek Osszetérhetnek és séri-
lést okozhatnak.

= gl INFORMACIO

Ennek elkeruléséhez javasoljuk, hogy az
Uveglapokat leszerelt ajtéval szerelje le az
el6z6 bekezdés utasitasait kovetve.

A st modelljétdl fliggéen 2, 3 vagy 4 lvegré-
teget tartalmazhat. Ehhez kdvesse a sitéjébe
szerelt ajtotipusnak megfeleld utasitasokat.

1. Az ujjaival nyomja meg a suté ajté mindkét
oldala felsé részén talalhaté gombokat. 29.
abra.

2. Anélkul, hogy elengedné a gombokat,
huzza meg az ajté felsd zarjat. 30. abra.

3. Tavolitsa el az ajtd Uveglapjait. Tisztitsa
meg Oket Uvegtisztitdval vagy szappanos
vizzel és egy puha kenddvel tordlje sza-
razra.

A FIGYELEM

Az eltavolitas soran figyelie meg az
tveglapok sorrendjét és helyzetét, mivel
ugyanebben a sorrendben és helyzetben
kell majd Gket visszahelyezni a tisztitas
befejeztével.

4. Miutdan megtisztitotta az Uveglapokat,
helyezze be a 3. szamut ugyanabban a
helyzetben, oly médon, hogy a TERMOG-
LASS felirat a 31 abran jeldlt mdédon lat-
szodjon.

5. A pirolitikus suték esetén a 3. és 4. liveg
TERMOGLASS felirata a 32 abran jeldlt
maédon latszodjon.

6. Helyezze a 2. szamu Uveget a nyomtatott
felével az ajtd belseje felé.

7. Ismét rogzitse az ajté felsé zarjat, lgyelve
arra, hogy az oldals6 filek a helyikre
illeszkedjenek.

A FIGYELEM

Soha ne inditsa be a siitét, ha barmelyik
Uveglap is hianyzik.

SUTO LAMPA CSEREJE

A lampa cseréjéhez el6szor gy6z8djon
meg arrol, hogy a sitét lekapcsolta az
elektromos hal6zatrol.

A csereizzénak 300°C-ig ellenallonak kell len-
nie. Kérje a szakszerviztol.

Fels6 lampa cseréje
1. Csavarja ki a foglalat burkolatot. 33. abra.

2. Cserélje ki az izz6t majd csavarja be ismét
a burkolatot.

Oldals6 lampa cseréje

1. Egy lapos végli eszkdz segitségével lazitsa
ki az Uvegburkolatot . 34. abra.

2. Cserélje ki az izzét majd csavarja be ismét
a burkolatot, ligyelve arra, hogy a megfe-
lel6 poziciéba keruljon.

LED izz6 cseréje

Hivja fel a szakszervizt.
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Hiba esetén

Ebben a bekezdésben a sitdvel leggyakrab-
ban el6fordulé meghibasodasok, valamint

A siité nem mikodik

ezek leggyakoribb okai és lehetséges megol-
dasai talalhatéak.

Nem a vart siitési eredményt kapja

e Ellenérizze az elektromos haldzati csatla-
koztatast.

e Ellenérizze a biztositékokat és a beren-
dezés aramkori megszakitojat.

e Gy6z6djon meg réla, hogy az éra kézi be-
allitason vagy programozva van.

e Ellenérizze a kivalasztott hémérsékletet
és funkciot.

A siit6 belsé vilagitasa nem kapcsolodik be

o Cserélje ki az izz6t.

e Ellenérizze a helyes beszerelést a Szere-
lési Utasitasok szerint.

A melegedést jelz6 ellen6rzé
lampa nem vilagit

e V/alasszon ki egy hdmérsékletet.
e \/alasszon ki egy funkciot.

e Csak akkor vilagit mikozben a sité me-
legszik, hogy elérje a kivalasztott h6mér-
sékletet.

A siité miikodése kozben fiist keletkezik

e Az elsd Uzembe helyezés soran termé-
szetes.

e Rendszeresen tisztitsa a suit6t.

e Csokkentse a tepsire helyezett zsir vagy
olaj mennyiségét.

e Ne hasznaljon a siutési tablazatban meg-
adott h6mérsékletnél magasabbat.
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o Nézze at a sltési tablazatot, hogy a sutd
mikddését jobban megismerje.

A kiegészitok és a talcarogzitd
tartoi sériiltek

e Nem tavolitotta el 6ket, amikor a piroliti-
kus tisztitasi folyamatot végezte.

o Ujakra kell 6ket cserélni és a jovébeli tisz-
titasok soran el kell 8ket tavolitani.

A zomanc szine megvaltozott vagy
foltok jelentek meg rajta

e Bizonyos élelmiszerek vegyi 0sszetétele
okozza ezeket az elvaltozasokat a zo-
mancon.

e Ez egy természetes folyamat, ami nem
karositja a zomanc tulajdonsagait.

A siit6 ki van kapcsolva, a jel vilagit
és nem lehet kinyitni az ajtot

e Az ajtoblokkol6 aktivalva van.

e Oldja ki az ajtoblokkold a jelen kézikonyv-
héz mellékelt Hasznalati Utmutaté utasi-
tasait kovetve.



A siité be van kapcsolva, a [&] jel
vilagit és az ajtoét nem lehet kinyitni

e Az ajtdblokkolo aktivalva van.

e Forgassa el a funkcio kivalaszté gombot
a O helyzetbe.

e Oldja ki az ajtoblokkolét a jelen kézi-
kényvhéz mellékelt Hasznalati Utmutatd
utasitasait kdvetve.

e Asltés folytatasahoz ismét valassza ki a
kivant sitési funkciot.

A funkcié kivalaszté gombot a
helyzetbe forgattam, kivalasztottam a
P1, P2 vagy P3 pirolizis programot, de
a jel gyorsan villog és hangjelzés
hallatszik.

o Mivel a siitdajté nem megfelel6en van be-
csukva, az ajtdblokkolé nem lehet aktiva-
I6dni, igy a pirolizis program nem indul el.

e Ellenérizze az ajtét és Ugyeljen, hogy
megfeleléen be legyen csukva. Ezt kdve-
téen forgassa a funkcié kivalasztd6 gom-
bota © helyzetbe, majd ismételje meg a
pirolizis aktivalasahoz sziikséges lépése-
ket.

4 = = 4 e

A FIGYELEM

Ha a jelenlegi tanacsok ellenére is fennall a
probléma, keresse szakszerviziinket.

A funkcié kivalaszté gombot a
helyzetbe forgattam, kivalasztottam a
P1, P2 vagy P3 pirolizis programot, de a
jel nem vilagit és a siité nem kezd el
felmelegedni

e Az ajtdé kapcsoldja nem mikodott attol
fuggetlenul, hogy az ajté megfeleléen be
van csukva.

e Kérjuk hivja fel a Teka szakszervizét, mi-
vel az ajté kapcsoldja hibas.

A pirolizis program lejart és a sité
hideg, azonban az ajté6 le van blokkolva
és a kijelzén a [ jel lathaté és 0:00
vilagit

e A funkcio kivalasztd gombot © nem for-
ditottak a megfeleld pozicidba, amikor le-
jart a pirolizis program.

e Forditsa a megfelel§ poziciéba a funkcio
kivalaszté6 gombot O .

A funkci6 kivalaszté gombota ©
poziciéba forditottam, és az ajto
tovabbra is blokkolva van

e A sité nem hdlt ki annyira, hogy elérte
volna a biztonsagos hédmérsékletet.

e Varjon, amig lecsokken a hémérseklete
és a (8] jel elttinik.

Hibabejelentéskor a hiba fajtajat, valamint
kovetkez6 adatokat diktalja be szakszervi-
zunknek:

1. Szériaszam (S-No).
2. készllék modellszama (Mod.)

Ezt az informaciét a suté miszaki adatlapjan
talélja, ami az ajtot kinyitva az egyik oldalon
talalhato.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Nalezy przeczyta¢ uwaznie niniejszg instrukcje, aby zapewnic
najlepsze, bezpieczne i prawidtowe dziatanie piekarnika. Instruk-
cje nalezy zachowaé, aby w razie potrzeby przekazac¢ ja nowemu
wiascicielowi.

Bezpieczenstwo instalacji elektrycznej

e Jesli z piekarnikiem nie jest dostarczany przewod zasilajacy,
w piekarnikach niepirolitycznych moga by¢ stosowane naste-
pujace przewody: HO5RR-F / HO5VV-F /| HO5V2V2-F /| HO7RN-F /
HO05SS-F. W piekarnikach pirolitycznych moze byé¢ stosowany
wyltacznie przewéd HO5SS-F. Schemat potaczen jest przedsta-
wiony na rysunku 1.

e Piekarnik zawsze podtgczy¢ do sprawnego uziemienia, a insta-
lacja elektryczna musi by¢é zgodna z obowigzujgcymi przepi-
sami.

e To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na maksymainej
wysokosci 2000 m n.p.m.

e Podigczenie nalezy wykonaé za pomoca odpowiedniego
wylacznika wielobiegunowego z minimalnym rozwarciem mie-
dzy stykami 3 mm (w oparciu o warunki ochrony przepieciowej
kategorii Ill), by umozliwi¢ rozlgczenie w razie awarii, czysz-
czenia lub wymiany zaréwki. Pod zadnym pozorem przewéd
uziemiajacy nie powinien przebiega¢ przez ten wylacznik.

e Wylacznik mozna zastapi¢ wtyczka, pod warunkiem ze bedzie
znajdowac sie w tatwo dostepnym miejscu.

e Wszelkie modyfikacje i naprawy urzadzenia, w tym takze
wymiana przewodu zasilajgcego, powinny by¢é¢ wykonywane
wylacznie przez pracownikéw autoryzowanego serwisu tech-
nicznego z uzyciem oryginalnych czesci zamiennych. Naprawy
i modyfikacje przeprowadzane przez inne osoby moga skutko-
wacé uszkodzeniem lub nieprawidlowym dziataniem urzadze-
nia, co moze by¢ niebezpieczne dla uzytkownika.

e Jesli piekarnik dziata nieprawidlowo, nalezy go odtaczyé¢ od
zasilania.
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e By unikngé¢ zagrozen, w przypadku piekarnikow ze sterowa-
niem do ptyty kuchennej zaleca sie¢ montowac tylko te ptyty,
ktore zaleca producent.

Bezpieczenstwo dzieci

e Nie pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do piekarnika podczas uzyt-
kowania oraz w trakcie czyszczenia pirolitycznego, poniewaz
urzadzenie osigga bardzo wysokie temperatury.

e Dzieci ponizej 8. roku zycia nie moga sie zbliza¢ do urzadzenia,
chyba ze beda pod stalym nadzorem. Dzieci nie powinny sie
bawi¢ urzadzeniem.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8. roku
zycia oraz osoby, ktérych zdolnosci fizyczne, zmystowe lub
umystowe sg ograniczone badz osoby nie posiadajgce doswia-
dczenia i wiedzy, pod warunkiem ze przebywajg pod nadzo-
rem osoby dorostej lub zostaly poinstruowane jak korzysta¢
z urzadzenia w sposob bezpieczny oraz rozumieja niebezpie-
czenstwa z tym zwigzane.

Bezpieczenstwo uzytkowania piekarnika
e Piekarnik zawsze musi by¢ uzywany z zamknietymi drzwicz-
kami.

e Urzadzenia uzywaé wylacznie po uprzednim zamontowaniu go
w szafkach kuchennych (patrz ,,Montaz piekarnika”).

e Nie nalezy montowac piekarnika za drzwiami dekoracyjnymi.
Moze to spowodowa¢ jego przegrzanie.

e Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za korzystanie z pie-
karnika w jakimkolwiek innym celu niz przygotowywanie zyw-
nosci w gospodarstwie domowym.

e Nie przykrywac¢ dolnej czesci piekarnika foliag aluminiowg ani
zadnym innym materialem, poniewaz moze to negatywnie wpty-
na¢ na pieczenie i spowodowaé¢ uszkodzenie emalii wewnatrz
piekarnika i wnetrza szafki.

e Nie przechowywac olejéw, ttuszczéw ani materiatéw tatwopal-
nych wewnatrz piekarnika. Moze to by¢ niebezpieczne, jesli
piekarnik zostanie wigczony.
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e Nie opiera¢ sie ani nie siadaé¢ na otwartych drzwiczkach pie-
karnika. Mozna je uszkodzi¢ i odnies¢ obrazenia ciata.

e Blachy i ruszt zostaly wyposazone w specjalny system, ktory
umozliwia ich czesciowe wysuwanie i dzieki temu tatwy dostep
do przyrzadzanej potrawy. Akcesoria zawsze przechowywacé
wewnatrz piekarnika - patrz: Akcesoria.

e W trakcie uzytkowania piekarnik nagrzewa sie, wiec podczas
wykonywania czynnosci wewnatrz komory piekarnika zawsze
nalezy uzywaé¢ rekawic i unikaé¢ dotykania elementéw grzej-
nych.

e Do pomiaru temperatury uzywaé wytacznie oryginalnej termo-
sondy dotaczonej do urzadzenia (dotyczy wybranych modeli).

Bezpieczenstwo podczas czyszczenia i konserwacji

e Przed wykonaniem jakiejkolwiek operacji odtaczy¢ urzadzenie
od zasilania elektrycznego.

e Do czyszczenia piekarnika nie uzywaé urzadzen parowych ani
wody pod cisnieniem.

e Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie uzywaé drucianych
zmywakow i szczotek ani dostepnych w sprzedazy sciernych
srodkéw czyszczacych, poniewaz moga zarysowac powierzch-
nie i spowodowac pekniecie szyby.

e Dzieci pozostajace bez nadzoru nie moga przeprowadzac
czyszczenia i konserwacji.

e Przed wymiang zaréwki nalezy odiaczy¢ piekarnik od zasilania,
aby unikngé porazenia pradem elektrycznym.

e Usuna¢ wszystkie akcesoria (blachy, ruszt, wsporniki, prowad-
nice teleskopowe) oraz pojemniki z wnetrza piekarnika.

e Wyczyscic¢ wszystkie rozlane ciecze i silne zabrudzenia, ponie-
waz podczas cyklu czyszczenia pirolitycznego moga sie zapa-
li¢c i spowodowacé zagrozenie pozarowe.

e Ze wzgledéw bezpieczenstwa nigdy nie wolno uruchamiaé
urzadzenia, jesli nie zamontowano tylnego panelu, ktéry osta-
nia wentylator nawiewu.

Bezpieczenstwo podczas programu czyszczenia pirolitycznego
Przed uruchomieniem programu czyszczenia
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e UWAGA: Usungc¢ wszystkie akcesoria (blachy, ruszt, wsporniki,
prowadnice teleskopowe) oraz pojemniki z wnetrza piekarnika.

e Wyczysci¢ wszystkie rozlane ciecze i silne zabrudzenia, ponie-
waz podczas cyklu czyszczenia pirolitycznego mog3g sie zapa-
lic i spowodowac zagrozenie pozarowe.

e Usung¢ wszelkie zabrudzenia z uszczelki drzwiczek piekarnika.

e Dokladnie przestrzegac instrukcji programowania cyklu czysz-
czenia pirolitycznego.

Podczas procesu czyszczenia pirolitycznego:
e Na uchwycie na drzwiczkach piekarnika ani w poblizu urzadze-
nia nie zostawie¢ zadnych scierek.

e Jesli piekarnik zostat zamontowany pod blatem, ze wzgledow
bezpieczenstwa nie wolno uzywaé ptyty kuchennej, gdy uru-
chomiono proces czyszczenia pirolitycznego.

e Wewnetrzne oswietlenie piekarnika pozostanie wylaczone i nie
mozna go wiaczy¢é.

e Piekarnik jest wyposazony w blokade bezpieczenstwa, ktéra
zapobiega otwarciu drzwiczek podczas cyklu czyszczenia. Nie
wolno prébowac otwieraé drzwiczek, gdy blokada jest aktywna.

INFORMACJE

Niniejsza instrukcja opisuje ogdlne cechy piekarnika, wiec
moze nie odpowiada¢é w petni konkrethemu modelowi.
Szczegobtowa charakterystyka oraz opis funkcji urzagdzenia
znajduje sie w instrukcji obstugi dotgczonej do niniejszej
instrukcji montazu i konserwaciji.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany charaktery-
styki produktu w celu poprawy jego dziatania.
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Montaz

Ponizsze informacje s przeznaczone
wytacznie dla instalatora, ktéry jest odpowie-
dzialny za montaz i podtgczenie elektryczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody spowodowane samo-
dzielnym zamontowaniem piekarnika przez
uzytkownika.

PRZED MONTAZEM

Przenoszac piekarnik nalezy podnosi¢ go
za boczne uchwyty, nigdy za uchwyt na
drzwiczkach piekarnika.

W przypadku montazu piekarnika pod blatem
nalezy przestrzegac instrukcji montazu.

Tylna cze$¢ urzadzenia nie powinna stykac
sie z wystajgcymi elementami szafki kuchen-
nej, rurami, gniazdkami sieciowymi, itp.

Gdy gniazdo sieci elektrycznej znajduje sie
wewnatrz szafki, w ktérej jest montowany
piekarnik, nalezy zainstalowac je w zaciem-
nionym polu oznaczonym na Rysunku 2.
Elementy szafki kuchennej, w ktérej jest
montowany piekarnik, muszg by¢ odporne
na temperatury przekraczajgce 85°C.
Nalezy Scisle przestrzega¢ instrukcji mon-
tazu. W przeciwnym razie obieg wentylacji
piekarnika moze zosta¢ zablokowany,
powodujgc wysokie temperatury, ktoére
moga uszkodzi¢ szafke i urzadzenie.

W tym celu trzeba sprawdzi¢ wymiary szafki
i otwordw, ktére majg by¢ w niej wywiercone,
jak pokazano na nastepujgcych rysunkach:

Montaz w stupku
Piekarnik 60 cm: Rysunek 7*.
Piekarnik 45 cm: Rysunek 8*.

A UWAGA

* W przypadku montazu piekarnika piro-
litycznego NIE WOLNO wierci¢ zadnych
otworéw w szafce w zaciemnionych polach
oznaczonych na rysunku.

Montaz pod blatem.
Piekarnik 60 cm: Rysunek 9*.
Piekarnik 45 cm: Rysunek 10*.

A UWAGA

* W przypadku montazu piekarnika piro-
litycznego NIE WOLNO wierci¢ zadnych
otworéw w szafce w w zaciemnionych
polach oznaczonych na rysunku.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Instalator musi sie upewnic, ze:

e Napiecie i czestotliwos¢ sieci elektrycznej
sg zgodne z podanymi na tabliczce zna-
mionowe;.

e |Instalacja elektryczna w budynku wytrzyma
maksymalng moc podang na tabliczce
identyfikacyjne;.

e Po podigczeniu do zasilania wszystkie
elementy elektryczne piekarnika dziatajg
poprawnie.

MONTAZ PIEKARNIKA

Dotyczy wszystkich piekarnikow. Po wykona-
niu podtgczenia elektrycznego:

1. Umiesci¢  piekarnik  wewnatrz  szafki
i upewni¢ sie, ze przewdd zasilajgcy nie
jest zakleszczony i nie styka sie z nagrze-
wajgcymi sie elementami piekarnika.

2. Upewni¢ sie, ze korpus piekarnika nie
styka sie ze $ciankami szafki kuchennej -
nalezy zapewni¢ minimalny odstep 2 mm.

3. Wysrodkowa¢ piekarnik w szafce w taki
sposéb, aby pomiedzy piekarnikiem
a drzwiczkami sgsiednich mebli zapewni¢
minimalny odstep 5 mm. Rysunek 3.

4. Otworzy¢ drzwiczki, wtozy¢ w odpowiednie
otwory plastikowe zaslepki dostarczone z
piekarnikiem. Rysunek 11.

5. Przymocowaé piekarnik do szafki za
pomocg zatgczonych srub, wkrecajgc je
w otwory widoczne po otwarciu drzwiczek
urzgdzenia.
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FANTOR

Nie opierac¢ sie o otwarte drzwiczki piekar-
nika podczas wykonywania krokow 4 i 5,

-

poniewaz piekarnik nie jest przymocowany
dlatego moze wysunac¢ sie z szafki i spasé
na podtoge.

OCHRONA SRODOWISKA ===

UTYLIZACJA OPAKOWAN
EKOLOGICZNYCH

Opakowanie jest wykonane z materiatow
podlegajgcych recyklingowi; po przetworze-
niu mozna je wykorzysta¢ do innych celéw.
Nalezy skontaktowaé sie z lokalnymi insty-
tucjami, aby uzyska¢ informacje ma temat
utylizacji tych materiatow.

UTYLIZACJA PRODUKTU

= gl UWAGA

Symbol E\/ na produkcie lub opakowaniu
wskazuje, ze tego urzadzenia nie mozna
utylizowac jak zwyktych odpadéw z gospo-
darstwa domowego. Nalezy je przekazac
do punktu zbidrki sprzetu elektrycznego
i elektronicznego w celu poddania recy-
klingowi. W ten sposdéb mozna unikngé
negatywnych skutkéw dla srodowiska i
zdrowia publicznego  spowodowanych

W piekarniku moga wystepowac $ladowe
ilosci smaru i innych substancji na skutek pro-
cesu produkcyjnego. Aby je usungc, nalezy:

1. Usung¢ cate opakowanie z piekarnika,
w tym folie ochronng (o ile zostata uzyta).

2. Ustawic¢ funkcje grzania =/ 3 1ub, jesli
to ustawienie jest niedostepne, /
na 200°C na 1 godzine. Patrz: instrukcja
obstugi dotgczona do niniejszej instrukcji
montazu i konserwacji.

nieprawidtowg utylizacjg.

Nalezy skontaktowa¢ sie z lokalnym orga-
nem wiadzy, zaktadem utylizacji odpadéw
z gospodarstwa domowego lub sklepem,
w ktorym zostat zakupiony produkt, aby
uzyska¢ wiecej informacji na temat jego
recyklingu.

ZUZYCIE ENERGII

Urzadzenie przetestowano pod kgtem spet-

n

iania wymogow rozporzadzen 66/2014

(ekoprojekt) i 65/2014 (etykiety efektywnosci

e

nergetycznej) zgodnie z normg EN 60350-1.

Pomiary zuzycia energii wykonywane w réz-
nych warunkach mogg da¢ wartosci inne niz
podane dla Panstwa piekarnika.

Aby uzyskac¢ wiecej informacji o zuzyciu ener-

g

ii zakupionego piekarnika, nalezy zapoznac

sie z instrukcjg obstugi dotgczong do niniej-
szej instrukcji montazu i konserwacji.

Przed bi .

3.

4,

Ostudzi¢ piekarnik otwierajgc drzwiczki,
aby wyeliminowa¢é wszystkie zapachy z
wnetrza.

Po ostudzeniu wyczysci¢ piekarnik i akce-
soria.

Podczas pierwszego uruchomienia moze
powsta¢ dym i specyficzny zapach. Nalezy
zapewni¢ dobrg wentylacje kuchni.

| s ne instrukci

Skropliny na drzwiczkach piekarnika pojawia-

Nie wolno wylewa¢ wody na dno podczas
uzytkowania piekarnika; moze to spowodo-
wac uszkodzenie emalii.

36 Montaz i konserwacja

jace sie podczas pieczenia zywnosci 0 wyso-

kiej zawartosci wody to normalne zjawisko.



W trakcie zamykania drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia mozna ustysze¢ szum
powietrza dobiegajgcy z wewnatrz. Jest to

Akcesoria

normalne zjawisko ze wzgledu na cisnienie
wywierane przez drzwiczki podczas zamyka-
nia, co gwarantuje uszczelnienie wnetrza.

Nie pozostawia¢ zadnych pojemnikow ani
zywnosci na dnie piekarnika. Zawsze uzywac
blach do pieczenia oraz rusztow dostarczo-
nych wraz z piekarnikiem.

W celu przygotowania jogurtu umiescic¢ stoiki
na dnie piekarnika.

Aby przygotowac inne potrawy, wtozy¢ blache
do pieczenia lub ruszt w prowadnice wewnagtrz
piekarnika.

1. W szyny bocznych wspornikéw lub w pro-
wadnice teleskopowe (zalezy od modelu).

2. Ruszt wsunag¢ pomiedzy szyny prowadnic.
Uniemozliwi to przypadkowe wysuniecie
sie rusztu. Rysunek 4.

3. Powierzchnia rusztu, na ktérej bedg
umieszczane pojemniki, musi by¢ poni-
zej prowadnic bocznych. Zapobiega to
przypadkowemu przesunieciu pojemnika.
Rysunek 5.

4. Z przodu blach do pieczenia znajduje
sie uchwyt, ktory utatwia ich wysuwanie.
Uchwyt powinien znajdowa¢ sie z przodu
komory piekarnika, tj. przy drzwiczkach.
Rysunek 6.

MONTAZ PROWADNIC TELESKOPOWYCH

Niektére modele piekarnikdw wyposazono w
prowadnice teleskopowe.

Aby zamontowac¢ prowadnice teleskopowe na
chromowanych wspornikach, nalezy wykonac¢
nastepujgce czynnosci:

Prowadnice teleskopowe
z zaczepem na dwoéch szynach

= gl UWAGA
Prowadnice muszg by¢ umieszczone na
poziomie 2. liczac od dotu. Rysunek 12.

1. Zdja¢ folie ochronna.

2. Zatozy¢ duze zaczepy na gorng szyne,
nastepnie zatozy¢ mate zaczepy na dolng
szyne. Rysunek 12.

3. Klikniecie oznacza prawidtowe zamocowa-
nie prowadnicy. Rysunek 13.

4. Rowek do mocowania blachy/rusztu powi-
nien znajdowac¢ sie z przodu komory pie-
karnika.

Prowadnice teleskopowe
z zaczepem na jednej szynie

= gl UWAGA

Prowadnice teleskopowe z niepetnym
wysuwem nalezy umiesci¢ na poziomie 1.,
2., 3.i5. liczac od dotu. Rysunek 14.

Prowadnice teleskopowe z petnym wysu-
wem nalezy umiesci¢ na poziomie 1., 2. i 3.
liczgc od dotu. Rysunek 15.

W przypadku piekarnikéw 45 cm pro-
wadnice teleskopowe sg umieszczane na
poziomie 1. Rysunek 16.

1. Zaczepic¢ zacisk na gornej szynie na wybra-
nym poziomie. Rysunek 17.

2. Klikniecie oznacza prawidtowe zamocowa-
nie prowadnicy. Rysunek 18.

3. Rowek do mocowania blachy/rusztu powi-
nien znajdowac sie z przodu komory pie-
karnika. Rysunek 18.
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VAR

Przed wykonaniem jakiejkolwiek operacji
odiaczy¢ urzadzenie od zasilania elek-
trycznego.

CZYSZCZENIE ZEWNETRZNYCH
POWIERZCHNI PIEKARNIKA | AKCESORIOW

Umy¢ zewnetrzne powierzchnie piekarnika
i akcesoria cieptg wodg z mydtem lub fagod-
nym detergentem.

Zachowa¢ szczegolng ostroznos¢ podczas
czyszczenia elementow ze stali nierdzewnej i
powierzchni malowanych. Uzywac tylko migk-
kich ggbek lub Sciereczek, ktore nie zarysujg
powierzchni.

= gl UWAGA

Prowadnic teleskopowych nie wolno my¢
w zmywarce. Ryzyko zmycia smaru, ktory
umozliwia im przesuwanie sie; prowadnice
zablokujg sie i bedg bezuzyteczne.

CZYSZCZENIE WNETRZA PIEKARNIKA

Regularnie czysci¢ wnetrze piekarnika, aby
usungc¢ slady tluszczu i zywnosci, ktére moga
pdzniej wydziela¢ dym i zapachy oraz powo-
dowac powstawanie plam.

Do czyszczenia powierzchni emaliowanych,
takich jak dno piekarnika, uzywac¢ nylonowych
szczotek lub gabek i cieptej wody z mydtem.
Czysci¢, gdy piekarnik jest zimny. Uzywaé
srodkow do czyszczenia piekarnika tylko na
powierzchniach emaliowanych i zawsze prze-
strzega¢ instrukcji producenta.

A UWAGA

Nie wolno czysci¢ wnetrza piekarnika za
pomocg urzadzen parowych lub wodg pod
cisnieniem.
Nie uzywac drucianych zmywakow i szczotek ani
innych narzedzi, ktére mogg zarysowac emalie.
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Z uptywem czasu niektére dania, np. sktadniki
potraw, np. sok pomidorowy, ocet, sdl, itp.,
mogg spowodowac odbarwienie emalii. Jest
to normalne zjawisko i nie ma wptywu na dzia-
fanie piekarnika. Nie nalezy probowac¢ usuwaé
tych plam przy uzyciu agresywnych metod,
takich jak opisane, poniewaz moze to spowo-
dowac trwate uszkodzenie powierzchni.

Regularnie czysci¢ uszczelke piekarnika, aby
usung¢ wszelkie slady tluszczu i zywnosci. Zapo-
biegnie to uszkodzeniu i popekaniu uszczelki
podczas kolejnych proceséw pieczenia.

Zaleca sie czyszczenie uszczelki bez jej wyj-
mowania.

Demontaz wspornikéw bocznych

1. Wyja¢ wszystkie akcesoria z wnetrza pie-
karnika.

2. Odkreci¢ nakretke mocujgcg (A) przedni
zaczep, pociggng¢ wspornik (B) do siebie i
wyjac.

Montaz wspornikow

3. Tylny zaczep umiesci¢ na tylnej nakretce
mocujgcej.

4. Dokreci¢ nakretke mocujgcg (C) przedni
zaczep. Rysunek 20.

5. Zabezpieczy¢ podpore nakretka (D), dokre-
ca¢ az do petnego wyregulowania (E).
Rysunek 20.

Demontaz panelu dolnego

INFORMACJE

Aby zdemontowa¢ panel dolny, nalezy
najpierw zdemontowa¢ wsporniki boczne,
postepujac zgodnie z instrukcjami w
poprzednim punkcie.

Nastepnie:

1. Wykreci¢ najpierw sruby dolne (A), nastep-
nie gorne (B). Rysunek 21.

2. Aby zamontowaé panel dolny,
postepowaé w odwrotnej kolejnosci.

nalezy



A UWAGA

Ze wzgleddéw bezpieczenstwa nigdy nie
nie wolno uruchamiaé urzgdzenia, jesli nie
zamontowano tylnego panelu, ktéry osta-
nia wentylator nawiewu.

Piekarniki opuszczang grzatka grilla
Aby oczy$ci¢ gorng czes¢ komory piekarnika:
1. Zaczekaé¢, az piekarnik ostygnie.

2. Wypchna¢ oburgcz drgzek mocujacy grzatke
grilla (A) az do zwolnienia z zaczepu (B).
Rysunek 22.

3. Opuscic¢ grzatke grilla, nastepnie oczyscic
gorng czes¢ komory piekarnika. Rysunek
23.

4. Zamontowac grzatke grilla, przeprowadza-
jac czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Piekarniki z funkcja Teka Hydroclean®

Patrz instrukcja obstugi piekarnika.

Piekarniki z funkcjg czyszczenia
pirolitycznego

Patrz instrukcja obstugi piekarnika.

CZYSZCZENIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

Aby utatwi¢ czyszczenie, drzwiczki mozna
zdemontowac. W tym celu, nalezy postepo-
wac zgodnie z instrukcjami dotyczgacymi typu
drzwiczek posiadanego piekarnika.

Demontaz/montaz drzwiczek
z zawiasem w korpusie urzadzenia

1. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika.

2. Obroci¢ obie blokady zawiasow. Rysunek
24,

3. Zamkng¢ drzwiczki do pozycji zablokowa-
nej. Rysunek 25.

4. Trzymajgc oburgcz drzwiczki, wyciggnacé je
do gory az do wyjecia zawiaséw z moco-
wan. Rysunek 25.

Montaz drzwiczek

5. Trzymajgc oburgcz drzwiczki w ich dolnej
czesci, wiozy¢é zawiasy w mocowania i
pozwoli¢ drzwiczkom swobodnie opasé¢.
Rysunek 26.

6. Catkowicie otworzyé drzwiczki piekarnika.
Rysunek 26.

7. Obrdci¢ obie blokady zawiaséw do poczat-
kowej.

VAR

UpewniC sie, ze drzwiczki sg poprawnie
zatozone, obracajgc obie blokady zawia-
séw do pozycji poczatkowej. W przeciw-
nym razie mogg zablokowac¢ sie przy pro-
bie zamkniecia.

= gl INFORMACJE

Jesli nie mozna obréci¢ blokad, nalezy
uzy¢ ptaskiego srubokreta.

Demontaz/montaz drzwiczek
z zawiasem w drzwiczkach

1. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika.

2. Obroci¢ obie blokady zawiaséw. Rysunek
27.

3. Zamkng¢ drzwiczki do pozycji zablokowa-
nej. Rysunek 28.

4. Trzymajgc oburgcz drzwiczki, wyciggnac¢ je
do gory az do wyjecia zawiasdéw z moco-
wan. Rysunek 28.

Aby zamontowac drzwiczki, wykona¢ powyz-
sze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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Demontaz/montaz wewnetrznej
szyby drzwiczek

/A uwaca

W trakcie demontazu szyby wewnetrznej
jesli drzwiczki nie zostaty uprzednio zde-
montowane, zawsze nalezy opuscic¢ blokady
zawiaséw. W przeciwnym razie drzwiczkKi
mogg samoczynnie zamkng¢ sie - ryzyko
uszkodzenia szyby wewnetrznej oraz obra-
zen ciata.

= gl INFORMACJE

Aby temu zapobiec, nalezy wyciggnac
szybe wewnetrzng z drzwiczek uprzednio
zdemontowanych zgodnie z instrukcjami
opisanymi w poprzednim punkcie.

W zaleznosci od modelu piekarnik moze mie¢
2, 3 lub 4 szyby wewnetrzne. Nalezy poste-
powac¢ zgodnie z instrukcjami dotyczgcymi
drzwiczek posiadanego piekarnika.

1.

Nacisngé blokady szyb wewnetrznych
znajdujgce sie w gornej czesci drzwiczek
piekarnika. Rysunek 29.

. Bez zwalniania blokad pociggna¢ za gorng
rame/uszczelke drzwiczek. Rysunek 30.

. Szyby wewnetrzne zostaly zdemontowane.
Zaleca sie umyc¢ je delkatng szmatkg oraz
ptynem do mycia szyb.

VAT

Zwroci¢ uwage na kolejnos¢ i pozycje szyb
wewnetrznych podczas ich wyjmowania,
poniewaz po wyczyszczeniu nalezy je
ponownie zamontowac w tej samej kolejnosci
i pozyciji.

4. Po umyciu zamontowac¢ szybe wewnetrzng

nr 3, tak by wydrukowany na niej napis
TERMOGLASS byt widoczny, jak poka-
zano na rysunku 31.
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5. W przypadku piekarnikéw pirolitycz-
nych napis TERMOGLASS na szybach
wewnetrznych numer 3 i 4 musi by¢
widoczny, jak pokazano na rysunku 32.

6. Wstawi¢ szybe wewnetrzng nr 2 zadruko-
wang strong od wewnetrznej strony drzwi-
czek.

7. Zamontowa¢ gorng rame/uszczelke drzwi-
czek, tak by blokady wpadty w boczne
otwory.

/N Gwaca

Nigdy nie wigczaé piekarnika, jesli nie
zamontowano wszystkich szyb wewnetrz-
nych.

WYMIANA ZAROWKI

VAT

Przed wymiang zaréwki nalezy odtgczy¢
piekarnik od zasilania.

Zaréwka zamienna musi by¢ odporna na tem-
peratury do 300°C. Zamoéwienie nalezy skia-
da¢ w autoryzowanym serwisie technicznym.

Wymiana goérnej zarowki

1. Odkreci¢ szklang ostone zaréwki. Rysunek
33.

2. Wymieni¢ zarowke, zamontowac¢ szklang
ostone.

Wymiana bocznej zaréwki

1. Delikatnie podwazy¢ ptaskim sSrubokretem
szklang ostone Zzaréwki i zdemontowac.
Rysunek 34.

2. Wymieni¢  zaréwke, ponownie zato-
zy¢ szklang ostone, upewniajagc sie, ze
wszystko jest na swoim miejscu.

Wymiana oswietlenia LED

Skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem
technicznym.



Rozwi e broblems

W tym rozdziale opisano niektore z najczest-
szych problemow, jak rowniez ich przyczyny i

Piekarnik nie dziata

e Sprawdzi¢ podtaczenie elektryczne.

e Sprawdzi¢ bezpieczniki i wytgcznik auto-
matyczny instalacji elektrycznej.

e Sprawdzi¢ ustawienia programatora.

e Sprawdzi¢ pozycje pokretta wyboru funk-
cji oraz pokretta wyboru temperatury.

Oswietlenie nie dziata

o Wymieni¢ zaréwke.

e Sprawdzi¢ w instrukcji obstugi, czy za-
réwka zostata poprawnie zamontowana.

Wskaznik temperatury nie podswietla sie

e Ustawi¢ temperature.
e Ustawi¢ funkcje grzania.

e Wskaznik podswietla sie, tylko gdy pie-
karnik nagrzewa sie do ustawionej tem-
peratury.

W trakcie pracy z piekarnika
wydobywa sie dym

e Normalne zjawisko podczas pierwszego
uruchomienia.

e Regularnie czysci¢ wnetrze komory pie-
karnika.

e Regularnie czysci¢ brytfanne na ociekaja-
ce soki i tluszcze.

e Nie piec w temperaturach wyzszych niz
podane w tabeli pieczenia.

mozliwe rozwigzania.

Nie uzyskano oczekiwanych
efektéow pieczenia

e Sprawdzi¢ tabele pieczenia w celu uzy-
skania informacji o dziataniu piekarnika.

Akcesoria i wsporniki boczne
sg uszkodzone

e Nie wyjeto akcesoriow i wspornikow na
czas czyszczenia pirolitycznego.

e Nalezy pamieta¢ o wyjmowaniu akceso-
riow oraz wspornikéw na czas programu
czyszczenia.

Emalia odbarwita sie,
pojawily sie ciemne plamy

e Sktad chemiczny niektorych produktow
spozywczych moze spowodowac odbar-
wienie emalii.

e Jest to normalne zjawisko i nie powoduje
zmian wiasciwosci emalii.

Piekarnik jest wylaczony, kontrolka
swieci sie, a drzwiczek nie mozna
otworzy¢

e \Wigczono blokade drzwiczek.

e Wylgczy¢ blokade drzwiczek, postepujgc
zgodnie ze wskazéwkami opisanymi w
instrukcji obstugi dotgczonej do niniejszej
instrukcji montazu i konserwaciji.

Piekarnik jest wiaczony, kontrolka
swieci sie, ale drzwiczek nie mozna
otworzy¢

e Wigczono blokade drzwiczek.
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e Obrocic pokretto wyboru funkcji do pozy-
cji 0.

e Wylgczyc¢ blokade drzwiczek, postepujac
zgodnie ze wskazOwkami opisanymi w
instrukcji obstugi dotgczonej do niniejszej
instrukcji montazu i konserwacji.

e Aby kontynuowaé pieczenie, ponownie
wybra¢ zgdang funkcje grzania.

Pokretto wyboru funkcji ustawiono w
pozycji wybrano program pirolizy
(P1, P2 lub P3), ale kontrolka (8] szybko
miga i wiaczyt sie alarm dzwigkowy

e Nie zamknieto poprawnie drzwiczek,
dlatego nie mogty zosta¢ zablokowane i
program czyszczenia pirolitycznego nie
moze sie rozpoczgc.

e Sprawdzi¢ drzwiczki i prawidtowo je za-
mkngc¢. Nastepnie ustawi¢ pokretto wy-
boru funkcji w pozycji © i powtérzy¢ sek-
wencje w celu rozpoczecia pirolizy.

Pokretto wyboru funkcji ustawiono w
pozycji 3], wybrano program pirolizy
(P1, P2 lub P3), ale kontrolka [&] nie
swieci sie, a piekarnik sie nie nagrzewa

e Nie dziata blokada drzwiczek, mimo ze
drzwiczki sg prawidtowo zamkniete.

e Skontaktowa¢ sie z z autoryzowanym
serwisem technicznym, poniewaz bloka-
da drzwiczek jest uszkodzona.

Program pirolizy zakonczyt sie

i piekarnik jest zimny, ale drzwiczki
sg zablokowane, a kontrolka

i 0:00 migaja

e Nie nie ustawiono pokretta wyboru funkcji
w pozycji © po zakonczeniu programu
pirolizy.

e Ustawic pokretto wyboru funkcji w pozycji

o.

Pokretto wyboru funkcji ustawiono
w pozycji © , a drzwiczki nadal sg
zablokowane

e Piekarnik nie ostygt do bezpiecznej tem-
peratury.

e Zaczekac¢, az piekarnik ostygnie, a kon-
trolka [&] zgasnie.

Dane techniczne -~~~

/N vwaca

Jesli urzadzenie nadal nie dziata, nalezy
zgtosi¢ problem do autoryzowanego ser-
wisu technicznego.
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Poinformowa¢ dziat serwisowy o rodzaju
problemu oraz podac:

1. Numer seryjny (S-No).
2. Model urzgdzenia (Mod.).

Informacje te umieszczono na tabliczce zna-
mionowej piekarnika, ktéra znajduje sie w
bocznej czesci komory piekarnika (widoczna
po otwarciu drzwiczek).
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MHCTPYKUWUUN 3A BE3OMNACHOCT

MpoyeTeTe BHUMATENHO TE€3U MHCTPYKLMM, 32 Aa OCbLUECTBUTE
Han-gob6paTa Bb3MOXHa paboTta Ha Bawara c¢ypHa no 6e3ona-
CEeH Y NpaBuJieH Ha4MH. 3ana3eTe TOBa PbLKOBOACTBO 3a Aa MOXe
Oa ce npoyeTe OT eBeHTyanleH HOB COOCTBEHMUK.

EneKTqueCKa 6e3onacHocT

e AKO 3axpaHBalMAT Kaben He ce gocTaBAa ¢ hypHaTa, B Henu-
ponuTHM PypHM mMoraT ga ce v3nonsBaT cnegHuTe Kabenu:
HO5RR-F / HO5VV-F | HO5V2V2-F /| HO7RN-F / HO5SS-F. B nupo-
nu3Hn oypHU MOXe aa ce manonssa camo ka6en tun HO5SS-F.
CxemaTta Ha cBbp3BaHe e nokasaHa Ha Purypa 1.

e dypHaTa TpsibBa BMHarn ga 6bae BKoYeHa B 3apaBa 3a3e-
MUTEeNnHa Bpb3Ka U HeHaTa MHcTanauusa Tpab6Ba ga cnasBa
AencTBallaTa HopMmaTuBHa ypeaoba.

e To3n ypen e npegHasHayeH 3a ynorpeba npu makcMmarHa
BUcounHa ot 2000 m.

e [1pu MmoHTUpPaHe Ha pypHaTa, B HeNoABUXHO MOHTUPaHaTa UHCTa-
naumsa TpAbGBa Aa ce BKNK4YaT CpeacTBa 3a HEMHOTO LSANIOCTHO
M3KITI0YBaHe B CbOTBETCTBME C NpaBunarta 3a MOHTax (aganTu-
paHu 3a eNneKTPUYeCKMA TOK, KOUTO TpsAOBa Aa 6bae noaabpXKaH
M C MMHMUManNHO pa3CTOsiHMe MeXAay KOHTakTuTe 3 MM), Ha basa
yCrioBus 3a 3awumTta oT npeHanpexeHue kateropus lll, 3a nusknrou-
BaHe B Clly4al Ha U3BbHpeaHa CUTyauus 1 Nnpyv NoYUCTBaHe Unum
CMsiHa Ha Kpywkata. [lpu HMKakBM obGcTOAITeNicTBa 3asemMuTen-
HUAT NPOBOAHUK He TPsAOBa Aa NpeMMnHaBa rnpes3 TO3U KIkou.

e To3M KNIOY MOXe Aa ce 3aMeHU C Lencern, Npu ycrioBue 4e e
AOCTbLIEeH 3a HopMmarHa ynorpe6a.

e Bcsiko TexHMYyecko o6enyXBaHe UM PEeMOHT Ha ypeaa, BKIHO-
YUTENHO NogMsiHAa Ha 3axpaHBalwuA Kaben, TpAbBa pa ce
M3BbpLIBA OT OTOPU3UPAH TEXHUYECKU CEepBU3EH NepcoHarn
C ynotpeba Ha opurMHasiHM pe3epBHU 4YacTuU. PeMOHTU unu
TeXHU4Yecko obcnyxBaHe OT Apyrv nuua MoraTt ga nospeasit
ypena vnu ga npuUYMHAT Heu3npaBHOCTU, KOUTO MoraTt Aaa
O0baaT onacHu 3a Bawarta 6e3onacHOCT.
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e U3kniouyeTe pypHaTa, ako e Hem3npaBHa.

e B xomM6uHupaHu pypHU Cc ropHu nnortoBe, 3a Aa ce usberHar
noTeHUMasriHM puckoBe, MoraT fla 6bA4aT MOHTUPaHM camMo npe-
nopb4yaHuUTe OT NpPoU3BOAUTENA.

MpeanasHun Mepku 3a geua

e He no3BonsiBanTe Ha Aeua Aa ce npubnuxasaT KbM ypHaTa
no BpemMe Ha M3nofi3aBaHe UMM NO BpemMe Ha NMUPOSIUTUYHUA
UMKBJT HA NOYUCTBAHE, TbW KaTo MOXe Aa AOCTUrHe MHOro
BMCOKMU TeMnepartypm.

e [leua noa 8-roguwiHa Bb3pacT TpAOBa Aa ce AbpXaT ganed
OT ypeaa, OCBEH aKko He ca noa NOoCTOsAHHO HabnoaeHue. Ha
Aeuarta He TpAOBa Aa ce NO3BONABA fja CUM UrpasT C ypeaa.

o Ype.q'bT MOXe Aa ce n3nonsBa oT Aeua Hag 8 roguwiHa Bb3pacT
n OT XOpa C orpaHnNyYeHu dmsuqecxu, CeTUBHU UNN YMCTBEHU
CMNOCOOHOCTU UMK NUMNCca Ha ONUT UMK NO3HaHue, npu ycno-
Bue 4e ca UM gageHn CbOTBETHUTE MHCTPYKUMU U HaQ30p
3a TOBa KaK Aa un3nons3Bat ypeaa 6e3onacHo u 4e pa36upaT
CBbp3aHUTEe OMNAaCHOCTMU.

Be3onacHa ynoTpe6a Ha dypHaTa

e dypHaTa TpsibBa BUHArK Aa ce eKcnroarvpa npu saTBopeHa Bpara.

e M3non3Bante cpypHaTta camo crieq Kato € MOHTMpaHa BbB
BbTPELHOCTTAa Ha KyXHeHcKus 6nok (Bwxrte MoHTMpaHe Ha
c¢ypHara).

e He moHTUpanTe chpypHaTa 3aa AekopaTUBHU BpaTu. ToBa MoOXe
Aa aoseae A0 HEMHOTO nperpsiBaHe.

e MMpousBoaUTENAT He HOCU OTrOBOPHOCT 3a ynoTpebu Ha dyp-
HaTa, KOUTO ca pa3fiMYHU OT Te3M 3a AOMALLHO NPUroTBSIHE Ha
XpaHa.

e He nokpuBante AbLHOTO Ha ¢pypHaTa Cc anymuHueBo cdonuo
WnNu Apyr martepuan, TbM Kato ToOBa MOXe Aa MoOBnusAe Ha
Ka4yecTBOTO Ha roTBeHe U fia noBpeau emaunna BbLB pypHaTa u
BbTPELHOCTTa Ha BaweTo KyXHEeHCKO yCTPOMUCTBO.

e [1a He ce cbXxpaHsiBa Macsrio, Ma3HMHN UMK NECHO 3ananumm
mMaTtepuanu BbB cypHaTa. ToBa MoXe Aa e onacHo, ako ¢yp-
HaTa 6bae BKNoYeHa.
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e He ce obnsarante n He capanTe BbpXy OTBOpeHaTa BpaTa Ha
c¢dypHaTta. Ta moxe aa 6bae noBpeaeHa U MoXe Aia ce HapaHuTe.

e TaBaTa n ckapaTta MMaT cucTema 3a JIeCHO YaCTUYHO OTCTpPaHSA-
BaHe 1 0O0paboTka Ha xpaHa. BuHarn nocrtaBsnTe Te3mn akceco-
apu BbB (hypHaTa, KakTo € NOCOYEeHO B pa3ferna 3a akcecoapu.

e dypHaTa ce 3arpsABa No BpemMe Ha paborta, Taka 4ye BUHaru
M3nons3BanTe KyXHEeHCKM pbKaBULM NMpPU U3BBbPLUBaAHE Ha one-
pauuu BbB (pypHaTa U u3bsireanMte Aa AoKocBaTe HarpeBaTen-
HUTE eNeMeHTM!.

e M3nonssanTte camo NpunoxeHus TemnepatypeH gaTymK BbTpe
BbB (pypHaTa (B moaenu, KOMTo ce npeasnarar ¢ Ta3vm pyHKLuUSA).

Be3onacHOCT Npu NoYncTBaHe U noaapbXKa
e M3kniouBanTe ypeaa oT enekTpuMyeckata Mpexa npeau Bcsika

onepaums.

e He mnanonsBante napocTpyvMkM uUnuv Boaa noa HansraHe 3a
noymcrTBaHe Ha pypHara.

e He nanonsBante MeTanHu CTbprasiku, TefieHU YeTKU, NpoaaBaHu
B TbproBcKaTa MpeXa uim abpasmBHM NpaxoBe 3a NOYMCTBaHe Ha
BpaTaTa Ha pypHaTa, Tb# KaTo Te MoraT ga HagpackaT NoBbpX-
HOCTTa U Aia NPUYUHAT CYyNBaHe Ha CTHKIO0TO.

e 3apaunTte, CBbpP3aHM C NOYUCTBAHETO U NopgApbKKaTa, KOUTO
TpsAGBa ga ce U3BbLPLIBAT OT NoTpeduTens, He TpAGBa Aa ce
npaBAT OT Aeua 6e3 Hap3op.

e [lpean cmsAHaTa Ha KpyLwKa, NbpPBO ce yBepeTe, Ye dpypHaTta e
MU3KIIIOYeHa OT eneKkTpuyeckaTa Mpexa, 3a aa ce usberHe Bepo-
ATHOCTTA OT NnoJsly4yaBaHe Ha TOKOB yAap.

e 3BageTe BCUYKM aKkcecoapu U SICTUA OT (hpypHaTa, BKIIOYU-
TEeNIHO HOCauyuTe Ha peleTbYHUTEe CKapu u/vunu Teneckonuy-
HUTE NTb3rayn.

e MMouncTeTe BCUYKMN pa3nMBU UMM NPEKOMEPHU 3aMbpPCABaHuUA,
TbW KaTo Mo Bpeme Ha NUPOSNIUTUYHUS LMKDBIT Ha NOYUCTBaAHE
Te Morar fa ce 3anansaT v aa ctaHe noxap.

e 3a Bawa 6e3onacHocCT, HMKOra He usnonsBaute cpypHarta 6e3
nocraBeH 3a€eH naHen (KOUTO NpeanasBa BeHTUNaTopa).

Be3sonacHocT npu _un3inosns3BaHe Ha MUPOIIUTUYHUA LIUKDJT Ha
noyumcrTBaHe

I'Ipe.qVI 3anoyBaHe Ha NMUPONTUTUYHUA LUUKDBIT:
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e BHUMAHUE: UsBapeTe BCMYKM akcecoapu U sicTUa ot yp-
HaTa, BKIIIOYUTENTHO HOCAYMUTe Ha pelleTbYHUTe CKapu u/vunu
TesleCKONMUYHUTE NNb3rayn.

e Mouncrete BCUYKM pPa3NUBU UITN NPEKOMEPHU 3aMbpCsiBaHUS,
TbW KaTo Mo BpemMe Ha NUPONIUTUYHUSA LUKBLIT Ha NOYUCTBaHe
Te Morart Aa ce 3anansaT u fa ctaHe noxap.

e [MouucreTte 3aMbpCcsABaHUATa NO yNNIbTHEHNETO Ha cbypHaTa.

e BHMMaTenHo cnepgBanTe MHCTPYKUMUTE 32 NporpaMmupaHe Ha
NMUPOSTIUTUYHUSA LUMKBI Ha NOYUCTBaHe.

Mo Bpeme Ha Npoueca Ha NUPONUTUYHO NOYUCTBAHE:
e He ocTaBainTe HUKaKBM KbpPNU UM NNaT BUCALLM OT ApbXKaTa
Ha dpypHaTa unu B 6NMM30CT OO Hesl.

e OT cbobpaxeHus 3a 6e30nacHOCT, ako (pypHaTa e MOHTUpaHa
noa KyXHeHCKU MIIoT, KOTNOHbLT He TpsibBa Aa ce M3nonsea,
AoKaTo doypHaTa € B NMPONIUTUYEH PEXUM.

e BbTpelwHoTo ocBeTneHne Ha pypHaTa LWe ocTaHe U3KIMKYEHO
M He MOXe Aa 6bAae BKIHOYEHO.

e dypHaTa e cHabaeHa c MexaHM3BbM 3a 3aKkrnoyBaHe 3a 6e3onac-
HOCT, KOUTO NpeAoTBpaTsiBa OTBapsiHe Ha BpaTaTta Nno Bpeme
Ha npoueca Ha noyucrtBaHe. He ce onuTBanTe Aa oTBOpUTE
BpaTaTta, JOoKaTOo KioyankaTta ce akTuBupa.

MHOOPMALIUA

ToBa pbKOBOACTBO ONUCBa OOLWMUTE XapaKTepPUCTUKU Ha
dypHaTa n cnegoBaTeniHO Teé MOXe Aia He CbOTBeTCTBaT
HanbJ/IHO Ha XapakTepucTukuTe Ha Bawarta c¢pypHa. Koh-
cyntupante ce ¢ PbLKOBOACTBOTO Ha nortpedutens, npwm-
ApPYy>KaBallo HaCTOALMUA HapbYHUK, 3a Aa Hay4uuTe noBeye
3a ocobeHocTUTE N o6opyaBaHeTo Ha Bawarta cypHa.

NMponsBoauTenAT cu 3anasBa NpPaBoOTO Aa MPOMEHs1 Xa-
pakTepuCTUKUTE Ha NpPoAyKTa, 3a Aa nNnofobpu HeroBoTo
¢pyHKLUMOHUpPaHe.
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MoHTax

Tasn nHopmauus e npegHasHadeHa U3KIHo-

y

WUTENHO 3a TEXHMKa, KOUTO € OTroBOPEH 3a

MOHTa)ka 1 eneKkTpu4eckoTo cebp3BaHe. lNMpo-

n
e

3BOAUTENAT HAMa Oa HOCU OTFrOBOPHOCT 3a
BEHTYyalHu WeTn, Nnpud4nHeHn ako MoOHTUparTe

ypHaTa camu.
NPEOU MOHTAXA

3a pa npeHecete ypHaTta, nsnonssante
OPbXKUTE OT OBeTe cTpaHu. He wmanons-
BalTe ApbXKKaTa Ha BpaTara, 3a fa NoBAu-
rate pypHara.

Mpy MOHTUPaHe Ha dypHaTa Nog KyXHEHCKM
NMOoT, cregBanTe UHCTPYKLUMUTE 33 MOHTaX.
Kato usano, Tpsibea aa ce nsbsareart vanb-
KHanu enemeHTn (mognopu Ha Mmebenu,
TpbOU, OCHOBU Ha KOHTaKTW U T.H.) B 3aA-
HaTa 4acT Ha 6noka.

Korato ocHoBata Ha rnaBHWS KOHTAaKT
3a 3axpaHBaHe Ce Hamupa B paMKuTe Ha
OGnoka, B KOMTO € MOHTMpaHa cpypHarTa,
ToBa TpsibBa fa 6bae HanpaBeHo B 3aLlpu-
XoBaHaTa obnacrt. durypa 2.

BnokbT, B KOWTO € MOHTMpaHa dypHaTta u
cbcegHuTe GrnokoBe TpsibBa Aa n3gbpxar
Ha Temneparypu no-esmcoku ot 85° C.
WHCTpyKummMTe 3a MOHTax Tpsibea gda ce
crnaseaT CTpWKTHO. B npoTtuBeH cnyvan
KpBbIbT HA BEHTUNALMSA BbB (oypHaTa Moxe
Aa ce bnokupa, NpU4MHsIBaNKMN BUCOKU TEM-
neparypu, kKonuto 6vxa Mornu aa HaBpeaaT
Ha KyXHEHCKU B6roK 1 Ha camus ypea.

3a Tasu uen, npoBepeTe MepKUTe Ha
GrokoBeTe, KakTO M Ha OTBOPUTE, KOUTO
TpsibBa ga GbaaT npobuTtn B GrokoBeTe,
KaKTO e MoKa3aHo Ha criefHuTe purypu:

MoHTax B KOnoHa.
dypHa 60 cm: durypa 7*.
®ypHa 45 cm: durypa 8*.

4

A BHUMAHVE

* [lpy MOHTMpPaHe Ha MUPONIUTUYHMU
dypHu, HE npo6uBanTe aynkv B Groka
BbTpe B 3alLpuxoBaHUTe obnacTtu.
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MoHTax noa KyXHeHCKM nnorT.
®ypHa 60 cm: durypa 9*.
®ypHa 45 cm: durypa 10*.

A BHUMAHVE

* Tlpy MOHTMpPaHE Ha NUPONMUTUYHU
¢dypHu, HE npobuBante aynku B Gnoka
BbTPE B 3alLpuxoBaHuTe obracTu.

ENEKTPUYECKO CBbP3BAHE

TexHUKbT TpabBa ga rapaHTmpa, Ye:

MoLyHocTTa 1 YecToTata Ha MpPEXOBOTO
HanpexeHne CbOTBETCTBAT Ha obo3Have-
HOTO Ha naeHTudmrKaLmoHHaTa Tabenka.

HomawHata kabenHa cuctema Moxe fa
N3ObPXU MakcMmarnHaTa MOLLHOCT, oToens-
3aHa BbpXY MAEHTUMKaLOHHaTa Tabernka.
Crnen cBbp3BaHETO Ha enekTpo3axpaHsa-
HEeTO, MpoBepeTe Odanu BCUYKU enekTpuye-
CKV YacTu Ha cpypHaTta paboTaT npaBUHoO.

MOHTAX HA ®YPHATA

3a Bcuukn dypHu. Crieg kaTo enekTpuye-
ckaTa Bpb3ka 6bae HanpaseHa:

1.

MocTaBeTe bypHaTa B Grioka v ce yBepeTe,
Ye 3axpaHBawusT kaben He e 3axBaHaT
UMM He e B KOHTAKT C 4YacTu oT dypHarta,
KOWTO Ce HarpsiBar.

. YBepeTe ce, 4e KopnycbT Ha dypHaTa He
€ B KOHTaKT CbC CTeHUTe Ha bnoka u ye e
Hanuue MWHMManHoO NPOCTPaHCTBO OT 2
MM MeXay cbCcefHn b6rokoBe.

. NocTaBeTe pypHaTa B LEeHTbpa Ha Grnoka,
Taka 4ye Ja e Hamvue MUHUMAarHoO Mpoc-
TpaHCTBO OT 5 MM mexay dypHaTa 1 Bpa-
TMTe Ha mebenuTe, KOMTO A 3a0bMKansr.
durypa 3.

. OTBOpETE Bpatata M MocTaBeTe nnact-
MacoBuUTe Tanu, JoCTaBeHu ¢ dypHaTa, B
CbOTBETHUTE OTBOpU. Purypa 11.

. 3akpenete pypHaTa KbM Grnoka ¢ npegoc-

TaBeHWUTE BMHTOBE, KaToO M 3aBUHTBATE B

6noka npes orpaHuyuTenuTe.



Bnnrapcku

A BHUMAHUE Ha CTbhku 4 1 5, Tbin KaTo dypHaTa He e
3akpeneHa kbM broka 1 Moxe fa ce npua-

He ce obnsrante Ha oTBOopeHaTa Bpata BWKI HAMPeA 1 Aa NaHe Ha Nofa.

Ha dypHata No BpemMe Ha MU3MbIHEHVE

U3XBbPIAHE HA

EKONOIMYHATA OMAKOBKA HenpaBWITHOTO MY U3XBbPIISHE.
Cebpxete ce ¢ Bawwusa mecteH cbBeT,
OnakoBkata € HanpaeBeHa OT HaMbflHO 6UTOBM OTMagbLUyM cryx6aTta, oTroBapaLa
PeUnknupyemn mMatepuanu, konto morar Aia 3a n3XBbpMsHe Ha 6WTOBMTE OTNaAbLLM
6baaT u3nonaeaHW B APYrY NPUIIOKEHUS. WMWK NPEAnpUSITUETO, OT KOETo CTe 3aKy-
HanpaBeTte koHCynTaLysi C MECTHUSI CbBET MO AUAM MpopyKTa, 3a noBeYe MHAOPMALMS
OTHOLUEHWE Ha HeoBXoaMMMTE NpoLienypu 3a OTHOCHO PeLMKIMPaHETo Ha ypeaa.
U3XBbPISHE Ha Te3n MaTepuanu.
U3XBBLPNAHE HA MPOAYKTA EHEPTMWHA UHOOPMALINA
=E| TecTBaHa 3a CbOTBETCTBME C WM3UCKBaHUSITA
=|=I BHUMAHUE Ha pernameHTuTe 66/2014 (Eko OmsanH) u
65/2014 (EHepruiHO eTuKMpaHe) CbrnacHo
VMBOITBT
CHERS E BbpXy npoAaykta wnu ona- pernameHT EN 60350-1.

KOBKaTa MnokasBa, Ye TO3u ype[l He MoXe aa
ce M3XBbprsl Kato OBMKHOBEHWUTE GUTOBM
otnagbuu. Ton TpsibBa ga Gbae 3aHeceH
B MyHKT 3a CbOVpaHe Ha enekTpuyYecko u
€rnekTPOHHO 0BopyaBaHe 3a peuyKknmpaHe.

MamepBaHuaTa Ha KOHCyMauusi Ha eHeprug,
HanpaBeHW Npu pasnuyHK yCroBus, MoraT aa
[aBaT pasfuMYyHU CTOMHOCTM OT MOCOYEHUTE
BbB Bawlata dypHa.

Mo To3n HauMH MoraTt Aa Gbaat usberHaru KoncynTupaiite ce ¢ PbkoBOACTBOTO Ha
BCUYKM OTpULIATENHN MOCMEANLIM 38 OKOIl- noTpebuTens, npuapyxaBallo HaCTOSILLIOTO
HaTa cpefa M OBLLECTBEHOTO 3apaBe oT PBbKOBOACTBO, 3a [1a Hay4uTe MoBeYe 3a KOH-

cymauusiTa Ha eHeprus Ha Balwata dypHa.

Opeau nbpBara ynotpe6a

Moxe fa vma cneam oT MasHUHU 1 APy BeLle- ce ¢ PbKkoBOACTBO Ha NoTpebuTens, npuapy-
cTBa BbB (pypHaTa B pesynTaT Ha Mpou3BOA- )KaBaLLlo HaCTOSILLOTO PLKOBOACTBO, 3a TOBa
cTBeHus npouec. Te Tpsbsa aa 6vaar oTcTpa- Kak 4a HanpaBuTe ToBa.
HEHW C NoMOLLTa Ha crieaHara npoueaypa: 3. Oxnapgete cypHata C OTBOpeHa BpaTa,
1. MNpemaxHeTe BCUYKM OMAKOBKM OT doyp- Taka Ye fja ce BEHTUNMpa v Aa He octaear
HaTa, BKIMIOYUTENHO 3aLUMUTHUTE nnactMa- MUPM3MU BbLTPE B Hes.
COBM ONAKOBKK, aKO UMa Takuea. 4. Cnieq kaTo M3CTUHe, nounucTeTe dypHaTta u
2. Bkntoyete pypHaTa Ha =)/ wrm ako Taau akcecoapuTe.

L—iaCTDOVIKaHeeHaJ'IVILIHa,Ha an%OO Mo BpemMe Ha Tasu Mbpea onepauusi Lie
C B npoabmxeHne Ha 1 yac. KoHcynupaitTe  Gypar chagapeHn nywek u Mupnamn. Kyx-

HATa TpsibBa ga 6bae nobpe npoBeTpeHa.

Opyrv BaXXHu uHeTpykUWMM

He wsnuBaiTe Boga Ha MNOBBPXHOCTTa Ha HopmanHo e ga ce nosiBM KOHOEH3auus Ha
ABHOTO, KoraTto dpypHaTta ce umsnonsea. Tosa BpaTata Ha dypHaTa no Bpeme Ha rotBeHe Ha
MOXe [ja NOBpean emanna. XPaHU C BUCOKO CbAbpXaHWe Ha TEYHOCT.
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Mpn satBapsHe Ha BpaTtata Ha dypHata no
BPEME Ha roTBEeHe, MOXe [a Ce 4yye 3BYKbT
Ha Bb3dyxa BbTpe B Hes. To3n edeKTbT e

Akcecoapu

HOpMarieH nopaau HandaraHeTo, ynpaxXHaBaHO
OT Bpartara, Korato e 3atBopeHa, KOeTo rapaH-
TUpa ynbTHABAHETO Ha KyxXmnHarta.

He ocTtaBsanTe HWMKakBM CbAOBE UNW XpaHa
Ha nogda Ha dypHata. BuHarn nanonseante
TaBUTE W pelleTbyHWUTE CKapw, JOCTaBeHU C
dypHaTta.

3a fga npurotTByTE KMCENO MIISIKO, NMOCTaBeTe
OypkaHuTe BbpXy nofda Ha dypHara.

3a pna npuroTBuTe Kakeato U da e Apyra
XpaHa, noctaBeTe TaBaTa UMM pelleTbyHuTe
ckapu B nib3radnTe BbB ypHarTa.

1.

Mexny [OBaTa Bogaya Ha CTpPaHWU4YHUTE
HOCauM UNKN BbPXY HAKOW OT MOABMXKHUTE
nnb3rayu, ako gypHaTa rm uma.

. PeweTkaTa 1 HaKou OT TaBUTE MmaTt 3aabp-

Xally KaHanu, KouTo M npegnassart ot
cnyyanHo AemoHTupaHe. MoctaBete Te3n
KaHanu kbM 3agHaTa 4yacT Ha dypHaTta,
o6bpHaTh Hagony. durypa 4.

. MNMoBbpPXHOCTTa Ha ckapaTta, Ha KOATO e

CTOM KOHTEHepbT, TpsAbBa aa e nof cTpa-
HUYHUTE Boaauun. Tosa npeanassa KoHTen-
Hepa oT crnyvariHo nnbaraHe. durypa 5.

. TaBATe vmaT u3gatuHa B npegHaTa 4acT,

3a [Ja Ce YNecHW TSXHOTO MW3BaxaaHe
MNMocTaBeTe TaBaTa C m3aaTvHata ob6bp-
HaTa KbM BBbHLUHATa CTpaHa Ha dypHaTta.
durypa 6.

MOHTUPAHE HA
TENECKOMUWYHUTE NNb3rA4u

Hsikon mogenu (bypHVI pasnonarat C KOMMNMeKT
TENeCKOoNnM4H Mib3radn Kato AonbJIHUTENEH
akcecoap.

3a ga MoHTUpaTe TerneckonUYHUTE MiTb3rayn
BbPXY XpOMUpaHWTE Hocadu, Npoueanpante,
KaKTo crnepnpa:

B0 MoHTax 1 nopapbXKa

Teneckonu4yHu NAbL3ravyun
CbhC CrbBaeM 3aKpenBaly, efieMeHT

= ;l BHUMAHMUE

Mnb3raunte TpsbBa ga ce MOCTaBAT Ha
BMCOYMHA 2, KaTO Ce 3arno4yHe OT Jony
Harope. ®urypa 12.

1. OTneneTte 3alWnNTHOTO honKmoO.

2. 3akayeTe ronemuTe 3akpenBaLln eNneMeHTr
Ha ropHUst Boad 1 NpogbihKeTe Nitb3rava,
[O0KaTo Ce 3aKpenu 3a MarkuTe 3akpensalim
enemMeHTN Ha JOonHWA Bodad. durypa 12.

3. lWe uyerte ,wipakBaHe®, KOraTo Nb3ravybT €
npasunHo 3akpeneH. durypa 13.

4. BonvbHaTtnHaTa 3a chukcupaHe Ha TaBata/
Hocaya TpsibBa ga ocTaHe B npegHara
YyacT Ha dypHata. Purypa 13.

TeneckonuyHu Nb3rayun
C nNpaB 3aKpenBal efieMeHT

BHUMAHUE

EQvHWYHMTE uM3Baxpgawm ce nnb3rayu
TpsbBa ga ObaaT MoCTaBeHM Ha BUCO-
ynHa 1, 2, 3 n 5, Kato ce 3anoyHe OT gorny
Harope. ®urypa 14.

[BOViHWTE M3BaXXOaLLM ce Mib3rayn Tpsibea
[a 6baaT noctaBeHn Ha BucounHa 1, 2 n 3,
KaTo Ce 3ano4yHe oT Aony Harope. Purypa 15.

BB dypHuM 45 cM, TENECKONUYHUTE NiTb3radn
ca pasnornoXxeHu Ha BucounHa 1. durypa 16.

1. 3akauete 3akpenBalins enemMeHT Ha rop-
HWS BOAaY Ha xenaHoTo HuBo. durypa 17.

2. Ule uyerte ,wipakBaHe®, KOraTo Nb3ravybT €
npaBunHo 3akpeneH. Purypa 18.

3. Banvb6HaTtuHaTa 3a oukcupaHe Ha TaBata/
pelleTbYHaTa ckapa TpsibBa Aa ocTtaHe B
npegHarta 4act Ha cypHaTta. durypa 18.



NoyncrBaHe N noaaApLXKKa

Bnnrapcku

A BHUMAHUE

M3kntouBante ypeoa OT enekTpu4eckata
MpeXa npean BcAka onepauund.

MOYNCTBAHE HA BbHLUHATA
®YPHA N AKCECOAPU

MouncTeTe BBbHLWHATA 4YacT Ha dypHaTa U
akcecoapuTe C Tonna canyHeHa Boda wUnm ¢
MeK MoYMCTBaLY, Npenapar.

Bbaoete MHOro BHMMAaTENHW Npv NOYUCTBaHe
Ha MOBBPXHOCTM OT HEPBXAAeMa CTOMaHa UIu
Ha 6osancaHn NoBbPXHOCTU. M3nonasante
caMo rbOm UM Kbpnu, KOUTO He Apackar.

= ;l BHUMAHUE

TeneckonuyHUTe NTb3rayn He TpsibBa fa ce
MOCTaBAT B CbAOMUsNIHA MalLuMHa. Toga Lie
npeMaxHe MasHvHaTa, KOSTO UM [aBa Bb3-
MOXHOCT [a Ce Nib3rar 1 Nib3radyute Lie
ce Brokvpar, KOeTo rv npasu 6e3nonesHu.

NMOYUCTBAHE HA BbTPELLHATA
CTPAHA HA ®YPHATA

lMouncteanTe BBbTPELIHOCTTA Ha ypHaTa
pensoBHO, 3a fa OTCTpaHuTe cnegute ot
Ma3HUHU UMK XpaHa, KOUTO MO-KbCHO MoraTt
4a OTAensiT AUM U MUPU3MU U Oa NPUHUHAT
nosieata Ha neTHa.

M3non3gaite HaWNOHOBM YETKM WMU bOM
C Tonmna canyHeHa BoAa, 3a Aa nouyucTearte
emMannmpaHn NoBbPXHOCTU, KaTo ObHOTO Ha
dypHata. lNouncteante, korato dypHata e
cTydeHa. Msnonseante camo NpoaykTu 3a
noYyncTBaHe Ha pypHa BbpXy emannupanu
NMOBBPXHOCTU U BUHArK crie4BanTe MHCTPYK-
LuunTe Ha Npomn3BoaNTENS.

BHUMAHUE

He nouucTtBarnite BbTPELUHOCTTa Ha dyp-
HaTa c mapa unu ¢ novucTBalla TexHuKa
n3nonasealla Boda Nnof HansraHe.

C TeyeHne Ha BpPeEMETO, HAKOM BMAOBE XpaHu
KaTo gomaTtu, ouet n ACcTtuda, nevyeHm B COn,

MoraT Aa HakapaTt emanna aa npoMeHu LBeTa
cu. ToBa e HOpMarHo U He Bnusie BbpXy yHK-
LMOHMpaHeTo Ha dypHaTta. He ce onutearnTte
[a npemaxHeTe Te3n MneTHa C MomoLyTa Ha
arpecuBHU METOAM, KaTo OMUCaHWTe B TOBa
PBbKOBOACTBO, Thi1 KAaTO TOBA MOXE Aa JoBeae
[0 TpanHo yBpexaaHe Ha NOBbPXHOCTTA.

MouncTBaiiTe pedoBHO YNMbTHEHWETO Ha
dypHaTa, 3a Aa ce npemaxHaT BCUYKW Crieam
OT Ma3HuHa Unu xpaHa. ToBa e NpefoTBpaTu
€BeHTyanHa noBpefa Ha YNIbTHEHWETO U
CYyrnBaHeTO My MO Bpeme Ha rnocrefBaliu
oriepauum 3a rotBeHe.

[MpenopbunTenHO € ToBa YNIbTHEHME Aa ce
noyncTea, 6e3 ga ce maxa.

[eMoHTaX Ha CTPaAHUYHUTE HOCa4M

1. N3BapeTe BCUYKM akcecoapu OT BbTPeLl-
HOCTTa Ha bypHarta.

2. OTBWNTE HaMbBIHO ralkara B NpeaHarta 4acT Ha
3akpeneawms enemeHT (A), OpbnHeTe Hoca-
ynte Hanpeq (B) v rm ussagete. durypa 19.

Crnob6sBaHe Ha HocauuTe

3. MocTaBete 3agHaTa BAnbOHaTMHA B 3aa-
HaTa 3akpenBalla ravka.

4. 3aBunTte npegHaTta 3akpensaila ravika (C) B
npegHata BombOHaTUHa Ha Hocava. durypa 20.

5. ObGesonacete Hocaya c rankata (D) wn
3aBbpTeTE, A0KATO 6bAE HAaNbMHO UKCU-
paH (E). durypa 20.

[eMOHTaXx Ha JONHUA naHen

= ;l NH®OPMALINA

3a ga geMoHTupare OoMHUA NaHen, MbpBo
JEeMOHTVpanTe  CTPaHU4YHUTE  HOcauu,
cregBaviku  UHCTPYKUMWUTE, WSNIOKEHU B
NpeaxodHus pasgern.

Cnep ToBAa:

1. Ceanete ponHute BUHTOBE (A) M crneq
TOBa ropHus BUHT (B). durypa 21.

2. 3a pga crnobuTe HaW-A0NHUS NaHen, U3Bbp-
weTe AencTBusATa B obpaTteH pea.
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A 3. 3atBopeTe Bpartata 4O 3aK/OYEHO HUBO.
BHUMAHUE durypa 25.

3a Balua 6e30nacHoCT, HYIKora He uanons- 4. 3aapLATE BPATATA G JBETE CU PLLE, KATO
BaiiTe pypHaTa 6e3 nocTaBeH 3afieH naHen 9 [TPKMTE 32 BETE GTPEHN, NOBAMIHETS
(kodiTo Npeanassa seHTUnaTopa). n3abpnaiiTe BpataTta Ha dypHaTa, AoKaTo

naHTUTe GbAaT HaMbIHO OCBOGOAEHM.

®ypHM cbC crbBaeM rpun durypa 25.

3a noumncTBaHe Ha ropHaTa yacT Ha dypHata: ~ CrlobsiBaHe Ha BpaTaTa

5. 3agpbxTe BpaTata C ABeTe CU pble B
[OMHaTa YacT Ha CTeHuTe, nocTaBeTe naH-

2. HatncHete BoOAaYa Ha  HarpesaTernHus TWUTE B TEXHWUTE KOPMYCY 1 OCTaBeTe BparTarta

ENemMeHT Ha rpuna (A) ¢ ABeTe cu pbue [ia ce OTBOPY, IOKONKOTO Moxe. durypa 26.
KbM 3aHaTa 4acT Ha dypHaTa, 3a ga ro

ocBoboaMTe OT ropHaTa 3akpenBsalla ravika

(B). durypa 22. Purypa 26.

7. 3aBbpTeTE GnokMpawmTe nocryeta obpa-
THO KbM MbPBOHA4YaNHOTO UM HMBO.

1. VisyakanTte, gokato pypHaTa usctmHe.

6. OTBOpeTe HanMbMHO BpaTtata Ha dypHaTa.

3. OcTaBeTe HarpeBaTenHus eneMmeHT aa
nagHe v novucTeTe ropHarta vact Ha dyp-

HaTta. durypa 23.

4. Cneg ToBa MNoOCTaBeTe HarpeBaTenHus A BHUMAHUE
enemMeHT Ha rpuna obpaTHO B MbpBOHa-
YarnHoTO CY MONOXeHWe 1 NpoueaupanTe B
obpareH pea.

YBepere ce, Ye BpaTaTa e NocTaBeHa U3Lsno
ypes 3aBbpTaHe Ha GriokMpaLyuTe focTyeTa.
Ako TOBa He e Taka, Ta MoXe fa ce 6riokupa,

¢ypHVI c beHKLl,VIﬂTa Teka Hydroclean® KOoraTto ce onutBate a 4 3aTBOpuUTe.

Mons, koHcynTupanTe ce ¢ PBbKOBOACTBOTO Ha E
notpebuTens Ha dypHarta.

;l NH®OPMALINA

Ako GrnokupawmuTe nocrtyeta ce 3aBbpTar
TPYAHO, U3MOM3BaiTe NNOCHK MHCTPYMEHT,
3a [a M 3aBbpTUTE.

PypHU C NUPONUTUYHA
camono4yucTBawa yHKUus

Mons, koHcynTupanTe ce ¢ PBLKOBOACTBOTO Ha
notpebuTens Ha ypHara. OemoHTaxX/MOHTaX Ha BpaTa

C naHTa Ha BpaTaTa

1. OTBOpeTe HaMbIHO BpaTaTa Ha dhypHaTa.
NOYUCTBAHE HA BPATATA HA ®YPHATA 2, Brokupaiite naHTata upe3 3aBbpTaHe Ha

asete Gnokupalum nocryeta. durypa 27.

3a no-necHo novnMcTBaHe, BpaTata MoXxe na

ce AeMoHTupa. 3a ga HanpasuTe ToBa, cneg- 3. 3aTBOpeTe Bpatata A0 3aKfn4YeHO HUBO.
BaliTe WHCTPyKUMUTE 3a Tuna BpaTa, KOsiTo ®urypa 28.
Bawara dypHa nma. 4. 3appbXTe BpaTaTa C [ABeTe C1 pble, KaTo

A AbPXUTE 3a ABETE CTPaHU, NOBAUTHETE U
u3gbpnanTe Bpartata Ha dypHara, [oKaTo
naHTMTe ObOAT HaMbMHO OCBOGOAEHM.
1. OTBOpETEe HaMbMNHO BpaTtaTa Ha dypHaTa. Ddurypa 28.

OeMoHTaX/MOHTaX Ha BpaTa
C NaHTa Ha Kopnyca

2. bniokupanTe naHTaTta 4pe3 3aBbpTaHe Ha 3a fa MoHTMpaTe Bparara, U3BbpLUEeTE CTbI-
GnokunpalwmTe noctyeta. Purypa 24. KuTe B obpaTeH pep.
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JdeMOHTaX/MOHTaX Ha MHTEPUOPHUSA CTbK-
reH NaHen Ha BpaTtaTa

BHUMAHUE
AKO [EMOHTMpaTe CTbKIEeHWUTe MaHenu c
BpaTa, MOHTMpaHa BbB (pypHaTa, BMHAru
ro MpaBeTe C MaHTaTa B 3aKHYEHO MOso-
eHune. AKo He, BpaTaTa Lue ce 3aTBopu U
OEMOHTUpaHWUTe CTbKIla MOXe Oa ce cuy-
NAT ¥ Aa NPUYUHSAT HapaHsiBaHe.

@El WH®OPMALIUA

3a [Oa npenoTBpaTUTE TOBa, AEMOHTMpaTe
CTBKIEHUTE NaHeny Npy cBaneHa Bpara, cref-
BalK1 VHCTPYKLMWTE B MPEAULLHIS pasaer.

B 3aBucumocT ot mogena, dypHata Moxe Aa ma
2, 3 unu 4 ctbkna. CnegBanTte MHCTPYKUMUTE 3a
TUNa Ha BpaTtarta, kosito Bawarta dypHa nma.

1. KaTto nsnonsearte npbCTUTE CU, HATUCHETE
KonyeTaTta, pasnofioXeHN B ropHarta 4act
Ha [BeTe CTpaHu Ha BpaTtaTa Ha dypHarta.
durypa 29.

2. [pbXTe M HaTUCHaTU U M u3gbpnante
BbpXy MNSAaCTMACOBOTO YM/TbTHEHME Hafg
Bpatara. durypa 30.

3. MNpemaxHeTe CTbKMNeHWTe naHenu OT Bpa-
Tata. Nouyncrere rm ¢ nouncTBaLy, npenapar
3a CTBHKIMO UNu canyH 1 Boaa 1 Meka Kbpna.

A BHUMAHUE

OObpHEeTE BHUMaHWE Ha pena M MosoXxe-
HMETO Ha cTbknarta, Korato rv 13BaguTe,
Tbi KaTo Te TpsbBa Aa 6baar crnobeHu
OTHOBO B CbLUUSI pef, U NOMoXeHWe, KoraTto
MPUKIYUTE C NMOYUCTBAHETO UM.

4. Cneg kaTo M Mo4ucTuTe, noctaBeTe
CcTbko N2 3 Ha CbLOTO NONoXeHne, Taka
ye uHgukaumata TERMOGLASS, otne-
yaTaHa BbpXy Hesl, Ja ce BWXaa, KakTo e
nokasaHo Ha ®urypa 31.

5. B nuponutuyHn dypHW, uUHOMKaumaTa
TERMOGLASS Ha ctbkna Ne 3 u 4 Tpsibea
na 6boe BuaMma, KakTo € MokasaHo Ha
Ddurypa 32.

6. NoctaBete naHen N° 2 c oTnevataHaTta
cTpaHa ob6bpHaTa KbM BbTpeLlHaTa cTpaHa
Ha BpaTaTa.

7. OTHOBO NocTaBeTe yNbTHEHNETO Ha Bpa-
TaTa, Kato ce yBepuTe, Ye CTpaHU4YHUTE
3bbyeTa BNM3aT B TEXHUTE KOPMYCU.

A BHUMAHUE

Hukora He BkntoyBanTe dypHaTa, ako
HSKOE OT CTbKIata Ha Bparara fnuncaa.

CMAHA HA KPYLUKATA HA ®YPHATA

A BHUMAHUE

YBepeTe ce, Yye pypHaTa e uskmdeHa ot
enekTpuyeckata Mpexa npeguM ga cme-
HUTE KpyLUKaTa.

CmeHeHaTa kpylika TpsbBa Aa usgbpxa Ha
Temnepatypu go 300° C. Moxete ga rv nopb-
YyaTe OT oTAena 3a NOoMoL MpY TEXHWYECKO
obcnyxBaHe.

CMsiHa Ha ropHaTa KpyLiuka

1. Pa3BuinTe CTbKNeHUs Kanak Ha nocras-
KaTa Ha kpyLkata. durypa 33.

2. CmeHeTe kpylukaTa v crnobeTte NoOBTOPHO
CTbKIIEHUS Kanak.

CMsiHa Ha cTpaHU4HaTa KpyLuKa

1. NoBaurHeTe CTbKIEHWA Kanak Ha nocTas-
KaTa Ha KpyLUKaTa C MHCTPYMEHT C NOCHK
kpan. durypa 34.

2. CMeHeTe KpyLlkaTa U MOHTUpanTe OTHOBO
CTBbKIMEHMS Kanak, Kato ce yBepuTe, 4e
BCMYKO € MOCTaBEeHO B MPaBUITHOTO MOrio-
XeHue.

CwmsaHa Ha LED namnarta
Ob6apete ce Ha oTgena 3a NoMoLL, Npu TEXHU-

Yyecko obcnyxBaHe.
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OTrcTpaHABaHe Ha npobnemn

Toan pa3gen onvcBa HSAKOM OT Ha-4ecTo cpe-
WaHuTe npobnemu, KOUTO MoraT Aa 3acerHat

dypHaTa cnupa aa pabotu

e [IpoBepeTe CBbLP3BAHETO Ha EneKTpo3ax-
paHBaHEeTO.

e [lpoBepeTe nNpeanasuteniTe 1 NpekbCaa-
Yya Ha BepuraTa Ha Bawwara nHctanauus.

e YBeperTe ce, Ye TaNMePbT € B PbYHa Unn
nporpamupaHa HacTpouka.

e [lpoBepeTe nosvuMsATa Ha Kom4yeTata 3a
n36op Ha yHKUMA M TeMnepaTypara.

BbTpelwHaTa cBeTnMHA He CBETU

o CMmeHeTe kpyLukaTa.

e [lpoBepeTe Oanu e WMHCTanupaHa npa-
BUJTHO, KAKTO € MOCOYEHO B UHCTPYKLMU-
Te 3a MOHTVpaHe.

CurHanHarta namMmna 3a oTonyieHMeTo
He CBeTu

e lI36epeTe Temnepatypa.
e 13bepeTe HacTponka.

e TAa TpsbGBa ga cBeTV camo AoKaTo dypHaTa
ce HarpsiBa 4o u3bpaHaTa Temneparypa.

dypHaTa M3nbyBa nyLiek no Bpeme
Ha ynotpeb6a

e HopmanHo e no Bpeme Ha mbpBara yrno-
Tpeba.

e [louncTBanTte hypHaTa pegoBHO.

e Hamanete KONMMYECTBOTO Ma3HWHWU WUIK
Macso B TaBaTa.

e He roTBete npu TemnepaTypu No-BUCOKU
OT MOCOYEeHUTE B AMarpamarta 3a rotBeHe.
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Bawata c¢ypHa, 3aegHO ¢ Han-4yecTuTe npu-
YVHU 1 EBEHTYANHUTE peLLEHUS.

OuakBaHuTe pe3yntaTtu 3a rotBeHe
He ce nocTurat

e [lpoBepeTe TabnmuMTe 3a rOTBEHE 3a Ha-
COKU 3a TOBa Kak paboTu Bawara doypHa.

MowuTe aKcecoapu U HoCca4u Ha
peweTb4YHU CKapu ca noBpeaeHu

e He cTe oTCTpaHWM akcecoapuTe 1 Hoca-
4YyTe No BpemMe Ha NMUPOJINTUYHUA LUUKBIT
Ha no4yncrTeaHe.

° Tp9|6|3a Aa rm 3amMmeHuTe U aa rm oTcTpa-
HWUTE No BpemMe Ha cnegBalinte LUKy 3a
no4vyncrteaHe.

LiBeTbT Ha emaina ce e npomMeHu”n nnun
ca ce nosABUIIMN NeTHa

o XUMUYHUAT CbCTaB Ha HSAKOW XpaHUTEn-
HW MPOAYKTU MOXe Aa npeau3Buka npo-
MEHWN B eManna.

e ToBa e HOpMasnHO M He Bpeau Ha CBOW-
cTBaTa Ha emanna.

dypHaTa e U3KMIoYeHa, CAMBONTLT
CBETW 1 BpaTaTa He ce oTBaps

e Knroyankarta Ha BpaTaTta € aKtuBMpaHa.

e [leakTMBMpanTe Kniovankarta Ha Bparara,
crefBanky UHCTPYKUMKUTE B PHKOBOACTBO
Ha NoTpebuTens, NPUNOXeHO KbM HacTo-
ALLIOTO PLKOBOACTEO.

dypHaTa e U3KMYeHa, CUMBONTLT
CBETU U BpaTaTa He ce OTBaps

e Knovankara Ha BpaTtaTta € akTMBupaHa.



o [leakTvBMpanTe Knoyankara Ha Bparara,
cregBanky MHCTPyKUMUTE B PBKOBOACTBO
Ha moTpebuTtens, MPUIOXEeHO KbM HacTo-
SLLOTO PbKOBOACTBO O .

e [leakTvBMpaWTe Kroyankara Ha Bpartara,
crnefBankn HCTPYKUMUTE B PbKOBOACTBO
Ha noTpebuTens, NPUNOXEHO KbM HacTo-
ALNSA HAPBYHYK.

e 3a ga npoabrmkuTe ga roteute, u3beperte
MOBTOPHO >KenaHaTta (yHKUMS Ha roTee-
He.

3aBbpPTAX KONYeTo 3a ynpaBreHue, 3a
[a ro no3vLMoHupam Ha 1 u3bpax
nuponuTuyHarta nporpama (P1, P2 unu
P3), Ho cumBon®bT (@] Mura 6bp30 1
npo3By4YaBa anapMeH curHan

e Bparara Ha (bypHaTa He e 3aTBOpeHa [o-
Gpe, Taka Ye He MOXe [a Ce 3aKmuu U1
MUPOSIMTULMHUAT NpoLec e BrokvpaH.

e [lpoBepeTe BpaTata 1 ce yBepeTe, 4Ye e
npaBuIiHO 3aTBopeHa. Cres ToBa 3aBbp-
TETe KOMYeTo 3a ynpaBrieHne Ha No3vums

O ¥ noBTOpETE NocreaoBaTesniHocTTa, 3a
[a aKTuBMpare nuponusara.

3aBbPTAX KONYETO 3a ynpaBneHue, 3a
Aa ro no3vLMoHUpam Ha 1 u3bpax
nuponuTuyHarta nporpama (P1, P2
wnu P3), Ho cuMBONbLT He CBeTU U
c¢ypHaTa He ce 3arpsiBa

e 3ak/o4YBaHeTO Ha BpaTata He paGoTw,
BbMNpekX Ye BpaTaTta e obpe 3aTBopeHa.

e ObGapgete ce Ha oTgena 3a MOMOLL Mpu
TEXHUYECKO 0BCMyXBaHe, Korato Mma He-
M3MNPaBHOCT B 3aKIOYBAHETO Ha BpaTaTa.

MporpamaTa 3a nuponusa e NpuKn4Yuna
u dbypHaTa e cTyaeHa, Ho BpaTarta e
3akKn4YeHa U CUMBONbT n 0:00 mura

e He cTe BbpHanu 06paTHO KOn4eTo 3a yn-
paBneHne B NpaBuIHOTO O nonoxeHue,
KOrato nporpamarta 3a nupornusa € npu-
Krno4vuna.

e HacTtponTte konyeTo 3a ynpaBreHue Ha
nosuumsa O .

Konueto 3a ynpaBneHue e Ha no3nuyusa
O Ho BpaTaTa Bce oLe e 3aKf4YeHa

e ®ypHara He ce e oxnaauna o rpaHuuara
Ha 6esonacHa Temneparypa.

e ll3yakanTe, JOKaTo Cce oxnaam oypHaTa u
cumBonbT (8] usracHe.

TexHunyecku cneumcvkaywymn

A BHUMAHUE

AKO Te31 Npobremu NpoabIHKaBaT BbMPeKM
Te3n CbBETU, CBbPXKETE ce C oTaena 3a
TEXHUYECKO OBCMY)KBaHE.

WHdopmunpante otgena 3a  TEXHUYECKO
obcnyxBaHe 3a BuMaa Ha npobrnema, KOWTO
nmarte u um gavite:

1. CepueH Homep (S-No).
2. Mopgen Ha ypega (Mod.).

Ta3n uHdopMauus ce Hamumpa Ha WAEHTU-
dukaumoHHaTta Tabena Ha dypHaTa, KOsITo €
OT eHaTa CTpaHa Ha OTBOpeHaTa BparTa.

MoHTax n nogapbxka 55



Indexul instructiunilor de instal i intreti

H 7 ’
INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA ........... 57 ACCESORIL.....ociiiiieiiiiieeeeee 63
Siguranta electrica ..............co.cocveune. 57 Asamblarea suporturilor telescopice.. 63
. - Suporturile telescopice
Siguranta copiilor........ccccceoveiieennns 58 cu clema rabatabila ... 63
Siguranta de utilizare a cuptorului ..... 58 Suporturile telescopice
Siguranta in curatare si intretinere ... 59 cu clema directa.........cccceeeeennnns 63
Siguranta in timpul utilizarii CURATAREA SI INTRETINEREA........... 64
ciclului de curatare pirolitica............... 59 Curatarea exteriorului cuptorului
Si @ accesoriilor..........ccceveveeiicieennen. 64
INSTALAREA. ... 61 Curét‘area interiorului Cuptoru|ui _________ 64
Tnainte de instalare ...........ccoceeveveen... 61 Demontarea suporturilor laterale . 64
Instalarea tip coloana.................. 61 Asamblarea suporturilor............... 64
Instalarea sub blat....................... 61 Demontarea pan?ulm |r.1fe.r|or """" 64
] o Cuptoarele cu gratar pliabil .......... 65
Conexiunea electrica ....................... 61 Curatarea usii cuptorului.................... 65
|nSta|al‘ea CUptOI’U|UI .......................... 61 Demontarea/asamblarea
usii folosind balamaua
INFORMATII LEGATE DE MEDIU .......... 62 de pe corpul cuptorului................. 65
Eliminarea ambalajului ecologic ........ 62 Demontarea/asamblarea
o ) usii folosind balamaua de
Eliminarea produsului....................... 62 PE USA ...uveeiieaiieaiee it 65
Informatii energetice ............cceeeene. 62 Demontarea/asamblarea
panourilor interioare de sticla
INAINTE DE PRIMA UTILIZARE ............. 62 ale USii ..o 66
Schimbarea becului cuptorului........... 66
ALTE INSTRUCTIUNI IMPORTANTE ..... 62 Schimbarea becului superior........ 66
Schimbarea becului lateral........... 66
Schimbarea lampii cu LED........... 66
Depanarea........cccccoooveeeiiiiiiiiiicien 67
Specificatii tehnice .........cccocveviniins 68
FIGURI ..o 108

56 Instalare si intretinere



INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie aceste instructiuni pentru a obtine o
performanta optima a cuptorului, corect si sigur. Pastrati acest
manual pentru a fi consultat de un eventual proprietar nou.

Siguranta electrica

e in cazul in care cablul de alimentare nu este livrat impreuna
cu cuptorul, urmatoarele cabluri pot fi folosite pentru cuptoa-
rele fara curatare pirolitica: HOSRR-F / HOSVV-F / HO5V2V2-F
| HO7RN-F / HO5SS-F. in cazul cuptoarelor cu curatare piroli-
tica, doar cablul HO5SS-F poate fi folosit. Schema de cone-
xiuni este prezentata in Figura 1.

e Cuptorul trebuie sa fie intotdeauna legat la pamant in mod
adecvat si instalarea acestuia trebuie sa respecte reglemen-
tarile in vigoare.

e Acest aparat este conceput pentru a fi utilizat la o altitudine
de maximum 2.000 m.

e La instalarea cuptorului, un sistem de deconectare com-
pleta trebuie incorporat in instalatia electrica fixa conform
reglementarilor de instalare (adaptate la curentul suportat i
cu o distanta minima de 3 mm intre contacte) in conditii de
protectie impotriva supratensiunii tranzitorii din categoria
lll, pentru decuplare in caz de urgenta si in timpul curatarii
sau al schimbarii becului. Firul de legare la pamant nu tre-
buie sub nicio forma sa treaca prin acest intrerupator.

e Acest intrerupator poate fi inlocuit cu o priza, cu conditia ca
aceasta sa fie accesibila pentru utilizare normala.

e Orice manipulare sau reparatie a aparatului, inclusiv inlocu-
irea cablului de alimentare, trebuie efectuata de personalul
tehnic de service autorizat, folosind piese de schimb origi-
nale. Reparatiile sau manipularea realizate de alte persoane
pot deteriora sau pot cauza functionarea defectuoasa a apa-
ratului, constituind un risc pentru siguranta dumneavoastra.

e Deconectati cuptorul de la priza daca acesta functioneaza
defectuos.
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e Pentru a evita potentialele riscuri, pot fi asamblate numai
cuptoarele combinate cu montare sub blat recomandate de
producator.

Siguranta copiilor
¢ Nu lasati copiii sa se apropie de cuptor cand acesta este in

functiune sau in timpul ciclului de curatare pirolitica, deoa-
rece poate atinge temperaturi foarte ridicate.

e Copiii cu varsta mai mica de 8 ani trebuie sa fie tinuti la
distanta de aparat, cu exceptia cazului in care se afla sub
supraveghere permanenta. Copm nu trebuie lasati sa se
joace cu aparatul.

e Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani
si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de experienta sj cunostinte, cu conditia ca
acestia sa fie supravegheati sau instruiti in privinta utilizarii
in siguranta a aparatului si sa fi inteles pericolele implicate.

Siguranta de utilizare a cuptorului
e Cuptorul trebuie sa fie intotdeauna utilizat cu usa inchisa.

e Utilizati cuptorul doar dupa ce l-ati instalat in mobila de
bucatarie (consultati Instalarea cuptorului).

¢ Nu instalati cuptorul in spatele unor usi decorative. Aceasta
va cauza supraincalzirea.

e Producatorul nu este responsabil pentru nicio intrebuintare
a cuptorului diferita de pentru prepararea casnica a alimen-
telor.

e Nu acoperiti fundul cuptorului cu folie de aluminiu, sau cu
orice alt material, deoarece aceasta poate afecta performanta
de preparare si poate deteriora interiorul emailat al cuptoru-
lui si interiorul mobilierului de bucatarie.

e Nu depozitati uleiuri, grasimi sau materiale inflamabile in
interiorul cuptorului. Acestea pot reprezenta un pericol la
pornirea cuptorului.

e Nu va sprijiniti $i nu va asezati pe usa deschisa a cuptorului.
Aceasta se poate deteriora, iar dumneavoastra va puteti rani.
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e Tava si gratarul au un sistem pentru indepartarea partiala
si manipularea usoara a alimentelor. Asezati intotdeauna
aceste accesorii in cuptor, asa cum este indicat in sectiunea
Accesorii.

e Cuptorul se incalzeste in timpul utilizarii, prin urmare utilizati
intotdeauna manusi de protectie atunci cand efectuati
operatiuni in cuptor si evitati sa atingeti elementele de incal-
zire.

e Utilizati doar termometrul furnizat in interiorul cuptorului
(pentru modelele dotate cu aceasta caracteristica).

Siguranta in curatare si intretinere

e Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica ina-
inte de orice operatiune.

¢ Nu folositi dispozitive de curatare cu aburi sau cu jet de apa
sub presiune pentru a curata cuptorul.

e Nu folositi bureti de curatare metalici, perii de sdrma sau
solutii de curatare disponibile in comert sau cu particule
abrazive pentru a curata usa cuptorului, deoarece pot zgaria
suprafata acesteia si pot cauza spargerea geamului.

e Operatiunile de curatare si intretinere care pot fi efectuate
de utilizator nu trebuie realizate de copii nesupravegheati.

e inainte de a schimba un bec, asigurati-vd mai intai ca ati
deconectat cuptorul de la reteaua electrica pentru a evita
posibilitatea de soc electric.

e Scoateti toate accesoriile si vasele din cuptor, inclusiv
suporturile de rafturi si/sau suporturile telescopice.

e Curatati posibilele scurgeri sau murdarie in exces, deoarece
in timpul ciclului de curatare pirolitica acestea se pot aprinde
si pot prezenta risc de incendiu.

e Pentru siguranta dumneavoastra, nu folositi niciodata cup-
torul fara panoul posterior montat (cel care protejeaza venti-
latorul).

Siguranta in timpul utilizarii ciclului de curatare pirolitica
Inainte de inceperea ciclului de curatare:
e ATENTIE: Scoateti toate accesoriile si vasele din cuptor,
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inclusiv suporturile de rafturi si/sau suporturile telescopice.

e Curatati posibilele scurgeri sau murdarie in exces, deoarece
in timpul ciclului de curatare pirolitica acestea se pot aprinde
si pot prezenta risc de incendiu.

° indepérta’;i orice urma de murdarie de pe garnitura cuptorului.

e Urmati cu atentie instructiunile pentru programarea ciclului
de curatare pirolitica.

in timpul procesului de curitare pirolitica:

¢ Nu lasati carpe sau materiale atarnate de manerul cuptorului
sau in contact cu acesta.

¢ Din motive de siguranta, daca ati instalat cuptorul sub blat,
plita nu trebuie sa fie in uz cat timp cuptorul se afla in modul
pirolitic.

e Lumina din interiorul cuptorului va raméne stinsa si nu poate
fi aprinsa.

e Cuptorul este dotat cu un mecanism de blocare de siguranta
ce impiedica deschiderea usii in timpul ciclului de curatare.
Nu incercati sa deschideti usa cat timp este activat mecanis-
mul de blocare.

INFORMATII

Acest manual prezinta caracteristicile generale ale cup-
torului, asadar este posibil ca acestea sa nu corespunda
integral cu cele ale cuptorului dumneavoastra. Consultati
Ghidul de utilizare care insoteste acest manual pentru a
afla despre caracteristicile si accesoriile specifice cupto-
rului dumneavoastra.

Producatorul isi rezerva dreptul de a schimba caracteristi-
cile produsului pentru a-i imbunatati performanta.
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Instalarea

Romana

Aceste informatii sunt destinate exclusiv instala-
torului responsabil cu asamblarea si conexiunea
electrica. Producatorul nu isi asuma raspunde-
rea pentru eventualele daune survenite in cazul
in care instalati singur cuptorul.

INAINTE DE INSTALARE

Pentru a manipula cuptorul, folositi dispoziti-
vele de prindere laterale. Nu folositi manerul
usii pentru ridicarea cuptorului.

Atunci cand 1l instalati sub blat, urmati
instructiunile de instalare.

in general, trebuie evitatd prezenta unor ele-
mente proeminente (ranforsari ale mobilei,
tevi, prize etc.) in spatele unitatii.

Daca baza prizei electrice se afla in interi-
orul unitatii in care se instaleaza cuptorul,
instalarea trebuie realizata in zona hasurata.
Figura 2.

Unitatea in care se instaleaza cuptorul si
unitatile adiacente trebuie sa reziste la tem-
peraturi de peste 85 °C.

Instructiunile de instalare trebuie respec-
tate cu strictete. in caz contrar, circuitul
de ventilatie al cuptorului se poate bloca,
generand temperaturi ridicate care ar putea
deteriora mobilierul de bucatarie si chiar
aparatul.

In acest sens, verificati dimensiunile unitatii
si cele ale orificiilor care vor fi perforate in
unitati, asa cum se arata in figurile urma-
toare:

Instalarea tip coloana.
Cuptor de 60 cm: Figura 7*.
Cuptor de 45 cm: Figura 8*.

A ATENTIE

* La instalarea cuptoarelor pirolitice,
NU faceti nicio gaura in unitate in zonele
hasurate.

Instalarea sub blat.
Cuptor de 60 cm: Figura 9*.
Cuptor de 45 cm: Figura 10*.

A AVERTISMENT

* La instalarea cuptoarelor pirolitice,
NU faceti nicio gaura in unitate in zonele
hasurate.

CONEXIUNEA ELECTRICA

Instalatorul trebuie sa se asigure ca:

Tensiunea si frecventa retelei corespund
celor inscriptionate pe placuta de identifi-
care.

Instalatia electrica a casei poate suporta
puterea maxima inscriptionata pe placuta
de identificare.

Dupa conectarea sursei de alimentare,

verificati daca toate piesele electrice ale
cuptorului functioneaza corect.

INSTALAREA CUPTORULUI

Pentru toate cuptoarele. Dupa realizarea
conexiunii electrice:

1.

Introduceti  cuptorul in  mobilier si
asigurati-va ca nu ati prins sau pus cablul
de alimentare in contact cu piese ale cup-
torului care se incalzesc.

. Asigurati-va ca nu exista contact intre cor-
pul cuptorului si peretii mobilierului si ca
exista un spatiu de minimum 2 mm intre
unitatile adiacente.

. Centrati cuptorul in mobilier astfel incéat sa
existe un spatiu de minimum 5 mm intre
cuptor si peretii mobilierului care il ncon-
joara. Figura 3.

. Deschideti usa si introduceti dopurile de

plastic furnizate cu cuptorul in orificiile
corespunzatoare. Figura 11.

. Fixati cuptorul Tn  mobilier folosind
suruburile furnizate, infiletdndu-le in mobi-
lier prin opritoare.
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A AVERTISMENT

Nu va sprijiniti de usa deschisa a cuptorului
in timp ce parcurgeti pasii 4 si 5, deoarece

cuptorul nu este fixat in unitate si s-ar putea
deplasa Thainte, cazand pe podea.

Informatii legate de mediu

ELIMINAREA AMBALAJULUI ECOLOGIC

Ambalajul este confectionat din materiale
complet reciclabile, care pot fi intrebuintate Tn
alte scopuri. Consultati consiliul local referitor
la procedurile necesare pentru eliminarea
acestor materiale.

ELIMINAREA PRODUSULUI

— gl AVERTISMENT

Simbolul ﬁ de pe produs sau ambalaj
indica faptul ca acest aparat nu poate fi
eliminat ca deseu menajer obisnuit. Acesta
trebuie predat la un punct de colectare a
echipamentelor electrice si electronice
pentru reciclare. Astfel, orice consecinte
negative pentru mediu si sanatatea publica
rezultate Tn urma manipularii necorespun-
zatoare pot fi evitate.

Contactati consiliul local, serviciul de elimi-
nare a deseurilor menajere sau magazinul
de unde ati cumparat produsul pentru mai
multe informatii despre reciclarea aparatului.

INFORMATII ENERGETICE

Testat pentru conformitatea cu cerintele
66/2014 (Design Eco) si reglementarile
65/2014 (Etichetare energetica) in conformi-
tate cu Regulamentul EN 60350-1.

Masuratorile pentru consumul de energie
efectuate Tn conditii diferite pot genera valori
diferite de cele recomandate pentru cuptorul
dumneavoastra.

Consultati Ghidul de utilizare care insoteste
acest manual pentru a afla despre consumul
de energie al cuptorului dumneavoastra.

inainte de pri il

In cuptor pot exista urme de grasime si alte
substante ca urmare a procesului de fabricatie.
Acestea trebuie indepartate procedand astfel:

1. indepértat,i complet ambalajul cuptorului,
inclusiv folia de protectie din plastic, daca
este cazul

2. Porniti cuptorul cu functia (=] / (£ sau, daca
aceasta nu este disponibild, cu functia /
la 200 °C timp de 1 ora. Consultati Ghi-
dul de utilizare care insoteste acest manual

pentru a afla cum sa faceti acest lucru.

3. Lasati cuptorul sa se raceasca cu usa des-
chisa pentru ca acesta sa se aeriseasca si
mirosurile din interior sa fie eliminate.

4. Dupa ce s-a racit, curatati cuptorul si acce-
soriile.

n timpul primei utilizari, se vor produce fum Si

mirosuri. Prin urmare, bucataria trebuie bine

aerisita.

Alte instructiuni i ant

Nu varsati apa pe suprafata inferioara in tim-
pul utilizarii; aceasta poate deteriora emailul.
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Este normala formarea condensului pe usa
cuptorului atunci cand preparati mancaruri cu
un continut ridicat de lichide.



Atunci cand inchideti usa cuptorului in timpul
prepararii, puteti auzi aerul cum circula in inte-
rior. Acest efect este normal, datorita presiunii

Accesorii

Romana

exercitate de inchiderea usii, care garanteaza
etansarea interiorului.

Nu asezati recipiente sau alimente pe fundul
cuptorului. Folositi intotdeauna tavile si grata-
rele furnizate impreuna cu cuptorul.

Pentru a prepara iaurt, asezati borcanele pe
fundul cuptorului.

Pentru a prepara orice alte mancaruri, asezati
tava sau gratarul pe suporturile din cuptor.

1. Asezati-le intre cele doua sine ale suportu-
rilor laterale sau pe oricare dintre suportu-
rile detasabile, daca exista.

2. Gratarul si unele tavi au caneluri de fixare,
pentru a preveni scoaterea accidentala a
acestora. Asezati aceste caneluri in partea
din spate a cuptorului, cu fata in jos. Figura 4.

3. Suprafata gratarului pe care va fi plasat
recipientul trebuie sa raméana sub sinele
laterale. Aceasta impiedica alunecarea
accidentala a recipientului. Figura 5.

4. Tavile au un maner de prindere in partea
din faté pentru a facilita scoaterea lor.
Asezati tava cu manerul spre exteriorul
cuptorului. Figura 6.

ASAMBLAREA SUPORTURILOR
TELESCOPICE

Unele modele de cuptoare au un kit accesoriu
pentru suporturi telescopice.

Pentru a asambla suporturile telescopice pe
suporturile cromate, procedati astfel:

Suporturile telescopice cu clema rabatabila

= glAVERTISMENT

Suporturile trebuie amplasate la nivelul 2,
numarand de jos in sus. Figura 12.

1. Scoateti folia de protectie.

2. Prindeti clemele mari de pe sina superioara
si extindeti suportul pana cand se fixeaza
pe clemele mici de pe sina inferioara.
Figura 12.

3. Veti auzi un clic atunci cand suportul este
fixat corect. Figura 13.

4. Adancitura pentru fixarea tavii/suportului
trebuie s& ramana in partea din fata a cup-
torului. Figura 13.

Suporturile telescopice cu clema directa

= glAVERTISMENT

Suporturile cu o bara trebuie pozitionate la
nivelurile 1, 2, 3 si 5, numarand de jos in
sus. Figura 14.
Suporturile cu doua bare trebuie pozitionate
la nivelurile 1, 2 si 3, numarand de jos in
sus. Figura 15.

n cuptoarele de 45 cm, suporturile telesco-
pice sunt pozitionate la nivelul 1. Figura 16.

1. Prindeti clema de pe sina superioara la
nivelul dorit. Figura 17.

2. Veti auzi un clic atunci cand suportul este
fixat corect. Figura 18.

3. Adancitura pentru fixarea tavii/suportului
pentru gratar trebuie sa ramana in partea
din fata a cuptorului. Figura 18.
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A AVERTISMENT

Deconectati aparatul de la sursa de alimen-
tare electrica Tnainte de orice operatiune.

CURATAREA EXTERIORULUI
CUPTORULUI SI AACCESORIILOR

Curatati exteriorul cuptorului si accesoriile
cu apa calda cu sapun sau cu un detergent
neutru.

Aveti deosebitd atentie atunci cand curatati
suprafete vopsite sau din otel inoxidabil.
Folositi doar bureti sau lavete care nu zgérie.

= glATEN]'IE

Suporturile telescopice nu trebuie introduse
in masina de spalat vase. Aceasta va inde-
parta unsoarea care permite alunecarea lor
si suporturile se vor bloca, devenind inutile.

CURATAREA INTERIORULUI CUPTORULUI

Curatati periodic interiorul cuptorului pentru a
indeparta urmele de grasimi sau alimente, care
pot cauza aparitia fumului si @ mirosurilor sau
a petelor.

Folositi perii de nailon sau bureti si apa calda
cu sapun pentru a curata suprafetele emailate,
precum fundul cuptorului. Curatati cuptorul
atunci cand este rece. Folositi produse pentru
curatarea cuptorului doar pe suprafetele emai-
late si urmati intotdeauna instructiunile produ-
catorului.

A AVERTISMENT

Nu curatati interiorul cuptorului folosind
dispozitive de curatare cu aburi sau cu jet
de apa sub presiune.

Nu folositi bureti de curatare metalici, perii de
sarma sau orice instrument care poate zgaria
emailul.
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n timp, anumite tipuri de alimente precum
rosiile, otetul si mancarurile preparate cu sare
pot schimba culoarea emailului. Acest lucru
este normal si nu afecteaza functionarea
cuptorului. Nu ncercati sa scoateti aceste
pete folosind metode agresive precum cele
descrise, deoarece acestea pot cauza deterio-
rarea permanenta a suprafetei.

Curatati periodic garnitura cuptorului pentru a
indeparta orice urme de grasimi sau alimente.
Aceasta va preveni deteriorarea si ruperea
garniturii in timpul operatiunilor ulterioare de
preparare a alimentelor.

Se recomanda curatarea acestei garnituri fara
demontare.

Demontarea suporturilor laterale
1. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

2. Desfaceti complet piulita din partea frontala
a elementului de fixare (A), trageti suportu-
rile spre Tnainte (B) si scoateti-le. Figura 19.

Asamblarea suporturilor

3. Introduceti adancitura posterioara sub
piulita de fixare posterioara.

4. Fixati piulita de fixare frontala (C) in adan-
citura frontala a suportului. Figura 20.

5. Fixati suportul folosind piulita (D) si rotind-
0 pana cand este ajustata complet (E).
Figura 20.

Demontarea panoului inferior

= El INFORMATII

Pentru a demonta panoul inferior,
demontati mai fintai suporturile laterale
urmand instructiunile descrise Tn sectiunea
precedenta.

Apoi:

1. Scoateti suruburile inferioare (A), apoi
surubul superior (B). Figura 21.

2. Pentru a asambla panoul inferior, procedati
in ordine inversa.



A AVERTISMENT

Pentru siguranta dumneavoastra, nu folositi
niciodata cuptorul fara panoul posterior
montat (cel care protejeaza ventilatorul).

Cuptoarele cu gratar pliabil

Pentru a curata partea superioara a cuptoru-
lui:

1. Lasati cuptorul sa se raceasca.

2. Impingeti sina elementului de incalzire a
gratarului (A) cu ambele maini spre partea
din spate a cuptorului, pentru a-l desprinde
din piulita de fixare superioara (B). Figura
22.

3. Lasati elementul sa se desprinda si curéatati
partea superioara a cuptorului. Figura 23.

4. Apoi asezati la loc elementul de Tncalzire a
gratarului in pozitia initiald si procedati in
ordine inversa.

Cuptoarele cu functia Teka Hydroclean®

Consultati Ghidul de utilizare a cuptorului.
Cuptoarele cu functia de autocuratare
pirolitica

Consultati Ghidul de utilizare a cuptorului.

CURATAREA USII CUPTORULUI

Pentru curatare facila, usa poate fi demontata.
Pentru aceasta, urmati instructiunile pentru
tipul de usa a cuptorului dumneavoastra.

Demontarea/asamblarea usii folosind
balamaua de pe corpul cuptorului

1. Deschideti complet usa cuptorului.

2. Blocati balamaua rotind mecanismele de
fixare. Figura 24.

Romana

3. Aduceti usa in pozitia de blocare intermedi-
ara. Figura 25.

4. Tineti usa cu ambele maini de ambele
laturi, ridicand-o si tragand-o in afara pana
cand balamalele se desprind complet,
Figura 25.

Asamblarea usii

5. Tineti usa cu ambele maini din partea de
jos, de ambele laturi, introduceti bratele
balamalelor in locasurile lor si lasati usa sa
coboare cat mai mult peste acestea. Figura
26.

6. Deschideti complet usa cuptorului. Figura
26.

7. Aduceti mecanismele de fixare inapoi in
pozitia initiala.

A AVERTISMENT

Asigurati-va ca usa a fost introdusa pana
la capét rotind mecanismele de fixare. Tn
caz contrar, aceasta se poate bloca atunci
cand incercati sa o inchideti.

= ;l INFORMATII

Daca mecanismele de fixare sunt dificil de
rotit, folositi un instrument plat pentru a le
roti.

Demontarea/asamblarea usii folosind
balamaua de pe usa

1. Deschideti complet usa cuptorului.

2. Blocati balamaua rotind ambele meca-
nisme de fixare. Figura 27.

3. Aduceti usa in pozitia de blocare intermedi-
ara. Figura 28.

4. Tineti usa cu ambele maini de ambele
laturi, ridicand-o si tragand-o in afara pana
cand balamalele se desprind complet.
Figura 28

Pentru a asambla usa, parcurgeti pasii in
ordine inversa.
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Demontarea/asamblarea panourilor
interioare de sticla ale usii

A AVERTISMENT

Daca demontati panourile de sticla cu usa
cuptorului montata, efectuati intotdeauna
operatiunea cu balamaua in pozitia de blo-
care intermediara. In caz contrar, usa se va
inchide si panourile de sticla nemontate se
pot sparge si pot provoca vatamarea.

= EI INFORMATII

Pentru a preveni acest lucru, scoateti pano-
urile de sticla cu usa demontata, urmand
instructiunile din sectiunea precedenta.

Pentru a preveni acest lucru, scoateti pano-
urile de sticld cu usa demontatd, urménd
instructiunile din sectiunea precedenta.

1. Folosindu-va degetele, apasati butoanele
din partea superioara a ambelor laturi ale
usii cuptorului. Figura 29.

2. Tineti-le apasate si trageti de garnitura de
plastic montata deasupra usii. Figura 30.

3. Scoateti panourile de sticld din usa. Cura-
tati-le folosind o solutie de curatare a gea-
murilor sau sapun si apa si o lavetd moale.

I\ wenrie

Acordati atentie ordinii si pozitiei panourilor
de sticla atunci cand le scoateti, deoarece
acestea trebuie reasamblate in aceeasi
ordine si pozitie dupa ce le curatati.

4. Dupa curatare, introduceti panoul cu numa-
rul 3 Tn aceeasi pozitie, astfel incat marca-
jul TERMOGLASS imprimat pe acesta sa
fie vizibil, asa cum se arata in Figura 31.

5. Tn cazul cuptoarelor pirolitice, marcajul
TERMOGLASS de pe panourile cu nume-
rele 3 si 4 trebuie sa fie vizibil, asa cum se
arata in Figura 32.
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6. Introduceti panoul cu numarul 2 cu partea
imprimata orientata spre interiorul usii.

7. Atasati la loc garnitura superioara a usii,
asigurand-va ca dispozitivele de fixare
laterale intra in locasuri.

A AVERTISMENT

Nu aprindeti niciodata cuptorul daca unul
dintre panourile de sticla ale usii lipseste.

SCHIMBAREA BECULUI CUPTORULUI

A AVERTISMENT

Asigurati-va ca ati deconectat cuptorul de
la reteaua electrica Tnainte de a schimba
becul.

Becul de schimb trebuie sa reziste la tempe-
raturi de pana la 300 °C. 1l puteti comanda de
la departamentul de service pentru asistenta
tehnica.

Schimbarea becului superior

1. Desurubati lentila de sticla a suportului
becului. Figura 33.

2. Schimbati becul si montati la loc lentila de
sticla.

Schimbarea becului lateral

1. Ridicati lentila de sticlad a suportului becului
folosind un instrument cu capat plat. Figura
34.

2. Schimbati becul si reasamblati lentila de
sticla, asigurandu-va ca totul este montat
in pozitia corecta.

Schimbarea lampii cu LED

Apelati departamentul
asistenta tehnica.

de service pentru



Depanarea

Aceasta sectiune descrie cateva dintre cel mai
frecvent intalnite probleme care va pot afecta

Cuptorul nu mai functioneaza

e Verificati conexiunea de alimentare.

o Verificati sigurantele si
instalatiei dumneavoastra.

disjunctorul

e Asigurati-va ca ceasul este ih modul ma-
nual sau programat.

o Verificati pozitia butonului de reglare a
functiilor si a temperaturii.

Lumina interioara a cuptorului
nu functioneaza

e Schimbati becul.

e Verificati daca acesta a fost montat co-
rect, conform Instructiunilor de instalare.

Indicatorul luminos de incalzire
nu se aprinde

e Selectati o temperatura.
o Selectati o setare.

e Acesta trebuie sa se aprinda numai cand
cuptorul atinge temperatura selectata.

Cuptorul scoate fum in timpul utilizarii

e Acest lucru este normal la prima utilizare.
e Curatati periodic cuptorul.

e Reduceti cantitatea de grasimi sau ulei
din tava.

e Nu gatiti la temperaturi mai mari decat
cele indicate in tabelul pentru preparare.

cuptorul, impreuna cu cele mai comune cauze
si solutii posibile.

Nu se obtin rezultatele
de preparare asteptate

e Verificati tabelele pentru preparare pentru
informatii despre functionarea cuptorului.

Accesoriile si suporturile pentru
rafturi sunt deteriorate

e Nu ati scos accesoriile si suporturile din
cuptor in timpul ciclului de curatare piroli-
tica.

e Trebuie sa le inlocuiti si sa le scoateti din
cuptor in timpul ciclurilor de curatare vii-
toare.

Culoarea emailului s-a schimbat
sau au aparut pete

e Compozitia chimica a unor alimente poa-
te determina modificari ale emailului.

e Acest lucru este normal si nu afecteaza
proprietatile emailului.

Cuptorul este oprit, simbolul se
aprinde si usa nu se deschide

e Mecanismul de blocare a usii este activat.

e Dezactivati mecanismul de blocare a usii
urmand instructiunile din Ghidul de utili-
zare furnizat impreuna cu acest manual.

Cuptorul este pornit, simbolul se
aprinde, dar usa nu se deschide

e Mecanismul de blocare a usii este activat.

e Rotiti butonul de reglare in pozitia © .
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e Dezactivati mecanismul de blocare a usii
urmand instructiunile din Ghidul de utili-
zare furnizat impreuna cu acest manual.

e Pentru a continua prepararea, selectati
din nou functia de preparare dorita.

Am rotit butonul de reglare in pozitia
si am selectat un program de piroliza
(P1, P2 sau P3), dar simbolul clipeste
rapid si se aude o sonerie

e Usa cuptorului nu este inchisa corect, prin
urmare nu poate fi blocata si procesul piro-
litic a fost intrerupt.

o Verificati usa si asigurati-va ca este inchisa
corect. Apoi aduceti butonul de reglare in
pozitia © si repetati secventa de activare
a pirolizei.

Am rotit butonul de reglare in pozitia
si am selectat un program de piroliza
(P1, P2 sau P3), dar simbolul nu se
aprinde si cuptorul nu se incalzeste

e Mecanismul de blocare a usii nu
functioneaza, desi usa este inchisa corect.

e Apelati departamentul de service pentru
asistenta tehnica, deoarece mecanismul
de blocare a usii are o defectiune.

Programul de piroliza s-a incheiat si cup-
torul s-a racit, dar usa este blocata, iar
simbolurile si 0:00 clipesc

e Nu ati rotit butonul de reglare in pozitie
O |a terminarea programului de piroliza.

e Aduceti butonul de reglare in pozitia O .

Butonul de reglare este in pozitia O si
usa este inca blocata

e Cuptorul nu s-a racit la limita sigura de
temperatura.

e Lasati cuptorul sa se raceasca si asteptati
ca simbolul [8] s3 se stinga.

Specificatii tehni

A AVERTISMENT

Daca aceste probleme persista in ciuda
sfaturilor de mai sus, contactati departa-
mentul de service pentru asistenta tehnica.
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Informati departamentul de service pentru
asistenta tehnicd cu privire la tipul de pro-
blema cu care va confruntati si transmiteti:

1. Numarul de serie (S-No).
2. Modelul aparatului (Mod.).

Aceste informatii se gasesc pe placuta de
identificare a cuptorului, amplasata lateral pe
usa deschisa.
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IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BE3NEKU

Ana 3000yTTA MakcMmanbHOI Bigaadi Big Bawwoi Ay xoBoi wadu
npaBusibHUM i 6e3ne4YHMM cnocob6om, yBaXHO O3HanoMTecs
3 uier iHCTpyKUicto. 36epiraete Le KepiBHUUTBO, W00 HOBUM
BJTaCHUK Mir npo4yuTtaTiu 1oro.

Enektpu4yHa 6e3neka

e AKWwo Kabenb XUBMEeHHS He BXOAUTb Y KOMMeKTauito ayxo-
BOI Wadu, y HeniponiTMYHMUX AyXOoBUX Wadax MOXYTb BUKO-
puctoByBaTuca kabeni tuny HO5RR-F / HO5VV-F / HO5V2V2-F
/| HO7RN-F / HO5SS-F. Y niponitnyHux ayxoBux wacdax Moxe
BUKopuctoByBaTuca nuwe kabenb tuny H05SS-F. Cxema
NiAKMAYEeHHA NoKasaHa Ha MantoHKy 1.

e [lyxoBa wada 3aBxan mae 6yTy NiaKnoYeHMN A0 XOPOLLUOro
3a3eMJiIeHHA. YCTaHOBKa Ta NiAKMIOYEeHHA LbOro npucTporo
NOBUHHO BigNOBiAaTM YWHHUM HOpPMaM.

e Anapart Moxe OyT BCTaHOBNEHUN Ha MaKCUMaribHin BUCOTI
B 2 M.

e 3rigHO npaBun 3 yCTaHOBKU AyXOBOI wacdun, B cTauioHapHy
NpoBOAKY MaloTb OyTU BKIIKOYEHi 3aCO0M NOBHOro BigKno-
YeHHS - AndepeHUIiMHUMA aBTOMAT (3riAHO 3 HaBaHTAXXEHHAM
i 3 MiHiManNbLHUM 3a30pPOM MiXK KOHTakKTamMu B 3 MM) 3a YMOB
KaTeropil nepeHanpyxeHHs lll, ona BiAkNO4YeHHA B eKCTpe-
HUX BUNagkax, npy YumweHHi abo 3amiHi namnu. 3a6opoHs-
€TbCS NPOBOAUTU APIT 3a3eMJIEHHA Yepe3 Luen NnepepuBHUK.

e Llen aBTOMaT MOXe OyTHU 3aMiHEHMW Ha WITeNceribHY BUJIKY,
3a yMOBM, WO BOHa 6yae AocTynHa 3a HOpManbHUX YMOB
ekcnnyaTtauil.

e Byab-AKi MaHinynsuii abo peMOHT anapaty, BKIHOYal4u
3aMiHy LWHYpa XWUBNEHHs, NOBUHHO NPOBOAUTUCSH YNOBHO-
BaXeHUMM paxiBUAMM CIy>KOM TeXHIYHOI AONOMOrU 3 BUKO-
pUCTaHHAM opwuriHarbHUX 3anacHuX YacTtuH. PeMoHT abo
MaHinynauii npoBeaeHi iHWMMM ocob6amMun MOXYTb NPUBECTHU
A0 NOLUKOAXXEHHS NPUCTPOI0 abo HecrnpaBHOCTEN, CTaBNAYMN
nig 3arpo3y Bawy G6e3neky.
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e B pasi nonomku, BUMKHiITb Bally OyXOBKY.

e B uinaAx 6e3nekn, B KOMOIHOBaHMUX 3 BapuJibHOK NOBepX-
Helo AyXOBKaX, BCTAHOBSIEHHA Cig NPoOBOAUTU NuLle 3rigHo
pekomeHaauin BUPpOOHMKa.

Be3neka giten

e He no3BonauTe Aitam HabnwxaTucsa Ao Ayxosoi wadwm nig vac
NPUroTyBaHHA Xi ab0 YNLEHHA MeTOA0M Niponi3y, OCKiNbKN
npu uux pobotax focAraloTbLCA BUCOKI TeMnepaTtypu.

e [litu monoawe 8 pokiB MOXYyTb HabnumxaTtucs A0 AYXOBKU
nuuwe nig noctinvHiMm Harnagom gopocnux. He possonanre
AiTAM rpaTy 3 NPUCTPOEM.

e [laHMK NpUCTPiN MOXXe BUKOPUCTOBYBaTUCHL AiTbMMU CTapLue
8 pokiB i ocobamu 3 obmexxeHumMu PisNYHUMKU, CEHCOPHUMMU
abo po3ymMoBumMM 3aiOHOCTAMU, abO HeaOCBIAYEHMMU OCO-
6amu nuwle y pasi konu 3 HUMK Gyna npoBeaeHa BianoBigHa
nigrotoBka no 6e3ne4YyHoMy BMKOPUCTAHHIO NPUCTPOIO i
BOHUW NOBHICTIO 3PO3YMifin yCi pU3NKN HeOe3neKu.

Be3neka BUKOPUCTaHHA
e pun po6oTi AyXOBKU, ABEpLSATA 3aBXAN MalOTb OyTH 3a4MNHEHI.

e BukopucroByinTe yXOBKY NuLLe AIKLLO BOHAa BCTaHOBIEHa BCce-
peauHy KyXoHHUX MebniB (AMB. YcTaHOBKa AyXoBoi wacdu).

e He BCcTaHOBMIOUTE AYXOBKY 3a AeKopaTUBHUMU (hacapamm, Le
MOXe NPU3BeCTU A0 neperpiBy.

e BUpOoOHUK He Hece BiaNOBIAanNbHOCTI 3a BUKOPUCTaHHSA ana-
paTty Ansa iHWuX wiren, okpiMm NpUroTyBaHHs DXi B AOMaLUHiX
yMoOBax.

e He cnia nokpuBatn AHO AYXOBKU antoMiHieBOHO ponbroro
abo OyAb-AKMM iHWMM MaTepianom, Le Moxe BNSIMHYTU Ha
NPUroTyBaHHA XKi i NOWKOAUTN eManb ycepeauHi OyXOBKU
abo 3aBaaTn 30MTKY MeOGnAM BaLLOl KyXHi.

e He cnip 36epiratn macna, XXupm i nerko 3ammucTi matepianu
ycepeauHi kKamepu AyxoBoi Wadu, OCKiNbKU Lie Moxe byTu
HebGe3ne4yHUM nNpu BKIOYEHHI AYXOBKU B pOoOOTY.
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e He cnipa nputynatuca abo cigatm Ha BigKpuTi ABepuATa,
OCKiNIbKM Ue MoXe Npu3BecTU A0 iX NOSIOMKU i NOCTaBUTH
nip 3arpo3sy Bally 6e3nekxy.

e [leko i rpatm mMaroTb CUCTEMY A NOSIErweHHA 4YacTKOBOro
BUTAraHHA Ansa oopoOKuM ixXi. 3aBXan BCTaHOBIIOUTE Ui akce-
cyapu BcepeauHi AyxoBoi wadu Tak, AK BKasaHO B po3fini
Akcecyapw.

e [lig yac BUKOpUCTAHHA Npurnag HarpiBacTbCA, 4NA MaHinyns-
Lin ycepeauHi ayxoBoi Wwadu 3aBXamM BUKOPUCTOBYUTE 3aXUCHI
PYKaBUYKM i YHUKAWUTE KOHTAKTY 3 rapA4MMu enieMeHTaMu.

e BukopucroBynTte nuwie opuriHanbHUMN AaTynK BUMIpY Tem-
nepaTtypu, BCTaHOBIEHMN BcepeadeHi ayxoBoil wadu (ana
Moaerneu 3 uieto hyHKLUi€lo).

Be3neka Npu OYMULUEHHI | TeXHIYHOMY 06CcnyroByBaHHi

e [N BMKOHAHHSA OyAb-AKOro BTPYyYaHHA cnig BigKMoO4YUTU
npunag Big Mepexi.

e [1ns ounLEeHHA AYXOBKU He CIlif, BAKOPUCTOBYBaTU YULLIEHHS
napor abo Boao Nig TUCKOM.

e He BuKOpUCTOBYUTE roctpi metaneBi WKpeOKU, MeTanesi
MoYankm i wWiTku, abpa3mBHi maTepianm abo nopoLwwkKu AnA
YULEHHA ABepPUAT AYXOBKMU. Lie Moxe nowKkoanTn NoBepPXHIO
i po36uTK ckno.

e YuueHHs i TeXHbIYHe 00CnyroByBaHHA NOBMHHI BUKOHYBaTUCS
aopocnumun. 3abopoHAETLCA poouTU Le AiTAM 6e3 Harnsaay.

e LLIo6 yHMKHYTU ypapiB eneKTpu4YHMM CTPyMOM, nepL,
HiXK 3aMiHUTM namny, nepekoHauTecs WO AyxoBa Lwadcpa
BiA'eQHaHa Big enekTpomMepexi.

e Mepen BMKOPUCTAHHAM niponisy, BUMMIiTb BCi akcecyapu i
nocyn 3 .qyx030| Luacpu BKIIIOMaKOuM yTpumyBadi ona aek i
TeneckKoniyHi HanpsAMHi.

e Cnip BMaanuTn 6yab-AKy piauHy, WO po3nunacs, abo Haa-
MipHe 3a0pyAHeHHsA, OCKiNlbKM B npoueci niponisy BOHMU
MOXYTb ChanaxHyTH, WO CNPUYMHUTL Hebe3neKy BUHMK-
HEeHHS NOXeXi.

e [Ina Bawoi 0e3neKkn HIiKONMM He BKNKOYauTe AYXOBKYy Oe3
3aA4HbOI NaHeni, fika 3axXuLWae BEeHTUNATOp.
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Be3neka npu BUKOPUCTaHHI LMKNY NiPOAUTUYHOIO YNLLEHHSA

MNMepen NOYaTKOM LUKIY OYULLEHHS:

e YBara: Bunmitb Bci akcecyapum i nocya 3 AyxoBoi wadcm,
BKJTIOYAO4YM XPOMOBaHi onopu AnA npoTiBeHeW i Tenecko-
NiYHi HANPAMHI.

e Cnig Bnaganutn 6yab-sKy piavHy, WO po3nunacs, abo Haa-
MipHe 3a0pyaHEeHHsl, OCKiNlbkM B npoueci niponizy BOHMU
MOXYTb CnanaxHyTH, WO CNPUYNHUTb HebGe3neKy BUHUKHEHHA
NoXexi.

e Buaanute 3anuuwikm 3abpyaHeHHS 3 yuwinibHIOBa4ya Ay X0OBKM.

e [Ina nporpamMmyBaHHA UMUKIY MiPONiTUYMHOIO OYULLEHHA
YBaXXHO AOTPUMYMUTECH iHCTPYKLiN.

Mig 4yac npouecy NiponiTUYHOro OYNLLIEHHSA:

e He 3anuwanTe raH4vipku abo 6yab-sKi iHWi TKAHUHHI NpeaMmeTU
NOBILLEHMMU Ha pyuLli ABEPLUAT OYXOBKW, a0 y KOHTaKTi 3 Helo.

e B uwinax 6e3neku i y BUNagkax, Konm AyxoBka BCTaHOBIEHa
nig cTinbHUUE, cnig BiAKNMIOYMTU BapuUibHY NOBEPXHIO Nig
yac po6oTU AYXOBKU B PEXMUMI MipONiTUMHOIrO YULLEHHS .

e CBiTNO ycepeauHi AyxXxoBKU Oyae BiAKMO4YEeHO i He MOXe
OyTHU BKITIOYEHUM.

e [lyxoBKYy OCHalWeHO aBTOMaTUYHNUM aBapinHUM MeXaHi3MOM
OnoKyBaHHA AN YHUKHEHHS1 BiAKPUTTA ABepusAaT nig 4vac
LMKNY YynweHHA. He HamaranTecs BigKpuTu aBepusATa Konu
BKJTIOYE€HO GNOKYyBaHHS.

IHPOPMALIA

[aHa iHCTpyKLUis onucye 3aranbHi XapakTepuUCTUKN AYyXO-
BuX wacd, Tomy iHthopmauiss Moxe He TOYHO 36iraTucsa 3
Bawoww ayxoBorw wacporo. o6 agizHaTMCA Npo MOXNKU-
BOCTi i cneuyuncpiyHe ocHaweHHs Bawoi mogeni AyXoBKM,
cnip o3HanomuTuca 3 KepiBHMUTBOM 3 ekcnyarauii, cy-
NPOBOAXKYHUYOMY Ui iIHCTPYKLiI.

Bupo6HuK 3anuwae 3a co6oro npaBo 3MiHIOBaTU XapakTe-
PUCTUKN NPOAYKTY ANA NOsinweHHA Noro poboru.
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YcTtaHoBKa

[aHa iHdopmaLisa npu3HayeHa BUKMHOYHO AnS
(paxiBLiB 3 MOHTaXYy, OCKiNbK/ BOHW HECYTb Big-

n

OBiJanbHICTb 3a YCTaHOBKY i Mig'egHaHHA [0

enekTpUYHOI Mepexi. Akwo Bu BcTaHoBNoETE

i)
B

YXOBKY CaMOCTIiHO, BUPOBHWK He Hece Bigmno-
iAanbHOCTI 32 MOXINBUIA 30UTOK.

NEPEQ YCTAHOBKOIO

[ns nepecyBaHHS OyXOBKW/ BUKOPUCTOBYITE
GivHi pyykn. Hikomm He BUKOpPUCTOBYWTE
pYYKy ABEPLUAT Ans NiguoMy AyXoBoi Lwadw.
Mpun yctaHoBUi AyxoBOi Wwadm nig CTinb-
HULO, AOTPUMYMTECH [HCTPYKUi 3 YyCTa-
HOBKM.

B uinomy cnig yHukaTty BUCTYNiB (KpinneHb
MebniB, TpyO, po3eTku i T. 4.) B 3a4HiN Yac-
TUHI MebneBoi wadw.

Konn nigknodeHHs 0o enekTpomepexi
nnaHyeTbcsa ycepeauHi mebnis B siky byne
BCTaHOBIEHA MiY crig poduTh Le ycepeamHi
3aTiHeHOi obnacTi, ik NoKkasaHo Ha man. 2.

Mebni, B aki Oyae BCTaHOBMNeHa AyxoBka i
npunerni Jo Hei Mebni, NOBUHHI BUTPUMY-
BaTU TeMMepaTypu Lo nepesuLlyoTb 85° C.

Cnig HeyxunbHO AOTPMMYBAaTUCh IHCTPYKLT
3 YCTa@HOBKM iHaKWe naHutor BeHTUNsLuii
AyxoBOi Wadun Moxe 3abnokysaTucs, Lo
BUKNMYE MiABULLEHHSI TemnepaTyp i NOLLKO-
[DKeHHs Mebnis, a TakoX camoro npunagy.

[na uporo nepesipTe po3mipy Mebni i

3a30puv, SKi CMig 3anuwati B HUX 3rigHO,
BKa3aHMM Hk4e MarltoHKaMm:

YcTaHOBKa B KOMOHHY.
Iyxoka 60 cm: MantoHok 7*.
[yxoBka 45 cm: MantoHok 8*.

A YBATA

* N yCTaHOBKW MipOoniTU4HUX AYXOBOK
HE cnig pobutn oTBip B Mebnsx, Lo Bka-
3aHO 3aTEMHEHWNM MONEM.
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YcTaHoBKa nig CcTinbHULO.
Hyxoska 60 cm: Man. 9*.

[yxoska 45 cm: Man. 10*.

A YBATA

* Ona ycTaHOBKM MipONiTUMHUX OYXOBOK
HE cnig pobuty oTBip B Mebnsx, L0 BKa-
3aHO 3aTEMHEHWM MOJIEM.

ENEKTPUYHE NMIAKNMIOYEHHA

daxiseup 3 MOHTaXy NOBUHEH NepeKoHaTucaA

B

TOMY, LLIO:

Hanpyra i 4yactota mepexi 30iraetbcs 3
BKasaHuM B Tabnuui XapaKkTepucTuk.

EnektpuyHa Mepexa MoOXe BUTpPUMAaTH
MaKCMMarnbHy MOTYXHICTb, BKas3aHy B
Tabnuui XapakTepucTuk.

Micns 3’egHaHHs nepeBipTe npaBuibHE
PYHKUIOHYBaHHSI BCIX €neKTPUYHUX ene-
MEHTIB AyXO0BOT Ladu.

YCTAHOBKA [1IYXOBOI LLUA®U

[Ona Bcix OyxOBOK i nicns NigKNiOYeHHs 00
enekTpomepexi:

1.

BcTaHoBiTb gyxoBKy B Mebnesy Liady,
NepeKkoHaBLUNCL B TOMY, LUO LUHYP >KWB-
NEHHS He 3aTUCHYTUM | He 3HaxoauTbes Y
KOHTaKTi 3 eneMeHTamn SyXOBKM, Lo Harpi-
BaKTHCS.

. 3BepHiTb yBary, LWob kopnyc AyxoBoi wadw
He 3HaXOAMBCS Y KOHTaKTi i3 CTiHKamu
MebreBoi Wwadwm i Wo € 3a30p sK MiHiMym B
2 MM MO BigHOLLUEHHIO A0 NpUernMx meonis.

. BCcTaHOBITL AyXOBKY B LEHTP, Tak, LWOO
3abe3neunTn MiHiManbHy BiACTaHb B 5 MM
MiXX [OyXOBKOK | [BepusiMM Npunernmx
mebnis. MantoHok 3.

. Bigkpunte gBepui i BcTaBTe nNNacTMKOBI
3arnyLwKky, WO MOCTaBnsoTLCSA B KOMI-
nekTi, y BignosigHi otBopu. MantoHok 11.

. MpwukpiniTe gyxoBKy Ao Mebnesoi wadw 3a
[JOMOMOrOK TBUHTIB, LLIO MOCTaBNSATLCS
B KOMMMEKTi, 3arBUHTUBLUKX iX 00 MebniB
yepes 3arnyLuKku.



YKpaiHcbka

A YBATA OyXOBKa Lle He 3akpinneHa B mMebnsx i

, - " . . MOXXe BracTun Ha nianory.
He cnupanteca niktem Ha BigKpuTi ABEPLI

OyXOBKM nif 4ac KpokiB 4 i 5, ockinbku

BUOANEHHA EKONOIYHOI YNAKOBKU

[nsa getanbHiwoi iHdopmaLii BiGHOCHO yTu-

Ynakoska BWroTOBREHa 3 wmarepianis, WO nisauii anapary, cnig, 3BepHyTMCA 40 aaMiHi-
MOBHICTIO NepepobnsaTbCs, i AKi MOXYTb ByTH cTpauii BaWoro micta, B cnyx6u nobyTosyx
BMKOPUCTaHi 3HOB. BiaxoniB abo B marasvH, B sikomy Bu npu-

nbanun anapar.
AK BUAHATU AMAPAT

EHEPTETUYHA E®EKTUBHICTb
@El YBATA

, ; TecTyBaHHS Ha 3a[0BONEHHS BUMOT MpaBun
Cumeon J Ha npoaykti abo ynakosui 66/2014 (exopisaiiH) i 65 2014 (eHepreTyHa
TeERERER L) EnE(gelr (72 We [pekiiiae- MapKipoBKa), BiANOBiAHO A0 Hopmatuy EN
THCA Ak 3BUYaliHe nobyTose cMiTTs. Criin 60350-1. BUMIDM COXMBAHHS B PI3HIX YMO-
TSN Bl [zl myjtrtiar 360py enekTpuy- Bax, MOXyTb AaBaTu 3HA4YeHHS BiAMiHHI Bif
HOTO i eneKTPOHHOMO YCTaTKyBaHHS Ans NOKASHUKIB BALLIOT AyXOBOT WadhM.

nopanbLuoi nepepobkn. Takum YMHOM BU ,
[OMOMOXETE YHUKHYTU MOXIMBUX Hera- 'E.l'.J.-'H TOrO, W06 3'ACyBaTH CMOKNBAHHS EHEP-
rll BallOK OYXOBKOH, 3BEPHITbCA OO KepiB-

TUBHWX HacMigkiB Ans AOBKINA i cycninb-
HOTO 30POB’S YHACMiAOK HEeMpaBUMbHUX HuLTa 3 ekcnnyatallll, Lo CynpoBofbkye AaHy
MaHinynaAwin. IHCTPYKLIitO.

MNepep nepwinm BUKOpUCTaHHAM

B npoueci BMpoOHMUTBa B AyXOBLi MOrmu 3. Oxonogite OyXOBKY, BiOKpUBLUM ABepusATa,

3anUwnTUCS Crian Xupy i iHWi 3abpyoHuky, TakM YWMHOM YCEpeauHi He 3anumTbes
An§ iX BuaaneHHs HeobxigHo: HenpremMHKX 3anaxie.
4. lMicna oxonomKyBaHHSA, OYUCTITb OYyXOBKY i

1. Buganutn BCHO  YNakoBKy, BKITHOYAK4M
3axXMCHI NNiBKKM (SKLWO €).

akcecyapw.
Mg 4ac neplworo BUKOPUCTAHHA MOXYTb
2. BCTaHOBITb Ha BaLii [yXoBLi DyHKLIO 3’ABUMTUCS OUM | 3anaxu, ToOMy HeobXigHo
/ (£ a6o npw ii BincyTHOCTI / Ha 3a6e3neunTi XopoLLYy BEHTUMALLIKO KYXHI.
200° C npoTAromM roamHu.

L - i

He cnig HanveaTu Bogy Ha OHO AyXOBKM Mifg Yac Mpwn npuroTyBaHHi 6nog 3 BUCOKMM BMICTOM
i pOOOTK, OCKINbKM Lie MOXe NMOLUKOANTY emMarb. PiAVHN MOXe YTBOPUTUCHA KOHAEHcaT Ha
OBepusaTax AyXOBKU, Lie HOpMarbHO.
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Mpn 3akpuBaHHI OBEPUAT AYyXOBKW nig 4ac
NPUroTyBaHHSA Ki BU MOXETe MOYyTU nerkui
CBUCT nOBITPA ycepeauHi. Lle HopmanbHui

Akcecyapu

edoekT, i3-3a TUCKY WO HaJaeTbCca ABepusmMm
npu 3akpuTTi Ana 3abesnedyeHHs repmeTuny-
HOCTi yCepeauHi AyXOBKU.

He sanuwanTe Ha OHi OyxoBoi wadwm nocya
abo NpoayKTW xapyyBaHHA. 3aBXau BUKOPUC-
TOBYNTE [ieKa i peLuiTKy Lo NOCTaBNsioTLCS B
KOMMMEKTi 3 AYXOBKOIO.

[nsa npurotyBaHHSA MOTypTy BU MOXETE PO3-
MiCTUTM EMHOCTI 6e3nocepeHbO Ha AHI AyXO-
BOI wacdwu.

[ns npurotyBaHHs Oyab-sIKOI iHLWWOI i, BCTa-
HOBITb 1Ko abo peLUiTKy Ha HanpsAMHI, K ue
BKa3aHO HMXYe.

1

. Mix gBoma cTpmxHsimu GidHux onop abo

Ha Oyab-siIKMX TEeneckoniYHMX HanpsIMHUX
(sKWwo €).

. Pewitkn i peski geka matTb CTpUMYyOMi

nornMbneHHsa Ans YHUKHEeHHs1 BUNaaKoBOro
BunagiHHA. Po3MmicTiTe Ui nornubneHHs
y Oik 3agHbOi MOBEPXHi AYXOBKW i BHU3.
MantoHok 4.

. [oBepxHs pewiTkn, Ha SKii BCTaHOBMIO-

€TbCS MNOCYJ MOBUHEH 3HAXOOUTUCS HUXKYE
3a BivHi cTpwxkHi. Lle gossonntb 3anobirtu
BMNaJKOBOMY KOB3aHHK €eMmKocTi. Marto-
HOK 5.

. Deka 3abe3neyeHi nepegHiMu craHuamm

Ons nerworo BunMMaHHA. BctaHoBITL Aeko
3 UMM dnaHueM y 6ik ABepeLb OyXOBKM.
MantoHok 6.

TENECKOMIYHI HAMPAMHI.
YCTAHOBKA

Y  peskux

Mogensix OyxoBmx wad €

TeneckoniyHi crpsMoByBaui.

LLlo6 BCTaHOBWUTM TEMecKoni4Hi CnpsMoBYBaui
Ha XpPOMOBaHiI onopu cnig AiATN SK BKasaHo
HWXKYe:
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TeneckoniyHi cnpsimoByBaui
3 BiAKMWAHUM 3aTUCKOM

-

Ezl BAXINNBO

CnpsimoByBayi MaloTb OyTV po3MmilLeHi Ha
BMUCOTI 2, NoYnHaoum 3Hn3y. Man. 12.

. Bupanitb 3axvcHy nnisky.

. 3akpiniTb Benuki 3aTUCKM Ha BEPXHbOMY
CTPWXKHI | BigKMHbTE cCnpaAmMoByBady [0
TUX Mip, NOKN MareHbKi 3aTUCKN He 3aye-
NASTECA HA HWKHBOMY CTPWKHI. Man. 12.

. Konn cnpsimoByBay BcTaHe Ha CBOE MicLe,
Bu nouyeTe xapaktepHe knauaHHsa. Man. 13.

. MNornnbneHHs aonsa BiAMITKM Oeko/pelliTka
NOBWHHI 3anuwiaTnucs B nepefHin YyacTuHi
ayxoBoi wadwm. Man. 13.

TeneckoniyHi cnpAMoByBaui
3 NPSIMUM 3aTUCKOM

;l BAXIUBO

CnpsimoByBadi 3 MpPOCTMM BUTSITAHHAM
MOXYTb OyTW po3milleHi Ha BucoTi 1, 2, 3 i
5, nounHaroum 3H13y. MantoHok 14.
CnpsiMoByBadi 3 MOABIVHUM BUTSAraHHAM
MOXYTb OyTV po3MilleHi Ha BucoTi 1, 2§ 3,
noyvHar4m 3Hn3y. MantwoHok 15.

Ona gyxoBux wad 45 cm TeneckomivHi
CNpsIMOBYBaYi pO3TaLLOBYHOTLCA Ha BUCOTI 1.
MantoHok 16.

. 3aKpiniTb 3aTUCK Ha BEPXHBLOMY CTPWXHI
GaxaHoro piBHs. Man. 17.

. Konu cnpsimoByBay BcTaHe Ha CBO€E MicLie,
Bu nouyeTte xapakTepHe knauaHHs. Man.
18.

. MNornnbneHHa aonsa BiAMITKM Oeko/peLuiTka
MOBWHHI 3anuwiatucsa B nepegHii YacTuHi
ayxosoi wadu. Man. 18.



YKpaiHcbka

AN,

[ns BuKOHaHHA Oyab-SKOro BTPYYaHHS
cnig, BiOKNouNTY Npunag Big Mepexi.

30BHILWUHE OYMLLUEHHA | YULLEHHA
AKCECYAPIB YXOBOI LUA®WU

Cnig YICTUTY 30BHILLHIO MOBEPXHIO i akcecyapu
TEMNoK BOAOK 3 MUIOM ab0 M'SIKUM MOPOLLIKOM.

3 HeipxaBitounmmn abo 3a6apBrNeHNMMN NOBEPXHSIMU
cnip gisty obepexHo i MUTK ix nuLe rybkamu abo
M’SIKOKO TKaHMHO, o6 He nogpsnaTy ix.

[EI BAXIUBO

He mMoxHa MuUTK TereckoniyHi cnpsiMoByBavi B
MOCYOOMUIHIN MaLLmHi. OCKiNbK1 3HVKHE Mac-
TWIO LLO CIpUsie M'IKOMY NMEPEMILLEHHIO i BOHM
CTaHyTb 3acTpsiBaTu i He ByayThb Binblue 3py4Hi
[nsi KOPUCTYBaHHS.

YULEHHSA YCEPEOQUHI OYXOBOI LLUA®U

PerynspHo ouuvwianTe BHYTPILHIO MOBEPXHIO
OYXOBOI Wadu Ans BUAANEeHHs 3anuLUKiB XXnupy
abo ixi, AKi NisHille MOXyTb CTaTU MPUYMHO
nosiBM AMMY i HEMPUEMHOTO 3anaxy abo nnsm.

[yxoBky cnig 4McTUTM oxonomkeHot. [Ons
emarnboBaHVWX MOBEPXOHb (Hanpuknag, [AHO
OYXOBKW) Crlifi BUKOPUCTOBYBATU HEWITOHOBI
WiTkn abo rybku 3 MUIIOM i Tenmnow BOAOH.
FAKLLO BM BUKOPUCTOBYETE CreLjianbHi NPoayKTy
ANS YMLLEHHS] [yXOBOK, BOHW MOBWHHI MigXxo-
ANTU ONs eManboBaHyX NoBEPXOHb i HeobXigHO
CYBOPO [OTPMMYBATUCh IHCTPYKL BUPOBHWMKA.

FANTIN

He cnig 4vicTUTU BHYTPILWHIO MOBEPXHIO
[yXOBKM 32 JOMOMOroK anapariB 3 naporo
abo Bogoto Nig TUCKOM.

Takox He cnif BUKOPUCTOBYBAaTU MeTanesi
Mouarnku, Witkn abo Oyab-siki iHLWI NpeameTw,
AKi MOXYTb nogpsinatn emarns.

3 Yyacom peski Buay npoaykTiB, Taki AK NOMi-
Jopu, oueT, 3anedyeHi B COMi NpOJyKTW i iH.
MOXYTb BUKIMKaTK 3MiHY KOonbopy B emani. Lie
HOpMarbHO i He BMNMBae Ha poboTy OyXOBOi
wadu. He HamaranTeca BuganuTtu Ui nnsgmm
npu AONOMO3i arpecnBHNX 3acobiB, 3ragaHux
BULLE, OCKIfIbKM BOHW MOXYTb MOLUKOAUTH
NMOBEPXHIO.

Cnig perynspHO YMCTUTW YLLUiMbHIOBaY OyXO-
BKW AN BMAANEHHS cnigiB »xupy abo ixi. Lle
[03BONUTL 3anobirTM NCyBaHHIO | TpiLLMHaM
yLinbHIoBa4Ya B ManbyTHLOMY.

PekomeHayeTbCs UNCTUTY YLLiINbHIOBAY He 3Hi-
Maroun 1oro.

3HATTA 6iYyHMX onop
1. Bunmitb akcecyapu 3 AyxoBoi wadw.

2. [oBHicTIO BIgKPYTiITE MepegHto raviky (A),
noTArHiTe Bnepea ornopu (B) i 3HIMITL iX.
MantoHok 19.

BctaHoBneHHs1 onop

3. BcTtaHoBuTe 3aaHin na3 B 3a4HiN 3aTUCKHIN
ranui.

4. BcTaHOBITb NepeHto 3atuckHy ravky (C) B
nepegHin nas onopu. MantoHok 20.

5. C knapete onopy 3 rankoto (D) i 3aropHiTb
raviky go ynopy (E). MantoHok 20.

3HATTA 3aA4HbLOI NnaHeni

@El IHPOPMALIA

o6 Bnaoanutu 3agHi0 NaHenb, HeobxigHo
cnoyaTtky 3HATK BiYHi OMOpW 3rigHO IHCTPYK-
LiisiM 3 nonepeaHLoro posAiny.

Oani:

1. BHATU HWXHI TBUHTK (A), @ NOTIM TBUHT
BepxHbOi (B). Man. 21.

2. lllo6 BCTaHOBMTM 3agHI0 MaHemnb, BUKO-
HynTe Aii B 3BOPOTHbMY NMOPSAAKY.
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A YBATA

[ns Baloi 6Ge3neKkn HiKoNM He BKMYanTe
[yxoBKy 6e3 3agHbOI naHeni, ska 3axuLyae
BEHTUNATOP.

[yxoBkKa 3 BigKMAHUM rpunem
[nsa ounweHHa BepXHbOT YaCTUHU AyXOBKU
1. JouekariTecsa Konu ayxoBa Luada OXOrnoHe.

2. MoTarHiTb oboma pykamu peLuiTky rpuns
(A) y 6ik 3aQHBOT YaCTUHM AyXOBOI Wwadw,
00 TuX nip, NOKM He 3BiflbHUTLCA 3aMOYHa
ravika (B). Man. 22.

3. OnycTiTb peLiTKy rpyns 1 OYNCTITb BEPXHIO
YacTuHy ayxoBoi wadu. Man. 23.

4. Ha 3aBepLUEHHs, 3HOB BCTAHOBITb PELUITKY
rpuns y BMXiOHE MOMOXEHHS, BMKOHYHOUN
Aii B 3BOPOTHLOMY NOPSAAKY.

AyxoBku 3 dyHKuieto Teka Hydroclean®
Byab nacka, 3BepHiTbCA A0 KepiBHMLTBa MO
eKkcnnyarauii Bawwoi AyxoBol wadwu.

[yxoB.i wadwm 3 pyHKUie0

niponiTUYHOI OUMCTKM

Byap nacka, 3BepHiTbCA [0 KepiBHULTBA MO
eKkcnnyarauii Bawwoi AyxoBol wadwu.

YULLIEHHA OBEPLIAT OYXOBOI LUA®U

[na nonerweHHs YMLWEHHS OBEPLAT iX MOXHa
3HATU. NS UbOro AOTPUMYMNTECH IHCTPYKLIN,
BiAMNOBIAHO A0 TUMY ABEPUAT Y Balli AyXOBin
wadi.

3HATTA/lyCcTaHOBKa ABEpPUAT 3 NeTnAMU

B KOpnyci

1. MoBHicTiO BigKpUNTE ABEpUSAT OyXOBOI
wacdw.

2. 3adikcynte netni, 06epHyBLUM raykn. Man.
24,

3. 3akpuBanTte aBepusATa 4O NONOXEHHSA 6ro-
KyBaHHs. Man. 25.
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4

. BaaBwunch 3a aBepusita oboma pykamu 3
6okiB, NigHIMITE iX OO TUX Mip, OOKN BOHM
He 3inayTb NOBHICTIO 3 neTenb Man. 25.

MoHTax gsepuar

5.

B3sBwMCh 3a gBepusTta oboma pykamu B
HWXKHI YaCTuWHI, BBEAiTb KiHLi NeTenb B rHi3aa
i onycTiTb ABepusaTa o yrnopy. Man. 26.

6. MNoBHiCTIO BigKpUTE ABepusTa OyXOBOI

wacdwn. Man. 26.

. OBepHiTb ravku y BUXigHE NOMOXEHHS.

A YBATA

YBaXHO CTeXTe 3a TuUM, LWOoO6 nepLu, Hix
0b6epHyTU rayku, ABepui Oynu MoBHICTHO
BCTaBreHi. IHakwe, BoHa Moxe 3abriokyBa-
TUCS NpU CNpoBi 3aKpUTK.

= gl IHPOPMALIA

AKLWO raykn YMHATE BENUKUA ONip, MOXHA
BMKOPWCTOBYBaTU SIKUN-HEOYAb MIOCKUIA
iHCTPYMEHT Ans Toro, wob o6epHyTH iX.

3HATTAlycTaHOBKa ABEpLUAT

3

1.

neTndmMmu B ABepuaTtax

MoBHiCTIO  BigkpuiTEe OBEpLi  AYXOBOI
wadwm.

. Badpikcyiite netni, 06epHyBLUM radkn. Man.
27.

. 3akpuBanTe asepusaTa 4o NONoXeHHs 6ro-
KyBaHHs. Man. 28.

. BasaBlmch 3a aBepLi oboma pykamu 3 OOkiB,
nigHimanTe iXx 0O TUX Mip, AOKM BOHU He
3iMOyTh MOBHICTIO 3 MeTenb AyxoBku. Marn.
28.

[nsa yctaHoBKM ABepeLb, NPOBEAITh Aii B 3BO-
POTHLOMY MOPSAAKY.



3HATTA/lyCTaHOBKa BHYTPILUHBOIO
cKna ABepelb

YBATA

AKwo BM BMMAMaETe CKMO 3 ABEPUST, Lo
BCTAHOBMEHI B AyXOBUi, cnig pobutn ue
3aBxou 3 netnamy B 3abriokoBaHOMY
NMONOXEHHi. |HaKLe OBepi 3aKpUTLCS | He
3HATE CKMO MOXe po3dbutmcs i ctatm npu-
YMHOIO TPaBMMU.

= EI IHOOPMALA

LLlo6 YHWKHYTM LbOr0 PEKOMEHAYETLCH
3HATU CKMO i3 3HATUX ABEpeLb Chigyto4n
IHCTPYKLiSIM B nonepeaHboMYy po3Aini.

3anexHo Big mMogeni gyxoBka MoXe maTtu 2,
3 abo 4 ckna. JOTpUMyNTECH IHCTPYKLIN, WO
Bi4NOBiAaTb TUMNY ABEPUAT BaLLOT AyXOBKU.

1. Hatuckynte manbuamy Ha KHOMKW Y BEPX-
Hi YacTuHi 060X CTOPIH ABepeLb AyXOBOi
wadwum. Man. 29.

2. MNpoooBXyYM HAaTUCKyBaTW, MOTAMHITL 3a
BEPXHI0 YacTuHy Asepusat. Man. 30.

3. ButarHite ckno 3 gsepudAt. Ckrno MoxHa
MUTK 3a JOMNOMOrOK creLianbHoro 3acoby
ab0 MUINbHOK BOAOK | M'AKOK TKAHUHOHO.

A YBATA

3BepHiTb yBary Ha NopsaoK i NONOXEHHS
ckna, KonM BW 3HIMAETE WMOro, OCKINbKN
nicns OYULLEHHS MOro Cnig BCTAHOBUTU B
TaKOMY X MOPSAKY.

4. TNicna OYMLLEHHS, BCTAHOBITb CKIO 3 B Te
XK MONMOXEHHs i Tak, Wob BigapyKoBaHWUM
TekcT TERMOGLASS 6yno BugHO Tak, K
Lie Noka3aHo Ha MantoHKy 31.

5. [Ina niponuTUYHMX JyxOoBMX LWad TeKCT
TERMOGLASS Ha ckni 3 i 4 mae 0Oytu
BUAHMM TaK, SK Lie NoKa3aHO Ha MastoHKy 32.

YKpaiHcbka

6. BcTtaHoBiTb ckno Ne2 gpykapCbKok CTOpO-
HOlO BCcepeauHy ABepLUsaT.

7. 3HOB BCTaHOBITb BEPXHill 3aMOK ABepeLlb,
NepeKoHaBLUMCh, LLIO BiYHi KHOMKM BXOOATb
B CBOI rHi3ga.

FANTIN

Hikonn He Bknwoyarite OyXOBKY, SKWO He
BUCTa4ae xo4 v ogHOro ckna.

3AMIHA JTAMMNOYKU B yXOBL|

A YBATA

o6 samiHnTM namny, cnodaTky nepeko-
HanTecb, WO AyxoBa wWada BigknyeHa
Bi[j eNneKkTpoMepexi.

Jlamnoyka Ha 3amiHy mae OyTu CTilkow [0
Temnepatyp go 300° C. Bu moxeTte 3anutatu
i B CepBiCHOMY LIEHTPI.

3amiHa BepxHbOi namnu
1. BigkpyTiTb ckno 3 natpoHa. Man. 33.

2. 3aMiHiTb namny i 3HOBY 3aKpyTiTb CKIO.

3amiHa 6i4yHoi namnu

1. 3HiMITb CKNAHY KpUWKY 3a [JOMOMOroH
iHCTPYMEHTY 3 nrackum KiHuem. Man. 34.

2. 3amiHiTb NamMnoyky i BCTaHOBITb CKMSAHY
KPWLLKY, NMepeKoHaBLUMCb B TOMY, WO BOHA
BCTana Ha CBO€ MicLie.

3amiHa cBiTnogiogHol naMnu

3BEpPHITLCSA B CEPBICHMI LIEHTP.
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Axkwo wocb He npawoe

Y uboMmy po3aini BU 3Hamgete Aesiki 3 Hau-
Oinbll NowMpeHUX Henonagok, SKi MOXyTb

[dyxoBka He npautoe

o [lepeBipTe NIOKNIOYEHHA 0O MEPEXI.

e [lepesipTe 3anobixXHUKM i 0OMexyBaY Ba-
LLIOT Mepexi.

e [lepekoHaWTecss LO TOOAMHHWUK 3HAXO-

ONTbCS B Py4HOMY pexumi abo 3anporpa-
MOBaHUN.

e [lepeBipTe NOMOXEHHs1 cerekTopa yHK-
Liv i Temnepatypu.

CgiTno ycepeauHi nyxoBoi wadwm
He BKJTHOYaETbCA

e 3amiHiTb namny.

e [lepeBipTe mpaBunbHy 36ipKy 3rigHO iH-
CTPYKLU,i 3 yCTaHOBKM.

He cBiTUTHCA iHOMKaTOpP HarpiBy

e BunbepiTb Temnepartypy.
o BubGepiTb yHKLiO.

e |HAMKaTOP HarpiBy CBITUTLCH NMLLE KON
[yXOBKa HarpiBaeTbcs A0 BMOpaHoi TeM-
neparypu.

BuHUKHEHHs1 AUMY nig Yac ekcnnyartauii
ByXxoBoi wadu

e HopmanbHuin npouec npy nepLioMy Bu-
KOPUCTaHHI.

e [lepiognyHo oumLlarite oyxoBy Liady.

e 3MeHLWIThb KinbKicTb xnpy abo macna, Lo
[00aeThbCs B AEKO.

e He BMKOPUCTOBYMTE BULLi TemnepaTypw,
HDK BKasaHi B Tabnuuax npurotyBaHHS
Ki.
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BUHUKHYTM Yy Ballin OyXOBLi, a TaKOX Hau-
OiNbLU NOLUMPEHI NPUYMHM | MOXITUBI PiLLEHHS.

He3apoBinbHMM pesynbrar
NPUroTyBaHHA TXi

e [lepeBipTe Tabnuui NpuroTyBaHHsA, Ans
3arafibHOro PO3YMiHHS TOrO, K MpaLe
Balla AyXOBKa.

Akcecyapu i onopu ek NoLKOMKEHi

e BoHu He Bynu BUNHATI Nepeq npoLecom
NiPOSITUYHOTO YNLLEHHS.

e HeobxigHO 3aMiHUTK iX Ha HOBI | BUAMATK
X B moganbLlUnX LIMKNax OUYULLLEHHS.

Konip emani 3a3HaB 3MiHuM
a6o 3’ABUNUCSA NNAMU

o XiMiYHUI cknag OeskuX NPOAYKTIB MOXe
BUKNUKATK Ui 3MiHM B emani.

e |le HopManbHUIN NPOLIEC, AKMIA HE 3MIHIOE
BMacTMBOCTI emarni.

[yxoBa wada BUMKHEHa, a CUMBOI
CBIiTETbCA | ABepLUsATa He BigKpUBaOTbCA

e BkrnioyeHo 6rokyBaHHs OBEpeLlb.

e BigkntouiTb GrnokyBaHHSA OBepelpb Bigmno-
BiJHO IHCTPYKLSIM B KEPIiBHULTBI NO eKCc-
nnyartauii Balloi AyXOBKU LLIO AOOAETbCS
00 AaHUX IHCTPYKLIN.

DOyxoBa wada BKMIOYeHa, a CUMBON
CBIiTUTbCA | ABepuATa He BiAKPUBaOTbLCA

e BkntoyeHo 6GNoKyBaHHs ABepeLb.

e OOGepHiTb MepemMukad GyHKUin B MNomno-
XeHHa O .



e Bigkntouitb GrokyBaHHA ABepeub cnigy- e Bumukay OBepusaT He cnpavutoBaB, He

HO4N IHCTPYKLUISM B KEPIBHULTBI MO eKc- OVBMSYUCH Ha Te, LWo BoHa Jobpe 3akpu-
nnyartauii, Wo Ao4aeTbCA OO0 AaHUX iH- Ta.
CTpyKUIM. e Bynb nacka, 3B’sxiThCsl i3 Cryx60l0 Tex-
e [llo6 NpodoBXMUTN MPUrOTYBaHHS Xi, NO- HiYHIN JONOMOrHW, OCKINbKM € Henonaaka y
BTOPHO 06€epiTb GaxkaHy yHKLito. BUMMKaYi OBEPLAT.
Pyuka cenekTopa ¢hyHKUin BcTaHOBNEeHa lMporpama niponi3y 3aBepleHa i AyxoBka
B nonoxeHHs (i}, Bu6paHa nporpama XoriogHa, npoTte ABepusiTa 3abnokoBaHi i
niponisy P1, P2 a6o P3, npote Ha eKkpaHi cumBon i 0: 00

cumBon WBUAKO GrMMac i 3ByuYnTh

. e Pyuyka cenekTtopa dyHKUi He byna BcTa-
3acTepexnmBuUiA CUrHan

HOBJIEHA B HanexHe MNosioXXeHHA O konu

e [IBepLii lyXOBKM NOTaHO 3aKpUTi, HEMOXMM- saBepLumnacs nporpama niponisy.
BO 3abrioKyBatv ABepi i BOHM 3abriokysa- e BcTaHoBITb py4yKy cenektopa yHKLUiN B
nacs B npoueci niponisy. MONOXeHHs ©O .

e [lepeBipTe ABepuUATa i NepekoHanTeCH LU0
BOHM [00pe 3akpuTi. [MoTiM BCTaHOBITb
py4Ky cenektopa YHKUIA B MOMOXEHHS
O | NOBTOPITb MOCMIAOBHICTE AM1S BKMO-
YeHHS Miporiay.

Pyuka cenektopa ¢yHKLi BCTaHOBNEHa
B NMONOXeHHA O , ane ABepui
3abnokoBaHi

e [lyxoBka He oxororna o 6e3nevyHoi Tem-

i nepatypu.
Pyuka cenektopa ¢hyHKUi BCTaHOBIEHa . .
B nonoxeHHs [, Bu6pana nporpama e [loyekante, Moku Temnepartypa Bnage i

cumeon (8] He cBiTUTLCS | AyXoBKa He
HarpiBaeTbca

Textiuna ind .

A MosigomTe cnyx6i TeXHIYHOT LoNOMOrMxapak-
YBAlA Te .
p Henonazaku Ta:

AKwo nepeniyeHi nopagn He ONOMOMN
i Npobnema 3anuLaeTbCs, 3BEPHITLCA B
cRyBy TeXHIYHOT NiATPUMKN. 2. Mogenb anaparty (MoA.).
Lia iHdopmauia 3HaxoanTbCA Ha MapKyBasb-
Hi Tabrnyli xapakTepmucTuK BaLlOi OyXOBKW,
BOHa 3HaxoauTbCcA 360Ky npu BIOKPUTUX
ABepUaX OyXOBKU.

1. CepinHnn Homep (S-no).
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

V zajmu optimalni vykonnosti vasi trouby a jejiho bezpeéného
a spravného provozu si peclivé proctéte tyto pokyny. Tuto pii-
ruc¢ku si uschovejte, aby ji mohl €ist i pripadny novy vilastnik
spotrebice.

Elektricka bezpecnost

e Pokud neni napajeci kabel dodavan s troubou, mohou byt u
nepyrolytickych trub pouzity nasledujici kabely: HO5RR-F /
HO5VV-F | HO5V2V2-F /| HO7RN-F / HO5SS-F. U pyrolytickych
trub lze pouzit pouze kabel typu H05SS-F.Schéma zapojeni
ukazuje obrazek 1.

e Trouba musi byt vzdy pfipojena k siti s FAdnym uzemnénim
a jeji instalace musi odpovidat plathnhym predpisim.

e Spotrebi€ je uréen k pouziti v nadmoirské vysce maximalné
2000 m.

e Priinstalaci trouby je tfeba v souladu s predpisy pro instalaci
do pevné instalace zaclenit prostiedek pro upiné odpojeni
(v zavislosti na prenaseném proudu a s minimalnim roze-
stupem kontakti 3 mm) na zakladé podminek prepétové
ochrany kategorie lll, ktery ma slouzit k odpojeni zarizeni
v pripadé mimoradné udalosti a pfi €iSténi zafizeni nebo
vyméné zarovky. Za zadnych okolnosti nesmi timto spina-
¢em prochazet zemnici vodic.

e Tento spina¢ muize byt nahrazen zasuvkou za podminky, ze
je pristupna k béznému pouziti.

e Jakékoli manipulace ¢i opravy spotrebice, v€éetné vymeény
napajeciho kabelu, miize provadét pouze pracovnik autori-
zovaného servisu s vyuzitim originalnich nahradnich dilq.
Opravy ¢i manipulace provadéné jinymi osobami mohou
zpusobit poskozeni spotiebi¢e, pripadné zplsobit jeho
nespravné fungovani, coz muize ohrozit vasi bezpec¢nost.

e Pokud trouba nefunguje spravné, odpoijte ji od sité.

e V piipadé kombinované trouby s moznosti instalace rtiznych
vrchnich desek je v zajmu vyhnuti se pfipadnym rizikim povo-
lena instalace pouze vrchnich desek doporué¢ovanych vyrobcem.
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Bezpeénost déti

e Nedovolte détem priblizovat se k troubé, kdyz je pouzivana,
pripadné kdyz v ni probiha pyrolyticky Cistici cyklus, protoze
v takovou dobu muze byt trouba velmi horka.

e Détem do 8 let je treba branit v pristupu ke spotiebici s vyjim-
kou pripadu, kdy jsou pod neustalym dohledem. Détem neni
dovoleno hrat si se spotrebicem.

e Spotiebi€ mohou pouzivat déti starsSi 8 let a osoby se sni-
zenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo osoby postradajici prislusné zkusenosti ¢i védomosti
pouze za podminky, ze jsou jim poskytnuty vhodné pokyny
ohledné bezpecného pouzivani spotrebice, pripadné jsou pod
dohledem, a dale pouze tehdy, kdyz chapou prislusna rizika.

Bezpe€né pouzivani trouby

e Troubu je mozné oviadat pouze tehdy, kdyz jsou jeji dvirka
zaviena.

e Troubu pouzivejte pouze po instalaci do kuchynského kor-
pusu (viz instalace trouby).

e Neinstalujte troubu za dekorativni dvirka. V takovém pfripadé
by mohlo dojit k jejimu prehrati.

e Vyrobce nezodpovida za pouziti trouby k jinému ucelu, nez
k domaci pripravé pokrm.

e Neprekryvejte dno trouby alobalem, ani jakymkoli jinym
materialem, protoze to mize mit dopad na vykonnost pfi pfi-
pravé pokrmi a souc¢asné tak muize dojit k poSkozeni smal-
tovaného povrchu uvnitf trouby a vnitiku korpusu kuchyn-
ské linky.

e Neskladujte v troubé olej, tuky ani zadné horlavé latky. Mohlo
by to byt nebezpeéné v pripadé zapnuti trouby.

e Neopirejte se o oteviena dvirka trouby ani na né nesedejte.
Mohlo by dojit k jejich poSkozeni a vaSemu poranéni.

e Plech i rost jsou vybaveny systémem pro snadné ¢astecné
vysunuti a manipulaci s potravinami. Toto prisluSenstvi vzdy
vkladejte do trouby zplisobem uvedenym v ¢asti PrisluSenstvi.
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e Pfi pouzivani se trouba zahriva, proto vzdy, kdyz provadite
jakékoli ¢innosti uvnitf trouby, pouzivejte rukavice do trouby
a dbejte, abyste se nedotkli topnych téles.

e Uvnitr trouby pouzivejte pouze teplotni sondu, ktera je soucéasti
dodavky (tyka se modelll, které jsou touto funkci vybaveny).

Bezpecénost pri €iSténi a udrzbé

e Pred jakoukoli operaci odpojte spotiebi¢ od napajeni ze sité.

e K Cisténi trouby nepouzivejte parni Cisti€e ani tlakové vodni
Cistice.

e K Cisténi dvirek trouby nepouzivejte draténky, draténé kar-
tace ani komeréné dostupné abrazivni praskové Cistici pro-
stredky, protoze byste jimi mohli poskrabat povrch dvirek,
pripadné rozbit sklenénou vypln.

e Ukony uzivatelského &isténi a Gudrzby by nemély provadét
déti bez dozoru.

e Pfed vyménou zarovky se nejprve ujistéte, ze je trouba
odpojena od elektrické sité pro vylouéeni moznosti Urazu
elektrickym proudem.

e Vyjméte vSechno prislusenstvi a nadoby z trouby, véetné
podpér a/nebo teleskopickych vysuva.

e Ocistéte troubu od jakychkoli zbytk(i potravin nebo nad-
meérného znecisténi, protoze by mohlo béhem pyrolytického
cyklu dojit ke vzniceni.

eV zajmu své bezpecnosti nikdy nepouzivejte troubu bez
instalovaného zadniho panelu (ktery chrani ventilator).

Bezpeénost pfi pouzivani pyrolytického €isticiho cyklu

Pred spusténim Eisticiho cyklu:

e POZOR: Vyjméte vSechno pfrislusenstvi a nadoby z trouby,
véetné podpér a/nebo teleskopickych vysuvi.

e Ocistéte troubu od jakychkoli zbytk(i potravin nebo nad-
mérného znecisténi, protoze by mohlo béhem pyrolytického
cyklu dojit ke vzniceni.

e Odstrarite veskeré necistoty z tésnéni trouby.
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e Peclivé dbejte pokyni tykajicich se programovani pyrolytic-
kého ¢Cisticiho cyklu.

Béhem pyrolytického Eisticiho procesu:

e Nenechavejte na rukojeti dvirkach trouby ani jinde v tésném
kontaktu s troubou zadné utérky ani jiné tkaniny.

e V pripadé, kdy je trouba instalovana pod pracovni deskou, se
z bezpec€nostnich diivodi béhem doby, kdy je trouba v pyroly-
tickém rezimu, nesmi pouzivat sporak.

e Vnitini osvétleni trouby bude vypnuté a nebude mozné je
zapnout.

e Trouba je vybavena mechanismem bezpeénostniho zamku,
ktery brani otevieni dvifek béhem ¢isticiho cyklu. Nepokou-
Sejte se otevrit dvirka, kdyz je zamek aktivovan.

INFORMACE

Tato priru€ka popisuje obecné vlastnosti trouby, a proto
nemusi v nékterych detailech odpovidat vasemu konkrét-
nimu modelu. Konkrétni vlastnosti a vybaveni vasi trouby
uvadi navod k obsluze, ktery byl téz soucasti dodavky.

Vyrobce si vyhrazuje pravo zménit vlastnosti vyrobku za
ucelem zlepseni jeho fungovani.
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Instalace

Tyto informace jsou ur€eny vyhradné pro osobu
provadgjici instalaci trouby, ktera odpovida
za jeji montaz a elektrické pfipojeni. Vyrobce
nenese odpovédnost za mozné Skody, které
mohou vzniknout, budete-li troubu instalovat
SvVépomoci.

PRED INSTALACI

Pro manipulaci s troubou pouzivejte Uchyty
na stranach. Ke zdvihani trouby nepouzi-
vejte rukojet na dvirkach.

P¥i instalaci trouby pod pracovni desku dodr-
zujte pokyny k instalaci.

Obecné je tfeba se vyhnout tomu, aby se
v zadni &asti korpusu, do néhoz se trouba
instaluje, nachazely jakékoli vyc&nivajici
objekty (zpevnujici prvky nabytku, trubky,
zasuvky apod.).

Kdyz se uvniti korpusu, do néhoz se trouba
instaluje, nachazi elektricka zasuvka, musi
byt v Sedé vyznacené oblasti. Obrazek 2.
Korpus, do néhoz se trouba instaluje, a ved-
lejSi skfifiky musi byt odolné vuci teplotam
vy88im nez 85° C.

Je nutné presné dodrzet pokyny k instalaci.
V opacném pfipadé by mohlo dojit k zabloko-
vani vétraciho okruhu trouby, coz by mohlo
zpUsobit zahfati na vysokou teplotu a posko-
zeni kuchyniského korpusu i spotfebice.

Pro tento ucel zkontrolujte rozméry korpusu
a rozméry otvor(, které je do korpusu tfeba
vyvrtat, jak ukazuji nasledujici obrazky.

Instalace do skfinového sloupu
60cm trouba: Obrazek 7*.
45cm trouba: Obrazek 8*.

A POZOR

* Priinstalaci pyrolytické trouby
NESMITE vrtat otvory do korpusu v Sedé
vyznacenych zénach.

Instalace pod pracovni desku
60cm trouba: Obrazek 9*.
45cm trouba: Obrazek 10*.

A VAROVANI

* PF instalaci pyrolytické trouby
NESMITE vrtat otvory do korpusu v $edé
vyznacenych zénach.

PRIPOJENi ELEKTRINY

Pracovnik provadéjici montaz se musi ujistit,

ze:

e Napéti a frekvence v siti odpovidaji hodno-
tam vyznacenym na identifikacnim Stitku.

e Domaci elektroinstalace je schopna prena-
Set maximalni vykon vyznaceny na identifi-
kacnim Stitku.

e Po pfipojeni k napajeni zkontrolujte, zda
vS8echny elektrické soucasti trouby funguji
spravné.

INSTALACE TROUBY

Pro vS8echny trouby. Po provedeni elektric-

kého pfipojeni:

1. Umistéte troubu do korpusu a ujistéte se,
Ze napajeci kabel neni nikde zachycen ani
neni v kontaktu s dily trouby, které se zahfi-
vaji.

2. Ujistéte se, Ze téleso trouby neni v kontaktu
se sténami korpusu a Ze vedlejSi skFinky
jsou ve vzdalenosti nejméné 2 mm.

3. Umistéte troubu do stfedu korpusu tak, aby
mezi troubou a nabytkovymi dvitky v jejim
okoli bylo vzdy nejméné 5 mm. Obrazek 3.

4. Otevrete dvitka a do pfislusnych otvoru
nasadte plastové zaslepky dodavané spolu
s troubou. Obrazek 11.

5. Upevnéte troubu ke korpusu pomoci vrutd,
které jsou soucasti dodavky. Do korpusu je
zasSroubujte skrz zarazky.
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A VAROVANI

Neopirejte se o dvitka trouby, kdyz pro-
vadite kroky 4 a 5, protoze trouba neni ke

korpusu upevnéna a mohla by se posunout
vpred a spadnout na zem.

I [ I,I wr 7 v = I II Iv Ir

LIKVIDACE EKOLOGICKEHO OBALU

Obal je vyroben z kompletné recyklovatel-
nych materiall, které je mozné znovu pouZit.
Informace o likvidaci téchto materiald vam
poskytne vas mistni urad.

LIKVIDACE VYROBKU

=;|VAROVANi

Symbol E\/ na vyrobku ¢i obalu znamena,
Ze toto zafizeni nemize byt likvidovano
jako  soucast bézného komunalniho
odpadu. Je tfeba je odvézt do sbérného
mista pro elektricka a elektronicka zafizeni,
kde bude zajisténa jeho recyklace. Takto je
mozné se vyhnout jakymkoli negativnim
dopadim na zivotni prostredi a verejné

zdravi v disledku nespravného nakladani
s odpadem.

Informace o recyklaci vyrobku vam
poskytne mistni Ufad, provozovatel sluzeb
sbéru komunalniho odpadu nebo provo-
zovna, kde jste vyrobek zakoupili.

UDAJE O SPOTREBE ENERGIE

Testovano z hlediska spinéni pozadavku nafi-
zeni 66/2014 (Ekodesign) a 65/2014 (uvadéni
spotfeby energie) dle technické normy EN
60350-1.

Méreni spotfeby energie provadéna za odlis-
nych podminek mohou mit jiné vysledné hod-
noty, nez jaké vykazuje vaSe trouba.
Spotfebu energie vasi trouby uvadi navod
k obsluze, ktery byl téZ soucasti dodavky.

Ev I rd \IIII

V dusledku vyrobniho procesu se v troubé
mohou nachéazet stopy tuku a jinych latek. Tyto
je tfeba nasledujicim zplsobem odstranit:

1. Odstrarite z trouby vS8echny obalové mate-
ridly, v€etné jakychkoli ochrannych plasto-
vych materialQ.

2. Pfepnéte troubu na nastaveni (] / [Z] nebo,
pokud toto nastaveni neni k dispozici, na
/ pfi teploté 200° C na dobu 1 hodiny.

Postup uvadi navod k obsluze, ktery byl téz
soucasti dodavky.

3. Nechte troubu chladnout s otevienymi
dvitky, aby dobfe vétrala a vyvétraly se
vSechny pfipadné zapachy.

4. Po vychladnuti je tfeba troubu i pfislusenstvi
vycistit.

Béhem této prvni operace se bude vytvaret

kouf a bude mozné citit rizné zapachy. Proto

je tfeba zajistit dobré vétrani kuchyné.

D Ivr IoI v.l’ I

Nelijte vodu na dno trouby, kdyz se pouziva, mohlo
by dojit k poskozeni smaltovaného povrchu.
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Pfi tepelné upravé pokrmu s vysokym obsa-
hem vlhkosti je bézné, Ze vlhkost na dvirkach
trouby kondenzuje.



Kdyz zavirate dvitka béhem pfipravy pokrmu,
je mozné slySet zvuk vzduchu uvnitf trouby.
Tento efekt je normalni a je zplsoben tlakem,

Prislusenstvi

ktery vyvijeji dvitka, kdyz se zaviraji, coz je
nutné pro dobré utésnéni otvoru trouby.

Nenechavejte zadné nadoby ani potraviny na
dné trouby. Vzdy pouzivejte plechy a rosty
dodavané s troubou.

PFi pfipravé jogurtu umistéte kelimky na dno
trouby.

Chcete-li pfipravovat jakykoli jiny pokrm,
vloZte do vysuvl uvnitf trouby plech nebo rost.

1. Vlozte je do drazek mezi bocénimi pod-
pérami nebo do teleskopickych vysuv(,
pokud je jimi trouba vybavena.

2. Rost a nékteré plechy maji zachytné
drazky, které brani jejich nezamérnému
vypadnuti. Je tfeba, aby tyto drazky byly
umistény vzadu a smérovaly dold. Obrazek
4.

3. Povrch rostu, na kterém bude stat nadoba,
by mél byt pod urovni bo¢nich vodicich
drazek. To brani nezamérnému sklouznuti
nadoby. Obrazek 5.

4. Pro snaz8i manipulaci jsou plechy v pfedni
Casti opatfeny uchytkou. Plech vkladejte
do trouby tak, aby uchytka smérovala ven.
Obrazek 6.

MONTAZ TELESKOPICKYCH VYSUVU

Nékteré modely trouby maji jako pfisluSenstvi
sadu teleskopickych vysuvu.

Postup nasazeni teleskopickych vysuvl na
chromované podpéry:

Teleskopické vysuvy se sklopnym uchytem

@El VAROVANi

Vysuvy je nezbytné umistit do Urovné 2
pocitano odspodu. Obrazek 12.

1. Odstrante ochrannou fdlii.

2. Zahaknéte velké uchyty za horni tyCku a
otoCte vysuvem tak, aby se zahakl men-
Simi uchyty za spodni tycku. Obrazek 12.

3. Pfi spravném zajisténi vysuvu se ozve
cvaknuti. Obrazek 13.

4. Zafez pro zajisténi plechu/podpéry musi
byt v pfedni ¢asti trouby. Obrazek 13.

Teleskopické vysuvy s pfimym uchytem

@El VAROVANI

Normalné vysuvné vysuvy je nezbytné
umistit do urovni 1, 2, 3 a 5 pocitano ods-
podu. Obrazek 14.

Dvojité vysuvné vysuvy je nezbytné umistit
do urovni 1, 2 a 3 pocitano odspodu. Obra-
zek 15.

V troubach o 45 cm se teleskopické
vysuvy umistuji do urovné 1. Obrazek 16.

1. Zachytte Uchyt na horni ty¢ku v pozado-
vané urovni. Obrazek 17.

2. Pfi spravném zajisténi vysuvu se ozve
cvaknuti. Obrazek 18.

3. Zarez pro zajisténi plechu/rostu musi byt
v pfedni ¢asti trouby. Obrazek 18.
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Cisténi a udrzba

A VAROVANI

Pred jakoukoli operaci odpojte spotrebi¢
od napajeni ze sité.
CISTENI TROUBY ZVENCI A CISTENI
PRISLUSENSTVI

ZvenCi troubu a pfisludenstvi Cistéte pomoci
teplé mydlové vody nebo jemnym Ccisticim
prostfedkem.

Postupujte velmi opatrné, kdyz Cistite povrchy
z nerezové oceli nebo lakované povrchy. Pou-
zivejte houbiCky nebo hadfiky, kterymi povrch
neposkrabete.

= gl POZOR

Teleskopické vysuvy se nesmi davat do mycky
nadobi. Doslo by tak k vymyti maziva, které
jim umozZnuje vysouvani, a proto by se vysuvy
zablokovaly a nebylo by mozné je jiz pouzivat.

CISTENi TROUBY ZEVNITR

Troubu pravidelné Cistéte zevnitf. Zbavite se
tak zbytka tuku Ci jidla, které pozdéji mohou
zpUsobovat kout nebo zapach a vznik skvrn na
povrchu.

K ¢isténi smaltovanych povrch(, jako je napfi-
klad na dné trouby, pouZivejte nylonové kar-
tace nebo houbitky s teplou mydlovou vodou.
Troubu Cistéte pouze tehdy, kdyz je chladna.
Produkty uréené k c¢isténi trouby pouzivejte
pouze na smaltované povrchy a vzdy postu-
pujte podle pokynt vyrobce.

A VAROVANI

Necdistéte vnitfek trouby zafizenim vyuziva-

jicim paru ani tlakoveé vodni ¢isténi.
Nepouzivejte draténky, draténé kartace ani
zadné kuchyriské nacini, které by mohlo
poskrabat smaltovany povrch.
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Nékteré typy potravin, napfiklad rajc¢ata, ocet i
jidla pe€ena v solné krusté, mohou postupem
¢asu zpusobit zménu zbarveni smaltovaného
povrchu. Je to normalni a nema to Zadny dopad
na fungovani trouby. NepokousSejte se tyto
skvrny odstrariovat pomoci agresivnich postupt,
napfiklad téch, které popisujeme, protoze by
mohlo dojit k trvalému poSkozeni povrchu.

Pravidelné Cistéte tésnéni trouby a odstrarujte
z n&j v8echny zbytky tuku &i potravin. Prede-
jdete tim poSkozeni a poruseni t&ésnéni béhem
dalSiho pouzivani.

Doporu€uje se Cdistit tésnéni, aniz byste je
demontovali.

Demontaz boénich podpér
1. Vyjméte vSechno pfisluSenstvi z vnitfku
trouby.

2. Zcela povolte matici v pfedni ¢asti upevno-
vaciho prvku (A), vytahnéte podpéry smeé-
rem vpred (B) a vyjméte je. Obrazek 19.

Montaz podpér

3. Vlozte zadni prohnuti do zadni upevriovaci
matice.

4. Pritdhnéte predni upeviiovaci matici (C) pod-
péry v misté pfedniho prohnuti. Obrazek 20.

5. Zajistéte podpéru matici (D) a otacejte az
do uplIného sefizeni (E). Obrazek 20.

Demontaz spodniho panelu

= gl INFORMACE

Chcete-li demontovat spodni panel, je tfeba
nejprve demontovat boéni podpéry v souladu
s pokyny stanovenymi v pfedchozi ¢asti.

Poté:

1. VySroubujte spodni vruty (A) a nasledné
horni vrut (B). Obrazek 21.

2. Pfi montazi spodniho panelu postupujte
analogicky, pouze v obraceném poradi.



A VAROVANI

V zajmu své bezpecnosti nikdy nepouZzi-
vejte troubu bez instalovaného zadniho
panelu (ktery chrani ventilator).

Trouby se sklopnym grilem
Postup Cisténi horni €asti trouby.
1. Vyckejte, nez trouba vychladne.

2. Zatlate na grilovaci téleso (A) obéma
rukama smeérem dozadu. Tim se uvolni
z horni upevnovaci matice (B). Obrazek 22.

3. Nechte téleso poklesnout a ocistéte horni
Gast trouby. Obrazek 23.

4. Poté znovu vratte grilovaci téleso na své
pavodni misto. Postupujte jako pfi demon-
tazi, jen v obraceném poradi.

Trouby vybavené funkci Teka Hydroclean®

Informace naleznete v navodu k obsluze.

Trouby vybavené samocistici
pyrolytickou funkci

Informace naleznete v navodu k obsluze.

CISTENi DVIREK TROUBY

Pro snazsi Cisténi je mozné dvifka demonto-
vat. Za tim u€elem postupujte podle toho, jaky
typ dvifek vaSe trouba ma.

Demontaz/montaz dvifek s pantem
na télese trouby

1. Dvifka trouby oteviete na maximum.

2. Zablokujte pant oto¢enim zapadek. Obra-
zek 24.

3. Zavrete dvitka do uzamcené polohy. Obra-
zek 25.

4. Drzte dvitka obéma rukama po stranach,
nadzdvihnéte je nahoru a vyklopte do
uplné oteviené polohy, az se panty zcela
rozpoji. Obrazek 25.

Montaz dvirek

5.

7

Drzte dvitka obéma rukama ze strany ve
spodni Casti, vlozte raminka pantd do pfi-
slusSnych pouzder a nechte dvitka pokles-

. Dvitka trouby otevfete na maximum. Obra-

zek 26.

. Otocte zapadky zpét do pGvodni polohy.

A VAROVANI

PFi otaceni zapadek se ujistéte, Ze jsou
dvitka dokonale nasazena. Pokud by
tomu tak nebylo, mohla by se pfi pokusu o
zavreni zablokovat.

= gl INFORMACE

Pokud se zapadkami neda dobfe otodit,
pouzijte k jejich oto€eni plochy nastroj.

Demontaz/montaz dvirek

S

1.
2,

pantem na dvirkach
Dvitka trouby oteviete na maximum.

Zablokujte pant otoCenim obou zapadek.
Obrazek 27.

. Zavrete dvitka do uzamcené polohy. Obra-

zek 28.

. Drzte dvifka obéma rukama po stranach,

nadzdvihnéte je nahoru a vyklopte do
uplné oteviené polohy, az se panty zcela
rozpoji. Obrazek 28.

Pfi montazi dvifek postupujte stejné, pro-
vadéjte pouze jednotlivé kroky v opacném
poradi.
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Demontaz/montaz vnitini sklenéné
vyplné dvifek

A VAROVANI

Pokud demontujte vnitini sklenénou vypln
dvifek, ktera jsou nasazena na troubég,
je potfeba mit panty v zajiSténé poloze.
Pokud byste tento pokyn nedodrzeli, mohla
by se dvitka zavfit a neupevnéna sklenéna
vyplii by se mohla rozbit a zpusobit vam
zranéni.

@El INFORMACE

Abyste této situaci predesli, demontujte
sklenéné vyplné poté, co jste dvirka v sou-
ladu s pokyny uvedenymi v pfedchozi ¢asti
odmontovali.

V zavislosti na modelu mize mit vase trouba
2, 3 nebo 4 sklenéné vypiné. Postupujte podle

toho, jaky typ dvifek vase trouba ma.

1. Stisknéte prsty tlaitka nachazejici se
nahofe na obou stranach dvifek trouby.

Obrazek 29.

2. Drzte tlacCitka stisknuta a zatahnéte za

plastové tésnéni nad dvirky. Obrazek 30.

. Vyjméte ze dvifek sklenéné vypIné. Ocis-
téte vyplné prostfedkem na CciSténi skla
nebo mydlem a vodou a mékkym hadfikem.

A VAROVANI

PFi vyjimani sklenénych vyplni vénujte
pozornost jejich pofadi a umisténi, protoze
po skonc&eni jejich Cisténi je tfeba je nasadit
ve stejném poradi a do stejnych umisténi.

4. Cistou sklenénou vyplii &. 3 umistéte do

puvodni polohy tak, aby ozna¢eni TERMO-
GLASS, které je na ni vytisténé, bylo vidét
tak, jak ukazuje obrazek 31.

. U pyrolytické trouby musi byt oznaceni
TERMOGLASS na vyplnich ¢. 3 a 4 vidét
tak, jak ukazuje obrazek 32.
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6. Vlozte vypln €. 2 potiSténou stranou smeé-
rem dovnitf do dvifek.

7. Znovu nasadte horni tésnéni dvifek a ujis-
téte se, Ze bolni zapadky jsou spravné ve
svych otvorech.

A VAROVANI

Nikdy nezapinejte troubu, pokud ve dvif-
kach chybi kterakoli sklenéna vypln.

VYMENA ZAROVKY OSVETLENi TROUBY

A VAROVANI

Nez zahgjite postup vymeény zarovky, ujis-
téte se, Ze je trouba odpojena od elektrické
sité.

Nova zarovka musi byt ur€ena pro prostfedi o
teploté az 300° C. Zarovky si miZete objednat
u oddéleni technickych sluzeb.

Vyména horni zarovky

1. OdSroubujte sklenény kryt Zarovky a
objimky. Obrazek 33.

2. V\yménte zarovku a znovu nasadte skle-

nény kryt.

Vyména postranni zarovky

1. Vyklopte sklenény kryt zarovky a objimky

pomoci plochého nastroje. Obrazek 34.

2. Vlyménite zarovku a znovu nasadte sklenény

kryt. Ujistéte se, Ze vSe spravné sedi.

Vyména kontrolky LED
Volejte oddéleni technickych sluzeb.



rv s

Reseni potizi
V této Casti popisujeme nékteré nejCastéjsi
problémy, které mohou u vasi trouby nastat.

Trouba nefunguje

e Zkontrolujte elektrickeé pfipojeni.
e Zkontrolujte pojistky a jisti€ instalace.

e Ujistéte se, ze je Casovac v manualnim
nebo programovacim nastaveni.

e Zkontrolujte polohu ovladace funkci a
teploty.

Svétlo uvniti trouby nesviti

e \yméiite Zarovku.

e Zkontrolujte, zda je zarovka spravné in-
stalovana v souladu s pokyny k instalaci.

Kontrolka indikujici,
ze trouba hreje, nesviti

o Nastavte teplotu.
e Zvolte nastaveni.

e Kontrolka by méla svitit pouze tehdy, kdyz
se trouba zahfiva na nastavenou teplotu.

Z trouby jde béhem pouziti kour

e Béhem prvniho pouziti je to bézné.
e Troubu pravidelné Cistéte.

e Snizte mnozstvi tuku nebo oleje na ple-
chu.

e Nepfipravujte pokrmy pfi teplotach vys-
Sich, nez jak se uvadi v tabulce pro pfi-
pravu pokrm.

Uvadime téz nejcastgjSi pficiny téchto pro-
blém0 a mozna feseni.

Neni dosazeno ocekavanych vysledkd
pripravy pokrmt

e Projdéte si tabulky pro pfipravy pokrma,
které poskytuji urcitou predstavu, jak
trouba funguije.

Doslo k poskozeni prislusenstvi
a podpér

e Nevyjmuli jste z trouby pfisluSenstvi a
podpéry bé&hem pyrolytického Cdisticiho
cyklu.

e Musite je vymeénit a pfi Cisticim cyklu je
nasledné vzdy z trouby vyjmout.

Barva smaltovaného povrchu se
zmeénila, pfipadné jsou na ném skvrny

e Chemické latky obsazené v nékterych
potravinach mohou zpusobovat zmény
smaltovaného povrchu.

e Je to normalni a nema to zadny dopad na
funkéni vlastnosti smaltovaného povrchu.

Trouba je vypnuta, symbol [8] sviti
a dvirka nejdou otevrit

e Je aktivovan zamek dvirek.

e Deaktivujte zamek dvifek s vyuZzitim po-
kyn( uvedenych v navodu k obsluze, kte-
ry byl soucasti dodavky.

Trouba je zapnuta, symbol sviti,
ale dvirka nejdou otevrit

e Je aktivovan zamek dvirek.
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e Otocte ovladacem do polohy © .

e Deaktivujte zamek dvifek s vyuzitim po-
kynl uvedenych v navodu k obsluze, kte-
ry byl soucasti dodavky.

e Chcete-li pokracovat v pfipravé pokrmu,
musite znovu vybrat poZzadovanou funkci.

Nastavil(a) jsem ovlada¢ do polohy
a vybral(a) pyrolyticky program (P1, P2
nebo P3), na displeji nyni rychle blika
symbol (8] a ozyva se bzu&ak

e Dyvifka trouby nejsou spravné zavfena, a
proto neni mozné je zamknout, coz brani
spusténi pyrolytického programu.

e Zkontrolujte dvifka a ujistéte se, Ze jsou
fadné zaviena. Poté nastavte ovlada¢ do
polohy O a opakujte sekvenci aktivace py-
rolyzy.

Nastavil(a) jsem ovlada¢ do polohy
a vybral(a) pyrolyticky program (P1, P2
nebo P3), na displeji se ale nerozsvitil
symbol a trouba se nezahriva

e Spinac dvefi nefunguje, byt jsou dvitka
spravné zaviena.

e \olejte oddéleni technickych sluzeb, pro-
toZe spinac dvifek je vadny.

Pyrolyticky program skon¢il a trouba vy-
chladla, ale dvirka jsou stale zamcena a
na displeji blika symbol a indikace
0:00

e Po skonceni pyrolytického programu jste
neotoCili ovlada¢ do spravné polohy © .

e Otocte ovladacem do polohy © .

Ovladac je v poloze © a dvirka jsou
stale zamcena

e Trouba jeSté nevychladla na bezpe¢nou
teplotu.

e \/yCkejte, nez trouba vychladne a symbol

zhasne.

Technické |

A VAROVANI

Pokud se vam nepodafi tyto problémy
s vyuzitim nasich tipa vyresit, obratte se na
oddéleni technickych sluzeb.
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Informujte oddéleni technickych sluzeb o tom,
jaky problém mate, a dale uvedte:

1. Vyrobni Cislo (S-No)
2. Model spotfebice (Mod.)

Tyto Udaje uvadi identifikacni Stitek trouby,
ktery naleznete ze strany dvifek, kdyz je ote-
viete.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Starostlivo si precitajte tieto pokyny k bezpe€nému a sprav-
nemu ziskaniu maximalneho vykonu rury. Uchovavajte tento
navod tak, aby ho mohol precitat’ aj novy majitel.

Elektricka bezpeénost’

e Pokial nie je napajaci kabel dodavany s rurou, mézu byt u
nepyrolytickych trub pouzité nasledujuce kable: HOSRR-F /
HO5VV-F /| HO5V2V2-F / HO7RN-F / HO5SS-F. U pyrolytickych
rur je mozné pouzit’ len kabel typu HO5SS-F. Schéma zapoje-
nia je znazornené na obrazku 1.

e Rura musi byt’ vzdy pripojena k sieti s riadnym uzemnenim
a jej instalacia musi byt’ v sulade s plathnymi predpismi.

e Tento pristroj je uréeny pre pouzitie do maximalnej nadmor-
skej vysky 2000 m.

e Pri instalacii ruary, musi byt celkové odpojenie napajania
zacClenené do pevnej instalacie v sulade s instalaénymi pred-
pismi (prispésobené odberu prudu cez isti¢, s minimalnou
medzerou medzi kontaktmi 3 mm) na baze kategorie ochrany
proti prepatiu lll, pre odpojenie v pripade nudze a pri €is-
teni alebo vymene ziarovky. Za ziadnych okolnosti nesmie
ochranny vodi¢ prechadzat’ tymto isticom.

e Tento isti€¢ moéze byt nahradeny zastrékou.

e Akakolvek manipulacia alebo opravy, vratane vymeny napa-
jacieho kabla, by mali byt vykonané autorizovanym tech-
nikom s pouzitim originalnych nahradnych dielov. Oprava
alebo manipulacia prostrednictvom inych spoloénosti by
mohla sposobit’ poskodenie zariadenia alebo spoésobit’
poruchy, ktoré by mohli byt rizikové pre Vasu bezpeénost.

e Ak rura spravne nefunguje, odpojte ju.

e Pri kombinovani rury s pracovnou doskou sa vyhnite poten-
cialnym rizikam, instalujte iba tie rury, ktoré su odporuc¢ané
vyrobcom.
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Bezpeénost’ deti

e Nedovolte detom, aby sa dostali do blizkosti rury pri pouzi-
vani alebo poc¢as cCistiaceho cyklu pyrolyzou , pretoze méze
dosahovat’ veI'mi vysokych teplét.

e Deti do 8 rokov by mali byt drzané v dostato¢nej vzdiale-
nosti od spotrebica, pokial nie su pod neustalym dohl'adom.
Detom by nemalo byt dovolené hrat’ sa so spotrebicom.

e Spotrebi¢ je mozné pouzivat’ detmi vo veku nad 8 rokov a
osobami so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusev-
nymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a
vedomosti, za predpokladu, ze im boli poskytnuté zodpove-
dajuce pokyny alebo dohlad, ako bezpeéne pouzivat’ pristroj
a chapu s tym spojené nebezpecenstva.

Bezpeénost’ pri pouzivani rury

e Rura musi byt’ vzdy prevadzkovana so zatvorenymi dvermi.

e Ruru pouzivajte az po instalacii do kuchynskej linky (pozri
Instalacia rary).

e Neinstalujte raru za dekorativnymi dvermi. Méze dojst’ k jej
prehriatiu.

e Vyrobca nie je zodpovedny za akékolvek iné pouzitie rary
nez na domacu pripravu pokrmov.

e Neprikryvajte dno rury hlinikovou féliou alebo akymkolvek
inym materialom, pretoze to méze ovplyvnit’ vykon varenia,
poskodit’ smalt vo vnutri rary a interiér Vasej kuchynskej
linky.

e Vo vnutri rary neukladajte oleje, tuky alebo horlavé mate-
rialy. M6ze to byt nebezpecné, ak je rura zapnuta.

e Neopierajte sa ani nesedte na otvorenych dvierkach rury.
Mohlo by déjst’ k ich poskodeniu a mohli by ste sa zranit'.

e Podnos a stojan maju jednoduchy systém pre jednoduchu
manipulaciu s potravinami. Vzdy umiestnite tieto doplnky
do rury, ako je uvedené v sekcii Prislusenstvo.
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e Pri pouzivani sa rura ohrieva, takze vzdy pouzivajte chnapku
pre vykonavanie operacii vo vnutri rary a nedotykajte sa
vyhrevnych telies.

e Vo vnutri rary vzdy pouzivajte len dodany snimac¢ teploty
(plati pre modely, ktoré maju tuto funkciu).

Bezpeénost’ pri isteni a udrzbe

e Pred kazdou operaciou odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.

e Na Cistenie rury nepouzivajte parné cistic¢e ani tlakovu vodu.

e Na Cistenie dvierok rury nepouzivajte kovové droétenky, dré-
tené kefy ani komeréne dostupné alebo abrazivne cistiace
prasky, pretoze mézu poskrabat’ povrch a spésobit’ prask-
nutie skla.

e Cistenie a udrzba, ktoré maju byt vykonané pouzivatelom,
by nemali byt vykonané detmi bez dozoru.

e Pred vymenou ziarovky, najprv skontrolujte, ¢i je rura odpo-
jena od siete, aby sa zabranilo moznosti zasahu elektrickym
prudom.

e Odstrante vSetko prislusenstvo a riad z rury, vratane polic a
teleskopickych vysuvov.

e Vycistite akékol'vek usadeniny a Spinu, pouzitim Cistiaceho
cyklu pyrolyzou by sa mohli vznietit a mohlo by vzniknut’
nebezpecenstvo poziaru.

e V zajmu své bezpecénosti nikdy nepouzivejte troubu bez ins-
talovaného zadniho panelu (ktery chrani ventilator).

Pre Vasu bezpeénost’, nikdy nepouzivajte raru bez umiestne-

nia zadného panelu (ktory chrani ventilator).

e POZOR: Odstrante vSetko prislusenstvo a riad z rary, vra-
tane polic a / alebo teleskopickych vysuvov.

o Vycistite akékolvek uniky alebo Spinu, pouzitim Cistiaceho
cyklu pyrolyzou by sa mohli vznietit a mohlo by vzniknuat’
nebezpecéenstvo poziaru.

e Odstrante vSetky necistoty z tesnenia ruary.
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e Starostlivo postupujte podla pokynov pre programovanie
Cistiaceho cyklu pyrolyzou.

Pocas pyrolytického procesu Eistenia:
e Nenechavajte ziadne handri¢ky alebo tkaniny na rukovati
rury ani v tesnom kontakte s nou.

e V pripade, ze rara bola nainstalovana pod pracovnou
doskou, sa z bezpe€nostnych dévodov v rezime pyrolyzy
nesmie pouzivat’.

e Vnutorné osvetlenie rury zostane vypnuté a nie je mozné ho
zapnut.

e Mikrovinna rura je vybavena bezpe€nostnym uzamykacim
mechanizmom, ktory zabranuje otvoreniu dveri v priebehu
Cistiaceho cyklu. Nesnazte sa otvorit’ dvere, ked' je zamok
aktivovany.

INFORMACIA

Tento manual popisuje vSeobecné charakteristiky ruary, a
tak nemusia zodpovedat’ v plnom rozsahu tymto raram.
Precitajte si uzivatel'sku prirucku sprevadzajucu tento na-
vod a zoznamte sa so Specifikaciami a vybavenim rury.

Vyrobca si vyhradzuje pravo na zmenu viastnosti vyrobku
s cielom zlepsit’ jeho fungovanie.
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InsStalacia

Tato informacia je ur€ena vyhradne pre insta-
latéra, ktory je zodpovedny za montaz a elek-
trické pripojenie. Vyrobca neruci za pripadné
spbsobené Skody ak si indtalujete rdru sami.

PRED INSTALACIOU

Pre manipulaciu s rarou pouzite uchyty po
stranach. Nepouzivajte rukovat rury pre jej
zdvihnutie.

Pri inStalacii rdry pod pracovnu dosku
postupujte podla pokynov.

VSeobecne plati, Ze je nutné sa vyvarovat
vy€nievajucim prvkom (vystuhy, potrubie,
zasuvka zakladne atd) na zadnej strane
pristroja.

Ak je zakladia hlavnej zasuvky vo vnutri
jednotky, v ktorej je nainStalovana rura,
musi to byt vykonané v tiehovanej oblasti.
Obrazok 2.

Jednotka a susedné jednotky (v ktorej je
nainstalovana rdra) musia odolat’ teplotam
vysSim ako 85°C.

Pokyny k inStalacii musia byt prisne dodr-
Ziavané. Ak tomu tak nie je, ventilacny
obvod rary sa méze upchat, ¢o spdsobi
vytvorenie vysokych teplét, ktoré by mohli
poskodit kuchynsku linku a samotny pri-
stroj.

Pre tento Ucel, skontrolujte jednotku mera-
nim a vyvitané otvory v jednotkach, ako je
znazornené na nasledujucich obrazkoch:

Instalacia do skrine (stipcova instalacia).
60 cm rura: Obrazok 7*.
45 cm rara: Obrazok 8*.

A UPOZORNENIE

* Pri instalacii rar s pyrolytickou fun-
kciou, NEVRTAJTE Ziadne otvory vo
vnutri pristroja, kde su tienené oblasti.
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InStalacia pod pracovnu dosku.
60 cm rura: Obrazok 9*.
45 cm rura: Obrazok 10*.

A VYSTRAHA

* Pri instalacii rar s pyrolytickou fun-
kciou, NEVRTAJTE Ziadne otvory vo
vnutri pristroja, kde su tienené oblasti.

ELEKTRICKE ZAPOJENIE

InStalatér musi zabezpecit, aby:

Sietové napajacie napatie a frekvencia
zodpovedali tomu, €o je vyznaCené na
identifikacnom Stitku.

Elektricka instalacia v domacnosti vydrzala
maximalny vykon vyznaceny na Stitku.

Po pripojeni napajania skontroloval, ¢&i
vSetky elektrické Casti rury funguju spravne.

INSTALACIA RURY

Pre v8etky rury. Po vykonani elektrického pri-
pojenia:

1.

Umiestnite rdru do vnutra jednotky a
zabezpeclte, aby napajaci kabel nebol o
nieco zachyteny alebo v kontakte s astou
rary, ktora je horuca.

. Uistite sa, Ze telo rury nie je v kontakte so
stenami jednotky a Ze existuje minimalna
medzera 2 mm medzi susednymi jednot-
kami.

. Vycentrujte rdru v jednotke tak, aby bola
minimalna vzdialenost 5 mm medzi rdrou a
dverami nabytku, ktory ju obklopuje. Obra-
zok 3.

. Otvorte dvierka a vlozte plastové zatky,
dodavané s rurou, do prislusnych otvorov.
Obrazok 11.

. Pripevnite rdru k jednotke a utiahnite ich
pomocou skrutiek.



A VYSTRAHA

Pri vykonavani kroku 4 a 5 sa neopierajte
o otvorené dvierka rury, pretoze rara nie je

pripevnena k jednotke a méze sa posunut’
dopredu a spadnut na zem.

LIKVIDACIA EKOLOGICKEHO BALENIA

Obal je vyrobeny z uplne recyklovatelnych
materialov, ktoré mézu byt pouzité pre iné
ucely. Konzultujte s miestnym uradom ohla-
dom postupov potrebnych na likvidaciu tychto
materialov.

LIKVIDACIA PRODUKTU

— gl VAROVANIE

Symbol E na vyrobku alebo na obale
znamena, ze s tymto spotrebiCom neméze
byt nakladané ako s domacim odpadom.
Na dalSiu recyklaciu by mal byt spotrebi¢
odvezeny do zberného dvora uréeného
pre elektrické a elektronické zariadenia.
Tymto spésobom sa da vyhnut neodbornej
manipulacii a akémukolvek negativnemu

dopadu na zivotné prostredie a verejné
zdravie.

Kontaktujte svoj miestny udrad, podnik
zaoberajuci sa likvidaciou domového
odpadu alebo predajcu, kde ste si produkt
kupili, ohlfadne dalSich informacii o recyk-
|acii spotrebica.

ENERGETICKE INFORMACIE

Testované v sulade s poziadavkami 66/2014
(Ekodizajn) a 65/2014 (Energetické Stitky)
predpisov v sulade s normou EN 60350-1.

Meranie spotreby energie v réznych podmien-
kach méze vykazovat r6zne hodnoty od tych
indikovanych na rure.

Pozrite sa do pouzivatel'skej priruc¢ky spreva-
dzajucej tento navod aby ste sa dozvedeli o
spotrebe energie Vasej rury.

E I ” \IIII

V désledku vyrobného procesu sa mbzu
nachadzat v rure stopy tuku a dalSich sub-
stancii. Tie by mali byt odstranené za pouZzitia
nasledujuceho postupu:

1.

Odstrante z rury vSetky obaly, vratane
ochranného plastu, pokial existuje.

. Zapnite Vadu ruru na (] / [Z] alebo ak toto
nastavenie nie je k dispozicii, tak na /
na teplotu 200°C po dobu 1 hodiny. Postup

najdete v pouzivatelskej priru¢ke spreva-
dzajucej tento navod.

3. Ochladzuijte ruru s otvorenymi dvierkami tak,
aby sa odvetravala a odstranil sa tak zapach
vo vnutri rary.

4. Az rura vychladne, ocistite raru a prislusen-
stvo

Pocas tejto prvej operacie bude rura produko-
vat' dym a zapach. Kuchyria by preto mala byt
dobre vetrana.

D Iv- IAI v-Ir I

Je normalne, Ze pocas varenia potravin s
vysokym obsahom kvapaliny sa na dvierkach
objavi kondenzécia.

Pri zatvarani dvierok, pocas varenia, je mozné
pocut zvuk vzduchu vo vnutri rary. Tento efekt
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je normalny v dosledku tlaku vyvijaného na
dvere, ked su uzavreté a zaru€uju utesnenie
vnutorného priestoru rury

Prislusenstvo

Nenechavajte ziadne nadoby alebo jedlo na
dne rury. Vzdy pouzivajte podnosy a stojany
dodavané s rarou.

Ak chcete pripravit’ jogurt, umiestnite nadoby
na dno rury.

Pri vareni akejkolvek inej potraviny, vlozte
podnos alebo stojan na vysuv vo vnutri rary.

1. Vlozte ich do drazok medzi boénymi pod-
perami alebo do teleskopickych vysuvov,
v pripade ak je nimi rura vybavena.

2. Stojan a niektoré z podnosov maju retenéné
drazky, aby im branili nahodnému posunu.
Umiestnite tieto drazky smerom k zadnej
Casti rury, smerom nadol. Obrazok 4.

3. Povrch stojana, na ktorom bude poloZena
nadoba, musi byt poloZeny niZSie ako tele-
skopické vysuvy. Tym sa zabrani nahod-
nému kizaniu nadoby. Obrazok 5.

4. Podnosy su vybavené uchytom na pred-
nej strane s cielom ulahgit ich odobratie.

Umiestnite podnos s uchytom smerujucim
von z rury. Obrazok 6.

MONTAZ TELESKOPICKYCH VYSUVOV

Niektoré modely rary maju k dispozicii sadu
teleskopickych vysuvov.

Pre montaz teleskopickych vysuvov na chro-
movych podperach postupujte nasledovne:
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Teleskopické vysuvy so skladacou sponou.

@El VYSTRAHA

Vysuvy musia byt umiestnené do urovne 2,
vychadzajuc zo spodu. Obrazok 12.

1. Odstrante ochrannu foliu.

2. Zahaknite velké uchyty za horné drazky
a otocte vysuvom tak, aby sa zahaknul men-
§imi uchytmi za spodnu drazku. obrazok 12.

3. Budete pocut’ ,cvaknutie®, ked je vysuv
spravne zabezpeceny. Obrazok 13.

4. Drazka pre zaistenie podnosu/drziaka musi
zostat' v prednej Casti rary. Obrazok 13.

Teleskopické vysuvy s priamou sponou

= gl VYSTRAHA

Vychadzajuc zo spodu, jednoduché vysu-
vacie vysuvy musia byt umiestnené vo
vyske 1, 2, 3 a 5. Obrazok 14.

Vychadzajuc zo spodu, dvojité vysuvacie
vysuvy musia byt umiestnené vo vyske 1,
2 a 3. Obrazok 15.

V 45 cm rure, su teleskopické vysuvy
umiestnené vo vyske. Obrazok 16.

1. Zaveste sponu na hornu drazku na poza-
dovanu uroveri. Obrazok 17.

2. Budete pocut ,cvaknutie®, ked je vysuv
spravne zabezpeceny. Obrazok 18.

3. Drazka pre zaistenie podnosu/drziaka musi
zostat’ v prednej Casti rary. Obrazok 18.



Cistenie a udrzba

A VYSTRAHA

Pred kazdou operaciou, odpojte spotrebi¢
od elektrickej siete.

CISTENIE VONKAJSEJ CASTI RURY
A PRISLUSENSTVA

Vonkaj8iu Cast’ rdry a prisludenstva Cistite s
teplou mydlovou vodou alebo s jemnym dis-
tiacim prostriedkom.

Dbajte na zvySenu opatrnost pri Cisteni
nerezovej ocele alebo lakovanych povrchov.
Pouzivajte len Spongie alebo handri¢ky, ktoré
neposkrabu povrch.

= glUPOZORNENIE

Teleskopické vysuvy nesmu byt umiest-
nené do umyvacky riadu. Doslo by tak k
vymytiu maziva, ktoré im umoznuje vysu-
vanie, a preto by sa vysuvy zablokovali.

CISTENIE VNUTORNEJ CASTI RURY

Pravidelne Cistite vnutro rury, aby sa odstranili
stopy tuku alebo potravin, ktoré mézu neskor
uvolfiovat dym a zapach a viest k vytvoreniu
Skvin.

Na Cistenie smaltovanych povrchov ako je
spodna cCast rary, pouzite nylonové kefy
alebo Spongie s teplou vodou a mydlom. Ruru
vycistite, az ked je studena. PouZite Cistiace
prostriedky urené len na smaltované plochy
a vzdy postupujte podla pokynov vyrobcu.

A VYSTRAHA

Neumyvajte vnutro riry s parou alebo s
tlakovou vodou.

Nepouzivajte kovové drotenky, drotené kefy
alebo akykolvek riad, ktory méze poskriabat
smalt.

V priebehu €asu, niektoré druhy potravin, ako
su paradajky, ocot a solené upecené jedla,
mozu spdsobit zmenu farby smaltu. To je
normalne a nema to vplyv na fungovanie rary.
Nesnazte sa odstranit tieto Skvrny pomocou
agresivnych metod, ako uz bolo opisané, pre-
toze by to mohlo spésobit’ trvalé posSkodenie
povrchu.

Pravidelne Cistite tesnenie rury, aby sa odstra-
nili vSetky stopy tuku alebo potravin. Tym sa
zabrani poskodeniu a lamaniu tesnenia pocas
varenia.

Je vhodné Cistit' toto tesnenie bez jeho odo-
bratia.

Demontaz boénych drziakov
1. Odstrante z rary vSetko prislusenstvo.

2. Uplne uvolnite maticu v prednej éasti upev-
flovacieho prvku (A), vytiahnite drziaky
dopredu (B), a odoberte ich. Obrazok 19.

Montaz drziakov

3. VlozZte zadnu drazku do zadnej upeviova-
cej matice.

4. Pripevnite prednu upevnovaciu maticu (C)
na prednej drazke drziaka. Obrazok 20.

5. Zaistite drziak s maticou (D) a otacajte s
flou, kym nie je Uplne dotiahnuta (E). Obra-
zok 20.

Demontaz spodného panela

= gl INFORMACIA

Pred demontazou spodného panela, najprv
musite demontovat bo¢né drziaky podla
pokynov uvedenych v predchadzajucej
Casti.

Potom:

1. Odstrante spodné skrutky (A) a potom
hornu skrutku (B). Obrazok 21.

2. Pre montaz spodného panela postupujte v
opacnom poradi.
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A VAROVANIE

V zaujme svojej bezpecnosti, nikdy nepou-
Zivajte ruru bez instalovaného zadného
panela (ktory chrani ventilator).

Rura so skladacim grilom
Cistenie hornej &asti rury:
1. Pockajte, az kym rura nie je studena.

2. Zatlacte drazky grilovacieho telesa (A)
s oboma rukami smerom k zadnej Casti
rary, aby sa uvolnili z hornej upevnovacej
matice (B). Obrazok 22.

3. Ponechajte vyhrevny prvok volne visiet a
vycistite hornu €ast’ rary. Obrazok 23.

4. Potom vlozte grilovacie teleso spat na
svoje miesto, do svojej pévodnej polohy a
s montazou pokracujte v opacnom poradi.

Rury s funkciou Teka Hydroclean®

Prosim, precitajte si Pouzivatel'sku prirucku.

Rury s pyrolytickou samocistiacou
funkciou

Prosim, precitajte si Pouzivatel'sku priru¢ku.

CISTENIE DVIEROK RURY

Pre jednoduché Cistenie je mozné dvierka
demontovat. Ak to chcete urobit, postupujte
podla pokynov pre prislusny typ dveri, ktoré
ma Vasa rura.

Demontaz / montaz dveri so zavesom
na tele

1. Plne otvorte dvierka rury.

2. Zabkokujte zaves otoCenim zapadiek.
Obrazok 24.

3. Zatvorte dvere do uzamknutej
Obrazok 25.

4. Uchopte dvere oboma rukami podrzanim
na oboch stranach, zdvihnite a vytiahnite

polohy.
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dvierka rury, kym nie su zavesy Uplne
oddelené Obrazok 25.

Vykonajte montaz dveri

5. Uchopte dvere oboma rukami v dolnej Easti
po stranach, viozte kibové ramena do svo-
jich puzdier a nechajte dvere klesnut tak
hiboko, ako to len péjde. Obrazok 26.

6. Plne otvorte dvierka rary. Obrazok 26.

7. Otocte zapadky spat do svojej povodnej
polohy.

A VYSTRAHA

Uistite sa, ze otoCenim zapadiek su dvere
Uplne zasunuté. Ak tomu tak nie je, méze
sa stat, ze sa zablokuju pri pokuse o ich
zatvorenie.

= E| INFORMACIA
Ak zapadky idu tazko otocit, pouzite plo-
chy nastroj, aby sa otogili.

Demontaz / montaz dveri
so zavesom na dverach

1. Plne otvorte dvierka rury.

2. Zablokujte zaves otoCenim oboch zapa-
diek. Obrazok 27.

3. Zatvorte dvere do uzamknutej
Obrazok 28.

4. Uchopte dvere oboma rukami podrzanim
na oboch stranach, zdvihnite a vytiahnite
dvierka rdry, kym nie su zavesy Uplne
oddelené Obrazok 28.

Pre montaz dveri, vykonajte kroky v opacnom
poradi.

polohy.



Demontaz / montaz interiérovej
sklenenej tabule dvierok

A VYSTRAHA

Demontaz sklenenych tabul s dverami rury
vykonavajte vzdy so zavesom, ktory je v
zablokovanej polohe. Pokial tak neucinite,
dvere sa zatvoria, neodmontované skle-
nené tabule mézu prasknut a spésobit
zranenie.

= gl INFORMACIA

Aby sa tomu zabranilo, demontaz sklene-
nych tabul s dvierkami vykonajte podla
pokynov uvedenych v predchadzajucej
Casti.

V zavislosti od modelu, rura méze mat 2, 3
alebo 4 sklenené tabule. Postupujte podla
pokynov pre prislusny typ dveri, ktoré ma
Va$a rura.

1. Pouzitim prstov stlacte tlaCidla umiestnené
v hornej €asti po oboch stranach dveri rary.
Obrazok 29.

2. Drzte ich stlatené a vytiahnite plastové
tesnenie nad dverami. Obrazok 30.

3. Odoberte sklenené tabule od dveri. Vycis-
tite ich CistiCom na sklo alebo mydlovou
vodou a makkou handri¢kou.

A VYSTRAHA

Davajte pozor na poradie a umiestnenie
sklenenych tabul priich demontazi, pretoze
po ich vycisteni, musia byt namontované v
rovnakom poradi a na rovnaké pozicie.

4. Akonahle su disté, vlozte tabulu &. 3 do
pévodnej polohy tak, aby bol na nej vidiet
napis TERMOGLASS, ako je to znazor-
nené na obrazku 31.

5. V rurach s funkciou pyrolyzy musi byt
viditelné oznacenie TERMOGLASS na
tabuliach €. 3 a 4, ako je to znazornené na
obrazku 32.

6. Vlozte tabulu €. 2 potlatenou ¢astou sme-
rom k vnutornej strane dveri.

7. Znovu pripevnite horné tesnenie dveri a
uistite sa, Ze bo¢né vystupky zapadaju do
ich krytov.

A VYSTRAHA

Nikdy nezapinajte ruru, ak niektora zo skle-
nenych tabul na dverach chyba.

VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA V RURE

A VYSTRAHA

Uistite sa, ze pred vymenou ziarovky bola
rdra odpojena od elektrickej siete.

Vymenena ziarovka musi odolat’ teplotam az
do 300°C. Mbzete si ich objednat v servisnom
stredisku.

Vymena hornej ziarovky

1. Odskrutkujte skleny kryt drziaka zZiarovky.
Obrazok 33.

2. Vymernite ziarovku a namontujte skleny
kryt.

Vymena bo€nej ziarovky

1. Zdvihnite drZiak skleného krytu Ziarovky s
plochym koncom nastroja. Obrazok 34.

2. VVymerite ziarovku, namontujte skleny kryt
a uistite sa, Zze v3etko je umiestnené do
spravnej polohy.

Vymena LED lampy

Zavolajte technicki pomoc servisného odde-
lenia.
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Riegeni bl

Tato Cast opisuje niektoré z najCastejSich
problémov, ktoré mdézu ovplyvnit Vasu ruru,

Rura nefunguje

e Skontrolujte pripojenie k napajaniu.

e Skontrolujte poistky a isti¢ Vasej instala-
cie.

e Uistite sa, Ze ¢asovac je bud v manual-
nom alebo v naprogramovanom nastave-
ni.

e Skontrolujte nastavenu Uroven a teplotu.

Vnutorné svetlo sa nerozsvieti

e \/ymente ziarovku.

e Skontrolujte, €i bola spravne nainstalova-
na, ako je to uvedené v navode na mon-
taz

Vyhrievacia kontrolka sa nerozsvieti

e Nastavte teplotu.
e \/yberte nastavenie.

e Kontrolka by mala svietit, len ked sa rdra
zahrieva na zvolenu teplotu.

Rura pocas pouzivania dymi

e Pri prvom pouziti je to normalne.
e Ruru pravidelne distite.

e Znizte mnozstvo tuku alebo oleja na pod-
nose.

e Nevarte pri teplotach vysSich, ako je uve-
dené v tabulke pecenia.

106 Instalacia a udrzba

spolu s najCastejSimi pri¢inami a moznymi
rieSeniami.

Ocakavané vysledky varenia nie su
dosiahnuté

e Pozrite sa do tabulky varenia, ktora sluzi
ako pomocka, ako Vasa rura pracuje.

Moje prislusenstvo a policové drziaky
su poskodené

e Pocas pyrolytického Cistiaceho cyklu ste
neodobrali prisluSenstvo a drzZiaky.

e Musite ich nahradit a odoberat v priebe-
hu nasledujucich E&istiacich cyklov.

Farba smaltu sa zmenila alebo
sa objavili Skvrny

e Chemické zlozenie niektorych potravin
moze spbsobit zmeny v smalte.

e To je normalne. NepoSkodzuje vlastnosti
smaltu.

Rura je vypnuta, rozsvieti sa symbol
a dvierka sa neotvoria

e Je aktivovany zamok dveri.

e Deaktivujte zamok dveri podla pokynov v
pouzivatelskej prirucke.

Rura je zapnuta, rozsvieti sa symbol
ale dvierka sa neotvoria

e Je aktivovany zamok dveri.
e Otocte oto¢ny ovlada¢ do polohy © .

e Deaktivujte zamok dveri podla navodu v
pouzivatelskej prirucke.

e Ak chcete pokracovat vo vareni, znovu
zvolte pozadovanu funkciu pecenia.



Otocil som otocény ovlada¢ do polohy
a vybral som program pyrolyzy (P1, P2
alebo P3), ale symbol rychlo blika a
bzuciak bzuci

e Dvierka rury nie su spravne zatvorené, tak-
Ze sa dvierka nedaju zamknut a pyrolyticky
proces bol zablokovany.

e Skontrolujte dvere a skontrolujte, ¢i su
spravne zatvorené. Potom nastavte ovla-
da¢ do polohy © a opakujte sekvenciu
pre aktivaciu pyrolyzy.

Otoéil som ovladaé do polohy [iia
vybral program pyrolyzy (P1, P2 alebo
P3), ale symbol sa nerozsvieti a rura
sa nezahrieva

e Spinac dveri nefunguje, aj ked su dvierka
spravne zatvorené.

e Zavolajte technicklU pomoc servisného
strediska, pretoze ide o poruchu snimaca
vo dverach.

= ry v ngug s =

A VYSTRAHA

Ak tieto problémy pretrvavaju aj napriek
tymto tipom, obratte sa na technické ser-
visné oddelenie.

Pyroliticky program bol ukonéeny a rura
je vychladena, ale dvere si zamknuté a
blika symbol [}a 0:00,

e Po ukonéeni programu pyrolyzy ste ne-
otocil oto€ny ovladac do pozadovanej po-
lohy O .

e Nastavte ovladac do polohy © .

Otocny ovladac je v polohe © a dvierka
su stale zamknuté

e Rura nie je vychladena na hranicu bez-
pecnej teploty.

e Pockajte, kym rdra vychladne a vypne sa
symbol (B].

Informujte technické oddelenie o druhu prob-
Iému, s ktorym sa stretavate a poskytnite:

1. Sériové Cislo (S-No)
2. Model spotrebic¢a (Mod.)

Tato informacia je na identifikatnom Stitku
rary, ktory je na jednej strane otvorenych
dveri.
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* He cnegyeT genatb OTBEPCTUSA ANS MUPONUTUYE-
CKMX JYXOBbIX LLKa(hOB.

* Apirolizises siiték esetén NE végezze el a nyitasokat.

*W przypadku piekarnikéw pirolitycznych NIE
wierci¢ zadnych otwordw.

*B3a nuponutuuHu dypHu, HE npobusante
HVIKaKBM OTBOPMW.

* Tn cazul cuptoarelor pirolitice, NU faceti nicio gauré.

* He cnegyeT genatb OTBEPCTUS AN NMUMpPOnNUTUYec-
KNX JyXOBbIX LUKadhOB.

* U pyrolytické trouby NESMITE vrtat adné otvory.

* U pyrolytickych rar, NEVRTAJTE Ziadne otvory.
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Teka Subsidiaries

Country Subsidiary

Austria

Kippersbusch Austria
Belgium

Kippersbusch Belgium S.P.R.L.
Bulgaria

Teka Bulgaria EOOD

Chile

Teka Chile S.A.

China

Teka International Trading (Shanghai) Co. Ltd.

Czech Republic

Teka CZ S.R.0.

Ecuador

Teka Ecuador S.A.

Greece

Teka Hellas A.E.

Hungary

Teka Magyarorszag Zrt.
Indonesia

PT Teka Buana

Malaysia

Teka Kiichentechnik (Malaysia) Sdn Bhd
Mexico

Teka Mexicana S.A. de C.V.
Morocco

Teka Maroc S.A.

Peru

Teka Kichentechnik Perd S.A.
Poland

Teka Polska Sp. Z0.0.
Portugal

Teka Portugal S.A.
Romania

S.C. Teka Kiichentechnik Romania S.R.L.

Russia/Poccusa

Teka Rus LLC/000 "Teka Pyc"
Singapore

Teka Singapore PTE Ltd
Spain

Teka Industrial, S.A.
Thailand

Teka (Thailand) Co. Ltd.
Turkey

Teka Teknik Mutfak Aletleri Sanayi Ve
Ukraine

Teka Ukranie LLC

United Arab Emirates

Teka Middle East Fze

United Arab Emirates

Teka Kiichentechnik U.A.E LLC
Venezuela

Teka Andina S.A.

Vietnam

TEKA Vietnam Co., Ltd.

Address

Eitnergasse, 13

Doomveld Industrie, Asse 3, No. 11 - Boite 7

Blvd. “Tsarigradsko Shosse” 135

Avd El Retiro Parque los Maitenes, 1237. Parque Enea
No.1506, Shengyuan Henghua Bldg. No.200 Wending Rd.
V Holesovickach, 593

Parque Ind. California 2, Via a Daule Km 12

Thesi Roupaki - Aspropyrgos

Tervu. 92

Jalan Menteng Raya, Kantor Taman A9 Unit A3

10 Jalan Kartunis U1/47, Temasya Park, Off Glenmarie
Blvd Manuel A. Camacho 126, Piso 3 Col. Chapultepec
73, Bd. Slimane, Dep6t 33, Route de Ain Sebaa

Av. El Ejército 455, Miraflores

ul. 3-go Maja 8 / A2

Estrada da Mota - Apdo 533

Sevastopol str., no 24, 5th floor, of. 15

Neverovskogo 9, Office 417, 121170, Moscow, Russia
Clemenceau Avenue, 83, 01-33/34 UE Square

C/ Cajo,17

364/8 Sri-Ayuttaya Road, Phayathai, Ratchatavee
Blyikdere Cad. 24/13

86-e, Bozhenko Str .2nd floor,4th entrance

Building LOB 16, Office 417

Bin Khedia Centre

Ctra. Petare-Santa Lucia, km 3 (El Limoncito)

803, FI 8th, Daiminh Convention Center, 77, Hoang Van

City

1231 Wien

1731 Zellik

1784 Sofia

Pudahuel, Santiago de Chile
Xuhui, Dist. 200030 Shanghai
182 00 Praha 8 - Liben
Guayaquil

193 00 Athens

9200 Mosonmagyarovar
12950 Jakarta

40150 Shah Alam, Selangor Darul Ehsan
11000 Mexico D.F.
Casablanca

Lima

05-800 Pruszkow

3834-909 llhavo, Aveiro
010992 Bucharest Sector 1
121087 Poccus, Mocksa
239920 Singapore

39011 Santander

10400 Bangkok

80290 Mecidiyekdy, Istanbul
03150 Kyiv

P.0. Box 18251 Dubai

P.0. Box 35142 Dubai

1070 Caracas

Phone

+43 18 668 022
+32 24 668 740
+359 29 768 330
+56 24 386 000
+86 2 153 076 996
+420 284 691 940
+593 42 100 311
+30 2 109 760 283
+36 96 574 500
+62 215 762 272
+60 376 201 600
+52 5 551 330 493
+212 22 674 462
+51 01 221 89 89
+48 227 383 270
+35 1 234 329 500
+40 212 334 450
+7 4 956 450 064
+65 67 342 415
+34 942 355 050
+66 -26 424 888
+90 2 122 883 134
+380 444 960 680
+971 48 872 912
+971 42 833 047

+58 2122912 821

Thai, Tan Phu Ward, District 7, Ho Chi Minh  +84 854 160 646
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B PycCcKUNA

I'Iepe,u, nepBbIM  CMNOJIb30BaHEM ,EI,YXOBOI7I neyn BHUMATEes/IbHO O3HakKOMbTEeChb C
npuiaraeMbIMn NHCTRYKLMSIMA MO YCTAHOBKE U TEXHNHECKOMY OOCTY>KNBHNIO.
B 3aBrcvMOCTI OT MOAEN MPUHAANIEXHOCTI, MpUiaraeMble K QyxOBOW Neyur, MOryT
OT/INYaTBCA OT YKa3aHHbIX Ha |/|306pa>KeH|/|9|x.
B MAGYAR

EE A sitd elsdé haszndlata el6tt kérjik, gondosan olvassa el a mellékelt telepitési és
karbantartasi utasitasokat.
A modelltél fuggden a sutdben taldlhatd tartozékok kulbnbdzhetnek a képeken
lathatoaktdl.

I POLSKI
EE Przed pierwszym uzyciem piekarnika nalezy uwaznie przeczyta¢ dotgczone do niego
instrukcje instalacji i konserwagiji.
W zaleznosci od modelu akcesoria dotaczone do piekarnika moga sie rézni¢ od
wyposazenia przedstawionego na ilustracjach.
B 5L/rAPCKUN

[MNpeoy oa nsnonaeare hypHaTa 3a MbPBU MbT, MPOYETETE BHAMATENHO UHCTRYKLMUTE
3a MOHTaX W NMoaapbKKa, KOUTO Ce NPefoCTaBAT C Hesl.

B 3aBrCMOCT OT Mofena, akcecoapuTe, BKIoHeHM BB Baluarta ypHa, Morar aa ce
pasnnyaBat OT MoKa3aHUTE Ha CHUMKITE.
B ROMANA
EE Tnainte de prima utilizare a cuptorului, va rugam sa cititi cu atentie instructiunile de instalare
si Intretinere care nsotesc produsul.
Tn functie de model, accesorille incluse cu produsul pot varia faté de cele prezentate in
imagini.
B VKPAIHCbKA
[Nepen mepLM BUYKOPUCTAHHSM AyXOBOI AU YBEXKHO MPOYUTaNTE IHCTPYKL 3i
BCTaHOBJIEHHS! Ta TEXHIYHOrO 0BCYroByBaHHS!, SIKi BXOOATb Y KOMMJIEKT MOCTaBKM.
3anexxHo Big, Moaesi A0NMOMIXKHE Mpuaaaas BalLol OyxOBOI Ladm MOXe Biapi3HATUCH
Bi[, 300PaXKEHOrO Ha MaUTIOHKaX.
B CESTINA
EE Pred prvnim pouzitim trouby si peclivé prectéte pokyny k instalaci a Udrzbé, které jsou
spolu s ni dodany.
V Zavislosti na modelu se prislusenstvi, které je soucasti vasi trouby, mdze liSit od
prislusenstvi zobrazeného na obrazcich.
I SLOVENCINA
EE Pred prvym pouZitim triby si pozorne precitajte pokyny k inStalacii a Udrzbe, ktoré su
spolu s fou dodané.
V zavislosti od modelu sa prislusenstvo, ktoré je sucastou vasej truby, mbze lisit od
prislusenstva zobrazeného na obrazkoch.
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PDyHKUMM pyxosonnewma

@El VH®OPMALUS

OnvcaHne 1Cnob30BaHNS BCEX DYHKLIWIA
NMPVIBEOEHO B PYKOBOACTBE MO MPUrOTOB-
JIEHVIIO, MPUIaraeMoM K LyXOBOW Meyu.

o OTKJTIOYEHUE IYXOBOW NEYN

It BbICTPbIi  MPEABAPUTESb-
HbIN NOAOrPEB_
(] TPARMUVMOHHBIA  PEXUM:
BEPXHWIA U HWKHWIA HAFPEB
rPUNb
MAKCY MPUMb
TYPEO

HIDKHWIA SNEMEHT+TYPEO
ECO ECO

¥ PA3MOPAXXUBAHUE
NMPONN3

[0] ruaPooumcTKA

340°C =
wezs)  MAESTRO PIZZA

Nporpamma MAESTROPIZZA ===

HoBas myxoBas mevb ¢ nmporpammort MAESTRO
PIZZA npon3BeneT peBOIOLIMIO B MPUTrOTOBSIEHNM
JoMallHe miuubl bnarofapsi SKCKO3VIBHOMY
crneLpanbHOMy MPOLIECCY HarpeBa Mpu BbICOKOW
Temnepartype. CrneunansHas yHKLMS Harpesa B
COYETaHNM C MpuaaraemMbiM KamHeM AN MyuLbl
MO3BOJIUT Bam MPUrOTOBUTb BKYCHYHO MULILLY BCErO
3a HECKOJTbKO MUHYT, MCMOJIb3ys CBEXXee AoMaLLl-
Hee TeCTO 4715 NLLBI, KaK B TyHLLMX MALLEPUISIX.

[yxoBas neyb 9BISETCS 3NEKTPUYECKIM YCTPON-
CTBOM ¥ paboTaeT Mpu OYeHb BLICOKUX Temme-
patypax (340 °C). Ocobas KOHCTPYKUMS U yCU-
NeHHast U3oNaUMa  NMpedoTBpallalT  nepefady
CUNBHOMO »Kapa 13 BHYTPEHHEW YacTu [yxOBOW
Neyr Hapyxy, MO3BOJISS FOTOBWTL AOMA B MOJIHON
6€30MacHOCTY 1 abCOMOTHOM KOMAOPTE.

MoMUMO MPUrOTOBNEHNS MILILBI U3 CBEXEro Ao-
MalLHero TecTa, B neyu ¢ nporpammoin MAESTRO

118 PyxoBoacTBO nosk3osartess

PIZZA MOXXHO MPUrOTOBUTL MIOOYIO MKLILLY, B TOM
yucne nuuly 13 nonygabpukara, rotoBoro uUm
3aMOPOXXEHHOrO TecTa.

Meub ¢ nporpammont MAESTRO PIZZA — 310
COBpPEMEHHas MHOro(yHKLMOHaIbHas neyb, KO-
TOPYIO TaKKe MOXHO MCMOMb30BATh 471 MpUro-
TOBJIEHNS TPAOVLMOHHBIX 6/1t0f, Kak B OObIYHOWM
LyXOBKe.

Mpn 3TOM 04MCTKa CTaHOBWUTCS ObICTPOW, MPO-
CTOV 1 yOoBHOW, He TPeBbYIOLLEN UCMOb30BaHIS
XUMUHECKUX CPEACTB 1 0COBbIX yCUnn. MoXKHO
BbIOpaTb HEOOXOOVMbIN LMK NMPON3a B 3aBU-
CUMOCTW OT CTEeMeHn 3arpsasHeHns nedn. [locne
3aBePLUEHVs LKIa HeOOXOAMMO MPOTepeTb Mo-
BEPXHOCTW BN&KHOW TKaHbIO M yOauTb Crepbl
30/1bl (CM. OMMCaHVe OYHKLUM O4UCTKMY).



KHOMKK

o, n (®: MossornseT NporpaMmr1poBaTh
YHKLMN SNEKTPOHHBIX YacoB/Taimepa

CUMBOIJIbI

DyHKUMM YacoB

(©) ONOBELLEHWUE: 3aropaetcs npy BbIGOpe
YHKLMN OMOBELLEHMSA Ha Yacax. [10 OKOH-
YaHUM BPEMEHW M3OaeT 3BYKOBOW CUrHa.
IMo ncTeYeHUM TaMepa ayxoBas Nevb He Bbl-
KtoYaeTest. [aHHast hyHKUMS Takke MOXKeT
CMOJb30BATLCS BO BPEMSI MPUrOTOBNEHNS B
OyXOBOW Nevu.

[ =1 MIPOFPAMMWPOBAHME: 3aropaetcs
NPV MPOrPaMMMPOBaH Meun (MPOFOKN-
TENBHOCTb MPUFOTOBIEHUS, BPEMS OTKITIOYE-
HWS UM BPEMS MOSTHOTO LIKITA).

¢ |>IMpoaomKNTENbHOCTb NPUFOTOBNEHUS:
[aHHas hyHKLMS MO3BOMSET 3amporpamMmim-
pOBATb BPEMS MPUrOTOBNEHNS, N0 UCTEYEHUM
KOTOPOIO [lyXOBas Meyb aBTOMATUYECKM Bbl-
KIHOUNTCS,

¢ —>| Bpemsa OKOHYaHWUS NPUrOTOBNEHUS:
[aHHas dyHKUMS MO3BONSET 3anporpaMmMit-
POBaTb BPEMS OKOHYaHUS MPUrOTOBIEHNS, MO
UCTEYEHMN KOTOPOro AyXOBas Mevb aBToMa-
TUYECKM BbIKITIOUNTCS,

e || n —| MpopomxuTeNnbHOCTL NPUrOTOB-
neHns n Bpemsi OKOHYaHWSI NPUrOTOBJE-
Hus: [aHHas QyHKUMA MO3BOMSET 3anpor-
PaMMMPOBATH BPEMS MPUIOTOB/IEHUS 1 BPEMS
OKOHYaHVS MPUrOTOBNEHMS. [yXx0oBas neyb as-
TOMATVYECKV BKIIOYAETCH B YCTaHOBNEHHOE

BPeEMS 1 paboTaeT Ha NMPOTSHKEHUM YCTaHOB-
JIEHHOrO BpemMeHn npurotosnerns (popon-
XKUTENBHOCTL NMPUrOTOBNEHNS). B ycTaHOBNEH-
HOe Bpems Neyb aBTOMATNYECKMN BbIK/THOHYAETCS
(Bpemst OKOHYaHWs MPUrOTOBEHNS).

(5] BIOKMPOBKA YACOB/TAMIMEPA: Vka-
3bIBAET, YTO CEHCOPHbIE KHOMKN Yacos/Tan-
mepa 3a6/10KMPOBaHbIl, 06ecrneymnBas 3aLmTy
OT BHECEHUS U3MEHEHNIN HaCTPOEK MasieHb-
KAMW JETbMU.

Opyruve dyHKumMn

J} PA3OI'PEB: YkasbiBaeT, YTO Nneyb pasorpe-
BaeT eny.

[0JOYMUCTKA HYDROCLEAN: 3aropaet-
ca npu paboTe mporpaMMbl O4UCTKK Teka
Hydroclean®.

I'II/IPOJ1V|3: Tonbko gns mogenen ¢ ¢yH-
Kumen Muponutuyeckom ovUCTKU. 3aro-
paeTcs Npu paboTe nporpaMmbl [MponnTu-
YECKOW O4YNCTKN.

EﬂOKI/IPOBKA ABEPLUbI: Tonbko pansa
mopenen ¢ cdpyHkumen MNMuponutuyeckon
OYMUCTKU. YKasblBaeT, 4TO Agepua 3abio-
KMpOBaHa BPYYHYIO 1IN aBTOMAaTUYECK Mpn
paboTe mporpamMmbl MMPOANTUHECKO OYNCT-
KW

ABHMMAHME!

YyBCTBUTENBHOCTH CEHCOPHbIX KHO-
MOK MOCTOSIHHO —afanTUpPyeTcs K - yCIlo-
BMSM  OKpy>KarolLe cpedbl. [lpu  BKkto-
YEHVUM  [yXOBOW Meyn ybeouTech, YTO
MOBEPXHOCTb MaHeNN ynpaB/ieHVs YmicTas 1
K Hen nMeeTcst 6eCnpensaTCTBEHHbIN JOCTYn.
Ecnm npu HaxkaTum KHOMOK 4acoB, OHW MO-
KasblBalOT HETOYHOE BPEMS, OTCOEAMHUTE
[OyXOBYKO MeYb OT MUTaHWs, a 3aTeM CHOBa
BK/tOUMTE ee. [Mpy STOM 3amnycTUTCs aBToma-
Tn4yeckas aganTaums CeHCOpOoB, obecneyn-
Basd vx bonee athdeKTVBHOE pearnpoBaHme
Ha NMPUKOCHOBEHWE NaslbLIEB.

PykoBOACTBO Nosb3osarens 149



YCTAHOBKA BPEMEHU

YTOObI YCTAHOBUTL BPEMS, MOBEPHMTE KHOM-
Ky COOTBETCTBYIOLLEN (YHKLUMM U LUKabI
TemnepaTyp B NOJIOXKeEHe O .

[Ton NOOKNYEHMIN MEYM K MUTAHWIO Ha Yacax
oyaet muratb 12:00.

Haxmute O unmm G, uTobbl HacTpOUTL
yachbl U MUHYTHI. TpO3BYYaT ABa 3BYKOBbIX
CUrHana npy NOATBEPXKAESHUN YCTAHOBMIEH-
HOrO BPEMEHMU.

YT00bI UBMEHUTb BPEMS], HXXMMaTE Ha e
nam B 1o Tex nop, noka umdpa He HauHeT
MuraTb. Haxmure W CremyiiTe paHee
NpVBEAEHHBIM HCTPYKLIMSIM.

E;l NMPUMEYAHUE

IHOyKaTop YacoB UMEET HOYHOWM PEXUM, MO-
atomy ¢ 00:00 go 6:00 ero gpkocTb Gyoet
HVKe.

ABHMMAHME!

B cnyyae cbos nuTaHus 6yaeT BbinoHeH cOpoc
HaCTPOEK SJIEKTPUYECKNX  YaCOB/TaimMepa.
B Takom cnydae NOBEPHUTE KHOMKY COOTBET-
CTBYIOLLEN (DYHKUMM U LIKasIbl TEMMepaTyp B
nonoxeHne O .

Otobpasutca  Bpems  12:00, ©n  MOX-
HO CHOBa HaCTpOWUTb  Bpemsl  Cora-
CHO npmBedeHHbIM BblLLIE YKa3aHusaM.
Ecnn pBepua myxoBow meun 6bina 3abroKu-
poBaHa OO0 OTKMOYEHUA nUTaHng, CrMBO
OIOKMPOBKN BYAET ropeTb A0 TeX Mop, noka
aBepLa He byaeT pa3biokMpoBaHa.

OTO MOXET 3aHATb HECKOJSIbKO MUHYT, B 3a-
BMCMMOCTW OT TemrepaTypbl BHYTOU [y-
XOBOW TMeyn, U B TEYEHVEe ITOro Bpeme-
HM cbpoc BpemeHn OyoeT HemoCTyreH.
Mocne pasboKMPOBKIM ABEPLIbI MOXHO yCTa-
HOBWTb BpEems, cregysl NPUBEAEHHbIM BhblILLEe
VNHCTPYKLVISIM.

Jkcnnyarauuvg gyxoeompeywm

PYYHOE YNPABJIEHME

e [locne yCTaHOBKM BpEMEHW OyxOBas Meyb
Oymet rotoBa K paboTte. Bbibepute pexmm
paboThl 1 TEMNEePaTypy.

@El NHOOPMALINA

B Momensx C 9eKTPOHHbIM  yrpaBigH1em
TeMnepaTypbl MpY MOBOPOTE CEJIEKTOPHOIO
nepeksoYaTens avucnien Yacos 6yaeT noka-
3blBaTb TEMMepPaTypy.

Mocne Bbibopa TeMmnepaTypbl ANCMIEN CHOBA
OyOEeT NMoKasblBaTb BPEMSI.

[nsa oTobpaxkeHns TemnepaTypbl BO Bpems
MPUrOTOBNEHMSI MOBEPHUTE MEPEKIIoYaTEb
TEMMNePATYpPb! A5t UBMEHEHVIS €€ 3HAYEHNS.
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ByoeT BMOHO, YTO CMMBON 8 CBETUTCH BO
BPEMSI MPUrOTOBNEHMS. OTO yKasblBaeT Ha
TO, 4YTO MPOAYKT pasdorpeBaeTcs. [aHHbIN
CUMBOJT MPOMNAaAaeT NMoce AOCTVKEHWS Bbl-
BpaHHOKM TemnepaTtypsl.

YT0ObI BLIK/IIOUYATE MNeYb, YCTAHOBUTE nepe-
Kto4aTe b B NOIOXKeHWe O .

@El NHO®OPMALUA

B Havyane npouecca npuroToBIeHNs OyxoBas
MNeYb rnokKasbIiBaeT BPeMA, KOTOPOE Y>Ke MPOLL-
J10 C MOMEHTa Ha4vasia NpuroToBJiIeHNA.




YMPABJIEHUE TAMMEPOM
MporpaMmMupoBaHue onoBeLLeHUs

1. Haxumaiite Ha © nm @ 0o Tex nop,
noka He HauHeT muraTs cumveon (@), satem
HaxkmmuTe Ha (. Ha gucnnee oTobpasnTcs
00:00.

2. Haxmute @ nmm @ ans Toro, YTobbl BbI-
6paTb BPEMs 3BYKOBOrO curHasia. Nocne 3a-
BEPLLEHMS HACTPOVIKV XeaeMoro BpemeHn
NPO3ByYaT 2 3BYKOBbIX CMrHasa, a Jackl Ha-
YHYT OTCHET BPEMEHM OT BbIGPaHHOTO 3HaYe-
Hust Bpemern. Cuveon (@) 6yaet meaneHHo
MUraTh.

3. [lo ncTeyeHnn OaHHOrO BPEMEHW B TEYEHME
90 cekyHA, OyOeT 3By4YaTb 3BYKOBOW curHan,
a cumeon (@) HaureT muraTh BbicTpee.

@El NMPUMEYAHUE

CDyHKLI,I/IFl OrnoBeLLeHA He BbIK/toYaeT [Oyxo-
BYIO MeYb Nno NCTEeYEHU BPEMEHWN MPUIroTOB-
JIEHUA.

4, [1ns 0CTaHOBKM 3BYKOBOO CHrHamna Haxmu-
Te Nobyto kKHorky. Cumson (®) ncyearert.
[Nt UBMEHEHVISi BDEMEHM OMOBELLIEHUS NOBTOPU-
Te LWary, yKasaHHble Bbillie. B MeHio ynpasneHus
BPEMeHeM OTOBPa3NTCs OCTABLLIEECS BPeMs, KO-

TOPOE MOXHO N3MEHUT.

|: NPUMEYAHUE

CDyHKLI,I/IFI OrnoBeLLeHnsa Mno3BosideT OTO6pa-
»XaTb OCTaBLLUeecs Bpems Ha aucrnee. Nocne
YCTaHOBKM BpeMeH/ OrnoBeLLeHnA MNMpOCMO-
TPETb BpeMA W NPOAO/DKUTESIbHOCTL MPW-
roToBJ/1IeHNA 6y,ue‘r HEBO3MOXXHO.

MporpammupoBaHue
NpUroToB/NEHUs

npoAoO/DKNTENIbHOCTU

1. Haxumainte Ha © wm @ 0o Tex nop,
MOKa He HauHeT muraTb cumBson |=21, 3atem
HaXXMUTE Ha . Ha aucnnee otobpasntcs
00:00.

2. Haxmute @ nmm @ ans Toro, YTobbl BbI-
6paThb Bpems 3ByKOBOro cvrHana. Mocne 3a-
BEPLUEHUS] HACTPOMKI XKENaeMoro BpeMeHU

MPO3BYYaT 2 3BYKOBbIX CUrHasa, a 4Yachl Ha-
YHYT OTCYET BPEMEHM OT BbIBPaHHOrO 3Have-
HUs BpeMern. Cvmson |21 Byget mMeaieHHo
MUraTh.

3. Bbibepute nporpammy 1 Temnepartypy npu-
FOTOBJIEHVS C NMOMOLLbIO NEePEKoYaTens.

4. Tlo UCTEYEHN BPEMEHMN MPUrOTOBEHNS Ay-
X0OBas Meyb BbIKMOUATCS, MPO3BYUNT 3BYKO-
BoW curHas, a cumson =2l HauHeT BbicTpo
MUraTh.

5. YTODObI OTKMOYUTL CUMHAN U OCTAHOBUTL M-
ranvie cumsona =21, HaxxmuTe nobyto KHomM-
Ky. [lyxoBas rnedb BKIOUMTCS CHOBA.

6. YTOBbI BLIK/IOUNTL Meub, YCTAHOBUTE Nepe-
KntouaTenb B MosoxeHne O .

OcTaBLIeeCcs BPeMs MPUFOTOBIEHUS MOXHO 13-

MeHWTb, Haxkumas Ha O nm & o Tex nop,

noka cvmson |21 He HauHeT BbicTPo MuraTh. 3a-

Tem HakmuTe () U U3MeHUTe Bpems.

:l NPUMEYAHUE

QYHKUMA  MPOOOPKUTENBHOCT  MPUrOTOB-
NIEHVS1 MO3BOJISIET OTOBpaxXaTb OCTaBLUEECs
Bpemsa Ha aucrnee. [oka paboTaeT AaHHas
yHKUMA, Tekyllee Bpems He OydeT otobpa-
XaTbCsl Ha avcrnee.

MporpammupoBaHne BpemeHu OKOH4YaHus
NpUroToBNeHNs

1. Haxumaiire Ha O wm @ po Tex nop,
NoKa He HauyHeT MuraTe cumson —l, saTem
HaxxmuTe Ha (). Texylee Bpems ByaeT OTo-
BpaxaTbCs Ha aucnnee Tanvepa.

2. Haxwnte © v @ 0151 TOro, YTobb! Bbl-
BpaTb Bpems 3ByKOBOro curHana. Nocne 3a-
BEPLLEHNS HACTPOWKN XKENAEMOro BPEMEHM
npo3ByYaT 2 3BYKOBbIX CMIMHasa, a Yacbl Ha-
YHYT OTCHET BPEMEHM OT BbIOPAHHOIO 3HaYe-
Hs Bpemern. Cumson —>| Byget meaneHHo
mMuratb.

BolibepuTe pexum paboTbl 1 TeMnepaTypy.

M0 OKOHYaHUM LVIKSIA [yXOBas MeYb BbIKIIO-
YWTCS, NMPO3BYUMT 3BYKOBOW CUMHasI, @ CUM-
BON —>| HAYHET BLICTPO MUraTb.
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5. YTO6bI OTK/IIOYNTb CUMHAS 1 OCTAHOBUTL MK~
raHne cuveona —>|, HaxmuTe Mobyio KHom-
Ky. [lyxoBasi neyb BKOUMTCS CHOBA.

6. YTOObI BLIK/IIOYATL MEYb, YCTAHOBUTE Mepe-
Kno4vaTesib B NosoxxeHne O .
OcTaBLueecst BpeMsl MPUrOTOBMIEHNS MOXHO 13-
MeHUTb, Haxkumas Ha O wm @ po Tex nop,
noka cuMBOsT —>| He HauHeT BbICTPO MUraTh. 3a-
TeM HavkmuTe () 1 U3MEHUTE BpeMs.
MpopomkuTenbHOCTb NpUroToBneHUs n Bpe-
Msi OKOHYaHUS NPUroTOBNIEHUS

1. Haxumaiire Ha O nmwm @ po Tex nop,
MOKa He HauyHeT muraTb cumBson |=21, 3atem
HaxmuTe Ha (). Ha mmcnnee otoGpasnTest
00:00.

2. Bbibepute Bpemsi MNpUroTOBEHMS, HaXKaB
Ha © wm @. MMpossyyaT ABa 3BYKOBLIX
curHana, Ha [ycnnee nosBUTCS OCTaBLUee-
ca Bpems, a cumson =l HauHeT MeaneHHo
MUraTh.

3. Haxumaiite Ha O i @ go Tex nop, noka
HE HaYHeT muraTtb cumBOS —l, 3atem Ha-
KMUTE Ha . Oxnpoaemoe Bpemsl OKOH4Ya-
HUS MPUrOTOBIEHNS BYET OTOBPAKATLCH Ha
avicnnee Tanmepa.

4. BbiGepuTe BpeMs NpUroToBEHNs, HaXKaB Ha
O v @ . 3aTem Npo3ByYaT ABa 3BYKOBLIX

cUrHana, a Ha AMCriee NosiBUTCS Tekyllee
Bpems.

5. Bbibepute pexum paboTbl 1 Temneparypy.
Hyxoas neuyb OygeT BbIKIOYeHa, U OyayT
cBeTUTbCs cumBosbl =21 n =1, Mporpammu-
POBaHWE [yXOBOW MeYr 3aKOHYEHO.

6. Korpga 6yaeT oOCTUrHYTO BPeMs Hadasa npu-
FOTOBJIEHVIS, lyXOBas Medb BKIIIOYNTCS U By-
[leT paboTaTb B TEYEHVIE YKasaHHOrO Nepuo-
[ia BpemeHu.

7. Bo Bpemd npuroTtossieHNs OCTaBLUEECs Bpe-
Msi MPUrOTOBNEHNS OyaeT oTobpaxkaTbCs Ha
aucrnee, a cuvson |21 Byget MemieHHo Mu-
ratb.

8. [lo OKOHYaHUW YCTAHOBJIEHHOrO BPEMEHMU
[yX0Bast Meyb BbIKMIOUNTCS, MPO3BYUUT 3BY-
KOBOW curHas, a cumeon =1 HayHeT BbICcTPO
MUraTh.

9. YT06bI OTK/IOUNTL CUrHAM 11 OCTAHOBUTL MU-
raHve cumBsosa |1, HaxxmuTte o6yt KHOM-
Ky. [lyxoBas neyb BKIIOYMTCH CHOBAL.

10. YT06bI BBIKMIOYATL MeYb, YCTAHOBUTE Mepe-
KntovaTesb B nonioxeHne O .

OCTaBLLEECs BPeMs MPUFOTOB/IEHUS MOXHO 13-

MeHWTb, HaxkuMast Ha O i @ po Tex nop,

noka cvveon =l He HauHeT BbicTPo MUraTh. 3a-

TeMm HavkmyTe (%) 1 U3MeHUTe Bpems.

MNporpamma MAESTROPIZZA =

Ona Hadyana pabotbl nporpamvel MAESTRO
PIZZA HeobxoaMMo pasorpeTb AyxXOBYyO Nedb [0
COOTBETCTBYtOLEN TemnepaTypbl (340 °C). [Ons
3TOro BbINOSHWTE CReaytoLLMe Lwaru:

1. YcTaHoBUTE peLleTKy Ha Teneckomnmyeckie
HanpPaBSIOLLNE BHYTOW [yXOBOW NeYu.

2. 3aTeM yCTaHOBWTE KameHb A5 MLILbI Ha pe-
LLIETKY.

3. CHUMUTE 3ManMpPOBaHHbIN MOAA0H, BXOOS-
LA B KOMIMEKT, 1 3aKPONTe ABEPLLY.
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ABHMMAHME!

lMoMHWTE, YTO BO BPEMs MpedBapuTesilbHOro
HarpeBa KameHb 071 MULLBI AO/KEH BCeraa
HaXOMWTLCA BHYTPW [yXOBOWN meun. OTO ra-
PaHTUPYET OOCTVKEHWE MPaBUIbHON Temre-
paTypbl KamHs 41 MPUrOTOBIEHMS MALILBI 1
MoJslyyYeHne ONTUMasTbHbIX PE3Y/IbTaToB.

4. [loBepHUTE nepekaoYaTe/lb B
MAESTRO PIZZA %557 -

5. Ha pucnnee otobpasutcs Temneparypa
340°.

PEXUM




= R iy

6.

[Ton HaxxaTum CeHCopHOWM KHOMKKM «OK» Ha
nepeaHen naHenu ynpas/ieHUs MNpPO3BYYUT
3BYKOBOW CUrHas, MNOATBEPXOAIOLLINA Bbl-
NOJIHEHE onepaLn, 1 flyxoBas Neyb Ha4YHeT
pasorpesBarbCst 40 AOCTUXKEHUS OMTVMaslb-
HoW paboyer TemnepaTypbl.

[TpoeoBapuTenbHbIN pasorpeB 3aHUMaeT 35
MUHYT. Ha pgucnnee 6yoeT oTobpaxarbcs
BpeMsl, OCTaBLLEEeCs [0 3aBepLueHVs nped-
BapuTESIbHOrO pasorpesa.

ABHMMAHME!

[ToMHIXTE, YTO HEOOXOOVMMO pa3orpeBaTb Ay-
XOBYIO NMeyb 35 MUHYT, NPeXxae YeMm NpUCTy-
NMATb K NPUrOTOBJTIEHNIO MALILLbI.

10.

1.

12.

Mo ncTeveHnn 35 MUHYT MPO3BYYMT 3BYKO-
BOW CWrHas, a Ha Oucrniee HavyHeT MuraTb
Temnepartypa 340°.

YT06bI OTKKOYNTL 3BYKOBOW CUMHA, HAXKMU-
Te OK.

OTKpoWnTe ABEPLY M MOMECTUTE MULILLY BHYTPb
Meyu C MOMOLLIBIO CreLanbHOM onaTku.

[Tocne 3akpbITg OBepUbl Ha AUCniee Nos-
BUTCA BpemM4a NPUroToBIeHA.

OcTaBbTe NuLLY TOTOBUTLCS B TEYEHMe He-
06X0AMMOro BpeMeHu (CM. Tabunly ¢ ykasa-

HUEM BPEMEHW MPUrOTOBNEHNS 1S KaXKO0ro
BMAA NALILBI).

ABHMMAHME!

He oTKpbIBaiTe ABepLlYy OyXOBOV Mneyn 6e3 He-
06X0OMMOCTU BO 13bexaHne NoTepb Tenna.

[py OTKPBITUK 1 3aKPLITUM ABEpLbl 0Tobpa-
»KaeMoe Bpems Ha AWCriee BEPHETCH K 3Ha-
YyeHuto 00:00.

13. [ocne 3aBepLUeHVss MPUFOTOBAEHNS MWL

MOBEPHUTE TMEpPEeKtoyaTeslb B MOSOXKEHVE
«0», YTOObI BbIKNOUNTL [IyXOBYHO NEYb.

ABHVIMAHI/IE!

ObpaTnTe BHMMaHWe, 4TO BPEMS MPUroTOBJIE-
HS MALLBI He IOMKHO MpesbiaTh 90 MUHYT.
Mo UCTEYEHUN AAHHOrO BPEMEHU MeYb aBTo-
MaTMYECKN BbIK/IIOUATCS MO COOBPAKEHNAM
6€30MacHOCTI, NOC/e Yero Ha Aucriee nos-
BUTCA cooblueHune «CTOr» (STOP).

CoobueHne «CTOMM» ncYe3HeT TOMbKO Moce
OCTbIBaHNS Neym.

AOCTOPO)KHO

Mpy  ncnonb3oBaHUM  yHKUMM  MAESTRO
PIZZA npolecc NpUroToBMEHUS MNPOTEKAET
O4YeHb ObICTPO. MoaToMy, YTOOLI 06ecneYnTb
MaKCVMaslbHblE PEe3yIbTaTbl, PEKOMEHIYETCS
oCTaBaTbCs BO3ME [yXOBOW Me4v U CneguTb
3a MPOLECCOM 1 BPEMEHEM MPUrOTOBAEHWS.
Ecnv He cnegunTth 3a NpoLLECCOM MPUroTOBIIE-
HIWS, MALILA MOXET CTaTb CIIMLLKOM CyXOW 1N
NOArOPETb.
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NCMNOJIbSOBAHUE KAMHSA A1 NMULLLbI

Ons nonyveHuss Hawnydllero pesynbtara npu
MPUFOTOBEHMN MILLLI C UCMOJSIb30BAHNEM KaMHS
0719 M1LLBI, NOCTaBNSEMOrO C NeYbto, TpebyeTcs
npeaBapuTeNlbHO Pa30rPeETb KameHb A9 NMLLb
B MyCTOM QyXOBOW NeYn. STO rapaHTUpyeT 40CTU-
XKEHME OMTUMasbHOM TemnepaTtypbl Aas Npuro-
TOBMEHUS NMALLIbI.

5

YCTaHOBUTE KaMeHb OS5 MWLl HA PeLeTKy Ha
TENIECKOMMYECKMX HaNMpaBAstoLLX. STO NO3BOAMT
noMeLLaTb ¥ 13BNeKaTb KaMeHb ANs ML,

MPUrOTOBNEHME 3AMOPOXXEHHOMN
I1I/|L|,L|,b|
[na npuroToBNEHNS 3aMOPOXEHHON MLl He-

06X0MMO 06eCneYNTb HEKOTOPbIE YCI0BUS. Bbl-
NONHWTE CneayroLLIne OeNCTBIS:

1. He ncnonbayite KameHb NS N1LLb!.

2. HOBepHI/ITe nepeksio4vatesib B NOJIOXeHne
a%

3. YcTaHoBUTE MepekntodaTeNs Ha Temnepaty-
py 200 °C wnv gpyryto TemnepaTypy B COOT-
BETCTBUW C PEKOMEHAALUMSMI NPOU3BOaNTE-
s AUl

4. llpenBapuTesibHO pasorperiTe OyxoByto Nevb
[0 HeoGXoayMoN TemnepaTypbl. [Mpn gocTu-
MKEHUM HeobXoOMMO TemnepaTypbl CUMBOJST
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TepmocTata ¥ BhiknioumnTes.

5. [lonoxuTe NuLLy Ha pPeLleTky.

o

[oToBbTe MLy 10-12 MUHYT (MK Ha NPOTS-
YKEHUV BPEMEHM, PEKOMEHI0BAHHOIO NMPOW3-
BOAMTENEM MULILbI).

MNOACBETKA BHYTPU AYXOBOW NEYN C
®YHKUUEN MAESTRO PIZZA

Bo Bpems mpurotoBneHWst MOACBETKA BHYTPW
ne4n 0bbIYHO BbIK/KOYEHA B TOOOM BbIGPAHHOM
PEXMME.

Mpn HeobxoaMMOCTM BK/IOYMTL MOACBETKY BO
BPEMS MPUrOTOBEHNS MOXKHO CieaytoLLyM obpa-
30M:

1. HaxxmuTte Ha CEHCOPHYIO KHOMKY «OKs» . Ha
nepeqHen naHenn ynpasneHus, Nocne Yero
NOACBETKA BHYTPW NEYM BKIIHOUNTCS.

2. Tpy MOBTOPHOM HaXKaTUM Ha CEHCOPHYHO
KHOMKy «OK» MOACBETKA BbIK/OUNTCS.

3. [lo npouuectaum 30 cekyHa NOACBETKA aBTO-
MaTUYECKM OTKIOYAETCS.

4. [lpy OTKPbITUM OBEPLbl MOACBETKA BHYTPU
neyr BKIIKYaeTCs.

NHOOPMALINA

Bo Bpemsl mpeaBapuTeIbHOro Harpesa ¢ Uc-
nonb3oBaHneMm dyHkumm MAESTRO PIZZA
MOACBETKA BbIK/lOYEHa, a kHomka «OK» He
paboTaer.



B oyxoBoit neun ¢ doyHkupmen MAESTRO PIZZA MOXHO roTOBUTb MULILLY, PYKOBOACTBYSICH YKa3aHNSMM
NPVIBEAEHHON HKE TabnmLpl:

Lkana el'u'f:ao_ MpumepHoe KameHb szin::n":;ﬂ;
B Nuubl BbiGOpa perynmp BpemMs Npuro- ansa P
. | BaHUS TeMm- nogorpesa
yHKLMIA TOBJIEHUS nuLLbI
nepartypbl neuv
CBexenpurotosieH- | 340°C
HOe [IoMALLIHEE TECTO MAE‘%'?? _____ 84w mA 85 M
340°C =
[OTOBOE TECTO MAEg,ng ————— 3-4 MuH OA 35 M1H
PackaraHHoe ToHkoe | 340°C &
TecTo MAE;,T;g ----- 3-4 MVH OA 35 MUH
PackaraHHoe cTaH- | 340°C &
[apTHOE TECTO MAES'T%) """ 34 M AA 35 MuH
Monycdabpukar /& 220°C 8 MUH HET 15 MUH
3amMopoXKeHHas niuLa /& 210°C 10 MuH HET 15 MuH

ObLpme KpaTKme pekoMeHaaLmm:

1.

[Miuua M3 cBexero 1 packaraHHOro TecTa
rOTOBUTCA C  WCMNONb30BaHNEM  (DYHKLMM

340°C
MAESTRO PIZZA ”“‘5"??.

Mnuua 13 3aMOPOXKEHHOrO TecTa WA NoJsy-
habpukaT nNuLLbl FOTOBATCH C UCMOMb30Ba-

HVeM yHKLMN .

ABHMMAHME!

[ns nonyYeHnst OonTUMasbHbIX PE3ySbTAaToB
NPV MPUIOTOBEHWN MULILBI U3 CBEXEro TecTa
MaKcUMabHO packaTaiTe Tecto. Ecnv Tecto
packaTaTb HenpaBWIbHO, OHO MOJYYUTCA He-
pPaBHOMEPHbIM.

ABHVIMAHVIE!

[pv NPUrOTOBNEHMM MLLEI N3 CBEXXErO TECTa
I/ICI'IOJ'Ib3yVITe KamMeHb 014 NnLLbl Ha BbICOTE,
MOKa3aHHOW Ha PUCYHKE.
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dyHkMn 6e3onacoett

BJIOKUPOBKA OT [ETEN

[arHas hyHKUMS MOXXET BbiThb BbibpaHa B tobow
nporpaMme paboTbl AyXOBOV MEYN.

Ona akTvBaumm [aHHOM YHKUUK HaXKMUTE ©
YOEPXKNBAATE KHOMKY 0O Tex mop, noka He
YCIbILUMTE 3BYKOBOW CUrHasT 1 MOKa Ha aucniee
He NOSIBUTCS C1MBO @ . Yacbl/Tanmvep 6yayT 3a-
B610KNPOBaHDI.

Ecnn pyxoBas neyb BbIK/KOYEHA, TO B C/ly4ae ak-
TmBaUMM (OyHKUMM BAOKUPOBKK OT OeTer nedb
He HayHeT paboTaTb, Aake Mpuv BbIBOpe pexrma
NPWroTOB/EHNS.

Ecnn aktmBrpoBaTth AaHHy0 (OYHKLMIO BO BPEMS
APUrOTOBEHNS, TO 3aBOKMPYIOTCA TOMIbKO Ha-
CTPOWKM 3NEKTPOHHBIX YaCoB/TanmMepa.

Ona akTvBaumm [aHHOM YHKUUM HaKMUTE ©
yaoep>KnsanTe KHOMKY (%) 4o NosiBNEHNUS 3BYKOBO-
ro curHana.

BJIOKUPOBKA OBEPLIbl B PYYHHOM
PEXXUME

[OaHHas dyHKunsa paboTaeT TONbKO Ajs ne-
Yyei ¢ NINPONU30M.

[aHHaa  yHKUMS MO3BONSET  3ab/0KMPOBaTb
OBEPLY OyXOBOW Meyu.

EE' BAXXHO

[aHHyto YHKLMIO MOXHO Bbl-
Opatb, KOrga  Mepek/oyartess  Haxo-
OATCA B WCXOOHOM  TMOJSIOXKEHUN O .
Mocne GIOKMPOBKA OBEPLIbl MOXHO HayaTb
MPUrOTOBJIEHNE B 0BbIMHOM PEXIVME.

Ona  610KMPOBKW/Pa3boKMPOBKA  ABEPLbI Bbl-
NoNHWTE Cneaytolwme AencTBS:

1.

Haxumaiite Ha @ nmm @ go tex nop, noka
He HauHeT muraTb cumson (8. Ha gucrnnee
0TOBOPA3UTCA COCTOSHME BIOKMPOBKM ABEP-
upl. «Bkn.» (On) o3HayaeT, 4to 6I0KMPOBKA
OBEpPLbl BKoYeHa, «Boikn.» (Off) osHavaer,
4TO BNIOKMPOBKA ABEPLbl OTKIIOYEHA.

Haxxmnte . [Tpo3BY4MT 3BYKOBOW CurHasl,
nocne 4ero fAgepla 3abroKMpyeTCsl, ecnu
Hbl10 YCTAHOBNEHO «BbIKI1.», UK pa3bioku-

pyeTcs, ecnm 6bIN0 yCTaHOBNEHO «Bkil.».

ABHVIMAHVIE!

[Nepen 610KMPOBKOM ABEpPLbl YOEANTECH, YTO
OHa MMIOTHO 3akpbiTa. Ecnn agepua sakpbita
HEMpaBWIbHO, OHa HE 3abJsIOKMPYETCS, U MpU
3TOM MPO3BYYMT 3BYKOBOW CUrHasl. B Takom
Cny4Yae BbIK/IIOYNTE 3BYKOBOW CUMHaU, HaXKas
Ha MtoBylo KHOMKY Ha Yacax, MpaBWIbHO 3a-
KpoWTe OBEPLY 1 CHOBa akTVBUPYWTE B/10KM-
POBKY, CNefys MHCTPYKLYISIM BbILLE.

3. [locne 610KMPOBKI/Pa3bnoKMPOBKM OBEPLbI

Ha gucnnee ByoeT OToOpaXaTbCsi COOTBET-
CTBYytOLLEe CoCcTosHMe. B cnyyae 610KnpoB-
K1 Ha guennee otobpaxaetcs cvvson (@],

@El BAXKHO

[ns pasbioKMPOBKM ABEPLIbl BO BPEMS Mpwi-
FOTOB/IEHUA YCTaHOBWTE MepexsoYaTesb B
CXOMHOE MOSIOXKEHNE O U PasGloKVpyTe
[BEpLly, CNeays ykazaHHbIM BbILLE VHCTPYKLM-
am. lNocre pas6roKVPOBKY OBEPLbI BEPHNTE
nepexstoyatesib B MpeabloyLlee NosioKeHvie
L1 MPOOOJKEHVIS MPUFOTOBIIEHNS.

®dyHkuua Teka Hydroclegn®

[aHHas yHKUMS 1cnonb3yeTcs AN OYUCTKM
OYXOBOW Meun OT XXupa W 3arpsidHeHuin. HTobbl
YNPOCTUTb O4YUCTKY MeYr, He [OMyCcKanTe CKO-
nneHns 3arpssHeHnn. Ounlante OyxoBylo Medb

perynspHo.
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PABOTA ®YHKLN TEKA
HYDROCLEAN®

ABHMMAHME!

He HanuBarite BOOy BHYTPb rOpsiven OyXOBOW
neyr. OTO MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHUIO
aMasu.



Bcerga BbINOMHANTE LUVIKN OYUCTKM, KOTFAa OyXO-
Bas neyb ocTbina. QuMCTKa ropsHen Nevn MOoXeT
NPVBECTU K MOJIYYEHMIO HEYO0BIETBOPUTEbHBIX
PEe3yNbTATOB U K MOBPEXAEHMIO AMaU.

CHayana v3BneKkunTe noaaoHb! 1 BCe NMpuHamex-
HOCTW W3 [IyXOBOW Meuu, BKJoYast oropbl noaao-
HOB W/ TeNecKonmyeckne Hanpaenstowme. Ons
3TOro ClefynTe WHCTPYKLMSM, KOTOpPblE MpuBe-
[IeHbl B PYKOBOACTBE MO YCTaHOBKE 1 06CIyX1Ba-
HWIO, MPWaraeMoM K [yXOBOW MeYu.

1. llocne oCTbiBaHWS Meyn NpoTPUTE €€ OCHO-
BaHME TKaHbIO.

2. OcTopoxHO Hanente 200 MmN BOAbl BHYTPb
Kamepbl Neyu.

gl NHOOPMALINA

[ns obecrneveHns ONTUMabHOrO pesyibTaTa
[06aBbTE YalHYIO JTOXKKY MSATKOrO MOOLLErO
CpeacTBa B BOAY [0 HAHECEHMS HA TKaHb.

3. [loBepHUTE NepekodaTeslb B MOJIOKEHNE

4. Tlocne 3TOro MPO3BYYAT 3BYKOBOW CUIHa,
OMOBELIALWMA O TOM, 4YTO Obl1 3amyLieH
umkn ounctkm Teka Hydroclean®, cvmBon

HaunHaeT mMegsieHHO Muratb, a Ha Oun-
cnnee 6yaeT 0TobpaXkaTbCst BDEMS 40 OKOH-
YaHnA LKNa OYNCTKN.

Egl BAXKHO

[MPOAO/KUTENBHOCTE LMK HE MOXET ObITb
1n3MeHeHa. YTobbl NpepBaThb LK, YCTaHOBU-
Te NepekstoYaTesib B MofoXKeHne O .

5. Tlocne okoHYaHWs LKA NeYb BbIKIOUMTCS.
Mp0o3BY4YMT 3BYKOBOW CUrHas, 1 Ha Avcriee
OyOeT BbICTPO MUraTb CUMBO (o],

E;l BAXXHO

He OTKpbIBaNTE OBepLy [yXOBOW
neysn [o Tex Mop, MoKa He 3aBepLunT-
cs pabota hyHKLMM Hydroclean®.

[ns Hagnexawlen paboTbl QyHKLUMM HEOBXO-
anva hasa OXNaKAeHs.

6. [lng oTKIOYeHNs 3BYKOBOIO CUrHana v Mu-
raHma cMMBo1a @ HaXXMUTE mo6yro KHOTKY.

7. [loBepHUTE nepekodaTeslb B MOJSIOXKEHME
o.

8. [locne unkna o4nCTKN HeoOXoaMMO yaannTb
N3MULLKK BOAbI W OCTaBLUMECS 3arpsi3HEHS!
TKaHbHO.

@yHKUmMa Hydroclean® BbINOMHAETCS NPU HU3KOM

Temnepatype. OOHaKO BPEMS OX1aKAEHVS MO-

XKET OTIMYATLCS B 3aBUCUMOCTYM OT TeMnepaTypbl

OKPY>KaroLLEV cpeap!.

ABHVIMAHVIE!

He npvikacaiTeck K BHyTPEHHEN NMoBepXHOCTM
JlyXOBOW M4 0 Tex Mop, roka He ybeamnTech,
YTO OHa OCTbI/A.

Ecnm nocne 3aBeplueHns cyHkumm Hydroclean®
TpebyeTcs bonee TulaTebHas 04MCTKa, UCMOSb-
3yITe HenTpasibHble MOKLLME CPeacTBa U Hea-
OpasvBHyto ryoKy.
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DYHKUNA NUPONUTNYECKON CAMOOYUCTKM

ABHVIMAHVIE!

Mepen 3amyckom LMKMIA MAMPOAUTUHECKON
OYMCTKM BHVMATENBHO MPOYTUTE UHCTPYKLMN
no TexHWke 6e30MacHOCTW, MPUBEAEHHbIE B
Hayane PykoBOACTBa MO yCTAHOBKE M 06Cy-
XKVIBaHUIO.

[aHHaa yHKUMS MNO3BOSASET 3amyCTUTb LMK
MMPOSITUYECKON OYNCTKM, BO BPEMS KOTOPOrO
CKOMUBLLMIACS XXMP CropaeT Mo BO3OENCTBUEM
BbICOKMX TEMMEPATYP BHYTPW NEYM.

Kak npaBuio, UMK MMPOSUTNYECKOW OYUCTKM
CnefyeT 3arnyckaTb Yepesd Kaxdable 4-5 UMKIoB
MPUFOTOB/IEHMS, UCMNOJIb3YS COOTBETCTBYIOLLYHO
nporpaMmy B 3aBUCKMMOCTY OT 06bema 3arpsa3He-
HVS B OyXOBOW Neyu. Hem Bblille 06bem 3arpsi3He-
HUS, TeM 60J1e€ NPOAOMKNTENBHOM AOMKHA ObITh
nporpaMma O4YUCTKN.

Bo Bpems upkna nMpoamnTUYECKON OYUCTKX NMoa-
CBETKA BHYTPW NE4M OTK/TOYEHA.

PABOTA ®YHKUWUU NUPONUTUYECKOW
OYNCTKU

Egl BAXKHO

Mepen HayasoM MpoLecca MMPONUTUYECKON
O4YVCTKM HEeobXOAVMO yoanuUTb BCE MpuHaf-
JIEXHOCTV 1 Mmocyay W3 neuyn, B TOM 4uche
NMOACTaBKN ONs MOAAOHOB U (M) TENEeCcKo-
nMYeckre Hampasisolve. [dns sToro cre-
LyViTe VHCTPYKUMSM, KOTOpble MPYBEAEHb! B
PYKOBOACTBE MO YCTAHOBKE 1 OOCY>XKNBaHIO,
npuiaraeMoM K OyxXOBOW MeYun.

ABHMMAHME!

Ypanute Bce NOATEKM UM UBNNLLKLA T8N C
BHYTpeHHeVI MOBEPXHOCTWN MeYn, MOCKOJIbKY
OHW MOryT 3aropeTbCyd BO BpeM4A nmposinaa.

ABHMMAHME!

MNepen, HavanoMm UyKa nMponvaa ybeanTecs,
YTO ABEPLIA NAOTHO 3aKpbITa.
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1. TloBepHuUTE nepekoyaTesls B MOSOXKEHNE
«[pona» (Pyrolysis): ().

2. Yepes3 HECKOJIbKO CEKYH[, Ha Oucrnee 3aro-
pUTCS CMMBOS , 1 BKJIOUYUTCS MHOVKATOP
P2 (nporpamma nuponmnsa 2).

3. [porpammy nMponM3a MOXHO MOMEHSTb Ha
P1, P2, P3 ¢ nomoLLsio kKHormok & nmm @
P1: Markun pexxum nupoansa. OauH Yac.

P2: CpegHuin pexum nmmponmsa. [lontopa
yaca.
P3: VIHTeHCVBHbIN pexxum mmponvaa. [sa
yaca.

4. llocne BblboOpa HEOOXOAUMOW MPOrPaMMbI
HaXXMUTE . Cpasy nocne aToro gsepua
ABTOMATMYECKM 3aBN0KMPYETCS.

ABHMMAHME!

Ecnm gBepLa oTKpbiTa, TO OHa He 3a6s0Ku-
pyeTcs, NMPO3BYYNUT 3BYKOBOW CUMHAT, 1 LIMKIT
MUPONIUTUYECKON OYUCTKN HE HAYHETCS.

B Takom cnydae oTktoumMTE 3BYKOBOW CUrHaIT,
HakaB Ha JIt0Oy0 KHOMKY, MIOTHO 3akponTe
[BepLy, YCTaHOBWTE MepektodaTens B Mo-
JIOXKEHME O U CHOBa BbIOEPUTE MPOrpammy
MMpoan3a, Cnemys NMPUBEAEHHBIM BbIlUE VH-
CTPYKLMAM.

5. Korpga aogepua byaeT 3abnokmpoBaHa, Ha an-
cnnee NosiBUTCS CUMBOJT 1 BpeMsi, OCTaB-
LLIEeecst 10 OKOHYaHVs UVKa NMponnaa.

@El BAXKHO

Ha paHHoM aTane meyb 3anporpamMmmupoBaHa
1 3amycKaeT LUK MUPOSINTUYECKON OUUCTKM.
Bo Bpemst paboTbl AaHHOMO LKA He MOryT
6bITb BbiGpaHbl Apyrre yHKLMM Meun, 3a
UCKITtOYeHMEM (DYHKLMM GJIOKVPOBKY OT [e-
Tew.

He nbiTatecb OTKPbITb OBEPLY Me4n, no-
CKOJIbKY 3TO MOXXET MpepBaTh MPOLECC NMUPO-
JIMTUYECKOM OYUCTKM.

6. [1o 3aBeplleHMN LMKna MUPOANTUHECKOWN
OYMCTKN MPO3BYYMT 3BYKOBOW CUrHan, Ha-



yreT mviraTb cumson (), 1 Ha gucnnee 6y-
et otobpaxkeHo Bpems 00:00.

7. [Ons OTKIOYEHWS 3BYKOBOrO CUrHana Ha-
XKMUTE NKOBYHO KHOMKY.

8. [oBepHWTE NepekstoydaTesib B NONOXeHne O .

9. [lpouecc Harpesa ne4n 3aBeplueH. Tem He
MeHee, NeYb eLLe CIMLLIKOM ropsyas 1 He Mo-
XKET UCMOJIb30BaTLCS.

[Neub NpPOAO/DKUT OCTbIBATb, 1 O MOMEHTa
ee oxnaxaeHus Ha gucnnee bynet oTobpa-
xaTbes cvvson (6],

Egl BAXXHO

B cBA3KM C BbICOKMMM TeMnepaTypamu BHyTON
,D,yXOBOI7I ne4ym Bpemsa oxaxxaoeHna MOXeT Ba-
pPb1POBAaTLCA B 3aBUCMOCTU OT TEMMepaTypbl
OKpY>XatoLLen cpefpl.

10. [locne oxnaxkaeHus neyn CUMBON oT-
K/IO4aeTCs.

11. OTkponte fOBepuy, MNPOTPUTE BHYTPEHHNE
MOBEPXHOCTU MeYN TKaHbIO 1 yaanuTe 307y,
06pa30BaBLUYIOCS BO BPEMS LKA OUUCTKN.
licnonbayte HEMETaIMYECKYID  MOYasKy
0N OYUCTKN TPYOHOOOCTYMHBIX BHYTPEHHNX
NMOBEPXHOCTEN NeYn.

12. [locne O4NCTKM BHYTPEHHWUX MOBEPXHOCTEMN
neyn yCTaHOBUTE Ha MECTO HanpasnsioLLve
1 NPUHAOEXHOCTH.

13. [lyxoBas neyb rotosa K UCMoNb30BaHNIO.

Egl BAXKHO

[py BOSHVMKHOBEHWM NPOBEM C MPOrpPamMmMu-
POBaHVEM U MCMOMb30BAHNEM AAHHOW (yH-
Kupmn, obpatutecb K PykoBoAcTBY MO ycTa-
HOBKE U OBCNYXMBAHWIO, MpUIaraeMoMy K
[OYXOBOW Meyun.

OTMEHA BbINMOJIHEHNA ®YHKLUUN MNMA-
POJINTUMECKON OYNCTKU
MNponuTnyeckas O4nCTKa ABNAETCH aBTOMATU-

YECKON (PYHKLMEN 1 MOXKET ObITb aKTUBMPOBaHa
TOJIbKO C MOMOLLbHO HACTPOMKM YacoB. g oTMme-

Hbl PabOoTaIOLLEro LMKa NMpo3a HeobXxoaMMo
BbINOSIHUTL CNEAYIOLLNE AeNCTBIS:

1. [lloBepHWUTE nepekoYaTeslb B MOMOXKEHNe
O.

Ha gvicnnee oTobpasutcs cnegytolee:

2. B 3aBVCUMOCTM OT TEMMeEPATYPbI BHYTPY Neym
BO3MO>XHbI CNeaytoLLne BapuaHTbl:

a) Bbicokas Temnepatypa BHyTPWU Mneyn: B
[aHHOM Cryyae OBepLa nedn octaHeTcs
3a610KMPOBaHHOM A0 OOCTMKEHVS 6e3-
onacHoW Temneparypebl.

b) HopmanbHaa Temnepatypa BHyTpY NeYn:
€Cn1 TeMnepaTypa BHyTpU neyun He npep-
CTaB/sieT OMacHOCTW, ABepLia cpasy pas-
BnoKMpyeTcs.

3. Kak Tonbko gBepua pa3GroKupoBaHa M
ee MOXHO OTKPbiTb, BpeMsi CHOBa OTO-
GpaXkaeTcsl Ha yacax.
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PekomeHpaumm no oMUCTKE KaMHA ANS NULILbL.

YTOBbI OYNCTUTL KaMmeHb A1 MULUbI, NPOTpUTE
€ro BAaXHOW TKaHbto W rybko 6e3 1ncnosb3o-
BaHWs Mblna UV MOIOLLIMX CPefCTBa.

AOI‘IACHO!

He mMolnTe kamMeHb MOA KPaHOM, MOCKOJIbKY B
TaKOM CJly4ae OH BMUTAET CAWLLKOM MHOIO
BOAbl Y MOXET TPECHYTb MPW HarpesBaHn B
[OYXOBOW MeYun.

ABHMMAHME!

lNepen, yCTaHOBKOM KaMHS B Meyb ero Heobxo-
[MO BbICYLLNTb.

Ecnn Ha KamHe ocTannch cnedpl TBEPAOV ML,
yaanuTe X NNacTUKOBOW NOMATKOW.

AOI‘IACHO!

8ar|peu_leHo MCMNoJsib30BaThb MeTa/UINYeCKe
nionaTtkn UJin OCTPble HOXWK, MOCKOJIbKY 3TO
MOXET MPMBECTN K MNMOBPEXOEHNIO NMOBEPXHO-
CTW KaMHA I NMOABIEHNO HAa HEM TPELLNH.

ObpaTnTe BHMaHME, YTO MOC/E MCMOSb30BaHS
KaMH$ O19 MLl OH HE COXPaHUT CBOW MNepBo-
HavasbHbIA BUL, KOTOPLIM MMENCA A0 MUCMOMb30-
BaHUs.

OuncTka KamHa 419 ULkl obecrnedrsaeT creay-
foLLVie NMpenMyLLIeCTBa:

1. He ponyckaeT nosiBneHns 30/bl 1 00yrneH-
HbIX OCTATKOB MULLW Ha MPOayKTax.

2. TpoaneBaeT CPOK CNyXObl KaMHS O NuL-
Ubl.

3. [lomoraeT gocTturatb Hannyylwmx pesynbTa-
TOB MNPV NPUroTOBIEHNN.

CNOCOB OYUCTKW BHELLHUX CTEKOJ.

Vicnonb3ynte MUKPOMUOPOBYHO MONMPOBaSIb-
HylO candetky 1 Boay, NMpuv HeobXoOaMMOCTU
nob6aBbTe MArKOe MbISO.

He cnepyet ncnonb3oBaTb arpeccuBHbIE YM-
CTdline nnm MorLme cpeacTea.
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BAXKHO

——

Q)

HE MPUKACATECH K BHYTPEHHVM MOBEPXHOCTAM
FOPAYEN MEYM BE3 3ALLMTHBLIX CPEACTB.

NOSB3YWTECH CPEACTBAMI 3ALLNTHI 419 VISBIEYE-
H1A NOAA0HOB U PELLIETOK.

HE OCTABJIANTE JYXOBYIO MEYb BE3 MPVICMOTPA BO
BPEMA MPUTOTOBJTEHNA.

HE JOMYCKAVTE CKAMIIBAHVISA SATPASHEHUN.

COLEPXXUTE MEYb B YACTOTE.
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Sitofunkciok

@@ INFORMACIO

Az egyes funkciok hasznalatéanak leirasaért
kérjuk, nézze meg a sitéhdz mellékelt stité-
si utmutatot.

o A SUTO KIKAPCSOLASA
ﬂT GYORS ELOMELEGITES
0 HAGYOMANYOS: FELSO Es
ALSO SUTES
GRILL
MAXIGRILL
TURBO

ALSO SUTES+TURBO
ECO  ECO

% KIOLVASZTAS
PIROLIZIS

[0] HYDROCLEAN

340°C

m MAESTRO PIZZA

PIZZ.

A MAESTRO PIZZAbemutatgsa

Az Ui MAESTRO PIZZA sUté forradalmasitja az
otthoni pizzasitést a magas hémérsékleten
torténd kuldnleges sltési folyamatnak koszon-
hetéen. A kuldnleges sitési funkcié a sitéhoz
jard pizzakével egyltt lehetdséget biztosit, hogy
percek alatt izletes pizzakat készitsen friss hazi
pizzatésztabol, csakugy mint legjobb olasz piz-
zéridkban.

Ez egy elektromos siité és nagyon magas hé-
mérsékleten (340 °C) képes mikodni. A szerke-
zet kilonleges kialakitasa és a megerdsitett szi-
getelés nem engedi, hogy a nagyfoku hé a sité
belsejébdl kiszokjon, igy On teljes biztonsaggal
és kényelemben adhatja at magat a sités nyuj-
totta dromoknek.

Amellett, hogy tokeéletes, frissen gyurt tésztabdl

készlilt pizzak sUtése mellett, a MAESTRO PIZ-
ZA sUtével minden hagyomanyos pizzat el tud
késziteni, példaul el6sitott, fogyasztasra kész,
fagyasztott pizzat, stb.

A MAESTRO PIZZA egy cslcstechnoldgias
multifunkcios suté, amellyel hagyomanyos éte-
leket is készithet akarcsak egy hagyomanyos
sUtében.

Végll, de nem utolsé sorban a takaritas gyors,
egyszerl és kényelmes feladatta valik, amelyet
vegyszerek nélkul is konnylszerrel elvégezhet.
Valassza ki a megfelel® pirolizis ciklust attol flig-
géen, hogy mennyire szennyezett a sité belse-
je. Amikor a ciklus a végéhez ért, egyszerlien
torolje le fellleteket egy nedves ronggyal és ta-
volitsa el a hamumaradvanyokat (lasd: Tisztitd
funkcid)
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GOMBOK

@, és @: Lehetéve teszi az elektronikus
ora/idézitd funkcidinak programozasat

SZIMBOLUMOK

ORAFUNKCIOK

(©) HANGJELZES: Az dra hangjelzés funkci-
6janak kivalasztasaval felvillan. Az beprog-
ramozott idd leteltével hangjelzést ad ki. A
stté nem kapcsol ki a beallitott idétartam
lejartat kdvetden. Ez a funkcio csak a sitd
mukddése kdzben hasznélhato.

|-l és —| PROGRAMOZAS: vildgitani kezd
ezzel jelezve, hogy a sUté be van progra-
mozva (sttési idd, ledllitasi id6 vagy 6sszes).

o |-ISiitési id6: Ezzel a funkcidval bedllithatja
a sUtési id6t, amely lejartaval a siité automa-
tikusan kikapcsol.

o —| Siités leallitasanak ideje: Ezzel a
funkcidval beiddzitheti a sités ledllitasanak
id6tartamat, amely lejartaval a stité automa-
tikusan kikapcsol.

o || és =l Siitési id6 és siités leallitasa-
nak ideje: Ezzel a bedllitédssal beprogramoz-
hatja a sUtési id6t és a sutés ledllitasat. A sttd
automatikusan bekapcsol a bedllitott idd-
pontban és a kivalasztott sUtési idétartamig
(sUtési idd) tizemel. Azutan pedig kikapcsol a
bedllitott idépontban (sttés leallitasanak ide-
je).

@ ORA/IDOZITO ZAROLASA: azt jelzi, hogy
az dra/iddzitd érintégombijai zarolva vannak,
igy a gyermekek nem tudjak atallitani.
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Egyéb funkciok

} SUTES: azt jelzi, amikor a siit6 hét bocsat
ki.
@HYDROCLEAN: vilagitani kezd ezzel jelez-

ve, hogy a Teka Hydroclean® funkci¢ folya-
matban van.

PIROLiZIS: Csak pirolitikus modellek-
nél. vilagitani kezd ezzel jelezve, hogy piro-
litikus funkcié folyamatban van.

AJTOZAR: Csak pirolitikus modellek-
nél. azt jelzi, hogy az ajté zarva van, akar
manualisan, akar automatikusan, amig piro-
litikus funkcié folyamatban van.

AFIGYELEM!

Az érintégombok  érzékenysége folya-
matosan alkalmazkodik a kdérnyezeti ko-
riiményekhez. Gydzd8djon meg arrdl,
hogy az elllsd vezérl6panel felllete tisz-
ta és akadalyoktdl mentes, amikor csat-
lakoztatia a sUt6t a csatlakozoaljzathoz.
Amennyiben az éra nem reagal megfeleld-
en, amikor megeérinti a gombokat, huzza ki
a sutét a haldzatbdl néhany masodpercig
vagy dugja vissza. Ezaltal az érzékelSk au-
tomatikusan beadllitédnak és Ujra reagalnak
az érintésre.

IDO BEALLITASA

e A sitdn Iévd ora bedllitaésahoz a funkciove-
zérl6t és hémérséklet-szabalyzot a(z) o
pozicidba kell forgatni.

e A sUté csatlakozdaljzatba torténd csatla-
kozasakor a 12:00 id&pont villog az dra
kijelz&jén.

e Nyomja meg a © vagy ® gombokat az
6ra majd a perc bedllitasahoz. Egymas
utani két hangjelzés jelzi az idd bedllitasat.

e Az id6 médositasahoz nyomja meg a @
vagy ® gombokat, amig az id6 elkezd vil-
logni. Nyomja meg a gombot és kdves-
se az el6z8 pontban leirt utasitasokat.



;l MEGJEGYZES

Az dra kivilagitasanak van egy éjszakai lizem-
maodija, igy €jfél és reggel 6 kdzdtt csdkken a
kijelz6 fényereje.

AFIGYELEM!

Aramkimaradds esetén az  elektroni-
kus  Ora-/id6zit6bedllitasok  torlédnek.
Ha ez megtorténik, forgassa a funkcidvezeér-
|6t és hémérséklet-szabalyzot a(z) © pozi-
cidba.

A 12:00 iddpont jelenik meg a Kkijel-
z8n, ezt kovetéen pedig a fent leir-
tak alapjan bedllithatia a pontos iddt.

Amennyiben a sttéajto zarolva volt az aram-
kimaradaskor, a zarolast jelenté szimbdlum
vilagitani fog annak feloldasaig.

Ez t6bb percig is eltarthat a sut§
belsejétdl  fuggden. Ez id6  alatt
nem tudja bedllitani a pontos idét.
Miutan feloldotta az ajté zarolasat, beallithat-

ja a pontos idét a fent leirt modon.

g “I”I 'I I

MANUALIS UZEMELTETES

sSUTOIDAZITO FUNKCIO

e A pontos id§ bedllitasat kdvetéen a siutd
hasznalatra kész. Valassza ki a sutési funk-
ciot és a hémérsékletet

— ;l INFORMACIO
Az elektronikus hdémérséklet-szabalyzdval
ellatott modellek esetén, amikor a kivalasztd
gombot elforgatja, az érakijelzé a hémérsek-
let fogja megjeleniteni.

A hémérséklet kivalasztasat kovetéen az
orakijelzd automatikusan Ujra megjelenik.

Amennyiben a sltés ideje alatt szeretné
megjeleniteni a hémérsekletet, forditsa el a
hémeérséklet-szabalyzot a hdmérséklet mo-
dositéasahoz.

e Ekkor észrevehetd, hogy a(z) 8 szimbo-
lum vilagitani kezd a sUtés kdzben ezzel je-
lezve, hogy a sUt6 hét bocsat ki. Ez a szim-
bolum eltlinik, amikor elérte a kivalasztott
hémérsekletet.

o Allitsa a vezérl6t az aldbbi pozicidra a siité
kikapcsolasahoz: O

= ;l INFORMACIO
Amikor megkezdi a stitést, a slité megjelentti
az idét, hogy mennyi ideje Uzemel.

Hangjelzés beallitasa

1. Nyomja meg a(z) @ vagy @, amig a(z) (®)
szimbolum villogni kezd a kijelzdn és nyom-
ja meg a2) gombot. A 00:00 jelenik
meg a kijelzén.

2. A O vagy ® gomb megnyomasaval 4l-
litsa be, hogy mennyi id6 multan szeretné,
ha megszodlalna a hangjelzés. Két hang-
jelzést fog hallani, amely az idé beallitasat
jelzi, majd az dra elkezd visszaszamolni a
kivalasztott idSponttdl. Az) (@) szimbdlum
lassan villog.

3. Miutan lejart az idd, egy hangjelzést fog hal-
lani 90 masodpercig és a(z) @) szimbdlum
gyorsan villogni kezd.

@El MEGJEGYZES

A hangjelzés funkcid beadllitasaval a sité
nem fog kikapcsolni az id6 lejarta utan.

4. A hangjelzés barmelyik gomb megnyoma-
saval le tudja allitani. Ekkor a(z) (@) szimbd-
lum elttnik.

Amennyiben véltoztatni akarja a hangjelzés ide-

jét, ismételie meg a bemutatott l1épéseket. Az

id6zit6vezérldbe torténd belépéskor a hatralevd
id6 jelenik meg, amelyet modosithat.

Felhasznaloi kézikonyv 135



@El MEGJEGYZES

A hangjelzés funkciéval a hatralevd id§ lesz
Végig lathaté a kijelzén. Ezzel a beprogramo-
zott funkcidval nem lathaté a pontos id6 és a
teljes beallitott sttési idd.

A siitési id6 programozasa

1. Nyomjamega(z) © vagy @, amig a(z) =
szimbdlum V|I|ogn| kezd a kijelzén és nyom-
jamega(z . gombot. A 00:00 jelenik meg
a kijelzdn.

2. A O vagy ® gomb megnyomasaval al-
litsa be, hogy mennyi idé multan szeretné,
ha megszodlalna a hangjelzés. Két hang-
jelzést fog hallani, amely az idé beallitasat
jelzi, majd az dra elkezd visszaszamolni a
kivéalasztott idéponttdl. Az) =21 szimbdlum
lassan villog.

3. A sité gombjai segitségével valasszon ki
egy sutési funkciot és hémérsékletet.

4. Amint letelt a sUtési id6, a suté kikapcsol, a
hangjelzés megszdlal és a(z) || szimbdlum
elkezd gyorsan villogni.

5. Nyomja meg barmelyik gombot a hangjel-
zés megszlntetéséhez és kapcsolja ki a(z)
[=1 szimbdlumot. A st Ujra bekapcsol.

6. Allitsa a vezérlét az aldbbi pozicidra a siitd
kikapcsolasahoz: O

Barmikor megvaltoztathatia a hatralevd suté-

si idét a © vagy® gomb megnyomasaval,

amig a(z) =1 szimbdlum gyorsan elkezd villogni.

Nyomja meg a(z) gombot az idé moédosita-

sahoz.

;l MEGJEGYZES

A SUtési id6 funkcidval a hatralevd idd folya-
matosan megjelenik a kijelzén. Ezzel a funk-
cidval nem latszik a pontos idé.

Siités ledllitasanak idejének beallitasa

1. Nyomja meg a(z) © vagy @, amig a(z) —I
szimbdlum V|I|ogn| kezd a kijelzén és nyom-
jameg a(z . gombot. A pontos idé meg-
jelenik a kuelzon
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2. A O vagy ® gomb megnyomasaval 4l-
litsa be, hogy mennyi idé multan szeretné,
ha megszodlalna a hangjelzés. Két hang-
jelzést fog hallani, amely az idé beallitasat
jelzi, majd az dra elkezd visszaszamolni a
kivalasztott idéponttdl. Az) —>| szimbdlum
lassan villog.

3. Valassza ki a sUtési funkcidt és a hémér-
sékletet

4. Amikor a ciklus befejez6détt, a stité maga-
tol kikapcsol, ezutan hangjelzést fog hallani
és a(z)—>| szimbdlum gyorsan kezd villogni.

5. Nyomja meg barmelyik érintégombot és
kapcsolja ki a(z) =1 szimbdlumot. A sité
Ujra bekapcsol.

6. Allitsa a vezérlét az aldbbi pozicidra a sttd
kikapcsolasahoz: O

Barmikor megvaltoztathatja a hatralevd slté-

si id6t a © vagy ® gomb megnyomésaval,

amig a(z) —| szimbdlum gyorsan elkezd villogni.

Nyomja meg a(z) gombot az idé modosita-

sahoz.

Sitési id6 és siités ledllitasanak idejének

beallitasa

1. Nyomja meg a(z) © vagy @, amig a(z) |-
szimbdlum V|||ogn| kezd a Kkijelzén és nyom-
jameg a(z) gombot. A 00:00 jelenik meg
a kijelzén.

2. Vdlassza ki a sitési idét a © vagy @
gombok megnyomasaval. Ezutan két hang-
jelzést fog hallani, a hatralevé idé megjele-
nik a kijelzén és a(z) 1=l szimbdlum elkezd
lassan villogni.

3. Nyomjameg a(z) © vagy @, amig a(z) =
szimbdlum V|||ogn| kezd a Kijelzén és nyom-
jameg a(z ‘ gombot. A varhato befejezé-
si id megjelenik a kijelzén.

»

Valassza ki a sUtés befejezésének idejét a
© vagy ® gombok megnyoméasaval. Ezt
kovetéen két hangjelzést fog hallani és a
pontos idé megjelenik a kijelzén.

o

Véalassza ki a sUtési funkciot és a hémér-
sékletet A sUté levalasztva marad, mikoz-
ben a =l és =l szimbdlumok vilagitani
fognak. Ezzel beprogramozta a sutét.



6. Amikor elérkezett a sutés ideje, a sttd be-
kapcsol és a beallitott sttési idejeig tzemel.

7. SUtés kdzben a hatralevd sUtési idd jelenik
meg a kijelzén és a(z) 121 szimbdlum lassan
villogni fog.

8. Amikor a bedllitott sUtési idd lejart, a sttd
magatdl kikapcsol, ezutan hangjelzést fog
hallani és a(z)l=>| szimbdlum gyorsan kezd
villogni.

9. Nyomja meg barmelyik érintégombot es
kapcsolia ki a(z) 1=l szimbdlumot. A siité
Ujra bekapcsol.

10. Allitsa a vezérl6t az aldbbi poziciéra a sits
kikapcsolasahoz: o

Barmikor megvaltoztathatja a hatralevd suté-

si idét a © vagy® gomb megnyoméasaval,

amig a(z) I-> szimbdlum gyorsan elkezd villogni.

Nyomja meg a(z) gombot az idé modosita-

sahoz.

s..l, []gESIBQ EIZZ! --l" I

A MAESTRO PIZZA funkcidhoz elészér melegit-
se el6 a sttét a megfeleld sitési hémérsékletre
(340 °C). Ehhez kévesse az alabbi lépéseket:

1. Helyezze a sittéracsot a sitében talalhato
teleszkopos talcavezetdre.

2. Ezutan helyezze a pizzakdvet a racsra.

3. Vegye a ki a stt6hdz kapott zomancozott
talcat és csukja be a sitd ajtajat.

AFIGYELEM!

Ne felejtse el, hogy nagyon fontos, hogy az
elémelegités idejére a pizzakd a sutében le-
gyen. Ezzel biztosithatja, hogy a pizzaké eléri
a megfelelé hémérsékletet az optimalis suté-
si eredmények elérése érdekében.

4. Forgassa a funkciovezérlét a MAESTRO
PIZZA funkcidrass .

BIZZA

5. A 340°-os hémérséklet jelenik meg a kijel-
zén.

34 0o

6. Amikor megnyomja az OK érintégombot az
elllsd vezérlépanelen, egy hangjelzés fogja

jelezni a sUtés bedllitasat és a suté elkezd
elémelegedni, amig el nem éri az optimalis
Uzemi hémérsékletet.

7. Az eldbmelegités 35 percig tart. Az elémele-
gitésbdl hatralevé idd az orakijelzén jelenik
meg.

AFIGYELEM!

Ne feledje, hogy 35 percet kell varnia a sité
elémelegitéséhez, és utana elkezdheti a piz-
zasutést.

8. A 35 perc lejartaval a stté egy hangjelzést
fog kiadni és a kijelzén villogni fog a 340°
felirat.

9. Az OK érintégombbal kapcsolhatja ki a
hangjelzést.

10. Nyissa a sUtd ajtajat és helyezze a pizzat a
sttébe a lapat segitségével.

11. Miutan becsukta az ajtét, a sttési idd jele-
nik meg az orakijelzdn.
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12. Hagyja a sUtében a pizzat a szlkséges ide-
ig (Id. a kllénb6zd pizzatipusokra vonatko-
z6 sUtési id6t tartalmazd tablazatot).

AFIGYELEM!

Sutés kdzben feleslegesen ne nyitogassa
a sUté ajtajat, mert ezaltal héveszteséget
okozhat.

Ha kinyitja és becsukja az ajtét, a sutési idd
a kijelzén 00:00-ra valt.

13. Miutan megsUtodtte a pizzat, forditsa a ve-
zérl6tarcsat a ,,0" allasra a siité kikapcsola-
sahoz.

AFIGYELEM!

Ne felejtse el, hogy 90 perc all rendelkezé-
sére a pizza megsutéséhez. Ezen idétartam
lejartaval, a suté biztonsagi okokbdl kikap-
csol és a kijelz6n megjelenik a ,STOP* felirat.

A ,STOP* felirat kizarolag akkor tlnik el a ki-
jelzérdl, miutan a sttd kihdilt.

AVIGYAZAT!

A sUtési folyamat a MAESTRO PIZZA funkci-
oval nagyon gyors. Ezért azt javasoljuk, hogy
figyelie az étel alakulasat és az idétartamot,
hogy a legjobb eredményt érhesse el. Ha
nem figyeli a sUtét, a pizza kiszaradhat vagy
meg is éghet.
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A PI1ZZAKO HASZNALATA

A legjobb eredmények érdekében, amikor a
sUtéhoz kapott pizzakdvon szeretné elkésziteni
a pizzat, a kovet el6szdr az Ures eldmelegitett
sUtébe helyezze. Ezzel biztosithatja a tokéletes

hémérsékletet a pizzasitéshez.
L3

N

@ L (L)

Helyezze a pizzakovet a teleszkdpos talcave-
zetdn talalhatd sitdéracsra. Igy kénnyebben he-
lyezheti be és veheti ki kovet.

GYORSFAGYASZTOTT PIZZAK SUTESE

A kUlbnbdzd pizzatipusok kilénbdzd sitési ko-
riiményeket igényelnek. Jarjon el az alabbiak
szerint:

1. Ne haszndlja a pizzakdvet.

2. Forditsa a vezérl6tarcsat a(z) pozicio-
ba.

3. Forgassa addig a h6mérséklet-szabalyzot,
amig az orakijelz6n megjelenik a 200 °C
vagy pizza forgalmazdja altal ajanlott sutési
hémérséklet.

4. Melegitse elé a sitét, amig az el nem éri
a szlkséges hémérsékletet. Amikor elérte
a megfeleld hémérsékletet, a termosztat

szimboluma ¥ kikapcsol.



5. Helyezze a pizzat a sttéracsra.
6. Sisse a pizzat 10-12 percig (vagy a pizza
forgalmazdja altal ajanlott ideig).

A MAESTRO PI1zzA SUTO VILAGITASA

A sltében lévé vilagitas altalaban kikapcsolt
dllapotban van a sUtési folyamatban kozben a
kivalasztott funkciotdl fuggetlendl.

Amennyiben szeretné felkapcsolni stités kdzben
a belsé vilagitast:

1. Erintse meg az OK érintégombot az
eltlsé vezérlbpanelen és belsd vilagitas be-
kapcsol.

2. Ha ujra megérinti az OK érintégombot, a
belsd vilagitas kikapcsol.

3. 30 masodperc elteltével a vilagitas automa-
tikusan kikapcsol.

4. Amikor kinyitja a sUt6 ajtajat, a belsd vilagi-
tas bekapcsol.

— ;l INFORMACIO

A MAESTRO PIZZA el6melegitési funkcio
alatt a lampa nem vilagit és az OK érint6-
gomb nem muUkadik.
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Az aldbbi pizzatipusokat készitheti el a MAESTRO PIZZA sitével az alabbi tablazat segitségével:

APIZZATIPUSA | Funkeiove-|Homérséklet | HozzavetSle- |, ., 5 | SUtS elomele-
zérlé - szabalyz6 | ges siitési id6 gitési idé
- e 340°C —
Friss hfg;;;sznesu MAES;I’;? ----- 3-4 perc IGEN 35 perc
(té : i 340°C =
SUTGS{ZSKZ?SZ friss MAE;H?ZO ----- 3-4 perc IGEN 35 perc
: i 340°C =
Vekor][érsaz:ayuﬁott MAES;I’;? ----- 3-4 perc IGEN 35 perc
A i 340°C
Atlag(?[zrsa;tr;yuﬁott ngr;? ----- 3-4 perc IGEN 35 perc
Frissen eldsutott pizza /& 220 °C 8 perc NEM 15 perc
Gyorsgiazgzéismtt V& 210 °C 10 perc NEM 15 perc

Réviden a legjobb eredmény érdekében:

1.

Friss tésztabdl és vékonyra nyujtott tész-
tébdl készlilt pizzakat a MAESTRO PIZZA

340°C =
ST
Gyorsfagyasztott és el@sttott pizzak a(z)

funkcidval.

AFIGYELEM!

Ha friss tésztabdl készllt szeretne pizzat
stitni, az optimalis eredményért minél job-
ban nyujtsa ki a tésztat. Ha nem nyujtja ki
megfelel6en a tésztat, nem fog egyenletesen
atsUlni a pizza.

funkcidval
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AFIGYELEM!

Ha friss tésztabdl készilt pizzat sit, az ab-
ran lathaté magassagban hasznalja a pizza-
kovet.




Biztonsagi funkciok
BIZTONSAGI GYERMEKZAR

Ezt a funkciot barmikor bekapcsolhatja a sité
hasznalata kdzben.

A funkcié bekapcsolasahoz tartsa lenyomva a
gombot, amig egy hangjelzést hall és a(z) @
szimbdlum megjelenik a kijelzdn. Az dra/idézitd
le van zarolva.

Ha a suté kikapcsolt allapotban van és aktivalja
a biztonsagi gyermekzar funkciot, a sité nem
mUkodik, még a sttési funkcio kivalasztasat ko-
vetéen sem.

Ha ez a funkcio be van kapcsolva sutés kozben,
akkor csak az elektronikus ¢ra/idézitd beallita-
sokat zarolja le.

A funkcié bekapcsolasahoz tartsa lenyomva a
gombot, amig egy hangjelzést nem hall.

MANUALIS AJTOZAR

Kizardlag pirolitikus modelleknél elérheté.
Ezzel a funkcidval bezarhatja a sité ajtajat.

= ;l FONTOS!

Ezt a funkciot kizardlag akkor tud-
ja  kivalasztani, ha a funkcidvezer-
|6t nyugalmi helyzetbe allitia O .

Amint bezarja az ajtét, elkezdheti a stitést.

Az ajtézar ki- és bekapcsolasahoz, kévesse az

alabbi lépéseket:

1. Nyomja meg a(z) © vagy @, amig a(z)
szimbolum villogni kezd a kijelzdn. Az ajto-

zar aktualis allapotat a kijelzén taldlja. Az
,On“ azt jelzi, hogy a zar aktiv, mig az ,,Off*
inaktivitast jelez.

2. Nyomja meg a gombot. Hangjelzés fog
hallani és a zar lezér, ha ,Off* dllapotban és
kinyilik ha ,On* allapotban volt.

AFIGYELEM!

A zar bekapcsolasa eldtt, ellendrizze, hogy
a slté ajtaja megfeleléen be van-e csukva.
Amennyiben a siité ajtaja nincs megfeleléen
becsukva, nem fog lezarddni, erre hangjel-
zés figyelmeztet. Amennyiben ez torténik,
kapcsolja ki a hangjelzést egy tetszdleges
gomb megnyomasaval, csukja be megfele-
|6en az ajtét és aktivalja ismét a zarat a fenti
lépéseket kovetve.

3. Miutan az ajtdt teliesen lezarta/annak zarjat
feloldotta, az ajté Uj allapota jelenik meg a
kilelz6n. Ha a zarolas aktiv, a(z) [@] szimbo-
lum tovabb vilagit a kijelzén.

= El FONTOS!

Sités kdzben az ajtézar kinyitasahoz, for-
gassa a funkciovezeérlét nyugalmi helyzetbe
O és nyissa ki az ajtozarat a fenti lépések
alapjan. Ha az ajtézar nyitott allapotban van,
forgassa a vezérl6tarcsat az eldézg allapot-
ban a sttés folytatasahoz.

Teka Hvdroclean® funkcis

Ezt a funkciot a stité falara lerakoddott zsiradékok
és szennyez&dések eltavolitasahoz hasznalhat-
ja. A sUté kénnyebb tisztan tartasa érdekében,
ne hagyja, hogy felhalmozddjon benne szennye-
z6dés. Gyakran takaritsa ki a sutét.

A TEKA HYDROCLEAN® FUNKCIO BE-
PROGRAMOZASA

AFIGYELEM!

Ne Ontson vizet a forrd siutébe. Ez kart tehet
a suté zomancaban.

A ciklust mindig akkor futtassa, amikor a sutd
hideg. Ha a sUté tul forrd, az az eredményt be-
folyasolhatja és a zomanc megsériilhet.
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El6szor vegye ki a talcakat és az Osszes tarto-
zékot a sité belsejebdl, beleértve a talcatarto-
kat és a teleszkodpos talcavezetdket. Kévesse a
sUtéhdz mellékelt Beszerelési és Karbantartasi
dtmutatot.

1. Amikor kihdlt a sitd, tordlje at az aljat egy
térléruhaval.

2. Lassan 6ntsdn 200 ml vizet a sUt6kamraba.

= gl INFORMACIO
A legjobb eredmeény elérése érdekében ad-

jon egy teaskanal lagy mosogatészert a viz-
hez, miel6tt radntené a konyharuhara.

3. Forditsa a vezérlétarcsat a(z) (0] pozicioba.

4. Egy hangjelzés jelzi, hogy a Teka Hydroc-
lean® funkcié inditasat, a(z) [0 szimbdlum
lassan villogni kezd és a ciklus végéig hat-
ralevd idé megjelenik a kijelzén.

= El FONTOS!

Ennek a funkcionak az idétartamat nem tud-
ja médositani. A ciklus id8 el6tti ledllitasahoz
forditsa a vezérl6tarcsat a(z) O pozicioba.

5. A ciklus végén a suté kikapcsol, megszolal
egy hangjelzés és a(z) (0] szimbdlum gyor-
san villogni kezd.

= gl FONTOS!
Ne nyissa ki a suté ajta-
jat a Hydroclean® funkcié  végéig.

A funkcid helyes mikoddésehez szlikség van
a lehilési fazisra.
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6. Nyomjon meg egy tetszéleges gombot a
hangjelzés megsziintetéséhez és kapcsolja
ki a(z) (0] szimbslumot.

7. Forditsa a vezéri6tarcsat a(z) O pozicidba.

8. A siit6 készen all, hogy egy torléruha se-
gitségével eltavolitson minden lerakédott
szennyezddést és vizet.

A Hydroclean® funkcié alacsony hémérsékleten

mUkodik. Azonban a lehdlési id6 a kornyezeti

hémérséklettdl figgden valtozhat.

AFIGYELEM!

Mielétt a suté belsd fellletéhez érne, gyd-
z6djén meg arrdl, hogy a suté mar lehdilt.

Ha a Hydroclean® funkcié haszndlata utan egy
alaposabb tisztitasra is szlkség van, ahhoz
hasznaljon semleges tisztitdszereket és olyan
szivacsot, amelynek nincs ddrzsfelllete.
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AFIGYELEM!

A pirolizises tisztitasi ciklus futtatasa el6tt, fi-
gyelmesen olvassa el a Telepitési és Karban-
tartasi kézikdnyv elején taldlhatd biztonsagi
Utmutatot.

Ezzel a funkcidval elindithatja a pirolizises tisz-
titasi ciklust, amely soran a sttében lerakddott
zsiradékok elszenesednek a magas homérsék-
letnek kdszonhetéen.

Okolszabalyként elmondhatd, hogy 4-5 siitési
ciklust koévetéen érdemes egy pirolizises cik-
lust futtatni a sttében lerakddott szennyez&dés
mértékétdl figgben a legmegfelelébb program-
mal. Minél tébb a szennyezddés, annal hosz-
szabb program szikséges.

A pirolizises ciklus soran a suté belsd vilagitasa
kikapcsolt allapotban marad.

PIROLIZIS FUNKCIO BEPROGRAMOZASA

FONTOS!

A pirolizis folyamat elkezdése el6tt minden
tartozékot és edényt eltavolitson a sttébdl,
ideértve a talcatartokat és/vagy teleszkopos
talcavezetdket. Kdvesse a slitéhdz mellékelt
Beszerelési és Karbantartasi utmutatot.

AFIGYELEM!

Tavolitson el kiszivargott vagy nagymeértéku
szennyez@déseket a sutd belsejébdl, mert az
ebbdl eredd kockazatokbdl kifolydlag ezek
kénnyen langra lobbanhatnak a pirolizises
tisztitas kdzben.

AFIGYELEM!

A pirolizises tisztitas bekapcsolasa el6tt, el-
lendrizze, hogy a sité ajtaja megfeleléen be
van-e csukva.

1. Forditsa a vezérl6tarcsat Pirolizis pozicidba:

2. Néhany masodperc elteltével a(z) szim-

bdélum vilagitani kezd az drakijelzén és P2
jelenik meg a kijelzén (2. pirolizises prog-
ram).

. Most atdllithatja a pirolizises programot P1,
P2, P3-raa © vagy ® gombok segitsé-
gével:

P1: Enyhe pirolizis Egy o¢ra.
P2: Normal pirolizis. Masfél dra.
P3: Intenziv pirolizis. Két dra.

. A kivant program kivélasztasa utan, nyom-
ja meg a(z) gombot. Azonnal ezutan az
automatikus ajtézar aktivalodik.

AFIGYELEM!

Amennyiben nem csukja be megfeleléen
az ajtét, nem fog bezarddni, megszodlal egy
hangjelzés és a pirolizises tisztitdas nem indul
el.

Amennyiben ez torténik, kapcsolja ki a hang-
jelzést egy tetszdleges gomb megnyomasa-
val, csukja be megfeleléen az ajtét, forgassa
a vezeérl6tarcsat a(z) o dllasba és valassza
ki Ujra a pirolizises programot a fenti Iépése-
ket kdvetve.

5. Amikor az ajté be van zarva, a(z) szim-

bolum vilagitani kezd az Odrakijelzén és
megjelenik a pirolizis funkcié végéig hatra-
levé id6tartam.

@El FONTOS!

Ezen a ponton a sité be van programozva
és elindult a pirolizises tisztitasi ciklus. A cik-
lus futtatasa kdzben nem tudja kivalasztani a
sUté drafunkcioit, kivéve a biztonsagi gyer-
mekzar funkciot.

Ne probalja meg kinyitni a suté ajtajat, mert
az megszakithatja a tisztitasi folyamatot.

6. A pirolizises tisztitas végét egy hangjelzés

jelzi és a(z) szimbdlum villogni kezd,
majd 0:00 jelenik meg a kijelzén.
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7. Nyomjon meg egy tetszéleges gombot a
hangjelzés megszlintetéséhez.

8. Forditsa a vezérl6tarcsat a(z) O pozicidba.

9. A sitd felmelegitése befejez8dott. llyenkor
azonban a suté tul forrd és nem lehet hasz-
nalni.

A h(tési folyamat folytatodik és a(z)
szimbdélum tovabbra is vilagit, amig ki nem
hil a suté.

@El FONTOS!

A slté belsejében uralkodd magas hémer-
sékletnek koszonhetéen, a lehdlési id6 a
kornyezeti hémérséklettdl fliggden valtozhat.

10. Miutan kihdlt a sitd, a(z) szimbdélum ki-
kapcsol.

11. Nyissa ki a sUt6 ajtajat és tordlie le a bel-
sejét egy ruhaval és tavolitsa el a tisztitasi
ciklus utan hatramaradt hamukat. Ne hasz-
naljon fémet tartalmazé doérzsolé szivacsot
a slitd belsejében talalhatd nehezen elérhe-
t6 alkatrészek tisztitasahoz.

12. Miutan kitisztitotta a sité belsejét, ne felejt-
se el visszatenni a talcavezetbket és tarto-
zékokat.

13. A sUt6 ismét készen all a sUtésre.

= ;l FONTOS!

Ha barmilyen probléma merUilne fel a prog-
ramozassal és a funkcid hasznalataval kap-
csolatban, olvassa el a stitéhdz kapott Tele-
pitési és Karbantartasi Utmutatot.

PIROLIZIS FUNKCIO MEGSZAKITASA

A pirolizis funkcid automatikus és ebbdl kifo-
lydlag kizardlag az oraprogramozasi funkcidval
lehet aktivalni. A folyamatban 1évé pirolizis ciklus
megszakitasahoz Ujra kell programozni a sutét a
kovetkezdképpen:

1. Forditsa a vezérl6tarcsat a(z) O pozicidba.

Az alabbi jelenik meg az drakijelzén:
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2. A slit6 belsejében uralkodd hémérséklettd|
fligg&en keét lehetséges helyzet dllhat fenn:

a) Veszélyes belsd hédmérséklet: Ebben az
esetben az ajtok zarva maradnak, amig
a hémérséklet eléri a biztonsagos érté-
ket.

b) Biztonsagos belsé hdmérséklet: Ha a
hédmeérséklet biztonsagos a suté belse-
jében, a zar azonnal kinyilik.

3. Amikor az ajtézar kinyilik és kinyithatd az
ajtd, az idd ismételten megjelenik az éraki-
jelzén.



lippek a pizzaké megfelel6 tisztitasahoz.

A pizzakdvet nedves ruhaval vagy szivaccsal
tisztitsa le, de ne hasznaljon szappant vagy tisz-
titoszert.

AVESZELY

Soha ne vizezze be a kdévet csap alatt, mert
fgy tul sokat vizet szivhat magaba és ezaltal
kettétorhet felnevlilt dllapotban a sttében.

AFIGYELEM!

Ne felejtse el mindig megszaritani a kovet,
mielétt behelyezi a sttébe.

Ha a pizzakdévon szilard ételmaradékot taldl,
mUanyag spatulaval tavolitsa el.

AVESZELY

Soha ne haszndlion fémspatulat vagy éles
kést, mert azzal felsértheti a ké fellletét vagy
eltorheti a kovet.

Ne felejtse, hogy a pizzakd elsé hasznalatot
kdvetéen mar nem fog ugyanugy kinézni, mint
hasznalat el6tt.

A pizzakd tisztitdsa az alabbi elénydkkel jar:

1. Megel6zheti, hogy hamu vagy elszenese-
dett maradékok kerllienek az ételre.

2. Meghosszabbitja a pizzakd élettartamat.
3. Jobb sutési eredményeket érhet el.

KULSO UVEGEK TISZTIiTASI MODSZERE

Hasznaljon mikroszalas kendét és vizet, szlk-
ség esetén adjon hozza szappant.

Ne haszndljon agressziv anyagokat vagy tiszti-
toszereket.

Felhasznaloi kézikonyv 145



FONTOS!

——

Illlmllll

QC

NE ERINTSE MEG A FORRO SUTO BELSEJET
VEDOESZKOZ NELKUL.

HASZNALJON VALAMILYEN VEDOESZKOZT
ATALCAK ES RACSOK ELTAVOLITASAHOZ.

— 1

Illlmllll

NE HAGYJA SUTES KOZBEN A SUTO FEL-
UGYELET NELKUL.

NE HAGYJA, HOGY FELHALMOZODJON A
SUTOBEN A SZENNYEZODES.

TARTSA TISZTAN A SUTOT.




Opis piekarnika

Modele HLB P

ED Panel sterujacy — przod

D Zamek drzwiczek

ED Element grzejny grilla

[ 4] Podpora tacy

ED Kamien do pizzy i kratka piekar-
nika

D Taca

Zawias

(8 ] Szyba wewnetrzna

©» Wylot powietrza chtodzacego
@D Mocowanie urzgdzenia

@ Lampka

@ Panel tylny

(13) Wentylator

EE) Uszczelka drzwiczek piekarnika
@5 Drzwiczki

(1] Pokretto wybierania funkciji

a Zegarek/czasomierz elektroniczny
[ 3 ) Pokretto wyboru temperatury
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Svmbol kretle wyboru funkaii

;l Modele HLB 85-G1 P BM

o It O [F] @) &% e 3 [ [0] %59

Funkeie piekarnil

§E| INFORMACJA

Opis sposobu korzystania z kazdej funkciji
mozna znalez¢ w podreczniku gotowania
dostarczonym z piekarnikiem.

WYLACZANIE PIEKARNIKA

o

ﬂT SZYBKIE PODGRZEWANIE
WST

[j KONWENCJONALNE: GORNA |
DOLNA GRZALKA

GRILL

MAXIGRILL

TURBO

DOLNA GRZALKA+TURBO
Eco  ECO

% ROZMRAZANIE

PIROLIZA

[0] HYDROCLEAN

340°C

MAEsmo' MAESTRO PIZZA

Przedstawi funkcie MAESTRO PIZZ2

Twdj nowy piekarnik MAESTRO PIZZA to rewo-
lucja w domowym pieczeniu pizzy, dzieki unikal-
nej technologii podgrzewania w wysokiej tem-
peraturze. Funkcja specjalnego podgrzewania
w potgczeniu z kamieniem do pizzy dotgczonym
do piekarnika umoZzliwia przygotowanie pysznej
pizzy juz w kilka minut ze Swiezego, samodziel-
nie przygotowanego ciasta, tak jak w najlep-
szych pizzeriach.

Piekarnik jest zasilany elektrycznie i nagrzewa
sie do bardzo wysokich temperatur (340°C).
Specjalna konstrukcja i wzmocniona izolacja za-
pobiegaja przenikaniu duzego ciepta z wnetrza
urzadzenia do otoczenia, dzigki czemu mozna
piec w domu z poczuciem petnego bezpieczen-
stwa i komfortu.
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Piekarnik MAESTRO PIZZA umozliwia pieczenie
doskonatej pizzy ze Swiezego ciasta, a takze
kazdego innego rodzaju pizzy, tj. pizzy podpie-
Czonej, z ciasta gotowego, mrozone;j itd.
MAESTRO PIZZA to nowoczesny, wielofunkcyj-
ny piekarnik, w ktérym mozna gotowac tez inne
potrawy, zupetnie jak w tradycyjnym piekarniku.
Najlepsze na koniec: czyszczenie piekarnika
jest szybkim, prostym i wygodnym zadaniem,
ktdre nie wymaga uzycia srodkéw chemicznych
ani wysitku. Wystarczy wybraé¢ odpowiedni cykl
pirolizy w zaleznosci od stopnia zabrudzenia
urzadzenia. Po zakonczeniu cyklu wystarczy
przetrze¢ powierzchnie piekarnika wilgotng
Sciereczka, aby usungc¢ wszelkie slady popiotu
(patrz funkcja czyszczenia).



Opis elektroni : :

PRZYCISKI

@, i @: Umozliwia programowanie funkcji
elektronicznego zegara/czasomierza

SYMBOLE

Funkcje zegara

(©) ALARM DZWIEKOWY: Zapala sie po wy-
braniu funkcji alarmu dzwiekowego zega-
ra. Emituje sygnat dzwigkowy po uptywie
ustawionego czasu. Piekarnik nie wytacza
sie po uptywie czasu ustawionego w cza-
somierzu. Ta funkcja moze by¢ uzywana
réwniez podczas korzystania z piekarnika.

[-1 i | PROGRAMOWANIE: Zapala sie, aby
poinformowac o tym, ze piekarnik jest za-
programowany (czas gotowania, czas za-
trzymania lub czas catkowity).

e || Czas gotowania: Dzigki tej funkciji uzyt-
kownik moze programowac czas gotowa-
nia, po ktérym piekarnik wytaczy sie auto-
matycznie.

e —| Czas zatrzymania gotowania: Dzigki
tej funkcji uzytkownik moze programowac
czas zatrzymania gotowania, po ktérym pie-
karnik wytaczy sie automatycznie.

e |>|i —| Czas gotowania i czas zatrzyma-
nia gotowania: Dzieki temu ustawieniu uzyt-
kownik moze programowac czas gotowa-
nia i czas zatrzymania gotowania. Piekarnik
wiacza sie automatycznie przy ustawionym
czasie i dziata przez wybrany czas gotowania
(funkcja Czas gotowania). Nastepnie piekar-
nik wytacza sie automatycznie w wyznaczo-

nym czasie (Czas zatrzymania gotowania).

3 BLOKADA ZEGARA/CZASOMIERZA:
Wskazuje blokade przyciskéw dotykowych
zegara/czasomierza, uniemozliwiajgca ma-
tym dzieciom dokonywanie zmian.

Pozostate funkcje

ﬂ OGRZEWANIE: Wskazuje, ze piekarnik
przekazuje ciepto do zywnosci.

(0] HYDROCLEAN: Pali sie, gdy dziata funkcja
Teka Hydroclean®.

PIROLIZA: Tylko modele pirolityczne.
Pali sie, gdy dziata funkcja pirolizy.

BLOKADA DRZWICZEK: Tylko modele
pirolityczne. Wskazuje na blokade drzwi-
czek uruchomiong recznie lub automatycz-
nie podczas dziatania funkcji pirolitycznej.

AOSTRZEiENIE

Czutos¢  przyciskéw  dotykowych  jest
stale dostosowywana do  warunkdow
otoczenia. Przy podtgczaniu  piekarni-
ka nalezy sie upewni¢, ze powierzchnia
przedniego panelu sterowania jest czy-
sta i nie zawiera zadnych przeszkdd.
Jesli zegar nie reaguje prawidtowo na doty-
kanie przyciskow, nalezy odfgczy¢ piekarnik
na kilka sekund, a nastepnie ponownie go
podfgczy¢. Spowoduje to automatyczne
dostosowanie sie czujnikow, tak aby rea-
gowaty w wiekszym stopniu na naciskanie
palcami.

USTAWIANIE ZEGARA

e Aby ustawi¢ czas dziatania piekarnika, ele-
menty sterowania funkcjg i temperaturg
nalezy przestawi¢ do potozenia O .

e Po podfgczeniu przewodu piekarnika do
gniazda na zegarze miga godzina 12:00.

e Nacisngé O lub @, aby ustawid najpierw
godzing, a nastepnie minuty. Dwa sygnaty
dzwigkowe jeden po drugim stanowig po-
twierdzenie ustawionej godziny.
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Aby zmieni¢ godzing, nalezy nacisnac ©
luo @ i przytrzymaé do momentu, az za-
cznie migac¢. Nacisngé i wykonac in-
strukcje wymienione w poprzednim punk-
cie.

= El UWAGA

Swiatto zegara ma tryb nocny, wiec wyswiet-
lacz zostanie przyciemniony miedzy godzing
00:00 a 6:00.

AOSTRZEiENIE

W  przypadku awarii zasilania  usta-
wienia zegara/czasomierza elek-
tronicznego zostang wykasowane.

Jesli tak sie stanie, nalezy obroci¢ pokretta
funkcji i temperatury w potozenie O .

Wyswietlona zostanie godzi-
na 12:00 i bedzie mozliwe ustawie-
nie zegara, jak opisano  powyze].

Jedli drzwiczki piekarnika zostaty zabloko-
wane przed wystapieniem zaniku napiecia,
to na wyswietlaczu bedzie sige palit symbol
blokady do momentu odblokowania.

W zaleznosci od temperatury wewnatrz pie-
karnika moze to zajac kilka minut, a w trakcie
tego okresu nie mozna wyzerowac godziny.
Po odblokowaniu drzwiczek uzytkownik
moze ustawi¢ godzine w sposoéb opisany
ponize;.

K tani iekarnil

OBSLUGA RECZNA

Piekarnik jest gotowy do uzycia po usta-
wieniu zegara. Wybierz funkcje gotowania

i temperature.

= ;l INFORMACJA

W modelach wyposazonych w elektroniczne
sterowanie temperaturg obrocenie pokretta
powoduje wyswietlenie temperatury w miej-
sce zegara.

Po ustawieniu temperatury automatycznie
pojawi sie ponownie zegar.

Aby wyswietlic temperature w trakcie goto-
wania, nalezy obrdci¢ pokretto, aby zmienic
temperature.
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Zauwazysz, ze podczas gotowania zapala
sie symbol 8 , ktory informuje o tym, ze
ciepto jest przekazywane do potrawy. Po
osiggnieciu ustawionej temperatury symbol
znika.

Ustawi¢ elementy sterowania na O, aby
wytaczy¢ piekarnik.

@El INFORMACJA

Po rozpoczeciu gotowania piekarnik wy-
Swietli czas, przez jaki potrawa byta juz
ogrzewana.



FUNKCJA CZASOMIERZA
Programowanie alarmu dzwiekowego

1. Nacisngé © lub @ do momentu, az sym-
bol (@) zacznie miga¢ na wyswietlaczu, i
nacisnaé¢ @ . Na wys$wietlaczu widaé go-
dzine 00:00.

2. Ustawi¢ czas, po jakim ma zabrzmie¢
alarm, naciskajagc © lub @ . Na potwier-
dzenie ustawienia alarmu zostang wyemi-
towane 2 sygnaty dzwiekowe, a zegar roz-
pocznie odliczanie od ustawionego czasu.
Symbol (@) miga powoli.

3. Po uptywie ustawionego czasu sygnat
dzwiekowy bedzie emitowany przez 90 se-
kund, a symbol (@) bedzie szybko migad.

= El UWAGA

Jesli aktywna bedzie funkcja sygnatu dzwie-
kowego, piekarnik nie wytaczy sie po upty-
wie czasu.

4. Aby zatrzymac¢ alarm, nacisngé¢ dowolny
przycisk. Symbol (@) zniknie.

Aby zmieni¢ ustawiony czas alarmu dzwigkowe-

go, wykona¢ ponownie podane czynnosci. Po

przejsciu do ustawien czasomierza zostanie wy-

Swietlony pozostaty czas, a jego wartos¢ bedzie

mozna dostosowac.

= gl UWAGA

Jesli aktywna bedzie funkcja alarmu dzwie-
kowego, pozostaty czas bedzie stale widocz-
ny na wyswietlaczu. Przy takiej zaprogramo-
wanej funkcji nie jest mozliwe wyswietlanie
godziny ani catkowitego zaprogramowane-
go czasu gotowania.

Programowanie czasu gotowania

1. Nacisnac¢ O lub @ do momentu, az sym-
bol 1=l zacznie miga¢ na wyswietlaczu, i
nacisng¢ ®). Na wyswietlaczu wida¢ go-
dzine 00:00.

2. Ustawi¢ czas, po jakim ma zabrzmie¢
alarm, naciskajac © lub @ . Na potwier-
dzenie ustawienia alarmu zostang wyemi-

towane 2 sygnaty dZzwiekowe, a zegar roz-
pocznie odliczanie od ustawionego czasu.
Symbol I=| miga powoli.

3. Nalezy wybrac¢ funkcje i temperature goto-
wania za pomoca polecen piekarnika.

4. Po uptywie czasu gotowania piekarnik sie
wytaczy, uruchomi sie alarm dzwigkowy i
zacznie szybko migaé symbol I-21.

5. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytaczyé
alarm i wytgczyé symbol =1, Piekarnik wig-
Czy sie ponownie.

6. UstawicC elementy sterowania w potozeniu
O , aby wytaczy¢ piekarnik.

Uzytkownik moze w dowolnym momencie

zmieni¢ pozostaty czas gotowania poprzez na-

cisniecie O lub @ do momentu az symbol |-

zacznie szybko miga¢. W tym momencie nalezy

nacisng¢ , aby zmieni¢ czas.

= El UWAGA

Funkcja czasu gotowania wyswietla na state
pozostaty czas na wyswietlaczu. Po usta-
wieniu tej funkcji nie ma mozliwosci wyswiet-
lenia aktualnej godziny.

Programowanie czasu zatrzymania goto-
wania

1. Nacisngé © lub ® do momentu, az sym-
bol —>| zacznie migaé na wyswietlaczu,
i nacisng¢ . W tym momencie na wy-
Swietlaczu czasomierza pojawi sie aktualna
godzina.

2. Ustawi¢ czas, po jakim ma zabrzmiec
alarm, naciskajagc © lub ®. Na potwier-
dzenie ustawienia alarmu zostang wyemi-
towane 2 sygnaty dzwiekowe, a zegar roz-
pocznie odliczanie od ustawionego czasu.
Symbol =2l miga powoli.

3. Wybierz funkcje gotowania i temperature.

4. Po zakonczeniu cyklu piekarnik wytacza
sie automatycznie, uruchamia sie sygnat
dzwiekowy i symbol —| zaczyna migac
szybko.

5. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢
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alarm i wylgczy¢ symbol —I. Piekarnik wig-
czy sie ponownie.

6. Ustawi¢ elementy sterowania w potozeniu
O , aby wytgczy¢ piekarnik.

Uzytkownik moze w dowolnym momencie
zmieni¢ pozostaly czas gotowania poprzez na-
cigniecie © lub ® do momentu, az symbol
—| zacznie szybko miga¢. W tym momencie
nalezy nacisna¢ , aby zmienic czas.
Programowanie czasu gotowania i czasu
zatrzymania gotowania

1. Nacisna¢ O lub @ do momentu, az sym-
bol 1=l zacznie miga¢ na wyswietlaczu, i
nacisng¢ . Na wyswietlaczu wida¢ go-
dzine 00:00.

2. Wybra¢ czas gotowania za pomocg przy-
cisku @ lub ®. Uslyszysz dwa sygnaty
dzwiekowe, na wyswietlaczu pojawi sie
pozostaty czas i symbol || zacznie migaé
powoli.

3. Nacisngé @ lub ® do momentu, az sym-
bol —>| zacznie migaé na wyswietlaczu,
i nacisng¢ . W tym momencie na wy-
Swietlaczu czasomierza pojawi sie przewi-
dywana godzina zakonczenia.

4. Wybra¢ czas zakoriczenia gotowania za
pomocg przycisku O lub @ . Nastepnie

stycha¢ podwdjny sygnat alarmowy i na
wyswietlaczu pojawi sie aktualna godzina.

5. Wybierz funkcje gotowania i temperature.
Piekarnik pozostanie roztaczony, a symbole
[=1i = sie zapalg. W tym momencie pie-
karnik jest zaprogramowany.

6. Gdy nadejdzie godzina rozpoczecia pie-
czenia, piekarnik sie wigczy i uruchomi na
zaprogramowany czas gotowania.

7. W trakcie gotowania jest wyswietlany po-
zostaly czas gotowania i symbol 1=l miga
powoli.

8. Po uptywie ustawionego czasu gotowania
piekarnik wytacza sie automatycznie, uru-
chamia sie sygnat dzwigkowy i symbol ||
zaczyna migac szybko.

9. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢
alarm i wylgczyé symbol -1, Piekarnik wig-
Czy sie ponownie.

10. Ustawi¢ elementy sterowania na O , aby
wytaczy¢ piekarnik.

Uzytkownik moze w dowolnym momencie

zmieni¢ pozostaty czas gotowania poprzez na-

cigniecie O Iub ® do momentu az symbol |-

zacznie szybko miga¢. W tym momencie nalezy

nacisnac , aby zmieni¢ czas.

Pi : funkcii MAESTRO PIZZ2

Aby skorzystac z funkcji MAESTRO PIZZA, na-
lezy najpierw podgrza¢ piekarnik do idealnej
temperatury (340°C). W tym celu:

1. Umiesci¢ kratke piekarnika na prowadni-
cach teleskopowych zamontowanych we-
wnatrz piekarnika.

2. Nastepnie potozy¢ kamien do pizzy na krat-
ce piekarnika.

3. Wyja¢ emaliowang tace dostarczong z pie-
karnikiem i zamknac¢ drzwiczki.
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AOSTRZEZENIE

Nalezy pamietac¢, aby koniecznie umiescicé
kamien do pizzy wewnatrz piekarnika pod-
czas podgrzewania. Ma to na celu zagwa-
rantowanie osiggniecia odpowiedniej tem-
peratury przez kamient do pizzy i uzyskanie
optymalnych efektéw pieczenia.

4. Nalezy przekreci¢ pokretto sterowania go-
towaniem do potozenia MAESTRO PIZZA

5. Wartos¢ 340° jest wyswietlana na ekranie
zegara.
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6. Po nacisnieciu czujnika OK na szklanym
przednim panelu sterowniczym alarm
dzwiekowy potwierdza dziatanie i piekarnik
rozpoczyna podgrzewanie do czasu 0siag-
niecia optymalnej temperatury robocze;.

7. Nagrzewanie trwa 35 minut. Pozostaty czas
podgrzewania jest wyswietlany na zegarze.

AOSTRZEZENIE

Nalezy pamietac, ze podgrzewanie piekarni-
ka wymaga 35 minut, zanim rozpocznie sie
pieczenie pizzy.

8. Po uptywie 35-minutowego okresu pie-
karnik ,brzeczy”, a na wyswietlaczu miga
340°.

9. Dotknij czujnika OK, aby wytaczy¢ brze-
czyk.

10. Otwdrz drzwiczki i widz pizze do piekarnika
za pomoca topatki do pizzy.

11. Po zamknieciu drzwiczek na wyswietlaczu
zegarowym pojawia sie czas pieczenia w
piekarniku.

12. Pozostawi¢ pizze na wymagany czas w

piekarniku (zob. tabela zawierajgca czas
pieczenia w zaleznosci od rodzaju pizzy).

AOSTRZEiENIE

Nie otwiera¢ drzwiczek bez potrzeby pod-
czas pieczenia pizzy, aby zapobiec stratom
ciepta.

Otworzenie i zamkniecie drzwi spowoduje,
ze czas gotowania widoczny na zegarze po-
wraca do postaci 00:00.

13.Po zakonczeniu pieczenia pizzy nalezy
przekrecic¢ pokretto na 0, aby wytaczy¢ pie-
karnik.

AOSTRZEiENIE

Nalezy pamietaC, ze na upieczenie pizzy
masz 90 minut. Po uptywie tego czasu pie-
karnik wytacza sie z przyczyn bezpieczen-
stwa, a na wyswietlaczu pojawia sie infor-
macja ,STOP”.

Informacja ,STOP” na wyswietlaczu zegaro-
wym znika dopiero po schtodzeniu sie pie-
karnika.

A PRZESTROGA

Gdy korzystasz z funkcji MAESTRO PIZZA,
proces pieczenia przebiega bardzo szybko.
Dlatego tez zalecamy ciagte dogladanie po-
stepdw i czasu pieczenia, aby zagwaranto-
wac najlepsze rezultaty. Brak obserwacii pie-
karnika grozi wysuszeniem lub przypaleniem
pizzy.
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STOSOWANIE KAMIENIA DO PIZZY

Aby uzyskac najlepsze wyniki podczas piecze-
nia pizzy na kamieniu dostarczonym z piekar-
nikiem, kamien do pizzy musi zostac¢ najpierw
podgrzany w pustym piekarniku. Gwarantuje to
osiggniecie idealnej temperatury do pieczenia
pizzy.

o

Potozy¢ kamien do pizzy na kratce na prowad-
nicach teleskopowych dostarczonych z piekar-
nikiem. To utatwi wktadanie i wyjmowanie ka-
mienia.

PIECZENIE PI1ZZY MROZONEJ

Ten rodzaj pizzy wymaga innych warunkoéw pie-
czenia. W tym celu nalezy:

1. Nie stosowac kamienia do pizzy.
2. Przekreci¢ pokretto sterowania gotowa-

niem do potozenia .

3. Kreci¢ pokrettem ustawiania temperatu-
ry do momentu wyswietlenia na zegarze
200°C lub innej temperatury, zgodnie z za-
leceniem na opakowaniu pizzy.

4. Podgrzewac piekarnik do momentu osiag-
niecia wymaganej temperatury. Po osigg-
nieciu wiasciwej temperatury symbol ter-
mostatu ¥ sie wytacza.
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5. Potozy¢ kamien do pizzy na kratce piekar-
nika.

6. Piec pizze przez 10-12 minut (lub przez
czas podany na opakowaniu).

OSWIETLENIE WEWNATRZ PIEKARNIKA
MAESTRO PIZZA

Oswietlenie wewnatrz piekarnika standardowo
wytacza sie podczas pieczenia niezaleznie od
wybranej funkciji.

Aby wigczy¢ oswietlenie wewnetrzne podczas
pieczenia:

1. Dotknij czujnika OK na przednim pane-
lu, aby zapali¢ oswietlenie wewnetrzne.

2. Ponowne nacisniecie OK spowoduje wytg-
czenie oswietlenia wewnetrznego.

3. Po 30 sekundach swiatto wytgczy sie auto-
matycznie.

4. Otworzenie drzwiczek piekarnika spowo-
duje wtgczenie oswietlenia wewnetrznego.

= ;l INFORMACJA

Podczas dziatania funkcji podgrzewania MA-
ESTRO PIZZA lampka nie swieci, a czujnik
OK jest wytaczony.




W piekarniku MAESTRO PIZZA mozna piec nastepujace rodzaje pizzy przy uzyciu ustawien poda-

nych w tabeli:
Pokretio POkbrg:{l:) Przyblizon Kamier | ©Z3S pod-
RODZAJE PIzzY | wyboru | WY yolizony : grzewania
. tempera- | czas pieczenia | do pizzy . .
funkcji tury piekarnika
Swieze ciasto przygo- e | 3-4 min TAK 35 min
towane samodzielnie Plzz
340°C =
Gotowe Swieze ciasto MAESTRO ————— 3-4 min TAK 35 min
PIZZA
340°C =
Zwijane cienkie ciasto MAE;T;? ————— 3-4 min TAK 35 min
Zwijane ciasto stan- 340°C = . .
dardowej gruboéoi MAEg;I’;é) ----- 3-4 min TAK 35 min
Swieza wstgpnie & 220°C 8 min NIE 15 min
podpieczona pizza
Pizza mrozona /& 210°C 10 min NIE 15 min

W skrécie, aby uzyskac najlepsze wyniki:

1. Swieze ciasto i cienkie ciasto zwiniete przy

MAESTRO

340°C =
uzyciu funkcji MAESTRO PIZZA p.u

2. Pizza mrozona lub pizza podpieczona przy

uzyciu funkciji

AOSTRZE2ENIE

W celu uzyskania optymalnych wynikow
podczas pieczenia pizzy ze Swiezego ciasta
nalezy maksymalnie je rozwatkowac. Niedo-
stateczne rozwatkowanie ciasta spowoduje
nieréwne upieczenie.

AOSTRZEiENIE

Podczas pieczenia pizzy ze Swiezego ciasta
nalezy korzystac¢ z kamienia umieszczonego
na wysokosci pokazanej na ilustracii.
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Funkcie bezpi ‘st

BLOKADA BEZPIECZENSTWA DZIECI

Te funkcje mozna wybra¢ w dowolnej chwili
podczas korzystania z piekarnika.

Aby wigczy¢ te funkcje, nalezy nacisngc i przy-
trzymaé (®) do momentu ustyszenia brzeczyka
i pojawienia sie symbolu na wyswietlaczu.
Zegar/czasomierz zostanie zablokowany.
Aktywacja blokady bezpieczenstwa dzieci przy
wyfgczonym piekarniku spowoduije, ze piekar-
nik nie bedzie dziatat, nawet po wybraniu funkcji
pieczenia.

Jedli ta funkcja zostanie uaktywniona podczas
podgrzewania potrawy, spowoduje zablokowa-
nie jedynie ustawien elektronicznego zegara/
czasomierza.

Aby wigczy¢ te funkcije, nalezy nacisnac i przy-
trzymac do momentu styszalnego brzeczy-
ka.

RECZNA BLOKADA DRZWICZEK

Funkcja dostepna tylko w modelach z pi-
roliza.

Funkcja ta umozliwia zablokowanie drzwiczek
piekarnika.

_;| WAZNE

Te funkcje mozna wybra¢ wylgcznie po
ustawieniu pokretta sterowania piekar-
nikiem w potozeniu spoczynkowym O .
Po zablokowaniu drzwi mozna rozpoczac
pieczenie w zwykly sposoéb.

Aby wigczycé/wytaczy¢ blokade drzwi, nalezy

postepowac w nastepujacy sposob:

1. Nacisnag¢ O lub @ do momentu, az sym-
bol zacznie migaé na wyswietlaczu.

Biezacy stan blokady drzwiczek jest po-
kazywany na wyswietlaczu. ,On” (wt.), jesli
blokada jest aktywna, i ,Off” (wyt.), jesli blo-
kada jest nieaktywna.

2. Nacisnaé (). Stychaé brzeczyk i blokada
uruchamia sie, jesli dotychczasowy stan to
LOff” (wyt.), lub otwiera sig, jesli jej dotych-
czasowy stan to ,On” (wt.).

AOSTRZEiENIE

Przed wtgczeniem blokady nalezy spraw-
dzi¢, czy drzwiczki piekarnika sa zamkniete
prawidtowo. Jesli drzwiczki nie sa zamknigte
prawidtowo, to blokada nie zadziata i uru-
chomi sie alarm dzwiekowy. W takiej sytuacji
nalezy wylaczy¢ alarm poprzez nacisnie-
cie dowolnego przycisku zegara, zamknac
drzwiczki prawidtowo i ponownie witgczyc
blokade, korzystajac z powyzszych instruk-
Gji.

3. Po catkowitym zablokowaniu lub odbloko-
waniu drzwiczek ich nowy stan pojawi sie
na wyswietlaczu. Jesli blokada jest aktyw-
na, to symbol pozostaje widoczny na
wyswietlaczu.

— ;l WAZNE

Aby odblokowac drzwiczki podczas goto-
wania, nalezy obrdécic¢ pokretto do potozenia
spoczynkowego O i odblokowac drzwicz-
ki, korzystajac z powyzszych instrukcji. Po
odblokowaniu drzwiczek nalezy przekrecic
pokretto sterowania do poprzedniego poto-
zenia, aby kontynuowac gotowanie.

Funkcja Teka Hydroclean®

Ta funkcja stuzy do usuwania ttuszczu i zabru-
dzen ze Scianek piekarnika. Aby utatwic¢ czysz-
czenie piekarnika, nie nalezy dopuszczac do na-
gromadzenia brudu. Czesto czyscic piekarnik.
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PROGRAMOWANIE FUNKCJI TEKA HY-
DROCLEAN®

AOSTRZEZENIE

Nie wlewa¢ wody do srodka gorgcego pie-



karnika. Grozi to uszkodzeniem emalii pie-
karnika.

Cykl czyszczenia nalezy wiaczad, gdy piekarnik
jest chtodny. Jesli piekarnik jest za goracy, moze
dojs¢ do uszkodzenia emalii piekarnika i pogor-
szenia wynikow.

Najpierw wyjmij z wnetrza piekarnika tacki i
wszystkie akcesoria, w tym podpdrki tac i pro-
wadnice teleskopowe. Postepuj zgodnie z in-
strukcjami podanymi w podreczniku instalacii i
konserwacji dostarczonym z piekarnikiem.

1. Wytrze¢ dno piekarnika Sciereczka, gdy
piekarnik jest zimny.

2. Powoli wla¢ 200 ml wody do wnetrza ko-
mory piekarnika.

= gl INFORMACJA

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, przed na-
wilzeniem Sciereczki dodaj do wody tyzeczke
tagodnego ptynu do mycia naczyn.

3. Przekreci¢ pokretto sterowania do potoze-
nia

4. Styszalny brzeczyk stanowi potwierdzenie,
ze funkcja Teka Hydroclean® zostata uru-
chomiona, symbol miga powoli i czas
pozostaty do konca cyklu jest wyswietlany
na ekranie.

= gl WAZNE

Czasu trwania funkcji nie mozna zmienic.
Aby zakonczy¢ cykl wczesniej, nalezy prze-
kreci¢ pokretto sterowania do O .

5. Na koniec cyklu piekarnik wytgcza sie, sty-
cha¢ brzeczyk i pojawia sie symbol (0],
ktéry miga szybko.

= ;l WAZNE

Do zakonczenia dziatania funkcji Hydrocle-
an® nie nalezy otwierac drzwiczek piekarnika.
Do prawidtowego dziatania tej funkcji nie-
zbedna jest faza chtodzenia.

6. Dotkna¢ dowolnego przycisku, aby prze-
rwa¢ dzwiek brzeczyka i wytgczy¢ symbol

7. Przekreci¢ pokretto sterowania do potoze-
nia O .

8. W tym momencie mozna usuna¢ z piekar-
nika wszelkie resztki brudu i wody za po-
mocg Sciereczki.

Funkcja Hydroclean® dziata przy niskiej tem-

peraturze. Czasy chtodzenia moga sie jednak

zmienia¢ w zaleznosci od temperatury otocze-
nia.

AOSTRZEiENIE

Przed dotknieciem wewnetrznych po-
wierzchni piekarnika upewnij sie, ze ostygt.

Jesli po uruchomieniu funkgcji Hydroclean® ko-
nieczne jest doktadniejsze czyszczenie, uzyj
neutralnych srodkéw czyszczacych i migkkich,
niesciernych gabek.
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Funkcia automat i birolit

AOSTRZEiENIE

Przed uruchomieniem czyszczenia pirolitycz-
nego nalezy uwaznie przeczytac instrukcje
bezpieczenstwa zamieszczone na poczatku
Podrecznika instalacji i konserwagiji.

Jest to funkcja umozliwiajgca uruchamianie
czyszczenia pirolitycznego, w trakcie ktdrego
wysokie temperatury osiggane wewnatrz pie-
karnika powodujg spalanie nagromadzonego
ttuszczu.

Jako ogolng zasade nalezy traktowac wyko-
nywanie czyszczenia pirolitycznego co 4-5
gotowan, przy uzyciu programu najbardziej do-
pasowanego do ilosci brudu w piekarniku. Im
wieksze jest zabrudzenie, tym dtuzsze trwanie
programul.

W czasie trwania czyszczenia pirolitycznego
Swiatto w piekarniku sie nie witacza.

PROGRAMOWANIE FUNKCJI PIROLIZY

= ;l WAZNE

Przed uruchomieniem pirolizy nalezy ko-
niecznie wyjac¢ z piekarnika wszystkie akce-
soria i naczynia, w tym podpory tacy i/lub
prowadnice teleskopowe. Postepuj zgodnie
z instrukcjami podanymi w podreczniku in-
stalacji i konserwacji dostarczonym z piekar-
nikiem.

AOSTRZEZENIE

Wyczysci¢ rozlania i nadmiar brudu z wne-
trza piekarnika, poniewaz stanowig one za-
grozenie pozarowe podczas pirolizy.

AOSTRZEiENIE

Przed uruchomieniem procesu pirolizy na-
lezy sprawdzi¢, czy drzwiczki piekarnika sg
zamkniete prawidtowo.

1. Nalezy przekreci¢ pokretto sterowania go-
towaniem do potozenia Piroliza: EH)
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2. Po kilku sekundach zapala sie symbol
na wyswietlaczu zegarowym i wskazanie
P2 (program 2 pirolizy).

3. W tym momencie mozna zmieni¢ program
pirolizy na P1, P2, P3 za pomocag przycisku
© lub @:

P1: kagodna piroliza. Godzina.
P2: Normalna piroliza. Péttorej godziny.
P3: Intensywna piroliza. Dwie godziny.

4. Po wybraniu odpowiedniego programu na-
cisnij ). Zaraz po tym wiacza sie automa-
tyczna blokada drzwi.

AOSTRZEiENIE

Jesli drzwiczki nie sa zamknigte prawidtowo,
to nie zablokuja sie, wiaczy sie alarm dzwie-
kowy i piroliza sie nie rozpocznie.

W takiej sytuaciji nalezy wytaczy¢ alarm, na-
ciskajac dowolny przycisk zegara, zamknac
drzwi w prawidfowy sposoéb, przekreci¢ po-
kretto sterowania na O i wybraé¢ ponownie
program pirolizy, postepujac zgodnie z po-
wyzszg instrukcja.

5. Jesli drzwi sg zablokowane, zapala sie
symbol na wyswietlaczu zegara i po-
jawia sie na nim czas pozostaty do korica
dziatania pirolizy.

@El WAZNE

W tym momencie piekarnik jest zaprogra-
mowany i wykonuje pirolize. W trakcie trwa-
nia cyklu nie ma mozliwosci wybrania zadnej
z funkcji zegara piekarnika z wyjatkiem blo-
kady bezpieczenstwa dzieci.

Nie nalezy podejmowac prob otwarcia drzwi,
gdyz moze to przerwac proces czyszczenia.

6. Po zakoriczeniu czyszczenia pirolitycznego
rozlega sie brzeczyk, symbol miga i na
zegarze widac 0:00.

7. Nacisnij dowolny przycisk zegara, aby wy-
taczy¢ dzwiek brzeczyka.



8. Przekreci¢ pokretto sterowania do potozenia
o .

9. Proces rozgrzewania piekarnika sie zakon-
czyt. Jednakze piekarnik jest za goracy i nie
mozna z niego korzystac.

Funkcja ochtadzania bedzie dziata¢ nadal
i symbol pozostaje widoczny do mo-
mentu schtodzenia piekarnika.

= gl WAZNE
Z powodu wysokich temperatur we wnetrzu

piekarnika czas schtadzania moze sie roznic
w zaleznosci od temperatury otoczenia.

10. Po schtodzeniu piekarnika symbol (&) gas-
nie.

11. Otworz drzwiczki piekarnika i wytrzyj wne-
trze Sciereczka, aby usung¢ popidt powsta-
ty podczas czyszczenia. Do czyszczenia
trudno dostepnych czesci znajdujacych sie
wewnatrz piekarnika uzyj zmywaka z mate-
riatu niemetalowego.

12.Nalezy pamieta¢ o ponownym wiozeniu
prowadnic i akcesoridw po wyczyszczeniu
wnetrza piekarnika.

13. Piekarnik jest gotowy do gotowania.

= ;l WAZNE

W razie napotkania jakichkolwiek proble-
mow podczas programowania i korzystania
z opisywanej funkcji nalezy poszukac infor-
macji w Podreczniku instalacji i konserwacii
dofgczonej do piekarnika.

ANULOWANIE FUNKCJI PIROLIZY

Funkcja pirolizy dziata w sposdb automatycz-
ny, cCo oznacza, ze mozna ja wigczyc¢ tylko za
pomocg programowania zegara. Aby przerwacé
trwajacy cykl pirolizy, nalezy anulowac progra-
mowanie piekarnika w nastepujacy sposob:

1. Ustawi¢ pokretto sterowania w potozenie
O.
Na zegarze pojawiajg sie nastepujace infor-
macje:

2. W zaleznosci od temperatury wewnatrz pie-
karnika mozliwe sg dwa scenariusze:

a) Niebezpieczna temperatura wewnatrz
piekarnika: W takim przypadku drzwicz-
ki pozostajg zablokowane do momentu
obnizenia temperatury do bezpieczne-
go poziomu.

b) Bezpieczna temperatura wewnetrzna:
Jedli temperatura wewnatrz piekarnika
jest bezpieczna, to drzwiczki odblokuja
sie natychmiast.

3. Gdy drzwiczki mozna bezpiecznie otworzyé
po ich odblokowaniu, na zegarze ponownie
pojawia sie godzina.
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Wskazowki dotyczace optymalnego
do pizzy.

czyszczenia kamienia

Aby wyczysci¢ kamienn do pizzy, nalezy prze-
trze¢ go wilgotng Sciereczka lub gabka bez uzy-
cia mydta lub detergentu.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Nie wolno moczy¢ kamienia pod biezaca
wodg, poniewaz grozi to wchtonieciem przez
niego nadmiernej ilosci wody, a nastepnie
peknieciem po podgrzaniu w piekarniku.

AOSTRZEiENIE

Nalezy pamigta¢, aby zawsze osuszy¢ ka-
mien przed wiozeniem go do piekarnika.

Jesli na kamieniu znajdujg sie twarde resztki je-
dzenia, nalezy zdrapac je plastikowg topatka.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Nie wolno stosowac metalowych topatek ani
ostrych nozy, poniewaz grozi to uszkodze-
niem powierzchni kamienia lub jego peknie-
ciem.

Pamietaj, ze po pewnym czasie uzywania wy-
glad kamienia do pizzy nie bedzie taki sam jak
na poczatku.

Czyszczenie kamienia do pizzy ma nastepujace
zalety:

1. Zapobieganie powstawaniu sladéw popiotu
i zweglonych resztek jedzenia.

2. Wydtuzenie czasu uzywania kamienia do
pizzy.
3. Lepsze efekty pieczenia.

SPOSOB CZYSZCZENIA ZEWNETRZNYCH
POWIERZCHNI SZKLANYCH.

Nalezy uzywacé mikrofazy i wody, a w razie po-
trzeby dodac tagodnego roztworu mydta.

Nie stosowac Zracych srodkéw czyszczacych
lub detergentow.
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PIEKARNIKA BEZ ZABEZPIECZENIA.

NIGDY NIE DOTYKAC WNETRZA GORACEGO

PODCZAS WYJMOWANIA TAC | KRATEK
NALEZY STOSOWAC ZABEZPIECZENIE.

1111 m 1111
NOX
NIE ZOSTAWIAC PIEKARNIKA BEZ NADZORU | NADZOROWAC PIEKARNIK PODCZAS PIE-
PODCZAS PIECZENIA POTRAWY. CZENIA.

NIE DOPUSZCZAC DO GROMADZENIA SIE
BRUDU W PIEKARNIKU.

UTRZYMYWAC PIEKARNIK W CZYSTOSCI.




Onucanwve Hva ¢oyppata

n I'Ipe,n,eH KOHTPONEH NnaHen

n 3akstodBaHe Ha Bpatara

D HarpesateneH enemenT Ha
cKkapa

[MNopapbxka Ha TaBaTa

KameHHa nnova 3a nuua 1
peLleTka Ha hypHaTa

TaBa

MaHTa

BbTpeLuHo cTek1o
V13xoA, 3a Bb3AyLLIHO oxNaxaaHe

MoHTax Ha mogyfa

863333 3%

Jlamna

(12) 3apeH naHen

(13) BeHtunarop

5 ynmetHenue Ha BpaTara Ha
hypHaTa
(15] Bpata

HLB P Mogenu 1 2 3

ED Perynarop 3a ynpasneH1e Ha GyHKUUMTE

(2 ] EnexkTpoHeH YacoBHUK/Tanmep

ED Perynatop 3a ynpasneHie Ha TeMnepary-
para
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Bbarapcki

@El VH®OPMALUS

3a onvicaHKe Ha HauMHa Ha 3Mo3BaHe Ha BCska

OT (DYHKUNNTE, BUXKTE PBKOBOACTBOTO 3a rOTBE-

He, NpeOoCcTaBeHo ¢ chypHaTa.

N3K/MIOYBAHE HA ®YPHATA

BbP30 NOArPABAHE

KOHBEHUWOHAJIEH: TOPHO U
OOJIHO HATPSIBAHE

renn
MAXIGRILL
TYPBO

eldlill=-

AOJEH ENEMEHT + TYPBO
ECO  EKO

¥ PASMPASSIBAHE
MUPON3A

[0] xuaPonouncTBAHE

340°C =
wezs)  MAESTRO PIZZA

NpepcraBaHe Ha MAESTROPIZZA

Bawara Hosa typHa MAESTRO PIZZA we Ha-
NpaBK PEBOJIOLMS B MPUrOTBAHETO Ha AoMallHa
nMua, 6narofapeHne Ha eKCKy3WBHUS criewyia-
NeH MpOoLeC Ha HarpsiBaHe Mpu BUCOKa Temne-
patypa. CneuvanHata yHKUMS 3a HarpsiBaHe,
Cb4eTaHa C MpefocTaBeHarTa KaMmeHHa nioya 3a
mMua, we Bu nossosm ga npuroTBUTE BKYCHM
MULM CaMO 3a HSKOSIKO MUHYTU, KaTo 13Moi3saTe
MPSICHO AOMALLHO TECTO 3a MULA, TOYHO KakTo B
Haln-[o6puUTe NULapUN.

QypHaTa e enekTpuyecka v paboTu mpu MHO-
ro Bucokn Temnepatypu (340 °C). CneumanHmst
OM3aH Ha KOHCTPYKUMSATa M MOACWIeHaTa 13-
fauvst NpegoTBpaTaBaT MPEHACAHETO Ha WHTEH-
3MBHaTa TOMJIMHA OT BLTPELLHOCTTa Ha (hypHaTa
HaBBbH, KOeTO By no3BosisBa fa roteute y Joma B
Mb/Ha 6e30MacHOCT 1 KOMAOPT.

B pombiHeHMe KbMm rOTBEHETO Ha MU, Npu-

roTBEHN C MepdekTHO NPsicHO TecTo, ¢ Bawata
dypHa MAESTRO PIZZA, € Bb3MOXHO Aa roTeu-
Te BCAKaKBY KOHBEHLMOHATHW MW, BKIIKOYUTEN-
HO MpPeaBapUTENIHO MPUrOTBEHN, C FOTOBO TECTO,
3ampaseHu N 1 ap.

MAESTRO PIZZA e cBpbxMOAepHa MHOMO(YHK-
UMoHaHa dypHa, KOSITO MOXKe [a Ce W3nonssa
N 3@ NPUrOTBSHE Ha TPAOVLMOHHA SCTUS KaTo B
TpagMUMOHHa dhypHa.

B 3ak/ioyeHre MoYMCTBaHETO Ce MpeBpbliua B
6bp3a, necHa v ygobHa 3apgada 6e3 Hyxga oT
XUMUHECKM MPOOYKTM wn yeums. M3bepete
NOOXOAAWMS MUPONM3EH LMKB B 3aBUCMMOCT
OT CTeneHTa Ha 3ambpcsiBaHe Ha dypHata. Cneq
3aBbPLUBAHE Ha LyKba NPOCTO 13ObpLUETE MO-
BBPXHOCTUTE C BNaXKHa Kbpna, 3a Ja npemMaxHeTe
crnepuTe OT nenen (BYKTe yHKUMSTa 3a NOYnCT-
BaHe).
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BYTOHU

o, n (®): Pagpeluasa NporpamMmypaHeTo
Ha (OYHKLMNTE Ha ENEKTPOHHNSA YaCOBHK/
Tanvep

CUMBOJIN

®yHKUUN Ha YaCcOBHUKA

(©) 3YMEP: CseTsa npu 1360pa Ha (yHKLYS-
Ta 3yMep Ha YacoBHVIKa. [eHeppa 3ByKOB
CUrHan, KoraTto BpemeTo uatede. DypHa-
Ta He ce U3KIIIoYBA B Kpasd Ha 3amaneHvs
nepurop, Ha Tanmepa. Tadn yHKLMSA MOXXe
[ia ce 13nosi3ea 1 OoKaTto hypHarta ce ns-
nos3sa.

[ v =1 NTPOTPAMUPAHE: CseTsa, 3a
Ja nokaxe, Ye ypHara e nporpamvpaHa
(Bpeme 3a roTBeHe, Bpeme 3a CrinpaHe um
obL).

e || Bpeme 3a roTeeHe: Tasu (hyHKLMSA By
no3BoONABa Ja NMporpammpare BPemeTo 3a
rOTBEHe, C/ed KOeTo hypHata e ce us-
KJTHOUM aBTOMATUYHO.

e —| Bpeme 3a cnupaHe Ha rOTBEHETO:
Tasu dyHkums Bu nossonsea ga nporpa-
MK1paTe BPEMETO 3a CrvpaHe Ha rOTBEHETO,
cnepn, KoeTo (hypHaTa LLe Ce USKITYM aBTo-
MaTU4HO.

e || n —| Bpeme 3a roTBeHe u Bpeme 3a
cnMpaHe Ha roTBEHeTO: Ta3n HacTpoMka
BV MO3BOJIABA [a Mporpamvpare BPemMeTo
3a roTBEHe 1 BPEMETO 3a CrMpaHe Ha roTee-
HeTo. PypHaTa ce BK/KYBa aBTOMATUYHO B
3a0aeHOTO Bpeme U paboTh 3a n3bpaHoTo
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BpemMe 3a roteeHe (Bpeme 3a roteeHe). Cnep,
TOBa Ce N3KJIKoYBa aBTOMATUYHO B MOCO4Ye-
HOTO Bpeme (Bpeme 3a crinpaHe Ha roTeeHe-
TO).

(8 3AKJTIOYBAHE HA YACOBHUKA/TAN-

MEPA: [NokasBa, 4e CEeH30pHUTE BYTOHM
3a 4acoBHVKa/TaMepa ca 3akJIo4eHN,
npefoTBpaTsBakyn - U3BbLPLUBAHETO  Ha
MPOMEHM OT MasKu Aeua.

Apyru cyHKUUmM

§ SATrPSIBAHE: Mokassa, ue dhypHaTa npe-
JaBa TOorJimHa Ha XpaHara.

@ XNOPOMOYUCTBAHE: CgeTtBa, gokarto

dyHKUmsTa Teka Hydroclean © e B xop.

NMAPOJIN3A: Camo 3a NMUPONIUTUYHMU

mogenu. CBeTBa, 40KATO NUPOaMTUYHATA
DYHKLUNS € B XOA,

3AKJTOMBAHE HA BPATATA: Camo

3a NUPONUTUYHM Mogenu. [okasea, 4e
BpaTaTa e 3akJ/lto4eHa, PbYHO UM aBToMa-
TNYHO, [OKATO MUPONTUYHATA (DYHKLVIS €
B XOf.

AHPEHVI'IPE)KD,EHVIE

YyBCTBUTENIHOCTTA HA CeH30pHWUTE ByTOo-
HM Ce afanTvpa HEernpeKkbCHaTO KbM YC-
JIOBVSITA Ha OKOJHaTa cpeda. YBepeTe
ce, Ye TOBBPXHOCTTA Ha MpedHNst KOH-
TPOSIEH MaHes & yucTa, M Ye Hama npe-
MATCTBYS, KOrato  BkJo4BaTe  dhypHara.
AKO YaCOBHVKLT He pearvipa npaBusiHo, Kora-
TO JOKOCHETe ByTOHWTE, 13KIHoYETE (hypHaTa
32 HAKOJIKO CEKYHAM U Cief] TOBa 51 BKIIoYeTe
OTHOBO. [0 TO3M HauMH CeH3opuUTE Ce Ha-
CTPOVIBAT aBTOMATVYHO, Taka Ye fa pearvpar
OTHOBO Ha YNpPaBMEeHNETO Ypes3 NOKOCBAHE C
MpBCT.

HACTPOWKA HA BPEMETO

3a [ja HacTpouTe BpemeTo Ha dypHaTa,
KonyeTtara 3a ynpassieHne Ha DyHKUMATa u
perynatopuTe Ha Temnepatypara Tpsosa aa
ObaT 3aBbPTEHM B NMosuLms O .



Mpw BKIOYBaHe Ha ypHaTa nokasaHve Ha
BpemeTo 12:00 Mura Ha 4acoBHUKA.

Hatuchete © wmm @, 3a ga perynmpate
4acoBeTE 1 crief ToBa MUHyTUTE. [1Ba 3BYKO-
BV CUrHana, eavH cneq, apyr, NoTBbPKaaBaT
N36PaHOTO BpeME.

3a fa npomeHnTe BpemeTo, HaTicHeTe O
nm B, §oKaTo BPEeMETO 3anouHe Aa Mura.
HatvcHete ) 1 cneppalite MHCTPYKUMWTE B
npeaMLIHaTa TouKa.

E;l SABEJIEXXKA

CBeT/iMHaTa Ha YacCoBHMKa MMa HOLLEH pe-
KM, Taka Ye CBET/IMHATa Ha OMCres Lwe no-
TbMHee Mexxay 00:00 1 6:00 yaca.

AHPED,VHPE)K}J,EHVIE

B cnyyan Ha npekbCBaHe Ha efleKkTpo3axpaH-
BaHETO, HaCTPOVKUTE Ha Baluvs enekTpo-
HEeH YacoBHVK/TaMMep Lie ObaaT WU3TPUTU.
AKO TOBa Ce Cy4n, 3aBbPTETE perynaropa 3a
yrnpaBneHue Ha yHKLMMTE 1 TeMnepatypara
B MoJIoxXeHve O .

Bbarapcki

[TokasBa ce udacbt 12:.00 wu cneq
ToBa e MOXeTe f[a 3agjafere  Bpe-
METO, KakToO €  OfnMCaHO  MO-Tope.

AKo Bpatata Ha pypHaTa e buna 3aksoyeHa
npeav CIMPaHeTo Ha TOKa, CYMBOTLT 3a 3aK-
JI04BaHe LLie CBETYW, [OKATO BpaTaTta bbae oT-
KJto4eHa.

ToBa MOXe 2 0THEME HAKOJIKO MVHYTI B 3aBW-
CUMOCT OT Temreparypara BbB (hypHaTa v npes
TOBA BPEME He MOXETe [ia Hy/IMpaTe BPEMETO.
Crep KaTo Bparara ce OTKJIOUM, Lg MOXeTe
[1a HACTPOUTE Yaca, KaKTO & Or1caHo Mo-rope.

Ynorpe6a Ha Bawaradypya

PBYHO YMNPABJIEHUE

Cnepn HacTporika Ha YacoBHMKa ypHaTa €
roTtoBa 3a ynotpeba. 136epete yHKUMS 3a
rOTBEHE 1 Temrneparypa.

Egl NH®OPMALIA

Moy MOZENN C ENEKTPOHEH KOHTPOST Ha TeM-
neparypara, Korato npeek/o4BaTesiaT Ha ce-
JIEKTOPA Ce 3aBbPTU, AUCTI/IEAT Ha YaCOBHVIKA
LLie MoKa3Ba Temnepartypara.

Cnen kato 13bepeTe Temneparypara, AMc-
MesT Ha YaCOBHMKa aBTOMATUYHO LLIE Ce Mo-
9BU OTHOBO.

3a [a rokaxkeTe TeMneparypara ro Bpeme Ha
mpoLieca Ha roTBeHe, 3aBbpTeTe perynaropa
3a yrpaBJ/ieHne Ha TeMnepaTypara, 3a fia npo-
MEHUTE Temneparypara.

LLle 3abenexuTe, Ye Mo Bpeme Ha roTBeHe
CBETBa CVMBOJ , KOWTO Mokasea, 4e TO-
nauHaTa ce npegaBa KbM XpaHaTa. Toau
CVYMBOJ M34e3Ba, KoraTo e JocturHarta us-
HpaHaTa Temneparypa.

HacTponTe KOoHTponuTe Ha O , 3a Aa U3KI-
4yuTe ypHara.

@El NH®OPMALIUA

Korato 3anoyHeTe ga roteute, Bawarta dypHa
LLie MOKaXKe BPEMETO, MPE3 KOETO € roTBua.
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OYHKUNA TAAMEP HA ®YPHATA
MporpamupaHe Ha 3ymepa

1. Hatvckainite © um &, gokarto cyMBOILT
(©) 3anouHe na Mvra Ha ekpaHa 1 HaTUCHETe
. HacbT 00:00 ce nokasea Ha ekpaHa.

2. 13BepeTe BpeMeTO, CRef, KOETO WckaTe
anapmara fa nposBy4u, kato HatucHete O
nn @ LLe yyeTe 2 3BYKOBY CHrHasa Kato
MOTBBbPXAEHME, Ye BPEMETO € 3ahafieHo W
YaCOBHVIKBT LLIE 3aMoYHe fia OT6POSIBa OT W3-
6paroTo Bpeme. CumeombT (@) mura GasHo.

3. Cnep kato BPEMETO M3TeYe, 3BYKOB CUMHA
LLIe NPO3BY4M B Npoab/KeHMe Ha 90 CekyHam
v cumsosbT (@) we mura 6bp3o.

@El SABEJIEXXKA

Mpn dyHKUMSTa 3ymep bypHaTa Hava da ce
N3KIIO4M, KOraTo 13Teve BPEMETO.

4. HaTvicHeTe Npon3BOsieH GYTOH, 3a fa CnpeTe
anapmarta. CumeonsT (@) we nauesHe.

AKO UCKaTe [ia MPOMEHITE Yaca Ha 3yMepa, NoB-

TOpeTe nokasaHnTe CTbhKU. [pn BbBEXAaHE Ha

KOHTPOJIa Ha TalMepa LLie Ce MOsIBY OCTABALLOTO

BPEME, KOETO LLIE MOXKETE Aa Perysmpate.

@El SABEJIEXXKA

Moy thyHKUMSTa 3yMep, OCTaBallloTO Bpeme
Llie ce Mokasea MoCTOsSHHO Ha auvcnnes. Ko-
rato Tasy (yHKUMS e mporpamvpaHa, He e
Bb3MOXHO [a BUAMTE BPEMETO WM OOLLOTO
nporpaMnpaHo Bpeme 3a roTBeHe.

MporpaMupaHe Ha BpeMeTo 3a roTBeHe.

1. Hatvckainite © um &, gokato cyMBOIBLT
[->| 3anoure ga mura Ha expaHa v HaTucHeTe
. YacbkT 00:00 ce nokassa Ha ekpaHa.

2. lIsbepete BPEMETO, Cfief KOETO WcKaTe
anapmara fa npossy4u, kato HatucHete O
nn @ . LLe yyeTe 2 3BYKOBY CHrHasa Kato
NOTBBLPXKAEHNE, Ye BPEMETO € 33afeHO Vi
YACOBHVKDLT LLE 3aroyHe [a 0TbposBa OT U3-
6paHoTo Bpeme. CrmeosbT |2l Mura 6aBHo.

3. VIsbepeTe yHKUMA 1 Temnepartypa Ha ro-
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TBEHE, KaTo 13Mon3BaTe KoMaHauTe Ha yp-
Hata.

4. Crief Kato 13Teye BPEMETO 3a roTBeHe, (yp-
HaTa LLe Ce M3KJTIUM, LLE MPO3BYYM anapma
1 cymBosbT =21 We mura 6bp3so.

5. HatucHeTe npovssoneH Knaeuw, 3a Aa
crpeTe anapmarta u a usk/oumTe CUMBOSA
[=|. dypHara Lie ce BKoUM OTHOBO.

6. HacTtpoiTte KOHTpOMTE Ha No3nums O , 3a
0a n3knounTe dypHaTta.

MoxkeTe ga MPOMEHNTE OCTaBAaLLIOTO BPEME 3a ro-

TBEHE MO BCSKO BpeMe, Kato HatucHete O unm

®, nokaTo cuMBOTBLT =21 3anouHe ga miira Gbp-

30. Cera HaT1cHeTe , 3a [ja NPOMeHMTE Yaca.

El SABEJIEXXKA

[Mpn byHKUMSTA Bpeme 3a roTBeHe ocTaBalLlo-
TO BPEME LU Ce MOKa3Ba MOCTOSHHO Ha ekpa-
Ha. He MOXXeTe Aa BUANTE TEKYLLOTO BPEME Ha
OVICMnes), KoraTo e 3aaafeHa Tadu yHKLVS.

MporpamupaHe Ha BpeMeTo 3a CrMpaHe Ha
roTBeHeTO

1. Hatuckarite © nu @, gokato CUMBOMBLT
—>| 3ano4He Aa MUra Ha eKpaHa W HaT1CHe-
Te . LLle BuomTe TEKYLLOTO BpeEME Ha OnC-
nnes Ha Tanmepa.

2. 136epeTe BpPemMeTO, Cned KOETO uvcKaTte
anapmara fja npo3Byyy, kato HaTucHete O
nm @ . LLe yyeTe 2 3BYKOBYW CHrHana Kato
NOTBbPXAEHNE, Ye BPEMETO e 3afafeHo U
YaCOBHMKBT LLIE 3aroyHe fa 0ToposiBa OT 13-
6paHoTO Bpeme. CumBobT —>| Mura 6asHo.

3. 13bepeTe hyHKUMA 3a FOTBEHE 1 TeMnepaTy-
pa.

4. KoraTo UMKbAbT NpUKIYKM, ypHaTa e ce
N3KJKO4K, e Npo3By4n 3ymMep 1 CUMMBOBT
—!| we mrra 6bp30.

5. HatucHeTe NpousBOieH CeH3opeH ByTOH, 3a
Ja cnpeTe anapmarta v aa UsKIloHYUTe CUM-
Bona —|. PypHara Lie ce BKMUY OTHOBO.

6. HacTtpoiTte KOHTpOMTE Ha no3nums O , 3a
0a n3knoumTe dypHaTta.



MoxkeTe [1a MPOMEHITE 0CTaBALLOTO Bpeme 3a ro-
TBEHE MO BCSKO BpeMe, Kato HatucHete O mnm
(®, pokaTo cMMBONBLT —>| 3anouHe fa Myira Gbp-
30. Cera HatucHete (), 3a a MpomerUTe Yaca.

MporpamupaHe Ha Bpeme 3a roTBeHe U Bpe-
Me 3a cnvpaHe Ha roTBEHETO

1. Hamvckainte @ wm &, nokarto cMBobT
[->| 3anouHe ga mura Ha ekpaHa v HaTvcHeTe
. YacbkT 00:00 ce nokassa Ha ekpaHa.

2. VlabepeTe BpemMeTO 3a roTBEHe, KaTo HaTu-
cHete © umm @ . Crepq ToBa ce yyBaT fasa
3BYKOBW CWrHana, OCTaBalloTO BpeMe ce
nosiBsBa Ha aucries u cumeonsT =21 mura
6aBHO.

3. Hatuckaitte © wim @, gokato cuMBOTBT
—| 3anouHe ga mura Ha expaHa v HaTvucHeTe
(®). LLle BAaMTE 0YAKBAHOTO BpEMe 3a 3a-
BbPLUBAHE Ha AMCMes Ha TaliMepa.

4. 13bepeTe Kpal Ha BPEMETO 3a FOTBEHE, KaTo
HatucHeTe O wm . Cnep ToBa ce uyBa
[BOEH 3BYKOB CUrHas 1 TEKYLLOTO BpeMe ce
noKasBa Ha ekpaHa.

Bbarapcki

5. [3bepeTe hyHKUMS 3a rOTBEHE M Temnepa-
Typa. ®ypHaTa We OcTaHe U3KIYeHa Cbe
ceetewm cumsonm 1=l u =1, Cera dypHara
e nporpamMmupaHa.

6. Korato e Bpeme ga 3anodyHeTe ga roTeute,
hypHaTa LLe ce BKIIHYM 1 LLe paboTu 3a Npo-
rpaMm1paHoTo Bpeme 3a roTBeHe.

7. [lokaTo roteuTe, OCTaBalLOTO BPEMe 3a ro-
TBEHe Ce Nokassa 1 cUMBONLT =1 mura 6as-
HO.

8. KoraTo 3ajaaeHoToO Bpeme Ha roTBeHe npui-
KMtoum, dhypHaTa Le ce U3KIouM, e Npos-
By4Y 3ymep v cumBosbT =2l e mura 6bpso.

9. HaTucHeTe Npon3BOEH CEH30PEH OYTOH, 3a
[a CrnpeTe anapmMara 1 ga UsKIoUMTe CUM-
sona |=>l. dypHara e ce BKoUM OTHOBO.

10. HactponTte KOHTpOMTE HA O , 3a [a U3KJTIO-
ynTe dypHaTta.

MoxkeTe fia NPOMEHNTE OCTaBaLLOTO BPEME 3a ro-

TBEHe Mo BCSKO Bpeme, Kato HaTvcHete O nm

®, nokato cuMBOITLT =21 3anouHe ga miira Gbp-

30. Cera Hatucrete (%), 3a fa NPOMEHMTE Yaca.

FoTtBeHe ¢ MAESTROPIZZA

3a pa wsnonssate Bawarta MAESTRO PIZZA,
MbPBO NOArpevTe dypHaTa [0 naeanHuTe yco-
BUWS 3a roteeHe (340 °C). 3a ga ro HanpasuTe:

1. [lloctaBete pelletkara Ha QypHarta BbpXy
TEJIECKOMUYHWUTE PEencK, MOHTUPaHV BB Ba-
wara gypHa.

2. Cnep ToBa MOCTaBETE KameHHaTa njoda 3a
nvua BbpXy pelleTkara Ha ypHaTa.

3. ll3BageTe emannnpaHaTa Taea, NpegocTaBe-
Ha c dhypHaTa, 1 3aTBOpETE Bparara.

AHPE}JVHPE)KAEHVIE

He 3abpaBaiTe, Ye € MHOro Ba>KHO MO Bpeme
Ha NoArpsSIBaHETO [a Cce yBepuTe, Ye KaMeHHa-
Ta rnsiova 3a nuia e noctaseHa BbB ypHaTa.
ToBa rapaHT/pa, Ye KaMeHHaTa nioya 3a nuua
[0CTUra npaBwHaTa TeMnepaTypa 1 ce nosy-
yaBaT OMTUMaUTHV PE3YNTATIN OT FOTBEHETO.

4. 3aBbpTeTe perynaropa 3a ynpasfeHne Ha
rotBeHeTo Ha MAESTRO PIZZA ii?:ﬁo.

BPIZZA

5. CrtonHocTTa 340° ce nokasea Ha ekpaHa Ha
4aCOBHMKa.
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6.

KoraTto ce HatucHe ceH30pbT OK Ha CTbk-
NOTO Ha MPEAHVSt KOHTPOJEH NaHen, 3ymep
noTebPXKAaBa paboTaTta 1 ypHaTa 3anoysa
[a ce Noarpsiea, foKato JOCTUrHE onTuMa-
HaTa paboTHa Temneparypa.

MoarpsiBaHeTo Npogbikasa 35 MuHyTh. Oc-
TaBalLlOTO BpeMe 3a (hyHKLMATa Mo noarps-
BaHe Ce Nokasea Ha YaCOBHMKa.

AI‘IPED,VI‘IPE)K.D,EHI/IE
He 3abpapsiite, Ye ca B Heobxoaumm 35 Mu-
HyTW, 3a ga noarpeete hypHata, npeov na
3arno4yHeTe Ja rotBuTe NuumTe.

10.

11.

12.

B kpas Ha 35-MuHyTHUS nepuof pypHaTa na-
naBa 3ByK 1 cumBoa 340° mura Ha gucnnes
Ha YaCoBHWMKaA.

HokocHeTe ceHsopa OK, 3a ga uskunTe
3ymepa.

OTBOpETE BpaTaTta 1 NnocTaBeTe nvLaTa BbB
dypHaTa, KaTo 1M3non3eaTe sonaTa 3a nuua.

Mpv 3aTBapsHe Ha BparaTta BPEeMeTo 3a ro-
TBEHE Ha (hypHaTa ce Mokassa Ha aycres
Ha& YaCOBHVKA.

OcTaBeTe n1uaTa ga ce rotsu 3a Heobxoau-
MOTO Bpeme (B1KTe Tabnnuata ¢ BpemeHata
3a rOTBEHE 3a BCEKM TUM Nnua).
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AI’IPEAYI’IPE)KLIEHVIE

He OTBapﬂl?ITe HEHY>XHO Bparara, AOKaTo rort-
BUTE nuuunTe, 3a Oa npenorsparnTte 3ary6|/|Te
Ha TorHa.

AKO Bpatarta ce OTBOPY W 3aTBOPW, BDEMETO
3a rOTBEHE, MOKA3aHO Ha AMCMJIES Ha YacoB-
HUKa, ce Bpblua Ha 00:00.

13. Korato npuktoumTe ¢ NpUroTBAHETO Ha nu-
uWTe, 3aBbPTETE KOHTPOJIHUSA perynaTop Ha
0, 3a ga nsko4nTe ypHara.

AI’IPE.D,VI'IPE)K}JEHVIE

He 3abpaganTte, ye nvarte 90 MUHYTK 3a Npw-
rotBsHe Ha nvumte cu. Cnemd To3u mepuop,
dypHaTa LLe Ce U3KYM OT ChbObPaKeHUs 3a
©€e30MacHOCT 1 e Ce MosiBU CbOOLLEHNETO
LSTOP* (CTOM).

CwobueHnero STOP (CTOIM) Ha gucnnes Ha
YaCOBHMKA LLiE 134e3HE camo, KoraTto dypHa-
Ta ce oxJlagy.

ABHVIMAHVIE

[poLEeCHT Ha rOTBEHEe € MHOro 6bP3, Korato
n3nonseare dyHkumata MAESTRO PIZZA.
3aToBa npenopbyBamMe Oa HabnwogasaTte Ha-
npeobka 1M BPEMETO Ha rOTBEHEe BbB BCEKU
MOMEHT, 3a [a OCUrypuTe Han-gobpu pesyn-
Tatn. AKO He Habntogasarte ypHarta, nuiuara
Bu Moxxe pa M3cbxHe unv ga u3ropu.
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KAK OA U3MNMOJISBATE KAMEHHATA
MJIOYA 3A NMULA

3a Han-pobpw pesynTaTty Npu roteeHe ¢ Bawara
KameHHa nnoya 3a nuua, NpenocTaseHa ¢ pypHa-
Ta, KaMeHHaTa Mnjioda 3a nuua TpF|6Ba MbpPBO Aa
Oblle NPeaBapuTeNHO NOArpsiTa Ha NpasHa dyp-
Ha. ToBa Lie rapaHTnpa, Ye e JocTurHara moe-
anHaTa Temneparypa 3a npuroTeaHe Ha BawnTte
ML,

MocTaBeTe KameHHaTa rmjoda 3a nuua Bbpxy
pelueTkara, nofmbpXaHa OT TesecKOnMUHUTE
perncy, npefgoctaBeHn ¢ ypHata. Tosa e By
NOMOrHe [a MocTaBuTe U W3BaAMTe KaMeHHaTa
nsova.

N3NMNYAHE HA SAMPA3EHU NN

Toau TUN M1La M3MCKBA PasdINYHN YCOBUS Ha
npuroTesHe. Hanpasete cnegHoTo:

1. He nsnonssante kameHHaTa nao4va 3a nuua.

2. 3aBbpTeETE perynaropa 3a ynpaefieHne Ha

/.
FOTBEHETO Ha ‘& .

3. 3aBbpTeTe perynaropa Ha TemnepartypaTa,
[0KaTO YaCcoBHUKBT nokaxke 200 °C nnn Tem-
nepatypaTta, npernopbyaHa oT NPON3BOaNTE-
N Ha nmuara.

4. TlogrpenTe hypHaTa, AOKATO Ce [OoCTUrHe
Heobxodumara Temnepatypa. Korato Tasu

Bbirapcku

TemnepaTypa 6bAe [OCTUrHaTa, CYMBOTBLT
I' 4a tepmocTata ce nakniousa.

5. llocTaBeTe nuvuaTa Bbpxy pelleTkata Ha
dypHaTta.
6. lMedvete nuuata 3a 10-12 MuHyTM (MK Bpe-

METO, MpernopbyaHo OT MPOV3BOAUTENS Ha
nvuara).

OCBETJIEHUE BbB BALLATA ®YPHA
MAESTRO PIZZA

CBeT/HWUTE BbB (bypHaTa OBMKHOBEHO Ce U3-
KIKoYBAT M0 BPEeMe Ha NpoLieca Ha roTeeHe, Hesa-
BMCMMO OT n3bpaHaTa thyHKLMS.

Ako TDQGBa Aa BKNKOYMTE BbTPELIHOTO OCBET/Ie-
Hie Mo BpeMe Ha rotBeHe:

1. [okocHeTe ceHzopa OK &Y Ha npeaHnsa koH-
TPOJIEH MaHEs 1 BbTPELLHOCTTA LLIEe CBETHE.

2. AKO [OKOCHeTe OTHOBO ceHsopa OK, Bb-
TPELIHOTO OCBETNIEHME CE U3KJIKOYBA.

3. Cnep 30 cekyHau cBeTMHATA LLEe Ce U3KH0-
41 aBTOMATUYHO.

4. Korarto oTBOpuUTE BpaTata Ha qypHaTa, Bb-
TPELHOCTTA LLie CBETHE.

NH®OPMALINA

[To Bpeme Ha yHKUMGTa 3a moarpsiBaHe Ha
MAESTRO PIZZA, namnata octaBa W3KJo4e-
Ha 1 ceH3opbT OK e oeakTvBMpaH.
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TABJINUA 3A NPUITOTBAHE HA NMUUA - BUAOBE MULIA

MoxkeTe fa NpuroTenTe cnedHuTe BUaoBe nuua ¢ Bawara dypHa MAESTRO PIZZA, kaTto nanonasare
Taau Tabnamua 3a rotBeHe:

Perynatop
Perynatop | - ynpa- | Mpu6Gnuauten- Ka- Bpeme 3a
3a ynpa- MeHHa
TN NUUA BneHmne Ha BNieHue Ha HO Bpeme Ha nnoua 3a noarpsisaHe
Temnepary- roTBeHe Ha chypHaTa
(hyHKUMNTE pata niua
MpsicHO JoMaLLHO 340°C =
TecTO MAEg,T;g ————— 3-4 MUH. OA 35 MUH.
340°C =
['OTOBO NPACHO TECTO MAEg,ng ————— 3-4 MyH. OA 35 MUH.
PasToueHa ThHKa 340°C =
OCHOBA MAEg,TZRg’ ----- 3-4 MUH. OA 35 MUH.
PaaToueHo cTaHaapT- ?4[;\257(;0 _____ 34 M IA 35 M
HO TECTO PizzA : '
MpecH MpensapuTen- /& 220°C 8 MUH HE 15 MUH
HO MPUrOTBEHN MLA ' '
3amMpaseHy nnum /& 210°C 10 MUH. HE 15 MuH.

HakpaTko, 3a Ha-0obpun pesynraTu: Q
1. Tnya ¢ NpsSiCHO TeCTO M TbHKO Pa3TOYeHO NPEAYNPEXAEHUE
TECTO C nomoLLTa Ha dyHKumsaTa MAESTRO Korato roteBute muuM C MPSICHO TecTo, K3-
i‘:ﬁ’sﬁo non3galite kameHHaTa rsioda 3a nvLa Ha Bu-

PIZZA
PIZZA couvHaTa, nokasaHa Ha gurypara.
2. 3amMpaseHn 1 NpeaBapuTesiHO MPUrOTBEHU

UM ¢ PyHKLUMSATA

AI‘IPE.D,VHPE)K.D,EHVIE

3a onTUMasHY PesysTaTyi Mpu MPUroTBSAHE
Ha MWL C MPSICHO TeCTOo, pasToveTe TeCTOTO
KOJIKOTO € Bb3MOXHO roBeYe. AKO TECTOTO He
€ MPaBUIHO PA3TOYEHO, Pe3ynTaTuTe Lie 6b-
[IaT HEePaBHOMEPHM.
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Bbarapcki

3AKJTO4YBAHE 3A BE3SOMACHOCT 3A TEKYLLOTO CBbCTOSHME Ha 3aK/IKYBAHETO Ha

AOEUA Bpatara. ,On“ (BkJ.), ako 3aK/t04YBaAHETO € aK-

Tasn hyHKLMS MOXKe 4@ Gbae 1abpaHa no BCsKo TBMpaHo 1 ,Off* (M3kn.), ako e AeakTVBM1pPaHo.

Bpeme, [0KaTo V3nos3earte ypHara. 2. HatncHete . YyBa ce 3BYKOB CurHana u

3a pa aktmeupare QyHKUMETa, HaTVICHETE 1 3a- KtoYasKaTa 3anoyea fa ce 3atBaps, ako e

ApbXTE (), poxato qyeTe e1H 3ByKOB ChrHan u 6una «Off» (/13kn.), n ga ce oTBapsl, ako e

CVIMBOJT @ Ce MOKaXKE Ha ekpaHa. YaCcoBHUKbLT/ 6una «On» (B.).

TaMEPBLT Ca 3aK/OHEHN.

Ako HaTa e U3K/IKYeHa 1 akTuBMpaTe dyHK- A

dyp pate dy NPEAYNPEXXAEHUE

umsTa 3a 6e30MacHOCT 3a Aela, hypHaTa Hama aa

paBoTy, 0P aKo e 13bpaHa thyHKLMS 3a rotee-  11PEAN AA BKIIOHUTE 3aK/io4BaHETO, MPose-

He. peTe fanv Bpatata Ha dypHata e mpaBwi-

AKO Taaun (hyHKLWS e akTVBUpaHa, JoKaTo roteu-  HO 3aTBOpPeHa. AKO BpaTara He e 3aTBopeHa

Te, TS LLe 3aK/II04M Camo HacTpOVkuTe Ha enek-  MPABUIHO, TH HAMA [ia CE SaKJIoHM 11 CE HyBa

TPOHHUS! YACOBHUK/TANMED. anapmMa. AKO TOBa Ce CITy4M, U3KITIoHETE anap-

3a ga akTueMpare yHKUMSITA, HaTUCHETE 1 3a- Marta, KaTo HaTWCHETE MPOW3BOJSIEH KIaBMLL

[PBKTE (), nokato YyeTe ey 3BYKOB CUrHaU. Ha YacOoBHWKa, 3aTBOPETE MPaBUIHO BpaTara
N aKTVBMpanTe 3ak/toO4BaHETO OTHOBO, KaTo

PBbYHO 3AKJ/TIOMBAHE HA BPATATA clliegBare NHCTPYKUMMTE Mo-rope.

Mpepnara ce camo Npu NMPONAUTUYHUA MOAENN.
Tasum yHKLMA NO3BOISBA 3aK/TKOYBaHE Ha BpaTa-

3. Cnep kaTo Bpartara e Hamb/HO 3ak/oveHa/
Ta Ha dbypHarta.

OTKJ/IKO4eHa, HOBOTO CbCTOsdAHME Ha BpataTta

EE' ce rnokasea Ha ekpaHa. AKO 3aK/touYBaHeTo
—1—IBAXXHO € BKJIOUYEHO, CUMBOTbLT OCTaBa fla CBETU
Tasn dyHkuMa Moxe pa 6boe M3bpaHa Ha exkpaHa.

camMO KOorato perynatopbT 3a Yynpasse- @El

HVe Ha dypHaTa e B Mosunums Ha Mokon O . BAXKHO

Cnep kato Bpatarta e 3ak/oveHa, MOXeTe aa
3arnoYyHeTe Ja rotBuTe HopMaJsiHo.

3a [a oTKIlouMTe BpaTaTa, AOoKaTo roTBUTE,
3aBbPTETE KOHTPOJHNS PErysiatop B MOKOW
O U1 OTK/toYeTe BpaTaTa, CleaBanky WH-
3a fa aKTuBMpaTe/AeaKTuBMpaTe 3aK/IIOYBAHETO CTPYKLMMTE Mo-rope. Korato BpaTata e oT-
Ha BparaTa, NoCTbMNeTe No CNeaHUs Ha4 H: K/loYEHA, 3aBBPTETE KOHTPOJIHMS PErynaTop
1. Hatuckaiire © wm @, pokato cumsonbt B MPEAVLIHOTO MOJNOXEHWE, 3a Aa NPOABIIKA-

3aMouHe [a Mura Ha ekpaa. Mokassa ce  |© AATOTBATE.

®yHkumua Teka Hydroclean®
Tasn dyHkUms ce nsnonaea 3a nouicteaHe Ha MPOFPAMUPAHE HA ®YHKLUUATA TEKA
MagHuHUTE U 3ambpcsBaHusaTa no cteHute H2  HYDROCLEAN®

dypHaTa. 3a aa ynecHUTe NOYNCTBAHETO Ha Dyp-
HaTa, He NMOo3BOJISBalTE a Ce HaTpyna MpPbCOTUS.
[TouncTBarTe 4ecTo hypHaTa.

AHPE}JVHPE)KAEHVIE

He HanvBaviTe BOfa BbB BbTPELLHOCTTA Ha ro-
peLLa ypHa. ToBa MOXXe Aa NoBpean emanna
Ha pypHara.
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BvHarn nsmbaHgBanTe unkbaa, korato dypHaTa
e cTygeHa. Ako dbypHaTa e TBbpae ropela, pe-
3ynTaTuTe Morat Aa 6baar 3acerHatt U emaiTbT
0a 6bae NoBpeaeH.

[MTbpBO M3BaAETE TABUTE W BCUYKN MPVHAOIEX-
HOCTW OT BbTPELUHOCTTa Ha hypHaTta, BKJIOUM-
TEIHO MOAJIOKKUTE 3a TaBUTE WM TENECKOMMY-
HUTe Bogayuv. CnedBante ykasaHvsaTa, AafeHN B
PBHKOBOACTBOTO 32 MOHTaX W MOAOPBXKA, Mpe-
JocTaBeHo ¢ Bawarta dypHa.

1. Korato thypHata e cTygeHa, nsbbpluete oc-
HoBaTa Ha (bypHaTa ¢ Kbpna.

2. basHo mscunete 200 M. BOAa B Kameparta
Ha bypHaTa.

Egl NH®OPMALINA

3a Han-pobpu pesyntat gobaBeTe 4daeHa
JTbXNYKa MEK TedeH 1aMVBaLL, mpenapaTr BbB
BOOHaTa Kamepa, Npeay fa 9 U3neste BbpXy
Kbpnara.

3. 3aBbpreTe perynaropa 3a ynpaenieHue Ha

4. YyBa ce 3BYKOB CUrHasl, 3a Ja ce NoTBbpaM,
ye thyHkumsaTa Teka Hydroclean® e ctapTu-
pana, CUMBOJTbT (0] mura 6aBHo 1 Ha ekpaHa
Ce nokassa OCTaBalloTO BpeMe A0 Kpas Ha
LMKba.

Egl BAXKHO

MpogbmKUTENHOCTTA Ha Tasn QYHKUUS He
MOXKe Aa 6bae NnpomeHeHa. 3a aa 3asbpLunTe
LUMKBbMa Mo-paHo, 3aBbpTeETE peryiatopa 3a
yrnpaeneHne Ha O .
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5. B Kpas Ha uvkbia ypHata ce W3K/oYBa,
4yBa Ce 3BYKOB CUIrHa 1 CUMBOJSTBT (0] mura
6bp30.

Ezl BAXKHO

He oTtBapante Bpatata Ha  dypHa-
Ta 00 Kpas Ha yHkumata Hydroclean €.
(Pazarta Ha oxflaX/aaHe e OT ChLUECTBEHO 3Ha-
YeHue 3a NPaBUAHOTO NPOTUYaHE Ha DYHKLIM-
qra.

6. [lokocHeTe NpouasosieH ByToH, 3a fa crpeTe
3BYKOBUS CUrHAUT W [a U3KITI0YMTE CUMBOSIA

7. 3aBbpTeTe KOHTPOJSHUS peryiatop B Mosio-
XeHne O .

8. ®ypHaTa e rotToBa 3a OTCTpaHsiBaHe Ha ocTa-

Ha0TO 3aMbpCsBaHe 1 BoAa Ypes Kbprara.
OyHKkupmsTa Hydroclean © paboTi mpu HUCKa TeM-
nepatypa. BpemeTo 3a oxnaxgaHe, obave, Moxe
[a Bapupa B 3aBMCVMOCT OT OKOJHaTa Temrepa-

Typa.

AHPELIVHPE)KHEHME

Mpeau Oa [OKOCHETE BbTpeLlHaTa MOBbpX-
HOCT Ha (hypHaTa, yBepeTe ce, Ye e oxJiafeHa.

AKO cnefi cTapTupaHe Ha dyHKumsaTa Hydroclean
® ce 13KcKBa Mo-LlaTenHo NnoYmcTeaqe, 13rnons-
BalTe HeyTpa/HWM npenapatv 1 HeabpasnBHY
reou.



Bbarapcki

AI’IPE,U,VI'IPE)K.D,EHVIE AI’IPE,D,VI'IPE)KAEHVIE

Mpeay Aa V3MbHUTE LYKba Ha MoY/CcTBaHe Mpeoy fa 3anoYHeTe NMpPosn3aTa, MpoBepeTe
Ypes MMPosIN3a, MOJIS, MPOYETETE BHUMATES- [/ BpataTta Ha (oypHaTta e NpaBuiHO 3aTBO-
HO WHCTPYKUMNTE 3a 6e30MacHOCT, AafeHu peHa.

B HaYa/10TO Ha PBHKOBOACTBOTO 3@ MOHTAX U

1. 3aBbpTeTe perynatopa 3a ynpas/eHue Ha
rOTBEHETO Ha MPOIN3a:

MOAZPBXKKA.

Taan hyHKLWS BU NO3BOSISIBA Aa U3MbHUTe Lu- 2. CIef HAKOJIKO CeKyHan Ha aucnnest Ha ua-

Kb/l Ha Mo4YncTBaHe C MMpPonv3a, Mo Bpeme Ha COBHWKa CBETBA CMMBOJI 1 ce HeTe Hon-
KOWITO MOPaaM BUCOKWTE TEMMEPATYPU, KOUTO Ce Kauus P2 (nporpama 3a n1ponmnsa 2).
flocTuraT BbB BbTPEWHOCTTa Ha (DypHaTa, HaTPY- 3, Cera MOXeTe Aa NPOMEHUTE MporpaMara 3a
naHaTa MagHuHa ce KapooH1avpa. nvponvsa Ha P1, P2, P3 ¢ nomoLuTa Ha kna-
Kato 06lo Mpaswno, WKbIBLT Ha MMponmsa s O i @+

TpsabBa fa ce M3MbfHABa Ha BCeku 4-5 Lykbna P1: Jlexa nuponmsa. EquH yac.

Ha roTBeHe, KaTo Ce M3Mnon3Ba Hait-noaxoasilata P2: HopmanHa nrponuaa. Yac v nonosuHa.
nporpamMa 3a KoNM4ecTBOTO Ha 3aMbpCsiBaHe BbB P3: VnTenauera nvponmaa. [lga vaca.

dypHaTa. KonkoTo noBeye 3amMbpcsaBaHMs nma,
TOJIKOBa Nno-AbJira e nporpamara.
Mo BpemMe Ha UvKba Ha nmposn3a cBeTiMHaTa
BbB (hypHaTa 0CTaBa U3KOYEHA.

4. Cnepn kato n3bepere Heobxoammara Mpo-
rpama, HaTucrete (). Begrara crieq Tosa
Ce aKTBMpa aBTOMaTUYHOTO 3aKtodBaHe Ha

BpaTaTa.
NMPOrPAMUPAHE HA ®YHKUUATA MNMU-
PONN3A AI‘IPE.D,YI‘IPE)KAEHVIE
El AKo Bpartata He € 3aTBOpeHa MPaBuHo, Ts
—IBAXKHO HsMa [a Ce 3aKJIouK, LLe Ce Yye anapma 1 nu-
Mpeov ga cTapTyparte yHKUMSTa 3a MMpOo- pojmsara HaMa fa sarnoqHe.
3a, TpA6Ba fia M3BaANTE BONHKI MPUHAANEX- AKO TOBa Ce Cllyul, VI3K/IIOHETE aslapmara,
HOCTV 11 CbHOBE OT (pypHaTa, BKIIOUNTENHO KaTo HaTUCHETe Mpon3BosieH GYTOH Ha ua-
NoaIOXKNTE 3a -|:aB|/| W/ VN TENECKOMNYHUTE COBHVIKa, 3aTBOPETE BpaTarta npaBU/IHO, 3a-
Bodaun. Crepgaiite ykasaHuaTa, AafeH B BbpTETE perynaropa 3a ynpasseHie Ha O U
PBKOBOACTBOTO 38 MOHTAX ¥ MOANPBXKA, n3bepeTe MporpaMata 3a MMpon3a OTHOBO,
npeAocTaseHo ¢ Bawara ypha. CNEeABaANKIA MHCTPYKLMIATE MO-rope.
A 5. Korato BpaTaTta e 3ako4deHa, Ha aucnies
NPEAYNPEXAEHNE Ha yacoBHVKa csetsa cumson (Blu ce no-
OTCTpaHeTe BCSKaKBI Pas/ivBu W U3MNLL- Ka3Ba 0CTaBaLLOTO BPeMe [0 Kpast Ha (hyHK-
HaTa MpBCOTUS OT BBTPELLHOCTTA Ha thypHa- LvsiTa 3a Mponnaa.
Ta, ThiA KATO T MOTaT fja Ce 3anassiT ro Bpeme ==
Ha (hyHKLMSITa Ha M PO3a C MPOV3IN3ALLN- E;l BAXKHO

Te OT TOBA PUCKOBE.
B To31 MOMEHT thypHaTa e mporpamuipaHa 1

U3MbJIHABA LIMKbSA Ha MoYMCTBaHE C MUPO-
nm3a. [lokato To3M LyKb/ paboTh, He & Bb3-
MOXXHO [a 136epeTe HAKOS OT (OyHKLMMTE Ha
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YacoBHVKA Ha (ypHaTa, C U3K/OYeHe Ha
(yHKLMSATa 3a 6e30MacHOCT 3a AeLa.

He ce onuTtBante Oa OTBapsTe Bparara Ha
dypHaTa, Thi KaTO TOBa MOXE Aa MPEKbCHE
npoLieca Ha NoY1CTBaHe.

6. Korato nouncTeaHeTo C NMPOoaM3a NPUKIIO-
yu, Ce 4yBa 3BYKOB CUrHas1, CUMBOIBT
Mura n Ha YyacosHuka ce nokassa 0:00.

7. HatvcHeTe nNpou3BONEH KNaBuL Ha 4acoB-
HUKa, 3a [a CnpeTe 3BYKOBUS CUrHa.

8. 3aBbpTETE KOHTPOJTHISA PEryiaTop B NoJoXe-
Hue O .

9. [lpouectT Ha HarpsiBaHe Ha DypHaTa e npu-
kounn. QypHata obade e TBbPAE ropela u
He MOXe [ia Ce 13rnon3ea.

QyHKLMSATA 3a OxNavkaaHe Lie NPOab/IKM 1
cumBOSTBT (@] Lie cBeTn, qokaTo ypHaTa ce
oxnagu.

BAXXHO

Mopaau BUCOKUTE TEMMepaTypu BbB BbTPELL-
HOCTTa Ha chypHaTa, BPeMeTo 3a OxXJlaxaaHe
MOXE [a Bapupa B 3aBMCUMOCT OT OKOSIHaTa
Temneparypa.

10. Korato ¢hypHata ce oxnagu, CUMBOMLT
ce V3K/YBa.

11. OTBOpETE BpaTaTa Ha dypHaTa n n3bbpLue-
TE BbTPELIHOCTTA C Kbpra, KaTo OTCTPaHUTE
nenenta, obpaldyBaHa Mo BpemMe Ha LyKbia
Ha nouncTBaHe. lM3non3eanite HemeTaneH
apTUKyN 3a MoYUCTBaHe, 3a fda MNo4YUCTUTE
4acTu OT BbTPELUHOCTTA Ha dypHaTa, KOUTO
He ca JIECHO AOCTbMHN,

12, KoraTo BbTpelHoCTTa Ha hypHaTta e 4i1cTa,
He 3abpaBsaiTe Oa BbpHeTe 0bpaTHO moA-
TOXXKWTE U MPVHALIEXXHOCTUTE.

13. QypHaTta e OTHOBO roTOBAa 3a rOTBEHE.

@El BAXXHO

AKO CpeLLHeTe HAKakBM NPobieMy ¢ nporpa-
MUPaHETO 1 13MOM3BAHETO Ha Tasn yHKLMS,
MOJISl, BMXKTE PBKOBOACTBOTO 3@ MOHTEXK U
NOAAPBXKKA, MPUIOXKEHO KbM Balliata dypHa.
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OTMSAHA HA ®YHKUUATA NMUPOJIN3A

OyHKUMATA 3@ MMPOM3a e aBToMaTyHa U KaTo
TakaBa MOXe Ja ObAe akTuBMpaHa camo C Mo-
MOLLTa Ha hyHKUMSTa 3a mporpammpaHe Ha ya-
COBHVKA. 3a [a OTMEHUTE TeKyLLMS LMKbS Ha
nMpoan3a, e HeobXoaVMMO [a mpenporpamupare
hypHaTa, KakTo credga:

1. TocTaBeTe KOHTPOMHWS PerynaTtop B moso-
XeHne O .

Ha YacoBHVKa ce nokassa CneaHoTo:

2. B 3aBMCMMOCT OT TemnepaTtypata BbB Bb-
TPeLIHOCTTa Ha chypHaTa VMa OB Bb3MOXHN
cuTyauum:

a) OnacHa BbTpellHa Temnepatypa: B Tosm
clyyal BpaTaTta ocTaBa 3ak/oyeHa, [0-
KaTo Temreparypara AocTurHe 6esonac-
Ha CTOMHOCT.

6) BesonacHa BbTpellHa Temnepatypa: AKO
TemnepaTtyparta BbB dhypHaTa e 6besonac-
Ha, BpaTara LLe ce OTKJIHo4M He3abaBHO.

3. Cnepn kato Bparara ce OTK/IO4M U MOXe aa
ce 0TBOPW, YaCcbT OTHOBO Ce Mokasea Ha 4a-
COBHUKA.



Bbarapcki

CbBeTu 3a oNTUMAanHO NOYUCTBaHe Ha KaMeHHarta fnjioda 3a

nuua.

3a [ja nouncTUTe KaMmeHHaTa nnoda 3a nuua, 13-
ObpLLETE C BNAXXHA Kbpra U reba 1 He U3Mnons-
BaWTe canyH uv npenapar.

AOI’IACHOCT

Hukora He MOKpeTe KameHHaTa nioda nof,
yelmaTta ¢ BoAda, Thil KaTo B TO3W Chyyant T4
e noemMe TBbPAE MHOMO BOAA U KaMbKbT
MOXE [a Ce CYynu, KOorato Ce Harpee BbB

hypHaTta.

AI’IPED,YI'IPE)K}J,EHVIE

He 3abpaBsiiTe BMHar fa cylunTe KaMeHHaTa
rsioya, npeay oa g nocTaBuTe BbB (ypHaTa.

AKO BbpXy KaMeHHara rnjo4a uMa cieamn ot TBbp-
Oa XpaHa, 13non3eanTe naacTMacosa naryna,
3a ga i oTCTpaHnTe.

AOI’IACHOCT

Hukora He n3mon3eanTe MeTaHW LUnaTyn
WX OCTPU HOXKOBE, ThM KaTO TOBa MOXeE aa
rnoBpeay MOBBLPXHOCTTA Ha KaMeHHaTa nso4va
VNV ga g cuynu.

He sabpaBsiite, Ye cneq KaTo KameHHaTa nao4a
3a N1Ua e 1anos3esaHa, Ta HaMa Ja usrnexaa no
CbLMA Ha4YMH, KaKTO Nnpean MbpBus MbT.
[MouncTBaHETO Ha KaMeHHaTa rnjo4a 3a nua Le
Bn nape cnepnvte npeavmcTaa:

1. Llle npenoTBpaTteTe nosiBaTa Ha nenes 1 kap-
GOHM3MPaHN OCTaTbLVW BbPXY XpaHaTta.

2. Llle yOob/mkuTe ekcnnoataumoHHNS K1BOT Ha
KameHHara rnnoda 3a niua.

3. Llle nocturHeTe Ha no-gobpu pesyntatu oT
rOTBEHETO.

METO/[], 3A NOYUCTBAHE 3A BbHLUHN
CTBbKIA.

13non3eante MMKpohmnbbpHa Kbpna 1 Boga u,
aKo € Hy>KHO, obaBeTe MEK CanyH.

He Tps6Ba Oa ce manonssBar arpecuiBHA Mo-
YMCTBALLY MaTepyanvi UM NOYMCTBaLLM Mpe-
napartu.
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BAXKHO

——
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HE [JOKOCBAWTE BLTPELLIHOCTTA HA GYPHATA BE3
SALLIMTA, KOIATO E FOPELLIA.

VI3MONSBAVTE SALLTH MPUHALEXXHOCTY, 3A A
OTCTPAHUTE TABUTE W PELLIETKTE.

HE OCTABSVITE GYPHATA BE3 HALIBOP, [JOKATO HELLIO
CE rOTBV BbTPE.

HABJTIOLABATE GYPHATA MO BPEME HA NMPOLIECA HA

HE JOMYCKAWTE A CE HATPYMNAT SAMBPCHABAHIA.

OPBXTE OYPHATA YCTA.




ED Panou de comanda frontal
D ncuietoare usa

ED Element de incalzire a grillului
[ 4] Suport tava

ED piatra pentru copt pizza si gratar
pentru cuptor

D Tava

Balama

D Geam interior

D Orificiu de iesire racire aer
@D Montare unitate

@ Lamp

@ Panou spate

@ ventilator

EE) Etansare pentru usa cuptorului

5 usa

[ 1] Regulator al functionarii

gCeas/temporizator electronic

ﬂReguIator de temperatura
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Simboluri latorul functi

;l Modelele HLB 85-G1 P BM

o It O [F] @) &% e 3 [ [0] %59

@El INFORMATII

Pentru descrierea felului in care se utilizeaza
aceste functii, va rugam sa consultati ghidul
de preparare livrat o data cu produsul.

O  OPRIREA CUPTORULUI
ﬂT PREINCALZIRE RAPIDA
CONVENTIONAL:  INCALZIRE
[C] PARTE SUPERIOARA SI PARTE
INFERIOARA
GRILL
MAXIGRILL
TURBO

ELEMENT INFERIOR + TURBO
Eco  ECO

%  DEFROST

PIROLIZA

[0] HYDROCLEAN

340°C

MAEsmo' MAESTRO PIZZA

Vi t5m MAESTRO PI1ZZA

Noul dumneavoastra cuptor MAESTRO PIZZA
va revolutiona prepararea pizzei acasa, datorita
procedurii de incalzire speciale, la temperatura
fnaltd. Functia speciald de incalzire combina-
ta cu piatra pentru coacerea pizzei, livrata, de
asemenea, va va permite sa preparati pizze de-
licioase in numai cateva minute, cu ajutorul alu-
atului proaspat de casa pentru pizza, exact la fel
ca in cele mai bune pizzerii.

Cuptorul este electric si functioneaza la tem-
peraturi foarte mari (340°C) Designul special
transferul oalduru |ntense din |nter|orul cuptoru-
lui la exterior, permitandu-va sa gatiti acasa in
siguranta si confort deplin.

Pe langa prepararea pizzelor cu aluat perfect

478 Ghidul utilizatorului

proaspat, cu cuptorul dumneavoastra MAES-
TRO PIZZA este posibil sa preparati toate tipuri-
le de pizza conventionale, incluzand pizzele se-
mipreparate, inghetate, cu aluat gata preparat
etc.

MAESTRO PIZZA este un cuptor modern
multifunctional, care poate sa fie utilizat si pen-
tru prepararea felurilor traditionale de mancare,
la fel ca in cuptorul traditional.

in fine, curatarea devine o activitate rapida,
simpla si confortabild, fara a necesita efort sau
produse chimice. Selectati ciclul de piroliza po-
trivit, in functie de cat de murdar este cuptorul.
Cand ciclul s-a terminat, stergeti suprafetele cu
0 carpa umeda pentru a indeparta orice urme
de cenusa (vedeti functia de curatare).



TASTE

@, Si @: Permite programarea functiilor
ceasului/temporizatorului electronic

SIMBOLURI
Functiile ceasului

(@) BUZZER: Se aprinde atunci cand este se-
lectata functia buzzer a ceasului. Generea-
za un semnal acustic cand timpul s-a scurs.
Cuptorul nu se opreste la sfarsitul perioadei
de timp. Aceasta functie poate fi utilizata si
in timpul utilizarii cuptorului.

|-l si | PROGRAMARE iNTARZIATA: Se
aprinde pentru a indica faptul ca cuptorul
este programat (timp de preparare, timp de
oprire sau total).

e || Timp de preparare: Aceasta functie va
permite sa programati timpul de preparare,
dupa care cuptorul se va opri automat.

e —| Timp de oprire a prepararii: Aceasta
functie va permite sa programati timpul de
oprire a prepararii, dupa care cuptorul se va
opri automat.

e || si =| Timp de preparare si Timp de
oprire a prepararii: Aceasta setare va per-
mite sa programati timpul de preparare si tim-
pul de oprire a prepararii. Cuptorul porneste
automat la momentul setat si functioneaza
pe perioada de preparare selectata (Timp de
preparare). Apoi, se opreste automat, la mo-
mentul indicat (Timpul de oprire a prepararii).

(3 BLOCARE CEAS/TEMPORIZATOR: In-
dica faptul ca tastele pentru ceas/cronome-
tru sunt blocate, Tmpiedicand modificarile
efectuate de copii mici.

Alte functii

4 INCALZIRE: Indica faptul ca cuptorul
transmite caldura la alimente.

[0] HYDROCLEAN Se aprinde atunci cand
functia Teka Hydroclean® este in functiune.

PIROLIZA Doar pentru modele cu piro-
liza. Se aprinde atunci cand functia Piroliza
este In functiune.

iNCUIETOARE USA: Doar pentru mo-
dele cu piroliza. Indica faptul ca usa este
blocata, manual sau automat, in timp de
functia piroliza este in functiune.

AAVERTISMENT

Sensibilitatea tastelor tactile se adap-
teaza continuu la conditile de mediu.
Asigurati-va ca suprafata panoului de
control frontal este curata si fara ob-
stacole atunci cand conectati cuptorul.
Daca ceasul nu raspunde corect cand
atingeti tastele, deconectati cuptorul pentru
cateva secunde si apoi conectati-I din nou.
Astfel, senzorii se regleaza automat, astfel
incat acestia sa reactioneze inca o data la
comanda cu degetul.

SETAREA OREI

e Pentru a seta ora cuptorului, butoanele de
pe regulatoarele functiilor si temperaturii
trebuie rasucite in pozitie O .

e Dupa conectarea cuptorului,
clipeste ora 12:00.

pe ceas

e Apasati © sau ®, pentru a regla orele si
apoi minutele. Doua semnale sonore, unul
dupa altul, confirma ora selectata.

e Pentru a schimba ora, ap&sati @ sau
® pana cand ora incepe sa clipeasca.
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Atingeti si urmati instructiunile de la
punctul anterior.

@El NOTA

Lumina ceasului are un mod de noapte, ast-
fel incat lumina afisata sa se diminueze intre
orele 00:00 si 6:00.

AAVERTISMENT

In cazul unei pene de curent, setérile cea-
sului electronic/cronometrului vor fi sterse.
Daca se intampla acest lucru, rotiti functia i
butoanele de temperatura in pozitia © .

Se va afisa ora 12:00, iar apoi veti putea
seta ora asa cum este descris mai sus.
Daca usa cuptorului a fost blocata inainte de
intreruperea curentului, simbolul de blocare
va lumina pana cand usa este deblocata.

Aceasta poate dura cateva minute, in functie
de temperatura din interiorul cuptorului
si, in acest timp, nu puteti sa resetati ora.
Dupa ce usa a fost deblocata, veti putea
seta ora asa cum este descris mai sus.

Utili torului

OPERAREA MANUALA

1

Dupa setarea ceasului, cuptorul este pre-
gatit pentru utilizare. Selectati o functie de

preparare si temperatura.

= ;l INFORMATII

LLa modelele cu control electronic al tempe-
raturii, atunci cand butonul de selectie este
rasucit, afisajul ceasului va indica tempera-
tura.

Dupa selectarea temperaturii, afisajul ceasu-
lui va reaparea automat.

Pentru a afisa temperatura in timpul proce-
sului de preparare, rasuciti butonul de con-
trol al temperaturii pentru a schimba tempe-
ratura.

80 Ghidul utilizatorului

e Veti remarca faptul ca simbolul {} se aprin-

de in timpul prepararii, pentru a indica fap-
tul ca este transmisa caldura la alimente.
Acest simbol dispare atunci cand a fost
atinsa temperatura selectata.

Setati butoanele la O , pentru a opri cupto-
rul.

@El INFORMATII

Cand incepeti sa gatiti, cuptorul va afisa pe-
rioada de gatire.



FUNCTIA DE TEMPORIZARE A CUPTO-
RULUI

Programarea buzzerului
1. Apasati © sau ® pana cand simbolul (@)

clipeste pe ecran si apasati @) . Ora 00:00
este afisata pe ecran.

2. Selectati ora dupa care doriti ca alarma sa
sune, apasand © sau @. Veti auzi doud
semnale sonore pentru a confirma faptul ca
timpul a fost setat si ca ceasul va incepe sa
contorizeze din momentul selectat. Simbo-
lul (@) lumineaz4 intermitent incet.

3. Odata ce timpul a expirat, un semnal acus-
tic se va auzi timp de 90 de secunde, iar
simbolul (@) va lumina intermitent rapid.

= ;l NOTA

Cu ajutorul functiei Buzzer, cuptorul nu se va
opri cand timpul expira.

4. Atingeti orice tasta pentru a opri alarma.
Simbolul (®) va disparea apoi.

Daca doriti sa modificati ora pe sonerie, repetati

pasii afisati. La introducerea controlului crono-

metrului, va aparea timpul rdmas momentan, pe

care 1l veti putea ajusta.

= El NOTA

Cu ajutorul functiei Buzzer, timpul ramas
va aparea permanent pe afisaj. Cu aceasta
functie programata, nu este posibila vizuali-
zarea timpului sau a timpului total de prepa-
rare programat..

Programarea timpului de preparare

1. Apasati © sau @ pana cand simbolul -l
clipeste pe ecran si apasati . Ora 00:00
este afisata pe ecran.

2. Selectati ora dupa care doriti ca alarma sa
sune, apasand © sau @. Veti auzi doud
semnale sonore pentru a confirma faptul ca
timpul a fost setat si ca ceasul va incepe sa
contorizeze din momentul selectat. Simbo-
lul I->1 lumineazé& intermitent incet.

Romana

3. Selectati o functie si o temperatura de pre-
parare, cu ajutorul comenzilor cuptorului.

4. Dupa ce timpul de preparare a expirat, cup-
torul se va opri, 0 alarma se va auzi si sim-
bolul I=| va lumina intermitent rapid.

5. Apasali orice tasta pentru a opri alarma si a
opri simbolul I-1. Cuptorul va porni din nou.

6. Setati butoanele In pozitia O , pentru a opri
cuptorul.

Puteti schimba timpul de preparare ramas in

orice moment, apasand © sau@® pana cand

simbolul [=| incepe sa lumineze intermitent ra-

pid. Acum, apasati , pentru a schimba timpul.

=5} NOTA

Cu ajutorul functiei Timp de preparare, tim-
pul ramas va fi afisat permanent pe ecran.
Nu puteti vedea ora actuala pe afisaj, atunci
cand este setata aceasta functie.

Programarea Timpului de oprire a prepara-
rii

1. Apasati © sau ® pana cand simbolul =1
clipeste pe ecran si apasati . Veti vedea
timpul actual pe afisajul temporizatorului.

2. Selectati ora dupa care doriti ca alarma sa
sune, apasand © sau . Veti auzi doud
semnale sonore pentru a confirma faptul ca
timpul a fost setat si ca ceasul va incepe sa
contorizeze din momentul selectat. Simbo-
lul =>I lumineaza intermitent incet.

3. Selectati o functie de preparare si tempera-
tura.

4. Dupa ce s-a incheiat ciclul, cuptorul se va
opri singur, un buzzer va emite un sunet, iar
simbolul = va lumina intermitent rapid.

5. Apasati orice tasta pentru a opri alarma si a
opri simbolul —>I. Cuptorul va porni din nou.

6. Setati butoanele in pozitia O , pentru a opri
cuptorul.
Puteti schimba timpul de preparare ramas in

orice moment, apasand © sau @ pana cand
simbolul —>| incepe sa lumineze intermitent ra-

pid. Acum, apasati , pentru a schimba timpul.
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Programarea Timpului de preparare si a
Timpului de oprire a prepararii

1.

Apasati © sau @ pana cand simbolul -l
clipeste pe ecran si apasati (). Ora 00:00
este afisata pe ecran.

Selectati timpul de preparare, apasand o
sau @. Apoi, se vor auzi doua semnale so-
nore, timpul ramas va aparea pe ecran, iar
simbolul I=| va lumina intermitent incet.

Apasati © sau ® pana cand simbolul =!I
clipeste pe ecran si apasati (©). Veti vedea
timpul de incheiere asteptat pe afisajul tem-
porizatorului.

Selectati timpul de oprire a prepararii, apa-
sand © sau @®. Apoi, se va auzi un sem-
nal sonor dublu, iar timpul actual va fi afisat
pe ecran.

Selectati o functie de preparare si tempe-
ratura. Cuptorul va raméane deconectat, cu
simbolurile -1 si —| aprinse. Acum, cupto-

rul este programat.

6. Atunci cand este timpul sa inceapa prepa-
rarea, cuptorul va porni si va functiona pe
durata programata pentru preparare.

7. In timpul prepararii, timpul de preparare ra-
mas este afisat, iar simbolul || lumineaza
intermitent incet.

8. Atunci cand timpul de preparare programat
se incheie, cuptorul se va opri, un buzzer va
emite un sunet, iar simbolul I=| va lumina
intermitent rapid.

9. Apasati orice tasta pentru a opri alarma si
a stinge simbolul [-21. Cuptorul va porni din
nou.

10. Setati butoanele la O , pentru a opri cupto-
rul.

Puteti schimba timpul de preparare ramas in

orice moment, apasand © sau@® pana cand

simbolul [=| incepe sa lumineze intermitent ra-

pid. Acum, apasati (©), pentru a schimba timpul.

Prepararea cu MAESTROPIZZA

Pentru a utiliza cuptorul dumneavoastra MAES-
TRO PIZZA, preincalziti, mai Intai, cuptorul pen-
tru conditiile ideale de preparare (340°C). Pentru
aceasta:

1.

2.

3.

4. Rasuciti butonul de control al prepararii la

Amplasati gratarul cuptorului pe sinele tele-
scopice montate in interiorul cuptorului.
Apoi, puneti piatra pentru copt pizza pe
gratarul cuptorului.

Indepartati tava emailata furnizata impreu-
na cu cuptorul si inchideti usa.

5. Valoarea 340° este afisata pe ecranul cea-
sului.

340

AAVERTISMENT

Nu uitai ca este foarte important sa va
asigurati, In timpul preincalziri, ca piatra
pentru copt pizza a fost amplasata in interio-
rul cuptorului. Aceasta, pentru a garanta ca
piatra pentru copt pizza atinge temperatura
corecta si sunt obtinute rezultatele de prepa-
rare optime.

MAESTRO PIZZA %257 .
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. Atunci cand senzorul OK de pe sticla pa-

noului de comanda frontal este apasat, un
buzzer confirma faptul ca functioneaza, iar
cuptorul porneste preincalzirea pana cand
ajunge la temperatura de lucru optima.

Preincalzirea dureaza 35 de minute. Timpul

ramas pentru operatia de preincalzire este
afisat pe ceas.



AAVERTISMENT

Nu uitati ca aveti nevoie de 35 de minute
pentru a preincalzi cuptorul Thainte de a In-
cepe sa preparati pizza.

8. La sfarsitul celor 35 de minute, cuptorul
emite un semnal sonor si 340° lumineaza
intermitent pe ecranul ceasului.

9. Atingeti senzorul OK pentru a opri buzzerul.

10. Deschideti usa si introduceti pizza in cup-
tor, cu ajutorul lopetii pentru pizza.

11. Dupa inchiderea usii, timpul de preparare al
cuptorului este afisat pe afisajul ceasului.

12. Lasati pizza sa se coaca pe durata necesa-
ra (vezi tabelul cu timpii de preparare pentru
fiecare tip de pizza).

AAVERTISMENT

Nu deschideti usa, daca nu este nevoie, in
timpul coacerii pizzei, pentru a preveni pier-
derile.

Daca usa este deschisa si inchisa, timpul de
preparare afisat pe afisajul ceasului revine la
00:00.

13. Dupa ce ati terminat de copt pizza, rasuciti
butonul la O, pentru a opri cuptorul.

AAVERTISM ENT

Nu uitati ca aveti 90 de minute pentru a coa-
ce pizza. Dupa aceasta perioada, cuptorul
se va opri, din motive de siguranta, si va fi
afisat mesajul ,STOP”.

Mesajul STOP de pe afisajul ceasului va dis-
parea numai dupa ce cuptorul s-a racit.

A ATENTIE

Procesul de preparare este foarte rapid
atunci cand folositi functia MAESTRO PIZZA.
De aceea se recomanda sa supravegheati
mereu procesul si timpul de preparare pen-
tru a garanta rezultate optime. Daca nu
supravegheati cuptorul, pizza dumneavoas-
tra se poate usca sau arde.

————

i} Illlmllll -
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CUM SE UTILIZEAZA PIATRA PENTRU
COPT PIZZA

Pentru rezultate optime, atunci cand preparati
cu ajutorul pietrei pentru copt pizza livrata Im-
preuna cu cuptorul, piatra trebuie, mai intéi,
preincalzita cu cuptorul gol. Aceasta va garanta
ca este atinsa temperatura perfecta pentru a va
prepara pizza.
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Puneti piatra pentru copt pizza pe gratarul
sustinut de sinele telescopice livrate impreuna
cu cuptorul. Aceasta va va ajuta sa introduceti si
sa scoateti piatra.

PREPARAREA PIZZEI CONGELATE

Acest tip de pizza necesita conditii diferite de
preparare. Procedati dupa cum urmeaza:

1. Nu utilizati piatra pentru copt pizza.
2. Rasuciti butonul de control al prepararii la

2%

3. Rasuciti butonul de control al temperaturii
pana cand ceasul afiseaza 200°C sau tem-
peratura recomandata de furnizorul pizzei.

4. Preincalziti cuptorul pana cand este atinsa
temperatura necesara. Atunci cand tempe-
ratura este atinsa, simbolul termostatului

I se stinge.
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5. Puneti pizza pe gratarul cuptorului.
6. Preparati pizza timp de 10-12 minute (sau
durata recomandata de furnizorul pizzei).

LUMINA DIN CUPTORUL DUMNEAVOAS-
TRA MAESTRO PIZZA

Luminile din interiorul cuptorului sunt oprite, in
mod normal, in timpul procesului de preparare,
indiferent de functia selectata.

Daca trebuie sa aprindeti lumina din interior in
timpul prepararii:

1. Atingeti senzorul OK de pe panoul de
comanda frontal si lumina din interior se va
aprinde.

2. Daca senzorul OK este atins din nou, lumi-
na din interior se stinge.

3. Dupa 30 de secunde, lumina se stinge din
nou, automat.

4. Atunci cand usa cuptorului este deschisa,
lumina din interior se aprinde.

= ;l INFORMATII
Tn timpul functiei de preincélzire MAESTRO

PIZZA, lampa ramane oprita, iar senzorul OK
este dezactivat.




Puteti prepara urmatoarele tipuri de pizza cu cuptorul MAESTRO PIZZA, cu ajutorul acestui tabel

de preparare:

. Piatra .
Regulator Regulator Timp apro- pentru Timp de
TIP DE PIZZA al functiei de tempe- ximativ de copt preincalzire a
’ ratura preparare op cuptorului
pizza
3 340°C =
Aluat p(:zzsagpat de MAEg;I’;? ----- 3-4 min. DA 35 min.
Aluat proaspat gata 340°C = . .
preparat MAEg;I’;é) ----- 3-4 min. DA 35 min.
340°C =
Blat subtire rulat MAE;;T;? ————— 3-4 min. DA 35 min.
340°C =
Aluat sublire rulat | wwesgeld | - 3-4 min. DA 35 min.
Pizza semipreparata /&X 200°C 8 min NU 15 min
proaspata ' '
Pizze congelate /& 210°C 10 min. NU 15 min.

Pe scurt, pentru rezultate optime:

1. Pizza din aluat proaspat si blat subtire rulat,

cu functia MAESTRO PIZZA

Pizza congelata si semipreparata, cu ajuto-

rul functiei

AAVERTISMENT

340°C
MAESTRO
PIZZ

Pentru rezultate optime la prepararea pizzei
cu aluat proaspat, intindeti aluatul cat mai
mult posibil. Daca aluatul nu este intins co-
rect, rezultatele nu vor fi uniforme.

AAVERTISMENT

Atunci cand preparati pizza cu aluat proas-
pat, folositi piatra pentru copt pizza la
inaltimea indicata in figura.

Ghidul utilizatorului 185



Functii d itat

BLOCAREA PENTRU SIGURANTA COPII-
LOR

Aceasta functie poate fi selectata in orice mo-
ment in timpul utilizarii cuptorului.

Pentru a activa functia, apasati si tineti apasat
pana cand auziti un semnal sonor, iar simbo-
ul @ este afisat pe ecran. Ceasul/temporizato-
rul este blocat.

Daca cuptorul este oprit si activati functia de
siguranta pentru copii, cuptorul nu va functiona
nici daca este selectata o functie de preparare.
Daca aceasta functie este activata in timpul ga-
titului, aceasta va bloca setarile ceasului electro-
nic/cronometrului.

Pentru a activa functia, apasati si tineti apasat
pana cand auziti un semnal sonor.

BLOCAREA MANUALA A USII

Disponibila numai la modelele cu piroliza.
Aceasta functie permite blocarea usii cuptorului.

= ;l IMPORTANT

Aceasta  functie poate fi selecta-
t& atunci cand regulatorul  cupto-
rului este in poztie de repaus O .

Dupa ce usa este blocata, puteti porni pre-
pararea iIn mod normal.

Pentru a activa/dezactiva dispozitivul de blocare
a usii, procedati dupa cum urmeaza:

1. Apasati © sau ® pana cand simbolul

lumineaza intermitent pe ecran. Statutul ac-
tual al dispozitivului de blocare a usii este
afisat. ,Pornit”, daca dispozitivul de blocare
este activ si ,Oprit”, daca este dezactivat.

2. Apasati (). Se va auzi un semnal sonor,
iar dispozitivul de blocare va incepe sa se
inchida, daca era ,Oprit” si sa se deschida,
daca era ,Pornit”.

AAVERTISMENT

fnainte de a porni dispozitivul de blocare,
verificati ca usa cuptorului sa fie inchisa co-
rect. Daca usa nu este inchisa corect, nu se
va bloca si se va auzi o alarma. in acest caz,
opriti alarma apasand pe orice tasta de pe
ceas, Inchideti usa corect si activati dispoziti-
vul de blocare, din nou, urmand instructiunile
de mai sus.

3. Odata ce ati blocat/deblocat usa complet,
noul statut al usii este afisat pe ecran. Daca
dispozitivul de blocare este pornit, simbolul
ramane aprins pe ecran.

= ;l IMPORTANT

Pentru a debloca usa in timp ce preparati,
rasuciti regulatorul in pozitia O si deblocati
usa urmand instructiunile de mai sus. Atunci
cand usa este deblocata, rasuciti regulatorul
in pozitia anterioara, pentru a continua pre-
pararea.

Functia Teka Hydroclean® ===

Aceasta functie este utilizatd pentru a curata
grasimea si murdaria de pe peretii cuptorului.
Pentru a facilita curatarea cuptorului, nu lasati
sa se acumuleze murdarie. Curatati cuptorul in
mod regulat.
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PROGRAMAREA FUNCTIEI TEKA HYDRO-
CLEAN®

AAVERTISM ENT

Nu turnati apa in interiorul cuptorului fierbin-
te. Aceasta poate deteriora smaltul de pe
cuptor.




Rulati ciclul de curatare numai dupa racirea cup-
torului. Daca cuptorul este prea fierbinte, se pot
deteriora si aparatul si smaltul.

Scoateti mai intai tavile si toate accesoriile din
interiorul cuptorului, inclusiv suporturile pentru
tavi si bratele telescopice. Urmati instructiunile
din Manualul de instalare si intretinere livrat o
data cu produsul.

1. Atunci cand cuptorul este rece, stergeti
baza acestuia cu o carpa.

2. Turnati usor 200 ml de apa in interiorul ca-
merei cuptorului.

= gl INFORMATII

Pentru rezultate optime, adaugati o lingurita
de detergent de vase neutru lichid in camera
de apa inainte de a o turna pe laveta.

3. Rasuciti regulatorul la [0].

4. Se aude un semnal sonor care va confir-
ma ca functia Teka Hydroclean® a pornit,
simbolul [0] lumineaza intermitent incet, iar
timpul ramas pana la sfarsitul ciclului este
afisat pe ecran.

gl IMPORTANT

Durata acestei functii nu poate fi modificata.
Pentru a opri ciclul mai devreme, rasuciti re-
gulatorul la O .

5. La sféarsitul ciclului, cuptorul se opreste, se
aude un semnal sonor si simbolul lumi-
neaza intermitent rapid.

— gl IMPORTANT

Nu deschideti usa cuptorului nain-
te de finalizarea functiei Hydroclean®.
Faza de racire este esentiala pentru opera-
rea corecta a functiei.

6. Atingeti orice tasta pentru a opri semnalul
sonor si a stinge simbolul (o).

7. Rasuciti regulatorul in pozitia O .

8. Cuptorul este gata pentru a indeparta orice
urma de murdarie si apa cu carpa.

Functia Hydroclean® ruleaza la temperatura

scézuta. Insa timpii de récire pot varia in functie

de temperatura ambientala.

AAVERTISMENT

inainte de a atinge suprafata interioara a
cuptorului, asigurati-va ca acesta s-a racit.

Daca dupa rularea functiei Hydroclean® este
necesara O curatare mai serioasa, folositi
detergenti neutri si lavete neabrazive.
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Functia de aut it irolitics

AAVERTISMENT

Tnainte de a rula ciclul de curatare pirolitica,
cititi instructiunile de siguranta furnizate la
inceputul instalarii si Manualul de intretinere
cu atentie.

Aceasta functie va permite sa rulati un ciclul de
curatare pirolitica in timpul caruia, datorita tem-
peraturilor Tnalte la care se ajunge in interiorul
cuptorului, grasimea acumulata este carboni-
zata.

in general, un ciclu de piroliza trebuie rulat la fi-
ecare 4-5 cicluri de preparare, cu ajutorul celui
mai adecvat program potrivit cu cantitatea de
murdarie din cuptor. Cu cat murdaria este mai
mare, cu atat mai lung programul.

Tn timpul ciclului de piroliza, lumina din interiorul
cuptorului raméane stinsa.

PROGRAMAREA FUNCTIEI DE PIROLIZA

— ;l IMPORTANT

Tnainte de a incepe functia de piroliza, este
important sa Tndepartati toate accesoriile
si vasele din cuptor, inclusiv suportul pen-
tru tavi si/sau alte dispozitive telescopice.
Urmati instructiunile din Manualul de insta-
lare si intretinere livrat o data cu produsul.

AAVERTISMENT

Indepartati resturile scurse sau murdéria ex-
cesiva din interiorul cuptorului, intrucat pot
lua foc in timpul pirolizei, cu riscurile de ri-
goare.

AAVERTISMENT

Tnainte de a porni piroliza, verificati ca usa
cuptorului sa fie inchisa corect.

Rasuciti regulatorul pentru preparare la (1),

2. Dupa céateva secunde, simbolul se
aprinde pe afisajul ceasului si puteti citi
indicatia P2 (program de piroliza 2).
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3. Acum, puteti comuta programul de piroliza
la P1, P2, P3, cu ajutorul tastelor © sau
®:

P1: Piroliza usoara. O ora:
P2: Piroliza normala. O ora si jumatate.
P3: Piroliza intensa. Doua ore.

4. Dupa ce ati selectat programul necesar,
apasati ®@). Imediat dupa aceea, este ac-
tivata blocarea automata a usii.

AAVERTISMENT

Daca usa nu este inchisa corect, nu se va
bloca, se va auzi o alarma, iar piroliza nu va
incepe.

Daca se intampla acest lucru, opriti alarma
apasand orice tasta de pe ceas, inchideti
usa corect, rasuciti regulatorul la O si
selectati din nou programul de piroliza, ur-
mand instructiunile de mai sus.

5. Atunci cand usa este blocata, simbolul
se aprinde pe afisajul ceasului, iar timpul ra-
mas pana la sfarsitul functiei de piroliza este
afisat.

— gl IMPORTANT

in acest moment, cuptorul este programat
si ruleaza ciclul de curatare pirolitica. Atunci
cand acest ciclu ruleaza, nu este posibil sa
selectati vreuna din functiile ceasului cupto-
rului, cu exceptia functiei de siguranta a co-
piilor.

Nu Tncercati sa deschideti usa cuptorului in-
trucat acest lucru poate intrerupe procesul
de curatare.

6. Dupa ce curatarea prin piroliza se incheie,
se aude un semnal sonor, simbolul lu-
mineaza intermitent si pe ceas este afisat
0:00.

7. Apasati orice tasta de pe ceas pentru a opri
semnalul sonor.

8. Rasuciti regulatorul in pozitia O .



9. Procesul de incélzire a cuptorului s-a inche-
iat. Totusi, cuptorul este prea fierbinte si nu
poate fi utilizat.

Functia de racire va continua, iar simbolul
ramane aprins, pana cand cuptorul s-a
racit.

;l IMPORTANT

Din cauza temperaturii ridicate din interiorul
cuptorului, timpii de racire pot varia in functie
de temperatura ambientala.

10. Dupa ce cuptorul s-a racit, simbolul se
stinge.

11. Deschideti usa cuptorului si stergeti interi-
orul cu o carpa, Indepartand cenusa pro-
dusa in timpul ciclului de curatare. Folositi
un burete nemetalic pentru a curata piesele
din interiorul cuptorului care nu sunt usor
accesibile.

12. Atunci cand interiorul cuptorului este curat,
nu uitati sa puneti la loc suporturile si acce-
soriile.

13. Cuptorul este pregatit pentru a incepe pre-
pararea, din nou.

@El IMPORTANT

Daca intampinati vreo problema la progra-
marea si utilizarea acestei functii, consultati
Ghidul de instalare si intretinere inclus in li-
vrarea cuptorului.

ANULAREA FUNCTIEI DE PIROLIZA

Functia de piroliza este automata si, prin urmare,
poate fi activata numai folosind functia de pro-
gramare a ceasului. Pentru a anula un ciclu de
pirolizé in desfasurare, este necesar sa anulati
programarea cuptorului, dupa cum urmeaza:

1. Setati regulatorul in pozitia O .

Pe ceas se afiseaza urmatoarele:

2. in functie de temperatura din cuptor, exista
doua situatii posibile:

a) Temperaturd periculoasa in interior: In
acest caz, usa ramane blocata pana
cand temperatura ajunge la o valoare
sigura.

b) Temperatura sigurda in interior: Daca
temperatura din interior este sigura, usa
se va debloca imediat.

3. Dupa ce usa s-a deblocat si poate fi des-
chisa, timpul este din nou afisat pe ceas.
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E tii pent At ietrei pent { o

Pentru a curata piatra pentru copt pizza, stergeti
CuU O carpa umeda sau un burete si nu folositi
sapun sau detergent.

A PERICOL

Nu udati niciodata piatra pentru copt piz-
za sub robinet, cu apa, deoarece, In cazul
acesta, va absorbi prea multa apa si este
posibil ca piatra sa se sparga, atunci cand
este Incalzita in interiorul cuptorului.

AAVERTISMENT

Nu uitati sa uscati piatra intotdeauna, inainte
de a o pune in cuptor.

Daca piatra are urme de alimente solide prinse
de ea, folositi 0 spatulda din plastic pentru a le
indeparta.

A PERICOL

Nu folositi niciodata spatule metalice
sau cutite ascutite, intrucat pot deteriora
suprafata pietrei sau sparge piatra.

Nu uitati ca, dupa ce piatra pentru copt pizza a
fost utilizatd, nu va mai arata ca inainte de prima
utilizare.

Curatarea pietrei pentru copt pizza va va oferi
urmatoarele beneficii:

1. Previne aparitia cenusii si a resturilor carbo-
nizate pe alimente.

2. Prelungeste durata de functionare a pietrei
pentru copt pizza.

3. Ajutor pentru obtinerea unor rezultate mai
bune la preparare.

METODA DE CURATARE PENTRU GEA-
MUL EXTERIOR.

Folositi microfaser si apa, daca este nevoie;
adaugati detergent diluat.

Nu folositi materiale de curatare sau detergent
agresive.
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IMPORTANT

——

i Illlmllll

QC

NU ATINGETI INTERIORUL CUPTORULUI FARA
PROTECTIE, ATUNCI CAND ESTE FIERBINTE.

FOLOSITI MIJLOACE DE PROTECTIE ATUNCI CAND
SCOATETI TAVILE S| GRILLURILE.

NU LASATI CUPTORUL NESUPRAVEGHEAT, IN TIMP CE
SE PREPARA CEVA INAUNTRU.

NU LASATI SA SE ACUMULEZE MURDARIE.

PASTRATI CURATENIA CUPTORULUI.




(1] MepenHsa naHenb ynpasniHHA

D 3amox

[ 3 ] HarpiBanbHWin enemMeHT rpuns

Onopa nigaoHy

KaMiHb 419 BUNIYKN Niuy i peLwuiT-
Ka 19 ayxoBoi wadu

MipaoH

LLlapHip

BHyTpiLLHE cKk1o

Geee 80

Biggig cuctemn nosiTpsiHoro
OXONOPKEHHS!

@D Morrax MPUCTPOIO
@ Namna
(12) 3agHs naHeb

(13) BeHtunarop

(14] YUWinbHIoBaY ANs ABEPUST AyXO-
BOI Lwachum

(15 Leepusta

Mogeni HLB P 1 2 3

(1] PerynsaTtop ynpasniHHS hyHKUiSMA

(2 ] ENeKTpOHHWIA roaVHHVIK/ TaMep
® PerynsaTtop ynpasniHHS TeMnepaTtyporo
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KpaiHcbka

;| Mogeni HLB 85-G1 P BM

o I OO (@ @ e 3 [ [o] =59

@El IHOOPMALIIS

[ns onmcy cnocoby BUKOPUCTaHHS KOXKHOT 3 oyHK-
Ui AMB. NOCIGHMK NS MPUFOTYBaHHS DKi, AKNIA BXO-

ONTb Y KOMIMJIEKT MOCTaBKW QyXOBOI LLadu.

BUMKHEHHS IYXOBOI LUA®U

WBUOKWUA MOMEPEOHIA HA-
reiB

CTAHOAPTHUIA: BEPXHE | HNXK-
HE HATPIBAHHSA

rPUJb
MAKCI IPUJ1b
TYPEO

@4l ]= o

HUKHIA ENEMEHT + TYPEO
ECO EKO

¥ PO3MOPOXYBAHHS
nIPOMI3

[0] riaPoouMWEHHS:

340°C =
wezs)  MAESTRO PIZZA

Npepncrasnaemo pyxosy wacdy MAESTRO PIZZA

Bawwa Hosa gyxosa wada MAESTRO PIZZA 3po-
OUTb PEBOMIOLI0 Y MPUrOTYBaHHI AOMALLUHLOI MiLy
3aBAFKN EKCKITHO3MBHOMY CrieLialbHOMyY MpoLie-
Cy HarpiBy mpu BUCOKi TemnepaTypi. Cneujanb-
Ha (OyHKLS HarpiBy y MOEOHAHHI 3 KameHeM a5
BUMIYKM MLV, WO TakOXX MOCTaBASETLCS B KOMM-
NeKTi, 0O3BOMMUTL BaM MPUrOTyBaTV CMadHy iy
BCbOrO 32 Kiflbka XBUINH, BUKOPUCTOBYKOUM CBIXKE
OOMallHE TiCTO, TaK CaMmo, SK i B KpaLLmX MiLepisix.

[yxoBa LWwaa enekTpuyHa i npauoe npu ayxe
BMCOKNX Temnepatypax (340°C). CneuianbHa
KOHCTPYKLLS KOpMycy i nocuneHa i3onsauia 3ano-
BiratoTb NepeaaYi iIHTEHCMBHOIO Tenna 3cepeauHn
Oyx0BOI Lathu Ha30BHI, LLIO O03BOMSE rOTyBaTU
BOOMA Y NOBHIM 6e3neL i KoM opTi.

KpiM mpuroTyBaHHs niuy 3 4ygOBOrO CBXKOro Tic-
Ta, y ayxosin wadi MAESTRO PIZZA moxHa ro-
TyBaTW BCINSKi TpAOWLIMHI MLy, y TOMY YACHI: Ny

3 HanIBroTOBOrO Ta FOTOBOrO TiCTa, 3aMOPOXKEHI
MLy ToLO.

MAESTRO PIZZA — ue cydacHa 6aratoyHKLIO-
HabHa OyxoBa Wwada, B SKil TakoXK MOXHa roTy-
BaTV TPAAMLHI CTPaBK, SK Y 3BUYaANHIN nedi.
HapeLuTi, OYMLLIEHHS CTa€e LUBUOKMM, MPOCTUM Ta
NErknM 3aBAaHHAM, LLO He MoTpedye 3acTocy-
BaHHS XiMiYHMX 3ac0biB YM OOAATKOBUX 3YCUSb.
ObepiTb BIANOBIOHAM LMKA NIPONIBHOrO OYMLLIEH-
HSi 3BabKatouM Ha CTyMiHb 3abpyaHEHHS OyXOBO!
wadw. licns 3aBepLUeHHT UMKy MPOCTO Mpo-
TPITb MOBEPXHI BOMIOMOKO TKAHVHOHO, W06 BMaau-
T 3a/MLLKA 3071 (OVB. (DYHKLLKO OUNLLIEHHS).
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3HAYKUA

O, ta (P): 3abesneuye nporpamMyBaHHs
(OYHKLLIM NEKTPOHHOMO FOANHHKA/Tanme-
py.
cnMBOJIN

®yHKUii roaguHHMKa

(©) 3BYKOBUN CUMHAJT: 3aropsieTscst npw
BMOOPI (OyHKLLII 3BYKOBOIrO CUMHasTy roavH-
HUKa. [eHepye aKkyCTUYHWIA CUMHasT, KON
yac 3akiH4mecs. [yxosa wada He BUMMKa-
€TbCA Y KiHLi 3aJaHOro Tanmepom yacy. Lis
DYHKLA TakoXX MOXXe OyTu BUMKOpUCTaHa
nig, Yac poboTK OyXOBOI LWadu.

[ i =| NIPOrPAMYBAHHS: 3aropseTbcs
iHOMKaTOP, FKWN BKa3ye Ha Te, WO AyXxoBa
wacha 3anporpamoBaHa (Yac MpuroTyBaH-
HS, Yac 3ynHKK abo 3arasibHa TPUBaUTICTb).

e || Yac npurotysaHHs ixi: Lig dyHKLiS
003BOJISE 3anporpamyBaTii 4ac MpuroTy-
BaHHS Ki, MICNS 3aKiHYEHHA SKOro OyxoBa
waga aBTOMaTUYHO BUMKHETHCS.

e —| Yac 3ynuHKM NpuroTyBaHHs iXi: LI
PyHKUIA [03BONAE  3anporpamyBaTv 4ac
3YMUHKW NMPUrOTYBaHHA DK, MICNS 3aKiH4eH-
Hsl SKOro ayxoBa Lada aBTOMaTnyHO BU-
MKHETLCS.

e || i =l Yac npurotysaHHs ixi i yac 3y-
MAHKU NpUroTyBaHHs iXi: Lle HanawTy-
BaHHS [03BOJISE MporpamMyBaTil Yac npuro-
TYBaHHS DXi | Yac 3ynmHKL NMPUrOTYBaHHSA DXKi.
[LyxoBa wada BMUKAETbCA aBTOMATUYHO Y
BCTaHOBJ/IEHW YaC i NMpaLre NPOTAroM 06-
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PaHOro Yacy MpuroTyBaHHs i (Hac npuro-
TyBaHHs Ki). NOTIM BOHa aBTOMATU4YHO BU-
MUKAETLCS B 3a3HadeHn Yac (Hac 3ymmHKn
NPUIrOTYBaHHS Ki).

@ BJIOKYBAHHSI FOOUHHUKA/TAWME-
PY: Bkagye Ha Te, W0 CEHCOPHI KHOMKM Fo-
OVHHVIKa/TarMepy 3abiokoBaHi, Lo 3ano-
6irae BHECEHHIO 3MiH MaIeHbKMW OiTbMW.

IHWi pyHKUiT

8 HAI'PIBAHHSA: Bkasye Ha Te, Wo ayxosa
wacba nepegae Tensio Ha NPOAYKTU.

@ FMAPOOYULLEHHA: 3aropsetbca nig,
yac poboTu dyHKuji Teka Hydroclean® .

MIPOJII3: Jinwe ana mopenen 3 (yHk-
uiero niponisy. 3aropsieTbca nig, 4ac po-
60TK yHKLi Niponigy.

BJIOKYBAHHA OBEPUSAT: Jluwe ansa
mopaenein 3 chyHKUieto niponisy. Bkasye,
WO OBepuaTa 3a4nHeHi Bpy4Hy abo aBTo-
MaTWU4YHO Mif, Yac BUKOHAHHS (DYHKLUI Mipo-
niay.

AVBAFA!

YyTAMBICTE  CEHCOPHMX  KHOMOK  MOCTIN-
HO a[anTyeTbCd A0 YMOB HABKOMLLIHBO-
ro cepepoBuva. [lepen  MigKIIIOYEHHSM
0O Mepexi MnepekoHanTecs, LU0 MOBEPX-
HS  MepedHbol  MaHeni  ynpaefiHHA — 4uc-
Ta i nepen Hel HeMae HisKMX MEepeLlKom.
SAKWO FOAVHHUK He ChpaLboBYE HaNEXHUM
YYHOM MpW OOTUKY A0 K/aBil, Big'egHanTe
[OyXOBY Ladyy Ha Kiflbka CekyH[, Big, MEPEXI, a
MOTIM 3HOBY MiOKOYITE ii. TakM YiHOM, Aar-
YMKM aBTOMaTMYHO 3HOBY HaNALLTOBYHOTHCS
Ha CEHCOpPHE KepyBaHHS.

HAJNTALUTYBAHHSA YACY

e [Ina HanawTyBaHHS 4Yacy pPobOTV AyXOBOI
wacy HeobXiOHO MOBEPHYTU perynaTopw
ynpaeniHHS (YHKLIIMW | TemnepaTypoo B
NONIOXKEHHS O .

e [lpn MigKtOYeHHi OyxOBOI Wadu Ha rof4nH-
HVKY 6mnmae yac «12.00».



KpaiHcbka

e Hamcrite © w @ pna HanawTyBaHHs
rogvH, a noTiM XBWAWH. [1Ba MOCniQOBHMX
3BYKOBWX CUrHanM NioTBEPIKYOTE 06paHui
yac.

3'aButbcs  Yac  «12:00», nmicns  Yoro

BM  3MOXEeTe BCTaHOBWTW  Yac,  3rifg-

HO 3  OnMCOM,  HaBedeHuM  BULLE.

SKLLO ABepLaTa OyxoBoi Wwadv 6y 3aMKHeHI

e [1lo6 3MiHATW 4Yac, HaTUCHITb © abo @, [0 BIOK/IOYEHHS JIEKTPOXMBIIEHHS, TO CUM-
MOKN Yac He NOoYHe BammaTu. HaTucCHITb BOJ1 6/10KYBaHHSA ByAe ropiti Ao TUX Mip, NMoKu
i DOTPUMYMTECH IHCTPYKLI Y nonepeaHboMy [BepLsTa He byane po36/10KOBaHO.

MYHKTI. . .
Lle mMOXe 3alHATM Kinbka XBWIWH, B 3a-

Egl NeXHOCTI  Big, ~ Temnepatypu  Bcepean-
NPUMITKA Hi OyxoBOl LwWadu; MAPOTArOM LBOro  Yacy
[iacBivyBaHHS rOANHHMIKA MA€E HIYHNA PEXIAM, B He 3MOXETe [epeHasialuTyBatn 4yac.
TOMYy niacBivyBaHHA Ovcnnes 6yae TbMSHITA [Ticnsa Toro, sk asepusTa 6yayTb PO3610KOBa-
Mixk 00:00 i 06:00 rognHamu. Hi, B 3BMOXKETE BCTAHOBUTW Yac, 3rigHO 3 onu-
COM, HaBEEHVM BULLE.
AVBAI’A!

Y  pasi  BUMKHEHHS  ENIEKTPOXXMBIIEH-
HS BCi HanalLTyBaHHs €JIEKTPOHHO-
ro rOAVHHUKa/TaMepy OyayTb  CKUHYTI.
SKLIO Lie CTaHEeTbCH, MOBEPHITb PEeryasaTopu
yMpaBAiHHA DYHKLISMA | TEMMNepaTypoto B Mo-
JIOXXEHHA O .

- . i wad

PE>XXM PYYHOI'O YIMNPABJIIHHA e Bu nomitute, WO Nig 4ac NPUroTyBaHHS DKi
3aropseTbCa CUMBOJ , KW BKasye Ha
Te, WO Ha DKy NepefaeTbCs TenoBe BUMPO-
MiHIOBaHHs. Llei crumBOn 3HVKae npu Jocsr-
HEHHi 0BpaHoi TemnepaTypu.

@El e BCTaHOBITh perynsTopuHa O |, 106 BUMKHY-
IHOOPMALIA ™ ayxosy Wady.

e [licna HanawTyBaHHS rOOMHHMKA, OyxoBa
wadha rotoea 0 pobotn. O6epiTb PyHKL0
NPUrOTyBaHHA Ta TeMnepartypy.

Y Momensx 3 eneKTPOHHUM PerysoBaHHAM
TeMnepaTypy Npu NOBOPOTI CEIEKTOPHOrO ne-

P . —J [HOOPMALISA
pemukada Ha gvcnnei roavHHuka byae Bino-
BpakaTics TemMneparypa. Konu BM MOYHETe roTyBaTuv, Bala [yxosa
Ladha nokaxxe 3arasibHu Yac NPUroTyBaHHS.

Micns Bubopy TemnepaTtypy, aBTOMATUYHO
3HOBY 3'BUTLCH AMCTIEN FOANHHMIKA.

[ns BinoGpaXkeHHa TemnepaTypu nig, Yac npu-
rOTyBaHHS DKi MOBEPHITL PEryATOp Temnepa-
TypU, LWOB 3MIHWTK il
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OYHKLJIi TAMMEPY IYXOBOI LLA®U
MporpamyBaHHs 3ByKOBOIro CUrHany

1. Hatuchite @ abo @, noku Ha ekpaHi He
noyure 6mumat cumson (@), | HaTucHiTe @),
Ha ekpaHi Bigobpasntbes Yac «00:00».

2, HatuckaHHsM kHonkn S abo D obepitb
4ac, No 3akiH4eHHi SKOro NMOBUHEH MPOJsyHa-
TN 3BYKOBUI curHan. Bu nodvyete 2 3ByKO-
BUX CUrHaW, WO NiATBEPOXKYIOTb YCTaHOBKY
yacy, a MoTiM MOYHEeTbCS BiANIK obpaHoro
uyacy. Cumson (@) nosinbHo 6rmae.

3. [licns 3akiHueHHs Yacy npoTarom 90 CekyH[,
Oyoe 3By4aTV 3BYKOBWUM CUMHAN i LUBUAKO
6nvmatv cumson (@),

@El NPUMITKA

3a ponomMorot yHKLi 3ByKOBOro CurHaJsty,
OyxoBa LWada He BUMKHETLCS M 3aKiHYEH-
HS Yacy.

4. HatucHitb Byab-gKy KHOMKY, W06 3ynUHWUTY

3BykoBuit currat. Cumeon (©) noTim 3HMKHe.
SKLIO BM XO4ETE 3MIHUTY Yac CrpauboByBaHHS
3BYKOBOIO CurHasy, noBTopiTb BkasaHi giji. [licas
BXOOy B YNpaBiHHA TaMepoM, 3'SBUTbCH Yac,
O 3a/MLLMBCS Ha AaHUA MOMEHT, KU BN 3MO-
XKETe HanalwTyBaTu.

NPUMITKA

Mpy BUKOPUCTaHHI (OYHKLiI nmogaBaHHs 3BY-
KOBOrO curHasy Ha gvcnnei 6yae nocTiiHO
BiOOpaxXaTnCs 3a/MLLIOK Yacy. TakoX Mnpw
BMKOPWCTaHHI L€l 3anporpamMoBaHoi (yHKLT
HEMOXX/TMBO MEPErNIAHYTY Yac abo 3arasibHuM
3anporpamMoBaHnii Yac NPUroTyBaHHS.

MporpamyBaHHs Yacy NPUroTyBaHHS DXKi

1. Hatuchite @ a6o @, noku Ha ekpaHi He
noyHe 6avmati cumeon 11, i HaticHiTs ().
Ha ekpaHi Bigobpasntbes yac «00:00».

2, HatuckaHHsM kHonkn S abo O obepitb
4ac, No 3akiH4eHHi SKOro NMOBUHEH MPOsyHa-
TN 3BYKOBUI curHan. Bu nodvyete 2 3ByKO-
BUX CUrHaW, WO NiATBEPOXKYIOTb YCTaHOBKY
yacy, a MoTiM MOYHETbCS BiANiK obpaHoro
yacy. Cumson =2l nosinbHO 6mmace.
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3. O6epiTb yHKLjO i TemnepaTypy NpuroTy-
BaHHA 3a [ONMOMOro KoMaH[, AyXoBoi Ladu.

4. 5K TiNbKM Yac MPUrOTyBaHHA 3aKiHYMTHLCH,
OyxoBa Lwaa BUMKHETLCS, MPOJTyHaE 3BYKO-
BUIM CUMHA, | MOYHE LIBMAKO BaMMaT CUM-

son I=2l.

5. HatucHiTb Byab-aKy KHOMKyY, W06 3ynuHWUTK
3BYKOBUIN CUMHa | BUMKHYTW cumson =2l
LyxoBa Wwacda 3HOBY BK/IHOYNTLCS.

6. BcTaHoBITb perynatopy y noauujito O , 1wob
BUMKHYTW OyxOBYy wady.

Yac npuroTyBaHHs, SKWA 3a/MLLIMBCS, MOXHA Y

BYAb-SKWA Yac 3MIHWUTW, HAaTUCHYBLUW KHOTKY ©

a6o@® po Tvx mip, nokn cumeon 1=l He nouHe

LWBMAKO BnmmMaTi. Tenep HaTUCHITb , LLOH 3Mi-

HUTU Yac.

:l NMPUMITKA

[py BUKOpUCTaHHI yHKL «Hac npuroTyBaH-
HS iKi», Yac, KU 3anmBCs, Oyae NocTiHO
BigobpaxkaTcs Ha ekpaHi. Bu He amoxxeTe no-
a4 NOTOYHMI Yac Ha aucnel, Konv BcTa-
HOBJIEHA LA (DYHKLS.

MporpamyBaHHs «4acy 3ynuHKN NpuroTyBaH-

HS1 DKi»

1. Hatvcrite © a6o @, noku Ha ekpaHi He
nouHe 6ammvatin cumson =, i HatucHits ().
Bn nobaunTte notouHWn Yyac Ha gucnnel Tan-
Mepy.

2. HaTuckaHHsM kHonkn© a6o B obepiTh
4ac, Mo 3aKiHYeHHi SIKOro MOBUHEH MPOJTyHa-
TW 3BYKOBUI curHas. Bu nodvyete 2 3ByKO-
BWX CUrHaW, WO NiATBEPOXKYIOTb YCTaHOBKY
yacy, a MoTiM MOoYHEeTbCs BigiKk 0BpaHOro
yacy. Cumsos —| NoBinbHO 6MMaE.

3. O6epiTb yHKLjt0 MPUrOTYyBaHHS Ta Temnepa-
Typy.

4. T[licns 3akiH4eHHs uuky oyxosa Liada Bu-
MKHETbCS, MPOJSlyHaE 3BYKOBWU CuUrHas, i
LIBMIKO 3abamMmMae cumson —l.

5. HatucHiTb Byap-aKy KHOMKY, WOo6 3ynuHWUTK
3BYKOBWI CUMHan i BUMKHYTV cuMBon —l.
LyxoBa wacda 3HOBY BKJ/IIOYNTLCS.



6. BcTaHoBITb perynstopu y nosuuito O , 1wob
BUMKHYTW yXOBY LIady.

Yac npuroTyBaHHH, SKWA 3a/MLWMBCS, MOXHA Y

Oyab-SKUIN Yac 3MIHUTU, HATUCHYBLUW KHOMKY ©

a6o ® po Tux mip, nokn cumeon —»| He noure

LWBMAKO BammMaTn. Tenep HaTUCHITb , 106 3Mi-

HUTI Yac.

Yac npuroTtyBaHHs iXi i Yac 3ynWHKK npuro-
TyBaHHS iXi

1. HatucHite © abo @, noku Ha ekpaHi He
noyHe Gammatin cumeon |-, i HatucHits ).
Ha ekpaHi Bigobpasntses yac «00:00».

2. O6epiTb YAC NPUrOTYBaHHS, HATUCHYBLWM O
a6o @ . MoTiM NpoNyHaIOTb ABa 3BYKOBI CUT-
HauW, Yac, SKW 3a/MLLIVMBCS, BiD06pa3nTLCS
Ha aucnnei, a cumson = nosinbHO 3a61m-
Mae.

3. HatucHite @ a6o O, Nokv Ha ekpaHi He
no4YHe 6ammat cumeon —l, i HaTUCHITL
. Ha pucnnei Tanmepy Bu nobadnte nepen-
BayyBaHUM Yac 3aBEPLLEHHS.

4. BubepiTb 4ac NpUroTyBaHHS, HaTUCHYBLUW
O abo ®. Jani nponyHae nopgiiHuiA 3BY-
KOBWUI CUMHaU1, a Ha ekpaHi Bigobpa3nTtbes
MOTOYHMI Yac.

KpaiHcbka

5. O6epiTb hyHKLjIO MPUroTyBaHHA Ta Temne-
patypy. [LyxoBa wadca byne 3anmuiaTvics
BMMKHEHOI, Mpv UbOMy OyayTb CBITUTWCS
cumsonm 1=l i =1, Tenep oyxosa wada 3a-
nporpamMoBaHa.

6. Konm HacTaHe Yac roTyBaHHs, AyxoBa wwada
BBIMKHETbLCS | ByAie mpauoBaT NpOTAroM 3a-
MPOrpPamMoBaHOro Yacy MPUroTyBaHHS.

7. Tig Yac NpuroTyBaHHs BIDOOPaKAETLCS Yac
MPUrOTYBaHHs, a cvMson |=>| noBinbHO 6au-
Mae.

8. [licnsa 3aKiH4eHHs BCTAHOBIEHOMO Yacy npw-
roTyBaHHs, OyxoBa Liada BUMKHETbCS, NPO-
JyHae 3BYKOBUI CUrHa, i LUBUAKO 3abn1Mmae
cumvson 121,

9. HaTucHiTb Byab-gKy KHOMKY, Wo6 3ynVHUTK
3BYKOBUI CUMHAM i BUMKHYTW cumson |-l
LyxoBa wada 3HOBY BK/IHOYNTLCS.

10. BcTaHoBITh perynstopr Ha O |, W06 BUMKHY-
TV OyxoBy Lwady.

Yac npuroTyBaHHsl, SKWA 3a/MLLMBCS, MOXHA Y

By Ab-SKWIA YaC 3MIHWTY, HATUCHYBLLW KHOMKy O

a6o® go Tux nip, noku cmeon =21 He noune

WBNAKO 6ammaT. Tenep HaTUCHITb , o6 3mi-

HUTK Yac.

Fotyemo 3 MAESTROPIZZA

LLlo6 BukopwucToByBaTh AyxoBy Lwady MAESTRO
PIZZA, cnoyatky pogirpinTe i 0o ineansHUX yMoB
npuroTyBaHHs i (340°C). na uporo:

1. BcTaHoBITb peLwiTky Ha TeneckoniyHi Ha-
NPSIMHI,  BCTaHOBMEHI BCEPEAVHI  OyXOBOI
wadu.

2. TloTiM pPO3MICTITh KamiHb 419 BUMIHKYM MiLy Ha
peLwuiTyi oyxoBoi Wwadw.

3. BuiMiTb emanboBaHW NigaoH, WO NocTaB-
NAETHCA PA30M 3 OyXOBOK LLAMOH0, | 3aKPUiA-
Te ABepugTa.

AVBAFA!

[Mam'aTanTe, WO Mig Yac NonepeaHLoro Migj-
rpiBy Qy>Ke BaXX/MBO, LLIO6 KaMiHb A1 BUMiY-
K miuy B6yB MOMIiLLEHNIA BCepeayHy MayXOBOi
wadun. Lle HeobxigHo ona Toro, Wob rapaH-
TyBaTW, O KaMiHb 715 BUMIYKM NIl CTaHe no-
TpibHOI TemnepaTypw i Byae AOCATHYTU ONTW-
MaUlbHWIA PesynbTaTt NpUroTyBaHHS.

4. [oBEpPHITb PEryNaTOP MPUrOTYBaHHS DKi B MO-
auuiro MAESTRO PIZZA %5557 -

5. Ha ekpaHi rogmHHvKa BinobpasvTbCst 3Ha-
YeHHs 340°.
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6. [Mpwn HaTCKkaHHI Ha paTynk «OK» Ha ckni ne-
PEeHbOI NaHeni ynpaefiHHA NpoJiyHae 3BY-
KOBWUI cuUrHan, Skuin nioTBepanTb poodoTy, i
OyxoBa Lada noyHe nonepenHin nigirpis Ao
OOCSArHEHHs! oNTUMabHOI poboYoil Temnepa-
Typu.

7. TlonepepnHin nigirpis TpuBae 35 xBUAMH. Ha
roOAVHHKUKY Oyae BigobpaxaTucs yac, gKuin
3a/MLLMBCA [0 3aBepLUEHHsT onepaLlii none-
PELHBOrO Migirpisy.

AVBAFA!

Mam'atanTe, WO Bam NOTRIOHO 35 XBMAVH A4
nonepeaHboro MigirpiBy Ayxosoi Wadwv nepesn,
TUM, SIK MOYaTV roTyBaT Mily.

8. [licng 3akiH4eHHs 35-XBUNMHHOIO nepioay
OyxoBa Wacda B1aacTb 3BYKOBUI curHan, a
Ha gucnnel roguHHVKa 3abnmvae 340°.

9. LLIo6 BMMKHYTK 3BYKOBUIA CUrHas, HaTUCHITb
Ha gaTunk «OK»,

10. BigkpuiTe oBepudTa i BCTaBTe Milly Y AyXOBY
wadpy 3a 4OMOMOro IoNaTk A iy,

11. Mpw 3akpuUTTi ABEPUAT Ha AMCMNEl rOANHHM-
Ka Bio6pasnTbCs Yac MPUroTyBaHHS iXi.

12. SanuwiTe nily ANS NPUroTyBaHHSA Ha HEOOXif-
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HWUI Yac (amB. TabnnLKO 3 YaCOM NPUrOTYBaH-
HS 0151 KOXKHOMO TUMYy MiLy).

AYBAFA!

He BigkpvBanTe asepusTa 6e3 HeobXioHOCTI
nig 4ac MPUroTyBaHHA MLy, LWo6 3anobirtn
BTparti Tenna.

SKLLO BIOKPUTY | 3aKpUTW ABEPLATA, Yac npu-
roTyBaHHs, KU BigoOpaXkaeTbca Ha aucnnei
roaMHHVKa, noBepHeTbest A0 «00:00».

13. Kosm B 3akiHunTe roTyBaTth Milly, MOBEPHITH
PerynsaTop B NOMOXKeEHHS «0», 06 BUMKHYTA
OyxoBy Luady.

AVBAFA!

Mam'aTanTte, wo y Bac € 90 XBUANH, L0 npw-
roTyBaTu nidy. IMicns 3akiH4eHHs LbOoro nepi-
ony, OyxoBa Lada BUMKHETLCA 3 MipKyBaHb
0esneky, i Ha gucnnel 3'9BUTbCA NOBIOOMSIEH-
Ha «STOP».

[MoBigomneHHs «STOP» Ha gucnnei roauHHW-
Ka 3HUKHE TiIbKM NICNS OXONOKEHHS LyXOBOI
wadwm.

A OBEPEXHO

Mpy BUKopUCTaHHI dyHKLiT MAESTRO PIZZA
MpoLeC MpUroTyBaHHs BiAOYBaETLCA ay>Ke
WBMAKO. TOMY PEKOMEHIYETHCS 3aMLLIATACS
0ina OyxoBoi LWadw Ta cnocTepiratt 3a Mpo-
LIECOM Ta 4aCcoM MPUroTyBaHHs, o6 J0CArTv
HaliKpaLLx pesyfbTaTiB. SKLLIO B/ He byaeTe
CTEXWTM 3a POBOTOI AyXOBOI Liacdu, Balla
nita MoXXe nepecyLUnTCS abo 3ropiTu.
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AK KOPUCTYBATUCA KAMEHEM OJ14
BUNMIYKUK Miun

[Ona [DOCArHEHHS HarKpalyx pesynbTaTie mpu
MPUrOTYBaHHI MiLY 3a AO0MOMOrOK KaMeHo As
BUMIYKM ML, SKNA MOCTABASETHCS PA30M 3 OyXO-
BKOIO LLAhOI0, KaMiHb A5 BUMIYKIA MLy CnoyaTky
MOBUHEH ByTI MONepeaHbO POIIFPITUN Y MOPOXKHIN
OyxoBin wadi. Lle 3ab6e3neunTsb igeansHy Temne-
paTypy 419 NpUroTyBaHHS Mily.
o

[Toknagite KamiHb AN BUMIYKK iUy Ha PELLITKY,
LLIO CMNPAETLCS Ha TeNECKONiYHI HaNPAMHI, ki no-
CTaBNSAOTLCA PA30M 3 AyxXOBO LWadoto. Lle ao-
MOMOXXE BaM BCTAHOBIIOBATY | BUAAIATY KaMiHb.

MPUrOTYBAHHSI SAMOPOXXEHOI ML

Llen BmA miuy BUMarae pisHMX yMOB MPUrOTyBaH-
Hs. BukoHanTe BkagaHi Huxxye aji:

1. He BUWKOPUCTOBYMTE KaMiHb AN BUMIYKM
niuy.

2. [loBeEpHITb PerynaTtop npuUroTyBaHHA i B

no3uLiito .

3. [loBepTante perynarop Temneparypu oo Tix
nip, NOKW Ha rOAMHHUKY He 3'aButbes 200°C
abo TemnepaTypa, PeKOMeHAoBaHa nocTa-
YaTbHMKOM MLy,

4. [lonepedHbO PO3IrpiiTe oyxoBy LWady oo Ao-
CArHeHHs HeobxigHol Temnepatypu. Mpu oo-

KpaiHCbKa

CAMHEHHI L€l TeMnepaTypu CYMBOJ v Tep-
MocTaTta BUMKHETBCH.

5. [oTiM pO3MICTITb Milly Ha pewiTui ayxoBol
wadun.

6. Tlotynte nity npotsarom 10-12 xBunvH (abo
yacy, Lo PEKOMEHI0BaHW NocTadYaslbHUKOM

niuwy).

OCBIT/IEHHS1 BCEPEOWHI YXOBOI
LLUA®UN MAESTRO PI1ZZA

CBITWIBHUKL BCEpeanHi AyXOBOI Wadv 3a3Buryar
BUMMKAKOTLCS Mif, Yac NPOLECY MPUrOTyBaHHS iXi,
He3a1eXXHO Bif, 06PaHOT (PYHKL.

SKLLO HEOOXIOHO YBIMKHYTY BHYTPILLHE OCBIT/IEH-
HS Mif, Yac NPUroTyBaHHS DXi:

1. HatucHite Ha pgatyvk «OK» Ha nepenHin
naHeni ynpaeiHHS — 3aropuTbCs BHYTPILLHE
niaceidyBaHHS.

2. Tpy MNOBTOPHOMY HATUCKaHHI Ha [AT4MK
«OK» BHYTPILUHE OCBIT/IEHHS BUMKHETBCS.

3. Yepes 30 cekyHp CBIT/IO 3racHe aBTOMaTUy-
HO.

4. [lpy BiOKPWBaHHI OBEPUSAT AyXOBOI Lladwu
Oyae BKYaTUCS BHYTPILLIHE MiacBiYyBaHHS.

= ;l IHOOPMALYIS

[1ig Yac BUKOHaHHSA (hyHKLi monepeaHLoro mni-
nirpisy MAESTRO PIZZA namna 3anuiiaetses
BUMKHEHOIO, @ AaTumk «OK» HEaKTUBHIM.
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CTin Anga nPUroTyBAHHA NiuA — g N~~~

Bv MoxeTe rotyBaTi HacTynHi B1ay niuy y ayxosiit wadi MAESTRO PIZZA, BUKOPUCTOBYHOUM LI CTiN
LS PUroTyBaHHS NiLw:

Perynatop . Kamiib | Yac nonepe-
Perynsrop npasniHHSA Mpu6nm3HmiA ns HbOro nigi-
TN NILA ynpaBiHHSA ynp yac npuroTy- A. n. A .
. Temnepary- BUMIYKKN | TPiBYy AYXOBOI
dyHKLUisMn BaHHSA .
poto niyn wadm
] . 340°C =
Csike JomalLHe TICTO MAEg,TZRg ----- 3-4 xB. TAK 35 xB.
340°C =
'oToBE CBiXKE TICTO MAE;,T;; ————— 3-4 xB. TAK 35 xB.
PoskaraHa ToHKa 340°C =
e e I 3-4 xB. TAK 35 xe.
PoskataHe ctaHgapT- | 340°C
He TicTo MAEg,T;g ————— 3-4 xB. TAK 35 xB.
Caixa niua, Lo npo-
vwna nonepeaHto /& 220°C 8 xB. HI 15 xB.
06pobky
3aMopOoXKeHi Ny /& 210°C 10 xB. HI 15 xB.

3aranom, ona OCArHEHHS HaKpaLLx pesybTa-
TiB: AVBAFA!

1. [lium 3i cBkoro TicTa i nmiuy 3 poskaraHo- [pwv nprroTyBaHHi MiLX 3i CBIXKOrO TiCTa BUKO-
ro TicTa Ha TOHKIN OCHOBI HeoOXioHO roTy- PUCTOBYITE KaMiHb AJ15 BUMIYKA MLy Ha BUCO-

340°C — : i
o Hoc Ti, BKa3aHiit Ha MasItoHKy.
BaTV, BUKOPWCTOBYIOUM (DYHKLIIO - i

MAESTRO PIZZA

2. 3aMOpPOXXeHi Miuy i Niuy, Wo NpOnLLIAM none-

peaHio 06pobKy — 3 QyHKLIEID

AVBAI’A!

[N OOCArHEHHS ONTUMasbHUX Pe3ybTarTiB
MpW NPUrOTYBaHHI Nil 3i CBXOrO TiCTa, pPO3-
KOYYWTE TICTO SKOMOra CUbHiLLEe. AKLLO TICTO
po3KayaHe HeMpaBUIbHO, PesybTaty OyayTh
HEPIBHOMIPHMU.
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DyHKLUii 6e3nekun

KpaiHcbka

3AXNCHE BJIOKYBAHHSA

g coyHKUis Moxke Byt obpaHa y Byab-aKuii Yac
MpY BUKOPUCTaHHI AyxOBOI Lwadu.

LLlo6 akTvByBaTV (hyHKLtO, HATUCHITb | YTPUMYI-
Te (%), MoKV He MOYYETE OfVH 3BYKOBUI CYIrHal,
i Ha gucnnei He 3'9BUTbCS 3HaK @ . FoanHHMK/
Tarmep 3ab10KOBaHi.

SKWo ayxosa wWwada BUMKHEHA, | BU aKTUBYETE
(YHKLIHO 3aXMCHOr0 BI0KyBaHHS, BOHa He byae
npauoBaTti, HaBiTb FKLWO Oyae obpaHa (hyHKLSA
APUrOTYBaHHS DKI.

AKWO us yHKUIA akTMBOBaHa Mg 4ac npuro-
TyBaHHs i, BOHa 3a0/0Kye TiflbKA HACTPOVKA
€EKTPOHHOIO FOAVHHUKa/ TanMepy.

LLlo6 akTvBYBaTN (DYHKLIIO, HATUCHITB | yTPUMYITE
, MOKW He NMOYyETE OONH 3BYKOBUIN CUMHAT.

PYYHE BJIOKYBAHHS BEPEW

[JocTynHo Tinbku B Mmogensx 3 yHKUiew ni-
ponisy.

Lla coyHKLUist mo3BONSE BNOKYBATK ABEPLSTA AyXO-
BOI LWadw.

— ;| BAXJINBO

Ll chyHKLis MOXKe BYTW obpaHa TinbKku y ToMy
BUMNAZKY, KOJIN PErYASTOP YNPaBiHHS OyXOBOKO
LLIAOIO 3HAXOANTECHY MOSOXKEHHI CMOKOIO. O .
3 MOMEHTY 3anMpaHHs OBEPUAT BU MOXETE
MPUCTYNUTA A0 HOPMAaJIbHOTO MPUrOTYBaHHS
PKi.

LLlo6 axTnByBaTW/OEaKTMBYBATU
OBEPUST, BUKOHANTE HACTyMHi Aji:

610KyBaHHs

1. TucHits © abo @, nokm Ha ekpaHi He no-
uHe 6umaT cumson [(@). Ha pucnnei Bi-

0006pasnTbCa MOTOYHWUM CTaH OIOKyBaHHS
OBepudT. «On», AKLWO OIOKYBaHHA aKTUBHE,
i «Off» — 9KLI0 OoeakTUBOBaHO.

2. HatucHitb . [MponyHae 3BYKOBUI CUMHAaT,
i 3aMOK MOYMHAE 3aKpUBaTUCS, SKLLO BiH OyB
y nonoxeHHi «Off», i BinkpueaTncs, KO BiH
ByB Y NOMoXeHHi «<On».,

AYBAFA!

Mepen BKIOYEHHAM 3aMKy MEPEKOHaNTECs Y
TOMY, LLO OBepusTa nedi 3aKpuTi HaIEXXHUM
YMHOM. AKLLO OBepusdTa 3a4MHEHI HempaBWib-
HO, BOHa He Oyde GnoKyBaTucs, i MpoJlyHae
BIAMOBIOHWA CUrHaN. $KWO Le CTaHeThbC,
BUMKHITb  3BYKOBWA  CWUIHaJT, HaTUCHYBLLIN
Oyab-gKy KNaBilly Ha FOOVHHVIKY, 3akpuiTe
OBepUsTa HaIEXHUM YMHOM | 3HOBY BKJIKOHITH
ON0OKyBaHHS, AOTPUMYIKOYNCH IHCTPYKLIA, Ha-
BEOEHNX BULLE.

3. licna Toro, 9k paBepudta OGyaM MOBHICTIO
3a6/10KOBaHi/pO36IOKOBaHI, Ha eKpaHi Bi-
006pasnTbCa HOBWUM CTaH ABEPUST. AKLLO
610KyBaHHS aKTUBOBAHO, Ha ekpaHi 3aauLia-
€TbCA CBITUTUCS cumBon (&),

@El BAXKNTBO

LLlo6 BimiMKHYT ABEpUATa Mg Yac MPUroTy-
BaHHS Ki, MOBEPHITb PErYNSTOP YNPaBiHHA B
MOJIOXKEHHS CTMIOKOI0 O , | PO3BIOKYTE ABEP-
uaTa BiOMoOBIOHO OO IHCTPYKLiM, HaBegeHux
BuLLe. Konn agepusta po3bioKoBaHo, nepe-
BEAiTb Peryndarop ynpasniHHA B MOnepeaHe
MOIOXKEHHS, OO MPOJOBXUTY FOTYBaHHS.

®dyHkuia Teka Hydroclean®

La dyHKUIA BMKOPUCTOBYETECH O/19 OUULLEHHS
XuUpy i Bpyay Ha cTiHkax Ayxosoi wadw. LLob
MONErLUNTA OUULLIEHHS OyXOBOI LWadu, He Jonyc-
KarTe CKyn4eHHs 6pyay. MoCTiMHO YCTITb QyXOBY
wady.

NPOrPAMYBAHHS ®YHKLi TEKA
HYDROCLEAN®

AYBAFA!

He HanuBarite Bogy B rapsady AyxoBy Luady.
Lle MOxxe nowwkoguT i emasb.
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3aBXAu BUKOHYITE LIMKIT O4ULLIEHHS], KO AyXOBa
wadha oxonomkeHa. FAKLIo AyxoBa Wada HaaTo
rapsya, BoHa Ta ii eMasib MOXKyTb OyT MOLLIKO-
IDKEHi.

CnovaTky BUMMITb MiAA0H Ta BCE AOMOMDKHE Mpu-
nafas 3 AyxoBoi Wwadu, 30kpema niactaskn abo
TeNecKOonivHi Hanpasnstodi. s uboro AoTPUMYIA-
TECb IHCTPYKLjI, HaBEAEHWX Y MOCIBHNKY 3 MOHTa-
Ky Ta TEXHIYHOrO 0BCYroBYBaHHS, KU BXOOWTb
Y KOMMJIEKT MOCTaBKM BaLLOi AyxXOBOI Ladn.

1. Kosnu gyxosa Lada 0xonoHe, NpoTpiTh ii AHO
raH4ipKoHo.

2. T[losinbHo 3anunte 200 MN BOAWM BCepeamHy
Kamepu OyxoBoi Lwadw.

= ;l IHOOPMALYS

LLlo6 pocsrt Hamkpalloro pesynbrarty, [Lo-
[avite y Body 4aliHy JIOXKY M'SKOro 3acoby
0719 MATTS MOCYY, MEpLU HX HaHOCUTW i Ha
raHyipKy.

3. T[loBepHITbL PerynsaTop NpuUroTyBaHHs ki B NO-
3uuijto LO].

4. TlpoflyHae 3BYKOBWUIM CUrHan, WO MigTBep-
Kye 3anyck ¢yHkuUii Teka Hydroclean®,
cmeon [0] nosinbHo 3abrnvae, a Ha eKpaHi
Bif06pasnTbcs Yac, Lo 3aMLWLNBCA A0 KiHUS
LMKy,

Egl BAXXINBO

TpuBanicTb BUKOHaHHS L€l (DYHKLI HE MOXKHA
3MiHioBaTy. LLIo6 3akiHunTK UMK nepeadvac-
HO, MOBEPHITb PErYNISTOP B MOJIOXEHHS O .
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5. HanpvkiHui umkny gyxosa wada BUMKHETb-
CS, NPOJlyHae 3BYKOBUI CUrHanN i LWBMAOKO 3a-
6vmae cumson [0].

Ezl BAXINBO

He BigkpviBanTe oBepLdTa AyX0BOi Ladv, MOKn
He3aKiH4TbCS BUKOHaHHS chyHKLUiTHydroclean®.
ETan oxonomKkeHHs HeobXiaHUA ANs NpaBu/ib-
HOI pOBOTU PYHKLI.

6. HatucHiTb Oyab-sSKy KHOMKY, W06 3ynHUTK
3BYKOBWI CUTHaT | BUMKHITb CUMBOJ (o],

7. [1OBEPHITb perynsaTop NPUroTyBaHHS i B Mo-
3uujto O .

8. Tenep MOXHa BMOANTU 3anulkL Opyay i
BOOM B AyXOBiN wadi 3a ONOMOrow raHyip-
K.

POyHKLUis Hydroclean® npautoe npu HX3bKi Temne-

patypi. OOHaK Yac OXONOMKEHHS MOXKE 3MiHIOBA-

TUCS 3aIEXHO Bif, TEMNEPATYPU HAaBKOMLLHBOMO

cepepnosuLLa.

AYBAFA!

He TopKkanTecs BHYTPILLHIX MOBEPXOHb [AyXOBOI
wadw, He BNEBHUBLLVC, LLIO BOHW OXOJIOMN.

SKLo nicns BUKoHaHHs hyHKLii Hydroclean® no-
TPIGHO GiNbLL PETEIBHO OYUCTUTU QyXOBY Lady,
BMKOPWCTOBYINTE HENTPaUTbHI MUOYi 3ac0bU Ta He-
abpaauBHi raHYipKu.



KpaiHcbka

AVBAI’A! AVBAFA!

MNepen, noYaTKOM LMKy MiPONIBHOrO OYLLIEH- [Nepeq no4aTkoM MiPOJI3HOrO OYMLLEHHS Me-
HSl YB&XKHO O3HaMOMTECH 3 IHCTPyKUiaMn 3 PEKOHaNTECA B TOMY, LLIO ABepuUSTa medi 3a-
TeXHIK 6e3MneKkn, HaBedeHUMI Ha MoYaTKy Ke- KPUTO HaIEXXHIM YMHOM.

PIBHMLTBA LLIOAO BCTAHOB/IEHHS Ta TEXHIYHOTO

1. TloBeEpPHITb PEryaaTop NPUroTyBaHHS i B No-
auLito Miponiay: ).

LLs chyHKLjst IO3BOMISIE BUKOHATU LUKA MipofiaHo- 2. Hepes Kinbka cekyHp, Ha Ancnnel roanHHKa

06CnyroByBaHHS.

O OUYWLLIEHHS!, Mif, YaC SKOro, 3aBASKN BYCOKVM BMCBITUTLCSA CUMBOST L] | 3'ABUTLCA iHAVKA-
TemnepaTypaM, Lo [OCSraioThcst BCepeavHi ay- List P2 (mporpama niponisHoro o4nieHHs 2).
X0BOI Lachy, HaKoMM4eHa >posa Maca KapboHi- 3, Tenep Bi MOXeTE 3MIHATI NPOrpamy Miposia-
3yeTbCA. HOro ounLLeHHst Ha P1, P2, P3 3a fornomMoroto
Ak NpaBuIo, LMK MIPOSIIBHOTO OYMLLIEHHS Clif kHonok O ao @

NPOBOANTY KOXKHI 4-5 LKNIB rOTYBaHHS XKi, BUKO- P1: [MomipHui niponis. OpHa rogyHa.
PUCTOBYIOYM NPOrpamy, ska HanbinbLL Bianosigae P2: HopmarsHUii niposia. MisTopy roguHm.
KibKOCTI BpyAY Y AyXOBilt Ladi. Him BinbLue Opy- P3: IHTeHCVBHUI Miposi3. [1Bi ropyHM.

Oy — TVM OOBLUE TPMBaNICTb NPOrpamun.
[Mig Yac LMKy NipONI3HOro OUMLLIEHHS CBIT/I0 BCE-
PeaVHi Oyx0BOI LAy 3aIMLLAETECH BUMKHEHM.

4. llicns BMBOpPY NOTPIOHOI Mporpamu, HaTuc-
HITb . Bigpasy nicns uboro akTMBYeETbCS
aBTOMaTV4HE BIOKYBaHHS ABEPLIAT.

NMPOrPAMYBAHHSA ®YHKL|I NIPONI3HO- c

YBATA!

ro OMULLEHHSA
=[= SAKWO OBepudaTa 3a4MHEHI HEHaNEXHUM Yi-
—+— BAXJIMBO HOM, BOHa He Oyme 3abnokoBaHa, MPOJlyHae
Mepen NoYaTkom NPOUEcy MPOMIBHOMO OuM- 3BYKOBWI CUrHa i MipoJ1i3 He 3amnyCTUTLCS.
Mifelrriis) EERINAIE0) BRI B ElicizClfiol e SIKWO Lie CTaHeTbCS, BUMKHITb 3BYKOBUI CUr-
nocyn 3 OyxoBol LlJaCbVl, BK/IHOYako4un NigcTaBKU Hau1, HaTVUCHYBLLIV 6y,ﬂ,b'9|Ky KHOMKY Ha roamH-
Ta/abo TesieckonivHi HampamHi. 14 Lsoro oo- HIIKY, 38KPWITE OBEPLSTA HAMEKHUM UMHOM,
TPUMYATECH IHCTPYKLiN, HaBEAEHVX Y MOCIOHW- MOBEPHITb PEryASTOP YNPABIIHHS B MOMOMKEH-
KY 3 MOHTabKY Ta TeXHIHHOrO O6CJ'IyI'OByBaHH9|.,I H9 O | 3HOBY BUBEDITH NPOrPaMy MPONIBHOro
KU BXOAUTL Y KOMN/EKT MOCTasKM Bawol OUMLLEHHS!, [OTPVMYKOUMC IHCTPYKUN, Hase-
[lyXOBOI wadm. [EHVX BALLE.
A \ 5. Konu gBepusta 3abnokoBaHO, Ha amcrnel
YBATA! rOAVHHMKA BUCBITUTLCA CUMBOJ , Ta Bigo-
Bupanite nponuTTs abo HagmLLKuy 6pyay Bce- BpasnTbCs Yac, Lo 3aINLLNBCS A0 KiHLUS BU-
peanHi AyxoBoi LWadu, Tak SK BOHW MOXYTb KOHaHHS NIPOMI3HOMO OYNLLIEHHS.
cnasiaxHyTu nif Yac niponi3HOr0 OYMLLIEHHS 3 Y=
yciMa NoB's3aHMM 3 LM pU31KamMU. =1=1 BAXIMBO

Y uen MOMEeHT AyxoBa Lada BBaXAETbCH
3anporpamMoBaHoOLD, i 3aMyCKaeTbC LMK Mi-
POIBHOrO OuUMLLEHHS. [Tig Yac AaHOro LMKy
He Moxxe OyTu BubpaHa byab-ska 3 (YHKLN
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roOVHHVIKA AyXOBOI Ladu, KpiM yHKLji 3a-
XVCHOMO B10KYBaHHS.

He Hamarantecs BioKpuTV ABepLaTa nedi, Tak
AK Lie MOXE MepepBaTit MPOLIEC OUMLLIEHHS.

6.

Konn niponmnsHe OYMLLEHHS  3aKiHYMTBLCS,
NPOSlyHae 3BYKOBWI CUIHa, Ha TFOAMHHK-
Ky 3abnnmae CUMBON i Bimobpa3nTLCS
«00:00».

HaTuCHITb Byab-5IKY KHOMKY Ha FOANHHUKY,
W06 3YMUHNTL 3BYKOBUIA CUTHAN.

8. [10BEPHITb PerynaTop NpUroTyBaHHs i B No-

9.

3uLito O .

[Tpouec HarpiBy AyxoBOi Wadn 3aKiH41BCS.
OpfHak oyxosa LWada 3aHafTo rapsya i He
MOXKe BYTV BUKOpUCTaHa.

DYHKLS OXONOMXKEHHS TPVBATMME, | CUMBON
Oyae CBITUTCA 0 TWX Mip, MNOKN QyxoBa
wacda He OXOJIoHeE.

@El BAXKNTBO

SKLLO Y BaC BMHWKHYTb Byab-gki npobnemn 3
MPOrpamMyBaHHSAM i BUKOPUCTaHHAM L€l (oyHK-
uii, Oyab nacka, 3BepPHITbCS [0 KEPIBHMLTBA 3
YCTaHOBKW i TEXHIYHOrO 06CYroByBaHHS, LU0
[OOLAETbCS 00 BaLLOI AyXOBOI Ladun.

CKACYBAHHS NPOLIECY MIPOJIIBHOIO
OYMLLEHHSA

Mpouec MNiponi3HOro OYMLLIEHHS BioOyBaETLCS aB-
TOMaTUYHO, | TOMY BiH MOXe OYTV aKTUBOBaHWI
TINbKN 3a OOMOMOrot0  GoyHKLII NporpamyBaHHs
roavHHvKa. LLob ckacyBaTy MOTOUHWIA UMKIT Mipo-
NIBHOrO OYMILLIEHHS], HEOOXIAHO Ae-nporpamysaTu
ZyxoBy Lady HACTYMHUM YMHOM:

1. [1OBEPHITL perynsaTop ynpaBniHHA B MO3WLLKO
O.

Ha roamHH1Ky BigobpasunTbcst HAaCTyMHeE:

Egl BAXJIUBO

Yepes BUCOKI TeMMNepaTypn BCEPEANHI OyXO-
BOI LLadhu, Yac OXONOKEHHS MOXKE BapitoBa-
TUCS B 3a/1EXKHOCTI Bif, TeMNepaTypu HaBKoO-

JIMLLIHBOro cepenoByLLa.

10.

11.

12.

13.

Konn gyxoBa Luada OXONOHE, CUMBON
BUMKHETLCS.

Bigkpuinte aBepusTa oyxosoi wadu i npo-
TPiTb 1i 3CEpPeaVHM TKaHWHOK, BWOAIMBLLN
3011y, WO YTBOPUIACS B MPOLIECI OUULLIEHHS.
BukopucToByinTe HemeTanesy rybky ans oum-
LLIEHHS BaXKKOAOCTYMHMX YaCTUH BHYTPILLHLOT
4YacTUHK OyxOBOI LWadu.

Konn BcepeaumHi ayxoBoi Wwadwu 6yae 4nicTo,
He 3abyapTe 3amiHUTL NiOCTaBKK i akcecya-
pw.

LyxoBa wada 3HOoBY roToBa 40 NpUroTyBaH-
HS DK,

204 KepiBHMLITBO KOpUCTyBaYa

2. 3anexHo Big, TeMnepartypu BcepeamHi oyxoBol
Lwahv MOXVBI ABi CUTYyaLji:

a) HebeaneuHa BHyTPiWHS Temnepatypa: Y
UbOMY BUMaAKy ABepUsSTa 3a/MLLa0THCS
3aMKHYTUMKW 10 TUX Mip, NOKW Temnepa-
Typa He [oCArHe 6e3neyHoro 3HaveHHs.

6) besneyHa  BHyTPIlLHA  TemnepaTtypa:
SKLWO TemnepaTtypa BCepenuHi LyXOBoi
wadwu 6esneyHa, ABepuUsTa HeramHo Bia-
KPUIOTLCS.

3. JK Tinbkm ggepuata 6yayTb PO3BIOKOBaHi, i
X MOXHa Byae BiAKPUTW, Ha FOAMHHNKY 3HO-
BY Big0bpasnTbCs Yac.



KpaiHcbka

Mopaau Wwoao onTMManbHOro OUMLLEHHSA KaMEeHIo ANs BUMiY-
KW _OiLA.

LLlo6 oumcTUTI KaMiHb A1s BUMIYKM Mily, NPOTPITh
Oro BOMOMOKD TKaHMHOK abo ryOKOIO | He BMKO-
PUCTOBYWTE MO abo MUY 3aCi6.

A HEBESIINEYHO

Hikonm He MuiiTe KamiHb Mg, CTPYMEHEM BOAN
3-Mif KpaHa, Tak SK B LbOMY BUMaaKy BiH BOe-
pe 3aHaaTo Harato BOAW i MOXe 3namaTucs
npwv HarpiBaHHi BCepeayHi OyX0oBOi Lwau.

AVBAFA!

He 3abyabTe BUCYLIUTY KaMiHb Nepes TUM, SK
MOMICTUTI 10ro B AyX0oBy LUady.

SIKLLO Ha KameHi € cnign TBepaol i, BUaaniTs i 3a
[JOMOMOrO0 MAACTUKOBOI JTONATKM.

A HEBESIINEYHO

Hikom He BUKOPWCTOBYMTE MeTanesi lonar-
K11 ab0 FrOCTPI HOXI, TaK §IK Lie MOXXe 3incyBaTu
MOBEPXHIO KAMEHIO abo 31amatit 1oro.

MariTte Ha yBaasi, Lo NicNs Toro, ik kaMiHb 415 MLy
OyB BUKOPVCTaHI, BiH He Oy[ie BUrNsaati Tak, sk
BUrNSAaB nepeq NepLUVM BUKOPUCTaHHSIM.
OuuLLEHHS KamMeHto 19 BUMIYKK Niuy HagacTb
BaM HaCTynHi nepesarn:

1. 3anobixutb NosiBi 301 | KapOOHI30BaHMX 3a-
JINLLIKIB Ha DXKi.

2. [NpodoBXuUTb TEPMIH CRyXOu KameHio NS
BUMIYKA NI,

3. [onomoxe oTpumat Kpalli pesynbtatu
APUrOTYBaHHS iXXi.

CnocCib OYULUEHHA 3O0BHIWHIX CTE-
KOIJ1.

BukopucToByiiTe MiKpodibpoBy nonipysBaibHy
CepBETKY Ta BOAy, NpU HEOOXiAHOCTI godanTe
M’sIKe MUIO.

He cnig BrkoprcToBYBaTW arpecuBHI MUKOHI 3a-
cobwn.
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)

HE TOPKAVTECS BHYTPILLIHBOT CTOPOHI IyXOBOi
LLA®W BE3 BAXVICTY, KO BOHA FAPSHA.

BVIKOPVCTOBYWTE 3AXVCT, KOV AICTAETE MIAAOH TA
PELUITKI.

— 1

Illlmllll

AN
O

HE SA/IMLLATE YXOBY LLA®Y BE3 HAMIAAY, MOKN
BCEPEAVIHI LLIOCb rOTYETLCA.

CIIKYTE 3A AYXOBOIO LUAGOIO Mif} HAC FOTYBAHHS
KI.

HE LO3BONANTE HAKOMYYBATUCA BPYAY.

TPUMAVTE ZIYXOBY LLIADY HIACTOIO.




Popis trouby

ED Predni oviadact panel
& — ‘ . ED Zamek dvefi
ED Topné téleso grilu
[ 4] Podpéra pod plech
EP Kamen na pizzu a rost
@D Piech
Pant
ED vnitini skio
©» VWystup vzduchového chlazeni

—

@ Upevnéni zarizeni
@D Osvétlen

@ Zadni panel

@ Ventilator

@ Tesneni dveri trouby
@5 Dvere

Modely HLB P 1 2 3

ED oviadag pro nastaveni funkce

@ Elektronické hodiny / ¢asovag
ED Oviadac pro nastaveni teploty
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Svmboly volice funkei

;l Modely HLB 85-G1 P BM

o I OO (@ @ e 3 [ [o] =59

Funkce trouby

@El INFORMACE

Popis pouziti jednotlivych funkci naleznete v
prirucce o pecent, ktera je soucasti dodavky
trouby.

VYPNUTiI TROUBY

RYCHLE PREDEHRIVANI

KONVENCNI: HORNi A DOLNi
OHREV

GRIL
MAXIGRILL
TURBO

@4 = o

DOLNI TELESO + TURBO
Eco ECO

¥ ROZMRAZOVANI
PYROLYZA

[0] HYDROCLEAN

340°C

weey  MAESTRO PIZZA

Predstavui troubu MAESTRO PIZZ2

Vase nova trouba MAESTRO PIZZA predstavuje
revoluci v domaci vyrobé pizzy. Diky exkluzivni-
mu specialnimu procesu ohfevu pri vysoké tep-
loté. Specialni funkce ohfevu v kombinaci s ka-
menem na pizzu, ktery je také soucasti dodavky,
vam umozni s pouzitim Cerstvého domaciho
tésta na pizzu béhem nékolika minut pripravit
stejné lahodnou pizzu jako v té nejlepsi pizzerii.

Trouba je elektricka a pracuje pfi velmi vysokych
teplotach (340 °C). Specialni konstrukce a zesi-
lena izolace zabranuiji pfenosu intenzivniho tepla
z vnitfni strany trouby na vnéjsi stranu, coz za-
jisti, Ze peceni doma bude naprosto bezpecné
a pohodiné.

Kromé peceni pizzy vyrobené z Cerstvého tésta
mUzete ve vasi troubé MAESTRO PIZZA péct
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v8echny ostatni druhy pizz, napriklad predvare-
né pizzy, pizzy z hotového tésta, mrazené pizzy
atd.

MAESTRO PIZZA je nejmodernéjsi multifunkeni
trouba, kterou Ize také pouzit k pripravé béz-
nych pokrm( jako v tradiéni troubé.

A Cisténi trouby se stava rychlym, jednodu-
chym a pohodinym ukolem, bez nutnosti pouziti
chemickych vyrobk( nebo Usili. Zvolte vhodny
cyklus pyrolyzy v zavislosti na tom, jak je trouba
$pinava. Po skonceni cyklu otfete povrchy vih-
kym hadfikem, abyste odstranili veskeré stopy
popela (viz funkce Cisténi).



TLACITKA

@, . a @: Umoznuji programovat funkce
elektronickych hodin/Gasovace

SYMBOLY
Funkce hodin

(@) BZUGAK: Rozsviti se, kdy? je zvolena funk-
ce bzu¢aku. Po dobéhnuti nastavené doby
se ozve akusticky signal. Trouba se na kon-
ci doby nastavené na Casovali nevypne.
Tuto funkci je mozné pouzit i v dobé, kdy
probiha priprava pokrmu v troubg.

|-l a —| PROGRAMOVANI: KdyZ sviti, indi-
kuje, Ze je trouba naprogramovana (doba
pfipravy pokrmu, ¢as ukoncCeni nebo cel-
kem).

e || Doba pfipravy pokrmu: Tato funkce
umoznuje naprogramovat dobu pfipravy po-
krmu. Po uplynuti této doby se trouba auto-
maticky vypne.

e —| Doba ukonéeni pfipravy pokrmu:
Toto nastaveni umoznuje naprogramovat
Cas, kdy se ma priprava pokrmu ukoncit. Po
jeho dosazeni se trouba automaticky vypne.

e || a —| Doba pfipravy pokrmu a éas
ukong¢eni pripravy pokrmu: Toto nastaveni
vam umozfiuje naprogramovat dobu pfipra-
vy pokrmu a ¢as ukonceni pripravy pokrmu.
Trouba se v nastaveny ¢as automaticky za-
pne a bude pracovat po nastavenou dobu
pfipravy pokrmu. Poté se v uréeny ¢as ukon-
Ceni pripravy pokrmu automaticky vypne.

@ ZAMEK HODIN/CASOVACE: Indikuie,
ze tlaCitka hodin/Casovace jsou uzamdcena,
¢imz se brani nezadoucimu prenastavent,
napriklad ditétem.

Dalsi funkce

}  ZAHRIVANI: Indikuje, ze trouba prenasi
teplo na potraviny.

(6] HYDROCLEAN: Suiti, kdyz probiha funkce
Teka Hydroclean®.

PYROLYZA: Pouze pro pyrolytické mo-
dely. Sviti, kdyz probiha pyrolyticka funkce.

ZAMEK DVERI: Pouze pro pyrolytické
modely. Indikuje, Ze jsou dvefe uzamcené,
bud manualné nebo automaticky, kdyz pro-
biha pyrolyticka funkce.

AUPOZORNENI’

Citlivost  dotykovych tlacitek se pra-
bézné meéni v zavislosti na podminkach
prostredi. Pri zapojovani trouby se ujis-
téte, ze je povrch predniho oviadaciho
panelu dCisty a nic ovladani neprekazi.
Pokud hodiny pfi nastavovani pomoci tla-
Citek nereaguji spravne, troubu na nékolik
sekund odpojte a poté ji znovu zapojte.
Pri tomto postupu se senzory automaticky
nastavi tak, ze budou na oviadani dotykem
prstu znovu reagovat.

NASTAVENi CASU

e (Chcete-li nastavit ¢as na displeji trouby,
musi byt voli¢ funkce a voli¢ teploty v polo-
ze O.

e Kdyz troubu zapojite do elektrické site,
bude na hodinach blikat 12:00.

e Stisknéte O nebo @ a nastavte hodiny a
poté minuty. Nastaveni ¢asu bude potvrze-
no dvojitym pipnutim.
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Chcete-li nastaveny Cas zmeénit, stisknéte
© nebo @, dokud nezadne &as blikat.
Stisknéte a postupujte podle pokynd v
predchozim bodu.

@El POZNAMKA

To mdze trvat nékolik minut, v zavis-
losti na teploté uvnitf trouby, a béhem
této doby nemlZzete Cas prenastavit.
Jakmile se dvefe odemknou, budete moci
vySe uvedenym zplsobem ¢as znovu nasta-
vit.

Displej hodin je vybaven noénim rezimem,
jeho jas je proto mezi 00:00 a 6:00 ztlumen.

AUPOZORNENi

V pfipadé vypadku proudu se vymaze na-
staveni  elektronickych  hodin/Casovace.
Pokud k tomu dojde, otodte voli¢ funkci a
regulator teploty do polohy © .

Zobrazi se 12:00 a vy budete moci vyse
popsanym  zplsobem CGas  nastavit.
Pokud byly dvefe trouby pred vypadkem
proudu zamcené, bude symbol zamku suvitit,
dokud se dvere neodemknou.

Pouziti trouby
MANUALNi PROVOZ .

Béhem vareni si mizete v§imnout rozsvice-
ného symbolu 8 jako indikace, ze probi-
ha prenos tepla na potraviny. Tento symbol
zmizi po dosazeni zvolené teploty.

e Po nastaveni hodin je trouba pfipravena k
pouziti. Vyberte funkci a teplotu pfipravy

pokrmu. .
e Troubu vypnete otoCenim volice do polohy

0.

= ;l INFORMACE

U modeld s elektronickym fizenim teploty se
po otoceni prislusnym voli¢em zobrazi na
displeji hodin teplota.

— gl INFORMACE

Kdyz zaCnete pfipravu potravin, trouba zob-
razi dobu, po kterou jiz pracuje.

Po vybéru teploty se opét automaticky zno-
vu zobrazi hodiny.

Chcete-li béhem pripravy pokrmd zobrazit
teplotu, zmeénte teplotu otocenim volice tep-
loty.
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OVLADANi CASOVACGE TROUBY 4,
Nastaveni bzuc¢aku

1. Stisknéte © nebo @, dokud nezadne na
displeji blikat symbol (@), poté stisknéte S.
. Na displeji se zobrazi 00:00.

2. Stisknutim tlagitka © nebo ® vyberte
¢as, po kterém ma zaznit alarm. Ozvou se
2 pipnuti, ktera potvrzuji, Zze byla doba na- o. . .
stavena a hodiny zagnou nastavenou dobu  ZPyvajici dobu pripravy pokrmu muzete kdykoll
odpoditavat. Symbol (@) bude pomalu bli-  ZMénit stisknutim © nebo®, dokud nezacne
Kat. symbol I rychle blikat. Nyni mézete stisknutim

, i dobu zménit.
3. Po uplynuti nastavené doby se bude po —
dobu 90 sekund ozyvat akusticky signal a =
symbol (@) bude rychle blikat.

Po uplynuti doby pfipravy pokrmu se trou-
ba vypne, ozve se alarm a symbol = bude
rychle blikat.

Dotknete-li se jakéhokoli tlaCitka, zastavite
alarm a vypnete blikani symbolu |-l Trou-
ba se pak znovu zapne.

6. Troubu vypnete otoCenim voli¢e do polohy

;l POZNAMKA

Kdyz je zapnuta funkce Doba pripravy pokr-
mu, na displeji se neustéle zobrazuje zbyva-
jici doba. Kdyz je tato funkce zapnuta, nenf
mozné na displeji zobrazovat aktualni cas.

;l POZNAMKA
Kdyz je zapnuta funkce Bzucak, trouba se
po uplynuti nastavené doby nevypne.

4. KdyZ se dotknete jakéhokoli tlacitka, alarm  Nastaveni ¢asu ukonéeni pripravy pokrmu

vypnete. Symbol ©) poté zmizi. _ 1. Stisknéte © nebo @, dokud nezaéne na
POK%’? Sl prejete? cas bzucak‘% vaeh't’ ZOpakuj- displeji blikat symbol =!I, poté stisknéte
te vySe uvedené kroky. Jakmile prejdete na na- . Na displeji ¢asovace se zobrazi aktualni
staveni Casovace, rozblika se aktudlné zbyvajici das

doba, kterou budete moci pfenastavit.
2. Stisknutim tladitka © nebo ® vyberte

¢as, po kterém ma zaznit alarm. Ozvou se
2 pipnuti, ktera potvrzuji, ze byla doba na-

;l POZNAMKA

Kdyz je zapnuta funkce Bzucak, na disple-
ji se neustdle zobrazuje zbyvajici doba. Pri
pouzivani této programovaci funkce se ne-

stavena a hodiny zacnou nastavenou dobu
odpocitavat. Symbol —>| bude pomalu bli-
kat.

zobrazuje aktudlni ¢as ani celkovy nastaveny . o
&as pFipravy pokrmu. 3. Vyberte funkci a teplotu pfipravy pokrmu.
4. Po uplynuti doby cyklu se trouba sama vy-

pne, ozve se bzuddk a symbol —>| bude

Nastaveni doby pfipravy pokrmu
v pripravy p rychle blikat.

1. Stisknste © nebo @, dokud nezadne na
displeji blikat symbol =1, poté stisknéte S.
. Na displeji se zobrazi 00:00.

2. Stisknutim tlagitka © nebo @ vyberte
Cas, po kterém ma zaznit alarm. Ozvou se
2 pipnuti, ktera potvrzuji, ze byla doba na-
stavena a hodiny zacnou nastavenou dobu
odpocitavat. Symbol =1 bude pomalu bli-
kat.

3. Vyberte pomoci ovladace na troubé poza-
dovanou funkci a teplotu pfipravy pokrmu.

Dotknete-li se jakéhokoli senzoru, zastavite
alarm a vypnete blikani symbolu —I. Trou-
ba se pak znovu zapne.

6. Troubu vypnete oto&enim voli¢e do polohy
(o2

Zbyvaijici dobu pfipravy pokrmu méizete kdykoli

zménit stisknutim © nebo @, dokud nezadne

symbol —>| rychle blikat. Nyni mdzete stisknutim

dobu zménit.
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Nastaveni doby pfipravy pokrmu a c¢asu
ukonceni pripravy pokrmu

1. Stisknéte © nebo @, dokud nezaéne na
displeji blikat symbol I, poté stisknéte
. Na displeji se zobrazi 00:00.

2. Stisknutim tlagitek © nebo @ nastav-
te dobu pfipravy pokrmu. Ozve se dvojité
pipnuti, na displeji se zobrazi zbyvajici doba
a symbol [=| bude pomalu blikat.

3. Stisknéte © nebo @, dokud nezaéne na
displeji blikat symbol =!I, poté stisknéte
. Na displeji Casovace se zobrazi predpo-
kladany ¢as dokonceni pfipravy pokrmu.

4, Stisknutim tlagitek © nebo & nastav-
te Cas ukonceni pfipravy pokrmu. Ozve se
dvojité pipnuti a na displeji se zobrazi aktu-
alni ¢as.

5. VWyberte funkci a teplotu pfipravy pokrmu.

Trouba z{stane odpojena, symboly 12l a =
se rozsviti. Trouba je nyni naprogramovana.

Abyste mohli troubu MAESTRO PIZZA zadit
pouzivat, nejprve predehrejte troubu na idealni
teplotu pro peceni (340 °C). Udélate to takto:

1. Rost zasunte do drazek na rost uvnitf trou-
by.

2. Na rost polozte kdmen na pizzu.

3. Plech dodany s troubou vyndejte z trouby a
zaviete dvirka.
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6. Kdyz nastane Cas, kdy se ma pfiprava po-
krmu spustit, trouba se zapne a bude pra-
covat po nastavenou dobu pfipravy pokr-
mu.

7. Béhem pripravy pokrmu bude zobrazena
zbyvajici doba pfipravy pokrmu a symbol
[-1 bude pomalu blikat.

8. Po uplynuti doby pfipravy pokrmu se trou-
ba vypne, ozve se bzutdk a symbol [
bude rychle blikat.

9. Dotknete-li se jakéhokoli senzoru, zastavite
alarm a vypnete blikani symbolu I=I. Trou-
ba se pak znovu zapne.

10. Troubu vypnete otocenim voli¢e do polohy
O .

Zbyvajici dobu pfipravy pokrmu méiZete kdykoli

zménit stisknutim & nebo®), dokud nezacne

symbol =21 rychle blikat. Nyni mizete stisknutim

dobu zménit.

AUPOZORNENI’

Pamatujte, ze béhem predehfivani je vel-
mi dllezité zajistit, aby byl kdmen na pizzu
umistén uvniti trouby. Tim je zaruceno, ze
kamen na pizzu dosahne spravné teploty a
bude dosazeno optimalnich vysledkl pece-
ni.

4. Otocte voli¢ funkci na MAESTRO PIZZA
5. Na displeji hodin se zobrazi hodnota 340°.

3400




6. Kdyz je stisknuto tlacitko OK na skle pred- bezpecnostnich divodd vypne a zobrazi se
niho ovladaciho panelu, bzu&ak potvrdi &in- zprava ,STOP*.
nost a trouba se zaéne predehfivat, dokud
nedosahne optimalni pracovni teploty.

Zprava STOP z displeje hodin zmizi pouze
poté, co trouba vychladla.
7. Predehrivani trva 35 minut. Zbyvajici ¢as

predehfivani je zobrazen na displeji hodin.

AUPOZORN ENi A L

Pri pouziti funkce MAESTRO PIZZA je pecCe-
ni velmi rychlé. Proto doporucujeme, abyste
neustéle sledovali pribéh a dobu peden,
8. Po uplynuti 35 minut trouba vyda bzugivy  abyste zajistili nejlepsi vysledky. Pokud trou-

zvuk a na displeji hodin blika 340°. bu nesledujete, mize se vam pizza vysusit
nebo spalit.

Nezapomerite, ze pred pecenim pizzy potre-
bujete 35 minut na predehrati trouby.

9. Stisknutim tlacitka OK bzucak vypnéte.

10. Otevrete dvitka a vloZte pizzu do trouby po-
moci lopatky na pizzu.

——
11. Po zavreni dvifek se na displeji hodin zobra- = =
zi doba pfipravy pokrmu. — AT
12. Nechejte pizzu péct po pozadovanou dobu - U -
(viz tabulka s dobami peceni pro kazdy typ v

pizzy) RO
AUPOZORNENi

Béhem pedeni pizzy zbyteéné neotviejte ~ JAK POUZIVAT KAMEN NA PIZZU

dvitka, abyste zabranili tepelnym ztratam. Abyste dosahli nejlepsich vysledkd pfi peceni s

Pokud jsou dvitka oteviena a zaviena, das ~ Kemenem na pizzu dodanym s troubou, musi

pedeni zobrazeny na displeji hodin se vrati  S€ kémen na pizzu nejprve predehrat v prazdné

Zpé&t na 00:00. troubé. Takto zajistite, Ze bude dosazeno doko-
nalé teploty k peceni vasi pizzy.

13. Po dokonceni peceni pizzy, vypnéte troubu
otocenim voli¢e do polohy 0.

AupozonNéNi

Nezapomernite, ze na upeceni pizzy mate
90 minut. Po uplynuti této doby se trouba z
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Polozte kamen na pizzu na rost podepreny na
teleskopickych kolejnicich dodavany s troubou.
To vam pomdze s vkladanim a vyjimanim kame-
ne.

PECENi MRAZENE PIZZY

Tento typ pizzy vyzaduje rdzné podminky pece-
ni. Postupujte nasledovné:

1. NepouZzivejte kdmen na pizzu.

2. Otodte voli¢ funkci na .

3. Otacejte otocnym knoflikem pro regulaci
teploty, dokud se na displeji hodin nezobra-
zi 200 °C nebo teplota doporu¢ena doda-
vatelem pizzy.

4. Predehfejte troubu na pozadovanou tep-
lotu. Po dosazeni této teploty symbol ter-

mostatu ¥ zmizi.
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5. PoloZte pizzu na rost.
6. Pecte pizzu po dobu 10-12 minut (nebo po
dobu doporu¢enou dodavatelem pizzy).

VNITRNi OSVETLENi TROUBY MAESTRO
PIzzA

Osvétleni uvnitf trouby se béhem pedeni obvykle
zhasne, bez ohledu na zvolenou funkci.

Pokud potfebujete béhem peceni vnitfni osvét-
leni zapnout:

1. Stisknéte tlaitko OK ® na prednim ovl4-
dacim panelu a vnitini osvétleni se rozsviti.

2. Pokud tla¢itko OK stisknete znovu, vnitfni
osvétleni zhasne.

3. Po 30 sekundéch svétlo zhasne automatic-
Ky.

4. Po otevreni dvifek trouby se vnitfni osvétle-
ni rozsviti.

= ;l INFORMACE

Béhem funkce predehfevu MAESTRO PIZ-
ZA zlstane svétlo zhasnuté a tlacitko OK je
deaktivovano.




V této troubé MAESTRO PIZZA mizZete pripravit nasleduijici druhy pizzy:

dggla;o Ovladat | oo iisné doba | Kamen | Doba prede-
TYP PIZZY Pro | bro nasta- na a i oba p
nastaveni p peceni na pizzu | hfevu trouby
veni teploty
funkce
N 340°C =
Cerstvé domaci tésto MAESTRO ----- 3—-4 min. ANO 35 min.
PIZZA
340°C —
Hotové Serstvé tésto MAESTRO ————— 3-4 min. ANO 35 min.
PI1ZZA
340°C =
Tenké rozvalené tésto MAESTRO ————— 3—-4 min. ANO 35 min.
PIZZA
Alni Slené 340°C =
Normaltrgsrtoo zvalene MAengzng ————— 3—4 min. ANO 35 min.
Cerstva predpecend V& 290°C 8 min NE 15 min
pizza ' '
Mrazena pizza /& 210°C 10 min. NE 15 min.

Ve zkratce, pro nejlepsi vysledky:

1. Pizzy s Cerstvého tésta a pizzy z tenkého
rozvaleného tésta s funkci MAESTRO PIZ-

340°C
ZA M‘EE.TZ"?

2. Mrazené a predpecené pizzy s funkci

AupozonNéNi

Pro dosazeni optimalnich vysledkl pfi pece-
ni pizzy z Cerstvého tésta, tésto co nejvice
vyvalejte. Pokud neni tésto spravné rozvale-
no, budou vysledky nerovhomeérné.

AUPOZORNENi

Pri peCeni pizzy z Cerstvého tésta viozte ka-
men na pizzu do trouby do urovne zobraze-
né na obrazku.
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= *nostni funl

DETSKY BEZPECNOSTNi ZAMEK

Tuto funkci je mozné vybrat kdykoli béhem po-
uzivani trouby.

Chcete-li aktivovat tuto funkci, stisknéte a po
dobu nékolika sekund pridrzte tlacitko , do-
kud neuslysite pipnuti a na displeji se nezobrazi
symbol @ . Doslo tak k uzamc&eni hodin/ ¢aso-
vace.

Pokud aktivujete funkci bezpecnostniho zamku
pfi vypnuté troubg, nebude trouba fungovat, ani
kdyz vyberete funkci pfipravy pokrmu.

Jeli tato funkce aktivovana, zatimco probiha
priprava pokrmu, zamkne se pouze nastaveni
elektronickych hodin/Gasovace.

Chcete-li aktivovat tuto funkci, stisknéte a po
dobu n&kolika sekund pfidrzte tlacitko @), do-
kud neuslySite jedno pipnuti.

MANUALNi ZAMEK DVIREK

K dispozici pouze u pyrolytickych modelt.
Tato funkce umoznuje zamknout dvitka trouby.

@El DULEZITE

Tuto funkci je mozné zvolit pouze tehdy, kdyz
je voli¢ funkefi trouby v klidové poloze O .
Po uzamdéeni dvifek mdzete normalné zadit s
pfipravou pokrmu.

Postup aktivace/deaktivace zamku dvifek:

1. Stisknéte © nebo @, dokud nezaéne na
displeji blikat symbol [&]. Zobrazi se aktu-

alni stav uzamceni dvifek. V pfipade, Ze je
zamek aktivni, zobrazi se ,On“, pokud nenf
aktivni, zobrazi se ,Off".

2. Stisknéte . Ozve se pipnuti, a zamek se
zaCne aktivovat, pokud byl deaktivovan,
pfipadné se deaktivuje, byl-li aktivni.

AupozoaNéNi

Pred uzamcenim se ujistéte, Ze jsou dvir-
ka trouby radné uzavrena. Pokud tomu tak
neni, k uzamdceni nedojde a rozezni se alarm.
Pokud k tomu dojde, vypnéte alarm stisk-
nutim jakéhokoli tlacitka hodin, dvifka fadné
zaviete a znovu je podle vySe uvedenych po-
kynG uzamknéte.

3. Po dokonceni aktivace / deaktivace zamku
se na displeji zobrazi novy stav uzamd&eni
dvitek. V pfipadé, ze je systém zamku ak-
tivni, bude na displeji trvale svitit symbol

= El DULEZITE

Chcete-li zamek odemknout béhem pfipra-
vy pokrmu, otocte volicem funkci O do
pohotovostni polohy a odemknéte dvirka
zpUsobem popsanym vySe. Kdyz jsou dvit-
ka odemcena, otocte volicem funkci zpét do
pozadované polohy, aby mohla pokracovat
pfiprava pokrmu.

Funkce Teka Hydroclean®

Tato funkce usnadnuje odstrafiovani mastnoty a
nedistot, které se mohly pfichytit na stény trou-
by. Ci&téni bude snazsi, kdyZ nedovolite, aby se
nedistoty nahromadily. Cistéte troubu Gasto.
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NASTAVENi FUNKCE TEKA HYDROCLE-
AN®

AUPOZORNENi

Nelijte vodu do horké trouby. Mohlo by dojit
k poskozeni smaltovaného povrchu trouby.

Vzdy spoustéjte Cistici cyklus, kdyz je trouba
chladna. Pokud byste spustili Cistici cyklus v



dobé, kdy je trouba pfilis horka, mohl by byt vy-
sledek nedokonaly a mohlo by dojit k poskozeni
smaltu.

Nejprve z trouby vyjméte plechy a vSechno
prisluSenstvi, véetné podpér plechd a telesko-
pickych vysuvi. Postupuijte podle pokyn( uve-
denych v navodu k instalaci a udrzbé, ktery je
soucasti dodavky trouby.

1. Rozlozte na dno vychladlé trouby utérku.

2. Na dno trouby opatrné nalijte 200 ml vody.

= gl INFORMACE

Chceteli dosahnout nejlepsiho vysledku, na-
lijte na utérku sklenici vody, do niz jste pred-
tim pfidali ¢ajovou IziCku jemného prostred-
ku na myti nadobi.

3. Otodte voli¢ do polohy [0].

4. Ozve se pipnuti, které indikuje spusténi
cyklu Teka Hydroclean®. Symbol (0] bude
blikat pomalu a na displeji bude zobrazen
Gas zbyvajici do konce cyklu.

= ;l DULEZITE

Dobu trvani cyklu nenf mozné zmeénit. Chcete
-li cyklus ukoncit predtim, nez dobéhne do
konce, otocte voli¢ do pozice O .

5. Po uplynuti doby cyklu se trouba sama
vypne, ozve se pipnuti a symbol (0] bude
rychle blikat.

= gl DULEZITE

Neotvirejte dvefe trouby, dokud neni
funkce Hydroclean® dokoncena.
Pro spravnou ¢innost funkce je nutna faze
chlazeni.

6. Dotknete-li se prstem jakéhokoli tladitka,
zastavite pipani a symbol zmizi.

7. Otocte voli¢ do polohy o .

8. Nyni je mozné jakékoli zbytky necistot nebo
prebytecnou vodu z trouby odstranit hadfi-
kem.

Funkce Hydroclean® probiha za nizké teploty.

Doby chlazeni se v§ak mohou lisit v zavislosti na

okolni teploté.

AUPOZORNENi

Nez se dotknete vnitfniho povrchu trouby,
ujistéte se, Ze je jiz dostatecné vychladla.

Pokud je po spusténi funkce Hydroclean® zapo-

trebi dakladngjsi ¢isténi, pouzijte neutraini Sistici
prostfedky a neabrazivni myci houbi¢ku.
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AUPOZORNENi

Nez nastavite pyrolyticky Cistici cyklus, pec-
livé si proc¢téte bezpecnostni pokyny, které
naleznete na zacatku prirucky k instalaci a
udrzbé.

Tato funkce umoZiiuje provadét pyrolyticky Cis-
tici cyklus, béhem kterého se pomoci zahrati na
vysokou teplotu aplikuje na mastnotu nahroma-
dénou uvnitf trouby proces karbonizace.
Obecné se doporucuje provadét pyrolyticky
cyklus po kazdych 4 az 5 pouzitich trouby, vzdy
s vyuzitim nejvhodnéjsiho programu na zakladé
Urovné znegigténi trouby. Cim vice je trouba zne-
Cisténa, tim delSi program je tfeba zvolit.

B&hem pyrolytického cyklu zlstava osvétleni
vnitfku trouby zhasnuté.

NASTAVENIi PYROLYTICKE FUNKCE

= ;l DULEZITE

Pred zahajenim procesu pyrolyzy je nezbyt-
né odstranit veskeré prislusenstvi a nadobi z
trouby, vcetné podpér plechl a teleskopic-
kych vysuvi. Postupujte podle pokynd uve-
denych v navodu k instalaci a udrzbé, ktery
je soucasti dodavky trouby.

AUPOZORNENi

Jakeékoli zbytky a nedistoty z trouby odstran-
te, protoze jinak by mohlo béhem pyrolyzy
daojit k jejich vznicenf a riziku pozaru.

AUPOZORNENi

Pred zahajenim pyrolyzy se uijistéte, ze jsou
dvitka trouby radné uzavrena.
1. Otocte voli¢ funkci do polohy Pyrolyza: (1),

2. Po nékolika sekundach se na displeji hodin
rozsviti symbol a zobrazi se ,P2“ (pyro-
lyticky program 2).
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3. Nyni mdzete pomoci tlaitek © nebo @

zmeénit pyrolyticky program na P1, P2 nebo
P3.

P1: Lehka pyrolyza. Trva 1 hodinu.

P2: Normalni pyrolyza. Trva 1 hodinu a 30
minut.

P3: Intenzivni pyrolyza. Trva 2 hodiny.

. Po vybrani pozadovaného programu stisk-
néte tlacitko . Automaticky zamek dvifek
se okamzité aktivuje.

AUPOZORNENi

Nejsouli dvitka radné zaviena, k uzamdeni
nedojde, rozezni se alarm a pyrolyza neza-
éne.

Pokud k tomu dojde, vypnéte alarm stisk-
nutim tlacitka hodin, zavrete dvitka radnym
zpUisobem, otocte voli¢ funkei do polohy O
a znovu vyberte pyrolyticky program, jak je
uvedeno vyse.

5. Po uzamceni dvifek se na displeji hodin roz-

sviti symbol a zobrazi se doba zbyvajici
do konce pyrolyzy.

= ;l DULEZITE

V tomto okamziku je trouba naprogramo-
vana a probiha pyrolyticky Cistici cyklus.
Béhem cyklu se nesmi zvolit zadna z funkci
Casovace trouby, s vyjimkou détského bez-
pecnostniho zamku.

Nepokousejte se otevrit dvifka trouby, proto-
7€ by mohlo dojit k preruseni procesu Cistén.

6. Kdyz pyrolyticky distici cyklus skonci, ozve

se pipnuti, rozblika se symbol a na dis-
pleji hodin se zobrazi 0:00.

. Stisknutim jakéhokoli tlacitka ¢asovace se

alarm deaktivuje.

8. Otocte voli¢ do polohy © .



9. Proces ohfivani trouby skoncil. Trouba je
v8ak mimoradné horka a nelze ji pouzivat.

Bude pokrac¢ovat proces chladnuti a sym-
bol bude svitit tak dlouho, dokud trouba
nevychladne.

= ;l DULEZITE

Vzhledem k vysokym teplotam uvnitf trouby
se doba chlazeni mize lisit v zavislosti na
okolni teploté.

10. Jakmile trouba zchladne, symbol

zhasne.

11. Otevrete dvitka trouby, vnitfek otfete had-
fikem a odstrante popel, ktery se v troubé
béhem cyklu &isténi vytvoril. Obtizné pfi-
stupné oblasti vnittku trouby vycistéte po-
moci nekovové draténky.

12. Jakmile je trouba Cistd, nezapomerite vlozit
podpéry na plechy a pfisluSenstvi.

13. Trouba je nyni pfipravena k opétovnému
pouzitf.

@El DULEZITE

Pokud narazite na problémy s nastavenim a
pouzivanim této funkce, nahlédnéte do pri-
rucky pro instalaci a udrzbu, kterou jste zis-
kali spolu s touto troubou.

ZRUSENI PYROLYZY

Pyrolyza je automaticka funkce a jako takovou ji
Ize aktivovat pouze pres nastaveni hodin/Caso-
vace. Pro zruSeni pyrolyzy je nutné troubu rese-
tovat podle pokyn( nize:

1. Otocte voli¢ do polohy o .
Na displeji hodin se zobrazi nasledujici:

2. Ve vztahu k vnitfni teploté trouby mohou
vzniknout dvé situace:

a) Nebezpecna vnitini teplota: V tomto pfi-
padé zlstanou dvitka zamdena, dokud
teplota neklesne na bezpecnou uroven.

b) Bezpecna vnitfni teplota: Pokud je tep-
lota uvnitf trouby bezpecna, dvitka se
okamzité odemknou.

3. Jakmile se dvitka odemknou, na displeji se
znovu zobrazi aktualni ¢as.
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Kamen na pizzu otfete vihkym hadfikem nebo
houbickou a nepouzivejte mydlo ani saponat.

A HAZARD

Kamen nikdy nedistéte pod tekouci vodou,
protoze v takovém pripadé absorbuje prilis
mnoho vody a mohl by se pri zahrati v troubé
zlomit.

AupozonNéNi

Nezapomerite kamen vzdy pred vioZzenim do
trouby vysusit.

Pokud na kameni zlstanou kousky jidla, od-
strante je pomoci plastové stérky.

A HAZARD

Nikdy nepouzivejte kovove stérky nebo ostré
noze, protoze by mohly poskodit povrch ka-
mene nebo kamen zlomit.

Kamen na pizzu po pouZiti nebude vypadat stej-

né jako drive.

Cisténi kamene na pizzu vam poskytne nasle-

dujici vyhody:

1. Zabrani vyskytu popela a zbytk({ uhliku na
potravinach.

2. Prodlouzi jeho zivotnost.

8. Napomdiize k dosazeni lepsich vysledkd pe-
Cenl.

METODA CISTENi VNEJSi STRANY SKLA.

Pouzivejte mikroviakno a vodu a v pfipadé po-
tfeby pridejte jemné mydlo.

Nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky nebo
rozpoustédla.
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DULEZITE

——

: Illlmllll

QC

KDYZ JE TROUBA HORKA, NEDOTYKEJTE SE VNITRNI
STRANY TROUBY BEZ OCHRANNYCH PROSTREDKU.

PRI ODSTRANOVANI PLECHU A ROSTU POUZIVEJTE
OCHRANNE POMUCKY.

NENECHAVEJTE TROUBU BEZ DOZORU, POKUD UVNITR
PRIPRAVUJETE POKRM.

BEHEM PRIPRAVY POKRMU NA TROUBU DOHLIZEJTE.

NEDOVOLTE HROMADEN{ NECISTOT.

UDRZUJTE TROUBU CISTOU.




Popis rury

& Predny oviadaci panel

B Zamok dveri

© VWhrevny prvok grilu

[ 4] Podpora plechu

ED Kamen na pizzu a rost do rdry
D Plech

Pant

ED vndtorné sklo

©» Vyvod chladiaceho vzduchu
@ Upevnenie jednotky

@D svetlo

(12) Zadny panel

@ Ventilator

23 Tesnenie dveri rdry
@5 Dvere

—
—

Modely HLB P 1 2 3

[ 1] Regulétor funkcie
@ Elektronické hodiny/€asovac

[ 3 ) Regulétor teploty

9222 Pouzivatelska prirucka
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Funkcie rury

@@ INFORMACIE

Popis pouzitia jednotlivych funkcii najdete v
prirucke o peceni, ktora je su¢astou vybavy
trdby.

VYPNUTIE RURY

RYCHLE PREDHRIEVANIE

ZVYCAJNE: HORNY A DOLNY
OHREV

GRIL
MAXIGRIL
TURBO

@4 = o

V4

SPODNY PRVOK + TURBO
Eco ECO

ODMRAZENIE

PYROLYZA

CISTENIE VODOU

(o] 3]

340°C

m MAESTRO PIZZA

PIZZ.

Uvod k rare MAESTROPIZZA ===

VaSa nova rdra MAESTRO PIZZA spbsobi re-
voluciu doméacej pripravy pizze vdaka exkluziv-
nemu Specidlnemu procesu ohrevu pri vysokej
teplote. Specidlna funkcia ohrevu vam aj spolu
s dodanym kamernom na pizzu umozni pripravu
lahodnych pizz len za par minut s Cerstvym do-
macim pizza cestom ako v najlepsich pizzeriach.

Rura je elektricka a funguje pri velmi vysokych
teplotach (340 °C). Specidlny dizajn Struktdry a
posilnena izolacia brania prenosu intenzivneho
tepla zvnutra rdry von, ¢o vam umoznuje piect
doma Uplne bezpecne a pohodine.

Okrem pecCenia pizze vytvorenej z dokonale
Cerstvého cesta si s rirou MAESTRO PIZZA
mdzete pripravit aj vSetky druhy tradi¢nych pizz
vratane predpecenych, hotového cesta, mraze-
nych pizz atd.

MAESTRO PIZZA je moderna multifukéna rura,
ktord mdzete pouzivat aj na pripravu tradicnych
jedal ako v tradi¢nej rure.

Napokon, Cistenie je rychlou, jednoduchou a
komfortnou ulohou bez potreby chemickych
produktov &i Usilia. Vyberte vhodny pyrolyticky
cyklus v zavislosti od znecistenia rury. Po ukon-
Ceni cyklu len povrchy utrite vihkou handri¢kou,
aby ste odstranili vSetky stopy popola (pozri fun-
kciu Cistenia).
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TLACIDLA

@, . a @: Umoznuje programovanie funkcif
elektronickych hodin/Gasovaca

SYMBOLY
Funkcie hodin

(@) BZUGIAK: Rozsvieti sa pri whbere funkcie
bzuciaka hodin. Pri uplynuti ¢asu vytvara
akusticky signal. Rura sa na konci Casu
Casovaca nevypne. Tuto funkciu je mozné
pouzit aj vtedy, ked'je rura v prevadzke.

|- a -1 PROGRAMOVANIE: Rozsvieti sa na
znazornenie toho, Ze rdra je naprogramova-
na (Cas pripravy, ¢as vypnutia alebo celkovy
cas).

o || €as varenia: Tato funkcia vam umoziu-
je naprogramovat ¢as pripravy, po ktorej sa
rdra automaticky vypne.

o —>| Cas zastavenia pripravy: Tato funkcia
vam umoznuje naprogramovat Cas zastave-
nia pripravy, po ktorej sa rdra automaticky
vypne.

e || a —>| &as pripravy a éas zastavenia
pripravy: Toto nastavenie vam umoznuje
naprogramovat ¢as pripravy a ¢as zastavenia
pripravy. Rura sa automaticky vypne v nasta-
venom case a je v prevadzke pocas vybra-
ného &asu pripravy (Cas pripravy). Potom sa
automaticky vypne v uvedenom &ase (Cas
zastavenia pripravy).
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@ HODINY/ZAMOK GASOVACA: Oznadu-

je, ze dotykové tlacidla hodin/Casovacéa su
zamknuté, ¢o brani zmenam malymi detmi.

Iné funkcie

{& OHREV: Oznacluje, ze rura vyzaruje teplo

na potravinu.

@ Funkcia HYDROCLEAN: Rozsvieti sa, ak

prebieha funkcia Hydroclean® Teka.

PYROLYZA: Len pri pyrolitickych mo-

deloch. Rozsvieti sa, ak je spustena pyro-
liticka funkcia.

ZAMOK DVERI: Len pri pyrolitickych

modeloch. Oznacuje, Ze dvere su uzam-
knuté manualne alebo automaticky, ked' je
pyroliticka funkcia spustena.

AVAROVAN IE

Citlivost' dotykovych tlaCidiel sa priebezne
prispbsobuje podmienkam prostredia. Dbaj-
te na to, aby bola predna ¢ast ovladacieho
panelu pri zapdjani Cista a bez prekazok.
Ak hodiny nereaguiju spravne pri dotyku tla-
Cidiel, ruru na par sekund odpojte, a potom
ju opat zapojte. Takto sa snimace automa-
ticky nastavia tak, aby znovu reagovali na
ovladanie prstom.

NASTAVENIE CASU

Na nastavenie Casu na rure otocCte regula-
tory funkcie a teploty do polohy © .

Pri zapojeni rdry na hodinach blika Cas
12:00.

Stlagte @ alebo @ na nastavenie hodin
a potom minut. Dva pipnutia hned po sebe
potvrdia nastaveny Cas.

Ak chcete zmenit &as, stlacte © alebo @
, kym Cas nezacne blikat. Stlacte a po-
stupujte podla pokynov predchadzajuceho
pbodu.



;l POZNAMKA
Svetlo ¢asu ma nocny rezim, takZe svetlo
displeja sa stimi od 00:00 do 6:00.

AVAROVAN IE

V pripade vypadku napajania sa vase nasta-
venia elektrickych hodin/€asovaca vymazu.
V takom pripade otocte reguldtory funkcie a
teploty do polohy © .

Zobrazi sa ¢as 12:00 a vy potom budete
moct nastavit ¢as podla uvedeného vyssie.
Ak boli dvere rury pred vypadkom zamknute,
symbol uzamknutia bude svietit, pokym sa
dvere neodomknu.

Mbéze to trvat niekolko minut v zavis-
losti od teploty vnutri rdry a pocCas toh-
to Casu nie je mozné Cas reStartovat.
Po odomknuti dveri mdzete nastavit Cas
podla uvedeného vyssie.

E v 7 = v = ”

MANUALNA PREVADZKA e VSimnite si, ze symbol ?g sa rozsvieti po-
Cas pripravy na oznacenie, ze teplo sa vy-
zaruje na jedlo. Tento symbol zmizne, ked
sa dosiahne vybrana teplota.

e Po nastaveni hodin je rura pripravena na
pouzivanie. Vyberte funkciu a teplotu prip-
ravy.

El e Nastavte ovladace na O na vypnutie rury.
—!=! INFORMACIE

Pri modeloch s elektronickym ovladanim @El INFORMACIE

teploty sa bude na displeji hodin pri otoceni Ked' za¢nete pecenie, rura bude zobrazovat
regulatora zobrazovat teplota. Cas od zaciatku pripravy.

Po vybere teploty sa na displeji automaticky
znovu objavi Cas.

Ak chcete zobrazit pocas procesu pripravy
teplotu, otocCte regulatorom teploty na zme-
nenie teploty.
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FUNKCIA CASOVACA RURY

Programovanie bzuciaka

1. Stlagte © alebo @, pokym symbol (@)
nezaéne na obrazovke blikat, a stlacte @ .
Na obrazovke sa zobrazi ¢as 00:00.

2. Stlaganim O alebo @ vyberte &as, po
akom chcete, aby zaznelo upozornenie.
Zazneju 2 pipnutia na potvrdenie, Ze bol na-
staveny ¢as a hodiny zaénu odpocitavanie
vybraného &asu. Symbol (©) pomaly blika.

3. Po uplynuti ¢asu na 90 sekund zaznie
akusticky signdl a symbol (@) bude rychlo
blikat.

;l POZNAMKA
S funkciou bzudiaka sa rura pri uplynuti ¢asu
nevypne.

4. Na zastavenie alarmu stlacte [ubovolné tla-
&idlo. Symbol (@) potom zmizne.

Ak chcete upravit ¢as na bzuciaku, zopakujte

zobrazené kroky. Po vstupe do ovladania ¢aso-

vaca sa bude zobrazovat aktudlne zostavajuci

Cas, ktory budete moct upravit.

zl POZNAMKA

S funkciou bzudiaka sa zostavajici ¢as bude
neustdle zobrazovat na displeji. Pomocou
tejto naprogramovanej funkcie nie je mozné
zobrazit as alebo celkovy naprogramovany
¢as pripravy.

Programovanie ¢asu pripravy

1. Stlagte O alebo @, pokym symbol =l
nezacne na obrazovke blikat, a stlacte .
Na obrazovke sa zobrazi ¢as 00:00.

2. Stlaganim @ alebo @ wyberte &as, po
akom chcete, aby zaznelo upozornenie.
Zazneju 2 pipnutia na potvrdenie, ze bol na-
staveny ¢as a hodiny zacnu odpocitavanie
vybraného &asu. Symbol |-l pomaly blika.

3. Vyber funkcie a teploty pripravy pomocou
oviadacov rdry.

2926 Pouzivatelska prirucka

4. Ked c¢as pripravy uplynie, rdra sa vypne,
zaznie alarm a symbol [=| bude rychlo bli-
kat.

5. Na zastavenie alarmu stlacte akékolvek tla-
gidlo a symbol = vypnite. Rura sa znovu
zapne.

6. Nastavenie ovladacov do polohy O na vy-
pnutie rdry.

Zostavajuci Cas pripravy mbzete zmenit kedy-

kolvek stladenim @ alebo @, kym symbol

[->] neza¢ne rychlo blikat. Na zmenu Gasu teraz

stlacte .

;l POZNAMKA

S funkciou Casu pripravy sa zostavajuci ¢as
bude nepretrzite zobrazovat na obrazovke.
Ak je nastavena tato funkcia, na displeji nie
je mozné zobrazit aktualny cas.

Programovanie €asu zastavenia pripravy

1. Stladte © alebo @, pokym symbol =
nezaéne na obrazovke blikat, a stlacte
. Na displeji ¢asovaca sa zobrazi aktualny
cas.

2. Stlaganim O alebo @ wyberte &as, po
akom chcete, aby zaznelo upozornenie.
Zazneju 2 pipnutia na potvrdenie, ze bol na-
staveny ¢as a hodiny zacnu odpocitavanie
vybraného ¢asu. Symbol =1 pomaly blika.

3. VWWberte funkciu a teplotu pripravy.

4. Po dokonceni cyklu sa rura vypne, bzuciak
zaznie a symbol —| bude rychlo blikat.

5. Na zastavenie alarmu a na vypnutie sym-
bolu = stlatte akykolvek snima¢. Rura sa
ZNnovu zapne.

6. Nastavenie ovladacov do polohy O na vy-
pnutie rdry.

Zostavajuci Cas pripravy mozete zmenit kedy-

kolvek stlatenim @ alebo @, kym symbol

—1 neza¢ne rychlo blikat. Na zmenu ¢asu teraz

stlacte (@).



Programovanie ¢asu pripravy a ¢asu zasta-
venia pripravy

1. Stlagte O alebo @, pokym symbol =l
nezadne na obrazovke blikat, a stlagte (©%).
Na obrazovke sa zobrazi ¢as 00:00.

2. Vyberte &as pripravy stladenim @ alebo
®. Dalej zazneju dva pipnutia, na disple-
ji sa zobrazi zostavajuci Gas a symbol [=I
rychlo blika.

3. Stlagte © alebo @, pokym symbol =
nezadne na obrazovke blikat, a stlagte ().
Na displeji Casovaca sa zobrazi oSakavany
Cas dokoncenia.

4. Vyber Casu skondenia pripravy stlacenim
O alebo @ . Dalej zaznie dvojité pipnutie
a na obrazovke sa zobrazuje aktudlny ¢as.

5. Vyberte funkciu a teplotu pripravy. Rura zo-
stane odpojena s rozsvietenymi symbolmi

[l a —I. Rura je teraz naprogramované.

6. Ked nastane Cas zalatia pripravy, rura sa
zapne a bude v prevadzke pocCas naprog-
ramovaného Casu pripravy.

7. PocCas pripravy sa zobrazuje zostavajuci
&as pripravy a symbol [=| pomaly blika.

8. Po uplynuti nastaveného Casu pripravy sa
rdra vypne, bzudiak zaznie a symbol |-
bude rychlo blikat.

9. Na zastavenie alarmu a na vypnutie sym-
bolu [=I stlatte akykolvek snima¢. Rura sa
Znovu zapne.

10. Nastavte ovladace na O na vypnutie rdry.
Zostavajuci Cas pripravy mézete zmenit kedy-
kolvek stlagenim @ alebo @, kym symbol
|| nezacne rychlo blikat. Na zmenu ¢asu teraz

stlacte ().

Pedeni . MAESTRO PIZZ2

Ak chcete pouZit svoju riru MAESTRO PIZZA,
najprv ju predhrejte na idealne podmienky prip-
ravy (340 °C). Postupuijte takto:

1. Rost rdry umiestnite na teleskopické vodid-
la osadené vnutri rdry.

2. Potom kamen na pizzu dajte na rost rdry.

3. Vyberte smaltovanu tacku dodavanu s ru-
rou a zatvorte dvere.

AVAROVAN IE

Nezabudnite, ze je velmi dolezité pocCas
predhrievania zaistit, ze kamen na pizzu je
vloZeny do rury. Zaruci to, ze kamen na pizzu
dosiahne spravnu teplotu a zaistia sa opti-
malne vysledky pripravy.

4. OtocCenie regulatora pripravy na MAESTRO
PIZZA %557 -

zzzzz

5. Na displeji hodin sa zobrazi hodnota 340
°C.

3400

6. Pri stlaeni snimaca OK na skle predného
ovladacieho panelu bzudiak potvrdi spuste-
nie a rdra za¢ne predhrievanie, pokym ne-
dosiahne optimalnu prevadzkovu teplotu.

7. Predhrievanie trva 35 minut. Zostavajuci
Cas Cinnosti predhrievania sa zobrazuje na
hodinach.
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AVAROVAN IE

Nezabudnite, Ze pred zacatim pecenia pizze
potrebujete 35 minut na predhriatie rury.

8. Na konci uUseku 35 minut rdra vyda zvuk
bzucCania a na displeji hodin blika 340°.

9. Dotknite sa snimaga OK na vypnutie bzu-
Ciaka.

10. Otvorte dveri a vlozte pizzu do rdry pomo-
cou loparika.

11. Pri zatvoreni dveri sa na displeji hodin zo-
brazuje Cas pripravy.

12. Nechajte pizzu piect na pozadovany Cas
(pozri tabulku s Casmi pripravy kazdého
druhu pizze).

AVAROVAN IE

ZbytoCne neotvarajte dvere pocas pripravy
pizze, aby sa predislo stratam tepla.

Pri otvoreni a zatvoreni dvier sa ¢as pripravy
zobrazeny na displeji hodin vrati na 00:00.

13. Ak ste dokondili pripravu svojich pizz, regu-
lator oto¢te na hodnotu O na vypnutie rudry.

AVAROVAN IE

Nezabudnite, Ze na upecenie svojej pizze
mate 90 minut. Po tomto Case sa rdra vy-
pne z bezpecnostnych dévodov a zobrazi sa
sprava ,STOP*.

Sprava STOP na displeji hodin zmizne len
vtedy, ked' sa rdra ochladi.
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A VAROVANIE

Proces pripravy s pouzitim funkcie MAES-
TRO PIZZA je velmi rychly. Preto vam odpo-
ru¢ame stale sledovat priebeh a ¢as pripravy
s cielom zaistit najlepsi vysledok. Ak svoju
rdru nesledujete, vasa pizza méze oschnut
alebo sa spalit.

i Illlmllll -
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SPOSOB POUZIVANIA KAMENA NA PIZZU

Na dosiahnutie najlepsich vysledkov pri priprave
s pomocou kamena na pizzu dodaného s rdrou
sa kamef na pizzu musi najprv predhriat spolu s
prazdnou rdrou. To zaisti, Zze sa dosiahne doko-

nala teplota na pripravu vasej pizze.
[_3

oL

SR

Kamen na pizzu umiestnite na rost polozeny na
teleskopickych vodidlach, ktoré su dodané s ru-
rou. To vam pomd&ze vkladat a vyberat kamen.



PRIPRAVA MRAZENEJ PIZZE

Tento druh pizze si vyzaduje odlisné podmienky
pripravy. Postupuijte nasledovne:

1. Nepouzivajte kamen na pizzu.

2. Regulator pripravy oto¢te na .

3. Regulator teploty otacajte, pokym sa na
hodinach nezobrazi 200 °C alebo teplota
odporucana dodavatelom pizze.

4. Ruru predhrievajte, pokym sa nedosiahne
pozadovana teplota. Ked sa dosiahne tato
teplota, symbol termostat ¥ sa vypne.

5. Pizzu polozte na rost rury.

6. Pizzu pecte 10 — 12 minut (alebo odporu-
Cany Cas podla dodavatela pizze).

OSVETLENIE VNUTRI VASEJ RURY MAES-
TRO PIZZA

Svetla vnutri rdry su zvy&ajne vypnuté pocas
procesu pripravy bez ohladu na vybranu fun-
kciu.

Ak potrebujete zapnut vnutorné svetlo pocas
pripravy:

1. Dotknite sa snimaca OK na prednom
ovlddacom paneli a vnutorné svetlo sa
rozsvieti.

2. Ak sa snimaca OK dotknete opét, vnutorné
svetlo sa vypne.

3. Po 30 sekundach sa svetlo vypne automa-
ticky.

4. Pri otvoreni dvier rdry sa vnutorné svetlo
rozsvieti.

= gl INFORMACIE

Pocas funkcie predhrievania MAESTRO PIZ-
ZA, osvetlenie zostane vypnuté a snimac¢ OK
sa znefunkéni.
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TABULKA NA PRIPRAVU PIZZE -DRUHYPIZZE
Pomocou rury MAESTRO PIZZA mbzete pripravovat tieto druhy pizze pomocou tejto tabulky prip-
ravy:

. . I Kamen | x .
DRUH PIZZE Regula_tor Regulator PrlbI!zny cas | o prip- Cas p_red!me-
funkcie teploty pripravy ravu vania rury
¢ s : 340°C = )
Cerst\ée;ggmace MAEnggg ----- 3 -4 min ANO 35 min
340°C = )
Hotoveé Cerstvé cesto MAESTRO ————— 3 -4 min ANO 35 min
PIZZA
340°C = ]
Valkany tenky zaklad | el | - 3-4min ANO 35 min
Sikané & : 340°C )
Valkané Standarané MAESTRO ----- 3 -4 min ANO 35 min
cesto PIZZA
Cerstve predpriprave- /&x 220 °C 8 min NIE 15 min
né pizze
Mrazené pizze &% 210°C 10 min NIE 15 min

V kratkosti na dosiahnutie najlepsich vysledkov: c
1. Cerstvé cesto a tenké vélkané cesto na VAROVANIE
pizzu pomocou funkcie MAESTRO PIZZA Py priprave pizze z Gerstvého cesta pouzi-

LM"OSCO te kamer na pizzu vo vyske zobrazenej na
obrazku.
2. Mrazené a predpripravené pizze pomocou
tejto funkcie F "
=== TR
AVAROVANlE e M

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pri
priprave pizze s Cerstvym cestom cesto ¢o
najviac vyvalkajte. Ak cesto nie je riadne vy-
valkané, vysledky nebudu rovnomerné.
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DETSKY BEZPECNOSTNY ZAMOK

Tuto funkciu je mozné vybrat kedykolvek pocas
pouzivania rury.

Ak chcete spustit funkciu, stlacte a podrzte
, pokym nezaznie jedno pipnutie a na obrazov-
ke sa nezobrazi symbol @ . Hodiny/Casovac su
uzamknuté.

Ak je rura vypnuta a spustite detsku bezpec-
nostnu funkciu, rdra sa nespusti ani pri vybere
funkcie pripravy.

Ak tuto funkciu spustite poCas pripravy, uzam-
kne to len nastavenie elektronickych hodin/Ca-
sovaca.

Ak chcete spustit tuto funkciu, stlacte a podrzte
, pokym nezaznie jedno pipnutie.

MANUALNY ZAMOK DVIER

Dostupné len pri pyrolitickych modeloch.
Tato funkcia umoznuje uzamknutie dier rdry.

= ;l DOLEZITE

Tuto funkciuje mozné vybratlen vtedy, ak je re-
gulator ovladania rury v pokojovej polohe O .
Po uzamknuti dveri mézete normalne zacat
pripravu.

Ak chcete spustit/vypnut uzamknutie dveri, po-
stupuijte takto:

1. Stlagte © alebo @, pokym symbol
nezacne na obrazovke blikat. Zobrazuje sa

aktualny stav uzamknutia dveri. ,ON, ak je
uzamknutie spustené, a ,Off“, ak je vypnu-
té.

2. Stlacte . Zaznie pipnutie a uzamknutie
sa zaCne zatvarat, ak bolo v polohe ,Off*, a
otvarat, ak bolo v polohe ,On*.

AVAROVAN IE

Pred zapnutim uzamknutia skontrolujte, &i su
dvere na rdre riadne zatvorené. Ak dvere nie
sU riadne zatvorené, neuzamknu sa a zaznie
alarm. V takom pripade alarm vypnite stlace-
nim lubovolného tladidla na hodinach, riadne
zatvorte dvere a znovu spustite uzamknutie
podla vyssie uvedenych pokynov.

3. Po uplnom uzamknuti/odomknuti dveri sa
na obrazovke zobrazi novy stav dveri. Ak je
uzamknutie spustené, na obrazovke zosta-
ne svietit symbol [&].

— ;l DOLEZITE

Ak chcete dvere odomknut pocas pripravy,
regulator otoCte do pokojovej polohy © a
odomknite dvere podla vysSie uvedenych
pokynov. Ak su dvere odomknuté, regulator
otocte do predchadzajlcej polohy na pokra-
¢ovanie Vv priprave.

Funkcia Hydroclean®Teka

Tato funkcia sa pouziva na Cistenie mastnoty a
$piny na stenach rury. Na ulahcenie Cistenia rdry
zamedzte hromadeniu Spiny. Ruru distite Casto.

PROGRAM FUNKCIE HYDROCLEAN®
TEKA

AVAROVAN IE

Do vnutra horucej rdry nelejte vodu. Mohlo
by to poskodit smaltovanie rury.

Cyklus spustajte vzdy, ked' je rdra vychladnuta.
Pokial je rura prilis horidica, méze to ovplyvnit vy-
sledky a déjst k poSkodeniu smaltovania.
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Najprv vyberte plechy a vSetko prisluSenstvo z
vnutornej Casti rdry vratane drziakov na plechy
alebo teleskopickych vodidiel. Postupujte pod-
la pokynov uvedenych v navode na inStalaciu a
Udrzbu, ktory sa dodava s rurou.

1. Ak je rura chladna, spodok rury utrite han-
drickou.

2. Pomaly do vnutra komory rury nalejte
200 ml vody.

= gl INFORMACIE

NajlepSie vysledky dosiahnete pridanim Ca-
jovej lyzi€ky jemného distiaceho prostriedku
do vody v komore skér, ako ju nalejete na
handricku.

3. Otocenie regulatora na (o].

4. Na potvrdenie, ze sa spustila funkcia Hyd-
roclean® Teka, zaznie pipnutie, symbol
pomaly blika a ¢as zostavajuci do konca
cyklu sa zobrazuje na obrazovke.

Egl DOLEZITE

Trvanie tejto funkcie nie je mozné zmenit. Ak
chcete cyklus ukoncit skor, regulator otocCte
na o.

5. Na konci cyklu sa rdra vypne, zaznie pipnu-
tie a symbol (8] rychlo blika.

=£| DOLEZITE
Neotvarajte dvere trdby, pokym sa
nedokondi funkcia Hydroclean®.

Pre spravnu funkciu je nevyhnutna faza chla-
denia.

6. Stlacte Ilubovolné tladidlo na zastavenie
pipnutia a vypnite symbol (o).

7. OtocCenie regulatora do polohy O .

8. Rura je pripravena na odstranenie vsetkej
zostavajucej Spiny a vody pomocou han-
dricky.

Funkcia Hydroclean® funguje pri nizkej teplote.

Doby chladenia sa vSak mézu liSit v zavislosti od

teploty okolia.

AVAROVAN IE

Pred dotykom vnutorného povrchu triby sa
uistite, Ze ochladla.

Pokial’ je po spusteni funkcie Hydroclean® po-
trebné dokladnejSie Cistenie, pouzite neutralne
Cistiace prostriedky a neabrazivne Spongie.

Pvroliticka sistiaca funkei

AVAROVAN IE

Pred spustenim pyrolitického Cistiaceho cyk-
lu si dokladne precitajte bezpecnostné po-
kyny uvedené na zaciatku priruc¢ky na insta-
laciu a udrzbu.

Tato funkcia vam umoznuje spustit’ pyroliticky
Cistiaci cyklus, pocCas ktorého z dévodu vyso-
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kych teplét dosiahnutych vnutri rdry nahroma-
dena mastnota zuholnatie.

Vo v8eobecnosti by sa pyroliticky cyklus mal
spustit po kazdych 4 — 5 cykloch pecenia s po-
uzitim najvhodnejSieho programu k mnoZzstvu
piny v rare. Cim viac $piny, tym dih& program.
Pocas pyrolitického cyklu zostane svetlo vndtri
rdry vypnuté.




PROGRAMOVANIE PYROLITICKEJ FUN-
KCIE

= ;l DOLEZITE

Pred spustenim pyrolitickej funkcie je po-
trebné z rdry odstranit vSetko prislusenstvo
a riad vratane drziakov na plechy a telesko-
pickych ramien. Postupujte podla pokynov
uvedenych v navode na instalaciu a udrzbu,
ktory sa dodava s rdrou.

AVAROVAN IE

Odstrante vsetky Skvrny alebo nadmernu
Spinu zvnutra rdry, pretoZze sa moézu podas
pyrolitickej funkcie vznietit a podnietit na-
sledné rizika.

AVAROVAN IE

Pred spustenim pyrolyzy skontrolujte, ¢i su
dvere na rdre riadne zatvorené.

1. Regulator pripravy otocCte na pyrolyzu: (1),

2. Po niekolkych sekundach sa na displeji ho-
din rozsvieti symbol a nacdita sa udaj P2
(pyroliticky program 2).

3. Teraz mbZete zmenit pyroliticky program na
P1, P2, P3 pomocou tladidiel © alebo @:
P1: Mierna pyrolyza. Jedna hodina.

P2: Normalna pyrolyza. Jeden a pol hodiny.
P3: Intenzivna pyrolyza. Dve hodiny.

4. Po vybere pozadovaného programu stlacte
. Hned potom sa spusti automaticky za-
mok dver.

AVAROVAN IE

Ak dvere nie su riadne zatvorené, nezamknu
sa, zaznie alarm a pyrolyza sa nezacne.

Ak sa tak stane, stlacenim lubovolného tla-
Cidla na hodinach vypnite alarm, riadne za-
tvorte dvere, regulator otocte do polohy O
a opat vyberte pyroliticky program postupo-
vanim podla uvedenych pokynov.

5. Ak sU dvere zamknuté, na displeji hodin sa
rozsvieti symbol a zobrazuje sa ¢as zo-
stavajuci do ukond&enia pyrolitickej funkcie.

— ;l DOLEZITE

V tejto chvili je rdra naprogramovana a je
spusteny pyroliticky Cistiaci cyklus. Pokial je
tento cyklus v prevadzke, nie je mozné vy-
brat’ ziadnu z funkcii hodin rdry s vynimkou
detskej bezpecnostnej funkcie.

Nepokusajte sa otvorit dvierka rury, lebo sa
tym moze prerusit proces Cistenia.

6. Ked sa dokonci pyrolitické Sistenie, zaznie
pipnutie, symbol blikd a na hodinach sa
zobrazuje 0:00.

7. Stlacte lubovolné tlagidlo na hodinach na
zastavenie pipania.

8. Otocenie regulatora do polohy o .

9. Proces ohrevu rury sa dokoncil. Rura je
vSak prili§ hordca a nie je mozné ju pouzit.
Funkcia chladenia bude pokraCovat a sym-

bol zostane svietit, pokym rdra neoc-
hladne.

= ;l DOLEZITE

V dbésledku vysokych tepl6t vnutri rdry sa
Casy ochladzovania mézu liSit v zavislosti od
teploty okolia.

10. Ked' sa rura ochladi, symbol sa vypne.

11. Otvorte dvere rury, vnutro utrite handriCkou
a odstrante popol vytvoreny pocas Cistia-
ceho cyklu. Na vycistenie Casti vnutra rury,
ktoré nie su lahko pristupné, pouZzite neko-
vovu drétenku.

12. Ak je vnutro rury disté, nezabudnite spat
namontovat podpery a prisluSenstvo.

13. Rura je pripravena na spustenie dalsej prip-
ravy.
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@El DOLEZITE

Ak nastanu nejaké problémy s programova-
nim a pouzivanim tejto funkcie, pozrite si na-
vod na instalaciu a udrzbu prilozeny k rure.

ZRUSENIE PYROLITICKEJ FUNKCIE

Pyroliticka funkcia je automaticka, a preto sa
da spustit len pomocou funkcie programovania
hodin. Ak chcete zrusit prebiehajuci pyroliticky
cyklus, je potrebné zrusit naprogramovanie rdry
takto:

1. Nastavte regulatora do polohy O .
Na hodinach sa zobrazi nasledovné:

2. V zavislosti od teploty vnutri rdry existuju
dve mozné situacie:

a) Nebezpecna vnutorna teplota: V tomto
pripade zostanu dvere zamknuté, po-
kym teplota nedosiahne bezpecnu hod-
notu.

b) Bezpecna vnutorna teplota: Ak je teplo-
ta vnutri rdry bezpecéna, dvere sa odo-
mknu okamZzite.

3. Ked sa dvere odomkli a daju sa otvorit, na
hodindch sa opat zobrazi ¢as.

Radv na ideélne &istenie pieck .

Ak chcete vycistit kamen na pizzu, utrite ho vih-
kou handrickou alebo Spongiou a nepouzivajte
mydlo ani Cistiaci prostriedok.

A NEBEZPECENSTVO

Nikdy nenamacajte kamen vodou z vodovo-
du, pretoze v tomto pripade nasiakne prilis
velké mnozstvo vody a kamen méze po zo-
hriati v rdre prasknut.

AVAROVAN IE

Nezabudnite kamen vzdy osusit pred jeho
vloZzenim do rdry.

Ak kamen nesie stopy prilepeného tuhého jedla,
na ich odstranenie pouzite plastovu Spachtlu.

A NEBEZPECENSTVO

Nikdy nepouzivajte kovové Spachtle alebo
ostré noze, pretoze to mbéze poskodit po-
vrch kamena alebo sa méze zlomit',
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Nezabudnite, ze kamer na pizzu po pouziti ne-

bude vyzerat tak, ako vyzeral pred prvym pou-

zitim.

Cistenie kameria na pizzu vam poskytuje tieto

vyhody:

1. Brani vzniku popola a zuholnatenych zvys-
kov na potravine.

2. Predizi Zivotnost kamefia na pizzu.

3. Pomaha dosiahnut lepsie vysledky pripravy.

METODA CISTENIA PRE VONKAJSIE
SKLA.

Pouzite utierku s mikrovinkami a vodu. V pripa-
de potreby pridajte jemné mydio.

Agresivne Cistiace prostriedky ¢i detergenty by
sa nemali pouzivat.



DOLEZITE

——
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NEDOTYKAJTE SA VNUTRA RURY BEZ OCH-
RANY, KED JE HORUCA.

POUZIVAJTE OCHRANU NA VYBERANIE
PLECHOV A ROSTOV.

— 1

Illlmllll

RURU NENECHAVAJTE BEZ DOHIADU, PO-
KYM SA VNUTRI NIECO PECIE.

POCAS PROCESU PRIPRAVY RURU KON-
TROLUJTE.

ZABRANTE HROMADENIU SPINY.

RURU UDRZIAVAJTE CISTU.
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ngHMMAHVIE

Moxanyncta, obpatute BHUMMaHWe, 4TO
[OOCTYMHble PYHKUUM 3aBUCSAT OT MOAEMU
OyXOBOro Lukada.

YT06bI y3HaTb, Kakne yHKUMM AOCTYMHbI
B BalLel QyXOBKe, MOCMOTPUTE B PyKOBOZ-
CTBE MO 3KCryaTaLum, CoNnpoBOXAAOLLEM
3TO PYKOBOZCTBO MO NPUIrOTOBMEHNHO.

O TPAOULMOHHbIV HATPEB
Wcnonb3yetca ans npurotoBneHuns duc-
KBUTOB M TOPTOB, MOMy4YaeMoe Tenso
[OJDKHO pacnpefensitcs paBHOMEpPHO
Ans 06pa3oBaHMs BO3AYLLHON TEKCTYPbI.

KOHBEKLMOHHbIW C BEHTUNATOPOM
MoaxoauT Ans 3anekaHus 1 Bbineyku. Bex-
TUNATOP PaBHOMEPHO pacnpefensieT Te-
Mno BHYTPU OyXOBOro Lukadgha, cokpalias
BPEMS M TEMNEPaTYpy NPUrOTOBIEHUS.

rPUNb U HWKHUA HATPEB
CneumanbHo Ans 3anekaHus. OH MoxeT
ncnonb3oBaTtbcsa Ans nobor yacTu, Hesa-
BUCUMO OT pa3mepa.

MAKCUIPUINb
[MosBonseT rpatuHmMpoBath 6onee Kpyn-
Hbl€ NMOBEPXHOCTU, YEM C OObIYHBIM FpU-
nem, Takxe obnagaet 6ornbLIei MOLHO-
CTblO NPU rPaTUHNPOBAHUK, 305TI0TUCTbIN
LBET NpoAykTa gocturaetcs beicTpee.

rPUNb

[paTeH n noBepxHOCTHOE 3anekaHue. [o-
3BOMSET MOMAyYnTb 30IOTUCTLIA CMON He
3aTparmBasi BHYTPEHHEN 4YacTu Mpoayk-
Ta. MNoaxoauT Ans NOCKUX KYCKOB, Takmx
Kak budputekc, pebpblilkm, pbiba, TOCThI.

rPUNb / MAKCUTPUINb
C BEHTUNATOPOM
ObecneuvBaeT paBHOMepHOe obxapu-
BaHWe 1 HopMUpOBaHME 30M0TUCTON KO-
poYKM Ha noBepxHocTu 6noada. MigeansHo
nogxoauT ans 6apbekto. CneupansHo Ans

GonbLUMX 06BbEMOB, TakuMxX Kak Kak nTvua,
Ondb... PekomeHayeTcst MOMoOXWTb KyCOK
Msica Ha peLUeTKy [yxXoBoro wkada 1 noga-
CTaBUTb MOA Hero NoToK Ans cGopa coka.

I;I HUWXHWUI HATPEB
Tenno nocTynaeT Tonbko cHKU3y. Moaxo-
OUT Ang nogorpesa 6nog Unu NnoaHATUSA
TecTa ans KOHAUTEePCKMX U3aenuin u np.

TYPBO + MNOAOIPEB CHU3Y (MULULUA)
CneunanbHO ANS NpUroToBneHns nuu-
Ubl, MMPOroB, TOPTOB, NeYeHbs, Unun ou-
CKBUTOB C (hpyKkTamm.

TYPBO

TypbuHa pacnpegensieT Tenno, UCXoas-
LLlee OT COMpPOTMBIIEHNS], PACTIONIOXKEHHO-
ro B 3aHeNn YyacTu AyxoBoro wkada. Pas-
HOMEpPHOCTb TemrnepaTypbl MO3BONSET
rOTOBUTb Ha 2-X YPOBHAX OAHOBPEMEHHO.

@ HA MEONEHHOM OIHE
MpeOHasHadeHo ONA TyLEHUs Msca B
coyce, pary u rp. B KNnacCu4eckoi MaHe-
pe, B LenoM, NoAXOAMUT AJ1s peLenToB, Ko-
TOpble TPeBYHT NPUrOTOBIEHNS «Ha Mea-
NIEHHOM OrHe», C ANUTENbHbIM BPEMEHEM
1 HU3KOWA TEMMEpPaTypOi MPUroTOBIEHNS.

[na nonyyeHuns nyywmx pesynbTaToB peko-
MeHOyeTCs UCMONb30BaTh KAaCTPHONK 3aKpbl-
Thle KpbILWKON, y6eanBLUMCH B TOM, YTO OHM
NPWUroAHbI 41151 UICMOMb30BaHNS B Ay XOBKE.

ECO3ko
[Mo3BonsgeT NpuMroToBreHMe NULLKN B Oy-
XOBKE C MMHMMarbHbIM 3HEpronoTpe-
6neHuem. [lyxoBka ucnonb3yeTt gopcu-
pPOBaHHbIA KOHBEKLUMOHHbBIA Harpes n B
3aBUCMMOCTM OT MOAEenun OTKM4vaeTcs
32 HECKOMbKO MUHYT JO OKOHYaHUSA Npu-
roToBreHusl, Takum ob6pasomM ncnonbay-
€TCS1 OCTAaTOYHOE TENSO BHYTPY AYXOBKU
N 0OCTUralTCs naeanbHble pesynbraTthl
npuroToBneHus 6ntoga. MogxoouTt Ans
pbIObl M 3anekaHus NobbIX BUOOB Msca.
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% PA3MOPO3KA
OTa dyHKUMSA nogoxoauT Ans MSArkowm
pasmopo3kun npoaykToB. OcobeHHO Tex,
KOTOpble MOryT ynoTpebnsaTbcs 6e3 pa-
30rpeBa, HanpuMmep KpeMbl, nacTa, Top-
Thl, MMPOXHbIE U Np.

B HekoTOopbIX Mogensax pyHKLumsa pasmo-
pO3KM NO3BONSET HarpeBaTb MNPOAYKT
npy NOMOLLM CUCTEMbI FOpPSYEro Bo3ay-
Xa Ha 2-x ypoBHsX. YpoBeHb HI nogxo-
ANT Ana msaca noboro Tuna n ypoBeHb
LO ans pbibbl, Bbineyvkn n xneoba.

& NOABEM TECTA
CneunanbHo ans 6poxeHua Tecta onga
xneba v koHOouTepckux usgenuin. Uc-
nonb3ynte aTy YHKUMIO KOorga Balle
6nogo TpebyeT onpeneneHHow Temne-
paTypbl 4115 HAYana ero NpUroToBNEHNS.

m BbICTPbIA HATPEB
OTa dyHKuMa nossonseT OGbICTpPO pa-
30rpeTb AyXOBOW WwKadg A0 BbiOpaHHON
Temneparypbl.

Opyrve dyHkumm ayxoBorowkacpa

Ona gononHuTenbHOW WMHopMauun o6 uc-
Nnonb30BaHUM 3TUX (YHKUMIA, MPOKOHCYIIb-
TUPYNTECH B PYKOBOACTBE MO 3KCMiyatauum
BaLLero AyxoBoro wkada.

(0] TEKA HYDROCLEAN®
Teka HYDROCLEAN® dyHKkumsa obnerya-
foLLas YUCTKY OT Xupa U OCTaTKOB, Mpu-
mMnuunx K cteHam OyXoBoro u.u(ad)a. Bo
BpemMa UuKna O4YUCTKM OyXOBOro I.IJKa(ba
CBET BHYTPU ropeTb He 6y/:|,eT.

nuPoNM3

[Mo3BonsieT NpoBOANTL LIMKIT MUPOSTU3HOMN
UYUCTKK, MPU KOTOPOM MPOUCXOAUT OKM-
crieHve 1 obropaHue Xupa HakomnneHHo-
ro Npu UCNomnb3oBaHWUM AyX0oBKU. [pu Tom
npouecce BHYTPU OyXOBKM [OCTUraroTCs
BbICOKMe TeMnepatypbl. Bo Bpems unkna
OYMCTKM OyXOBOro Likadya CBET BHYTpWU
ropetb He Oyger.

JKonorn4yecKoe ncnonbL3oBaHve AyxoBoro wKacga

[ns onTMManbHOro MUCNosib30BaHUSI 3HEPrum
cnegyvte STUM COBETaM:

* M3BnekuTe U3 AyxoBOro Lkada Te akceccy-
apbl, KoTopbiMu Bbl He GyaeTe nonb3oBaThb-
cs.

* VcnonbayiiTe eMKOCTH, rogHble Ans Ans ay-
XOBKM, NPeanoYTUTernbHO TEMHOIO LiBETA.

* Bo Bpemsa npurotoBneHus ctapavtech Kak
MOXHO pexe OTKpblBaTb ABEpLY.

« CrapalTech He HarpeBaTb MyCTYH JyXOBKY.
Korga peuent gonyckaeT aTo, nomeluanTe
NPOAOYKTbI B XONOOHYHO OyXOBKY.

240 PykoBoACTBO MO NPUroTOBIIEHNIO

» Ecnn Bawa gyxoBka cHabxeHa dyHKumen
OKO, ucnonb3ynte ee, korga peuent 3TO
no3Bonser.

e [py ONUTENBHOM MPUTOTOBIIEHWUN, OTKITHO-
YyanTe AyxoBKy 3a 5-10 MMHYT OO OKOH4a-
HUS BPEMEHW MPUrOTOBIEHNS, TakuM 0bpa-
30M, MOXXHO BOCMOS1b30BaThbCS OCTATO4HbLIM
TENnom.

* Ecnu Bawa agyxoBka MMeeT (OyHKUUWN BEH-
TUNAUUN, TOTOBLTE HECKOMbKO Gnto O4HOB-
PEMEHHO.



DyHKUUN NPUFOTOBIIEHMS OTNNYAOTCS B 3aBU-
CUMOCTM OT Mogenu. B npunaraembix Tabnu-
Lax ykasaHbl Hanbonee 4acTto MpPUroToBnsie-
Mbl€ NPOAYKTHI.

Bpems 1 TemnepaTypa ykasaHbl B Tabnuuax
OPUEHTUPOBOYHO. PekomeHayeTcss HaumHaTb
c Bornee HU3KMX 3HAYEHUI U NOCTENeHHO yBe-
nMumnBaTh UX B Crly4ae HeoBXoaAMMOCTH.

OyxoBka 45 cm: Kak npaBuno, Bpems 1 tem-
nepaTypbl HECKOMNbKO HUXE, YEM B JyXOBKE B
60 cm. M3 paHra TemnepaTypsbl, yka3aHHOro B
Tabnuue Bcerga criegyet NpMHUMaTh BO BHU-
MaHve bornee HU3KME 3HavYeHus.

B uenowm, Bpems, ykasaHHoe B Tabnuuax pac-
CYMTaHO NpU BBEAEHUM MPOOYKTOB B XONoAd-
HYI0 IyXOBKY.

PeuenTbl, Tpebylowue npenBapuUTenbHOTO
HarpeBa MyCTOM OyXOBKM OTMe4YeHbl creuu-
arnbHo.

HekoTopble MoAenu MMelT YHKLUMIO Obl-
CTPOro npeaBapuTeNibHOrO Harpeea. JTa

byHKUMSI COKpalLaeT BPeMS NMPUroTOBIEHUS
OTHOCWTENbHO YKa3aHHOro B Tabnue.

[Mpn ncnonb3oBaHMM 3TOW OYHKLMK, MOAO-
XauTte, npexae YemM BBECTM NMPOoAyKThbl 10 TOro
MOMEHTa, NoKa AyXOBOW LUKadg He ONOBECTUT
Bac o Tom, 4TO goCTUrHyTa Heobxogumasi
Temneparypa.

BbicoTa npoTUBHA ANA NPUrOTOBNEHNUS MWLM
AN NPUroTOBNEHNS NULLM (HaYMHas CHU3Y):

1: HuxkHuR.

2: CpeaHui.

3: BepxHui.

Bbicota 4 n 5 nogxoguT ansa rpareHa u To-
CTOB.

OyxoBka 45 cm: AgekBatHasi BbicoTa s
npurotoeneHuns Bcerga 1. Wcnonbsymte Bbl-
COTy 2 1 3 AnS rpaTeHa n TOCTOB.

[ns Gonee paBHOMEPHbIX Pe3yrnsTaToB Mome-
CTUTE NPOAYKT B LIEHTP NPOTUBHS UMW PELLIETKM.

Pa3mopo3ka

[ns pasmMopo3ku NPoAYKTOB NUTaHMS HEOOXO-
[MMO YYNTbIBaTb YTO:

* MpopaykTbl 6e3 ynakoBku criefyeT ycTaHaBs-
nMBaTh Ha NPOTUBEHb AYXOBKW WUNW Ha Apy-
Iyt EMKOCTb.

* MNpun pa3smopaxvBaHun BOMbLIMX KYCKOB
Msica Unm pbibbl HEOBXOAUMO NOACTaBNATh
nog4 peLueTky MoToK Ans cbopa XnaKocTn.

* He o06s3atenbHO MOMHOCTBIO PasMOpPaxu-
BaTb MACO 1 pbIby. [locTaTouHO TOro, 4TOObI
MX NOBEPXHOCTb CTana A4OoCTaTO4HO MSArKOM

* Cm. Tabnumuy pa3aMopo3ku Ha cTpaHuue 52.

AN TOro, 4toObl MOXHO ObINo Aob6aBUTHL
npvnpasesbl.

« [locrne pa3Mopo3ku criegyeTt cpasy e npu-
rOTOBWUTb NMPOAYKT.

* He cnegyer 3aHOBO 3aMopaxuBaTb YXe
Pa3MOPOXKEHHYO MULLY.

Bpems, ykasaHHoe B Tabnuue * SBnseTcs opueH-
TALMOHHBIM; BPEMS] PasMOPO3KM 3aBUCUT OT
TeMmnepaTtypbl BO3AyXa, Beca NpogdykTa u cre-
MeHV ero 3amopo3KkM, IOe BPeMsi PasMOPO3KM
3aBUCUT OT TEMNEPaTypbl OKPYKaIOLLIEN Cpeapbl,
BEC MULLY 1 CTeNeHb 3aMOPaKMBaHS MULLIN.
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= gl INFORMACIO
Keérjuk, vegye figyelembe, hogy a rendelke-
zésre allo funkcidk a kilonbozé suték eseté-
ben eltéréek lehetnek.

A jelen Hasznalati Utmutatéhoz mellékelt
Siitési Utmutatdban talalhatok az adott siitd
esetén rendelkezésre all6é funkciok.

idedlis. Specidlisan nagy méretl hussze-
letekhez, mint szarnyasok, vadak ajanlott.
Javasoljuk, hogy helyezze a husszeletet a
sUtd racsara, ala pedig a talcat, hogy fel-
fogja a hus levét.

ALSO SUTES
Csak a sut6kamra als6 felét melegiti,

[CJ HAGYOMANYOS SUTES

Piskoétak és tortak esetén hasznaljuk, ami-
kor egyenletes hét kell biztositani a sziva-
csos allag eléréséhez.

HAGYOMANYOS SUTES VENTILA-
TORRAL

Siltekhez és slteményekhez kivalo. A
ventilator egyenletesen osztja el a hét a
suté belsejében, csokkentve a sités ide-
jét és hémérsékletét.

GRILL + ALSO SUTES
Kllénésen siltekhez. Barmilyen adaghoz
hasznalhaté, mérettdl fliggetlenul.

MAXIGRILL

Nagyobb feliileteken teszi lehetévé a piri-
tast, mint a Grill, valamint ersebb piritas-
ra képes, ezaltal az étel gyorsabban kap
aranysarga szint.

GRILL

Feluleti piritas és sltés. A grillezés kiva-
I6an alkalmas kuléndsen a vékony és ko-
zepesen vastag husokhoz, mint példaul a
kolbaszokhoz, steakekhez. Az ajanlott h6-
mérséklet 170-220 °C. .

GRILL / MAXIGRILL VENTILATORRAL
Egyenletes sitést tesz lehetévé, mikdz-
ben a hus fellletét piritja. Rostonstiltekhez

tésztafélékhez ajanlott.

TURBO + ALSO SUTES (PIZZA)
Kiléndsen pizzak, hussal toltétt leveles
tésztak és stitemények vagy gylimolccsel
toltott piskotak sutéséhez.

TURBO VAGY HOLEGBEFUVAS
A sutékamra hatuljan talalhato ventillator-
nal tovabbi f(itészal van, ezért forrdlevegd
befuvassal egyenletes héelosztast bizto-
sit a sutétérben, amely lehetévé teszi az
egy id6ében tobb szinten torténd sutést.

3 LAsSU SUTES
Klléndsen szdszos husok, porkoltek, stb.
hagyomanyos maodon vald elkészitésé-
hez, és altalaban a ,lassu tizon” készitett
ételekhez, amiket kilénésen hosszu ideig
kell alacsony hémérsékleten f6zni.

A legjobb eredmény érdekében javasol-
juk, hogy feddvel lezart edényt hasznal-
jon, tgyelve arra, hogy alkalmas legyen a
sutében vald hasznalatra.

ECOECO FUNKCIO
Az intelligens hémérséklet szabalyozo
rendszernek kodszonhetbéen a sitd fi-
tészalai hamarabb kikapcsolnak, igy a
sutési folyamat a maradék hé felhasz-
nalasaval fejezédik be. Az ECO funkcio
hasznalataval elkerilhetjik a felesleges
energiapazarlast.
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% OLVASZTAS
Ez a funkcid megfeleld az élelmiszerek
lassu felolvasztasara. Kiléndsen azokhoz,
amelyeket melegités nélkil fogyasztunk,

meények, stb.

kenyérhez.

& TESZTAK KELESZTESE

Kilénésen alkalmas mind kenyér mind
pedig sttemény tésztak kelesztésére.

A suté egyéb funkcioi

mint példaul krémek, tésztak, tortak, siite- ' GYORSFELFUTES
Ezzel a funkciéval gyorsan lehet elémele-
giteni a sutét az el6re kivalasztott h6mér-
Bizonyos modellek esetében az olvaszté sékletre. Abban az esetben hasznalja ezt
funkcid ételek melegitésére is alkalmazhato, a funkciot, amikor az ételt egy bizonyos
két szinten tortén6é meleg levegé hasznala- héfokon kell a stitébe helyezni.
taval. A HI szint altalaban husfélékhez valo,
a LO pedig halakhoz, suteményekhez és
Bévebb informaciot a siité Hasznalati Utmu- PIROLIzIS

tatojaban talél ezeknek a funkciéknak a hasz-
nélatarol.

(0] TEKA HYDROCLEAN®
A TEKA HYDROCLEAN® funkcié meg-
konnyiti a sitd falara ragadt zsir és étel-
maradékok tisztitasat. A tisztitasi folya-
mat soran a st belsé megvilagitasa
kikapcsolva marad.

Lehetévé teszi a pirolitikus tisztitast,
amely soran a sltés kozben keletkezett
zsir oxidalodik és megszenesedik, a sitdé
belsejében keletkez6 magas hémérsék-
letnek kdszénhetben. A tisztitasi folyamat
soran a sutd belsé megvilagitasa kikap-
csolva marad.

g IIIII = I I 'I I 'I I

Az optimalis energia felhasznalashoz koves-
se az alabbi tanacsokat:

» Tavolitsa el a sutébdl azokat a kiegészit6-
ket, amiket nem szeretne haszalni a siités
soran.

» SUt6hoz vald edényeket hasznaljon, lehet6-
leg sotét szinlieket.

» A sltés soran a lehet6 legkevesebb alka-
lommal nyissa ki a sutéajtot.

» Kerllje az Ures sutd elémelegitését. Minden
esetben, ha a recept lehetévé teszi, hideg
siitébe helyezze az ételt.
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Ha a sutéje rendelkezik ECO funkcidval,
mindig ezt a funkciét hasznalja ha a recept
engedi.

HosszU sltések esetén 5-10 perccel a su-
tés befejezése el6tt kapcsolja ki a siitét és
a maradékhd felhasznalasaval fejezze be a
sutést.

Ha a sit6je rendelkezik hélégkeverés funk-
cioval, slisson tobb ételt egyidejlleg.



EEl siitési Gtmutatoé

A sutési funkciok modellenként valtoznak.
Amellékelt tablazattartalmazza aleggyakoribb
funkciokat.

A tablazatban feltlintetett id6 és hémérséklet
tajékoztatd jellegli. Javasoljuk, hogy kezdje
az alacsony értékekkel és sziikség esetén
novelje azt.

A 45 cm-es siitékhoz: Altaldban az
id6 és hoémérséklet értékek valamivel
alacsonyabbak, mint a 60 cm-es sut6k
esetén. Az adott tartomanyban mindig a leg-
alacsonyabb értéket valassza.

Altaldaban a tablazatban megadott értékek
az ételek hideg sutébe helyezése esetén
értendok.

Kulon jeldltik azokat a recepteket, amik a
suté Ures elémelegitését kivanjak.

Néhany modell rendelkezik a Gyorsfelfiites
funkcioval. Ez a funkcid csokkenti a

Olvasztas

tablazatban megadotthoz viszonyitott sutési
idét. Amikor ezt a funkciét hasznalja, varjon az
étel behelyezésével addig, amig a sité nem
jelzi, hogy elérte a sutési hdmérsékletet.

A télca sutési magassagok alulrél kezdve a
kovetkezok:

1: Als6.
2: K6zépsé.
3: Felsé.

A 4. és 5. magassag piritasra és barnitasra
szolgalnak.

A 45 cm-es siitokhoz: Mindig az 1. magassag
a megfeleld a sutéshez. A2. és 3. magassagot
piritasra és barnitasra hasznalja.

Az egyenletesebb hatéds elérése érdekében
helyezze az ételt a tepsi vagy racs kdzepére
amennyire lehetséges.

Az ételek felolvasztasakor vegye figyelembe,

hogy:

» A csomagolas nélkili ételeket mindig a siité
tepsire vagy egy edénybe kell tenni.

* A nagy szelet hus- vagy halféléket a racsra
kell helyezni, és ala kell helyezni egy tepsit,
ami felfogja a folyadékot.

* A hus- és halféléket nem kell teljesen felol-
vasztani a sutés el6tt. Elegendd, ha a fell-
letik megpuhul, hogy lehessen fliszerezni
bket.

* Lasd a felolvasztasi tablazatot a 52. oldalon.

» Mindig felolvasztas utan kell az élelmiszert
sutni.

* Ne fagyassza vissza a mar felolvasztott
ételt.

A téblazatban* feltlintetett id6 értékek tajékoz-
tato jellegliek, ahol a felolvasztasi id6 fligg a
kornyezet hémérsékletétél, az élelmiszer su-
lyatol és a fagyas mértékétol.
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Opis funkcji grzania

= gl UWAGA
Nalezy pamieta¢, ze dostepne funkcje
zalezg od modelu urzgdzenia.

Aby sprawdzi¢, ktére funkcje sg dostepne
w Panstwa piekarniku, nalezy skorzystac
z instrukcji obstugi dostarczonej do
niniejszego poradnika pieczenia.

O GRZALKA GORNA +GRZALKA DOLNA
Klasyczny sposéb grzania, pieczenie pra-
wie wszystkich potraw. Réwnomierne grza-
nie idealne do pieczenia ciast.

GRZALKI GORNA | DOLNA + NA-
WIEW
Funkcja odpowiednia do pieczenia mie-
sa i ciast. Wentylator rozprowadza ciepto
réwnomiernie we wnetrzu catego piekar-
nika, skracajgc tym czas pieczenia oraz
obnizajgc temperature.

GRILL + GRZALKA DOLNA
Funkcja idealna do pieczenia migsa. Sto-
sowac do kazdej czesci miesa, niezalez-
nie od wielkosci.

MAXIGRILL
Umozliwia opiekanie powierzchni wiek-
szych niz pozwala na to zwyczajny Girill.
Wieksza moc opiekania pozwala szyb-
ciej uzyskac ztoty kolor potrawy.

GRILL

Opiekanie i podrumienianie. Pozwala uzy-
ska¢ efekt zrumienienia wierzchniej war-
stwy potrawy. Zaleca sie uzycie funkgcji do
przygotowania dan ptaskich, takich jak ste-
ki, zeberka, ryby i tosty.

GRILL / MAXIGRILL + NAWIEW
Umozliwia réwnomierne pieczenie oraz
jednoczesne opiekanie warstwy wierzch-
niej na ztocisty kolor. Funkcja idealna do
potraw z rusztu. Sprawdza sie réwniez
wprzypadku wiekszych dan, jak drob i

dziczyzna. Zaleca sie, aby po umieszcze-
niu potrawy na ruszcie podtozy¢ pod spéd
brytfanne na sptywajgce soki i ttuszcze.

GRZALKA DOLNA

Tylko dolna grzatka wytwarza ciepto.
Funkcja odpowiednia do podgrzewania
potraw oraz utrzymywania ich w cieple,
opiekania spodow ciast, a takze wyrasta-
nia ciasta.

TERMOOBIEG + GRZALKA DOLNA
(P1ZZA)

Funkcja idealna do pieczenia pizzy, ciast,
tart owocowych i oraz ciasta biszkopto-
wego.

TERMOOBIEG (NAWIEW + GRZALKA
PIERSCIENIOWA)

Wentylator réwnomiernie rozprowadza
ciepto pochodzgce z grzatki umiesz-
czonej w tylnej czesci piekarnika. Dzieki
jednolitej temperaturze wewnatrz urzg-
dzenia, potrawy mozna piec na dwoch
poziomach jednoczesnie.

SLOW FOOD

Funkcja idealna do przygotowywania po-
traw duszonych w garnku oraz przepisow
wymagajgcych diugiego czasu gotowa-
nia/pieczenia w niskiej temperaturze, kté-
ra pozwala zachowa¢ wartosci odzywcze.

Dla uzyskania najlepszych rezultatéw za-
leca sie korzystanie z naczyn z pokryw-
kami, przeznaczonych do stosowania w
piekarniku.

ECOECO

Funkcja umozliwia przygotowanie po-
traw przy minimalnym zuzyciu energii.
Zastosowanie konwekcji wymuszonej (w
zaleznosci od modelu urzgdzenia) spra-
wia, ze piekarnik wytgcza sie kilka minut
przed petnym przygotowaniem potrawy,
wykorzystujgc ciepto nagromadzone we
wnetrzu, by idealnie dopiec potrawe.
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Funkcja odpowiednia do pieczenia ryb
oraz wszelkich rodzajow migsa.

(&S

ROZMRAZANIE

Funkcja idealna do powolnego rozmra-
zania zywnosci, zwlaszcza spozywanej
na zimno, takiej jak zupy, ciastka, tarty,
ciasta itp.

W niektdrych modelach w funkcji Roz-
mrazanie wykorzystuje sie system gorg-
cego powietrza w dwoch wariantach: po-
ziom HI (wyzsza temperatura) dla mies;
poziom LO (nizsza temperatura) dla ryb,
ciast i chleba.

& WYRASTANIE CIASTA
Specjalna funkcja do wyrastania ciasta
na chleb i ciastka.

Il szYBKIE NAGRZEWANIE
Funkcja pozwala szybko nagrza¢ pie-
karnik do ustawionej temperatury. Uzy¢
funkcji, gdy przepis wymaga nagrzania
piekarnika do okreslonej temperatury
przed uzyciem.

Inne funkeie piekarnil

Wiecej szczegdtow na temat sposobu korzy-
stania z ponizszych funkcji mozna znalez¢ w
instrukcji obstugi piekarnika.

(6] TEKA HYDROCLEAN®
Funkcja czyszczenia TEKA HYDROCLE-
AN® pozwala w fatwy i szybki sposéb usu-
ng¢ wszelkie zabrudzenia i pozostatosci z
pieczenia. W trakcie procesu czyszczenia
Swiatto wewnatrz piekarnika pozostaje
wylgczone.

PIROLIZA

Program piroliza wykorzystuje bardzo wy-
sokie temperatury do czyszczenia wne-
trza piekarnika. Wszystkie zabrudzenia
i pozostatosci z pieczenia ulegajg utle-
nieniu i natychmiastowemu spaleniu. W
trakcie procesu czyszczenia Swiatto we-
wnatrz piekarnika pozostaje wytgczone.

Korzystanie z piekarnika w sposoéb

przyjazny dla srodowiska ===

Porady dotyczace oszczedzania energii:

* Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria, kto-
re nie bedg uzywane.

» Uzywacé naczyn p, ktére mozna stosowac¢ w
piekarniku, najlepiej w ciemnym kolorze.

» W trakcie pieczenia drzwiczki urzgdzenia ot-
wiera¢ najrzadziej jak to mozliwe.

» Stara¢ sie nie nagrzewac¢ pustego pie-
karnika. Jesli pozwala na to dany przepis,
umieszczaé zywnosé w zimnym piekarniku.
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» Jezeli piekarnik wyposazono w funkcje
ECO, nalezy uzywac tej funkcji zawsze, gdy
pozwala na to przepis.

* W przypadku przepisow wymagajgcych dtu-
giego czasu pieczenia wytgczy¢ piekarnik
na 5-10 minut przed uptywem czasu pie-
czenia, aby wykorzysta¢ nagromadzone w
nim ciepto.

» Jezeli piekarnik wyposazono w nawiew,
mozna piec kilka dan jednoczesnie.



Funkcje pieczenia réznig sie w zaleznosci od
modelu. Dostepne tabele zawierajg podsta-
wowe czasy pieczenia.

Czasy i temperatury pieczenia podane w ta-
belach sg orientacyjne. Zaleca sie ustawi¢ niz-
sze warto$ci i zwiekszac je w miare potrzeby.

Piekarniki 45 cm: Czasy oraz temperatury
pieczenia sg zwykle nieco krotsze/nizsze niz
w przypadku piekarnikéw 60 cm. Zawsze sto-
sowac najnizsze wartosci podane w tabelach.

Ogolnie rzecz biorgc, czasy pieczenia podane
w tabelach obliczono dla produktow wktada-
nych do zimnego piekarnika.

Przepisy wymagajgce szybkiego nagrzania
piekarnika bedg o tym wyraznie informowac.
Niektére modele sg wyposazone w funkcje

szybkiego nagrzewania. Funkcja ta skraca
czas pieczenia w stosunku do wartosci po-

Rozmrazanie

danych w tabelach. Podczas korzystania z tej
funkcji przed witozeniem zywnosci do piekar-
nika nalezy zaczeka¢, az zostanie osiggnieta
ustawiona temperatura.

Poziomy pieczenia (liczac od dotu):

1: Niski.

2: Sredni.

3: Wysoki.

Poziomy 4. i 5. sg odpowiednie do grillowania
i opiekania.

Piekarniki 45 cm: Najbardziej odpowiednim
poziomem do pieczenia jest zawsze poziom
1. Poziomy 2. i 3. sg odpowiednie do grillowa-
nia i opiekania.

Umiesci¢ zywnos$¢ na srodku blachy do pie-
czenia lub rusztu, aby uzyska¢ rownomierne
wyniki.

Podczas rozmrazania zywnosci nalezy pa-

mieta¢, ze:

* Rozmrazany produkt nalezy utozy¢ bez
opakowania na blasze lub talerzu.

» Duze porcje/kawatki miesa lub ryby zale-
ca sie potozy¢ na ruszcie, jednoczesnie
umieszczajgc pod nim brytfanne do zbiera-
nia ociekajgcych ttuszczy.

Mieso i ryby nie muszg by¢ zupetnie roz-
mrozone: wystarczy, ze bedg z wierzchu na
tyle miekkie, aby méc dodac przyprawy.

* Patrz tabela rozmrazania na stronie 52.

* Rozmrozone produkty nalezy jak najszyb-
ciej zuzy¢.

* Nie wolno ponownie zamraza¢ rozmrozo-
nych produktow.

W tabeli* podano orientacyjny czas rozmra-
zania. W rzeczywistosci zalezy on takze od
temperatury otoczenia, wagi produktu oraz
stopnia jego zmrozenia.
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Bbnrapcku

Egl BHUMAHUE

Monsa, He 3abpaBsnte, 4Ye HanNUyHUTE
byHKLMM BapvpaT B 32aBUCUMOCT OT MOZ€ENa.

3a oa npoBepuTte Kom OyHKLMK Ca JOCTBIHN
3a Bawara dypHa, BukTe PbKOBOACTBOTO Ha
noTpebuTens, NpegocTaBeHo C HACTOSALLOTO
PbKkoBOACTBO 3a roTBEHE.

(| KOHBEHLUUWOHAIJTHA
Tasu yHKLMS ce n3non3ea npu neyeHe
Ha TOpTW, KbAETO TOMNMHaTa TpsidbBa ga
6bae egHakea, 3a fga nomnyuvu nopecrta
TeKcTypa.

(#]%] OHBEHUMOHANHA C BEHTUNATOP
nOﬂXOﬂ,ﬂLIJ,a 3a neyeHe Ha Meca " Ha TecC-
TeHu usgenusl. BeHTunaTtopsT pasnpeae-
NS TonnMHaTa paBHOMEPHO BbB BbLTPELL-
HOCTTa Ha pypHaTa, 3a Ja ce Hamanm
BPEMETO 3a roTBEeHe 1 TemnepaTypara.

rPMin W OONEH HAIPEBATEJNEH
ENEMEHT
MpoeanHa 3a nedeHe. Tasm HacTpowka
MOXe Ja ce M3Non3Ba 3a BCsKakBu Nop-
LM MECO, HE3aBMCUMO OT pasmepa UMm.

MAKCUIPUN
3a ne4yeHe Ha no-rosiemMu NOBBPXHOCTH,
OTKOJMTKOTO € Bb3MOXHO C HaCTpOIZKaTa
3arpun, c no-ronaMma MOLWHOCT Ha ne4vye-
He 3a I'I0-6'bp30 3annyaHe Ha XpaHaTta.

rPUN

[MeyeHe 1 3annyaHe. Ta3n HacTponka Nos-
BOJIsIBA 3anuyaHe Ha MOBbPXHOCTTa Ha
xpaHaTa 6e3 ga ce 3acsira BbTPELLUHOCT-
Ta 1. Moaxoaswa 3a NNockn xpaHu, KaTto
nbpxonu, pedpa, puba n npenedeH xnsao.

FPUM / MAKCUIPUN C BEHTUIA-
TOP
3a paBHOMEpPHO M3nu4yaHe N efHOBpe-
MEHHO 3ann4yaHe Ha NOBBbPXHOCTTA Ha
XpaHaTa. VMlgeanHa 3a cMeceHu rpusno-
Be. epdekTHa 3a obemucTn nopumu,

KaTo nTuum u guBed. MecoTo Tpsibea ga
Obae NocTaBeHO Ha pelueTbyHaTa CKa-
pa ¢ TaBaTa oT4ony, 3a Aa ce cbbupaT
COKOBETE Ha MecoTO.

(L] HArPSIBAHE oTaony (0T AbHOTO HA
®YPHATA)
TonnuHaTta nasa camo OT AonHaTa YyacT
Ha dypHaTa. [Noaxoasiia 3a 3aTonnsHe
Ha SCTMA UNK 3a BTacBaHe Ha TecTo unn
noao6HW NpoayKTu.

TYPBO + HAPABAHE OTOONY (MULA)
MpoeanHa 3a NnpuroTeBsiHe Ha NULN U ne-
YyeHe Ha narnose, NIIOAOBU TOPTU U NaH-
auLnan.

TYPBO

BeHTuMnatopbT pasnpenens ToMfvHa-
Ta, MaBalla oT HarpeBaTeneH efieMeHT,
pasnosioXeH B 3a4HaTa 4YacT Ha qypHa-
Ta. B pesynTaT Ha paBHOMEpPHO pasnpe-
JerieHa TemnepaTypa morat fa 6baat
rOTBEHW ACTUA Ha OBe peLleTbYyHU cKa-
PV MO e4HO 1 CbLLO Bpeme.

©J roTBEHE HA BABEH OI'bH
CneuvanHo npegHasHa4yeHa 3a roTBeHe
Ha TPagUUMOHHU THOBEYM, AXHUM U Ap.,
KaKTO U 3a BCAKaKBU ACTUA, N3UCKBaLLU
0CcOBEHO NPOABIMKUTENHO BPEME Ha ro-
TBEHE Ha HMUCKM Temnepartypu.
3a Hai-gobpu pesyntaTu, npenopbyBa-
Me [a 13non3BaTte NMoKpUTU OTHEYNOPHU
Kaceponu c kamauu, kaTo MbpBO KaTo
TpsibBa ga ce yBepuTe, 4e morat ga 0b-
Aat u3nonseaHu BbB pypHaTa.

ECOEKO
3a rotBeHe BbB (pypHaTa ¢ Bb3MOXHO
Han-ManbK pasxoq Ha eHeprus. dypHa-
Ta M3Mon3Ba KOHBEKLMOHHO HarpsiaHe
1 B 3@BMCMMOCT OT MOJena ce U3Kro4sa
HSIKOMKO MWHYTW Mpeam Kpas Ha rotee-
HeTo, KaTo u3nonssa ocTtaTbyHaTa To-
nnvHa BbTPe BbB (hypHaTa M 3aBbpLuUBa
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AcTMeTo nepdekTHo. MNpenopbyBa ce 3a
pvGa 1 3a BCUYKM BUAOBE NMEYeHO MECO.

(&S

PA3MPA3ABAHE

Tasn cyHKuna e nogxopswa 3a H6aBHO
pa3mMmpa3ssiBaHe Ha XxpaHa, 0CobeHO XpaHa,
KOSITO Ce KOHCyMMpa He3aTonneHa, kato
cynu, criagKuLmv, TOPTU, KEKCOBE U T.H.

B Hakoum mopgenu dyHKuuATa 3a pas-
Mpas3siBaHe MOXe [da Ce M3Mons3ea 3a
3arpsiBaHe Ha XpaHu, KaTo ce n3nons3ea
cuctema c ropeLy Bb3ayx Ha ABE HUBA.
Bucokata cteneH (HI) e nogxoasiwa 3a

MeCO KaTo uano, Huckata crteneH (LO)
ce uanonaea 3a puba, cnagkuwm n xna6.

& BTACBAHE HA TECTO
CneumnanHo npegHasHavyeHa 3a BTacsa-
He Ha TeCTo 3a XNnA6 1 TeCTeHn n3genus.

I' BBP30 NPEOBAPUTEINHO 3AIrPSIBAHE
Tasun dyHKUMA no3BonsBa Ha dypHaTa Aa
ce 3arpee 6bp30 NpeABapuTENHO OO W3-
bpaHaTa Temnepartypa. Mianonssante tasu
dyHKuMS, koraTo Balwara peuenta nsuc-
kBa dypHaTa oa 6bae 3atonneHa Ha on-
peneneHa Temneparypa npeau ynotpeba.

Opyrv oyHKUMM Ha pypHata 00000

3a noseve MHGOPMaLMA 3a ToBa Kak Aa U3-
nonseate Te3n yHKUUM, BUXTe PbkoBOA-
CTBOTO Ha notpebutens 3a Bawarta gypHa.

(6] TEKA HYDROCLEAN®
dyHkumata TEKA HYDROCLEAN® npasu
NEecHO NpemMaxBaHeTo Ha MasHUHU U Opy-
M XpaHUTENHU OTNagbLy, KOUTO MoraT fa
ce 3afbpkaT no cTeHuTe Ha dypHaTa. Mo
BpPEME Ha LMKba Ha NoYMCTBaHe CBETNN-
HaTa BbB (hypHaTa ocTaBa U3KMoYeHa.

MUPONMU3A

Tosun LUMKBIT HA NTUPONUTUYHO NoYnUCTBaHe
13nonssa BMCOKM TeMnepaTypu BbB yp-
HaTa, 3a Aa NpeausBMKa OKUCNsiBaHe U
kapboHM3aumMsa Ha MasHuHuTe, HaTpyna-
HM no Bpeme Ha roTBeHe. 1o Bpeme Ha
LMKbIa Ha MOYMCTBAHE CBETNMHATA BbB
dhypHaTa ocTaBa M3KMYeHa.

ExonornyHa ynorpebaHacdypyarta 0000

CbBeTn 3a CnecTsBaHe Ha eHeprus:

« M3BageTe oT oypHaTa BCUYKM akcecoapw,
KOWTO HE Ce M3Mor3gar.

* Vsnonsgavite orHeynopHu
npeanoynTaHe B TbMeH LBST.

cboose, 3a

» OTBapsaviTe Bpatata Ha hypHaTa Bb3MOXHO
Haln-Marko no Bpeme Ha rotBeHa.

* WN3barearite npensapuTenHo 3arpsiBaHe Ha
dypHarTa, Korato e npasHa. BuHaru, korato
peLenTaTta No3BosnsBa, NOCTaBANTE XpaHa-
Ta B CTyAeHaTa ypHa.
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* Ako dpypHata Bu uma EKO dyHkums, uns-
nonaeante Tasu (yHKUUSI BUHAru, Korarto
peLenTarta no3BonsBsa.

» 3a peuenTu ¢ NPOABLIMKUTENHN NEpMOaN Ha
roTBeHe, U3Kn4BanTe gypHaTa mexay 5 u
10 MUHYTVU Npeaun Kpasi Ha ONpeaeneHoTo
BpeMe 3a roTBeHe, 3a Aa m3nonasare ocra-
TbYHaTa TONMMHa.

» Ako dypHaTa Bu nma dyHKUMM 3a roTBEHE
Ha BEHTWRaTop, NPUroTBANTE HSKOMKO sic-
TUS HAaBEOHbBX.



dyHKUMMTE 3a rOTBEHe BapupaTt Mexay pas-
nuyHuTe Moaenu. MpeacraBeHuTe Tabnvum
rokassaT OCHOBHUTE Nepuoau 3a rotBeHe.

Mepuognte M TemnepatypuTe, NOKasaHu B
Tabnuuara, ca gageHu kato Hacoku. [Npeno-
pbuMTENHO € [a 3arnovHeTe C Hal-HUCKUTe
undpu 1 ga rv yeenuyaeate, KONKOTO € He-
obxogumo.

3a cypHu 45 cm: MNepunoguTe 1 Temnepary-
puTte Ha rotBeHe OOMKHOBEHO Ca Marnko Mno-
HWUCKM, OTKOMKOTO 3a pypHM 60 cm. BuHaru
M3ron3BanTe [OMHUS Kpal Ha [uanasoHa,
AafileH B Tabnuuure.

KaTto usano, nepuoaute, nokasaHu B Tabnmum-
Te, Ca M34MCMEeHN 3a MOCTaBsHe Ha XpaHa B
cTyaeHa dypHa.

PeuenTtu, nanckeawm dypHata ga 6bae npea-
BapuTENHO 3arpsina, M3pM4HO nocoysar ToBa.

Hsikom mopenu ca obopyaBaHu ¢ dpyHKLMS
3a 6bp30 npeaBapuTenHo 3arpsisaHe. Tasu

Bbnrapcku

yHKUMA HamansiBa BPeEMETO 3a roTBeHe BbB
Bpb3Ka C OaHHWTE, MOCoYeHM B Tabnuuute.
Korato nanonasate Tasn yHKUMS, U3vakam-
Te, pokato u3bpaHata TemnepaTypa Obae
JocTurHata, npegu fa nocTaBuTe XpaHata
BbB (pypHaTa.

HuBaTa Ha peLueTbYHKTE CKapy 3a roTBeHe ca
KakTo criegBa (oT gony Harope):

1: Hucko.
2: CpepHo.
3: Bucoko.

Hwea 4 n 5 ca nogxogsawm 3a neyeHe Ha cka-
pa v npenuyaHe Ha xns6.

3a c¢ypHu 45 cm: Han-nogxomsilloto HMBO
3a rotBeHe e BuHarm HMBo 1. Huea 2 n 3 ca
NOAXOASLLM 3a NeYeHe Ha ckapa 1 npenuyaHe
Ha xnso.

MocTaBeTe xpaHaTa B LieHTbpa Ha peLeTby-
HaTa ckapa WM nocTaBkaTa 3a Bb3MOXHO
Haii-paBHOMEPHWS pesyrnTar.

Pa3mpasaBaHe

KoraTto pa3mpassBate, He 3abpaBsiiTe:

° XpaHaTa Tpﬂ6Ba Oa ce n3Baan OoT OnakoB-
KaTa 1 a ce NoctaBu B TaBaTa Ha cbypHaTa
nnn B YNHUA.

+ Pa3smpassBaliTe roneMu napyera Meco unu
pnba, KaTo M NocTaBUTE BbPXY peLleTby-
HaTa ckapa C TaBaTa OTAofy, 3a [a Ce Cb-
6upaT BCSKaKBU TEYHOCTY.

* He e HeoGxoammo mecoTo 1 pubata ga ca
HanbIHO pas3mMpaseHu npeaw roteeHe. Joc-

* BuxTe Tabnuuarta 3a pasmpassBaHe Ha cTpaHuua 52.

TaTbYHO € MOBbPXHOCTTAa UM Aa Obae Meka,
3a fga moraT Aa 6baart noanpaBeHu.

- XpaHaTa BuHaru Tpsabea Oa 6bae crotBeHa
cneqn pasvpassaBaHe.

* He 3ampasgBaiite NoBTOpHO XxpaHa cnepq
HEeHOTO pas3MpassBaHe.

MepuoauTte, nokasaHu B Tabnuuarta*, ca na-
[IeHN KaTo Hacoku. BpemeTo, Heo6Gxoammo 3a
pa3mpassBaHe, 3aB/CK OT Temrneparypara Ha
oKorHata cpefa, TerfoTo Ha XpaHaTa 1 KOMKo
Obnboko e 3ampaseHa.
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Retineti ca functiile disponibile vor varia in
functie de fiecare model.

Pentru a verifica functiile disponibile pentru
cuptorul dumneavoastra, consultati Manu-
alul de utilizare furnizat impreuna cu acest
Ghid de preparare.

(CJ CONVENTIONAL
Aceasta functie se utilizeaza la coacerea
prajiturilor, proces pentru care caldura
trebuie sa fie uniforma in vederea obtinerii
unei texturi spongioase.

CONVENTIONAL CU VENTILATOR
Functie potrivita pentru fripturi si coacere.
Ventilatorul distribuie uniform aerul in
interiorul cuptorului pentru a reduce
timpul de preparare si temperatura.

GRATAR S| ELEMENTUL INFERIOR
Functie ideald pentru fripturi. Aceasta
setare poate fi utilizatd pentru orice bucati
de carne, indiferent de marime.

GRATAR MAXI
Pentru frigerea unor suprafete mai mari
decéat in cazul setarii Gratar, cu o putere
de frigere mai mare pentru rumenirea mai
rapida a alimentelor.

GRATAR
Frigere si rumenire. Aceastd setare
permite rumenirea la suprafatd fara a
afecta interiorul alimentelor. Functie
potrivitd pentru alimente plate precum
cotlete, coaste, peste si paine prajita.

GRATAR/GRATAR MAXI CU
VENTILATOR
Pentru coacere uniforma si rumenirea
simultana la suprafatd. Functie ideala
pentru gratare mixte. Perfecta pentru

L

bucati mari, precum carne de pui si vanat.
Carnea trebuie asezata pe gratar cu tava
dedesubt, pentru a colecta sucurile carnii.

CALDURA DE JOS (BAZA)

Caldura este generata numai din partea
de jos. Functie potrivita pentru incalzirea
preparatelor sau dospirea aluatului sau a
produselor similare.

TURBO + CALDURA DE JOS (PIZZA)
Functie ideala pentru prepararea pizzei si
coacerea placintelor, a tartelor cu fructe si
a pandispanului.

TURBO

Ventilatorul distribuie caldura generata
de un element situat in partea din spate
a cuptorului. Ca urmare a temperaturii
distribuite uniform, alimentele pot fi
preparate pe doua rafturi simultan.

PREPARARE LENTA

Functie creata special pentru prepararea
unor tavi traditionale, a tocanitelor etc.
si pentru orice preparate pentru care se
recomanda durate de preparare foarte
lungi si temperaturi mici.

Pentru rezultate optime, recomandam
utilizarea tavilor de servit cu capac,
asigurandu-va mai intai ca acestea pot fi
folosite in cuptor.

ECOECO

Pentru coacerea in cuptor cu cel mai
mic consum de energie posibil. Cuptorul
utilizeazad incalzirea prin convectie, si in
functie de model, se opreste cu céateva
minute Tnainte de terminarea prepararii,
folosind caldura reziduald din interiorul
cuptorului pentru a termina coacerea
preparatului. Functie recomandata pentru
peste si toate tipurile de fripturi.
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DECONGELAREA

Aceasta functie este potrivita pentru
decongelarea lenta a alimentelor,
in special a alimentelor consumate
neincalzite, precum supe, produse de
patiserie, tarte, prajituri etc.

La unele modele, functia de decongelare
poate fi utilizatd pentru a incalzi alimente
folosind un sistem cu aer cald pe doua
niveluri. HI (Mare) este potrivit pentru carne
in general si LO (Mic) este folosit pentru
peste, produse de patiserie si paine.

Pentru mai multe detalii despre utilizarea
acestor functii, consultati Ghidul de utilizare a
cuptorului dumneavoastra.

(0] TEKA HYDROCLEAN®

Functia TEKA HYDROCLEAN® faciliteaza
indepartarea grasimilor si a resturilor
de mancare lipite de peretii laterali ai
cuptorului. Tn timpul ciclului de curatare,
lumina din cuptor va ramane stinsa.

& DOSPIREA ALUATULUI

I

Functie creatad special pentru dospirea
painii si a produselor de patiserie.

PREINCALZIRE RAPIDA

Aceasta functie permite preincalzirea
rapida a cuptorului la temperatura
selectata. Folositi aceasta functie atunci
cand reteta dumneavoastra necesita
incalzirea cuptorului la o anumita
temperatura inainte de utilizare.

PIROLIZA

Acest ciclu de curatare pirolitica utilizeaza
temperaturi ridicate n interiorul cuptorului
pentru a genera oxidarea si carbonizarea
grasimilor acumulate in timpul gatitului.
n timpul ciclului de curatare, lumina din
cuptor va ramane stinsa.

Uil logics torului

Sfaturi pentru economia de energie:

Scoateti din cuptor toate accesoriile pe care
nu le utilizati.

Folositi vase termorezistente, de preferinta

inchise la culoare.

Deschideti cat mai putin usa cuptorului n
timpul procesului de gatire.

Evitati sa preincalziti cuptorul cénd este
gol. In masura n care reteta permite acest
lucru, puneti mancarea in cuptorul rece.

256 Ghid de preparare

.

Tn cazul in care cuptorul are o functie ECO,

utilizati aceasta functie in masura in care
reteta permite acest lucru.

Pentru retetele care necesita timp de gatire

indelungat, opriti cuptorul cu 5 — 10 minute
inainte de finalul timpului total de gatire

pentru a utiliza caldura reziduala.

In cazul in care cuptorul are functii de

ventilare, gatiti mai multe feluri de mancare

in acelasi timp.



Functiile de preparare variaza de la un model
la altul. Tabelele furnizate indica duratele de
preparare de baza.

Duratele si temperaturile prezentate in tabel
sunt oferite in scop orientativ. Se recomanda
sa incepeti cu cele mai mici valori si sa le
cresteti dupa cum este necesar.

Pentru cuptoarele de 45 cm: Duratele si
temperaturile de preparare sunt de obicei
putin mai mici decéat cele pentru cuptoarele
de 60 cm. Folositi intotdeauna valoarea
inferioara a intervalului indicat in tabele.

in general, duratele indicate in tabele sunt
calculate Tn cazul introducerii alimentelor in
cuptorul rece.

Retetele care necesita preincalzirea cuptorului
vor mentiona in mod explicit acest lucru.

Unele modele sunt dotate cu functia
Preincalzire rapida. Aceasta functie reduce

timpul de preparare fata de valorile furnizate
in tabele. Atunci cand utilizati aceasta functie,
asteptati ca temperatura selectata sa fie atinsa
Tnainte de a introduce alimentele in cuptor.

Nivelurile rafturilor pentru preparare sunt dupa
cum urmeaza (incepand de jos):

1: Mic.

2: Mediu.

3: Mare.

Nivelurile 4 si 5 sunt potrivite pentru frigere la
gratar si prajire.

Pentru cuptoarele de 45 cm: Cel mai potrivit
nivel pentru gatit este intotdeauna nivelul 1.
Nivelurile 2 si 3 sunt potrivite pentru frigere la
gratar si prajire.

Asezati alimentele Tn mijlocul raftului sau al
suportului pentru un rezultat cat mai uniform.

Decongelarea

Atunci cand decongelati alimente, retineti
urmatoarele aspecte:

+ Alimentele trebuie scoase din ambalaj si
asezate pe tava cuptorului sau intr-un vas.

+ Decongelati bucatile mari de carne sau
peste asezandu-le pe gratar cu o tava
dedesubt pentru a colecta lichidele.

» Carnea si pestele nu trebuie sa fie complet
decongelate inainte de preparare. Este
suficient ca suprafata sa fie moale pentru
ca acestea sa poata fi asezonate.

*Consultati tabelul de decongelare de la pagina 53.

» Alimentele trebuie intotdeauna gatite dupa
decongelare.

» Nu recongelati alimentele dupa decongelare.

Duratele indicate in tabel* sunt orientative.
Timpul necesar pentru decongelare depinde de
temperatura ambianta, greutatea alimentului
si de gradul de congelare a acestuia.
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YkpaiHcbka

Egl YBATA

Byob macka, 3BepHiTb yBary, WO OOCTYMHi
dyHKUiT 3anexartb Bif, Mogeni AyxoBoi Lwadwu.

o6 gmisHatucs, Aki dyHKUiT gocTynHi y Ba-
LU JyXxOBLi, OVBITBCA B KEPIBHULTBI MO EKC-
nnyaradii, Bawoi wadwu Ta KepiBHULTBO MO
MPUrOTYBaHHIO.

) koHBEKUIst
BukopucToByeTbCS ANs NPUroTyBaHHSA
OickBiTiB | TOpTIB, KONN HEOOXiAHO LWo6
HarpiB po3nofinsascsa PiBHOMIPHO Ans
3000yTTS NOBITPAHOT TEKCTYPMU.

KOHBEKL|ISI 3 TYPEO
Onsa 3anikaHHa i Buniykn. BeHTunatop
piBHOMIpHO po3nojinse Tenno ycepea-
WHi OyxOBOi LWadu, CKOPOYyYM Yac i
Temnepartypy NpuroTyBaHHS.

FPUNb | HWXKHIW HATPIB
[ns 3anikaHHA. Moxe BUKOpPUCTOBYBaTU-
Cs Ans wmartkis 6yapakoro poamipy.

MAKCUIPUIb
[o3Bonsie cCMaXXnTtu WIMaTkm 6inbLoT no-
BEPXHi, HiX i3 3BUMAVHUM rpunem, Takox
Mae BinbLuy NOTYXHICTb, WO JONOMOorae
LIBMAKO OTPMMATK 30M10TUCTY CKOPUHKY
NpoayKTy.

rPUNb

[paTeH i noBepxHeBe 3anikaHHs. [o3Bo-
nsie oTpumMaTy 30M0TUCTUIA Lap He 3adi-
nawyyM BHYTPILIHLOI YaCTUHWN NPOAYKTY.
[na npuroTyBaHHA nrackux LIMaTKiB,
Takux sk bicbwTeke, pebepus, pubda, Toc-
™.

FPUMNb / MAKCUIPUMb 3 TYPEO
3abesneyye piBHOMipHE 06CMaXKyBaHHS
i3 30MOTUCTOK CKOPUHKOK Ha MOBEpX-
Hi cTpaBu. lgeanbHo nigxogutb AnNs
Oapbekto. CreuianbHO AnNA  BENUKUX
o6’eMiB, Taknx K K NTULUSA, andb. Peko-

MeHAYeTbCA NOKNAcTh LUMaToK M'Aica Ha
peLiTky AyxoBoi wadw i nigctaBuTn Nig
Hel NOoTOoK Ans 36opy COKYy.

I;I HWXHIA HATPIB
Tenno noctynae nuwe 3HM3y. [nsa nigi-
rpiBaHHa cTpaB abo nigHiMaHHs TicTs
051 KOHOUTEPCbKMX BUPOGIB Ta iH.

TYPBO + HAIPIB 3HU3Y (MIUA)
CneuianbHO ANSA NpUroTyBaHHS niuw,
nupirie, TopTiB, Nne4ynsa, abo GickBiTIB 3
dpykTamm.

TYPBO

Posnoginsie Tenno, Big HarpiBanbHoro
ereMeHTY, po3TalloBaHOro B 3aAHin yac-
TUHI AyX0BOI Wadu. PiBHOMIPHICTb Temne-
paTypv 0O3BOMSE roTyBaTh Ha 2X PiBHAX
OHO4YaCHO.

3 HA NOBINLHOMY BOTHI

Mpr3HaveHo ANs TYLUKyBaHHS M'sica B CO-
YCi, pary Ta iH. Kfnacu4yHuX CTpas, B LLiNoMy,
nigxoauTb AN peuenTiB, ski BUMaralTb
NPUrOTYBaHHS «Ha MOBINbHOMY BOTHi», 3
[OBMMM 4acoM i HU3bKOIO TeMMNepaTypoio
NPUroTYBaHHS.

[na 3006yTTa Kpawmx pesyneratiB pe-
KOMEHOYETbCSA BMKOPUCTOBYBATW  Ka-
CTpyni 3aKpuTi KPWLUKOI, NepeKkoHaB-
lWMCb B TOMY, LIO BOHW MpuWAaTHI Ans
BVKOPWUCTAHHS B AyXOBLIi.

ECOEKO

[osBonse rotyBatu ixy y wadi 3 miHi-
MarnbHMM €HeprocnoXmBaHHAM. [yxo-
BKa BWKOPUCTOBYE (POPCOBAHUN KOH-
BEKLiMHWI HarpiB i 3anexHo Big moaeni
BiOAKMIOYAETLCSA 3a AeKinbka XBUMUH A0
3aKiHYEHHS MPUrOTYBaHHA, TakuUM 4u-
HOM BWMKOPUCTOBYETbLCS 3allULLIKOBE Te-
Nno ycepeavHi OyXOBKU i AOCAralTbCs
ioeanbHi  pe3ynbTaTu NPUroTyBaHHS
ctpaBu. MigxognTb ans pubwu i 3anikax-
HS OyObsikux BUAIB M'sica.
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PO3MOPO3KA

Lis dpyHKuUia nigxoouTb ANs M'SIKOro pos-
MOPOXYBaHHS NPoAykTiB. Ocobnunso TuXx,
SIKi MOXYTb BXMBaTUCHA 6€3 posirpiBaHHs,
Hanpuknaz Kpemu, nacta, TopTu, TicTeu-
Ka i iH.

Y pesknx mopenax yHKLUis po3mopo-
XyBaHHS [O3BOMSE HarpisaTu NpoayKT
3a JOMOMOrOK CUCTEMW rapsivyoro nosi-
TpSA Ha 2-x piBHaAX. PiBeHb HI npusHave-
HO Ans m'sica OyAb-SIKOro Tuna i piBeHb
LO aons pubwu, Buniykm i xnida.

= MIAINMMAHHSA TECTA

It

CneuianbHo gna 6pogiHHa TicTa Aonga
xniba i koHAWTepCcbkMx BUpOGIB. Bu-
KopucToBYMTE L0 yHKUi0 Konu Bawa
cTpaBa BMMarae nNeBHOI TemnepaTtypu
ONsi noYaTKy AOro NpuroTyBaHHsI.

LUBUAOKWUA HATPIB
Lia dyHKuUis fo3sonsie WBuaKo posirpitm
ayxosy wady Ao BUbpaHoi TemnepaTtypu.

niPoMI3

[na pogatkoBoi iHhopmaLii Npo BUKOPUCTaH-
HS LUMX GOYHKUIN, 3BEPHUTBLCA 4O KepiBHMLTBA
no ekcnnyarauii Bawoi gyxoBoi wacdw.

(0] TEKA HYDROCLEAN®

Teka Hydroclean® dyHKuUig nonerwye
YMLLEHHS Bif, XKVPY i 3anuLukiB iXi WO 3a-
nMwMnucsa BcepeamnHi Ayxosoi wadw. Mig
Yyac LMKy OYnLLEHHS AYyXOBOI Ladu CBIT-
10 ycepenuHi ropitu He byae.

[lo3Bonge npoBOAUTM LMK MipOri3HOro
YULLEHHS], MPU SSKOMY BifOyBa€ETbCS OKUC-
NeHHs i obropaHHs XMpy HaKonMyeHoro
npy BUKOpPWUCTaHHI AyxoBku. lMpu LpoMy
npoueci ycepeamnHi AyXOBKN [OCATaloTbCA
BUCOKi Temnepatypu. ig Yac umkny ouum-
LLeHHS OyXOBOi wwadw CBITNO yCepeauHi
ropit He Byae.

- : i wad

[ns onTumanbHOro BUKOPUCTaHHA eHeprii
cnig AOTpUMYBaTUCS HACTYNHUX nopag:

ButarynTte 3 gyxoBoi wadwm Ti akcecyapu,
Akumn Bu He kopucTyBatumerecs.

BukopucTtoBynTe €MKOCTi, npugatHi Ans
ONsi AYXOBKM, NepeBaXXHO TEMHOIO KOMbOpY.

Mig Yac npurotyBaHHS HamaramTechb piglle
BigKpvBaTU OBEpUATA.

Hamarantecb He HarpiBaTi MOPOXHIO AyXO-
BKy. Konu peuenT gonyckae Le, po3Tallysa-
TN MPOAYKTW B XONOZHY OYXOBKY.
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Akwo Bawa gyxoBka 3abesnedeHa yHKLi-
eto EKO, BukopwucrosymnTe ii, konu peuent
Lie JO3BONSE.

Mpw TpBanomy NpuroTyBaHHi, Bigkno4am-
Te OyxoBKy 3a 5-10 XBWIMH OO 3aKiHYEHHSA
yacy MNpUroTyBaHHs, TakMM YUMHOM, MOXHA
CKOpPUCTAaTUCA 3anyLLIKOBUM TEMNIOM.

Akwo Bawa gyxoBka Mae yHKLUiT BEHTUNS-
Lii, roTyiTe Aekinbka cTpaB OAHOYACHO.



PyHKLUiT NPUroTyBaHHSA BiOPI3HAOTLCA 3anex-
HO Big Mogeni. Y Tabnuusax, Wo AoOatoTbes,
BKa3aHi TMMOBI NPOAYKTU, IO YacTo roTyTb-
cs.

Yac i temnepatypa BkasaHi B Tabnuusx opieH-
TOBHi. PekoMeHOyeTbCst MOYMHATU 3 HUXKUMX
3Ha4eHb i MOCTynoBO 30inbLUyBaTh iX y pasi
notpebu.

AyxoBka 45 cm: fAk npaBuno, yac i Temne-
paTypu Oekinbka Hk4e, HX B AyxoBui B 60
cM. 3 pgianasoHy TemnepaTtypu, BKa3aHOro B
Tabnuui 3aBxau cnig 6patn JO yBarn HWKi
3HaYeHHs.

B uinomy, yac, BkasaHui B Tabnuuax pospa-
XOBaHO Mpu po3MiLLleHHI NPoAYKTIB B XONOAHY
LYXOBKY.

PeuenTtu, Wo BMmaraioTb NONEPELHbOro Ha-
rpiBy NOPOXHbLOI AYXOBKW BiAMIYeHO credui-
anbHOi NO3HAYKOL0.

Oeski mogeni MatoTb (PYHKLUitO LUBMAKOrO Mno-
nepegHboro Harpiy. Lisa dyHkuis ckopouye

PO3MOPOXYBAHHA

YkpaiHcbka

Yyac NpUroTyBaHHs BiAHOCHO BKa3aHOro B Ta-
onuuj.

[Mpy BMKOPUCTaHHI Li€i dyHKLUii, novekanTe,
nepLl HiX po3aTallyBaT¥ MPOAYKTU OO TOro
MOMEHTY, MOKM AyxoBa Liada He OnoBICTUTL
Bac npo Te, o gocsirHyta HeobxigHa Temne-
paTypa.

Bucota geka ans npurotyBaHHs ixi (moynHa-
04N 3HN3Y):

1: HmxHuR.
2: CepegHin.
3: BepxHin.

Bucota 4 i 5 niginge ansa rpateHa i TocTiB.

[yxoBka 45 cm: OntumanbHa BucoTa Ans
npurotyBaHHa 3aBxan 1. BukopuctoByinTe
BMCOTY 2 i 3 ANns rpaTeHa i TocTiB.

[Ons 6inblw piBHOMIpHWX pe3ynbraTiB po3Ta-
LUYTe NPOAYKT B LEHTP Aeka abo peLuiTKu.

Mpy po3mMopoXXyBaHHI NPOAYKTIB Chif Bpaxo-
BYBaTM LLO:

* MpogykTy 6e3 ynakoBku cnif po3TalloByBa-
TV Ha JEeKO AyXOBKW abo Ha iHLLY EMKICTb.

* MNpn po3MOpoXXyBaHHI BENUKMX LUMATKIB
m’sica abo pubu HeobxigHO NigcTaBNATY Nig
peLliTKy NoTok Ans 36opy pianHu.

* He 00OB’sI3KOBO MOBHICTIO PO3MOPOXYBaTh
M’sico i puby. [locuTb TOro, o6 iX MOBEpPXHS
cTana gocuUTb M’SIKOo 4515 TOro, Wob MoXxHa
6yno gopatu npunpasu.

[vB. Tabnuuto po3MOPOXYBaHHS Ha CTOPIHL 53.

* [licna po3mopoXyBaHHS cnif Bigpasy X
npuroTyBaTu NPOAYKT.

* He cnig 3HOBY 3aMOpoXyBaTh BXe pO3MO-
POXEHY XKY.

*

Yac, wo BKaszaHO B Tabnuui * € OopieHTMpo-
BOYHMM; 4Yac PO3MOPOXKYBaHHS 3anexuTb Bif
TemnepaTtypu noBsiTps, Barv NpogykTy i Mipu
MOro 3aMOpPOXYBaHHs, e 4Yac PO3MOPOXY-
BaHHS 3anexuTb Big TemnepaTypuy OOBKINNS,
Barv ixi i CTyneHo 3aMOPOXEHHS 1Xi.
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= gl VAROVANI
Pamatujte, Ze u rdznych model budou do-
stupné rtizné funkce.

Chcete-li se ujistit, které funkce jsou u vasi
trouby k dispozici, projdéte si navod k ob-
sluze, ktery jste obdrzeli spolu s timto na-
vodem k pFipravé pokrm0.

[(C) KONVENENI
Tato funkce se pouziva pti peceni kola-
€U Ci dortu, kdy je tfeba v zajmu spravné
konzistence upeceného tésta, aby bylo
teplo distribuovano rovnomérné.

KONVENCNI S VENTILATOREM
Hodi se pro restovani a peceni. Ventilator
distribuuje uvnitf trouby teplo rovhomér-
né, diky Eemuz staci kratSi doba pripravy
pokrmu a niz§i teplota.

GRIL A SPODNIi TELESO
Idealni pro restovani. Toto nastaveni je
mozné pouzit pro jakékoli platky masa, bez
ohledu na velikost.

MAXIGRILL
Pro grilovani na vétsi ploSe, nez jakou lze
vyuzit pfi nastaveni ,gril*, s vétsim vykonem
pro rychlejsi zapékani pokrm.

GRIL

Grilovani a zapékani. Toto nastaveni umoz-
fuje dosahnout hnédavého zapeceného
povrchu, aniz by tim byl ovlivnén vnitfek
potravin. Hodi se pro ploché potraviny jako
steaky, zebirka, ryby a toasty.

GRIL/MAXIGRILL S VENTILATOREM
Pro rovnhomérné propeceni a souasné
zahnédnuti povrchu. Idealné se hodi pro
smiSené grilovani. Hodi se také vyborné
pro grilovani vétSich kusu jako dribeze
Ci zvéfiny. Maso je tfeba umistit na rost,
pod ktery se ale podklada plech, na ktery
kapou vypecené Stavy.

(L] oHREV ZESPODU (DNO)

Teplo vznika pouze ve spodni ¢asti. Ten-
to rezim je vhodny pro ohfivani jidel, pFi-
padné pro kynuti tésta ¢i podobné ukony.

TURBO + OHREV ZESPODU (PIZZA)
Idealné se hodi pro peceni pizzy a kola-
€U, dortl ¢i jinych piSkotovych mouénikd.

TURBO

Ventilator distribuuje teplo pochazejici
z topného télesa v zadni ¢asti trouby. Vy-
sledkem je rovnhomérné zahfivana trou-
ba, pokrmy je mozné upravovat na dvou
urovnich soucasné.

POMALA TEPELNA UPRAVA

Tento reZim je specialné navrzen pro
tepelnou upravu tradi¢niho casserole,
duSenych pokrm( apod., stejné jako pro
jidla, ktera vyzaduji zvlasté dlouhou dobu
tepelné upravy a relativné nizkou teplotu.
Pro dosazeni optimalnich vysledkd do-
poruCujeme pouzivat nadoby s viky, ale
nejprve je tfeba se ujistit, Ze jsou uréeny
k pouziti v troubé.

ECOEcO

B

Program pro pfipravu pokrmu s minimalni
spotfebou energie. Trouba vyuziva kon-
venc¢ni ohfev a v zavislosti na modelu se
vypne nékolik minut pfed koncem tepelné
upravy pokrmu. Nasledné se uprava jidla
dokon¢i s vyuzitim zbytkového tepla. Do-
porucuje se pro pfipravu ryb a v§ech typl
mas pecenych v troubé.

ROZMRAZOVANI

Tato funkce je vhodna pro pomalé roz-
mrazovani potravin, zejména téch, které
se konzumuiji ve studeném stavu, napfi-
klad polévek, peciva, cukrovinek, slad-
kosti apod.
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U nékter)'ICh modell je mozné funkci roz- m RYCHLE P"REDEHﬁATi
mrazovani vyuzivat k ohfivani jidla pomo-
ci teplovzdusného systému o dvou rliz-
nych drovnich. Vy$si uroven HI je vhodna

Tato funkce umozriuje troubu rychle pre-
dehfat na nastavenou teplotu. Tuto funkci
pouzijte, kdyz recept vyzaduje, aby byla
trouba pfedehfata na urcitou teplotu pred

uziva na ryby, pecivo a chiéb. vloZenim pokrmu do trouby.

& KYNUTI TESTA

ReZim specialné navrzeny ke kynuti chle-
bového &i jiného tésta.

Dal&i funkee troul

Podrobnosti o pouziti téchto funkci naleznete PYROLYZA

v navodu k obsluze vasi trouby. Tento pyrolyticky Cistici cyklus vyuziva

vysokych teplot uvnitf trouby k oxidaci a

[¢] TEKA HYDROCLEAN® karbonizaci mastnoty nahromadéné bé-

Funkce TEKA HYDROCLEAN® usnad- hem vafeni. B&hem &isticiho cyklu z(ista-
fuje odstrafiovani mastnoty a dalSich va osvétleni vnitfku trouby zhasnuté.

zbytkl potravin, které se mohly pfichytit
na stény trouby. Béhem ¢isticiho cyklu zd-
stava osvétleni vnitiku trouby zhasnuté.

EI I = Ir v 7 4 rI I

Tipy pro Setfeni energii: » Je-li vase trouba vybavena funkci ECO, vy-
* Vyjméte z trouby veskeré prislusenstvi, kte- uZite ji, pokud to recept na pfipravu pokrmu
’ umoznuje.

ré nepouzivate.

» U receptl s dlouhou dobou vafeni vypnéte
troubu cca 5-10 minut pfed koncem celko-
vé doby vareni a vyuzijte zbytkové teplo.

» Pouzivejte pouze nadoby vhodné k pouziti
v troubég, nejlépe tmavé barvy.

» Bé&hem vareni otvirejte dvirka trouby jen mi- ) . o
niMaina. e Je-li vaSe trouba vybavena ventildtorem,

muZzete pfipravovat vice pokrmd najednou.
» Nepredehfivejte troubu, je-li prazdna. Kdy-
koliv to recept umozriuje, vlozte pokrm do
jesté studené trouby.
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A i e

Funkce pro pfipravu pokrmu se mezi riznymi
modely liSi. Uvedené tabulky zobrazuji zakladni
dobu pfipravy pokrm0.

Doby a teploty uvedené v tabulce maji slouzit
pouze jako voditko. Doporu€ujeme zacit s nej-
niz8imi hodnotami a dle potfeby je zvySovat.

Trouby 45 cm: Doby pfipravy pokrm0 a tep-
loty jsou obvykle o néco nizsi nez u trouby 60
cm. Vzdy pouzivejte nizsi hodnotu z intervalu
uvedeného v tabulce.

Obecné jsou doby uvedené v tabulkach vypo-
Citany za predpokladu, Ze se pokrm vklada do
studené trouby.

U receptl, kde je tfeba, aby byla trouba pre-
dehrata, je toto vyslovné uvedeno.

Nékteré modely se dodavaji s funkci rychlého
predehrati. Tato funkce zkracuje dobu pfipra-

Rozmrazovani

vy pokrm0 ve vztahu k hodnotdm uvedenym
v tabulkach. Kdyz tuto funkci pouzivate, vlozte
jidlo do trouby teprve tehdy, kdyzZ je dosazeno
zvolené teploty.

Vys$kové Urovné podpér pro pfipravu pokrm0
jsou nasledujici (odspodu):

1: Nizka uroven.

2: Stfedni uroven.

3: Vysoka droven.

Urovné 4 a 5 jsou vhodné pro grilovani a pi-
pravu toastu.

Trouby 45 cm: Nejvhodnéjsi uroven pro pfi-
pravu pokrmt je vzdy urovefi 1. Urovné 2 a 3
jsou vhodné pro grilovani a pfipravu toast.

Nejrovhomeérnéjsi tepelné Upravy dosahnete,
kdyz ulozite potraviny na stfed roStu nebo ple-
chu.

PFi rozmrazovani pamatujte na nasledujici:

» Potraviny je tfeba vyjmout z obalu a umistit
na plech nebo na talif.

* Velké kusy masa nebo ryby rozmrazujte
tak, ze je polozite na rost, pod ktery umistite
plech, na ktery bude kapat pfipadna tekuti-
na.

* Maso ani ryby neni nutné pfed pfipravou
rozmrazit UpIné. Staci, aby byl rozmrzly
jejich povrch, protoZze pak bude mozné je
ochutit.

* Viz tabulka doby rozmrazovani na strané 53.

» Po rozmrazeni je tfeba potraviny vzdy zpra-
covat.

* Jednou rozmrzlé potraviny jiZ znovu ne-
zmrazujte.

Doby uvedené v tabulce* maji slouzit pouze
jako voditko. Doba nutna k rozmrazeni potra-
vin zavisi na okolni teplot&, hmotnosti potravin
a na tom, jak hluboce jsou zmrazené.
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= gl VYSTRAHA
Majte na pamati, Zze dostupné funkcie sa
liSia podfa jednotlivych modelov.

Ak chcete zistit, ktoré funkcie su k dispo-
zicii pre vasu ruru, vid Navod na pouzitie
dodany s tymto Sprievodcom varenia.

] KONVENENA
Tato funkcia je ur€ena na pouzitie pri pe-
Ceni kolacov, kde ma byt teplota ohrevu
pre vytvorenie dokonca hubovitej Struktu-

ry.

KONVENGNA S VENTILATOROM
Hodi sa na restovanie a pecenie. Venti-
lator distribuuje vo vnutri rary teplo rov-
nomerne, vdaka ¢omu staci kratSia doba
pripravy pokrmu a niZ8ia teplota.

GRIL A DOLNE VYHREVNE TELESO
Idealne na peCenie masa. Toto nastavenie
je mozné pouzit pre vSetky kusy masa, bez
ohladu na velkost.

MAXI GRIL
Pre opekanie vac¢sich ploch, nez je to moz-
né s pouzitim grilu, s va¢sim vykonom ope-
kania potravin a pre rychlejSie zhnednutie.

GRIL

Opekanie a zhnednutie. Toto nastavenie
umoznuje, aby bol povrch opeceny bez
ovplyvnenia vnutra potravin. Vhodné pre
ploché potraviny, ako su steaky, rebra, ryby
a toasty.

GRIL / MAXI GRIL S VENTILATOROM
Pre rovnomerné pecenie a su¢asné po-
vrchové zhnednutie. Idedlne pre zmiesa-
né opekanie. ldealne pre objemné kusy,
ako je hydina a zverina. Maso by malo
byt umiestnené na roste, pod ktorym je
podnos na zachytavanie Stavy z masa.

(L] SPODNY OHREV (SPODNA EAsT)
Teplo prichadza len z dolnej €asti. Vhod-
né pre ohrev jedla alebo pre oddychnutie
cesta alebo podobné vyrobky, ktoré po-
trebuju kysnut.

TURBO + SPODNY OHREYV (PIZZA)
Idealne na varenie a pecenie pizze a ko-
lacov, ovocnych a piSkotovych kolacov.

TURBO
Ventilator rozvadza teplo vychadzajuce z
prvku umiestneného v zadnej ¢asti rury.
V dobsledku rovnomerne distribuovanej
teploty, jedlo m6ze sa mbze pripravovat
zaroven na dvoch urovniach.

T3 POMALE VARENIE

Specialne navrhnuté pre varenie tradig-
nych pokrmov v hrnci, dusené maso,
atd' ... a pre vSetky pokrmy so zvlast dlI-
hou dobou varenia a nizkou teplotou.
Pre dosiahnutie najlepSich vysledkov,
odporu¢ame pouzivat hrnce s pokrievka-
mi, ktoré su vhodné pre pouzitie v rure.

ECOECO

Pre varenie v rure s minimalnou spotre-
bou energie. Rura pouziva konvencny
ohrev, a v zavislosti od modelu, vypne
ruru niekolko minut pred koncom varenia
a pomocou zostatkového tepla vo vnutri
rary dokonale dovari pokrm. Funkcia je
odporucana pre ryby a vSetky druhy pe-
¢eného masa.

ik

ROZMRAZOVANIE

Tato funkcia je vhodna pre pomalé
rozmrazovanie potravin, najma potraviny
konzumované bez ohrevu, ako su poliev-
ky, pecivo, kolace, torty, atd

V niektorych modeloch je funkciu rozmra-
zovania mozné pouzit pre ohrev potravin
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s vyuzitim systému hortceho vzduchu na
dvoch urovniach. HI je vhodna pre maso
a LO sa pouziva pre ryby, pecivo a chlieb.

&= KYSNUTIE CESTA

Specialne navrhnuté pre umoznenie vy-
kysnutia cesta na chleba a pecivo.

Iné funkcie rury

I

RYCHLE PREDHRIEVANIE

Tato funkcia umoznuje ruru rychlo pred-
hriat na pozadovanu teplotu. Tuto funkciu
pouzite, ked vas recept vyzaduje dopredu
predhriat rdru na urcitu teplotu.

Pre viac informacii o tom, ako pouzivat tieto
funkcie, pozri Navod na pouzitie pre vasu rdru.

(0] TEKA HYDROCLEAN®

Funkcia TEKA HYDROCLEAN® umoz-
nuje jednoduché odstranenie mastnoty
a inych zvyskov potravy, ktoré mézu byt
prilepené na stranach rdry. V priebehu
Cistiaceho cyklu, svetlo vo vnutri rary zo-
stane vypnuté.

PYROLYZA

Cistiaci pyrolyticky cyklus, cyklus istenia
pyrolyzou vyuziva vysoké teploty vo vnut-
ri rary, ktoré spbésobuju oxidaciu a karbo-
nizaciu mastnoty zozbieranej po€as vare-
nia. V priebehu &istiaceho cyklu, svetlo vo
vnutri rdry zostane vypnuté.

EI I = I 4 v 7 = -

Tipy pre Usporu energie:

Odstrante vSetko prislusenstvo, ktoré nie je
potrebné v rure.

Pre pouzitie v rure, pouzivajte odolny riad,
najlepSie tmavej farby.

Pocas pecenia otvarajte dvierka rury ¢o naj-
menej.

Nepredhrievajte prazdnu ruru. Ak to recept
umoznuje, vlozte pripravovany pokrm do
studenej rury.

268 Sprievodca varenia

» Ak ma rura funkciu ECO, pouzivaijte ju vzdy,

ked to recept dovoluje.

Ak recept vyZaduje dlhy €as varenia, vypni-
te raru 5 az 10 minut pred ukoncenim cel-

kového Casu varenia a vyuzite tak zvysSkové

teplo.

Ak ma vas$a rura ventilator, pecte viac pokr-

mov naraz.



Funkcie varenia sa liSia medzi jednotlivymi
modelmi. Poskytnuté tabulky ukazuju klucové
doby varenia.

Doby a teploty uvedené v tabulke su uvedené
iba ako pomécka. Je vhodné zagat s najnizSimi
hodnotami a v pripade potreby ich zvysit.

Pre 45 cm rury: Uvedené Casy varenia a tep-
loty su zvy€ajne o niec€o niZSie ako pre 60 cm
rary. Vzdy pouzivajte hodnoty na dolnej hrani-
ci rozsahu uvedeného v tabulkach.

VSeobecne plati, Ze Casy, uvedené v tabul-
kach su vypocitané pri umiestneni potravin do
studenej rury.

Recepty, ktoré vyZaduju predhriatie rury, budu
vyslovne zmienené.

Niektoré modely su vybavené funkciou Rapid
pre-heating (rychle predhrievanie). Tato fun-

Rozmrazovanie

kcia znizuje dobu varenia vo vztahu k udajom
uvedenym v tabulkach. Pri pouziti tejto fun-
kcie, poCkajte s vloZzenim jedla do rury, kym sa
nedosiahne nastavena teplota.

Urovne polic pre varenie st nasledovné (zo-
spodu):

1: Nizka.

2: Stredna.

3: Vysoka.

Urovne 4 a 5 st vhodné pre grilovanie a ope-
kanie.

Pre 45 cm rary: NajvhodnejSia uroven pre
varenie je vzdy uroven 1. Urovne 2 a 3 su
vhodné na grilovanie a opekanie.

Umiestnite jedlo do stredu police alebo stoja-
nu pre dosiahnutie rovhomerného vysledku.

Pri rozmrazovani pamatajte, ze:

» Potraviny by mali byt odstranené z obalu a
umiestnené na plech do rury alebo v miske.

» Velké kusy masa alebo ryb rozmrazujte ich
umiestnenim na rost s podnosom, do ktoré-
ho sa bude zbierat voda.

» Pred varenim nemusi byt maso a ryby upl-
ne rozmrazené. Bude stacit, aby bol povrch
makky pre ochutenie.

* Vid' tabulku rozmrazovania na strane 53.

* Po rozmrazeni by mali byt potraviny vzdy
uvarene.

* Raz rozmrazené potraviny uz znovu nezm-
razujte.

Doby uvedené v tabulke* su orientacné. Doba
potrebna na rozmrazovanie zavisi na okolitej
teplote, hmotnosti potravy a ako hiboko su
zmrazené.
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I NTULA / SZARNYASOK / DROB / NTULMN

BEC (KT) YPOBEHb DYHKLMA TEMIEP. BPEMS (MVH.) EMKOCTb
SULY (KG)  MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. DO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA
TEFNO (Kr) MOMOXEHWE HA ~ GRZANIA TEMMEPAT.  BPEME (MVH) cbl
TABATA PEXVM HA )
FOTBEHE
YTKa HwxHWR Z] 190-210 55-60 np_lo_;T::Hb
Kacsa Also ==
Kaczka 150 Niski & 170-190 45-55 B:ZEQZJ?S
Matuua IM0-HMCKO HUBO P Tasa
B ~
YTuHas rpyaka iZT:;M Z] 180-190 10-12 Pewetka
Kacsamell == Racs
0,40 Wysoki
Piers$ z kaczki Mo ;I;Zo:(o * 200-210 8-10 Ruszt
Matewwkn repam PelietbyHa
HMBO
0
YTuHble 6eapbiLLkm 2wt CpeauHii Z] 170-190 45-50 p_lo_;T::Hb
Kacsacomb 2 darab Kozépsd -
Udka z kaczki 2 sztuki Sredni B!aCha (.’o
160-180 55-60 pieczenia
Matewwkn Bytyeta 2 6post MexanHHo £} Tasa
Kypwuia T |:] 190-210 55-60 ”P%T::Hb
Csirke 120 Alsd Blacha do
Kurczak ’ Niski . )
170-190 50-55 pieczenia
Mune [Mo-Hucko HuBO § Tasa
] 190-210 25-30 i
KypviHble 6eapbiwku 4 wr CpeavHii p_lo_;T::Hb
Csirkecomb 4 darab Kozépso 190-200 20-25 Blacha do
Udka z kurczaka 4 sztuki Sredni 3 eczenia
Munewkn GyTyeTa 4 6pos MexanHHo — P Tasa
ECO 190 B9
MHpevika HwxHWR Z] 190-200 70-75 np?:::Hb
r‘:j'y:a 4,00 S'SE Blacha do
nay s 180-200 65-70 pieczenia
Mywika Mo-Huncko HUBO %
i TaBa
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CARNE DE PASARE / NTULS / DRUBEZ /| VTAKY

GREUTATE (KG)

BATA (KT)

HVMOTNOST = POLOHA PLECHU

(K6)

(HMOTNOST

(KG)

POZITIATAVII

PIBEHb

POZICIA POD-
NOSU

MOD DE
PREPARARE
OYHKLISA
REZIM PRIPRAVY
POKRMU
REZIM VARENIA

TEMPERAT.

TEMMEP.
TEPLOTA

TEPLOTA.

(°C)

190-210

TIMP (MIN)
YAC (XB.)
DOBA (MIN.)
CAS (MIN)

55-60

VAS DE COLECTARE
EMHICTb
NADOBA
NADOBA

Rata Inferioara Z] Tava
Kauka HwxHin — Leko
Kachna 1,50 Spodni ¥ Plech
) 170-190 45-55
Kagica Dolny Plech
Piept de rata Superioara Z] 180-190 10-12 Gratar
KaunHa rpyaka 040 BepxHin % PeLuitka
Kachni prsa ’ Vyssi == Rost
= 200-210 8-10 Y
Katacie prsia Vyssia Mriezka
Pulpe de rata 2 bucati | Intermediara |Z] 170-190 45-50 Tava
KaunHi cTereHus 2wt CepepHin [eko
Kachni stehynka 2 ks. ProstFed'm’ — 160-180 55-60 Plech
Kadcacie stehna 2 ks Stredny % Plech
Pui Inferioara Z] 190-210 55-60 Tava
Kypka HwxHin [Meko
i 1,20 .
Kure Spodr’u ! 170-190 50-55 Plech
Kura Dolny 8 Plech
] 190-210 25-30
Pulpe de pui 4 bucati | Intermediara Tava
Kypsiyi cTereHus 4 wr CepepgHin Heko
L . M 190-200 20-25
Kufeci stehynka 4 ks. Prostfedni £ Plech
Kuracie stehna 4 ks Stredny — Plech
ECO 190 55
Curcan Inferioara Z] 190-200 70-75 Tava
IHan4Yka HwxHin [eko
w 4,00 ,
Krata Spodr'u ! 180-200 65-70 Plech
Moriak Dolny % Plech
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I MACO / HUSOK / MIESO / MECO

BEC (KI) YPOBEHb OYHKLINA TEMIMEP. BPEMS (MVH.) EMKOCTb
SULY (KG)  MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. IDO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA
TEFNO (Kr) MOMOXEHWE HA ~ GRZANIA TEMMEPAT.  BPEME (MVH) cbl
TABATA PEXWUM HA )
TOTBEHE
=
XKapkoe u3 TenatuHbl HuxHmin Z] 190-210 85-90 p_lo_;T::Hb
Borjupecsenye Alsé
Pieczen cieleca 2,00 Niski 180-200 90-95 i::zzzn‘?:
T Mo-! 3
erieLKo ne4eHo O-HUCKO HMBO & 180-200 80 Tasa
Z] 190-210 45-50 n
. poTUBEHb
PocTtbud CpeauHii ,
Marhasiilt Kozépsd 190-210 U Talca
Pi 4 wot 0,60 Sredni — Blacha do
ieczen wotowa redni % 180-200 35.40 pieczenia
[NeyeHo roBexao MeXxanHHo Tasa
ECO 180-200 25-30
3aneyeHHoe Cpeani |Z| 175-180 45-50 MpoTuBEHb
¢apLumpoBaHHoe K6260s8 Talca
Toltott has 1,00 ot 170-180 55-60 Blacha do
Pieczen faszerowana MeKaNHHO — pieczenia
[MbnHeHo neyeHo Meco A % 170-180 45-50 TaBa
Tensayby oTOMBHbIE CpenuHii Pewetka
e D ] 220 15 ,
Borjukaraj 050 Kézépsd Racs
Kotlety wotowe ’ Sredni Ruszt
TeneLukn KOTNeTn MexauHHo PelietbyHa
ECO 220 15
Tensyum aHTpekoT CpenuHii Z] 220 15 Pewetka
Borju borda Kozépsd - Racs
1,00 . ) -
Stek z taty wotowej Sredni 3@ 220 25.30 Ruszt
Teneluka nbpxona MexauHHo ¥ PelwweTtbyHa
n
dunen TensTuHa CpeauHii Z] 180-200 33-45 p_lo_;T::Hb
Borju hatszin Kbézépsd -

1,00 ozeps Blacha do
2;9k Lduuesl-iza? :)1/: Kona MeS rei:lHo a8 1680-200 2530 pieczenia
i P A * TaBa

n
YKapkoe 13 CBUHUHbI CpepauHit ZI 180-190 50-55 p_lo_;T::Hb
Disznésiilt Ko6zépsd ==

170-1 - Blach

Pieczen wieprzowa 1,00 Sredni 0-190 45-30 .ac @ c.io

pieczenia
MeyYeHo CBUHCKO MeKanHHO 180-200 55-60 Tosa
CBuHble OTOUBHbIE CpepuHit Pewetka
Diszndkaraj Ko6zépsd z] Racs

. 200-220 1

Kotlety wieprzowe 0.50 Sredni S Ruszt
CBUWHCKMN MbpXKOnu MexauHHo PeletbyHa
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CARNE / M’'ICO / MASO / MASO

GREUTATE (KG) POZITIA TAVII MOD DE TEMPERAT. TIMP (MIN)  VAS DE COLECTARE
BATA (KT) PIBEHb PREPARARE TEMMEP. YAC (XB.) EMHICTb
HMOTNOST POLOHAPLECHU  ®YHKUISA TEPLOTA DOBA (MIN.) NADOBA
(K) _  POZICIAPOD- REZIMPRIPRAVY — TEPLOTA. CAS (MIN) NADOBA
(HMOTNOST NOSU POKRMU ©c)
(KG) REZIM VARENIA
Carne de vitel fripta Inferioara Z] 190-210 85-90 Tava
MeyeHs 3 TeNATUHU HwxHin [eko
Teleci rosténa 2,00 Spodni 180-200 90-95 Plech
Pecené telacie Dolny ¥ 180-200 80 Plech
Z] 190-210 45-50
Carne de vita la cuptor Intermediara Tava
PocT6ic CepeqHiit 190-210 R Deko
Rostbif 0,60 Prostfedni vy Plech
ostol rostrecnt % 180-200 35-40 ec
Pecené hovadzie Stredny Plech
ECO 180-200 25-30
Friptura umpluta Intermediara zl 175-180 45-50 Tava
3aneyeHe hapLumpoBaHe CepegHin Oeko
Nadivana pecené 1.00 Prostfedni 170-180 55-60 Plech
Plnena pecienka Stredny ¥ 170-180 45-50 Plech
Cotlete de vita Intermediara Gratar
Tensaui BinGUBHI 050 CepegHin Z] 220 15 Pewitka
Hovézi kotletky ’ Prostfedni Rost
Hovadzie kotletky Stredna Mriezka
ECO 220 15
Friptura de vita Intermediara Z] 220 15 Gratar
AHTPEKOT 3 TENSATUHN CepegHin Pelwuitka
Biftek K Prostfedni 220 25.30 Rost
Hovadzi steak Stredna % Mriezka
Friptura indbusita Intermediara Z] 180-200 33-45 Tava
dine TensaTuHa CepegHin [eko
Pomalu pecené hovézi 1,00 Prostfedni 180-200 25.30 Plech
Duseny steak Stredny % Plech
Carne de porc fripta Intermediara ZI 180-190 50-55 Tava
[NeyeHsn 3i CBUHUHKU CepegHin — Leko
170-1 -
Vepiova rosténa 1,00 Prostfedni 0-190 45-50 Plech
Pe&ené braviové Stredny 180-200 55-60 Plech
Cotlete de porc Intermediara Gratar
CBuHAYI BiabVBHI CepegHin Pewitka
Vepiové kotletky 0.50 Prostfedni |Z] 200-220 15 Rost
Bravcové kotlety Stredna Mriezka
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MACO / HUSOK / MIESO / MECO

BEC (KI)
SULY (KG)
WAGA (KG)

YPOBEHb
MAGASSAG
POZIOM

SYHKLIMA
FUNKCIO

TEMMEP.

HOMERS.
FUNKCJA TEMPERAT.
GRZANIA TEMMEPAT.

PEXIM HA ©c)
FOTBEHE

TEMO (Kr) MNONOXEHME HA
TABATA

BPEMS (MVH.)
IDO (MIN)
CZAS (MIN)
BPEME (MUH)

EMKOCTb
EDENY
RODZAJ NACZYNIA
(0371

CBuHas nonaTka CpeauHii Z] 190-200 55-60 np_lo_;T::Hb
Diszné tarai K626055 =
iszno argj 150 9zep§o Blacha do
topatka wieprzowa Sredni 190-200 40-50 ieczenia
CBUHCKa nreLuka MeXxanHHO P Tasa
MpoTnBeHbL
mn o 190-210 60-70
i oo L
) 1,40 ozep ) Blacha do
Prosie Sredni ) .
170-190 70-75 pieczenia
Mpace cykanye MexauHHo % Tasa
0
CBuHble pebpa CpeauHii Z] 190-210 25-30 p_lo_;T::Hb
Diszné oldal KS260s8
Diszn6 o dg as 0,50 pzeps.o Blacha do
Zeberka wieprzowe Sredni 190-210 30 ieczenia
CBuHckM pebpa MexauHHo £} P Tasa
=
Pynera Cooani |:] 190-210 50-55 P%T::Hb
Csulok Ko6zépsd
180-2 - Blach
Golonka 0| srean 20200 | 4550 | Blchado
LLlyHka ot 6yT MexauHHo g 170-190 45-55 Tasa
Oukuin kabaH 2 wr Cpeawti Z] 180 15 Peluetka
Vaddiszné 2 darab Kozépsé Racs
Migso z dzika 2 sztuki Sredni 190-200 12-15 Ruszt
[nso npace 2 6pos MexanHHo ¥ PelietbyHa
n
BapaHuHa CpeauHi Z] 190-210 35-40 p_lo_;?::Hb
Béaranyhus K6zépsd
1 . - 180-2 45- Blacha d
Jagniecina 00 Sredni % 80-200 5-50 izzz:ni:
ArHeLuko MexauHHo £} 190-200 45-50 P Tasa
=
Hoxka 6e3 koctun CpeauHii ZI 170-190 45-55 pOT,MBeHb
Kicsontozott 1ab Kézépsé — Talca
. . 0,60 ps % Blacha do
Udziec bez kosci Sredni == 180-190 35-40 isczenia
O6e3KocTeH GyT MeKanHHO P Tasa
KeHrypy HwxxHun Z] 190-210 55-60 fpotvaene
Kenguru Alsé — Talca
"9 2,00 'S0 Blacha do
Mieso z kangura Niski — ) .
‘ . 180-200 45-55 pieczenia
eHrypy 0-HMCKO HMBO -se
TaBa
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CARNE / M’'ICO / MASO / MASO

GREUTATE (KG)

BATA (KT)

HVMOTNOST = POLOHA PLECHU

(KG)
(HMOTNOST
((©)]

POZITIATAVII
PIBEHb

POZICIA POD-
NOSU

MOD DE
PREPARARE
OYHKLISA
REZIM PRIPRAVY
POKRMU
REZIM VARENIA

TEMPERAT.

TEMMEP.
TEPLOTA

TEPLOTA.

(°C)

TIMP (MIN)
YAC (XB.)
DOBA (MIN.)
CAS (MIN)

VAS DE COLECTARE
EMHICTb
NADOBA
NADOBA

Spata de porc Intermediara Z] 190-200 55-60 Tava
CBVIVHFI‘-I'a nor!aTKa 150 Cepev,u,Hm’ Leko
Veprové raminko Prostfedni — 190-200 40-50 Plech
Bravcové pliecko Stredny Plech
Purcel de lapte Intermediara Z] 190-210 60-70 Tava
Mopocsa CepegHin Oeko
Sele L& Prostfedni 170-190 70-75 Plech
Prasiatko Stredny % Plech
Coaste de porc Intermediara Z] 190-210 25-30 Tava
CauHs4i pebepus CepepHin - [exo
Veprova Zebirka 0,50 Prostfedni 3@ 190-210 30 Plech
Brav€ové rebierka Stredny % Plech
Ciolan Intermediara Z] 190-210 50-55 Tava
Pynbka CepegHin Heko
Pecené koleno 1,00 Prostfedni 180-200 45-50 Plech
Pecené koleno Stredny § 170-190 45-55 Plech
Mistret 2 bucati | Intermediara Z] 180 15 Gratar
OnunHa kabaH 2wt CepepgHin PeuwiTka
Kan¢i 2 ks. Prostfedni 190-200 12-15 Rost
Diviak 2 ks Stredna ¥ Mriezka
Miel Intermediara Z] 190-210 35-40 Tava
BapaHuHa CepepgHin [Hexo
Jehnégi 1,00 Prosttedni 180-200 45-50 Plech
Jahnacie Stredny ¥ 190-200 45-50 Plech
Pulpa cu os Intermediara ZI 170-190 45-55 Tava
Hixka 6e3 kicTi CepegHin — Leko
L 0,60 . ¥
Viykosténeé vepiove koleno Prostredni = 180-190 35-40 Plech
Vykostené koleno Stredny Plech
Cangur Inferioara Z] 190-210 55-60 Tava
KeHryp}/ 2,00 HVI)KHIV'I Heko
Klokani Spodni = 180-200 45-55 Plech
Klokan Dolny Plech
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BEC (KI)
SULY (KG)
WAGA (KG)

Bl PbIBA / HALAK / RYBY / PUBA

YPOBEHb
MAGASSAG
POZIOM

TEMO (Kr) MNONOXEHME HA
TABATA

PEXWM HA

SYHKLIMA
FUNKCIO
FUNKCJA
GRZANIA

TEMIEP.
HOMERS.
TEMPERAT.
TEMEPAT.
(°C)
TOTBEHE

BPEMS (MVH.)
IDO (MIN)
CZAS (MIN)
BPEME (MUH)

EMKOCTb
EDENY
RODZAJ NACZYNIA
(0371

=
Cwubac B conu CpeauHii z] 180-200 20-25 p_lo_;T::Hb
Sugersoban 1,00 KozépsS Blacha do
Solony okoh morski Sredni . .
190-200 18-20 pieczenia
JlaBpak neyeH B con MeXanHHO Tasa
] 190-200 20-25
Mopckon newy CpeauHii fporuaert
o A Talca
Tengeri durbincs 1,00 KozépsG - 190-200 10-15 Blacha do
Morlesz Sredni - ieczenia
Linnypa MexauHHo = o Tasa
ECO 200 25
=
Xek, Hape3aHHbIN CpeauHit EI 190-210 15-20 p?;‘r::Hb
Szelet.elt tékehal 110 Kf)zeps'o Blacha do
Medaliony z morszczuka Sredni 180-200 10-12 ieczenia
MepanboHu oT mepny3a MexauHHo £ P Tasa
] 190-200 15-20
Jlococbk, Hape3aHHbI CpeauHii fpotnaeHe
’ e Talca
Szeletelt lazac 1,10 KozepsS £ 200-210 10-15 Blacha do
Medaliony z tososia Sredni £ ieczenia
MepanboHu oT cbomra MexanHHo — P Tasa
ECO 200-210 12-15
PbIGHbIN nyanHr HwxHWR dopma
Hal puding 200 Alsé 160 50 Lapos edény
Pudding rybny ’ Niski 150-160 60-65 Plytka forma
Myc ot puba Mo-Hucko H1BO MnuTka YHKA
n
BonosaH ¢ pbiboi CpeauHii p_lo_;T::Hb
Hal voulevant Kbzépsd
0,50 . ; 180-190* 18-20 Blacha d
Vol-au-vent z rybg Sredni EI izzz:nig
BonoeaH ¢ puba MexanHHo P Tasa

* [insa aTnx 6nroa, cnepyeT pasorpeTb MycTyio AyXOBKY U MOMECTUTb NPOAYKTbI Koraa ByaeT AoCTUrHyTa BbiGpaHHas

Temneparypa.

* Ezekben az esetekben Uresen melegitse el6 a sutét és a kivalasztott h6mérsékleten helyezze be az ételt.

* W przypadku tych dan zaleca sig nagrza¢ pusty piekarnik, a potrawy umiesci¢ po osiggnigciu ustawionej temperatury.

* 3a pa npuroteuTe TE3M ACTUSA, 3arpenTte npeaBapuTenHo npasHara dypHa 1 crneq ToBa NocTaBeTe XpaHaTa BbB
dypHarta, cnep kato usbpaHarta Temnepartypa 6bae gocturHaTa.
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PESTE / PUBA /| RYBY / RYBA

GREUTATE (KG) POZITIA TAVII MOD DE TEMPERAT. TIMP (MIN)  VAS DE COLECTARE
BATA (KT) PIBEHb PREPARARE TEMMEP. YAC (XB.) EMHICTb
HMOTNOST POLOHAPLECHU  ®YHKUISA TEPLOTA DOBA (MIN.) NADOBA
(k§) _  POZICIAPOD- REZMPRIPRAVY  TEPLOTA. CAS (MIN) NADOBA
(HMOTNOST NOSU POKRMU ©c)
(KG) REZIM VARENIA
Biban de mare in crusta Intermediaré z] 180-200 20-25 Tava
de sare CepepgHin [Meko
CuiGac & cor 1,00 ProZtFednl’ Plech
Mo¥. okoun v sol. krusté " — 190-200 18-20 Ploch
Peceny morsky ostriez y *
] 190-200 20-25
Platica de mare Intermediara Tava
Mopcbkuit Ny CepeaHin Leko
X 1,00 M 190-200 10-15
Prazma Prostfedni ¥ Plech
Prazma Stredny == Plech
ECO 200 25
Medalioane de merluciu Intermediara EI 190-210 15-20 Tava
Xek, HapisaHuin CepepgHin [Hexo
! . 1,10 i E3
Meda!lc'mky ze stllfozubce Prostred'nl 180-200 10-12 Plech
Medailény z merluzy Stredny % Plech
] 190-200 15-20
Medalioane de somon Intermediara Tava
Jlococb, HapisaHuii CepegHin Leko
. . 1,10 L 200-210 10-15
Lososové medailonky Prostredni £ Plech
Medailény zo salmona Stredny — Plech
ECO 200-210 12-15
Mousse de peste Inferioara = Vas cu pereti josi
Pn6Hwuin nyamHr 200 HwxHin & 160 50 dopma
Rybll' péna Spodni 150-160 60-65 Mélka négoba
Rybia pena Dolny Plytka miska
Peste vol-au-vent Intermediara Tava
BonosaH 3 puboto CepegHin EI Heko
0,50 L 180-190* 18-20
Vol-au-vent s rybou Prostredni Plech
Ryba vol-au-vent Stredny Plech

* Pentru aceste preparate, preincalziti cuptorul gol, apoi asezati preparatul in cuptor dupa atingerea temperaturii selectate

*

[ns umx cTpas, cnif po3irpiT NOPOXHIO AYXOBKY i po3TallyBaTh NPOAYKTH konu byae aocsrHyTa obpaHa Temneparypa.

* U téchto jidel pfedehfejte troubu a teprve tehdy, kdyz je dosazeno nastavené teploty, do ni pokrm viozte.

*

U tychto pokrmov, predhrejte prazdnu rdru a po dosiahnuti nastavenej teploty vlozte potraviny do rary.
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I NULLA / PIZZAK | PIZZA | NMULA

BEC (KI) YPOBEHb OYHKLINA TEMIEP. BPEMA (MUH.) EMKOCTb
SULY (KG) MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. DO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA

TEMO (Kr) MNONOXEHME HA GRZANIA TEMIMEPAT. BPEME (MUH) (0371
TABATA PEXWM HA (°C)
FOTBEHE

Muuua Tonctoe Tecto CpeauHii 190-210 30-35 PelweTka
Vastag pizza 060 Kb6zépsd Racs
Pizza na grubym ciescie Sredni 190-200 20-25 Ruszt
Muua c gebeno Tecto MexauHHo PelerbyHa
Muuua, ToHKoe TecTo CpenuHii 190-200 15-20 Pewetka
Vékony pizza 060 Kbzépsd Racs
Pizza na cienkim ciescie Sredni 200-210 10-15 Ruszt
MNuua ¢ TbHKO TecTo MexanHHo PelwietbyHa

Il XJEB / KENYER / CHLEB / X156

BEC (KI) YPOBEHb SYHKLIMA TEMMEP. BPEMS (MVH.) EMKOCTb
SULY (KG)  MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. DO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA
TEMO (KM) MOMOXEHWE HA ~ GRZANIA TEMMEPAT.  BPEME (MVH) Ccba
TABATA PEXWUM HA (©c)
FOTBEHE
=
Benbiin xned CpeauHii pOT,MBeHb
Fehér kenyér Kbzépsd Talca
- -25** Blach
Chiob bty 0,50 o ] 200220 | 20-25 lacha do
Bsan xns6 MexanHHo pleczenia
TaBa
=
YepHbiit xned CpeauHii p_lo_;T::Hb
Fekete kenyé Kozépsé
erete Kenyer 0,15 J7ePso ] 200220 | 10-15* Blacha do
Chleb zytni Sredni . .
PbxeH xns6 MexanHHo pleczenia
TaBa
n
Xneb LenbHO3epHOBO CpenuHii p_lo_;T::Hb
Telies Kiriési kenvé KS260s8
SYes kidriest kenyer 0,15 oz6pso ] 200-220 | 10-30** Blacha do
Chleb petnoziarnisty Sredni ) )
pieczenia
MbnHO3bpHECT XNsI6 MexanHHo Tasa

** [pegBapuTenbHasi 3akBacka ¢ |;| 100 °C, 30 MWH. NpUGAUSUTENBHO.
** El6zetes kelesztés |:| funkciéban 100 °C, 30 perc. korilbelil.

** Ustawi¢ funkcje grzania «grzatka dolna» IZI, 100°C, ok. 30 min.

** OyHKUMS 3a BTacBaHe |:|, 100 °C, npu6n. 30 MuH.
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PIZZA | NILUA / PIZZA | PIZZA

GREUTATE (KG) POZITIA TAVII MOD DE TEMPERAT. TIMP (MIN)  VAS DE COLECTARE
BATA (KT) PIBEHb PREPARARE TEMIMEP. YAC (XB.) EMHICTb
HMOTNOST POLOHAPLECHU  ®YHKUISA TEPLOTA DOBA (MIN.) NADOBA
(K) _  POZICIAPOD- REZIMPRIPRAVY — TEPLOTA. CAS (MIN) NADOBA
(HMOTNOST NOSU POKRMU ©c)
(KG) REZIM VARENIA
Pizza cu blat pufos Intermediara z] 190-210 30-35 Gratar
Miya ToBCTE TiCTO CepepgHin PewiTka
P'u ilnym tést 0.60 P pt“ﬂ'd i Rost
izza se silnym téstem rostfedni 190-200 20-25 0§
Hruba chrumkava pizza Strednya § Mriezka
Pizza cu blat subtire Intermediara z] 190-200 15-20 Gratar
IE’I.iu,a, TOtHKek TiCTtOV t 0,60 ;:eptevn:;iﬁ’ P;mithKa
izza s tenkym tés .em rostfedni 200-210 10-15 .os
Tenka chrumkava pizza Stredna % Mriezka

PAINE / X1 / CHLEB / CHLIEB

GREUTATE (KG)  POZITIA TAVII MOD DE TEMPERAT. TIMP (MIN)  VAS DE COLECTARE
BATA (KT) PIBEHb PREPARARE TEMIEP. YAC (XB.) EMHICTb
HMOTNOST POLOHAPLECHU  ®YHKLIA TEPLOTA DOBA (MIN.) NADOBA
(k6) ~ POZICIAPOD- REZMPRIPRAVY — TEPLOTA. CAS (MIN) NADOBA
(HMOTNOST NOSU POKRMU (°C)
(KG) REZIM VARENIA
Paine alba Intermediara Tava
Binuit xni6 CepegHin " [eko
Bily chiéb 0,50 Prostredni E 200-220 20-25 Plech
Biely chlieb Stredny Plech
Paine de secara Intermediara Tava
YopHuit xni6 CepepHin EI - [eko
Zitny chléb 0.13 Prostredni 200-220 10-15 Plech
Razny chlieb Stredny Plech
Paine integrala Intermediara Tava
Xni6 uenbHo3epHOBOT CepepgHin z] [Hexo
1 o 200-220 10-30**
Celozrnny chléb 0.15 Prostfedni 0-30 Plech
Celozrnny chlieb Stredny Plech

** Functie de predospire |;| 100 °C, aprox. 30 min.

** MNonepeaHs 3akeacka 3 |:|,100 ° C, 30 xB. npunbnunsHo.
** Funkce kynuti [symbol] pfibl. 30 min. pfi 100 °C.

** Funkcia predkysnutia pri £ 100 °c, pribl. 30 min.
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B AKYCKWU U NACTA | ELOETELEK ES TESZTAK /
PRZYSTAWKI | MAKARONY / PEOACTUA U MAKAPOHEHU U3OENUA
BEC (KI) YPOBEHb DOYHKLINA TEMMEP. BPEMA (MUH.) EMKOCTb

SULY (KG) MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. IDO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA

TEMO (Kr) MNONOXEHME HA GRZANIA TEMIMEPAT. BPEME (MUH) (0371
TABATA PEXWM HA (°C)
FOTBEHE

KapTodenb 3aneveHHbI HuxHmin Z] 180-190 55-60 np_lo_;T::Hb
Silt b Also

dtburgonya 1,00 S0 Blacha do
Pieczone ziemniaki Niski 180-200 40-45 ieczenia
MeyeHun kapTodun [Mo-HnCKO HMBO ¥ P Tasa
OBoLy Ha peLueTke CpenuHii PeweTtka
Siilt zéldség Kozépsé z] Racs
Grillowane warzywa 1.00 Sredni 190-210 30-45 Ruszt
3eneH4yyum Ha ckapa MexanHHo PelietbyHa
LLlaMn1HBbOHBI CpeauHii PeweTtka
Gomba Kozépsd zl Racs
Pieczarki g2 Sredni 200-210 = Ruszt
M6mn MexanHHo PeweTtbyHa

. MpoTnBeHb

JlasaHbs CpeauHii TAlca
L K626056

azagne 2ePSO 200-210 3540 Blacha do
Lasagne Sredni ieczenia
Jlaszans MexauHHo P Tasa
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APERITIVE $I PASTE / 3BAKYCKW | TACTA /
PREDKRMY A TESTOVINY / PREDJEDLA A CESTOVINY
GREUTATE (KG)  POZITIA TAVII MOD DE TEMPERAT.  TIMP (MIN)  VAS DE COLECTARE

BATA (KT) PIBEHb PREPARARE TEMIMEP. YAC (XB.) EMHICTb
HMOTNOST = POLOHA PLECHU SYHKLIA TEPLOTA DOBA (MIN.) NADOBA

(K§) . POZICIAPOD- REZMPRIPRAVY  TEPLOTA. CAS (MIN) NADOBA
(HMOTNOST NOSU POKRMU ©C)
(KG) REZIM VARENIA

Cartofi la cuptor Inferioara Z] 180-190 55-60 Tava
KapTonns 3aneveHa HwxHin Heko
1,00 .
Pecené brambory Spodni 180-200 40-45 Plech
Pecené zemiaky Dolny % Plech
Legume la gratar Intermediara Gratar
OBovi rpunb CepepgHin PewiTka
Grilovana zelenina 1,00 Prostfedni Z] 190-210 30-45 Rost
Grilovana zelenina Stredny Mriezka
Ciuperci Intermediara Gratar
Meyepuui CepepHin PewiTka
200-21 1

Houby 0,50 Prosttedni ‘ZI 00-210 3 Rost
Huby Stredny Mriezka
Lasagna Intermediara Tava
Na3zaHbsa CepegHin Leko
Lasagne Prostfedni 200-210 35-40 Plech
Lasagne Stredny Plech
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I KOHOWTEPCKWUE U3OENUSA | SUTEMENYEK / CIASTA | DESERY / CTAOKAPCKU U30ENUA

BEC (KI) YPOBEHb OYHKLINA TEMIMEP. BPEMSA (MUH.) EMKOCTb
SULY (KG)  MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. IDO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA
TEFNO (Kr) MOMOXEHWE HA ~ GRZANIA TEMMEPAT.  BPEME (MVH) cbl
TABATA PEXWUM HA )
TOTBEHE
TecTo 6uCKBUT CpeauHit z] 180-200* 25-30 dopma
Piskota tészta Kbzépsd Lapos edény
0,50 . ) -200* 20-25
Ciasto biszkoptowe Sredni 190-200 Ptytka forma
MaHgnwnaH muke MexanHHo ¥ 180-200* 20-25 MnuTtka YnHns
[poxokeBoe TecTo CpenuHii z] 170-190* 20-25 dopma
Kelt tészta 050 K6zépsd Lapos edény
Ciasto drozdzowe ’ Sredni 170-180* 25.30 Ptytka forma
KBaceHo Tecto MexanHHo ¥ MnuTka YmHus
3amecHoe TecTo CpeauHii E] 180-190* 15-20 dopma
Dagasztott tészta 050 Kbézépsd Lapos edény
Ciasto kruche ' Sredni 170-180* 15-20 Ptytka forma
CnagKkvwu oT MmacneHo MeXxanHHo ¥ MnuTka YmHusa
* n
CnoeHoe TecTo CpepauHii z] 180-190 20-22 p_lo_;T::Hb
Leveles tészta Ko6zépsd
Blach
Ciasto francuskie 0,30 Sredni . \acha c.io
— 180-190 18-20 pieczenia
TecTteHnn nspenus MexanHHo & Tasa
CnoeHoe apoxokeBoe CpenuHii np_lo_;lr::Hb
Kelt leveles tészta 0,50 KozépsS 180-190* 18-20 Blacha do
Ciasto ptysiowe Sredni =S ieczenia
ByTtep Tecto MexauHHo P Tasa
Crioika ¢ TBOPOrom . 180* 24 MpoTtneeHb
Turos leveles tészta igzgng E] Talca
Buteczki francuskie 0,40 Sre dpni Blacha do
z serem Mexamito — 180-190* 20 pieczenia
Man c n3Bapa A & TaBa
T
e'¢.:T0 C,HMKePOM CpeawnHi dopma
cH:ZfzfoterZne 0,50 KozépsS ] 190* 30 Lapos edény
P ’ Sredni Ptytka forma
(np. empanadas)
MexanHHo MnuTka YmHmsa
Cnagkvwm oT napeHo

* Ans aTux 6nitog, cnegyet pasorpeTb NyCTY0 AyXOBKY U MOMECTUTb NPOAYKThI Koraa GyAeT AOCTUrHyTa BbibpaHHas Tem-

nepatypa.

* Ezekben az esetekben Uresen melegitse el6 a sitét és a kivalasztott hémérsékleten helyezze be az ételt.

* W przypadku tych dan nalezy nagrzaé pusty piekarnik, a potrawy umiesci¢ po osiggnieciu ustawionej temperatury.

* 3a fa npuroTBuTe Te3n ACTUS, 3arpeniTe NpeaBapuTenHo npasHarta dypHa v cnej ToBa NnoctaBeTe xpaHarta BbB ypHa-
Ta, cnep kaTto nsbpaHata Temnepatypa 6bae gocTurHara.
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COFETARIE /| KOHOUTEPCBKI BUPOBU / CUKROVINKY / CUKRARSKE VYROBKY

GREUTATE (KG)  POZITIA TAVII MOD DE TEMPERAT. TIMP (MIN)  VAS DE COLECTARE
BATA (Kr) PIBEHb PREPARARE TEMMEP. YAC (XB.) EMHICTb
HMOTNOST POLOHAPLECHU  ®YHKUISA TEPLOTA DOBA (MIN.) NADOBA
(K) _  POZICIAPOD- REZIMPRIPRAVY — TEPLOTA. CAS (MIN) NADOBA
(HMOTNOST NOSU POKRMU ©c)
(KG) REZIM VARENIA
Mix pentru pandispan Intermediara z] 180-200* 25-30 Vas cu pereti
TicTo GickBiTHE CepegHin dopma
Piskotovy kolac 0,50 Prostfedni 190-200 20-25 Mélka nadoba
Piskotovy kolag mix Stredny ¥ 180-200* 20-25 Plytka nadoba
Aluat dospit Intermediara z] 170-190* 20-25 Vas cu pereti
Opixmxose TicTo CepegHin - dopma
Kynuté tésto L Prostfedni 170-180* 25.30 Mélka nadoba
Kysnuté cesto Stredny % Plytka nadoba
E;Ori:fri de patiserie Intermediara E] 180-190* 15-20 Vas cu pereti
. . CepepgHin - dopma
0
K:"Zr)wtll(zetéﬂsi:)o 0:30 Prostiedni 170-180* 15-20 Mélka nadoba
Krehké pecivo Stredny ® Plytka nadoba
Produse de patiserie Intermediara z] 180-190* 20-22 Tava
TNnucTtkoBe TicTo CepegHin Leko
o 0,30 i
Sladkeé pecivo Prostredni - 180-190* 18-20 Plech
Pecivo Stredny E3 Plech
Foietaj Intermediara Tava
JlucTkoBe ApixmxoBe CepegHin - N Oeko
Listové tésto 0.50 Prostfedni 180-190 18-20 Plech
Listkové cesto Stredny Plech
Placinta cu branza Intermediara |:] 180* 24 Tava
Mupir 3 cupom CepepgHin - Heko
4 -
Kola¢ s cottage syrem 0,40 Prostfedni 3@ 180-190* 20 Plech
Tvarohovy zavin Stredné % Plech
Pro.du§e de patiserie Intermediara Vas cu pereti
cu lichior CepegHin dopma ,
Ticto 3 nikepow 050 1 prostredni c 190 30 Mélka nadoba
Odpalované tésto Stredny Plytka nadoba
Odpalované cesto y y

* Pentru aceste preparate, preincalziti cuptorul gol, apoi asezati preparatul in cuptor dupa atingerea temperaturii selectate
* [Ans umx cTpas, cnif po3irpiTi NOPOXHIO AYXOBKY | po3TallyBaTh NPoAyKTH konu 6yae aocsarHyTa obpaHa Temneparypa.
* U téchto jidel pfedehfejte troubu a teprve tehdy, kdyz je dosazeno nastavené teploty, do ni pokrm viozte.

* U tychto pokrmov, predhrejte prazdnu raru a po dosiahnuti nastavenej teploty viozte potraviny do rury.
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KOHOWTEPCKWUE U3OENWUSA / SUTEMENYEK / CIASTA | DESERY / CTAOKAPCKU U30ENUA

BEC (KI) YPOBEHb OYHKLINA TEMIEP. BPEMA (MUH.) EMKOCTb
SULY (KG) MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. DO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA

TEMO (Kr) MNONOXEHME HA GRZANIA TEMIMEPAT. BPEME (MUH) (0371
TABATA PEXWM HA (°C)
FOTBEHE

=
Yuzkenk CpepnuHit z] 180 30-35 p_lo_;T::Hb
'Sl'urot.ck)rta 0,80 nge dps.o Blacha do
ernt reani — 180-290 25-30 pieczenia
Yuirakeink MeXanHHO Tasa
Meposbin nupor CpeauHii z] 170-190* 40-45 dopma
Mézes siiti Kbzépsd Lapos edény
0,60 026ps, E3
Miodownik Sredni 180-190* 35.40 Ptytka forma
MepeH cnagkuLl MexanHHo - MnuTka YmHns
Eese Cpequui |z] 100-110 190 "'P?;T::Hb
Habcsok Kézépsd Blacha do
Eezy y Sredni — 100-110 | 170-180 pleczenia
enyBKu eXANHHO -
i TaBa
BepxHuii MpoTuBeHb
MuHaanbHoe nevYeHbe . A
Mandulas stitemén Felso Télca
o ¥ 0,50 Wysoki 110-120* 15-20 Blacha do
Makaroniki . .
BageMoBH LeryEueHN Mo-Bucoko pieczenia
HMBO TaBa
Worypt 1 nnutp 8 uyacoB |CrakaHuuku ans
Joghurt 1 liter s 45-50 8 d6ra Joghurtos pohar
Jogurt 1 litr 8 godzin Miseczki
Kuceno mnsko 1 nuTBP 8 vaca Kynuyku
xem CpepuHit MpoTnBeHb
Bef6zott Kozépsd Felfogo edény
1 . 100-110 18-2
Konfitury 00 Sredni 8-20 Naczynie
KoHdbuTiop MeXxanHHo Cba

* [Insi aTvx Gnto, criedyet pasorpeTb NycTyo AyXO0BKY M MOMECTUTbL NPOAYKTLI koraa ByaeT AoCTUrHyTa BoibpaHHas
Temneparypa.
*** [1Ns1 NPUrOTOBIIEHUS OrypTa Bbl MOXETE PA3MECTUTb CTakaH4YMKWM HEMOCPEACTBEHHO Ha AHE AyXOBOro Lwkada.
* Ezekben az esetekben Uresen melegitse el6 a siitét és a kivalasztott hdmérsékleten helyezze be az ételt.
*** A joghurtos poharakat helyezze kézvetlenil a sité aljara.
* W przypadku tych dan nalezy nagrza¢ pusty piekarnik, a potrawy umiesci¢ po osiggnigciu ustawionej temperatury.
*** Miseczki z jogurtem umiesci¢ bezposrednio na dnie piekarnika.
* 8a fa npuroTBUTE TE3M ACTUS, 3arpeiTe NpeaBapuTENHO NpasHaTta dypHa 1 crief ToBa nocTaBeTe XxpaHaTa BbB
ypHaTa, cneg kaTto n3bpaHaTta Temneparypa 6bae gocturHata.
*** MocTaBeTe GypkaHUTE C KUCENO MIISIKO AMPEKTHO Ha ABHOTO Ha dypHaTa.
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COFETARIE /| KOHOUTEPCBKI BUPOBU / CUKROVINKY / CUKRARSKE VYROBKY

GREUTATE (KG)

BATA (KT)

(K6)

(HMOTNOST

(KG)

POZITIATAVII
PIBEHb

HVMOTNOST = POLOHA PLECHU

POZICIA POD-
NOSU

MOD DE
PREPARARE
OYHKLISA
REZIM PRIPRAVY
POKRMU
REZIM VARENIA

TEMPERAT.

TEMIEP.

TEPLOTA

TEPLOTA.
(°C)

180

TIMP (MIN)

YAC (XB.)

DOBA (MIN.)

CAS (MIN)

30-35

VAS DE COLECTARE

EMHICTb
NADOBA
NADOBA

Placinta cu branza Intermediara z] Tava
Ynzkenk CepepgHin Hexo
0,80 M
Cheesecake Prostredni 180-290 2530 Plech
Tvarohovy kolag Stredny Plech
Prod.use de patiserie Intermediara z] 170-190* 40-45 Vas cu pereti
cu miere CepegHin dopma
Me'D'OBlfM nmpit 0.60 Prosttedni * Mélka nadoba
Medové pecivo ) 180-190 35-40 o
o Stredny Plytka miska
Medové pecivo
Bezele Intermediara E] 100-110 190 Tava
Bese CepepgHin Oeko
Snéhové pusinky Prostfedni 100-110 170-180 Plech
Pusinky Stredny Plech
Biscuiti cu bezea si migdale Superioara Tava
Muraanese neyvso BepxHin Mexo
110-120* -
Makronky 0,50 Vyssi 0-120 15-20 Plech
Mandlové suSienky VysSia Plech
y -

laurt 1 litru 8 ore ase pentru faurt
Vorypt 1 nuTp 8 roawH CraKaH-ukm Ans
Jogurt 1 litr 46-50 8 hodin viorypty
Jogurt 1 liter 8hodin | DOrovY korpus

9 Jogurtové kelimky
Dulceata Intermediara Vas de colectare
xem CepegHin Leko
DZem 1,00 Prosttedni 100-110 18-20 Nadoba
DzZzem Stredny Nadoba

*  Pentru aceste preparate, preincalziti cuptorul gol, apoi asezati preparatul in cuptor dupé atingerea temperaturii

selectate.

Asezati vasele pentru iaurt direct pe fundul cuptorului.

*  Onsa yux ctpas, cnig posirpiTim NOPoXHI0 AyXOBKY | po3TallyBaTh NPpoAyKTK konu Byae AocsrHyTa obpaHa Temneparypa.

[ns npurotyBaHHs Morypty Bu MoxeTe poaTtaluyBaTy cTakaHuvku 6esnocepeaHbo Ha AHi AyxOBOi Lwadm.

* U téchto jidel predehrejte troubu a teprve tehdy, kdyZ je dosaZzeno nastavené teploty, do ni pokrm vioZte.

Jogurtové kelimky umistéte pfimo na dno trouby.

* U tychto pokrmov, predhrejte prazdnu rdru a po dosiahnuti nastavenej teploty viozte potraviny do rary.

Umiestnite jogurtové kelimky priamo na dno rury.
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KOHOWTEPCKWUE U3OENWUSA / SUTEMENYEK / CIASTA | DESERY / CTAOKAPCKU U30ENUA

BEC (KT) YPOBEHb DYHKLMA TEMIEP. BPEMS (MVH.) EMKOCTb
SULY (KG)  MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. DO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA
TEINO (KM) MOSIOKEHVE HA  GRZANIA TEMMEPAT.  BPEME (MVH) cbl
TABATA PEXVM HA )
FOTBEHE
Kekcbl CpeauHii Kancynbl
Piskota tallér Kézépso 200-210* Kapszulak
) 0,40 . ) 30 )
Babeczki Sredni 200* Foremki
TapTtanetn MexanHHo = Kancynun
TecTo HwxHun MpotuseHy
Tészta Alsé 200-220° Aol Talca
) 0,40 . Blacha do
Ciasto Niski b * . .
® 200 25 pieczenia
TecTo Mo-Huncko HUBO
TaBa
BucksuT CpeauHii dopma
Piskota 0.60 Kdzéps6 170-180 bnsz Lapos edény
Biszkopt Sredni - 165-170* 45 Ptytka forma
MaHauLnaHoB Kekc MeXxanHHo = MnuTka YmHusa
. . MpoTuseHb
ABNOYHBIN KOMMNOT HukH1 A
Alma kompot Als6 Talca
160-17 Blach
Pieczone jabtka 0.50 Niski 60-170 35 .ac @ c.io
pieczenia
KomnoT ot s16bniku [Mo-HnCcKO HMBO
TaBa
o ®opma ans
®nax 1 nuTp CpeauHii
Puding 1 liter Kozépsé Pnana
. 100 60-70 Pudi dé
Creme caramel / Pudding 1 litr Sredni z] td ngos e.eny
Kpem kapamen 1 nuTH MexauHHo Foremki
P P P A ®dnaH
3aBapHoe TecTo CpeauHii fpotvsene
* b Tal
Toltott tészta Koz6ps6 200 ale alea
Ciast 0,20 Sredni — Blacha do
iasto parzone redni 190-200* 8-10 pieczenia
Cnagkvwm oT napeHo MexanHHo = Tasa

* ins aTux 6ntop, cneayet pasorpeTb MycTylo AyXOBKY U MOMECTUTb NpoAyKTbl korga byaeT AocTurHyTa BbibpaHHas
Temneparypa.

* Ezekben az esetekben lresen melegitse el6 a sutét és a kivalasztott hémérsékleten helyezze be az ételt.

* W przypadku tych dan nalezy nagrzac pusty piekarnik, a potrawy umiesci¢ po osiggnieciu ustawionej temperatury.

* 3a ga npuroTeuTe Tean SICTUSA, 3arpeinTe NpeaBapuTenHo nNpasHaTta dypHa 1 crnej ToBa noctaBeTe xpaHaTa BbB
dypHaTa, cnea kaTto n3bpaHarta Temneparypa 6bae gocturHata.
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COFETARIE /| KOHOUTEPCBKI BUPOBU / CUKROVINKY / CUKRARSKE VYROBKY

GREUTATE (KG) POZITIA TAVII MOD DE TEMPERAT. TIMP (MIN)  VAS DE COLECTARE
BATA (KT) PIBEHb PREPARARE TEMMEP. YAC (XB.) EMHICTb
HMOTNOST POLOHAPLECHU  ®YHKUISA TEPLOTA DOBA (MIN.) NADOBA
(K) _  POZICIAPOD- REZIMPRIPRAVY — TEPLOTA. CAS (MIN) NADOBA
(HMOTNOST NOSU POKRMU ©c)
(KG) REZIM VARENIA
Madlene Intermediara Forme de prajitura
Kekcu e CepepHit 200-210* . Kancynu
Cupcake ’ Prostfedni 200* Kapsle
Kolaciky Stredna = Kapsule
Aluat Inferioara Tava
Ticto 040 HwxHin 200-220* 25-30 Oeko
Tésto ’ Spodni 5 200* 25 Plech
Cesto Dolna = Plech
Pandispan Intermediara Vas cu pereti josi
BicksiT 060 CepepHin 170-180 50-55 dopma
Piskotovy kola¢ ’ Prostfedni - 165-170* 45 Mélka nadoba
Piskotovy kolac Stredna = Plytka miska
Compot de mere Inferioara Tava
AGny4HUiA KomnoT HwxHin Heko
0,50 . 160-170 85
Jable¢ny kompot Spodni Plech
Jablkovy kompét Dolna Plech
Crema de caramel 1 litru Intermediara Vas pentru tarta
®naH 1 litro CepegHin z] 100 60-70 dopma ans dnaHa
Karamelovy krém 1 litr Prostfedni Dortova forma
Karamelovy krém 1 liter Stredna Tortovéa forma
Produse de patiserie cu I «
aluat de chou x Intermediara Tava
. CepegHin 200 10-12 Oeko
Sasaphe Ticto 0.20 Prosttedni 3 Plech
5t 38 190-200* 8-10
Odpalovans tésto Stredna Plech
Odpalované cesto

* Pentru aceste preparate, prefncalziti cuptorul gol, apoi asezati preparatul in cuptor dupa atingerea temperaturii selectate.
* [nsi umx cTpaB, cnif posirpiT NOPOXHIO AyXOBKY i po3TallyBaTh NpoaykTh konu Byae gocarHyTta obpaHa Temnepatypa.

* U téchto jidel pfedehfrejte troubu a teprve tehdy, kdyz je dosazeno nastavené teploty, do ni pokrm vioZte.

* U tychto pokrmov, predhrejte prazdnu rdru a po dosiahnuti nastavenej teploty vlozte potraviny do rury.
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Il PA3BMOPO3KA/FELOLVASZTAS/ROZMRAZANIE / PASMPA3SIBAHE

YPOBEHb LO / LO SZINT / POZIOM LO /
HMCKO HMBO (LO)

YPOBEHb HI / HI SZINT / POZIOM HI /
BWCOKO HMBO (HI)

NPOOYKT
NOVEL
PRODUKT
XPAHA

Xneb
Kenyér
Chleb
Xns6

BEC
suLy

WAGA

TEMO

1/2 kg

BEPMSA
IDO
CZAS
BPEME

35 min.

BEC
suLy
WAGA
TEMMO

BEPMSA
IDO
CZAS
BPEME

Topt
Torta
Ciasto
Kekc

1/2 kg

25 min.

Pbiba
Halak
Ryba
Puba

1/2 kg

30 min.

PbiGa
Halak
Ryba
Puba

1 kg

40 min.

Kypuua
Csirke
Kurczak
Mune

1 kg

75 min.

Kypuua
Csirke
Kurczak
Mune

1,5 kg

90 min.

OT6uBHas
Karaj

Kotlet z koscig
Tenewkn 6yT

1/2 kg

40 min.

Papw

Daralt hus
Mieso mielone
CmnsiHo meco

1/2 kg

60 min.

dapu

Daralt hus
Mieso mielone
CmnsiHo meco

1 kg

120 min.
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DECONGELAREA / PO3MOPOXYBAHHSA / ROZMRAZOVANi / ODMRAZOVANIE

NIVELUL LO (Mic) / PIBEHb LO / NIZ8i UROVEN / NIVELUL HI (Mare) / PIBEHb HI / VY$8i UROVEN /
NiZKA UROVEN VYSOKA UROVEN

ALIMENT
NPOAYKT GREUTATE TIMP GREUTATE TIMP

POTRAVINA BATA YAC BATA YAC
JEDLO HMOTNOST DOBA HMOTNOST DOBA
HMOTNOST CAS HMOTNOST CAS

Paine
Xni6
Chléb
Chlieb

1/2 kg 35 min

Prajituri
TopTt
Kola¢
Kola¢

1/2 kg 25 min

Peste
Punba
Ryby
Ryba

1/2 kg 30 min

Peste
Pnba
Ryby
Ryba

1 kg 40 min

Pui
Kypka
Kure
Kura

1 kg 75 min

Pui

Kypka )
Kufe 1,5 kg 90 min

Kura

Pulpa de vita

Bl,qﬁva:Ha o 1/2 kg 40 min
Hovézi pe¢ené

Hovadzie maso

Carne tocata
dapu

Mleté maso
Mleté maso

1/2 kg 60 min

Carne tocata
dapw

Mleté maso
Mleté maso

1 kg 120 min
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