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Dziekujemy za zakup produktu. W celu prawidiowego uzytkowania i konserwacji naszego
urzqdzenia przekazujemy Panstwu niniejszq instrukcje obstugi. Przed rozpoczeciem korzystania
z urzqdzenia nalezy doktadnie zapoznaé sie z instrukcjq i zachowaé jq do wykorzystania
w przysztosci.

Urzqgdzenie jest przeznaczone wylqcznie do uzytku domowego. Instrukcja zawiera jedynie
wskazdéwki i wytyczne dotyczqce uzytkowania i konserwaciji urzqdzenia. Jezeli w instrukeji brakuje
poszukiwanych przez Panstwa informacii, prosimy o kontakt z Biurem Obstugi Klienta. Jezeli
w instrukcji wystepuijq braki, zapraszamy do zgtaszania wszelkich sugestii w celu jej uzupetnienia.
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1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przeczytaj te instrukcje doktadnie przed uzyciem urzqdzenia. Zachowaj instrukcje na przysztosé
oraz dla nowych uzytkownikéw. Urzqdzenia nalezy uzywaé wytgcznie w sposéb opisany
w niniejszej instrukcji. W przypadku wystqgpienia szkdéd wynikajgcych z nieprzestrzegania
wytycznych okreslonych w niniejszej instrukcji, gwarancja natychmiast traci swojq waznosé.
Producent nie ponosi odpowiedzialnoici za szkody wynikajgce z nieprzestrzegania wytycznych,
niewltasciwego uzytkowania lub uzytkowania niezgodnego z wymogami niniejszej instrukgii.
Naprawe urzqdzenia nalezy zlecaé wylqcznie Autoryzowanemu Serwisowi Centralnemu
(informacja w punkcie 9.). Autoryzowany Serwis Centralny to serwis posprzedazowy producenta,
ktéry posiada uprawnienia do wykonywania napraw i usuwania wszelkiego rodzaju usterek.
W razie probleméw prosimy o zwrot urzqdzenia do tego Serwisu.

1.1. Urzqdzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych zastosowan, takich jak:
w kuchni pracowniczej, w sklepie, biurze i innym miejscu pracy, w gospodarstwach rolnych,
przez klientéw w hotelach, motelach i innych pomieszczeniach mieszkalnych, pensjonatach
i domach goscinnych.

1.2. llo§¢ produktéw dodawanych do przygotowywanej potrawy nie moze przekroczyé
maksymalnej pojemnosci naczynia gtéwnego. Nalezy zwrécié uwage na oznaczenia
dopuszczalnej pojemnosci. Rekomendowane objetosci dla gotowania w réznych konfiguracjach
urzqdzenia mozna znalezé w punkcie 4.9. niniejszej instrukgji.

1.3. Przygotowujqc gorgce potrawy (o temperaturze powyzej 60°C), nie nalezy dotykac kielicha,
poniewaz moze nagrzaé sie od potrawy. Kielich nalezy chwytaé¢ wylqcznie za rqczke.
Nalezy vzywaé pewnego rodzaiju ochrony, aby go dotkngé lub przemiesci¢. Nalezy upewnié
sie, ze miarka jest osadzona w otworze w pokrywie naczynia gtéwnego, jesli planowane jest
gwattowne przetqczenie na wysokq predkosé.

1.4. Nalezy uwazaé na drobiny gorqcych potraw, ktére mogq wydostawaé sie z otworu
w pokrywie naczynia gtéwnego podczas jego otwierania. Nalezy upewnié sie, ze miarka
jest umieszczona w otworze pokrywy naczynia gtéwnego.

1.5. Nalezy ostroznie zdejmowaé naczynie gtéwne, aby unikngé wyciekdw, szczegdlnie,

jesli w naczyniu znajduje sie gorqca potrawa.

Nie nalezy sciqgaé pokrywy produktu podczas gotowania.

W celu lepszego odprowadzenia pary mozna zdjqé przezroczystq miarke.

Otwér w pokrywie produktu moze byé zakryty tylko i wytgcznie przez miarke. Nie nalezy

uzywaé do tego celu tekstylidw ani zadnych innych przedmiotéw.

Nalezy upewnié¢ sie, ze pokrywa jest prawidlowo umiejscowiona przed dokonywaniem

operacji oraz nie nalezy otwiera¢ jej zanim urzqdzenie nie skonczy operacji.

1.10.Podczas uzycia naczynia do gotowania na parze nalezy upewnic sig, ze naczynie oraz kielich
s¢ poprawnie zmontowane.

1.11.Podczas uzywania urzgdzenia przy wysokich predkosciach, nalezy uzywaé go tylko
i wylqcznie z jego pokrywq poprawnie umiejscowionq na kielichu.

1.12.Nie nalezy wystawiaé zadnej czesci korpusu na dziatanie pary wytworzonej podczas pracy.

1.13.Przed rozpoczeciem uzytkowania urzqdzenia nalezy sprawdzi¢, czy prqd zasilania jest
taki sam, jok podany na tabliczce znamionowej urzqdzenia. Urzqdzenie nalezy zawsze
podtqczaé do uziemionego gniazda zasilania.

1.14.Nalezy odtqczyé urzqdzenie od zasilania przed czyszczeniem lub jesli jest diugotrwale
nieuzywane.

1.15.Nie mozna uzywaé urzqdzenia z uszkodzonym lub wykazujgcym uskodzenia przewodem
lub wtyczkq, gdy urzqdzenie dziata niewtasciwie lub gdy urzqdzenie lub jego czesci
zostaty upuszczone lub uszkodzone w inny sposéb. Urzqdzenie nalezy wéwczas zwrécié do
producenta lub Autoryzowanego Serwisu Centralnego w celu przeprowadzenia kontroli oraz
ewentualnej naprawy lub regulacji elementéw elektrycznych lub mechanicznych.

1.16.Aby wyjqé wtyczke z gniazda zasilania, nalezy ciqgngé za wtyczke. Nie wolno ciggngé
za przewdd zasilajgcy. Przed przeniesieniem urzqdzenia nalezy zawsze wyjgé wtyczke
z gniazda zasilania.
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.17.Nalezy upewni¢ sie, ze kabel zasilajgcy nie styka sie z gorqcymi powierzchniami lub parq.

.18.Urzqdzenie nalezy uzywaé wytqcznie w pomieszczeniach zamknietych, w miejscach suchych,
z dala od wody i innych cieczy.

.19. Jezeli konieczne jest zastosowanie przediuzacza, nalezy uzyé przewodu z uziemieniem oraz o
odpowiednim, dopuszczalnym natezeniu prqdu, aby nie doszto do przegrzania przewodéw.
Przewéd nalezy utozyé w taki sposdb, aby nie byto mozna przypadkowo go pociggngé lub
potknqc sie o niego.

.20.Aby unikng¢ przecigzenia, nie wolno uzywaé innego urzqdzenia wysokiej] mocy na tym
samym obwodzie elektrycznym.

.21.Aby wyeliminowaé ryzyko porazenia prgdem nie wolno zanurzaé przewodu, wtyczki
ani obudowy w wodzie lub innej cieczy.

.22.Nie wolno dotyka¢ urzgqdzenia, jezeli wpadnie do wody. Nalezy wéwczas wyjgé wtyczke
z gniazdka zasilania, wylqczy¢ urzqdzenie i nie uzywaé go ponownie.

.23.Nie wolno uzywaé urzqdzenia w poblizu gorgcych przedmiotéw lub urzgdzen, takich jak np.
kuchenka lub piekarnik.

.24.Nalezy upewni¢ sig, ze przewdd sieciowy nie wisi na ostrych krawedziach i znajduje sie
z dala od gorqgcych przedmiotéw i otwartego ognia.

.25.Nie dotykaé¢ krawedzi ostrza wielofunkcyjnego, poniewaz sq one bardzo ostre. Podczas
montazu i demontazu ostrza wielofunkcyjnego, nalezy je trzymaé za gérny uchwyt, nastepnie
powoli wkrecaé lub wykrecaé. Nalezy zachowaé szczegdlng ostroznosé podczas tej operacii.

.26. W trakcie pracy urzqdzenia nie nalezy wktadaé rgk ani zadnych przedmiotéw do wnetrza
urzgdzenia.

.27.Uzycie akcesoridéw, ktére nie sq zalecane przez producenta moze spowodowaé obrazenia
ciata lub uszkodzenia mienia.

.28.Regularnie sprawdzaj: korpus gtéwny, kielich, naczynie do gotowania na parze oraz inne
komponenty, na obecnoi¢ uszkodzen. W razie wykrycia jakiegokolwiek uszkodzenia nie
wolno uzywac urzgdzenia.

.29.Urzqdzenie nalezy umiesci¢é na stabilnej, poziomej i réwnej powierzchni, zachowujgc
bezpiecznq odlegtos¢ od krawedzi blatu, aby zapobiec upadkowi.

.30.Urzqdzenie nalezy uzywaé na ptaskiej, suchej i odpornejna wysokq temperature powierzchni.
Nalezy unika¢ umiejscawiania urzgdzenia na meblach lub podtozach lakierowanych.

.31.Urzqdzenie nalezy umiesci¢ w odlegtosci co najmniej 10 cm od $ciany lub tatwopalnych
elementéw (takich jak np. zastony, $wiece lub reczniki).

.32.Przed dokonywaniem operacji na urzqdzeniu, nalezy upewni¢ sie, ze ostrza sq poprawnie
zamontowane, razem z uszczelkq w odpowiednim miejscu.

.33.Glowe, rece, wlosy, bizuterie i odziez nalezy trzymaé z dala od ostrzy.

.34.Nie wolno uzywaé urzqdzenia, gdy jest puste.

.35.Jesli produkt nagle przestanie pracowaé, nalezy niezwlocznie odiqczyé go od zrédia
zasilania oraz skontaktowaé sie z Autoryzowanym Serwisem Centralnym w celu kontroli
dziatania urzqdzenia i ewentualnej naprawy.

.36.Urzqdzenie nie stuzy do zabawy. Dzieci ponizej 8 lat nie powinny samodzielnie uzywaé
urzqdzenia. Dzieci ponizej 3 lat mogq przebywaé w poblizu urzgdzenia jedynie pod statym
nadzorem osoby dorostej. Kiedy urzqdzenie pracuje w trybie gotowania/ mieszania, nalezy
umiesci¢ urzgdzenie i jego przewdd zasilajgcy w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej
8 lat.

.37.Nalezy utrzymywaé podiqczone do sieci urzqdzenie poza zasiggiem dzieci miodszych
niz 8 lat.

.38.Nie wolno pozostawiaé urzqdzenia bez nadzoru podczas jego uzytkowania.
.39.Urzqdzenie i przewdd zasilajgey nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci.
.40.Urzqdzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci ponizej 8 lat oraz osoby
o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, bqdz przez osoby
o niedostatecznym doswiadczeniu lub wiedzy, chyba ze znajdujq sie one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub uzyskaty od takiej osoby instrukcje dotyczqce
uzytkowania urzgdzenia i ewentualnych zagrozen. Nalezy upewnié sig, ze wymienione osoby
rozumiejq zagrozenia zwigzane z uzytkowaniem urzgdzenia.

.Po zakonczeniu gotowania wentylator urzqdzenia moze przez pewien czas wydawaé

dzwiek zwiqzany z automatycznym chtodzeniem silnika. Jest to standardowy element pracy
urzgdzenia.
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1.42.Mycie i konserwacja, ktére powinien wykonywaé uzytkownik, nie powinny byé wykonywane
przez dzieci mtodsze niz 8 lat i powinno sie to odbywaé pod kontrolq rodzicéw. Dzieciom
ponizej 3 lat nie wolno powierzaé czyszczenia ani konserwacji urzqdzenia.



2. SZYBKI START

UWAGA: Przed przystgpieniem do wykonywania czynnosci opisanych w tym punkcie,
aby unikngé uszkodzenia sprzetu i/lub zranienia ciata, koniecznie zapoznaij sie z punktem
»1. Instrukcje bezpieczenstwa”. Producent nie ponosi odpowiedzialnoici za szkody
powstate w wyniku uzycia urzgdzenia w sposéb niezgodny z instrukcjq.

Ustaw urzgdzenie na ptaskim blacie, co najmniej 10 ecm od $ciany, podiqcz do prgdu, zamontuj
wybrane ostrze /koricéwke w kielichu. Umieéé kielich w korpusie urzqdzenia. Wtéz do kielicha
sktadniki, zatéz pokrywe i wejdz w zaktadke ,Zréb to sam”. Ustaw w niej poziom obrotéw
i temperature (ewentualnie takze czas) i rozpocznij prace.

Przyktadowe, szybkie przepisy:

KOKTAJL OWOCOWY:

Przed umieszczeniem sktadnikéw w kielichu zamontuj ostrze wielofunkcyine.

W pierwszej kolejnosci wlej do kielicha 300 ml wody lub mleka. Nastepnie dorzu¢ 200 g
wybranych owocéw i odpowiedniq ilos¢ cukru (wedle uznania). Zamknij pokrywe i ustaw obroty
w trybie ,,Zréb to sam” na poziom 8, a czas na 30 s. Po zakoriczeniu programu koktaijl jest gotowy.

ZUPA KREM POMIDOROWA:

Przed umieszczeniem sktadnikéw w kielichu zamontuj ostrze wielofunkcyine.

W pierwszej kolejnosci wlej do kielicha 300 ml wody, dorzu¢ warzywa (na przyktad: 50 g selera,
50 g pietruszki, 30 g cebuli, 100 g marchwi, zgbek czosnku, pét peczka pietruszki). Ustaw w trybie
»Zréb to sam” obroty na poziom 6, a czas na 10 s.

W drugim etapie dorzu¢ dwa udka z kurczaka, 200 g przecieru pomidorowego, 50 g $mietany,
tyzeczke soli, dolej 1,2 | wody i jednq kostke rosotowq (lub wiecej wedle uznania). Ustaw obroty
na poziom 3, temperature 100°C, na czas 30 min. Jesli w trakcie gotowania zupa bedzie mocno
wrzeé i bulgotad, sugerowane jest zmniejszenie parametru GRZANIE do poziomu 6. Po uptywie
ustawionego czasu, urzqdzenie zakonczy program gotowania, a zupa bedzie gotowa do spozycia.

CIASTO NA PIZZE:

Przed umieszczeniem sktadnikéw w kielichu zamontuj topatke do wyrabiania ciasta.

W pierwszej kolejnosci wlej do kielicha 200 ml cieptej wody, rozpus¢ 25 g drozdzy z tyzeczkq
cukru, dodaj 50 ml oliwy, a nastepnie wsyp 450 g maki i tyzeczke soli. Zamknij pokrywe i ustaw
obroty w trybie ,,Zréb to sam” na poziom 2. Po 3-5 minutach ciasto bedzie gotowe. Odstaw na pét
godziny w ciepte miejsce do wyrosniecia.

Po zakonczeniu gotowania i wyjeciu potrawy z kielicha, nalezy jak najszybciej przeptuka¢ kielich
cieptq wodq. W przypadku nieusunigcia pozostatosci potrawy zaleca sie wlanie okoto 1 | wody
i kilku kropel detergentu oraz wiqczenie obrotéw w trybie ,,Zréb to sam” na poziom 4-5, na kilka
minut. Jezeli nadal pozostajq resztki jedzenia, nalezy zdemontowaé ostrze /kofncéwke i umyé je
recznie, zas sam kielich moze by¢ umyty w zmywarce.

Wiecej przepiséw dostepnych jest w chmurze lub na urzqdzeniu po kliknieciu w zaktadke
»Przepisy”. W przypadku wyboru tych przepiséw, urzqdzenie wyswietla na ekranie wskazéwki
w celu wykonania danej potrawy.



3. INFORMACJE OGOLNE O URZADZENIU, CZESCIACH,
MONTAZU

Dane techniczne:
Model: CY021
Moc grzania: 1000 W, moc silnika: 1000 W
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1. Korpus gtéwny robota 9. Mieszadlo motylkowe
2. Kielich do gotowania 3,3 | 10. Mieszadto saute
3. Pokrywa kielicha 11. topatka do wyrabiania ciasta
4. Woyswietlacz dotykowy 12. Ostrze wielofunkcyjne
5. Pokretlo-przycisk ,,Start/Pauza” 13. Miarka
6.  Naczynie gtéwne do gotowania na parze 14. Koszyczek
7. Naczynie dodatkowe do gotowania na 15. Zdejmowana waga cyfrowa (do 5kg)
parze 16. Szpatutka
8. Pokrywka naczynia do gotowania na

parze
Montaz kielicha
Umies¢ pokrywe na kielichu, przycisnij w dét i obréé zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara, az bedzie poprawnie zamknieta.
Urzgdzenie nie bedzie pracowaé, dopdki pokrywa nie bedzie
poprawnie zamknieta. e

UWAGA: Kielich ma oznaczenia na jednej ze stron
dotyczqce  efektywnej maksymalnej  objetosci
wynoszqcej 2 litry przy blendowaniv na obrotach
powyzej 4, za$ 2,3 litra przy zalqczonym grzaniu.
Nie przekraczaj tych ilosci, by zapewnié prawidtowq
i bezpiecznq prace urzqdzenia.

Umies¢ kielich na korpusie gtdwnym, upewniajgc sie,
ze odpowiednio przylega w jego poprawnym potozeniu.

Jesli kielich nie jest poprawnie umiejscowiony, urzgdzenie nie
bedzie pracowad.



Montaz ostrza wielofunkcyjnego

1. Zatéz uszczelke na ostrze, widz ostrze do kielicha
i umiesc je w otworze.

2. Przytrzymaj mocno gérnq czes¢ ostrza i obréé kielich
do géry dnem. Upewnij sig, ze ostrze jest w poprawnym
potozeniu.

3. Zainstaluj naktadke mocujgcq od spodu kielicha
i obréé zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby
zamocowac ostrza w kielichu.

4. Aby zdemontowa¢ ostrza z kielicha, obréé naktadke
mocujgcq przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara. Upewnij sie, ze trzymasz mocno ostrza,
by zapobiec upadkowi i spowodowaniu uszkodzenia.

UWAGA:

- Uzyj szmatki tekstylnej, aby zastoni¢ ostrza przed uchwyceniem ich, by unikng¢ urazéw.
- Zamontuj naktadke mocujgcq wraz z uszczelkg w poprawny sposéb, aby unikngé
rozbryzgiwania sie jedzenia lub ptynéw podczas gotowania.

topatka do wyrabiania ciasta

Ten element zaprojektowany jest do wyrabiania
i mieszania zywnosci w taki sposdb, aby jej nie siekad.
Zamontuj ostrza, trzymajgc je mocno, obracajgc

kielich do géry dnem i przekrecajgc naktadke
mocujqcq (od spodu) w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara.

UWAGA:

- Nie uzywaij tej topatki przy predkosciach wiekszych niz 3, poniewaz kielich moze wpaséé
w wibracje, co moze spowodowaé zagrozenie.

- Odlegto$¢ pomiedzy topatkq do wyrabiania ciasta i $ciankq kielicha wynosi 1 cm,
w zwiqzku z czym jedzenie moze tam utkngé. Jesli to sie wydarzy, silnik zatrzyma sie
w wyniku uruchomienia mechanizmu ochronnego przed przegrzaniem. Wéwczas uzyj
szpatutki do wymieszania i usuniecia zablokowanej zywnosci, aby urzgdzenie mogto
wznowi¢ proces wyrabiania.



Miarka

Miarka jest uzywana jako pokrywka do zapobiegania wypryskiwaniu i utracie ciepta, a takze
do mierzenia ilosci dodawanych sktadnikéw. Jej maksymalna objetos¢ wynosi 100 ml.

Podczas gotowania natéz miarke na otwér w pokrywce.
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UWAGA:
Do zamykania pokrywy kielicha uzywaj tylko i wylqcznie oryginalnej miarki, a nie
jokiegokolwiek innego przedmiotu.

Szpatutka

Szpatutka jest jedynym narzedziem odpowiednim do mieszania zywnosci w kielichu, inne narzedzia
mogq zarysowacé lub uszkodzi¢ powierzchnig kielicha. Szpatutka nie moze by¢ uzywana, podczas
gdy produkt jest w trakcie pracy z zalgczonymi ostrzami lub mieszadtem motylkowym.

Szpatutka moze by¢ réwniez uzywana do wyjmowania koszyczka tak jak pokazano na ponizszym
rysunku. W szczegdlnosci gdy koszyczek jest gorqcy i znajduje sie wewngqtrz kielicha.

Mieszadlo motylkowe

Mieszadto motylkowe pracuje, gdy jest zainstalowane na jednostce ostrza wielofunkcyjnego,
w ten sposéb wspomaga mieszanie zywnosci, ktéra nie jest siekana przez ostrza. Pomaga réwniez
w usuwaniu grudek.

Zainstaluj mieszadlo motylkowe na jednostce ostrza wielofunkcyjnego poprzez dopasowanie
Srodka watu z otworem mieszadta i wcisniecie go do dotu na zatrzask.

UWAGA:

- Nie uruchamiaj zadnej operacji, dopoki element nie jest zamontowany prawidfowo.

- Nie vruchamiaj zadnej operacji z mieszadtem motylkowym powyzej predkosci 4.

- Nie uzywaj mieszadta w tym samym czasie co szpatutki.

- Nie wlewaj zywnosci, w momencie gdy mieszadlo pracuje, by unikngé uszkodzenia
lub zblokowania.



Mieszadto saute

Stuzy do smazenia na gorqcym oleju, miesza od spodu i obraca sktadniki oraz zapobiega
przypalaniu sie i przywieraniu. Jednoczesnie, krawedzie mieszadta nie powodujq siekania
czy rozdrabniania migsa na drobne kawatki.

Koszyczek

Koszyczek pozwala na przeprowadzenie réznych operacii:

1. Filtrowanie lub przygotowanie soséw, dipéw, itp. Po zblendowaniu, gotowaniu lub przygotowaniu
sosu, zamontuj koszyczek w kielichu i wlej mieszanke.

2. Gotowanie zywnosci na migkko, np. makaronu lub klusek.

3. Gotowanie dodatkéw jak np. ryzu lub ziemniakéw.

Naczynie do gotowania na parze

Zestaw do gotowania na parze zawiera 3 czeici: naczynie gtéwne, naczynie dodatkowe
i pokrywke.

1. Zdejmij pokrywe kielicha i umie$é naczynie na kielichu, upewniajqc sie, ze pasuje poprawnie.
2. Zamknij naczynie jego pokrywkq przed uzyciem.

UWAGA:

- Zachowaj szczegdlng ostroznoé¢ podczas zblizania sie do pracujgcego zestawu
parowego, aby unikngé poparzenia.

- Nie zakrywaj otworéw naczynia zadnq sciereczkq, ani innym przedmiotem, aby para nie
wydobywata sie przy krawedziach lub przez inne czesci powodujgc ryzyko poparzenia.
- Pozwdl parze na wydobywanie sie przez otwory po bokach pokrywki; w ten sposéb
zwiekszysz cyrkulacje pary, pozwalajgc na bardziej réwnomierne gotowanie potraw.
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4. SPOSOB DZIALANIA | OBSLUGA URZADZENIA
4.1. PRZED UZYCIEM

Uwaga:

Urzqdzenie moze wydzielaé delikatny zapach przy pierwszym uzyciu, ktéry zniknie po kilku
minutach. Jest to spowodowane pozostatoéciami produkcyjnymi i nie ma wptywu na urzgdzenie.
1. Wyimij produkt z kartonu i usun wszystkie zabezpieczenia.

2. Upewnij sig, ze produkt jest w dobrym stanie. Jeéli widoczne sq uszkodzenia, niezwlocznie
skontaktuj sie z Biurem Obstugi Klienta.

3. Umieé¢ urzgdzenie na czystej, stabilnej i ptaskiej powierzchni. Nie ustawiaj go blisko krawedzi,
wewngtrz szaf lub na szafkach/pétkach wiszgeych.

4. Umyj urzqdzenie przed pierwszym uzyciem. Przeprowadz wstepne gotowanie wody w naczyniu,
aby znikngt wspomniany wyzej zapach.

5. Podtqcz urzqdzenie do zrédta prqdu, by je uruchomié. Po chwili wigczy sie wyswietlacz
i urzqdzenie bedzie gotowe do pracy.

4.2. URUCHAMIANIE URZADZENIA

Podiqcz urzqdzenie do prqdu, by je wigczyé, i odiqcez, by je wytgezyé.
Upewnij sie, ze prqd zasilania jest taki sam, jok prqd podany na etykiecie
zZnamionowej.

Ten model posiada wyswietlacz dotykowy. Kiedy urzqdzenie jest wiqczone,

wyswietlacz pokaze strone startowq, jak na rysunku obok. 1
Z menu gtéwnego wybierz pozgdang funkcje. ﬂ

ZROB TO SAM:

Nacisnij zéttq zaktadke ,Zréb to sam” w prawej $rodkowej czesci ekranu,
by uruchomié tryb ustawien podstawowych. Panel ,,Zréb to sam” pokaze sie
na ekranie.

CZAS:

Wyswietlacz pokaze czas jako: ,,godziny : minuty : sekundy”.

Nacisnij obszar czasu, wéwczas znaki sie powiekszq. Aby wybraé pozgdany
czas, kliknij na ekranie lub obréé pokretto w lewo lub w prawo.

Podczas pracy nacisnij przycisk tréjkgta w prawym dolnym narozniku,
a urzgdzenie zacznie odliczanie automatycznie. Jesli czas nie zostat ustawiony,
urzqdzenie bedzie dziataé z zaprogramowanymi czasami:

- (bez blendowania): maksymalnie 12 godzin,

- z blendowaniem (predkosé 1-4): maksymalnie 1 godzine,

- z blendowaniem (predkosci 5-10): maksymalnie 5 minut.

PREDKOSC:

Nacisnij ikone predkosci, by wejs¢ w tryb regulacji predkosci. lkona predkosci powiekszy sie
na ekranie. Poprzez klikniecie na ekranie lub obrécenie pokretta mozna dostosowaé predkosé:
w lewo, by jq zmniejszy¢, zas w prawo, by jq zwiekszy¢, pomiedzy poziomami 1-10. Jesli wybrano
predkosé¢ 5-10, czasomierz bedzie mégt byé ustawiony do 5 minut. Dla pozostatych predkosci
bedzie to 1 godzina.
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Uwaga: Kiedy predkosé¢ zmienia sie z 5 na 6 lub gdy urzqdzenie zaczyna pracowaé, moze
wydawaé dzwieki. Jest to catkowicie normalne i nie wptywa na prace urzqdzenia.

By skruszy¢ lub posiekaé duze ilosci zywnosci, wybierz najpierw predkosé 5, a nastepnie przetqcez
na 10, by zapewni¢ maksymalng efektywnosé.

TEMPERATURA:

Uzyj ikony temperatury, by wejs¢ w tryb regulacji temperatury. Znaki temperatury powiekszq sie
na ekranie.

Poprzez kliknigcie na ekranie lub obrét pokrettem mozna: zmniejszy¢ temperature przy obrocie
w lewo i zwiekszyé przy obrocie w prawo, od 37°C do 120°C. Wybrana warto$é temperatury
bedzie miga¢, dopdki robot nie osiqgnie wybranej wartosci.

Wskaznik temperatury zaswieci sie na czerwono, kiedy kielich osiqgnie bardzo wysokq
temperature i jest to ostrzezeniem, by unikng¢ poparzenia.

Jesli ikona temperatury jest czerwona, a chcesz uruchomié¢ urzqdzenie na wysokich predkosciach,
zredukuj ilos¢ zywnosci do objetosci ponizej 1,5 I.

GRZANIE:

Nacisnij ikone GRZANIE, aby wejs¢ w tryb regulacji grzania. Wartos$¢ na wyswietlaczu powiekszy
sie. Poprzez kliknigcie na ekranie lub obrét pokrettem mozna: zmniejszyé moc grzania przy obrocie
w lewo i zwiekszy¢ przy obrocie w prawo, dostepne poziomy to 1-10.

Niska moc grzania jest rekomendowana do gotowania zywnosci z wigkszq ilosciq tuszczéw,
w celu unikniecia ich przypalenia, a takze dla nieduzych ilosci jedzenia, poniewaz w obydwu
przypadkach wymagana jest precyzyjna temperatura oraz kontrola gotowania.

Wysoka moc grzania spowoduje szybsze ugotowanie potrawy.

Funkcja grzania nie uaktywni sie, dopdki nie zostanq takze wprowadzone nastawy temperatury.
Zaleca sie uzywanie domyslnych ustawien dla kazdego progu temperaturowego. Gdy wybrana
zostata temperatura pomiedzy 90-120°C, a gotowana potrawa zacznie mocno wrzeé i bulgotag,
zaleca sie zmniejszenie parametru GRZANIE do poziomu 4-6 przy pozostawieniu niezmienionej
nastawy temperatury, by wrzenie potrawy od tego momentu byto delikatniejsze (odzwierciedla to
gotowanie na ,matym ogniu” dla standardowych kuchenek).

POKRETLO-PRZYCISK START/PAUZA:

Nacisnij pokretto na przedniej czesci panelu, aby aktywowac urzgdzenie.

Po 10 minutach bezczynnosci urzqdzenie wejdzie w tryb czuwania.

Po wybraniu pozqdanego programu lub ustawienia nacisnij pokretto, aby aktywowaé program,
a urzgdzenie zacznie pracowad.

Podczas pracy, nacisnij pokretto, aby zatrzymaé proces gotowania, wyswietlacz pokaze wéwczas
napis ,PAUZA” w prawym dolnym rogu ekranu. W tym momencie mozna otworzyé pokrywke,
zamieszaé¢ zywnos¢, wyjgé kielich, itd. Nastepnie umiesé¢ kazdy element z powrotem w jego
poprawnym potozeniu i nacisnij przycisk pokretta ponownie, aby wznowié prace. Po 10 minutach
wstrzymania (pauzy), urzgdzenie przejdzie automatycznie w tryb uspienia.

Uzywaj pokretta do wszystkich regulaciji: czasu, temperatury, itd. Aby zwiekszy¢ wartosé, przekreé
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby zas zmniejszy¢ dang wartosé, obréé je przeciwnie do
ruchu wskazéwek zegara.
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4.3. LATWE GOTOWANIE

Naciénij fioletowq zaktadke ,.tatwe gotowanie” w prawym dolnym rogu ekranu,

aby przejs¢ do dostepnych automatycznych programéw gotowania.

W aplikacji

zostato zainstalowanych

18 automatycznych programéw.
Nacisnij zaktadke, by wybraé dany program, a nastepnie steruj pokrettem,

aby dostosowaé wartosci programu na ekranie.

*
i

1. Czyszczenie: jest to program czyszczqcy wnetrze kielicha. Wlej 500 ml wody oraz 1-2 krople
detergentu. Zamontuj mieszadto motylkowe. Upewnij sie, ze pokrywa jest zabezpieczona. Nacisnij
start, aby rozpoczgé.

4

Ustawienia standardowe Regulacja | Akcesoria Sugerowane Uwaga
sktadniki
Poziom predkosci 4 N/A Mieszadto Kilka kropel
motylkowe detergentuy, jesli
Temperatura (°C) 70 N/A potrzeba.
Poziom mocy 1-10
Czas (minuty) 5 1-15

2. Smoothie/Rozdrabnianie: rozdrabniaj warzywa, mieso, przyprawy i 16d w tatwy sposéb
w zaledwie kilka sekund. Przygotowuj shake’i mleczne, sosy, dipy, kremy o ptynnej i delikatnej

strukturze.

Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
sktadniki
Poziom predkosci 10 0-10 Ostrze
wielofunkcyjne
Temperatura (°C) 0 0 lub 37
Poziom mocy N/A
Czas (minuty) 0,5 0,5-2
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3. Przeplukanie: metoda odéwiezania w temperaturze 50°C pozwala na oczyszczenie miesa z krwi
oraz warzyw i owocdw z pozostatosci pestycyddéw. Wlej 1,5 | wody, umiesé sktadniki w koszyczku

i uruchom program.

Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
sktadniki

Poziom predkosci 6 4-7 Ostrze Spraw, by
wielofunkcyjne warzywa lub
+ koszyczek owoce byty

Temperatura (°C) 50 N/A oczyszczone

- @ poprzez
Poziom mocy 1-10 i gotowanie
Czas (minuty) 5 1-5 Z uzyciem
gorqcej wody.

4. Bulion/Szybka zupa: odpowiedni dla zup wegetarianskich. Najpierw rozdrobnij, a potem gotuj

i mieszaj. Przygotuj dobrq zupe w krétkim czasie.

KROK 1
Ustawienia Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
standardowe sktadniki
Poziom predkoséci | 10 N/A Ostrze Program pokaze 32
wielofunkcyijne minuty i 30 sekund.
T c o N/A Po rozdrobnieniu
emperatura (C) / zainstalowaé mieszadto
Poziom mocy 0 N/A motylkowe i gotowaé
Czas (minuty) 0,5 N/A Z mieszaniem.
KROK 2
Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane Uwaga
sktadniki
Poziom predkosci 0 N/A Mieszadto
motylkowe
Temperatura (°C) | 120 N/A 'I'
Poziom mocy 10 N/A F‘
Czas (minuty) 2 N/A o
KROK 3
Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
sktadniki
Poziom predkosci 2 N/A Mieszadto
motylkowe
Temperatura (°C) | 100 N/A 'I'
Poziom mocy 10 N/A F.‘
Czas (minuty) 30 N/A o
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5. Siekanie: siekaj wszystkie rodzaje sktadnikéw, od miesa lub ryb, po owoce czy warzywa.

Zapewnia idealne ciecie.

Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
sktadniki
Poziom predkosci 5 5-7 Ostrze
wielofunkcyjne
Temperatura (°C) N/A
Poziom mocy N/A
Czas (minuty) 0,5 1-5

6. Saute/Gotowanie na gorgcym oleju:
z orzechami lub ratatouille.

gotuj wszelkie rodzaje potraw, takie jak gulasz, kurczak

Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
sktadniki
Poziom predkosci 1 1-2 Mieszadto
saute
Temperatura (°C) 120 N/A
Poziom mocy 10 N/A
Czas (minuty) 5 1-30

7. Mieszanie: mieszaj zywno$é¢ do uzyskania jednorodnej konsystencji. Gotuj pyszne risotto, satatki
makaronowe, kremy lub gorqgcq czekolade.

Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
sktadniki
Poziom predkosci 2 0-3 Mieszadto
motylkowe
Temperatura (°C) | 100 | 90-120 'I'
Poziom mocy 10 N/A ’.‘
Czas (minuty) 30 5-60 =

8. Wyrabianie ciasta: mozesz przygotowaé ciasto na chleb w duzych ilosciach. Dzigki temu
dedykowanemu akcesorium do ugniatania, mozesz przygotowaé idealne ciasto.

KROK 1
Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
sktadniki
Poziom predkosci 3 2-3 topatka do | 500 g Nie przekraczaj 37°C.
wyrabiania | ciasta + W zaprogramowanych
ciasta 300 g wody | nastawach czas wynosi
Temperatura (*C) 0 lub 37 max 3min, predkos¢ 3. Kiedy
- temperatura osiqgnie
Poziom mocy N/A 37°C, moc zmienia sie na
Czas (minuty) N/A poziom 2 automatycznie.




KROK 2

Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
sktadniki
Poziom predkosci 2 2-3 topatka do | 500 g ciasta | Nie przekraczaj 37°C.
wyrabiania | + 300 g W zaprogramowanych
ciasta wody max nastawach czas wynosi
Temperatura (°C) 0 lub 37 3 minuty, na poziomie
- 3. Nastepnie 8 minut
Poziom mocy N/A na poziomie 2; przez
Czas (minuty) 3-20 pierwsze 3 minuty nie

mozna dostosowac czasu,
zas$ w drugim kroku
regulacja wynosi 3-20
minut. Kiedy temperatura
osiqgnie 37°C, moc
zmienia si¢ na poziom 2

automatycznie.

9. Gotowanie na parze: ta funkcja jest idealna do gotowania na parze zdrowych potraw. Pozwala

na zaoszczedzenie czasu dzieki dwupoziomowemu zestawowi, co pozwala takze na gotowanie

wiecej niz jednego dania jednoczesnie.

Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
sktadniki
Poziom predkosci 0 N/A Zestaw do
gotowania na
parze
Temperatura (°C) | 120 N/A - -
Poziom mocy 10 N/A
Czas (minuty) 20 15-60

10. Duszenie/Gulasz: tradycyjny gulasz wymagajqcy diugiego procesu gotowania moze byé
zrobiony za pomocq tego programu. Wolne gotowanie, dlugi czas, najlepszy aromat.

KROK 1
Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
sktadniki
Poziom predkosci 0 N/A Ostrze Program pokazuje
wielofunkcyjne czas catkowity
Temperatura (‘C) | 100 N/A 3 godziny dla
obydwu krokéw, za$
Poziom mocy 10 N/A

Czas (minuty)

Od wrzenia,
kontynuuje
gotowanie przez
5 min, pdzniej
automatycznie
przechodzi do
kroku 2

uzytkownik moze
dostosowaé czas od
1 do 12 godzin.
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KROK 2

Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
sktadniki

Poziom predkosci 0 N/A Ostrze
wielofunkcyjne

Temperatura (°C) 95 N/A

Poziom mocy 2 N/A

Czas (minuty) bez limitu

11. Utrzymanie ciepta: utrzymuje Twoje danie gorqce do czasu serwowania. Po gotowaniu
Twoich dan, po prostu ustaw robota na 80°C dla ciektych dan, a na 45°C dla dan statych, przez
ozqdany okres czasu.

Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
sktadniki

Poziom predkosci 0 N/A Ostrze
wielofunkcyjne

Temperatura (°C) | 80 90-120
Poziom mocy 2 N/A
Czas Th 1-12h

12. Podgrzewanie: pozwala odgrzaé ugotowang uprzednio potrawe, jesli zostata wychfodzona
lub ugotowana wczesniej, bqdz wtasnie rozmrozona.

Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
sktadniki

Poziom predkosci [ O N/A Ostrze
wielofunkcyjne

Temperatura (°C) 95 90-120
Poziom mocy 5 N/A
Czas 30 1-60

13. Gotowanie: wlej odpowiedniq ilos¢ wody do kielicha zakrywajgc wszystkie uprzednio dodane
sktadniki, a nastepnie uruchom program.

Ustawienia standardowe Regulacja | Akcesoria | Sugerowane | Uwaga
sktadniki

Poziom predkosci 0 N/A

Temperatura (°C) 100 N/A

Poziom mocy 10 N/A

Czas (minuty) bez limitu N/A




14. Jogurt: przygotuj w fatwy sposéb jogurty domowej roboty. Po prostu umies¢ wszystkie
sktadniki w kielichu, a robot wykona catq prace za Ciebie. Utrzymuje mieszanke w temperaturze
fermentowania, dzieki czemu nazajutrz jogurt jest gotowy do schtodzenia i spozywania.

KROK 1
Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
sktadniki
Poziom predkosci 1 N/A Ostrze Wymieszaij Czas tego programu
wielofunkcyjne | drozdze pokaze 8 godzin
- z mlekiem jako catkowity czas
Temperatura (°C) 37 N/A przez ok. 30 | obu krokéw.
Poziom mocy 2 N/A minut
Czas (minuty) 30 N/A
KROK 2
Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
sktadniki
Poziom predkosci 0 N/A Ostrze
wielofunkcyjne
Temperatura (°C) 37 N/A
Poziom mocy 1 N/A
Czas 7,5h 3-12

15. Ryz: gotowanie ryzu. Wlej odpowiedniq ilos¢ wody, by uzyskaé pozgdanqg konsystencje ryzu.

KROK 1
Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
sktadniki
Poziom predkosci 4 N/A Mieszadto Wilej wode do kielicha, a
motylkowe ryz umiesé¢ w koszyczku.
- Na 300 g ryzu,
Temperatura ('C) | 110 N/A I maksymalnie 1000 ml
Poziom mocy 10 N/A ’.‘ wody.
Czas (minuty) 9 N/A e
KROK 2
Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane Uwaga
sktadniki
Poziom predkosci 2 N/A Ostrze
wielofunkcyjne
+ koszyczek
Temperatura (°C) | 110 N/A
Poziom mocy 4 N/A
Czas (minuty) 11 N/A
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KROK 3

Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane Uwaga
sktadniki

Poziom predkosci 2 N/A Ostrze
wielofunkcyjne
+ koszyczek

Temperatura (°C) | 110 N/A

Ty
Poziom mocy 6 N/A 1
Czas (minuty) 10 N/A
KROK 4
Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane Uwaga
sktadniki
Poziom predkosci 0 N/A Ostrze

wielofunkcyjne
+ koszyczek

Temperatura (°C) | 110 N/A
Poziom mocy 10 N/A
Czas (minuty) 10 N/A

16. Owsianka: aby zrobié delikatne danie z ryzem, fasolq lub innymi sktadnikami ugotowanymi
wraz z wodq lub mlekiem.

Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane Uwaga
sktadniki

Poziom predkosci 2 1-2 Ostrze
wielofunkcyjne

Temperatura (°C) | 90 N/A
Poziom mocy 10 N/A
Czas (minuty) 12 10-30

17. Kleik ryzowy: uzyj tego programu do przygotowania idealnego kleiku ryzowego.
KROK 1

Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane Uwaga
sktadniki

Poziom predkosci 1 N/A Ostrze
wielofunkcyjne

Temperatura (°C) | 120 N/A
Poziom mocy 10 N/A
Czas (minuty) 6,5 N/A
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KROK 2

Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane Uwaga
sktadniki

Poziom predkosci 1 N/A Ostrze
wielofunkcyjne

Temperatura (°C) | 98 N/A
Poziom mocy 5 N/A
Czas (minuty) 40 1-60

18. Zupa krem/Gesta zupa: stopniowe gotowanie z catkowitq kontrolq temperatury i czasu.
Idealnie ugotowana bez patrzenia na zegarek. Perfekcyjny program dla uzyskania delikatnych,
smacznych positkdw.

KROK 1
Ustawienia standardowe Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
sktadniki
Poziom predkosci 0 N/A Ostrze Po
wielofunkcyjne rozpoczeciu
- procesu
Temperatura (°C) wrzenie N/A wrzenia,
Poziom mocy 10 N/A ustaw czas na
Czas (minuty) Czas wrzenia N/A 30 sekund‘,
+ 30 sekund. a nastgpnie
Po uptywie gotyi .
ustawionego zgodnl’e ze .
czasu, wskazéwkami.
program
automatycznie
przejdzie do
kroku 2.
KROK 2
Ustawienia standardowe Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
sktadniki
Poziom predkosci 0 N/A Ostrze
wielofunkcyjne
Temperatura (°C) 110 N/A
Poziom mocy 4 N/A
Czas (minuty) 20 N/A
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KROK 3

Ustawienia standardowe Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
sktadniki

Poziom predkosci 3 N/A Ostrze
wielofunkcyjne

Temperatura (°C) 0 N/A

Poziom mocy 0 N/A

Czas (minuty) Po osiqgnigciu N/A
temperatury

90°C, urzqdzenie
przejdzie do

kroku 4.
KROK 4
Ustawienia standardowe | Regulacja | Akcesoria Sugerowane | Uwaga
sktadniki

Poziom predkosci 10 N/A Ostrze Zmiana predkosci

wielofunkcyjne pomiedzy 6-10

- zachodzi powoli (w

Temperatura (°C) 0 N/A ciqgu 1 minty).
Poziom mocy 0 N/A
Czas (minuty) 1 N/A

4.4. PRZEPISY WBUDOWANE W PAMIECI URZADZENIA

Robot Kohersen posiada autorskie przepisy wbudowane w pamieci urzqdzenia, przygotowane
i sprawdzone przez zespdt Kohersen. Aby je znalezé, nie potrzeba ksiqzki kucharskiej ani dostepu
do internetu — wystarczy wejs¢ w zaktadke ,,Przepisy”, w lewej dolnej czesci ekranu, po czym
pojawi sie okno z kategoriami przepiséw, z ktérego wybierajgc dany typ potrawy, mozna przejsé
do potraw dostepnych w ramach tej kategorii: Napoje (soki, smoothie, koktajle alkoholowe, ciepte
napoje), Podstawy (ryz, ciasto na pizze, makaron, mieszanki przypraw, tarte produkty spozywcze),
Zupy, Dania Gtéwne, Desery (wypieki, lody, stodkie dodatki), Przystawki (suréwki, satatki, lekkie
przekgski), Sosy (sosy, dipy, pasty), a nastepnie wyszukaé¢ i wybraé dany przepis. Pojawi sie
wéwezas okno z informacjami co do wybranego przepisu zawierajqce opis, przyblizony czas jego
realizacji, sktadniki potrzebne do gotowania oraz kroki automatycznie utworzonego programu.
Aby rozpoczqé gotowanie, przygotuj wszystkie sktadniki i nacisnij przycisk ,,Rozpocznij”.
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Dodatkowo, w urzqdzeniu mozna przeszukiwaé¢ baze przepiséw.
Aby znalezé przepis, nalezy przeji¢ w zaktadke ,,Wszystko”, w polu
wyszukiwania wpisaé ciqg znakéw zwiqzany z dang potrawg,
a nastepnie klikngé ikonke wyszukiwania (,lupa”) po prawej stronie
pola wyszukiwania. Wéwczas urzgdzenie wyszuka wszystkie przepisy,
ktére zawierajq w swojej nazwie wpisany ciqg znakow.

4.5. PRZEPISY W CHMURZE

Uwaga: przepisy w chmurze bedq dostepne tylko, gdy urzqdzenie
bedzie podiqczone do sieci WiFi. W przeciwnym przypadku po
wejsciu w zaktadke ,,Przepisy” widoczne bedq jedynie przepisy
wbudowane w pamieé urzqdzenia. Aby dowiedzieé sie, jak
wiqczyé funkcje WIFI, zobacz rozdziat 4.8.

Nacisnij zaktadke ,,Przepisy” w lewej dolnej czesci ekranu, aby przejsé
do przepiséw zawartych w chmurze.

Przepisy na zatadowanie z chmury potrzebujq troche czasu.

Czas ten zalezny jest od szybkosci WIFI, zazwyczaj trwa to kilkanascie
sekund.

4.6. STWORZ PRZEPIS

Dzieki zaktadce ,Stwérz przepis” mozna tworzyé i zapisywaé w urzqdzeniu tysigce wiasnych
przepiséw. Po wybraniu tej zaktadki pojawiq sie dwa pola wyboru — ,Moje wtasne przepisy”
z zapisanymi uprzednio przez uzytkownika przepisami — oraz ,,Stwérz nowy przepis”, w ktérym
mozna tworzyé samemu nowy przepis.

=

Kohersen =% < Stwérz przepis

Moje wiasne przepisy

Historia

Stworz nowy przepis

otowanie
18twici

r

Strona giowna  tatwe gotowanie  Przepisy Ustaw




Po wybraniu ,Moje wtasne przepisy” mozna zobaczyé wszystkie
Mol wiasne prrepiny

zapisane uprzednio przepisy, edytowac je - zmieniajgc parametry

czy opis - lub uruchomi¢ je i rozpoczqé gotowanie. Przepisy mozna

usungg, klikajece ikonke $Smietniczka w prawym gérnym rogu ekranu.

4.6.1. Po wybraniu ,,Stwérz nowy przepis” na ekranie pojawi sie

nowe okno ,Opis nowego przepisu”. Wprowadz w nim nazwe

przepisu, date utworzenia, opcjonalnie informacje, kto stworzyt

przepis.

4.6.2. Nastepnie wybierz z listy rozwijalnej akcesoria robota

potrzebne do przygotowania danej potrawy.

4.6.3. Uzupehij, dla jakiej ilosci oséb jest przeznaczona potrawa i

wpisz krétki opis.

4.6.4. Nastepnie kliknij ikonke ,,+” w srodkowej czesci okna, aby

dodaé sktadniki potrzebne w przepisie, ktére kolejno takze mozna £ P —
zapisaé w pamigci urzqdzenia.

4.6.5. Po dodaniu wszystkich sktadnikéw przejdz do nastepnego
okna, klikajgc przycisk ,,Nastepny” w prawym dolnym rogu ekranu.
W tym oknie mozna dodawaé kroki tworzonego przepisu. Aby
to zrobi¢, kliknij ikone ,,+” znajdujqcq sie pod napisem ,Krok”,
po czym pojawi sie nowe okienko, w ktérym dobierzesz sktadniki
lub czynnosci do danego kroku. Dodaj sktadniki w polu wyboru i
potwierdz swéj wybér.

4.6.6. Nastepnie dodaj poszczegdlne czynnosici i ustawié czas,
predkos¢ obrotu, temperature i grzanie dla danego kroku.

Dol etk

o
i
o
i
.

=
| Y=
ok
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4.6.7. Po zakonczeniu tworzenia wszystkich krokéw wecisnij przycisk ,,Zapisz” w prawym gérnym
rogu ekranu, aby zapisaé¢ dodane kroki w programie oraz aby zapisaé caty przepis, ktéry jest
nastepnie widoczny w zaktadce ,,Moje wiasne przepisy”.

Uwaga:

Zawsze na poczqtku tworzenia nowego przepisu wpisz jego nazwe . Bez nazwy przepisu nie jest
mozliwe jego zapisanie, zas wpisane dane mogq zostac utracone i trzeba bedzie je uzupetniaé
ponownie.

W kazdym przepisie zalecane jest dodanie w pierwszym kroku sktadnikéw.

Dodawanie sktadnikéw oraz dodawanie czynnosci to dwa niezalezne kroki. Nie jest mozliwe
zaprogramowanie kroku zawierajgcego jednoczesnie dodawanie sktadnikéw do kielicha oraz
czynnosci gotowania. Jedli jest taka potrzeba, najpierw nalezy stworzyé krok z dodawaniem
sktadnikéw, a nastepnie stworzy¢ kolejny krok z czynnosciq zwiqzanq z pracq robota.

W trakcie tworzenia przepisu mozesz w kazdej chwili powrécié do poprzedniego okienka poprzez

klikniecie przycisku ,,Wstecz” w lewym dolnym rogu ekranu lub mozesz tez anulowaé tworzenie
nowego przepisu poprzez kliknigcie przycisku ~WYCZYSC™.

Zalecane jest zapisanie przepisu od razu po jego utworzeniu. Po kilku minutach urzgdzenie
przechodzi w tryb uspienia i wéwczas istnieje ryzyko utraty danych, jesli nie zapisze sie przepisu.
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4.7. HISTORIA 1 ULUBIONE PRZEPISY

W zaktadce ,Historia” menu gtéwnego znajdujq sie
wykonane uprzednio przez uzytkownika przepisy,
ktére sq dostepne na urzqdzeniv. Umozliwia to w
tatwy sposéb powréci¢ do sprawdzonych przepiséw, z
danego okresu czasu.

Uzytkownik moze stworzy¢ wtasnq liste przepiséw ulubionych, by mie¢ do nich szybki dostep bez
potrzeby ponownego wyszukiwania. W celu dodania przepisu do ,Ulubionych”, nalezy wejs¢
w zaktadke ,Przepisy’, a nastepnie wybraé przepis, ktéry nas interesuje. Obok nazwy potrawy
znajduje sie serduszko, ktére po kliknigciu zapetnia sie, co powoduje dodanie przepisu do ulubionych
i od tej pory mozna go wyswietli¢ w zaktadce ,,Ulubione” w menu gtéwnym urzgdzenia.

4.8. POLACZENIE WIFI

Urzqdzenie dysponuje zaawansowanymi funkcjomi, takimi jak
na przyktad przepisy w chmurze. Aby z nich skorzystaé, urzqdzenie
musi by¢ podtgczone do WIFI.

Nacisnij ikonke ustawien (koto zebate) w prawym dolnym rogu ekranu,
aby wiqczyé strone ustawien.

Servk

Poges 1 Wi
Lirih elogin s il
Nacisnij ,,Potqcz z WIFI”, aby wybraé poprawng sie¢ WIFI, a nastepnie  tess mam s
. . . . .. rirTace 0w
wpisz hasto dostepu do sieci. Po potgczeniv z sieciq, mate logo WIFI
pojawi sie w prawym gérnym rogu ekranu.

L, ] H L <
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4.9. REKOMENDOWANE NASTAWY PREDKOSCI | OBJETOSCI DLA GROWNYCH

AKCESORIOW

Akcesorium Obraz Funkcja Predkos¢ | Pojemnosé Czas
operacji
Ostrze Siekanie 5 2 | maksymalnie, 1 min
wielofunkcyjne (drobne) przed siekaniem
wielkosé
elementéw do
1-2 cm
Siekanie 10 2 | maksymalnie, 1 min
(bardzo przed siekaniem
drobne) wielkos¢
elementéw do
1-2 em
topatka do Wyrabianie | 2-3 800 g ciasta 5-20 min
wyrabiania (% ciasta na maksymalnie
ciasta chleb, pizze,
itd
Wyrabianie | 3 600 g ciasta 3 min
ciasta na maksymalnie
kluski
Mieszadto T Mieszanie 1-3 2 | maksymalnie 30 min
motylkowe ;
_ Ubijanie 4 2 | maksymalnie 10 min
i biatek jajek
albo kremu
Zestaw do - - Parowe N/A 3,5  maksymalnie | 15 min
gotowania na gotowanie
parze warzyw
Gotowanie N/A 3,5 | maksymalnie | 2-30 min
na parze
miesa

Uwaga: Nie montuj i nie uzywaj topatki do wyrabiania ciasta oraz koszyczka jednoczesnie.
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5. INSTALACJA | KORZYSTANIE Z APLIKACJI

& W a & Krok 1: Znajdz aplikacje “Tuya Smart * dostepnq

zaréwno na |IOS APP Store, jak i na: Google Play.
Gl Tuya Smart

Krok 2: Zainstaluj i uruchom aplikacje Tuya Smart.

4,54 1 i H
75 fys. opail Fobranug PG IS
-] =

Krok 3: Zarejestruj sie w aplikaci,

postepujgc zgodnie ze wskazéwkami na tuyd

. — L/ s Zarejestru) sig
ekranie. Upewnij sie, ze wybratas/e$ swoj
region - Polska. Podaj adres email. Fairas

Krok 4: Po rejestracji i zalogowaniu na swoim koncie wybierz
ikonke ,,Dodaj urzqdzenie” w prawym gérnym rogu ekranu.

28



P — Krok 5: Nacisnij ikonke ,,Skanuj” w prawym gérnym rogu
ekranu.

Soda] cycamis

Krok 6: Uruchom robota i wybierz w prawym dolnym rogu ikonke
ustawien, a nastepnie przejdz do zaktadki ,,Potqcz z aplikacjq”.
Wéwczas na ekranie pojawi sie kod QR, ktéry nalezy zeskanowac
przy uzyciu kamery telefonu.

Uwaga: nalezy zeskanowaé kod QR, ktéry pojawi sie
na ekranie robota po przejsciv do zaktadki ,Potqcz
z aplikacjq”. Podany na rysunku obok kod QR jest tylko
przyktadowy i nie nalezy go skanowaé.

Add Device Tah Po chwili robot zainstaluje si¢ w telefonie i bedzie
mozna go uzywaé z poziomu smartfona.

‘. proubic
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Korzystanie z aplikacji

Przepisy Ekran startfowy Zréb to Sam
Weijdz w zaktadke ,,Przepisy”. Tryb ,,Zréb to Sam”
Pokaze sie lista kategorii jest odpowiedni dla
doswiadczonych uzytkownikéw,
ktérzy potrafiq sami ustawié

Tl
lll;HM"{:I.IE parametry gotowania.

przepiséw.

PODSTAWY

BESERY

Grranke

)

tatwe gotowanie

UTRIYMYWANIE
CIEFLA

W oprogramowaniuv wbudowane jest 18 automatycznych programéw: Czyszczenie, Smoothie,
Przeptukanie, Bulion, Siekanie, Smazenie Saute, Mieszanie, Wyrabianie ciasta, Gotowanie
na parze, Duszenie, Utrzymywanie ciepta, Podgrzewanie, Gotowanie, Jogurt, Ryz, Owsianka, Kleik
ryzowy, Zupa krem.
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6. CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA

UWAGA:

PRZED CZYSZCZENIEM LUB MONTAZEM NALEZY ZAWSZE ODtACZAC URZADZENIE OD ZRODLA

ZASILANIA.

6.1. Niezwlocznie po uzyciu optukaé ostrza (i kielich), aby zapobiec wysychaniu i przywieraniu
pozostatosci do naczynia - w razie potrzeby przetrze¢ ggbkq do naczyn.

6.2. Kielich, ostrza i szpatutka mogq byé myte w zmywarce, ale przed myciem nalezy zdjq¢ z nich
uszczelki gumowe, ktére mozna my¢ jedynie wilgotnq sciereczkq z cieptq wodq i detergentem.

6.3. Pozostate akcesoria wyczy$é z uzyciem cieptej wody z detergentem. Nastepnie wyplucz
i osusz je doktadnie. Otrzyj korpus urzqdzenia gtéwnego czystq, wilgotnq sciereczkq. Jesli
pozostaty resztki jedzenia, zwilz Sciereczke w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu przed
przetarciem urzgdzenia. Nigdy nie zanurzaj korpusu urzqdzenia w wodzie lub jakiejkolwiek
innej cieczy.

6.4. Aby utrzymaé urzqdzenie w dobrym stanie, sprawdzaj i czy$¢ dolng zdejmowalng czesé
kielicha po kazdym uzyciu. Przetrzyj jq miekkq, wilgotnqg $ciereczkq i wysusz doktadnie
przed nastepnym uzyciem.

6.5. Jesli urzgdzenie nie jest uzywane przez diuzszy okres czasu, wyciqgnij jego wtyczke ze zrédia
pradu i przechowuj je w chtodnym i bezpiecznym miejscu.

6.6. Po umyciu niezwlocznie wysusz.

6.7. W przypadku trudnych do usuniecia pozostatosci, napetnij do potowy kielich cieptq (nie
gorgcq) wodq z dodatkiem delikatnego detergentu. Nastepnie zamontuj ostrze, umiesé
kielich na korpusie i wtqcz na 30-45 sekund. A potem szybko przeczysé szczotkq.

6.8. Nie prébuj naprawiaé urzqdzenia samemu.

6.9. Nie nalezy uzywaé wetny stalowej, sciernych srodkéw czyszczqgeych lub agresywnych cieczy

(takich jak benzyna lub aceton) do czyszczenia urzgdzenia.

6.10.Nalezy okresowo sprawdzaé przewdd zasilajgey i wtyczki oraz inne czesci urzgdzenia pod

katem uszkodzen. Jesli stwierdzono uszkodzenie, nalezy zaprzestaé¢ uzywania produktu
i skontaktowaé sie z Biurem Obstugi Klienta w celu wymiany wadliwej czesci. Jezeli przewdd
zasilajgcy nieodtqezalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢é wymieniony u producenta
lub u pracownika zaktadu serwisowego. Uszkodzone czesci mogq obnizy¢ bezpieczenstwo
podczas pracy urzqdzenia.
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7. ANALIZA | NAPRAWA USTEREK

Kod Opis Mozliwe przyczyny Rozwiqzanie
btedu
EO1 Btqd wytqcznika Kielich lub jego pokrywa Zdejmij i zamontuj ponownie
bezpieczenstwa niepoprawnie zamontowana. kielich i pokrywe kielicha.
Upewnij sie, ze wszystkie
elementy sq zamontowane
poprawnie.
EO2 Btqd czujnika Kielich jest w nieprawidlowym | Zdejmij i zamontuj ponownie
temperatury potozeniu lub ziqcze czujnika kielich i upewnij sie, ze jest
temperatury jest uszkodzone. zamontowany prawidtowo
i ciasno.
EO3 Btqd silnika Zbyt duze obciqzenie Zmniejsz ilosé pozywienia
w kielichu. w kielichu lub potnij wtozone
sktadniki na mniejsze kawatki
i zrestartuj urzqdzenie.
EO4 Zbyt wysoka Brak sktadnikéw Dodaj wiecej sktadnikéw do
temperatura w kielichu lub zbyt mata kielicha.
ich ilo$¢ przy nastawie
wysokotemperaturowej przez
diuzszy czas.
EO5 Temperatura silnika | Urzqdzenie pracuje pod Zatrzymaj urzqdzenie
za wysoka wysokim obcigzeniem przez i pozwdl mu sie schlodzié.
zbyt dhugi czas.
Temperatura termistora NTC
silnika przekracza 90°C.
EO7 Btqd przekaznika Zmiana predkosci pomiedzy Zatrzymaj urzgdzenie
predkosci niskimi poziomami 1-5 a i zrestartyj je.
wysokimi 6-10 zablokowana.
Btqd przekaznika predkosci.
EO8 Btqd termistora NTC | Podczas startu programu z Zatrzymaj urzqdzenie
silnika predkosciq, termistor NTC i zrestartuj je.
silnika nie zostat wykryty.
E11 Nie mozna uzyé Temperatura w kielichu Ochtédz urzqdzenie ponizej
predkosci powyzej | przekracza 90°C, skorzystaj 90°C i wiqcz predkosé
4 przy jednoczesnej | z poziomu 4 w tym samym ponizej poziomu 4.
nastawie wysokich czasie.
temperatur.
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8. UTYLIZACJA

Ten znak wskazuje, ze na terenie UE produkt nie powinien byé wyrzucany
z odpadami z gospodarstwa domowego. Aby unikngé skazenia Srodowiska
i zagrozenia zdrowia ludzi, wynikajgcego z niekontrolowanej utylizacji
odpadéw, nalezy poddaé produkt recyklingowi, ktéry umozliwia odzyskanie
czesci surowcdw. Aby zwrdcic¢ urzqdzenie uzywane, nalezy skorzystac z systeméw

L zwrotu i odbioru lub skontaktowaé sie ze sprzedawcq w miejscu, w ktérym produkt
zostat nabyty. Bedq oni mogli zabra¢ produkt i oddaé go do bezpiecznego dla
srodowiska recyklingu. Pamietaj, ze kazdy cztowiek, za posrednictwem swoich
zachowan i postepowania, ma bezposredni wptyw na srodowisko, w ktérym
zyje. Nie stosujqc sie do powyzszych zalecen, przyczyniasz sie do pogtebienia
negatywnych skutkéw dla srodowiska i zdrowia ludzkiego.

Wielofunkcyjny robot kuchenny
z funkcjq gotowania KOHERSEN
Model: CY021

Moc silnika: 1000 W

Moc grzatki 1000 W

Producent: DLF Sp. z o.o.

ul. Sportowa 8¢, 81-300 Gdynia
Tel: +48 58 781 43 63

NIP: 586-20-86-226
Wyprodukowano w PRC

3=

Informacje zawarte w niniejszej instrukcji mogq ulec zmianie bez powiadomienia uzytkownika
z powodu ulepszenia urzgdzenia lub jego funkcji, aktualizacji oprogramowania lub innych
powodéw. Najnowszq wersje instrukcji mozna znalezé na stronie internetowej www.kohersen.pl.
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9. GWARANCIJA | SERWIS

s

N
Model:
Petny nr seryjny:
Data sprzedazy:
_ J
TABELA OBSLUGI SERWISOWEJ
( . . . )
Data ustugi Zakres czynnosci Pleczgc punktu Poc_ipls
serwisowego serwisanta
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Szanowni Panstwo,
Niniejszym udziela sie gwarancji na Produkt Wielofunkcyjny robot kuchenny z funkcjq gotowania Kohersen® na ponizszych
zasadach:

Gwarancja uprawnia do skorzystania z serwisu gwarancyjnego $wiadczonego przez autoryzowany serwis Gwaranta
na terenie Rzeczpospolitej Polskiej polegajgcego na bezptatnej naprawie Produktu poprzez usuniecie wad fizycznych
powstatych z przyczyn tkwigcych w Produkcie.

2. Produkt Wielofunkcyjny robot kuchenny z funkcjq gotowania Kohersen® objety jest 24 miesigcznq gwaranciq
obowiqzujqeq od dnia zakupu Produktu objetego gwarancjq przez klienta detalicznego.

3. Warunkiem skorzystania z uprawnienn gwarancyjnych jest przedstawienie przez nabywce:

a) Karty Gwarancyinej,
b) Dowodu Zakupu (faktura VAT, paragon fiskalny lub inny dokument po$wiadczajqcy rzeczywistq date zakupu),
chyba ze data zakupu Produktu wynika z Karty Gwarancyijnej.

4. W przypadku stwierdzenia wady objetej gwarancjq uprawiony z gwarancji moze zglosi¢ odpowiednie zgdanie
do Gwaranta za posrednictwem jednego z dostepnych kanatéw - listownie, telefonicznie, elektronicznie lub osobiscie.

5. Rekomendujemy, by wysytajqc Produkt do autoryzowanego serwisu zadbali Panstwo o prawidtowe jego zabezpieczenie
- w tym celu radzimy wykorzystaé oryginalne opakowanie wraz z wypetieniem zapewniajgcym bezpieczny transport.
Gdy wybiorq Paristwo zastosowanie opakowania zastepczego radzimy by gwarantowato ono odpowiedniq ochrone
Produktu przed uszkodzeniem podczas transportu. Zalecamy oklejenie opakowania odpowiednimi nalepkami
wskazujgcymi na wrazliwosé Produktu na wstrzgsy np. ,,uwaga szkto”.

6. Koszty zwiqzane z dostarczeniem Produkiu do autoryzowanego serwisu i odbiorem tego Produkiu z autoryzowanego
serwisu i dostarczeniem go do osoby uprawnionej z tytutu niniejszej gwarancji (w kazdym przypadku na terenie
Rzeczpospolitej) obciqzajq Gwaranta.

7. Zgtoszenie wady objete] gwarancjq zostanie rozpatrzone niezwtocznie, nie pdzniej niz w terminie 14 dni, liczqc od dnia
dostarczenia rzeczy przez uprawnionego z gwarancji.

8. Po sprawdzeniu i stwierdzeniu zasadnosci roszczen gwarancyjnych serwis Gwaranta dokona naprawy Produktu w ciqgu
30 dni od daty dostarczenia rzeczy przez uprawnionego z gwarancji. W przypadku koniecznosci zastosowania trudno
dostepnych czesci zamiennych termin ten moze ulec wydtuzeniu o czas niezbedny na dostawe czesci z fabryki Producenta.

9. Gwarancja nie obejmuje wykonywania czynnosci konserwacyinych i podobnych przewidzianych w Instrukcji obstugi,
do wykonania ktérych uzytkownik zobowiqzany jest we wtasnym zakresie.

10. Gwarancjq nieobjete sq akcesoria eksploatacyjne jezeli wada powstata w wyniku naturalnego zuzycia w toku ich
wykorzystywania, w szczegdlnosci takie jak noze i ostrza. Kazde akcesorium eksploatacyine, o ktérym mowa w niniejszym
punkcie 10, podlega bezptatnej wymianie w przypadku wady fizycznej.

11.  Gwarancja nie obejmuje:

a) uszkodzen mechanicznych (np. wywotanych uderzeniami) i termicznych (np. przypalenie) powstatych z winy
uzytkownika i wad Produktu spowodowanych tymi uszkodzeniami,

b) uszkodzen spowodowanych niewtasciwym lub niezgodnym z Instrukcjq obstugi sposobem uzytkowania Produktu,

a takze niewtasciwym czyszczeniem, zaniedbaniem, modyfikacjq, pozarem, kradziezq lub uszkodzen zwiqzanych

z uzytkowaniem w celach komercyjnych (np. w gastronomii),

¢) pojawiajgcych sie z czasem niedoskonatosci i miejscowych przebarwien powierzchni Produktu - jest to efekt
normalnego uzytkowania. Nie wptywa ono na dziatanie oraz bezpieczenstwo Produktu, dlatego nie jest objete naszq
gwarancjq.

12.  Uprawnienia z tytulu gwarancji wygasajq w przypadku:

a) usuniecia numeru seryjnego z Produktu,
b) podjecia czynnosci prowadzqcych do usunigcia wady fizycznej Produktu poza autoryzowanym serwisem,
c) dokonania zmian konstrukcyjnych w Produkcie.

13.  Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody przypadkowe lub wtérne, bezposrednie lub posrednie.

14. Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyiny nie wylqcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnier kupujgcego
wobec sprzedawcy, wynikajgcych z przepiséw o rekojmi za wady rzeczy sprzedanei.

15.  Zobowiqzania Gwaranta wynikajqce z niniejszej gwarancji obowiqzujq w granicach Rzeczypospolitej Polskiej.

GWARANT AUTORYZOWANY SERWIS CENTRALNY:

Producent urzqdzen Kohersen: DLF Sp. z o.0.

DLF Sp. z o.o. ul. Pucka 5, 81-036 Gdynia

81-300 Gdynia, ul. Sportowa 8¢ tel. +48 58 781 43 63, fax +48 58 781 43 65

tel. +48 58 781 43 63 e-mail: kontakt@kohersen.pl

fax +48 58 781 43 65 www.kohersen.pl

e-mail: sekretariat@dlIf.pl

www.dIf.pl *koszt potqczenia jok za 1 impuls wg taryfy operatora
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KOHERSEN

Multifunctional food processor

with cooking function
Model CY021
User Manuadl




INTRODUCTION

Thank you for purchasing this product. In order to use and maintain this product correctly, we

compiled this manual. Please read this manual carefully before using the product and keep it

properly for future reference.

This product is suitable for household use, it is not suitable for industrial and commercial use. All the

contents in this book are only for users’ reference when using and maintaining. We welcome users

to consult the customer service department of our company. If there is any deficiency of the manual

content, we welcome any suggestions in order to improve it. We hope the product can bring to your

life warmth, convenience and health, thank you!
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions carefully before using the device. Keep the instructions for future reference

and for new users. Use the device only as described in this user manual. In case of damage

resulting from failure to comply with the guidelines set presented in this manual, the warranty will

immediately become void. The manufacturer is not liable for damage resulting from failure to

observe the guidelines, misuse or use contrary to the requirements of this manual.

1.

—_—— = —_ —_—_—_

—

—

—

—_— =
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1. Have the unit repaired only by an authorized service center. An authorized service center is
the manufacturer’s after-sales service that is authorized to perform repairs and correct any
type of malfunction. In case of any problems, please return the device to this center.

.2. The appliance is intended for home use and similar applications such as: - in kitchens, stores,

offices and other workplaces, - on farms, - by customers in hotels, motels and other living
quarters, - boarding houses and guest houses.

.3. Products added to the prepared dish must not exceed the maximum capacity of the cooking

jar. Pay attention to the markings of the permitted capacity.

.4. When preparing hot food (temperature over 60 degrees Celsius) do not touch the cooking

jar, because it may get hot from the food. Grasp the cup by the handle only. Use some kind
of protection to touch or move it. Make sure the measuring cup is seated in the hole in the lid
of the main dish if you plan to switch to high speed rapidly.

Beware of hot food particles that may escape from the hole in the lid of the cooking jar when
it is opened. Make sure that the measuring cup is placed in the hole of the jar’s lid.

Remove the cooking jar carefully to avoid leaks, especially if there is hot food in the jar

Do not pull off the lid of the product while it is cooking.

The measuring cup can be removed for better steam drainage.

The opening in the lid of the product can only be covered by the measuring cup. Do not use
clothes or any other obijects for this purpose.

.10.Make sure that the lid is correctly positioned before performing operations and do not open

it before the machine has finished operations.

.11.When using a steaming vessel: make sure the vessel and the cup are correctly assembled.
.12.When using the appliance at high speed, use it only with its cover correctly positioned.
.13.Do not expose any part of the body to steam generated during operation

.14.Before using the appliance, check that the supply voltage is the same as that indicated on the

appliance. Always connect the appliance to a grounded power outlet

.15.Disconnect the appliance from the power supply before cleaning or if it is left unused for a

long period of time.

.16.Do not use the unit with a damaged cord or plug, if the unit is malfunctioning, or if it has

been dropped or otherwise damaged. Return the unit to the manufacturer or the nearest
authorized service center for inspection, repair, or adjustment of the electrical or mechanical
components.

.17.To remove the plug from the power outlet, pull on the plug. Do not pull on the power cord.

Always remove the plug from the power outlet before moving the unit.

.18.Make sure that the power cord does not come in contact with hot surfaces or steam.
.19.Use the device only indoors, in a dry place, away from water.
.20.If it is necessary to use an extension cord, use a cord with sufficient amperage to prevent

the wires from overheating. Arrange the cable so that it cannot be pulled or tripped over
accidentally.

1.21.To avoid overloading, do not use another high voltage device on the same circuit.
1.22.To reduce the risk of electric shock, do not immerse the cable, plug or casing in water or other

—

—_—

liquid.

.23.Do not touch the device if it falls into water. Unplug it from the wall outlet, turn off the power,

and do not use it again.

.24.Do not use the machine near hot objects such as stoves or ovens.
.25.Make sure that the power cord does not hang on sharp edges and is away from hot objects

and open flames.
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.26.Do not use the unit if the power cord or plug shows signs of damage, if the unit has fallen to

the floor, or if other parts of the unit have been damaged. In such cases, refer the appliance
to a specialist service center for inspection and possible repair.

.27.Do not touch the blades of the mixing blade as they are very sharp. When installing or

removing the blender blade, hold it by the upper handle, then slowly screw it in or out. Use
extreme caution during this operation.

.28.When operating the appliance, do not put your hands or any objects inside the appliance.
.29.Use of accessories that are not recommended by the manufacturer may result in personal

injury or property damage.

.30.Regularly inspect: main body, cup, steaming dish and other components for damage. If you

detect any damage, do not use the appliance.

.31.Place the appliance on a stable, levelled and even surface, keeping a safe distance from the

edge of the countertop to prevent falling.

.32.Use the appliance on a flat, dry, heat-resistant surface (not on painted furniturel).
.33.The appliance should be placed at least 5 cm away from walls or lammable items (such as

curtains, candles or towels).

.34.Before operating the machine, make sure the blades are correctly fitted, with the gasket in

place.

.35.Keep your head, hands, hair, jewelry and clothing away from the blades.
.36.Do not use the machine when it is empty.
.37.If the product stops working suddenly, turn it off immediately and disconnect from the power

source.

.38.This equipment may be used by children of at least 8 years of age and by persons of

diminished physical, mental capacity and lack of experience and knowledge of the equipment
if supervision or instruction is provided regarding the safe use of the equipment so that the
hazards involved are understood. Children should not play with the equipment. Unsupervised
children should not perform cleaning or maintenance on the equipment.

.39.Keep the connected equipment out of the reach of children younger than 8 years of age.
.40.The equipment should not be left unattended while in use.

.41.Keep the appliance and power cord out of the reach of children.

.42.This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,

sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety.

.43. After the cooking is finished, device ventilator can still be running, and make a hum for some

short time. This is completely normal operation occurring automatically to cool down the
engine.
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2. QUICK START

CAUTION!

Before performing the operations described in this section, to avoid equipment damage
and/or personal injury, be sure to read ,,1. Safety Instructions.” The manufacturer is not
responsible for damage caused by using the device in a manner inconsistent with the instructions

Place the appliance on a flat countertop, at least 5cm from the wall, plug in, install the selected
blade in the cup. Place the cooking jar in the body of the appliance. Put the ingredients into the
jar, put the lid on and enter the DIY mode. Set the speed level and temperature (possibly also the
time) and start the operation.

Examples of quick dishes:

FRUIT COCKTAIL:

Install the chopping blade before placing the ingredients in the jar.

First pour 300 ml of water or milk into the chalice. Then add 200 g of your chosen fruit. Close the
lid and set the speed in DIY mode to level 8 and the time to 30 s . When the program is complete,
fruit cocktail is ready.

TOMATO CREAM SOUP:

Install the chopping blade before placing the ingredients in the jar.

First, pour 300 ml of water into the cup, add the vegetables (for example: 50 g celery, 50 g
parsley, 30 g onion, 100 g carrot, garlic clove, half a bunch of parsley). Set the speed to level 6
in DIY mode and the time to 10s.

For the second stage, add two chicken thighs, 200 g of tomato puree, 50 g of cream, a teaspoon
of salt, 1.2 | of water and one stock cube (or more up to your adjustment). Set speed to level 3,
temperature 100°C, time: 30 min. If the soup boils a lot during cooking, it is suggested to reduce
the HEAT parameter to level 6. After the time is up, the soup is ready for eating.

PIZZA DOUGH:

Install the kneading blade before placing the ingredients in the jar.

Pour 225 g of milk into the cup first, followed by the remaining ingredients: 425 g flour, half a
teaspoon salt, half a teaspoon sugar, 20 g olive oil, 25 g crumbled yeast, 1 egg. Close the lid and
set the speed on the DIY mode to level 2. After 3-5 minutes, the dough will be ready.

After cooking is complete and the food is removed from the jar, rinse the jar with warm water as
soon as possible. If you do not remove any food residue, it is recommended that you pour in about
11 of water and a few drops of detergent and turn on the speed in the DIY mode to level 4-5 for
a few minutes. If there are still food residues, remove the knife assembly and wash it by hand, and
the jar can be washed in the dishwasher.

More recipes are available in the cloud or on the appliance. If you select these recipes, the
appliance displays on-screen directions to make the dish.
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3. GENERAL INFORMATION ABOUT THE UNIT, PARTS,
INSTALLATION

Technical specification:
Model: CY021

Heating power: 1000 W, motor power: 1000 W
Rated current: ~230V; 50/60Hz

1. Main body 11. Kneading blade

2. Cooking Jar 3,3 | 12. Multifunction blades

3. Jarlid 13. Measuring cup

4. TFT touching panel 14. Basket

5. Start and pause knob 15. Removable digital scale (up to 5 kg)
6. Steamer body 16. Spatula

7. Additional steamer body

8. Steamer lid

Q.  Butterfly whisk

10. Saute whisk

Jar assembly f H‘“‘\"

Place the lid on the jar, press it down and turn it clockwise until -"-_- Uy i | P ‘;
it is properly closed. The product will not operate unless the lid 'ﬁ,ﬁ\ b 1._,.-! 30, e
is not properly closed. =T o Feaaf

Note: The jar has marks on one of its sides and the
effective maximum capacity is 2 L. Do not exceed this
quantity to ensure good operation. Place the jar on
the main body making sure it fits properly in its correct
position. If the jar is not properly placed, the product
will not operate.
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Multi-Function Blades assembly

1. Fix the sealing ring on the blades unit, introduce it in
the jar and place it on the base’s gap.

2. Hold the blades unit’s top part firmly and turn the jar
upside down. Make sure it is in its correct position.

3. Install the fixing bracket to the jar’s bottom part and
turn it clockwise in order to fix the blades unit to the jar.
4. To remove the blades unit from the jar, turn the fixing
bracket anticlockwise. Make sure you hold the blades
unit firmly to avoid it from falling and causing damage.

Warnings:

- Use a cloth to cover the blades unit before handling them to avoid injuries.
- Assemble the fixing bracket and the sealing ring properly to avoid food or liquids being
cooked from splattering.

Kneading Blade

This accessory is designed for kneading, stirring and
mixing foods without cutting them. Remove the blades
unit by holding them tightly, turning the jar upside
down and turning the fixing bracket anticlockwise.

Warning:

- Do not use this accessory for speeds over 3 as the jar could vibrate and result in risk.

- The distance between the kneading blade and the jar’s wall is 1 cm, therefore food
might get stuck. If this happens, the product’s motor will stop operating as a self-protection
method. Use the spatula to mix and remove the stuck food for the appliance to resume the
cooking process.
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Measuring cup

The measuring cup is used as the product’s lid to prevent splashing and heat loss and is used to
measure food quantity. Its maximum capacity is 100 ml. When cooking with functions without
temperature, place the measuring cup on the cover’s gap.
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Warning:
Use this measuring and no other accessory or object to close the jar’s cover.

Spatula

The spatula is the only tool suitable for stirring food inside the jar, other tools could scratch and
damage the surface. It cannot be used while the product is operating with the blades or the
butterfly whisk. The spatula can also be used to move filter basket. Especially when it is hot and
placed inside the jar.

Butterfly whisk
This accessory works installed on top of the blades unit, this way it helps mixing food and is not cut
by the blades. It helps food mixing and removes lumps.

- Install the butterfly on the blades unit by matching the shaft’s centre with the butterfly’s gap and
push it down.

Warnings:

- Do not operate the appliance unless the accessory is fixed in its place.

- Do not operate it with speeds over 4.

- Do not use the butterfly at the same time as the spatula.

- Do not pour food in while it is operating with this accessory to avoid it from damaging
or getting blocked.
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Saute whisk

Used for cooking in hot oil, it undercuts and rotates meat and makes it stir-fry. Prevents burning
and sticking. At the same time, the edges of the stirrer do not cause chopping or shredding of meat
into small pieces.

Basket

The basket allows carrying out different functions:

1. Straining, juicer or sauces, dips etc. After blending, cooking or preparing sauce, assemble the
basket in the jar and pour the mixture.

2. Cooking soft foods, such as pasta or noodles.

3. Cooking additions such as rice or potatoes.

Steamer

The steamer includes 3 parts: a small steamer, a big one and the lid.
1. Close the steamer with its lid before using it.

2. Take off jar lid, and place the steamer on the jar, making sure it fits.

Warnings:

- Do not touch or get close to the steamer to avoid burns.

- Do not cover the steamer’s holes with any cloth or object. Steam may come out from the
edge or other parts causing risk of burns.

- Allow steam to be released through the cover’s middle hole and sides; this way, steam
circulation will be improved, allowing a more even cooking of food.
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4. OPERATION AND MAINTENANCE
4.1. BEFORE USE

Note: The product will produce a light smell when it is used for the first time and will disappear
after a few minutes. This is due to the manufacturing rests and does not affect to its operating.

1. Take the product out of the box and remove all packaging materials.

2. Make sure the product is in good conditions. If any sign of visible damage is observed, contact
immediately with our official Technical Support Service.

3. Place the appliance on a clean, stable and flat surface. Do not place it close to the edge, inside
built-in wardrobes or hanging brackets.

4. Clean the appliance before using it for the first time.

5. Connect it to a power supply to turn it on. The display will turn on

4.2. DEVICE ACTIVATION

Plug in the product to turn on and plug out to turn off.

Make sure that the mains voltage matches the voltage stated on the rating label : q :
of the appliance. i _H"ﬂ
This model has touch screen to operate. When power is on, this home page will 4
show up on screen (on the right). L i
From the main display, select the desired function. _I'-'-?L

L e
DIY: . J
Press the yellow DIY icon on right middle to enter basic operation mode. DIY I;_"h-.

page will show up.

TIMER:
Press the timer position, and the digits will enlarge. Adjust the desired time by
finger clicking on the screen or by turning the knob clockwise or anticlockwise.
During operation, press the triangle button on right bottom corner and the
device will start counting down automatically.
If the timer has not been set, the product will operate with the preset times:

- (without blending): heating max. 12 hours

- Blending (speed 1-4): heating max 1 hour

- Blending (speed 5-10): heating max. 5 minutes

4
SPEED:
Press this speed button to enter speed-setting mode. The speed icon digit will
enlarge on the display. 5 .
9 piay @ ©

Adjust the desired speed by finger clicking on the screen or by turning the knob
clockwise or anticlockwise, from level 1 to 10. If the selected speed is 5-10,
the timer will only be set up to 5 minutes. For the rest of the speed options, timer will be set up to
1 hour.
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Warning: When speed changes from 5 to 6 or when the device starts working, the
device could emit some noise. This is completely normal and does not affect the device’s
operation.

To crush or chop hard or large quantities of food, select speed 5 at first and then switch it
to 10 to ensure perfect performance.

TEMPERATURE:

Press this temperature button to enter temperature setting mode. The temperature digit will
enlarge on the display.

Adjust the desired temperature by finger clicking on the screen or by turning the knob clockwise
or anticlockwise, from 37 °C to 120 °C. The selected temperature value will blink until the robot
reaches the set temperature.

The temperature indicator will turn on red when the jar reaches very high temperatures, as a
warning to avoid burns.

If the temperature icon is red and you want to operate the machine at a high speed, reduce the
food quantity to below 1.5 L.

HEATING POWER:

Press this bottom to enter heat-power setting mode. The heat power digit will large on the display.
Adjust the desired heat power by finger clicking on the screen or by turning the knob clockwise or
anticlockwise, from level 1 to 10.

Low heat power is suggested to cook fatty foods to avoid it from burning and small quantities of
food, as both require precise temperature and control.

High heating power will cook food much faster.

The heat power function will not activate unless the temperature is set too. It is suggested to use the
default setting for each temperature level.

KNOB - START/PAUSE:

Press the knob on the product’s front part to able to activate the device.

After 10 minutes of no operation, the device will automatically enter standby mode.

Once the desired setting or program has been selected, press the knob to activate it and the
device will start operating.

During operation, press the knob to pause the cooking process, the display will show “PAUSE” text
on right bottom corner. You can open the lid, stir or mix food, remove the jar etc. then, place every
element back in its correct position and press the knob again to resume operation. After 10 minutes
in “PAUSE”, the device will automatically turn sleep mode.

Use the knob to adjust all settings: time, temperature etc. Turn it clockwise to increase the value and
anticlockwise to decrease it.
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4.3. SIMPLE CHEF

Press purple “Simple Chef” button on the right bottom of display to enter pre-
installed programs.

There are 18 programs pre-installed in the APP in total.

Press the program button on display to enter it, and then turn the knob to adjust

the program by number follows.

1. Clean: This is a cleaning program for the inside of the cooking jar. Add 500 ml of water and
1-2 drops of detergent. Assemble the butterfly whisk. Ensure the lid is secure. Press Start to begin.

Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients Remark
Suggestion
Speed level 4 N/A Butterfly whisk Several drops
Temperature (°C) 70 N/A of detergent, if
needed
Power level 1-10
Time (minutes) 5 1-15

2. Smoothie : Crush vegetables, meat, spices and crush ice easily in just a few seconds. Prepare milk

shakes, sauces, dips, creams with smooth and silky texture.

Ingredients
Suggestion

Remark

Basic Setting Adjustable | Accessories

Speed level 10 0-10 Multifunction
blade

Temperature (°C) 0 0 lub 37 )

Power level 0 N/A

Time (minutes) 0,5 0,5-2
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3. Fresh Recovery: Refreshing method at 50°C cleans meat from blood and vegetables and fruits
from pesticide residues. Pour 1.5 | of water, place the ingredients in the basket and start the

program.
Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients Remark
Suggestion
Speed level 6 4-7 Multifunction blade Make
+ basket vegetables
or fruit fresh
Temperature (°C) 50 N/A again with
warm water
Power level 5 1-10 .
rince
Time (minutes) 5 1-5
4. Quick Soup: Suitable for vegetable soup. Crush first and then cook and stir.
Prepare a nice soup in short time.
STEP 1
Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients | Remark
Suggestion
Speed level 10 N/A Multifunction The program will
blade show 32mins and 30s,
T = A crush firstly then install
emperature (C) / butterfly then cook and
Power level N/A mix
Time (minutes) 0,5 N/A
STEP 2
Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients Remark
Suggestion
Speed level 0 N/A Butterfly whisk
Temperature ("°C) | 120 N/A T
Power level 10 N/A
Time (minutes) 2 N/A o
STEP 3
Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients Remark
Suggestion
Speed level 2 N/A Butterfly whisk
Temperature (°C) | 100 N/A 'I'
Power level 10 N/A
Time (minutes) 30 N/A e
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5. Chop : Chops all kinds of ingredients, from meat or fish to fruit or vegetables.

Perfect cuts assured.

Basic Setting Adjustable | Accessories Sugerowane | Uwaga
sktadniki
Speed level 5 5-7 Multifunction
blade
Temperature (°C) N/A
Power level N/A
Time (minutes) 0,5 1-5

6. Saute : Cook all types of dishes, such as stews, chicken with almonds or ratatouille, all of them

perfectly textured.

Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients Remark
Suggestion
Speed level 1 1-2 Saute
whisk
Temperature (°C) 120 N/A
Power level 10 N/A
Time (minutes) 5 1-30

7. Stir: Stirs food stuffs as it cooks them to ensure uniform heating and to achieve professional
textures. Cook delicious risottos, pasta salads, custard or prepare hot chocolate.

Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients Remark
Suggestion

Speed level 2 0-3 Butterfly whisk

Temperature (°C) | 100 90-120 'I'

Power level 10 N/A ’.‘

Time (minutes) 30 5-60 '

8. Knead : You can prepare bread dough in big quantities in just 1 piece. Thanks to its exclusive
kneading accessory, you can prepare perfect bread.

STEP 1
Basic Setting Adjustable | Accessories | Ingredients | Remark
Suggestion
Speed level 3 2-3 Kneading 5009 Do not exceed 37°C. In
blade dough preset program it is with
Temperature ("C) 0 lub 37 + 300g 3 minutes and speed 3.
water Max | When the temperature
Power level N/A turns to 37°C, the
Time (minutes) N/A power shift to level 2

automatically
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STEP 2

Basic Setting Adjustable | Accessories | Ingredients | Remark
Suggestion
Speed level 2 2-3 Kneading 500¢g Do not exceed 37°C. In
blade dough + preset program it is with
300g water | 3 minutes Level 3 speed
Temperature (°C) 0 Iub 37 Max + 8 minutes with level 2,
for the first 3 mins, time
Power level N/A can’t adjust, step 2 time
Time (minutes) 3-20 can adijust from 3-20.

When the temperature
turns to 37°C, the
power shift to level 2
automatically

its 2-level steamer, as you can cook more

9. Steam : This function is ideal for steaming the healthiest recipes. It allows saving time thanks to

than 1 dish at once.

Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients Remark
Suggestion

Speed level 0 N/A Steamer

Temperature (°C) | 120 N/A - -

Power level 10 N/A

Time (minutes) 20 15-60

10. Stew :The traditional stews that require long-lasting cooking processes can be now done with
this robot. Slow cooking, long hours, the best flavors.

STEP 1
Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients | Remark
Suggestion
Speed level 0 N/A Multifunction The program shows
blade time 3 hours, it is the
Temperature (°C) | 100 N/A total time for step 1
and step 2, the user
Power level 10 N/A can adjust the total

Time (minutes)

boil, continue
boiling 5 mins,
then turn to step
2 automatically

time from 1 hour to
12 hours
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STEP 2

Ingredients
Suggestion

Remark

Basic Setting Adjustable | Accessories

Speed level 0 N/A Multifunction
blade

Temperature (°C) 95 N/A

Power level 2 N/A

Time (minutes) no limit

11. Warm: Keeps your dishes warm until they are served. After cooking
robot at 80 °C for liquid dishes or 45 °C for solid dishes for the desired amount of time.

your dishes, just set the

Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients Remark
Suggestion

Speed level 0 N/A Multifunction

Temperature (°C) 80 90-120

Power level 2 N/A

Time Th 1-12h

12. Reheat: It allows reheating cooked food. If it has cooled down, it was cooked the day before
or has thawed. Just a few minutes and ready!

Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients Remark
Suggestion
Speed level (0] N/A Multifunction
blade
Temperature (°C) 95 90-120
Power level 5 N/A
Time (minutes) 30 1-60

13. Boil: Pour enough water into the jar as to cover all the ingredients, set 100 °C and heating
power 10, and then choose the desired cooking time depending on the ingredients.

Accessories

Ingredients
Suggestion

Remark

Basic Setting Adjustable
Speed level 0 N/A
Temperature (°C) 100 N/A
Power level 10 N/A
Time (minutes) No limit N/A
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14. Yoghurt: Prepare homemade yogurts easily. Just put all the ingredients in the jar and the

cooking robot will do the rest for you. It keeps the mixture at ferment temperature so that the next

morning yoghurt is ready to cool and eat.

STEP 1
Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients | Remark
Suggestion
Speed level 1 N/A Multifunction Mix up This program time
blade some will show 8 hours, it
Temperature (°C) 37 N/A < yoghurt or is the total time for
yeast into step 1 and step 2
Power level 2 N/A milk then stir
Time (minutes) 30 N/A for half an
hour
STEP 2
Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients Remark
Suggestion
Speed level 0 N/A Multifunction
blade
Temperature (°C) 37 N/A
Power level 1 N/A
Time 7.5h 3-12
15. Rice: Cook rice. Adjust time and water to make different style of rice.
STEP 1
Basic Setting Adjustable | Accessories | Ingredients | Remark
Suggestion
Speed level 4 N/A Butterfly Put rice in filter basket,
whisk and water in cooking jar
Temperature (°C) | 110 N/A 'I' 300g rice with 1000g
water max
Power level 10 N/A ’.‘
Time (minutes) 9 N/A =
STEP 2
Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients Remark
Suggestion
Speed level 2 N/A Multifunction
blade + basket
Temperature (°C) | 110 N/A
Power level 4 N/A
Time (minutes) 11 N/A
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STEP 3

Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients Remark
Suggestion
Speed level 2 N/A Multifunction
blade + basket
Temperature (°C) | 110 N/A
Power level 6 N/A
Time (minutes) 10 N/A
STEP 4
Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients Remark
Suggestion
Speed level 0 N/A Multifunction
blade + basket
Temperature (°C) | 110 N/A
Power level 10 N/A
Time (minutes) 10 N/A

16. Porridge: To make soft food with rice, bean or other ingredients with water or milk in boiling

ground
Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients Remark
Suggestion
Speed level 2 1-2 Multifunction
blade
Temperature (°C) | 90 N/A N
Power level 10 N/A
Time (minutes) 12 10-30
17. Congee: Use the congee setting to make the perfect rice porridge dish
STEP 1
Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients Remark
Suggestion
Speed level 1 N/A Multifunction
blade
Temperature (°C) | 120 N/A
Power level 10 N/A
Time (minutes) 6.5 N/A
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STEP 2

Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients Remark
Suggestion
Speed level 1 N/A Multifunction
blade
Temperature (°C) | 98 N/A
Power level 5 N/A
Time (minutes) 40 1-60

18. Thick soup : Progressive and little-by-little cooking, with absolute control over temperature and
time. Perfectly poached without paying attention to the clock. Perfect for obtaining soft, juicy results.

STEP 1
Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients | Remark
Suggestion
Speed level 0 N/A Multifunction Boil firstly
blade then cook
Temperature (°C) boiling N/A follow certain
cooling
Power level 10 N/A procedures
Time (minutes) Turn to step N/A
2 after
boiling
STEP 2
Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients Remark
Suggestion
Speed level 0 N/A Multifunction
blade
Temperature (°C) 110 N/A
Power level 4 N/A
Time (minutes) 20 N/A
STEP 3
Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients | Remark
Suggestion
Speed level 3 N/A Multifunction
Temperature (°C) 0 N/A
Power level 0 N/A
Time (minutes) No limit, until N/A
temperature <
90°C, then turn
to step 4
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STEP 4

Basic Setting Adjustable | Accessories Ingredients | Remark
Suggestion
Speed level 10 N/A Multifunction Speed shift from level
blade 6 to level 10 slowly
within 1 min

Temperature (°C) 0 N/A

Power level 0 N/A

Time (minutes) 1 N/A

4.4 RECIPES STORED IN MEMORY

The Kohersen food processor has original recipes stored in the device memory, which were prepared
and tried by the Kohersen team. You don’t need a cookbook or Internet access to use them. Just
enter the ,Recipes” tab in the lower left part of the screen, then a window with recipe categories
will appear, from which you can choose the dishes available under this category: Beverages
(juices, smoothies, cocktails, hot drinks), Basics (rice, pizza dough, pasta, spice mixes, grated food
products), Soups, Main courses, Desserts (baked goods, ice cream, sweets), Starters (raw salads,
salads, light snacks), Sauces (sauces, dips, spreads), then search and select the recipe. A window
will appear with information on the selected recipe, including a description, approximate time of
its preparation, ingredients needed for cooking and steps of the automatically created program.
To start cooking, have all the ingredients ready and press the ,,Start” button.

Additionally, you can search the device’s recipe data base. To find a ¢ e S
recipe, go to the ,All” tab, enter the string of characters related to the
dish in the search field, and then click the search icon (magnifying glass)
to the right of the search field. The device then searches for all recipes
that contain the entered string of characters in their names.
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4.5. CLOUD RECIPES

Note: Recipes in the cloud will only be available when the device Cloud Rocipo
is connected to a WiFi network. Otherwise, after entering the s

»Recipes” tab, only the recipes stored in the device’s memory
will be available. To turn on the WIFI function, see chapter 4.7.

Press ,Recipes” in the lower left part of the screen to access
cloud recipes. It takes some time to download recipes from the
cloud. This time depends on the WIFI speed, normally it takes
about 10-12 seconds. Wy Favourites

My Creatlon
o

4.6. MY CREATION

Thanks to the ,,MY CREATION” tab, you can create and save thousands of your own recipes on
your device. After selecting this tab, two checkboxes will appear - ,,My own recipes” with recipes
previously saved by the user - and ,,Make new ones”, in which you can create a new recipe yourself.
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After selecting ,,My own recipes” you can view all previously saved
recipes, edit them - by changing parameters or description - or
start them and begin cooking. Recipes can be deleted by clicking on
the trash can icon in the upper right corner of the screen.

4.6.1. After selecting ,Create a new recipe”, a new window
»Briefing for new recipe” will appear on the screen, in which you
should enter the name of the recipe, date of creation, optionally
information who created the recipe.

4.6.2. Select the robot accessories needed to prepare the dish from
the drop-down list.

4.6.3. Fill in the number of people the dish is intended for and write
a short description.

4.6.4. Then click the ,,+” icon in the middle of the window to add
the ingredients needed in the recipe, which can also be saved in the
device memory one by one.

4.6.5. After all the ingredients have been added, proceed to the
next window by clicking the ,,Next” button in the lower right corner
of the screen. In this window, you can add steps for the recipe you
are creating. To do this, click the ,,+” icon under the word ,Step”,
after which a new window will appear in which you should select
ingredients or activities for a given step. You should then add the
ingredients in the selection field and confirm your choice.

4.6.6. Then add the individual activities and set the time, rotation
speed, temperature and heating for each step.

¢ e ¢ Ak Enep
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4.6.7. After completing the creation of all steps, press the ,Save” button in the upper right corner
of the screen to save the added steps in the program and to save the entire recipe, which is then
visible in the ,,My own recipes” tab.

Attention:

Always enter a name when creating a new recipe. Without the name of the recipe, it is not possible
to save it, and the entered data may be lost and will have to be fill in again.

It is recommended to add ingredients in the first step in each recipe.

Adding ingredients and adding activities are two independent steps. It is not possible to program
a step that includes adding ingredients and cooking activities at the same time. If necessary, create
a step with adding ingredients first, and then create another step with the robot activity.

While creating a recipe, you can return to the previous window at any time by clicking the ,,Back”

button in the lower left corner of the screen, or you can cancel creating a new recipe by clicking
the ,,CLEAR” button.

It is recommended that you save your recipe right after you create it. After a few minutes, the
device goes into standby mode and there is a risk of data loss if you do not save the recipe.

4.7. HISTORY AND MY FAVOURITES

The ,History” tab of the main menu contains recipes previously made by the user, which are
available on the device. This allows you to easily return to proven recipes from a given period of
time.
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The user can create his own list of favorite recipes for quick access without the need to search
again. In order to add a recipe to the ,My Favourites”, go to the ,Cloud Recipes’ tab, and then
select the recipe you are interested in. Next to the name of the dish there is a heart which fills up
when you click it, which adds the recipe to your favorites and can now be displayed in the ,,My
Favourites” tab in the main menu of the device.

4.8. WIFI

The device has advanced features such as cloud-based recipes, for
example. The device must be connected to WIFI.

Press the gear logo on right bottom of display to enter setting page.
Press Connect to WIFI to choose right WIFI then input password to
access. Then a small WIFI logo will appear on right top corner after
connected.
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4.9. RECOMMENDED SPEED AND VOLUME SETTINGS FOR EACH ACCESSORY

Accessory Image Function Speed Capacity Operation
time
Multi-function Chop 5 2| max, chop to 1 min
Stainless steel (fine) be 1-2cm size
blades before operation
Chop (very 10 2| max, chop to 1 min
fine) be 1-2cm size
before operation
Kneading Knead 2-3 800 g dough max | 5-20 min
blade dough for
bread,
pizza, etc.
Knead 3 600 g dough max | 3 min
dough for
noodles
Butterfly whisk 'I' Stir 1-3 2| max 30 min
n Whisk egg 4 2l max 10 min
whites or
cream
Steamer - - Steam N/A 3.51 max 15 min
vegetables
Steam meat | N/A 3.5 max 2-30 min

Warning: Do not assemble or use the kneading blade and the filter basket at the same time

61



5. PHONE APPLICATION INSTALLATION AND OPERATING
5.1. APP INSTALLATION

= Step 1: Please find App “Tuya Smart “. It is
A Tuya Smart available on both: IOS APP Store and Google
Play.
N, +T5
=42 2 Step 2: Install and enter App.
1.7 He.35 %]
PR
What's New

MHenair B Dndimiratesnd

Step 3: Register in the application by
following the on-screen instructions ™

. tuyo Lag in
Make sure you have selected your region -
and area code.
Set your language.

Ymiied Bingdem

-
i - Step 4: After registering and logging into your account, select the
- »Add device” (“+”) icon in the upper right corner of the screen.
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P — Step 5: Press the ,,Scan” icon in the top right corner of the screen.

W .

Soda] cycamis

Step 6: Start the robot and select the settings icon in the bottom
right corner, then go to the ,,Connect to App” tab. You will then see
QR code on the screen, which you need to scan using your phone’s
camera.

Note: you must scan the QR code that appears on the
robot’s screen when you go to the ,Connect to App” tab.
The QR code given in the picture opposite is only an
example and should not be scanned.

Add Device Zads After a while, the robot will be automatically installed
on your phone and you will be able to use it from your
smartphone.
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5.2. OPERATING ON THE APP

Start screen

Tap on ,Recipe” and a list of The “DIY” program is an option
recipe types will appear suitable for experienced
> ! F % ysers who can set the cooking

Cloud Recipe parameters themselves

gl
g
!

D

00:00:00

Elime

§

Main Dishes

!

Soup

(:

Appetizers

!

. Sauces

T3

»Simple Chef” operating mode.

»Simple Chef” operating mode. There are 18 automatic programs built into the software: Clean,
Smoothie, Fresh Recovery, Thick Soup, Chop, Saute, Stir, Knead, Steam, Stew, Warm, Reheat, Boil,
Yoghurt, Rice, Porridge, Congee, Quick Soup.
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6. CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION:
ALWAYS UNPLUG THE UNIT FROM THE POWER SOURCE BEFORE CLEANING OR ASSEMBLY

6.1.

6.2.

6.3.
6.4.

6.5.
6.6.

6.7.

6.8.
6.9.

Rinse the blades (and cups) immediately after use to prevent residue from drying out and
sticking to the dish - wipe with a dish sponge if necessary.

The cup, blades and spoon can be washed in the dishwasher, but the rubber seals must be
removed before washing, which can only be washed with a damp cloth and warm water and
detergent.

The cup, blades and spoon are dishwasher safe.

Clean the remaining accessories with warm water and detergent. Then rinse and dry them
thoroughly. Wipe off the main body of the appliance with a clean damp cloth. If there are
food residues, moisten the cloth in warm water with detergent before wiping. Never immerse
the main unit body in water or any other liquid.

To keep the dispenser in good condition, inspect and clean the bottom removable part of the
cup after each use.

Wipe with a soft damp cloth and dry thoroughly before next use.

- If the appliance is not used for a long period of time, unplug it from the power source and
store it in a cool and safe place.

Dry immediately after washing.

- For hard-to-remove residues, fill (halfway) the cup with warm (not hot) water and mild
detergent. Then, twist the blade, place on the body and turn on for 30-45 seconds. And
then quickly clean with a brush.

Do not try to repair the appliance by yourself.

Do not use steel wool, abrasive cleaners or aggressive liquids (such as gasoline or acetone)
to clean the unit.

6.10. Periodically inspect the power cord and plugs and other parts of the unit for damage. If

damage is found, discontinue use of the product and contact Customer Service for replacement
of the defective part. If the integral power cord is damaged, it should be replaced by the
manufacturer or a service technician or by a qualified person to avoid a hazard.

6.11.Regularly inspect the appliance, including the main part, the main vessel and other components,

for damage. Damaged parts can impair the safe operation of the appliance. If you suspect
damage, immediately stop using the machine and contact Customer Service
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7. TROUBLESHOOTING AND REPAIR

Error Description Potential reasons Solution
code

EO1 Safety switch not Jar or jar lid is not fixed Re-assemble the jar and jar
fixed properly. lid, make sure all the parts

are assembled properly and
tightly.

EO2 Temperature The jar is not in place, or The jar is not in place, or
sensor missing connection of the temperature | connection of the temperature

sensor at the jar base is sensor at the jar base is
damaged Re-assemble the damaged Re-assemble the
jar and make sure it is fixed jar and make sure it is fixed
properly and tightly. properly and tightly.

EO3 Motor blocked Too big loading in the jar Too big loading in the jar
Decrease the volume of the Decrease the volume of the
food in the jar, or cut the food | food in the jar, or cut the food
to smaller pieces and re-start to smaller pieces and restart
the machine. the machine.

EO4 Too high No food in the jar, or very little | No food in the jar, or

temperature food with high temperature set | very little food with high
-ting for too long time. Add temperature set -ting for too
food in the jar. long time. Add food in the jar.

EO5 Motor temperature | The machine works at high The machine works at high
too high loading for too long time loading for too long time

Motor NTC temperature>90°C | Motor NTC temperature

Stop and let the machine to >90°C Stop and let the

cool before restarted. machine to cool before
restarted.

EQ7 Speed transfer Speed changing between Speed changing between
failure low level (1-5) and high low level (1-5) and high

level (6-10) blocked Speed level (6-10) blocked Speed
transfer failure Stop machine, | transfer failure Stop machine,
restarted. re-started.

EO8 Motor NTC failure | When starting speed program | When starting speed
, the motor NTC is not detected | program, the motor NTC is not
. Stop machine and re-started. | detected . Stop machine and

re-started.

E11 Cannot speed The temperature in the jar is The temperature in the jar
over level 4 use over 90°C, use level 4 at the is over 90°C, use level 4 at
high speed and same time. Cool down the food | the same time. Cool down
temperature at the | lower 90°C and Pulse again, the food lower 90°C and use
same time or use lower speed 4. lower speed 4.
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8. DISPOSAL

This symbol indicates that the product should not be disposed of with household
waste in the EU. To avoid the environmental pollution and risk to human health
resulting from uncontrolled waste disposal, the product should be recycled, which
allows the recovery of some raw materials. To return a used device, please use
the return and collection systems or contact the retailer where you purchased the
product. They will be able to take the product and send it to an environmentally
safe recycling. Remember that every person, through their behaviour and conduct,
has a direct impact on the environment in which they live. By not following these
recommendations, you are contributing to the negative effects on the environment
and human health.

Multifunctional food processor
with cooking function KOHERSEN
Model: CY021

Motor Power: 1000 W

Heater Power 1000 W

Manufacturer: DLF Sp. z o.o.

8¢ Sportowa St., 81-300 Gdynia
Tel: +48 58 781 43 63

NIP: 586-20-86-226
Manufactured in PRC

3=

The information contained in this manual is subject to change without noticing the user, due to
improvement of the device or its functions, software update or other reasons. The latest version
can be found on the www.kohersen.pl website.
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PRODUCENT

DL

pomyst na lepsze zycie

DLF Sp. z o.o0.

ul. Sportowa 8¢

81-300 Gdynia

tel.. +48 58 781 43 63
fax: +48 58 781 43 65
e-mail: sekretariat@dlf.pl
www.dlf.pl

W przypadku pytan
zapraszamy do kontaktu
Biurem Obstugi Klienta

Z telefonéw stacjonarnych:
801 800 162 *

Z telefonéw komérkowych:
+48 58 778 95 92

e-mail: kontakt@kohersen.pl

* koszt potqczenia jak za 1 impuls wg taryfy operatora
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