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GRILL ELEKTRYCZNY I WEDZARKA
OG701EU | Instrukcja

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO NA ZEWNATRZ. PRZED UZYCIEM PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE

Przeczytaj i przejrzyj instrukcje, aby zrozumie¢ dziatanie i uzytkowanie produktu.

Wskazuje na obecnos¢ zagrozenia, ktére moze spowodowac obrazenia ciata, Smier¢ lub znaczne szkody
materialne, jesli ostrzezenie zawarte w tym symbolu zostanie zignorowane.

Unikaj kontaktu z gorgcg powierzchnia. Zawsze uzywaj ochrony rak, aby unikng¢ oparzen.

Tylko do uzytku na zewnatrz.
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Odporny na bryzgi wody z dowolnego kierunku.
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A OSTRZ EZE NIE Niezastosowanie sie do tych instrukcji moze spowodowac porazenie pragdem, pozar lub
ryzyko poparzenia, ktére moze spowodowac uszkodzenie mienia, obrazenia ciata lub $mier¢. Podczas korzystania
z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegac podstawowych srodkéw ostroznosci, w tym:

1 Aby wyeliminowa¢ ryzyko zadtawienia u matych dzieci, nalezy natychmiast po rozpakowaniu wyrzuci¢ wszystkie
materiaty opakowaniowe.

2 To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego na zewnatrz. NIE uzywaj tego urzgdzenia do
celéw innych niz jego przeznaczenie. NIE stosowaé w poruszajgcych sie pojazdach lub todziach. Niewtasciwe
uzycie moze spowodowac obrazenia.

3 NIE uzywaé w pomieszczeniach zamknietych. Grill ten jest przeznaczony WYLACZNIE do uzytku na zewnatrz, w
dobrze wentylowanym pomieszczeniu. Jesli jest uzywany pod jakiejkolwiek ostony gérnej, moga gromadzi¢ sie
toksyczne opary, w tym tlenek wegla, powodujac powazne obrazenia ciata lub $mier¢.

4 To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby, w tym dzieci, o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub umystowej mozliwosci lub brak do$wiadczenia i wiedzy, jezeli sprawuje sie nad nimi nadzor lub instruktaz
dotyczgce bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

5 ZAWSZE przed uzyciem upewnij sie, ze urzadzenie jest prawidtowo zmontowane. NIE uzywac¢ bez
zamontowanych uchwytéw bocznych.

6 Aby unikng¢ uszkodzen mienia spowodowanych ptomieniem lub cieptem, nalezy zachowaé¢ minimalng odlegtos¢
92 cm (3 stopy) od tytu i po bokach i gérg do $cian, szyn lub innych palnych konstrukc;ji.

7 Upewnij sie, ze powierzchnia jest réwna, stabilna, czysta i sucha. NIE umieszczaj urzadzenia w poblizu krawedzi
powierzchni grill jest wiaczony podczas pracy.

8 Dzieci nalezy nadzorowaé, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawig sie urzgdzeniem. Zachowaj urzadzenie i jego
elementy przewdd poza zasiggiem dzieci. NIE pozwalaj, aby urzadzenie byto uzywane w poblizu dzieci, czyszczone
lub konserwowane.

9 Urzadzenie powinno by¢ zasilane poprzez wytgcznik r6znicowopragdowy (RCD) o znamionowym dziataniu
resztkowym prad nie wigkszy niz 30mA. Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do gniazdka elektrycznego posiadajgcego
styk uziemiajgcy.

10 Aby zmniejszy¢ ryzyko, ze dzieci w wieku ponizej 8 lat ztapig za przewod lub zaplatania sie i zmniejszenia ryzyka
potkniecia sie o dtuzszy przewdd do urzadzenia zostat dotgczony krotki przewdd. Diuzsze, odigczane przewody
zasilajgce lub przediuzacze sg dostepne i moga by¢ dostepne stosowane, jesli przy ich uzyciu zachowana zostanie
0stroznosé.

11 Aby uniknaé¢ szkéd materialnych i poparzen spowodowanych ptomieniem lub cieptem, ZAWSZE utrzymuj
minimalng bezpieczng odlegto$¢ podczas palenia znajdowac sie co najmniej 1 stope (30 cm) od pojemnika na pellet.
Ze zbiornika na pelet moze wydobywac sie niewielki ptomien przy wietrznej pogodzie jezeli pokrywa grilla jest
podnoszona.

12 Aby unikng¢ poparzen, ZAWSZE uzywaj tyzki do pelletu podczas dodawania pelletu. NIE dodawac pelletu rgka.
13 Aby uniknaé¢ poparzen i szk6d materialnych, upewnij sie, ze pokrywa jest catkowicie zamknigta.

14 Pelety moga sie pali¢ po zakonczeniu gotowania. Nie dotykaj ani nie wyjmuj pojemnika na pellet az, pellet
catkowicie sig¢ wypalit, a komora wedzarnicza ostygta.

15 Aby unikna¢ obrazen ciata i oparzen, poczekaj, az ostygnie przed czyszczeniem, demontazem, montazem lub
demontazem czesci i przechowywanie.



WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

PROSZE UWAZNIE PRZECZYTAC PRZED UZYCIEM « WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO

16 NIE dopuszczaj do przepetienia pojemnika na pellet. Spowoduje to wprowadzenie tlenu prowadzacego do
spalania, pfomienia i uszkodzenia urzadzenia, co moze skutkowac oparzeniami.

17 NIE dotykaj goracych powierzchni. Powierzchnie urzadzenia sg gorgce podczas pracy i po jej zakonczeniu. Aby
zapobiec poparzeniom lub obrazen ciata, ZAWSZE uzywaj gorgcych podktadek ochronnych lub izolowanych rekawic
kuchennych i uzywaj dostepnych uchwytéw i gatki.

18 NIE dotykaj akcesoriow podczas gotowania lub bezposrednio po nim. Kosz bedzie bardzo goracy podczas procesu

CZESCI I AKCESORIA

A Plyta Grillowa

B Kosz Crisper

C Smoker Box (wstepnie
zainstalowany)

D Taca na ttluszcz

gotowania. Unikaj kontaktu fizycznego podczas wyjmowania akcesorium z urzgdzenia. Do zapobiegaj poparzeniom lub E Lewy i prawy
obrazeniom ciata. ZAWSZE zachowuj ostroznos$¢ podczas uzywania produktu. Zalecamy uzycie diugiego podrgczne Uchwyt montazowy
przybory kuchenne i podktadki ochronne lub izolowane rekawice kuchenne. F Sruba

19 ZAWSZE upewnij sie, ze grill jest catkowicie zimny przed wyjeciem i wyjeciem ptyt grzewczych lub przeniesieniem

3,5mm x 16 mm (4x)
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grilla aby unikngé¢ oparzen lub obrazen ciata. (wstepnie zamontowany na 4=
20 NIE WOLNO uzywac¢ urzadzenia bez zamontowanej ptyty grillowej. uchwytach)
21 Aby zabezpieczy¢ sie przed porazeniem prgdem, przewdd i przedtuzacz nalezy utozy¢ tak, aby nie zawijaty sie nad G Klucz Hex

blatem roboczym lub stotem, gdzie dzieci mogg je pociagnac¢ lub sie o nie potkng¢. NIE zanurzaj przewodu, wtyczek
ani obudowy jednostki gtéwnej w wodzie lub innej cieczy.

22 Regularnie sprawdzaj urzadzenie i przewdd zasilajgcy. NIE WOLNO uzywac urzadzenia, jesli wystepuje
uszkodzenie przewdd zasilajacy lub wtyczka. Jesli urzadzenie dziata nieprawidtowo lub zostato w jakikolwiek spos6b

H tyzka do pelletu

| Zmontowana jednostka gtéwna
(nie pokazano przewodu
zasilajgcego)

uszkodzone, nalezy natychmiast zaprzesta¢ jego uzytkowania i zgtosi¢ sie do serwisu. J Pokrywka
23 NIGDY nie uzywaj gniazdka pod powierzchnig blatu. K Panel sterowania ﬂ Uj ﬂ
24 NIGDY nie podtaczaj tego urzadzenia do zewngtrznego wytacznika czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego L WE./WYL.

sterowania.

25 NIE STAWIAJ urzadzenia na gorgcych powierchniach i nie pozwdl, aby przewod dotykat goracych powierzchni.
26 Uzywaj wytacznie zalecanych akcesoriéw dotgczonych do tego urzgdzenia lub autoryzowanych przez SharkNinja.
Sposéb uzycia akcesoria lub dodatki niezalecane przez SharkNinja mogg powodowac ryzyko pozaru lub obrazen.
27 Przed witozeniem jakichkolwiek akcesoriéw do kuchenki nalezy upewni¢ sie, Ze jest ona czysta i sucha.

28 NIE przesuwaj urzgdzenia podczas jego uzywania.

29 NIE zakrywaj otworéw wlotowych i wylotowych powietrza podczas pracy urzadzenia. Zapobiegnie to nawet
gotowania i moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub jego przegrzanie.

30 NIE umieszczaj niczego na produkcie, gdy pokrywa jest zamknigta podczas uzytkowania.

31 Upewnij sig, ze ptyta grillowa jest prawidtowo wtozona i bezpiecznie zablokowana na swoim miejscu.

32 NIE uzywaj tego urzadzenia do smazenia w gtebokim tluszczu.

33 Niektore produkty spozywcze moga powodowaé rozpryskiwanie sig oleju lub tluszczu. Podczas otwierania grilla
nalezy zachowac¢ ostroznos$é, aby unikngé poparzen.

34 Jezeli dojdzie do pozaru ttuszczu lub z urzadzenia zacznie wydobywac sig czarny dym, natychmiast odtgcz wtyczke
z gniazdka. Poczekaj, az ptomien sie zgasi przed wyjeciem jakichkolwiek akcesoriéw kuchennych.

35 Napigcia w gniazdkach moga sie rézni¢, co ma wptyw na dziatanie produktu. Aby zapobiec mozliwej chorobie,
ZAWSZE uzyj zewnetrznego termometru do zywnosci, aby sprawdzi¢, czy zywnos¢ jest ugotowana w zalecanej
temperaturze.

36 Uzywaj w swoim urzgdzeniu WYLACZNIE prawdziwego pelletu drzewnego firmy Ninja przeznaczonego do kontaktu
Z Zywnoscig.

37 NIGDY nie nalezy uzywac¢ pelletu z paliwem grzewczym, twardego drewna, wegla drzewnego, paliw ptynnych lub
innych materiatéw palnych w urzadzeniu.

38 Trzymaj rece i twarz z daleka od Smoker Box, gdy urzgdzenie jest uzywane i jest gorgce.

39 Podczas obstugi Smoker Box ZAWSZE miej pod reka gasnice odpowiednig do pozaréw urzadzen elektrycznych.
40 ZAWSZE przechowuj pellet drzewny w suchym miejscu, z dala od urzadzen wytwarzajacych ciepto i innych
pojemnikéw na paliwo.

41 Utrzymuj grill w czystosci i nie pozwalaj, aby nadmiar ttuszczu lub popiotu gromadzit si¢ wewnatrz lub na komorze

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
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OSX:

L (Rys. A)

1 Usun i wyrzué wszelkie materiaty opakowaniowe i taSme z urzgdzenia. Niektére naklejki majg by¢ na state
przechowywane na urzgdzeniu, usuwaj WYLACZNIE naklejki z oznaczeniem ,peel here”.

2 Wyjmij wszystkie akcesoria z opakowania i doktadnie przeczytaj niniejszg instrukcje. Prosze zwréci¢ szczegblng uwage
instrukcje obstugi, ostrzezenia i wazne zabezpieczenia, aby unikng¢ obrazen lub szkéd materialnych.

3 Umyj ptyte grillowa i kosz Crisperw cieptej wodzie z mydtem, nastepnie optucz i doktadnie osusz. Plyta grillowa,

kosz Crisper i podstawa NIE nadaja si¢ do mycia w zmywarce. NIGDY nie myj jednostki gtéwnej w zmywarce.

UWAGA: Wyktadzina podstawy pod dolnym elementem grzejnym moze mie¢ widoczne odbarwienie.

Jest to wynikiem naszego normalnego procesu produkcyjnego. Urzadzenie nie byto wczes$niej uzywane.

4 NIE uzywaj szorstkich szczotek ani ggbek na powierzchniach grzewczych, poniewaz mogg one spowodowaé uszkodzenie powtoki
5 Podtacz do gniazdka elektrycznego i wcisnij przetacznik znajdujgcy sie pod lewg strong panelu sterowania do pozycji
Pozycja WEACZONA. (Patrz rys. A powyzej).

6 Aby wytgczy¢ produkt, upewnij sie, ze pokretto jest obrécone do pozycji WYLACZONEJ, a wytgcznik jest wytgczony.

wedzarniczej nabdj. Takie postepowanie znacznie zwigksza ryzyko pozaru tluszczu i dodatkowego dymu, ktéry moze
zepsu¢ smak jedzenia.
42 Informacje na temat regularnej konserwacji urzgdzenia mozna znalez¢ w rozdziale Czyszczenie i konserwacja.
43 Aby odtaczy¢, nacisnij przycisk zasilania w celu wytgczenia urzadzenia, a nastgpnie odtgcz go od gniazdka, gdy nie
jest uzywane przed sprzgtaniem.
44 NIE czysci¢ tego produktu strumieniem wody lub podobnym $rodkiem.
45 NIE czysci¢ metalowymi czyscikami. Kawatki moga odtamac¢ podktadke i dotkng¢ czesci elektrycznych, tworzgc
ryzyko porazenia pradem.
46 Jezeli nie jest uzywany, przechowywaé¢ w pomieszczeniu zamknietym — poza zasiegiem dzieci.
47 NIE trzymaj otwartego grilla narazonego na dziatanie czynnikdw atmosferycznych. ZAWSZE uzywaj ostony grilla,
jesli przechowujesz go na zewnatrz.
Zalecamy umieszczenie wszystkich akcesoriéw wewnatrz grilla i uruchomienie go w trybie GRILL, z temperaturg ustawiong na Hl, na
20 minut bez dodawania jedzenia. Spowoduje to usunigcie wszelkich pozostatosci. Jest to catkowicie bezpieczne i nie wptywa
negatywnie na dziatanie grilla.




PRZED PIERWSZYM UZYCIEM - KONTYNUACJA

MONTAZ UCHWYTU

1

2

Upewnij sie, ze po lewej i prawej stronie uzywany jest wtasciwy uchwyt. (Patrz rys. A i zwr6¢ uwage, ze uchwyty
maja naklejki L i R na spodzie). Klucz Hex jest przyklejony taéma do lewego uchwytu (patrz rys. A).

Umies¢ urzadzenie na krawedzi stotu (rys. B) LUB z pokrywa wciaz przyklejong do dotu, ostroznie umies$¢ grill do géry
nogami, przytrzymujac boki urzadzenia i pokrywe w dét. Jedli taSma zostata usunieta, zdejmij wszystkie akcesoria z grilla i
trzymajac boki urzagdzenia oraz pokrywe w dét, umiesc¢ grill na gornej czesci tacy na migzsz, aby zabezpieczy¢ urzadzenie
(rys. C).

Dopasuj kazdy uchwyt do wypustek na podstawie, a nastepnie popchnij do géry, aby ustawi¢ kazdy uchwyt na miejscu
(rys. D). Uzyj dotaczonego klucza szesciokatnego, aby dokreci¢ wstepnie zmontowane $ruby (2x) na kazdym uchwycie

(rys. E).

PRZEDLUZACZ

1

Jesli uzywasz przedtuzacza, upewnij sie, ze nadaje sie on do uzytku na zewnatrz z urzadzeniami zewnetrznymi.
Uzycie niewtasciwego przewodu moze spowodowac jego przegrzanie, stopienie i/lub spadek napiecia. Spadek
napigcia moze wydtuzy¢ czas nagrzewania i wptyng¢ na wydajnos¢ i/lub czas gotowania.

POZNAJ ELEKTRYCZNY GRILL I WEDZ NA DREWNO
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PRZYCISKI FUNKCYJNE

Istniejg 2 sposoby na osiggniecie autentycznego smokey
Smaki BBQ:

1. Dedykowany program WEDZENIA (SMOKER) do
gotowania przez dituzszy czas, aby uzyska¢ gtebokie
smaki i soczyste migso.

2. Dodaj porcje smaku wedzenia na drewnie do dowolnej
z pozostatych funkcji za pomocg przycisku WOODFIRE
FLAVOUR TECHNOLOGY.

GRILL: Zamknigta pokrywa dla dolnego i gérnego
grzania. Najlepiej sprawdza sie podczas grillowania
duzych lub grubych kawatkéw migsa lub mrozonek.
Otworz pokrywe podczas grillowania delikatnych lub
chudych potraw, bez ktérych mozna uzyskaé teksture
grillowanego migsa bez przegotowania produktu.

TECHNOLOGIA AROMATU PALONEGO DREWNA
(WOODFIRE FLAVOUR TECHNOLOGY): Nacisnij po
wybraniu funkcji gotowania aby doda¢ aromat przy
uzyciu grilla, airfry, pieczenia,

roast lub suszenia. Po nacisnieciu ikona ptomienia
zaswieci sie na ekranie wyswietlacza.

SMOKER: Tworz gtebokie, dymne smaki podczas
gotowania na matym ogniu i powoli, aby zmigkczy¢ duze
kawatki miesa.

AIR FRY: Uzyskaj chrupkos¢ bez lub z matg iloscig oleju
przy szybszych obrotach wentylatora

ROAST: Zmigkcz migso, pieczone warzywa i wiecej.

BAKE: Piecz chleb, ciasta i nie tylko, korzystajac z
nizszej predkosci predkosci wentylatora.

DEHYDRATE: Doskonaty do suszenia owocow, warzyw.

REHEAT: Idealne do odgrzania resztek.

PRZYCISKI OBSLUGI:

POKRETLO: Aby wigczy¢ urzadzenie i wybra¢
gotowanie funkcji, obr6¢ pokretto w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az
wymagana funkcja jest wybrana. Aby wytgczy¢
urzgdzenie, obro¢ je pokretto w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do pozycji
OFF.

UWAGA: Gdy urzgdzenie jest wtgczone,
wys$wietlacz zostanie pod$wietlony.

TEMP: DomysIne ustawienie temperatury pojawi sie
na wyswietlaczu, aby w razie potrzeby wyregulowaé
temperature, uzyj przyciski - i + obok TEMP.

TIME (CZAS): Aby ustawié czas gotowania, uzyj
przyciskow - i + przyciski obok TIME.

START/STOP: Naciénij, aby uruchomi¢ lub
zatrzymac prad funkcje gotowania lub nacisnij i
przytrzymaj przez 3 sekundy, aby pomingé
rozgrzewanie.

ROZGRZEWAJ DLA LEPSZYCH WYNIKOW

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty grillowania, nalezy
catkowicie rozgrzaé¢ urzgdzenie przed dodaniem
jedzenia. Dodawanie jedzenia przed zakonczeniem
nagrzewania moze prowadzi¢ do rozgotowania,
dymu i dluzszego czasu nagrzewania.

Po ustawieniu funkcji, czasu i temperatury nastepnie
naciénij START, urzadzenie wykona to
automatycznie rozpocznij wstepne podgrzewanie (z
wyjatkiem korzystania z wedzarni lub funkcji
podgrzewania/suszenia) bez witgczania technologii
Woodfire Flavour.
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WYJMOWANY SMOKER BOX

Smoker box jest catkowicie zainstalowany w urzadzeniu i znajduje sie po prawej stronie pokrywy. Przed dodaniem pelletu
zawsze upewnij sie, ze wyjmowana komora wedzarnicza jest umieszczona na swoim miejscu. Przed kontynuowaniem przejrzyj
wszystkie ostrzezenia.

Instalacja:

Dodawanie pelletu Ninja Woodfire:

Demontaz smoker box i czyszczenie:

FUNKCJE GOTOWANIA

Aby zainstalowac, przytrzymaj pokrywe wedzarni otwartg jedna rekg i wtéz wyjmowang
komore wedzarnicza tak, aby znalazta sie na swoim miejscu.

Napenij tyzke pelletu do géry i wypoziomuj, aby uniknaé rozsypania. Trzymajac otwartg pokrywe,
wsypuj pellet, az do catkowitego zapetnienia, a nastgpnie zamknij pokrywe. Przed gotowaniem
upewnij sig, ze pokrywa jest prawidtowo zamknigta.

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, wydajnos¢ i smak, uzywaj wytgcznie pelletu Ninja Woodfire Pellets.

Aby unikna¢ oparzen, nalezy pozwoli¢ pelletowi catkowicie sie spali¢ i catkowicie ostygna¢,
nastepnie wyjg¢ smoker box i bezpiecznie wyrzuci¢ catg zawartosc.

Podtacz urzadzenie i przesun przetgcznik znajdujacy sie pod lewg strong panelu sterowania do pozycji ON.

WAZNE:Przed uzyciem zapoznaj sig ze wszystkimi waznymi instrukcjami bezpieczenstwa.

@ SMOKER

1 Umiesc¢ grill na ptaskiej, rownej powierzchni.

2 Otwérz pokrywe i zainstaluj ptyte grillowg
umieszczajgc go ptasko na grzejniku

element tak, aby znalazt sie na swoim miejscu.

3 Zamontuj tacke na ttuszcz, wsuwajac jg na miejsce
Z tyhu grilla.

4 Podnie$ pokrywe smoker box i uzwaja¢ tyzki,
napetnij smoker box pelletem do petna, a nastgpnie
zamknij pokrywe. NIE przepetniaj smoker box.

5 Otwdrz pokrywe i umies¢ sktadniki na grillu. Zamknij
pokrywe.

6 Upewnij sie, ze grill jest podtgczony i obré¢
pokretto w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara od pozycji OFF do wybierz funkcje SMOKER.
7 Wyswietlone zostanie domysine ustawienie
temperatury.

Uzyj przyciskéw - i + obok TEMP

wybierz temperature od 120°C do 210°C w

Wozrost co 10 stopni.

8 Uzyj przyciskow - i + obok opcji TIME aby
dostosowac czas gotowania od 1 minuty do 30 minut,
w odstepach co 1 minute i od 30 minut

do 12 godzin w odstgpach co 15 minut.

9 Nacis$nij START, aby rozpoczaé gotowanie. Nie ma
czasu nagrzewania dla funkcji SMOKER.

10 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzgdzenie to
wyda sygnat dzwiekowy i na wyswietlaczu pojawi sie
END.

11 Zdejmij potrawe z ptyty grillowej.

>

FUNKCJE GOTOWANIA - CIAG DALSZY

WAZNE:Przed uzyciem zapoznaj sig ze wszystkimi waznymi instrukcjami bezpieczeristwa.

Grill

UWAGA: Temperatura jest wstepnie ustawiona na Hl.

1 Umiesc¢ grill na ptaskiej, réwnej powierzchni.

2 Otworz pokrywe i zainstaluj ptyte grillowg

umieszczajgc ptasko na grzejniku

element tak, aby znalazt sie na swoim miejscu.

3 Zamontuj tacke na tluszcz, wsuwajac jg na miejsce w

tyt grilla.

4 Jesli planujesz uzywa¢ technologii WOODFIRE FLAVOUR,
podnie$ pokrywe smoker box i

za pomocg tyzki do peletu napetnij komore pelletem do gory,
a nastepnie zamknij pokrywe.

NIE przepetniaj smoker box.

5 Upewnij sie, ze grill jest podtgczony do pradu i

obré¢ pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara od
pozycji OFF, aby wybra¢ funkcje GRILL.

6 Jesli dodasz technologie Woodfire Flavour,

wecisnij przycisk technologii Woodfire Flavour.

7 Wyswietlone zostanie domysine ustawienie temperatury.
Uzyj przyciskéw - i + obok TEMP wybierz temperature od LO
do HI.

8 Uzyj przyciskow - i + obok opcji TIME, aby wyregulowaé
czas gotowania w odstepach co 1 minute do 1 godziny.

9 Nacis$nij START, aby rozpocza¢ podgrzewanie. Jesli
uzywasz technologi Woodfire Flavour przejdz przez cykl
zaptonu (IGN), a nastepnie grill rozpocznie wstepne
nagrzewanie (PRE).

UWAGA: Podgrzewanie jest mocno zalecane w celu
uzyskania najlepszych wynikéw, mozesz je poming¢

go, naciskajac i przytrzymujac przycisk START/STOP
przycisk przez 4 sekundy. ,ADD FOOD” zacznie miga¢

po ekranie. Otworz pokrywke i umies$¢ sktadniki na ptycie
grillowej. Gdy pokrywa jest zamkniete, rozpocznie sig go-
towanie i wigczy sie licznik czasu zacznij odlicza¢. Przejdz do
kroku 11, aby uzyska¢ dalsze informacje instrukcje.

10 Po zakonczeniu wstepnego hagrzewania urzadzenie to
wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi si¢ ADD
FOOD.

11 Otworz pokrywe i umies¢ sktadniki na grillu . Po
zamknigciu pokrywy rozpocznie sig gotowanie i timer
rozpocznie odliczanie.

12 Gdy czas gotowania osiggnie zero, grill wyda

sygnat dzwigkowy i na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
DONE.

13 Zdejmij potrawe z ptyty grillowej.

AIRFRY - Smazenie na powietrzu
1 Umies¢ grill na ptaskiej, rownej powierzchni.
2 Otworz pokrywe i zainstaluj ptyte grillowg
umieszczajac jg ptasko na elemencie grzejnym tak,
aby znalazt sie na swoim miejscu.
3 Umies¢ kosz Crisper na plycie grillowej i
umie$¢ nézki kosza w wyznaczonych miejscach
wgtebien na powierzchni piyty grillowej.
4 Zamontuj tacke na tluszcz, wsuwajgc jg na miejsce
z tyhu grilla.
5 Jesli planujesz doda¢ aromat drewna, podnie$
Yy pokrywe smoker box i uzyj tyzki do peletu, aby
** wypetni¢ komore pelletem,nastepnie zamknij
pokrywe. NIE przepetniaj pojemnika.
6 Upewnij sie, ze grill jest podtgczony i obréé
pokretto w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara od pozycji OFF do AIRFRY.
7 Jesli dodajesz aromat drewna, naciénij przycisk
« Technologia WOODFIRE FLAVOR

8 Wyswietlone zostanie domysine ustawienie

temperatury.

Uzyj przyciskéw - i + obok TEMP

wybierz temperature od 150°C do 240°C w

Wzrost co 10 stopni.

9 Uzyj przyciskéw - i + obok opcji CZAS

dostosuj czas gotowania w odstepach co 1 minute
do 1 godzina.

10 Naci$nij START, aby rozpocza¢ podgrzewanie.
Jesli uzywasz technologi Woodfire Flavour, nalezy
przejs¢ przez cykl zaptonu (IGN), a nastgpnie

grill rozpocznie wstepne nagrzewanie (PRE).
UWAGA: Podczas podgrzewania jest mocno
zalecane w celu uzyskania najlepszych wynikéw,
mozesz je poming¢, naciskajgc i przytrzymujac
przycisk START/STOP

przycisk przez 4 sekundy. ,ADD FODD" zacznie
miga¢ na ekranie. Otworz pokrywke i umiesé
sktadniki w koszyku. Kiedy pokrywa jest zamknigty,
rozpocznie sie gotowanie i odliczanie czasu. Przejdz
do kroku 12, aby uzyska¢ dalsze informacije.

11 Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania
urzgdzenie wyda sygnat dzwigkowy

i ADD FOOD pojawi sie na wyswietlaczu.

12 Otworz pokrywe i umiesé sktadniki na grillu. Po
zamknigciu pokrywy rozpocznie sie gotowanie

i timer rozpocznie odliczanie.

13 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie to
wyda sygnat dzwiekowy i na wyswietlaczu pojawi sig
KONIEC.

14 Wyjmij zywno$¢ z kosza.
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FUNKCJE GOTOWANIA - CIAG DALSZY

WAZNE:Przed uzyciem zapoznaj sig ze wszystkimi waznymi instrukcjami bezpieczeristwa.

ROAST

1 Umiesc¢ grill na ptaskiej, rownej powierzchni.

2 Otwérz pokrywe i zainstaluj ptyte grillowg
umieszczajac go ptasko na elemencie grzejnym tak, aby
znalazt sie na swoim miejscu.

3 Zamontuj tacke na ttuszcz, wsuwajac jg na miejsce

z tytu grilla.

4 Jesli planujesz uzywac technologii WOODFIRE
FLAVOUR, podnie$ pokrywe smoker box i

za pomoca tyzki do peletu napetnij komore pelletem do
gory, a nastepnie zamknij pokrywe.

NIE przepetniaj smoker box.

5 Upewnij sie, ze grill jest podtgczony do pradu i

obréé pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara od
pozycji OFF, aby wybra¢ funkcje ROAST.

6 Jesli dodajesz aromat drewna, naci$nij przycisk
Technologi WOODFIRE FLAVOR. ‘
7 Wyswietlone zostanie domys$ine ustawienie

temperatury.

Uzyj przyciskéw - i + obok TEMP

wybierz temperature od 160°C do 220°C w

Wozrost co 10 stopni.

8 Uzyj przyciskow - i + obok opcji TIME - CZAS do
dostosuj czas gotowania od 1 minuty do 1 godziny w 1
w odstepach minutowych i od 1 godziny do 2 godzin

w 5-minutowych odstepach.

9 Nacisnij START, aby rozpoczg¢ podgrzewanie. Jesli
uzywasz technologi Woodfire Flavour przejdz przez cykl
zaptonu (IGN), a nastepnie grill rozpocznie wstepne
nagrzewanie (PRE).

10 Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania urzadzenie
to zrobiwyda sygnat dzwigkowy, a na wys$wietlaczu
pojawi sie ADD FOOD.

UWAGA: Podgrzewanie jest mocno zalecane w celu
uzyskania najlepszych wynikéw, mozesz je poming¢
go, naciskajgc i przytrzymujac przycisk START/STOP
przycisk przez 4 sekundy. ,ADD FOOD” zacznie miga¢
po ekranie. Otworz pokrywke i umies$¢ sktadniki na ptycie
grillowej. Gdy pokrywa jest zamkniete, rozpocznie si¢
gotowanie i wigczy sie licznik czasu zacznij odlicza¢.
Przejdz do kroku 12, aby uzyska¢ dalsze informacje.

11 Otworz pokrywe i umies¢ sktadniki na ptycie grillowej.
Po zamknieciu pokrywy rozpocznie sie gotowanie i
licznik czasu rozpocznie odliczanie.

12 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzgdzenie to
wyda sygnat dzwigkowy i na wyswietlaczu pojawi sie
END.

13 Zdejmij potrawe z ptyty grillowej.

oo
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BAKE - pieczenie

UWAGA: Temperatura jest ustawiona fabrycznie na 160°C.

1 Umies¢ grill na ptaskiej, rownej powierzchni.

2 Otworz pokrywe i zainstaluj ptyte grillowg
umieszczajac go ptasko na elemencie grzejnym tak, aby
znalazt sig na swoim miejscu.

3 Zamontuj tacke na ttuszcz, wsuwajac jg na miejsce w
tyt grilla.

4 Jesli planujesz uzywac technologii WOODFIRE

Y FLAVOUR, podnies$ pokrywe smoker box i za pomoca tyzki

o
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do peletu napetnij komore pelletem do géry, a nastepnie
zamknij pokrywe.

NIE przepetniaj smoker box.

5 Upewnij sie, ze grill jest podtgczony do pradu i

obré¢ pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara od
pozycji OFF, aby wybra¢ funkcje BAKE.

6 Jesli dodajesz aromat drewna, nacisnij przycisk
Technologi WOODFIRE FLAVOR.

7 Wyswietlone zostanie domysine ustawienie temperatury.
Uzyj przyciskéw - i + obok TEMP

wybierz temperature od 120°C do 210°C w

Wozrost co 10 stopni.

8 Uzyj przyciskéw - i + obok opcji TIME, aby wyregulowa¢
czas gotowania od 1 minuty do 1 godziny w ciggu 1 minuty
przyrostowo i od 1 godziny do 4 godzin w 5 minutowych
przyrostach.

9 Nacisnij START, aby rozpoczg¢ podgrzewanie. Jesli
uzywasz technologi Woodfire Flavour przejdz przez cykl
zaptonu (IGN), a nastgpnie grill rozpocznie wstepne
nagrzewanie (PRE).

10 Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania urzagdzenie
wyda sygnat dzwiekowy i ADD FOOD pojawi sie na
wyswietlaczu.

UWAGA: Podgrzewanie jest mocno zalecane w celu
uzyskania najlepszych wynikéw, mozesz je poming¢

go, naciskajgc i przytrzymujgc przycisk START/STOP
przycisk przez 4 sekundy. ,ADD FOOD” zacznie migac
po ekranie. Otworz pokrywke i umiesé sktadniki na ptycie
grillowej. Gdy pokrywa jest zamkniete, rozpocznie sig
gotowanie i wigczy sig licznik czasu zacznij odliczac¢.
Przejdz do kroku 12, aby uzyska¢ dalsze informacije.

11 Otwérz pokrywe i umiesé skitadniki na

talerz lub umie$¢ na nim blache do pieczenia. Kiedy$
pokrywa jest zamknieta, rozpocznie si¢ gotowanie i
odliczany jest czas

zacznie odliczanie.

12 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzgdzenie to zrobi
sygnat dzwigkowy i na wyswietlaczu pojawi si¢ END.

13 Zdejmij potrawe z ptyty grillowej.

UWAGA: Korzystajac z funkcji BAKE, nalezy

pamigta¢ o uzyciu odpowiedniego akcesorium. Do
wilgotnych produktéw uzyj naczynia do pieczenia. Dla
przedmiotéw suchych takich jak pieczywo, ciastka czy
herbatniki, uzyj kosza Crisper.

WAZNE:Przed uzyciem zapoznaj sig ze wszystkimi waznymi instrukcjami bezpieczenstwa.

DEHYDRATE - Odwodni¢

UWAGA: Temperatura jest ustawiona fabrycznie na 60°C.
1 Umiesc¢ grill na ptaskiej, réwnej powierzchni.

2 Otwodrz pokrywe i zainstaluj ptyte grillowg

umieszczajac go ptasko na elemencie grzejnym tak, aby
znalazt sie na swoim miejscu.

3 Zamontuj tacke na tluszcz, wsuwajac jg na miejsce w
tyt grilla.

4 Otworz pokrywe i umies¢ sktadniki na grillu. Zamknij
pokrywe. Nie ma wstepnego podgrzewania.

5 Upewnij sie, ze grill jest podtgczony do pradu i

obré¢ pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara od
pozycji OFF, aby wybra¢ funkcje DEHYDRATE.

6 Wyswietlone zostanie domysine ustawienie temperatury.
Uzyj przyciskéw - i + obok TEMP

wybierz temperature od 40°C do 90°C

Wzrost co 10 stopni.

7 Aby wyregulowag, uzyj przyciskéw - i + obok opcji TIME
czas gotowania od 1 minuty do 30 minut, w 1

minutowych i od 30 minut do 12

godziny w 15-minutowych odstgpach.

8 Nacis$nij START, aby rozpoczaé gotowanie.

9 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie to wyda
sygnat dzwiekowy i na wyswietlaczu pojawi si¢ END.

10 Zdejmij potrawe z grilla.

WYKORZYSTANIE TECHNOLOGII AROMATU DREWNA
Z ODWODNIENIEM

« Jesli planujesz uzywac technologii WOODFIRE
FLAVOUR po kroku 3, podnie$ pokrywe smoker box i za
pomoca tyzki do peletu napetnij komore pelletem do géry,
a nastepnie zamknij pokrywe.

NIE przepetniaj smoker box.

« Pomin krok 4, wykonaj kroki 5-7 w celu programowania.
*Nastepnie nacisnij przycisk WOODFIRE FLAVOR

w kroku 4 wybierz opcje ODWODNIJ.

« Po kroku 7 nacisnij START, aby rozpoczg¢
podgrzewanie.

Pelet przejddzie cykl zaptonu (IGN).

« Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania urzgdzenie
wyda sygnat dzwigkowy

i ADD FOOD pojawi sie na wyswietlaczu.

« Otworz pokrywe i umiesé sktadniki na grillu. Po
zamknieciu pokrywy rozpocznie sig¢ gotowanie

i timer rozpocznie odliczanie.

« Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie wyda
sygnat dzwigkowy i END pojawi sie na wyswietlaczu.

« Zdejmij potrawe z ptyty grillowej

REHEAT - Odgrzewanie

UWAGA: Temperatura jest ustawiona fabrycznie na
170°C.

1 Umiesc¢ grill na ptaskiej, réwnej powierzchni.

2 W razie potrzeby umies$¢ kosz Crisper na ptycie
grilowej i umie$¢ w niej n6zki kosza

zgodnie z wyznaczonymi wcieciami na ptycie
grillowej. Dodaj sktadniki i zamknij pokrywe.

3 Zamontuj tacke na ttuszcz, wsuwajgc jg na
miejsce z tytu grilla.

4 Upewnij sig, ze grill jest podtaczony do pradu i
obré¢ pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
od pozycji OFF, aby wybra¢ funkcje REHEAT.

5 Wyswietlone zostanie domysine ustawienie
temperatury.

Uzyj przyciskéw - i + obok TEMP

wybierz temperature od 130°C do 210°C

Wozrost co 10 stopni.

6 Uzyj przyciskow - i + obok opcji TIME - CZAS do
dostosuj czas gotowania w odstgpach co 1 minute
do 1 godzina.

7 Naci$nij START, aby rozpoczaé gotowanie
(urzadzenie nie podgrzewa sie wstepnie w trybie
REHEAT).

8 Rozpocznie sig gotowanie i uruchomi sie timer.

9 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzgdzenie to
wyda sygnat dzwiekowy i na wyswietlaczu pojawi si¢
END.

10 Zdejmij potrawe z grilla.



CZYSZCZENIE ELEKTRYCZNEGO GRILLA T WEDZARKI NA DREWNO

Po zakonczeniu nalezy doktadnie wyczysci¢ « Nie jest wymagane czyszczenie smoker box.
urzgdzenie po kazdym uzyciu. ZAWSZE pozwol, aby Jednakze w razie potrzeby mozna zastosowa¢ szczotke
urzadzenie i akcesoria ostudzity sie przed drucianag.
czyszczeniem. UWAGA: NIE uzywac¢ ptynnego roztworu czyszczgcego
« Wczesniej odtgcz urzadzenie od zrodia zasilania na smoker box.
przed czyszczeniem. Po zdjeciu pokrywki nalezy « Jesli na grillu pozostaty resztki jedzenia lub tluszcz -
pozostawi¢ jg otwartg, aby umozliwi¢ szybsze talerz lub inng wyjmowang czg$¢, namoczy¢
ostygniecie urzadzenia. przed czyszczeniem cieptg wodg z mydtem.
« Wyjmij smoker box i bezpiecznie wyrzu¢ * Wyjmij nieprzywierajgca ptyte grillowg i pojemnik na
schtodzong zawarto$¢ popiotu po kazdym uzyciu. kosz Crisper (jesli jest uzywany) po kazdym uzyciu i
« Lyzke na pellet mozna my¢ w zmywarce. Grill my¢ recznie cieptg wodg z mydtem.
talerz, kosz Crisper, tacka na ttuszcz i smoker box UWAGA: NIGDY nie uzywaj narzedzi $ciernych ani zragcych
NIE nadaja sie do mycia w zmywarce. $rodkéw czyszczacych.
« Ostroznie wyjmij schtodzong tacke na tluszcz NIGDY nie zanurzaj jednostki gtownej w wodzie ani
z tylu urzgdzenia. Bezpiecznie wyrzu¢ ttuszcz i umyj  zadnym innym ptynie. NIE WKLADAC do zmywarki.
recznie tacke na ttuszcz ciepta woda z mydtem. « Podczas uktadania powlekanych akcesoriéw w stos
przechowywa¢, umie$¢ pomigdzy nimi szmatke lub recznik
papierowy w celu ochrony powlekanych powierzchni.
CZYSZCZENIE POKRYWY
« Wewnetrzng pokrywe nalezy przetrze¢
po kazdym uzyciu wilgotnym recznikiem lub $ciereczka.
« Delikatnie przetrzyj wnetrze wilgotna $ciereczka.

PODRECZNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

A OSTRZEZENIE: Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem i niezamierzonego dziatania, wytacz zasilanie i
odtacz wtyczke urzadzenia przed przystgpieniem do rozwigzywania problemoéw.
Na wyswietlaczu panelu sterowania pojawi sie¢ komunikat ,Add Grill”.

Nalezy zamontowac ptyte grillowg. Po zainstalowaniu zamknij pokrywe i naci$nij przycisk Start, aby rozpocza¢.

« Na wyswietlaczu panelu sterowania pojawi sie komunikat ,Add Food”.

Urzadzenie zakonczyto nagrzewanie i nadszedt czas na dodanie sktadnikéw.

* Na wyswietlaczu panelu sterowania pojawi sie komunikat ,Shut Lid”".

Pokrywa jest otwarta i nalezy ja zamkna¢, aby uruchomi¢ wybrang funkcje.

* Na wyswietlaczu panelu sterowania pojawi sig¢ ,E”.

Urzadzenie nie dziata prawidtowo. Prosimy o kontakt z serwisem.

1 Sprawdz, czy wytgcznik réznicowopradowy (RCD) jest catkowicie podtgczony i czy zostat naci$niety przycisk
resetowania.

2 Upewnij sig, ze przetgcznik jest ustawiony w pozycji ON.

3 Upewnij sig, ze pokretto nie znajduje sie w pozycji OFF.

Jesli urzadzenie nie wigcza sie po wykonaniu powyzszych krokéw, skontaktuj sie z serwisem.

» Czy powinienem doda¢ sktadniki przed czy po podgrzaniu?

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, przed dodaniem sktadnikéw nalezy rozgrza¢ urzadzenie.

» Czy musze catkowicie wypetni¢ smoker box peletem?

Tak, zawsze napetniaj wedzarnig do gory. Udoskonalilismy ilos¢ pelletu potrzebng dla kazdego z nich
sesji wedzenia, niezaleznie od funkcji i fadunku zywnosci, urzgdzenie odpowiednio je przepali.

PODRECZNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

« Kiedy nalezy nacisngé przycisk technologii Woodfire Flavour?

Nacisnij przycisk technologii Woodfire Flavour przed nacisnigciem przycisku Start, jesli chcesz doda¢ dym

za pomocg grilla, airfry, roast, bake lub dehydrate. Nie musisz naciska¢ Woodfire Flavour

przycisk technologii podczas korzystania z funkcji Smoker. Nie zalecamy stosowania technologii Woodfire

przy reheat, poniewaz Twoje jedzenie jest juz petne smaku.

« Dlaczego ze zbiornika na pelet wydobywajg sie ptomienie?

Jesli przy wietrznej pogodzie zostanie podniesiona pokrywa grilla, ze zbiornika na pelet moga wydobywac sig
niewielkie ptomienie.

» Gdzie powinienem przechowywac pellet?

Zawsze przechowuj pellet w suchym miejscu. Jakakolwiek wilgo¢ w peletach moze pogorszy¢ zapton i jakos$¢ pelletu
smak dymu.

» Czy podczas palenia powinienem uzywac olejkdw lub sprayéw zapobiegajgcych przywieraniu?

Nie, nie zalecamy uzywania zadnych olejkéw ani sprayéw zapobiegajacych przywieraniu.

« Jak pozby¢ sie spalonego pelletu po cyklu gotowania?

Pelety moga sie pali¢ po zakonczeniu gotowania. Nie dotykaj ani nie wyjmuj smoker boxj do czasu, az

grill przestat dymi¢, pellet catkowicie sie wypalit, a smoker box ostygt. Nastepnie, wyjmij smoker box i bezpiecznie
wyrzu¢ schtodzong zawarto$¢ popiotu.

« Dlaczego nagrzewanie trwa tak dtugo?

Czasy podgrzewania r6znig sie w zaleznosci od funkcji i temperatury urzadzenia.

GRILL: ok. Cze$¢ 8-12 | MED 6-11 | LO 5-9 minut.

airfry, roast, bake: 3 minuty

smoker, dehydrate, reheat: Bez podgrzewania.

Jesli dodasz aromat drewna, czas zaptonu wydtuzy sie o dodatkowe 2-4 minuty.

Uzywanie urzadzenia przy niesprzyjajacej pogodzie i ulewnym deszczu moze spowodowac¢ wydtuzenie czasu
wstepnego nagrzewania.

Jesli uzywasz przedtuzacza, upewnij sig, ze nadaje sig on do uzytku na zewnatrz z urzadzeniami zewnetrznymi.
Uzywajac nieprawidtowy przew6d moze to spowodowac jego przegrzanie, stopienie i/lub spadek napiecia.
Chociaz w celu uzyskania najlepszych rezultatéw zdecydowanie zaleca sig¢ podgrzewanie wstgpne, mozna je
poming¢, naciskajac i przytrzymujac przycisk

przycisk START/STOP przez 3 sekundy. Na ekranie zacznie miga¢ komunikat ,ADD FOOD”. Otw6rz pokrywke i
umies¢ sktadniki w jednostce. Po zamknieciu pokrywy rozpocznie si¢ gotowanie i licznik czasu zacznie odlicza¢
czas.

» Czy moge wytaczy¢ technologie Woodfire Flavour?

Jesli nacisnates$ technologie Woodfire Flavour i juz uruchomite$ funkcje gotowania poprzez nacisnigcie

START, mozesz ponownie nacisngé przycisk technologii Woodfire Flavour, aby wytaczy¢ go po zakonczeniu cyklu
zaptonu jest ukonczony w mniej niz 75% (co wskazuje pasek postepu na ekranie wyswietlacza). Jesli pellet jest w
peni zapalony, a grill przeszedt w cykl wstepnego nagrzewania (wskazany na ekranie wy$wietlacza), nie mozna
wytgczy¢ technologi Woodfire Flavour.

* Czy moge dodac wigcej pelletu podczas cyklu ?

W przypadku korzystania z funkcji SMOKER, po catkowitym wypaleniu pierwszej porcji mozna dotozy¢ kolejng
porcje pelletu.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk technologii Woodfire Flavour przez 4 sekundy, aby rozpali¢ nowy pellet.

W przypadku sesji palenia typu back-to-back zalecamy uzupetnienie smoker box pelletem gdy potowa pelletu sie
spali. NIE napetniaj wigcej niz 2 razy. NIE zapala¢ ponownie pelletu.
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