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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your
product which has been manufactured with high quality and state-of-the-art technology.
Therefore, please read this entire user manual and all other accompanying documents
carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you handover the
product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in
the user manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences
between models will be identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:
Important information or useful hints about usage.

Warning of hazardous situations with regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

e

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help
protect from risk of personal
injury or property damage.
Failure to follow these
instructions shall void any
warranty.

General safety

- This appliance can be used
by children aged from 8
years and above and
persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of
experience and knowledge if
they have been given
supervision or instruction
concerning use of the
appliance in a safe way and
understand the hazards
involved.

Children shall not play with
the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not
be made by children without
supervision.

- The appliance is not to be
used by persons (including
children) with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lack of
experience and knowledge,
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unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be
supervised and ensure they
do not play with the
appliance

- If the product is handed over

to someone else for personal
use or second-hand use
purposes, the user manual,
product labels and other
relevant documents and
parts should be also given.

- Installation and repair

procedures must always be
performed by Authorised
Service Agents. The
manufacturer shall not be
held responsible for
damages arising from
procedures carried out by
unauthorised persons which
may also void the warranty.
Before installation, read the
instructions carefully.

- Do not operate the product if

it is defective or has any
visible damage.

- Ensure that the product

function knobs are switched
off after every use.

Safety when working with gas
- Any works on gas equipment

and systems may only be



carried out by authorised
qualified persons who are
Gas Safe registered.

- Prior to the installation,
ensure that the local
distribution conditions
(nature of the gas and gas
pressure) and the
adjustment of the appliance
are compatible.

- This appliance is not
connected to a combustion
products or evacuation
device. It shall be installed
and connected in
accordance with current
installation regulations.
Particular attention shall be
given to the relevant
requirements regarding

ventilation; See Before installation,

page 13

- CAUTION: The use of gas
cooking appliance results in
the production of heat and
moisture in the room in
which it is installed. Ensure
that the kitchen is well
ventilated: keep natural
ventilation holes open or
install a mechanical
ventilation device

(mechanical extractor hood).

Prolonged intensive use of
the appliance may call for
additional ventilation, for
example increasing the level

of the mechanical ventilation
where present.

- Gas appliances and systems

must be regularly checked
for proper functioning.
Regulator, hose and its
clamp must be checked
regularly and replaced within
the periods recommended
by its manufacturer or when
necessary.

- Clean the gas burners

regularly. The flames should
be blue and burn evenly.

- This product should be used

in a room which incorporates
a properly adjusted and
functioning Carbon
Monoxide sensor. Make sure
the Carbon Monoxide sensor
works properly and is
maintained frequently.
Carbon Monoxide sensor
should be installed
maximum 2 meters away
from the product.

- Good combustion is required

in gas appliances. In case of
incomplete combustion,
carbon monoxide (CO) might
develop. Carbon monoxide is
a colourless, odourless and
very toxic gas, which has a
lethal effect even in very
small doses.

- Request information about

gas emergency telephone
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numbers and safety
measures in case of gas
smell from you local gas
provider.

- Conditions and values for
gas adjustment of this
product are provided on the
rating/type label.

What to do when you smell

gas

- Do not use open flame or do
not smoke. Do not operate
any electrical buttons (e.q.
lamp button, door bell and
etc.) Do not use fixed or
mobile phones. Risk of
explosion and toxication!

- Open doors and windows.

- Turn off all valves on gas
appliances and gas meter at
the main control valve,
unless it's in a confined
space or cellar.

- Check all tubes and
connections for tightness. If
you still smell gas leave the
property.

- Warn the neighbours.

- Call the fire-brigade. Use a

telephone outside the house.

- Do not re-enter the property
until you are told it is safe to
do so.

Electrical safety
- If the product has a failure, it
should not be operated
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unless it is repaired by an

Authorised Service Agent.

There is the risk of electric
shock!

- Only connect the product to

a grounded outlet/line with
the voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made
by a qualified electrician
while using the product with
or without a transformer. Our
company shall not be liable
for any problems arising due
to the product not being
earthed in accordance with
the local regulations.

- Never wash the product by

spreading or pouring water
onto it! There is the risk of
electric shock!

- Never touch the plug with

wet hands! Never unplug by
pulling on the cable, always
pull out by holding the plug.

- The product must be

disconnected during
installation, maintenance,
cleaning and repairing
procedures.

- If the power connection

cable for the product is
damaged, it must be
replaced by the
manufacturer, its service
agent or similarly qualified



persons in order to avoid a
hazard.

- The appliance must be
installed so that it can be
completely disconnected
from the mains supply. The
separation must be provided
by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

- Any work on electrical
equipment and systems
should only be carried out by
authorised and qualified
persons.

- In case of any damage,
switch off the product and

disconnect it from the mains.

To do this, turn off the fuse
at home.

- Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety
- WARNING: The appliance
and its accessible parts
become hot during use. Care
should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of
age shall be kept away
unless continuously
supervised.

- Never use the product when
your judgment or
coordination is impaired by

the use of alcohol and/or
drugs.

- Be careful when using

alcoholic drinks in your
dishes. Alcohol evaporates
at high temperatures and
may cause fire since it can
ignite when it comes into
contact with hot surfaces.

- Do not place any flammable

materials close to the
product as the sides may
become hot during use.

- Keep all ventilation slots

clear of obstructions.

- Do not use steam cleaners

to clean the appliance as this
may cause an electric shock.

- WARNING: Unattended

cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try
to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover
flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

- CAUTION: The cooking

process has to be supervised.
A short term cooking

process has to be supervised
continuously:.

- WARNING: Danger of fire: Do

not store items on the
cooking surfaces.

- WARNING: If the surface is

cracked, switch off the
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appliance to avoid the
possibility of electric shock.

- In case of hotplate glass
breakage : Immediately shut
off all burners and any
electrical heating element
and isolate the appliance
from the power supply. Do
not touch the appliance
surface. Do not use the
appliance.

Prevention against possible

fire risk!

- Ensure all electrical
connections are secure and

tight to prevent risk of arcing.

- Do not use damaged cables
or extension cables.

- Ensure liquid or moisture is
not accessible to the
electrical connection point.

- To prevent gas leakage
ensure that the gas
connection is sound.

Intended use

- This product is designed for
domestic use. Commercial
use will void the guarantee.

- CAUTION: This appliance is
for cooking purposes only. It
must not be used for other
purposes, for example room
heating.

- The manufacturer shall not
be liable for any damage
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caused by improper use or
handling errors.

Safety for children
- WARNING: Accessible parts
may become hot during use.
Young children should be
kept away.

- The packaging materials will
be dangerous for children.
Keep the packaging
materials away from children.
Please dispose of all parts of
the packaging according to
environmental standards.

- Electrical and/or gas
products are dangerous to
children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow
them to play with the
product.

- Do not place any items
above the appliance that
children may reach for.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive
and Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE
Directive (2012/19/EU). This product bears
a classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manufactured with
high quality parts and materials which can
be reused and are suitable for recycling. Do
not dispose of the waste product with
normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the



collection center for the recycling of
electrical and electronic equipment. Please
consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

Package information

+ Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials
in accordance with our National
Environment Regulations. Do not dispose
of the packaging materials together with
the domestic or other wastes. Take them
to the packaging material collection
points designated by the local authorities.
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H General information

Overview

3

1 Tempered glass 3 Base cover
2 Pansupport 4 Control panel

Normal burner Rear left
Wok burner Front left
Auxiliary burner Front right
Normal burner Rear right

Package contents

Accessories supplied can vary
depending on the product model. Not
every accessory described in the
user manual may exist on your
product.

1.User manual

B R

2.Wok pan adaptor

Used for hosting a wok pan with a round
bottom.
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Technical specifications

Voltage / frequency

220-240V ~; 50 Hz

Cable type / section

min.HO5V2V2-F 3 x 0,75 mm?

Category of gas product Cat Il 2H3B/P
Cat Il 2E+3+
Cat Il 2H3+
Cat Il 2EL S3B/P
Installed gas type / pressure of the product G20, 20mbar
Total gas consumption 9.5 kW
Converting the gas type / pressure® G30, 28-30mbar
optional G31, 37
B G25, 25mbar
G2.350, 13mbar
G30, 37mbar

External dimensions (height / width / depth)

51 mm/585 mm/524 mm

Installation dimensions (width / depth)

560 mm/480-490 mm

Burners

Rear left Normal burner
Power 1.75 kW

Front left Wok burner
Power 5 kw

Front right Auxiliary burner
Power 1 kW

Rear right Normal burner
Power 1.75 kW

ﬂ Technical specifications may be changed without prior notice to improve the quality

of the product.

ﬂ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

ﬂ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depending
on operational and environmental conditions of the product, these values may vary.

Injector table

G 30/28-30 mbar | 66 110 50 66
G 25/25 mbar 97 171 72 97
G 31/ 37 mbar 66 110 50 66

You can obtain the injectors which were not provided with your product, from the authorised

service provider.
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Country gas categories/types/pressure
You can find the gas type, pressure and gas category that can be used for the country where the

product will be installed in the table below

FR Ccatll oE+34 G20,20 mbar (G25,25 mbar GSrCT)],tZ)aSrSO G31,37 mbar
BE Ccatll oE+34 G20,20 mbar (G25,25 mbar GSrCT:gaSrSO G31,37 mbar
RU Cat |l 2H3B/P (620,20 mbar (30,30 mbar 620,13 mbar | G20,10 mbar
Ccz Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
2E(43.46 - (G25.3,25 mbar (G20,20 mbar (G30,30 mbar
Catll 453 MJ/m3
NL (0°C))3B/P
Cat |l 2L3B/P (25,25 mbar 620,20 mbar (30,30 mbar
GB Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
IE Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
ES Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
PT Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
CH Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
IT Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
SK Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
cY Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
Sl Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
GR Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
Cat Il 2ELS3B/P 620,20 mbar (G2.350,13 mbar | G30,37 mbar
i Catll 2E3P(B/P) (20,20 mbar (30,37 mbar
DE Cat Il 2E3B/P 620,20 mbar (30,50 mbar
AT Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,50 mbar
SE Catll 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
LT Catll 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
NO Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
RO Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
DK Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
EE Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
MA Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
TR Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
MT Cat | 3B/P (30,30 mbar
IS Cat | 2H 620,20 mbar
LV Cat | 2H 620,20 mbar
Ly Cat | 2E 620,20 mbar
Catl 2H 620,20 mbar
86 Cat | 3B/P (30,30 mbar
Catl 2H (620,25 mbar
Hu Cat | 3B/P (30,30 mbar
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E Installation

Product must be installed by a qualified

person in accordance with the regulations in

force. The manufacturer shall not be held
responsible for damages arising from
procedures carried out by unauthorized
persons which may also void the warranty.

Preparation of location and electrical
and gas installation for the product is
under customer's responsibility.

The product must be installed in
accordance with all local gas and/or
electrical regulations.

Prior to installation, visually check if
the product has any defects onit. If
s0, do not have it installed.
Damaged products cause risks for
your safety.

Before installation
The hob is designed for installation into
commercially available work tops. A safety

*  Minimum height to extractor as recommend
in hood instruction manual. If not
recommended in the hood instruction
manual, this height should be at least 650
mm.

*  Minimum distance between cabinetry must
be equal to width of hob

distance must be left between the appliance
and the kitchen walls and furniture. See
figure (values in mm).

Allow a minimum distance of 750 mm
above the hob surface.

() If a cooker hood is to be installed
above the cooker, refer to cooker hood
manufacturer’ instructions regarding
installation height. If not defined any size
in the hood manual, this height should be
at least 650 mm.

Remove packaging materials and
transport locks.

Surfaces, synthetic laminates and
adhesives used must be heat resistant
(100 °C minimum).

The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

Cut aperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.

This product is a class 3 device according
to EN 30-1-1standard.

X -Minimum distance between the cut-out
and the side wall.

Y -Minimum distance between the rear
edge of the cut-out and the rear wall.
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Ide KNno

Metal 580 /610 100 50
control

Side knob 590/ 600/ 601/
control Glass 641/ 646 100 60

530/ 585/ 590/

Frontknob /o1 /Glass 600/ 601/ 641/ 170 5O

control
646

Frontknob o121 /Glass 750/ 751 170 70

control

**xx This size will be 60mm in models using 9-steps gas taps.

# Refer to the widht dimension in the technical specifications table of the user manual.

Room ventilation
All rooms require an openable window, or
equivalent, and some rooms will require a
permanent vent as well. The air for
combustion is taken from the room air and
the exhaust gases are emitted directly into
the room. Good ventilation is essential for
safe operation of your appliance.

Rooms with doors and/or windows which
open directly to the outer environment

The doors and/or windows that open
directly to the outer environment must have
a total ventilation opening of the dimensions
specified in the table below which is based
on the total gas power of the appliance
(total gas power consumption of the
appliance is shown in the technical
specification table of this user manual). If
the doors and/or windows do not have a
total ventilation opening corresponding to
the total gas consumption of the appliance
as specified in the table below, then there
must definitely be an additional fixed
ventilation opening in the room to ensure
that the total minimum ventilation
requirements for the total gas consumption
of the appliance is achieved. The fixed
ventilation opening can include openings for
existing airbricks, extraction hood ducting
opening dimension etc

0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
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6-8 400
8-10 500
10-11.5 600
11.5-13 700
13-155 800
15.5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Rooms that do not have openable doors
and/or windows that open directly to the
outer environment

If the room where the appliance is installed
does not have a door and/or a window that
opens directly to the outer environment,
other products shall be sought that
definitely provide a fixed nonadjustable and
non-closable ventilation opening which
meets the total minimum ventilation
opening requirements for the total gas
consumption of the appliance as indicated
in the above table.Also the appropriate
building regulations advise should be
followed.

Where a room or internal space contains
more than one gas appliance, additional
ventilation area shall be provided on top of
the requirement given in the table above.
Size of additional ventilation area shall be
appropriate to regulations of other gas
appliances.

There should also be a minimum clearance
of T0mm on the bottom edge of the door
that opens to the inner environment in the
room where the appliance is installed.You



must ensure that items such as carpets and
other floorcoverings etc., do not affect the
clearance when the door is closed.

The cooker may be located in a kitchen,
kitchen/diner or a bed-sitting room, but not
in a room containing a bath or a shower.
The cooker must not be installed in a bed-
siting room of less than 20m°.

Do not install this appliance in a room below
ground level unless it is open to ground level
on at least one side.

Installation and connection

+ The product must be installed in
accordance with all local gas and
electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded
outlet/line protected by a miniature circuit
breaker of suitable capacity as stated in the
"Technical specifications” table. Have the
grounding installation made by a qualified
electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall
not be liable for any damages that will arise
due to using the product without a
grounding installation in accordance with
the local regulations.

The product must be connected to
the mains supply only by an
authorised and qualified person. The
product’s warranty period starts only
after correct installation.
Manufacturer shall not be held
responsible for damages arising from
procedures carried out by
unauthorised persons.

The power cable must not be
clamped, bent or trapped or come
into contact with hot parts of the
product.

A damaged power cable must be
replaced by a qualified electrician.
Otherwise, there is risk of electric
shock, short circuit or fire!

+ Connection must comply with national
regulations.

+ The mains supply data must correspond
to the data specified on the type label of

the product. Type label is at the rear
housing of the product.

+ Power cable of your product must comply
with the values in "Technical
specifications” table.

Before starting any work on the
electrical installation, disconnect the
product from the mains supply.
There is the risk of electric shock!

Power cable plug must be within
easy reach after installation (do not
route it above the hob).

While performing the wiring, you
must apply with the national/local
electrical regulations and must use
the appropriate socket outlet/line and
plug for oven. In case of the
product’'s power limits are out of
current carrying capability of plug
and socket outlet/line, the product
must be connected through fixed
electrical installation directly without
using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.
Gas connection

Product can be connected to gas
supply system only by an authorised
and qualified person or technician
with licence.

Risk of explosion or toxication due to
unprofessional repairs!

Manufacturer shall not be held
responsible for damages arising from
procedures carried out by
unauthorised or unlicensed persons.

Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas
supply.

There is the risk of explosion!

+ Gas adjustment conditions and values are
stated on labels (or on type label).

Your product is equipped for natural
gas (NG).
+ Natural gas installation must be prepared
before installing the product.

+ There must be a pipe (Piping advised to
be buyed from a licensed installer), must
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comply with local gas standard, at the
outlet of the installation for the natural
gas connection of your product and the
tip of this pipe must be closed with a blind
plug. Service Representative will remove
the blind plug during connection and
connect your product by means of a
straight connection device (coupling).

+ Make sure that the natural gas valve is
readily accessible.

If you need to use your product later

with a different type of gas, you must
consult the Authorised Service Agent
for the related conversion procedure.

Leakage check at the connection point
+ Make sure that all knobs on the product
are turned off. Make sure that the gas
supply is open. Prepare soapy foam and
apply it onto the connection point of the

hose for gas leakage control.

+ Soapy part will froth if there is a gas
leakage. In this case, inspect the gas
connection once again.

+ Instead of soap, you can use
commercially available sprays for gas
leak check.

Never use a match or lighter to make
the gas leakage control.

The flexible gas hose must be
connected in a way that it does not
contact the moving parts around it
and is not trapped when the moving
parts are travelling.

(e.g. drawers). Besides, it should not
be placed in spaces where it might
get squeezed.

The gas hose must not be clamped,
A bent or trapped or come into contact

with hot parts of the product.

There is the risk of explosion due to

damaged gas hose.

Installing the product

1.Remove burners, burner caps and grills on
the hob from the product.

2. Turning the hob upside down, place iton a
flat surface.

3. When installing the hob, apply the sealing
gasket, which was provided in the
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packaging, around the hob as shown in
the following picture, ensuring that it
remains 1 to 2 mm inside from the outer

4. Place the hob on the counter and align it.
5. Using the installation clamps secure the
hob by fitting through the holes on the

lower casing.

T
1 23 4
1 Hob
2 Screw
3 Installation clamp
4 Counter

When installing the hob onto a
cabinet, a shelf must be installed in
order to separate the cabinet from
the hob as illustrated in the above
figure. This is not required when
installing onto a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the
bottom of the product since it is installed
onto a drawer, this section must be covered
with a wooden plate.

il

: 1*

|

2]

*  min. 15 mm
Rear view (connection holes)



Location of the connection holes
shown in the below figure are
schematic,may vary depending on
the product model. Fix them
according to connection holes on
your product.

Place the burner plates, burner plate caps
and grills back to their seating after
installation.

Making connections to different
holes is not a good practice in terms
of safety since it can damage the gas
and electrical system.

There are gas and electrical
components contained within this
hob, therefore when fitting the
mounting springs/clamps only
attach the supplied fixings to the
connection holes shown in this
manual. Failure to observe this
advise may lead to life and property
safety

Final check

1. 0pen gas supply.

2.Check gas installations for secure fitting
and tightness.

3. Ignite burners and check appearance of
the flame.

Flame must be blue and have a
regular shape. If the flame is
yellowish, check if the burner cap is
seated securely or clean the burner.

Gas conversion

Before starting any work on the gas

installation, disconnect the gas

supply.

There is the risk of explosion!
In order to change your appliance’s gas type,
change all injectors and make flame
adjustment for all valves at reduced flow
rate position.

Exchange of injector for the burners

1. Take off burner cap and burner body.

2.Unscrew injectors by turning the counter-
clockwise.

3. Fit new injectors.

4. Check all connections for secure fitting
and tightness.

New injectors have their position
marked on their packing or injector
table on Injector table, page 11 can
be referred to.

((varies depending on the product
model.))

On some hob burners, the injector is
covered with a metal piece. This
metal cover must be removed for
injector replacement.

4— "

Flame failure device (model dependant)
Spark plug

Injector

Burner

A w NN =

Unless there is an abnormal
condition, do not attempt to remove
the gas burner taps. You must call an
Authorised service agent or
technician with licence if it is
necessary to change the taps.
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Reduced gas flow rate setting for hob
taps
1.Ignite the burner that is to be adjusted

and turn the knob to the reduced position.

2. Remove the knob from the gas tap.
3.Use an appropriately sized screwdriver to
adjust the flow rate adjustment screw.
For LPG (Butane - Propane) turn the screw
clockwise. For the natural gas, you should

turn the screw counter-clockwiseonce.

» The normal length of a straight flame in

the reduced position should be 6-7 mm.

4. 1f the flame is higher than the desired
position, turn the screw clockwise. If it is
smaller turn anticlockwise.

5.For the last control, bring the burner both
to high-flame and reduced positions and
check whether the flame is on or off.

Depending on the type of gas tap used in

your appliance the adjustment screw

position may vary.

1 Flow rate adjustment screw

1 Flow rate adjustment screw
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If the gas type of the unit is changed,
then the rating plate that shows the
gas type of the unit must also be
changed.

Leakage check at the injectors

Before carrying out the conversion on the

product, ensure all control knobs are turned

to off position. After the correct conversion
of injectors, for each injectors should be gas
leak checked.

1. Make sure that the gas supply to the
product is on, still maintaining all control
knobs turned to off position.

2. Each injector hole is blocked with a finger
applying reasonable force to stop the gas
leakage when corresponding control knob
turned to on and it held at depressed
position to allow gas reach the injector.

3. Apply prepared soapy water at the injector
connection with a small brush, if there is
leakage of gas at the injector connection
the soapy water will begin to froth. In this
case, tighten the injector with a
reasonable force and repeat step 3
process once again.

4. If the froth still persist you must turn off
the gas apply to the product immediately
and call an Authorised service agent or
technician with licence. Do not use the
product until the authorized service has

_intervened in the product.




Future Transportation
* Keep the product's original carton and
transport the product in it. Follow the
instructions on the carton. If you do not
have the original carton, pack the product
in bubble wrap or thick cardboard and
tape it securely.

+ Secure the caps and pan supports with
adhesive tape.

Check the general appearance of
your product for any damages that
might have occurred during
transportation.
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Bl Preparation

Initial use

Tips for saving energy

The following information will help you to

use your appliance in an ecological way, and

to save energy:

+ Defrost frozen dishes before cooking
them.

+ Use pots/pans with cover for cooking. If
there is no cover, energy consumption
may increase 4 times.

+ Select the burner which is suitable for the
bottom size of the pot to be used. Always
select the correct pot size for your dishes.
Larger pots require more energy.

+ Information on energy efficiency
according to EU 66/2014 can be found on
the product fiche given with the product.
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First cleaning of the appliance

The surface might get damaged by
some detergents or cleaning
materials.

Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any
sharp objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean the
oven door glass since they can
scratch the surface, which may result
in shattering of the glass.

1.Remove all packaging materials.
2. Wipe the surfaces of the appliance with a
damp cloth or sponge and dry with a cloth.



[ How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than

& one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire.
Never attempt to extinguish a
possible fire with water! When oil
catches fire, cover it with a fire
blanket or damp cloth. Turn off the
hob if it is safe to do so and call the
fire department.

+ Before frying foods, always dry them well
and gently place into the hot oil. Ensure
complete thawing of frozen foods before
frying.

+ Do not cover the vessel you use when
heating oil.

+ Place the pans and saucepansin a
manner so that their handles are not over
the hob to prevent heating of the handles.
Do not place unbalanced and easily tilting
vessels on the hob.

+ Do not place empty vessels and
saucepans on cooking zones that are
switched on. They might get damaged.

+ Operating a cooking zone without a vessel
or saucepan on it will cause damage to
the product. Turn off the cooking zones
after the cooking is complete.

+ As the surface of the product can be hot,
do not put plastic and aluminum vessels
onit.

Such vessels should not be used to keep
foods either.

+ Use flat bottomed saucepans or vessels
only.

+ Put appropriate amount of food in
saucepans and pans. Thus, you will not
have to make any unnecessary cleaning

by preventing the dishes from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans
on cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that
they are centered on the cooking zone.
When you want to move the saucepan
onto another cooking zone, lift and place it
onto the cooking zone you want instead
of sliding it.

Gas cooking

Size of the vessel and the flame must
match each other. Adjust the gas flames
so that they will not extend the bottom of
the vessel and center the vessel on
saucepan carrier.

Sudden temperature changes on the
glass cooking surface may cause damage,
be careful not to spill cold liquids during
cooking.

Do not use large pans/pots to cover more
than one burner.

Using the hobs
1 4
2 3

A w NN =

Normal burner 14-20 cm

Wok burner 22-30 cm

Auxiliary burner 12-18 cm

Normal burner 14-20 cm is list of advised

diameter of pots to be used on related
burners.

Do not use cooking pans beyond the
dimension limits given above. Using
larger pans causes risk of carbon
monoxide poisoning, overheating of
adjacent surfaces and control knobs.
Using smaller pans causes your risk
of being burned by the flame.
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Do not use cooking pans/pots
beyond the dimension limits given
above.

Otherwise, the glass cooking surface
will overheat and the product will be
damaged.

Parts or components of your product
may be damaged due to high heat
during cooking with similar
accessories used for making embers
and not recommended in the manual.
Damage caused by such use is the
responsibility of the user.

The control button you must use for each
cooking zone is indicated with a symbol on
your product.

You can use the different power levels on
your product to set the power to the desired
level from minimum to maximum according
to your needs. The 9th level indicates the
highest cooking power, while the st level
indicates the lowest cooking power.

1+ Hob hot ( Residual heat ) indicator light

2 Gas burners knob

3% Timer

+  (This feature is optional. It may not exist on
your product.)

In the off (upper) position, gas is not

supplied to the cooking zones.
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Igniting the gas burners

1. Keep burner knob pressed.

2. Rotate counterclockwise to the Sth level.
» Gas is ignited with the spark created.

3. Adjust it to the desired cooking power.

Turning off the gas burners
Turn the keep warm zone knob to off (upper)
position.
In the event of the burner flames
being accidentally extinguished, turn
off the burner control and do not
attempt to re-ignite the burner for at
least T min.

llluminated control panel (This feature
is optional. It may not exist on your
product.)

Depending on the model, your product may
come with an illumination feature on the
control panel. In this case, the selected level
and the lower levels will be illuminated, and
as you set the product to lower levels, the
light of higher levels will go out.

[1] i 0

5

Timer (This feature is optional. It may
not exist on your product.)

1 Minus key
2 ON/OFF key
3 Plus key

4 Display

The timer does not affect the functions of
the product. It is only used as a warning.
The timer clock will give a signal once the
time you set is over. No symbol will appear
on the display when the timer is off.



To activate the timer, touch the on/off key
for about 3 seconds. Use (+) and (-) keys to

set the time after which the alarm will sound.

If you keep the keys pressed, the minutes
will increase faster or be reset. Countdown
will start in 3 seconds. When there is 1
minute left, the countdown will continue in
seconds (59, 58, 57,...).

To cancel the timer, touch the on/off key for
about 3 seconds.

Residual heat indicator(This feature is
optional. It may not exist on your
product.)

1 Hob hot ( Residual heat ) indicator light
There is a residual heat indicator on the
control panel of your hob that shows if each
cooking zone is hot or not. If the indicator is
on, this means that the hob is still hot. In
this case, do not touch the hob. The
indicator light will go off when the hob is
cold enough.

Gas shut off safety system (in models
with thermic component)

1 As a counter measure
against blow out due to
fluid overflows at
burners, safety
mechanism trips and
shuts off the gas.

1. Gas shut off
safety

+ Push the knob inwards and turn it counter
clockwise to ignite.

+ After the gas ignites, keep the knob
pressed for 3-5 seconds more to engage
the safety system.

+ If the gas does not ignite after you press
and release the knob, repeat the same
procedure by keeping the knob pressed
for 15 seconds.

Release the button if the burner is not
ignited within 15 seconds.

Wait at least T minute before trying
again. There is the risk of gas
accumulation and explosion!

Wok burner

Wok burners help you to cook faster. Wok,
which is particularly used in Asian kitchen is
a kind of deep and flat fry-pan made of
sheet metal, which is used to cook minced
vegetable and meat at strong flame in a
short time.

Since meals are cooked at strong flame and
in a very short time in such fry-pans that
conduct the heat rapidly and evenly, the
nutrition value of the food is preserved and
vegetables remain crispy.

You can use wok burner for regular
saucepans as well.

If you want to use regular saucepan on wok
burner, you must take out the wok fry-pan
carrier from the hob.
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[ Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and
the possibility of problems will decrease if
the product is cleaned at regular intervals.

Cleaning the hob
Cleaning the burner

1.

Remove the saucepan carriers from the
hob.

Disconnect the product from mains
supply before starting maintenance
and cleaning works.

There is the risk of electric shock!

Allow the product to cool down
before you clean it.
Hot surfaces may cause burns!

Clean the product thoroughly after each
use. In this way it will be possible to
remove cooking residues more easily,
thus avoiding these from burning the next
time the appliance is used.

No special cleaning agents are required
for cleaning the product. Use warm water
with washing liquid, a soft cloth or sponge
to clean the product and wipe it with a dry
cloth.

Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning and
any spillage is immediately wiped dry.

Do not use cleaning agents that contain
acid or chloride to clean the stainless or
inox surfaces and the handle. Use a soft
cloth with a liquid detergent (not abrasive)
to wipe those parts clean, paying attention
to sweep in one direction.

The surface might get damaged by
some detergents or cleaning
materials.

Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any
sharp objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean the
oven door glass since they can
scratch the surface, which may result
in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean
the appliance as this may cause an
electric shock.
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2. Remove all removable parts of the burner
and clean only by hand with sponge,
some detergent and hot water.

3. Clean the non-removable parts of the
burner with a wet cloth.

4. Clean the plug and thermal element (in
models with ignition and thermal element)
with a slightly moist cloth. Afterwards, dry
with a clean cloth. Make sure that flame
holes and plug are totally dry.

Otherwise, no spark occurs at the end of

ignition.

5. When placing the pan supports, pay
attention to place the pan supports so
that the burners are centered.

Assembling the burner parts
After cleaning the burner, place the parts as
shown below.

1 Burnercap

2 Burner head

3 Burner chamber

4 Spark plug (in products with igniter)

1. Place the burner head ensuring that it
passes through the burner spark plug (4).
Turn the burner head right and left to
make sure that it is seated in the burner
chamber.

2. Place the burner cap on the burner head.

Glass ceramic surface

Wipe the glass ceramic surface

(vitroceramic) with cold water, paying

attention to leave no residual cleaning

agents, and dry with a soft clothing.

Residues may cause damage on the glass



ceramic surface when using the hob for the
next time.

Dried residues on the glass ceramic surface
(vitroceramic) should under no
circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) with
commercially available lime remover or a
small amount of lime remover such as
vinegar or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on a sponge and wait until it
is absorbed well. Then, clean the surface of
the hob with a damp cloth.

Sugar-based foods such as thick
cream and syrup must be cleaned
promptly without waiting the surface
to cool down. Otherwise, glass
ceramic surface may get damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or
other surfaces in time. This does not affect
the operation of the product.

Color fading and stains on the glass
ceramic surface is a normal condition, and
not a defect.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a
damp cloth and wipe them dry.

If your product is equipped with
buttons/knobs do not remove the
control buttons/knobs to clean the
control panel.

Control panel may get damaged!

1 Knob
2 Sealing element

Do not remove the sealing elements
under the knobs for cleaning.
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Troubleshooting

+ When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a

eck fuses in the fuse box.

+ Main gas valve is closed. >>> Open gas valve.
* Gas pipe is bent. >>> Install gas pipe properly.

+ Burners are dirty. >>> Clean burner components.

+ Burners are wet. >>> Dry the burner components.

+ Burner cap is not mounted safely. >>> Mount the burner cap properly.
+ Gas valve is closed. >>> Open gas valve.

+ Gas cylinder is empty (when using LPG). >>> Replace gas cylinder.

Consult the Authorised Service Agent or technician with licence or the dealer where

ﬂ you have purchased the product if you can not remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section. Never attempt to repair a defective
product yourself.
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Va rugam sa cititi mai intai manualul de utilizare!

Stimate client,

Va multumim pentru ca ati ales un produs Beko. Speram sa obtineti cele mai bune rezultate de
pe urma folosirii produsului nostru care a fost fabricat utilizand o calitate superioara si o
tehnologie moderna. Prin urmare, va rugam sa cititi cu atentie intregul manual de utilizare si
documentele insotitoare ale acestuia inainte de utilizarea produsului si sa le pastrati pentru
consultari ulterioare.. In cazul in care predati produsul altcuiva, predati si manualul de utilizare.
Respectati toate avertizarile si informatiile din manualul de utilizare.

Retineti ca manualul de utilizare se aplica si pentru alte modele. Diferentele dintre modele vor fi
identificate in manual.

Explicatia simbolurilor

In manualul de utilizare sunt utilizate urmétoarele simboluri:

Informatii importante sau recomandari utile cu privire la utilizare.
Avertisment de situatii periculoase cu privire la viata si proprietate.

Avertisment de soc electric

Avertisment de risc de incendiu.

R

Avertisment de suprafete fierbinti.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Instructiuni importante si avertismente privind
siguranta si mediul inconjurator

Aceasta sectiune contine
informatii cu privire la
siguranta care va vor ajuta sa
va protejati impotriva riscului
de vatamare corporala sau
pagube materiale.
Nerespectarea acestor
instructiuni va duce la
anularea oricarei garantii.

Siguranta generala

- Acest produs poate fi utilizat
de catre copii cu varsta
peste 8 ani sau mai mari si
persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de
experienta si cunostinte,
daca sunt supravegheati sau
instruiti cu privire la utilizarea
produsului intr-o maniera
sigura si inteleg pericolele
implicate.

Acest produs nu este
destinat pentru jocul copiilor.
Curatarea siintretinerea nu
vor fi efectuate de catre copii
fara supraveghere.

- Acest aparat nu este destinat
utilizarii de catre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati
fizice, senzoriale sau mintale
reduse, sau lipsa de
experienta si cunostinte
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necesare, exceptand cazul in
care sunt supravegheati sau
instruitl.

Acest produs nu este
destinat pentru jocul copiilor
nesupraveghea i.

- Daca produsul este inmanat

catre altcineva pentru uz
personal sau in scopuri de
utilizare second-hand,
manualul de utilizare,
etichetele produsului,
documente importante si
componente trebuie de
asemenea inmanate
impreuna cu acesta.

- Procedurile de instalare si

reparatii trebuie efectuate de
catre agenti de service
autorizati. Producatorul nu
este raspunzator pentru
daunele rezultate din
procedurile efectuate de
catre persoanele
neautorizate care pot anula
si garantia. Inainte de
instalare, cititi instructiunile
cu atentie.

- Nu folositi produsul daca

este defect sau prezinta
defecte vizibile.

- Dupa fiecare utilizare

verificati daca butoanele
produsului sunt inchise.



Siguranta la lucrul cu gazul

- Lucrarile la echipamentele si
retelele de gaz pot fi
efectuate numai de persoane
calificate autorizate.

- Inainte de instalare,
asigurati-va ca aparatul este
reglat pentru parametrii
retelei locale de gaz (tipul si
presiunea gazului).

- Acest aparat nu este
conectat la un sistem de
evacuare a gazelor arse.
Aparatul trebuie instalat si
conectat conform
reglementarilor in vigoare. Se
va acorda o atentie
deosebita reglementarilor in
vigoare privind ventilatia; vezi
Inainte de instalare, pagina 13

- ATENTIE: Utilizarea unei
masini de gatit cu gaz
produce !caldura, umiditate
si gaze de combustie in
incaperea in care este
instalata. Asigurati-va ca
bucataria leste bine ventilata
in special cand folositi
aparatul: mentineti orificiile
de ventilare naturala
deschise, sau instalati un
dispozitiv de ventilare
mecanica (hota). Utilizarea
prelungita si intensiva a
aparatului poate necesita
ventilare suplimentara, de

exemplu prin sporirea turatiei
ventilatorului hotei.

- Echipamentele si retelele de

gaz trebuie verificate
periodic pentru a asigura
functionarea corecta a
acestora. Regulatorul,
furtunul si colierul acestuia
trebuie verificate periodic si
inlocuite la perioadele
recomandate de
producatorul acestora sau
cand este necesar.

- Curatati requlat arzatoarele.

Flacara trebuie sa fie
albastra si uniforma.

- Acest produs trebuie utilizat

intr-o incapere care include
un senzor de monoxid de
carbon bine reglat si
functional. Asigurati-va ca
senzorul de monoxid de
carbon functioneaza corect
si ca este mentinut frecvent.
Senzorul de monoxid de
carbon trebuie instalat la
maximum 2 metri distanta
de produs.

- Aparatele cu gaz necesita o

combustie corecta. In cazul
unei combustii incomplete,
este posibil sa se genereze
monoxid de carbon (CO).
Monoxidul de carbon este un
gaz incolor, inodor si foarte
toxic, ce poate produce
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moartea chiar siin doze
foarte mici.

- Solicitati de la compania
distribuitoare de gaze
informatii cu privire la
numerele de urgenta si
masurile de siguranta ce
trebuie luate la detectarea
mirosului de gaz.

- Condi iile si valorile pentru
reglarea gazului a acestui
produs sunt furnizate pe
eticheta de rating/tip.

Masuri de luat la detectarea

mirosului de gaz

- Nu folositi flacari deschise si
nu fumati. Nu actionati
butoane electrice (de ex.
intrerupatoarele becurilor,
soneria etc). Nu folositi
telefoane fixe sau mobile.
Pericol de explozie si
intoxicatie!

- Inchideti toate robinetele
aparatelor cu gaz si
gazometrelor.

- Deschideti usile si ferestrele.
- Verificati strangerea tuturor
tuburilor si conexiunilor.
Daca simtiti in continuare
miros de gaz, parasiti
locuinta.

- Avertizati vecinil.

- Chemati pompierii. Folositi

un telefon din afara locuintei.
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- Nu reveniti in casa decat

dupa ce vi se confirma ca nu
exista pericole.

Siguranta instalatiilor
electrice
- Daca produsul are o

defectiune, nu trebuie folosit
decat dupa ce este reparat
de catre un agent de service
autorizat. Pericol de
electrocutare!

- Conectati produsul numai la

0 priza/linie impamantata cu
tensiunea si protectia
indicata in "Specificatii
tehnice". Impamantarea
trebuie efectuata de un
electrician calificat la
folosirea produsului cu sau
fara transformator.
Compania noastra nu isi
asuma raspunderea pentru
daunele survenite in urma
impamantarii neconforme cu
normele locale.

- Nu spalati niciodata produsul

turnand apa pe acestal!
Pericol de electrocutare!

- Nu atingeti niciodata

stecherul cu mainile ude! Nu
trageti de cablu pentru a-|
scoate din priza, ci apucat]
de stecher.

- Produsul trebuie scos din

priza in timpul instalarii,



intretinerii, curatarii si
reparatulor

- In cazul deteriorérii cablului
de alimentare, acesta trebuie
inlocuit de producator, de
agentul sau de service sau
de o persoana cu calificari
similare pentru a evita
pericolele.

- Aparatul trebuie instalat
astfel incat sa permita
deconectarea totala de la
reteaua electrica. Separarea
trebuie sa se realizeze fie
printr-un stecher, fie printr-
un comutator incorporat in
instalatia electrica fixa,
conform normelor de
constructii.

- Lucrarile la echipamentele si
retelele electrice pot fi
efectuate numai de persoane
calificate autorizate.

- In cazul unei defectiuni, opriti
produsul si deconectati-I de
la reteaua de electricitate.
Decuplati siguranta de la
panoul electric.

- Asigurati-va ca siguranta are
capacitatea adecvata pentru
acest produs.

Siguranta produsului

- AVERTISMENT: Aparatul si
piesele sale accesibile pot
deveni fierbinti in timpul
folosirii. Evitati atingerea

elementelor fierbinti. Copiii
mai mici de 8 ani trebuie
tinuti la distanta sau
supravegheati continuu.

- Nu folositi produsul cand

logica sau coordonarea va
sunt afectate de alcool si /
sau medicamente.

- Aveti grija cand preparati

retete care includ bauturi
alcoolice. Alcoolul se
evapora la temperaturi mari
si poate provoca incendii
deoarece se va aprinde in
contact cu suprafetele
fierbinti.

- Nu lasati materiale

inflamabile langa produs,
deoarece partile laterale ale
acestuia se pot incalziin
timpul utilizarii.

- Asigurati-va ca orificiile de

ventilare nu sunt infundate.

- Nu folositi sisteme cu aburi

pentru a curata acest aparat,
deoarece exista pericol de
soc electric.

- AVERTISMENT: Prepararea

nesupravegheata pe plita a
alimentelor cu ulei sau
grasime poate fi periculoasa
si poate provoca incendii. Nu
incercati NICIODATA s&
stingeti un incendiu cu apa,
ci opriti aparatul, apoi
acoperiti flacara cu un capac

7/RO



sau cu o patura contra
incendiulul.

- ATENTIE: Procesul de gatire
trebuie supravegheat. Un
proces de gatire de scurta
durata trebuie supravegheat
tot timpul.

- AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati
obiecte pe suprafetele de
gatit.

- AVERTISMENT: Daca
suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita
pericolul de soc electric.

- In cazul spargerii sticlei plitei :
Opriti imediat toate
arzatoarele si orice element
electric de incalzire si izolati
produsul de reteaua electrica.
Nu atingeti suprafata
produsului. Nu utilizati
produsul.

Pentru a preveni incendiile;

- Asigurati-va ca stecherul
este conectat corect la priza
pentru a nu face scantei.

- Nu folositi cabluri deteriorate,
taiate sau prelungitoare;
folositi cablul original,

- Asigurati-va ca stecherul nu
este umed sau ud.

- Asigurati-va ca racordul la
gaz este montat corect si nu
exista scurger.
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Domeniu de utilizare

- Acest produs este destinat
uzului casnic. Se interzice
utilizarea comerciala.

- ATENTIE: Acest aparat este
destinat numai gatitului
alimentelor. Nu trebuie
folosit pentru alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea
incaperilor,

- Producatorul nu este
responsabil pentru pagubele
provocate de utilizarea sau
manipularea incorecta.

Siguranta copiilor

- AVERTISMENT:
Componentele accesibile se
pot infierbanta in timpul
folosirii. Nu lasati copiii sa se
apropie de aparat.

- Ambalajele pot fi periculoase
pentru copii. Nu lasati
ambalajele la indemana
copiilor. Depozitati la deseuri
toate ambalajele conform
standardelor de mediu.

- Produsele electrice si/sau pe
gaz sunt periculoase pentru
copii. Nu lasati copiii sa se
apropie de produs in timp ce
functioneaza si nu i lasati sa
se joace cu acesta.

- Nu amplasati pe aparat
obiecte pe care copiii ar fi
tentati sa le apuce.



Depozitarea la deseuri a produsului
vechi

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a produsului
uzat:

Acest produs respecta Directiva UE WEEE
(2012/19/UE). Produsul este marcat cu un
simbol de clasificare pentru deseuri
electrice si electronice (WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind piese si
materiale de inalta calitate, care pot fi
refolosite si reciclate. Nu depozitati produsul
uzat impreuna cu gunoiul menajer la
sfarsitul duratei sale de functionare. Duceti-|
la un centru de colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale pentru a
afla informatii despre aceste centre de
colectare.

Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care |-ati achizitionat respecta
Directiva UE RoHS (2011/65/UE). Nu
contine materiale daunatoare si interzise
specificate in Directiva.

Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare

+ Materialele de ambalare sunt periculoase
pentru copii. Pastrati materialele de
ambalare intr-un loc sigur, la care copiii
nu au acces. Materialele de ambalare ale
produsului sunt fabricate din materiale
reciclabile. Sortati-le si depozitati-le la
deseuri in mod corect. Nu le depozitati
impreuna cu gunoiul menajer.
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A informatii generale

Prezentare generala

1

1  Sticla termorezistenta
2 Suport recipiente

3

3 Capac baza
4 Panou de comanda

Arzator normal Stanga spate
Arzator pentru wok Stanga fata
Arzator auxiliar Dreapta fata
Arzator normal Dreapta spate

B R

10/RO

Continutul pachetului

Accesoriile furnizate pot variain
functie de modelul produsului. Este
posibil ca unele accesorii descrise in
manualul de utilizare sa nu fie
furnizate cu produsul dvs.

1. Manual de utilizare

2. Adaptor pentru tigai wok.

Folosit pentru amplasarea unei tigai wok
Cu baza rotunda.



Specificatii tehnice

Tensiune/frecventd

220-240V ~; 50 Hz

Tip cablu / sectiune

min.HO5V2V2-F 3 x 0,75 mm?

Categorie produs gaz Cat Il 2H3B/P
Cat Il 2E+3+
Cat Il 2H3+
Cat Il 2EL S3B/P
Tipul de gaz instalat / presiunea produsului G20, 20mbar
Consum total de gaz 9.5 kW
Conversie tip/presiune gaz® G30, 28-30mbar
optional G31, 37
B G25, 25mbar
G2.350, 13mbar
G30, 37mbar

Dimensiuni exterioare (indltime/latime/adancime)

51 mm/585 mm/524 mm

Dimensiuni instalare (Iatime/adancime)

560 mm/480-490 mm

Arzatoare

Stanga spate

Arzator normal

Putere 1.75 kW

Stanga fata Arzator pentru wok
Putere 5 kW

Dreapta fatd Arzator auxiliar
Putere 1 kW

Dreapta spate Arzator normal
Putere 1.75 kW

produsului.

produsul dv.

varia in functie de conditiile de utilizare si de mediu.

Tabelul injectoarelor

Specificatiile tehnice se pot modifica fara preaviz in scopul imbunatatirii calitatii

llustratiile din acest manual au doar rol explicativ, fiind posibil sa nu fie identice cu

Valorile declarate pe etichetele produsului sau in documentatia insotitoare sunt
obtinute in conditii de laborator, conform standardelor in vigoare. Aceste valori pot

G 30/28-30 mbar | 66 110 50 66
G 25/25 mbar 97 171 72 97
G 31/ 37 mbar 66 110 50 66

Puteti procura duzele care nu sunt furnizate cu produsul dumneavoastra, prin intermediul

retelei autorizate de service.
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Tara categorii/tipuri/presiune de gaze
Tipul de gaz, presiunea si categoria de gaz care pot fi utilizate pentru ara in care va fi instalat

produsul, pute i gasi in tabelul de mai jos

FR Ccatll oE+34 G20,20 mbar (G25,25 mbar GSrCT)],tZ)aSrSO G31,37 mbar
BE Ccatll oE+34 G20,20 mbar (G25,25 mbar GSrCT:gaSrSO G31,37 mbar
RU Cat |l 2H3B/P (620,20 mbar (30,30 mbar 620,13 mbar | G20,10 mbar
Ccz Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
2E(43.46 - (G25.3,25 mbar (G20,20 mbar (G30,30 mbar
Catll 453 MJ/m3
NL (0°C))3B/P
Cat |l 2L3B/P (25,25 mbar 620,20 mbar (30,30 mbar
GB Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
IE Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
ES Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
PT Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
CH Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
IT Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
SK Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
cY Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
Sl Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
GR Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
Cat Il 2ELS3B/P 620,20 mbar (G2.350,13 mbar | G30,37 mbar
i Catll 2E3P(B/P) (20,20 mbar (30,37 mbar
DE Cat Il 2E3B/P 620,20 mbar (30,50 mbar
AT Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,50 mbar
SE Catll 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
LT Catll 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
NO Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
RO Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
DK Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
EE Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
MA Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
TR Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
MT Cat | 3B/P (30,30 mbar
IS Cat | 2H 620,20 mbar
LV Cat | 2H 620,20 mbar
Ly Cat | 2E 620,20 mbar
Catl 2H 620,20 mbar
86 Cat | 3B/P (30,30 mbar
Catl 2H (620,25 mbar
Hu Cat | 3B/P (30,30 mbar
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El Instalare

Produsul trebuie instalat de o persoana
calificata, conform reglementarilor in

vigoare. In caz contrar, garantia va fi anulata.

Producatorul nu isi asuma raspunderea
pentru daunele produse in urma efectuarii
procedurilor de catre persoane neautorizate
si poate anula garantia.

Pregatirea instalatiilor electrice si de
gaz in vederea instalarii produsului
constituie responsabilitatea
clientului.

Produsul trebuie instalat in
conformitate cu toate reglementarile
locale privind instalatiile de gaz si /
sau electricitate.

Tnainte de instalare, verificati vizual
daca produsul nu este deteriorat.
Dacd este deteriorat, nu il instalati.
Produsele deteriorate sunt
periculoase.

Tnainte de instalare
Plita este conceputa pentru instalarea in
mobilierul de bucatarie disponibil in comert.

Intre aparat si pereti / mobilierul de
bucétarie trebuie pastrata o distanta de
siguranta. Vezi figura (valori date in mm).

+ Lasati o distanta de minim 750 mm
deasupra suprafetei plitei.

+ (*) Daca urmeaza sa montati o hota
deasupra masinii de gatit, cititi
instructiunile producatorului hotei cu
privire lainadltimea de montare. Daca nu
este definita nicio dimensiune in manualul
hotei, aceasta indltime ar trebui sa fie de
cel putin 650 mm.

+ Indepartati ambalajele si elementele de
fixare pentru transport.

+ Suprafetele, elementele laminate si
adezivii utilizati trebuie sa fie rezistente la
caldurd (minim 100 °C).

+ Blatul trebuie sa fie aliniat si fixat in
pozitie orizontala.

+ Taiati in blat orificiul necesar pentru plita,
conform dimensiunilor de instalare.

+ Acest produs este un dispozitiv de clasa 3
conform standardului EN 30-1-1.
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»  Indltimea minimé& pana la hota conform
manualului de instructiuni al hotei. Daca nu
este recomandat in manualul de instructiuni
al hotei, aceasta indltime trebuie sé fie de cel
putin min.650 mm.

*+  Distanta minima dintre elementele de
mobilier trebuie sa fie egala cu latimea plitei

X - distanta minima dintre decupaj Si
peretele lateral.

Y - distanta minima dintre marginea din
spate a decupajului si peretele din spate.

but((;)?wnlg’?elral Metal 600/ 610 100 50
bu’g)?wnlg’gral Sticla 600 / 650 100 60
L onto Metal/sticls 600 170 0 ane
bli%ﬂg'ta Metal/sticl 750 170 0

+++ | 3 modelele care utilizeaza robinete de gaz in 9 trepte, aceasta dimensiune va fi de 60 mm.

# Consultati dimensiunea latimii in sectiunea tabelului tehnic din manualul de utilizare.

Aerisirea camerei

Toate incaperile trebuie sa aiba o fereastra
care se poate deschide, sau echivalentul, iar
in unele incaperi poate fi necesara si o
aerisire deschisa permanent. Aerul din
incépere este folosit pentru alimentarea
arderii, iar gazele rezultate in urma arderii
sunt emise direct in incapere. Ventilarea
adecvata este esentiala pentru utilizarea in
siguranta a aparatului.

incaperile cu usi si/sau ferestre cu
deschidere directa in afara cladirii

Usile sau ferestrele cu deschidere directa in
afara cladirii trebuie s& aiba o deschidere
totald pentru aerisire conform dimensiunilor
specificate in tabelul de mai jos, bazate pe
puterea totald a gazului din aparat
(consumul total de gaz al aparatului este
indicat in tabelul de specificatii tehnice al
prezentului manual al utilizatorului). Daca
usile si/sau ferestrele nu au o deschidere
totald pentru aerisire corespunzatoare
consumului total de gaz al aparatului
conform specificatiilor din tabelul de mai jos,
atunci in incapere trebuie sa existe un
orificiu suplimentar fix, in scop de aerisire,
pentru a asigura respectarea cerintelor
privind ventilatia minima totala in cazul
consumului total de gaz al aparatului.
Printre orificiile fixe de ventilare se pot
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numara orificiile pentru caramizile de
ventilatie existente, dimensiunea orificiului
instalatiei hotei de aerisire etc.

0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11.5 600
11.5-13 700
13-155 800
15.5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

incaperile fara usi si/sau ferestre cu
deschidere directa in afara cladirii

Daca incdperea in care este instalat aparatul
nu are o Usa sau o fereastra care se
deschide direct catre mediul exterior, trebuie
instalate alte produse care furnizeaza clar
un orificiu fix, neajustabil si deschis in
permanenta astfel incat sé fie respectate
cerintele minime totale privind orificiul de
ventilatie pentru consumul total de gaz al
aparatului, dupd cum se indica mai sus. De
asemenea, trebuie respectate normativele
corespunzéatoare privind constructiile. Daca



incaperea sau spatiul interior contine mai
mult de un aparat cu gaz, atunci trebuie sa
existe zona suplimentara de ventilatie in
plus fata de cerinta prevazuta in tabelul
anterior. Dimensiunea zonei suplimentare
de ventilatie trebuie s fie corespunzatoare
normativelor aplicabile celorlalte aparate cu
gaz.

Trebuie sa existe un spatiu minim de 10 mm
la partea inferioard a usii  care se deschide
catre interior  inincdpereain care este
instalat produsul. Trebuie s& v& asigurati ca
nu exista articole cum ar fi covoarele si alte
acoperiri de pardoseala etc. care sa
afecteze acest spatiu la inchiderea usii.
There should also be a minimum clearance
of T0mm on the bottom edge of the door
that opens to the inner environment in the
room where the appliance is installed.You
must ensure that items such as carpets and
other floorcoverings etc., do not affect the
clearance when the door is closed.

Masina de gatit poate fi instalata intr-o
bucétarie, bucatarie-sufragerie sau intr-un
dormitor-sufragerie, insa nu poate fi
instalata intr-o incapere in care se afld o
cada sau un dus. Masina de gatit nu trebuie
instalata intr-un dormitor-sufragerie mai
mic de 20m®.

Nu instalati acest aparat intr-o incapere
subterana, cu exceptia cazului in care are
cel putin un perete cu deschidere deasupra
nivelului solului.

Instalarea si conectarea

+ Produsul trebuie instalat in conformitate
cu toate reglementarile locale privind
instalatiile de gaz si electrice.

Racordul electric

Conectati produsul la o priza cu
impamantare protejatd de o siguranta de
capacitate adecvata, conform datelor din
tabelul "Specificatii tehnice”. Impamantarea
trebuie efectuata de un electrician calificat,
in momentul folosirii produsului cu sau fara
transformator. Compania noastra nu isi
asuma raspunderea pentru daunele
survenite in urma folosirii produsului fard o
instalatie de impamantare in conformitate
cu normele locale.

Produsul trebuie conectat la reteaua
electricd numai de o persoana
calificata si autorizata. Perioada de
garantie a produsului incepe numai
dupé instalarea corecta.
Producatorul nu isi asuma
raspunderea pentru daunele produse
in urma efectudrii procedurilor de
cétre persoane neautorizate.

Cablul de alimentare nu trebuie
presat, indoit, strivit sau atins de
piesele fierbinti ale produsului.

In cazul in care cablul de alimentare
este deteriorat, trebuie inlocuit de un
electrician calificat. In caz contrar,
exista pericol de soc electric,
scurtcircuit sau incendiu!

+ Racordurile trebuie s respecte
reglementarile nationale.

+ Parametrii retelei electrice trebuie sa
corespundéa parametrilor specificati pe
eticheta cu tipul produsului. Placuta de
identificare este amplasata in spatele
produsului.

+ Cablul de alimentare al produsului trebuie
sa respecte valorile din tabelul
"Specificatii tehnice”.

Tnainte de a efectua lucrérila
instalatia electrica, deconectati
produsul de la priza.

Pericol de electrocutare!

Stecherul cablului de alimentare
trebuie sa fie usor accesibil dupa
instalare (nu il trasati deasupra plitei).

In timpul cablarii, respectati normele
nationale/locale cu privire la
electricitate si folositi priza si cablul
adecvate pentru cuptor. In cazul in
care limitele de putere ale produsului
depasesc capacitatea de transport a
curentului prizei/liniei de alimentare,
produsul trebuie conectat direct
printr-o instalatie electrica fixa, fara
utilizarea unei prize/linii de
alimentare cu curent.

Introduceti cablul de alimentare in priza.
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Racordarea la gaz

Produsul poate fi conectat la reteaua
de gaz numai de o persoana
calificata si autorizata.

Pericol de explozie sau intoxicatie in
cazul reparatiilor efectuate de
persoane necalificate!

Producatorul nu isi asuma
raspunderea pentru daunele produse
in urma efectudrii procedurilor de
cétre persoane neautorizate.

Tnainte de aincepe lucrérile la
instalatia de gaz, opriti alimentarea
cugaz.

Pericol de explozie!

+ Conditiile si valorile de reglare a gazului
sunt indicate pe etichete.

Produsul este echipat pentru gaze
naturale (GN).

+ Instalatia de gaze naturale trebuie
pregatitd inainte de instalarea aparatului.

+ Instalatia de gaze naturale trebuie séa se
termine cu o conducta flexibild astupata.
Reprezentatul de service va demonta
dopul in timpul racordarii i va conecta
produsul folosind un racord drept.

+ Asigurati-va ca robinetul conductei de
gaze naturale este usor accesibil.

Pentru a utiliza ulterior produsul cu
alt tip de gaz, apelati la un agent de
service autorizat pentru efectuarea
conversiei.

Verificarea scurgerilor la conexiune

+ Asigurati-va ca toate butoanele
produsului sunt in pozitia Oprit. Asigurati-
va ca alimentarea cu gaz este deschisa.
Pregatiti spuma de sapun si aplicati-o pe
conexiunile furtunului pentru a verifica
scurgerile de gaz.

+ Dacé exista scurgeri, sdpunul va forma
bule. In acest caz, verificati din nou
racordarea la reteaua de gaz.

+ Inloc de spuma de sdpun puteti folosi
sprayuri pentru verificarea scurgerilor de
gaze disponibile in comert.

Nu folositi chibrituri sau brichete
pentru a verifica scurgerile de gaze.
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Furtunul flexibil de gaz trebuie
conectat astfel incat sa nu atinga
partile mobile din jur si sa nu fie prins
cand aceste parti mobile se
deplaseaza.

(de ex. sertare). In plus, nu trebuie
amplasat in spatii unde ar putea fi
strivit.

Furtunul de gaz nu trebuie presat,
Aindoit, strivit sau atins de piesele

fierbinti ale produsului.

Deteriorarea furtunului de gaz poate

provoca explozii.

Instalarea produselor

1. Demontati arzatoarele, capacele
arzatoarelor si grilajele plitei.

2. Rasturnati plita si asezati-o pe o
suprafata plana.

3. Lainstalarea plitei, instalati in jurul plitei
garnitura de etansare furnizata in colet
asa cum este indicat in imaginea
alaturata, avand grija sa ramana retrasa
cu 1-2 mm fatad de marginea exterioara a
sticlei

4. Asezati plita pe blat si aliniati-o.

5. Clemele de instalare au rolul de a fixa plita
prin introducerea in orificiile din partea
inferioara a carcasei.

[ ....._\\ WWWWWWWWWWWWWW
} n:g.:.:u:.:*:l
e ¥ PN N
1 23 4

1 Plita

2 Surub

3 Clema de instalare

4 Blat



Cand instalati plita pe un corp de
mobild, montati un raft care sa
separe corpul de mobila de plit,
conform figurii de mai sus. Aceasta
masura nu este necesara daca
instalati plita deasupra unui cuptor
incorporat.

De exemplu, daca este posibila atingerea
partii inferioare a produsului instalat
deasupra unui sertar, sectiunea respectiva
trebuie acoperitd cu o placa de lemn.

7
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*  min. 15mm
Vedere din spate (orificii de racordare)

Amplasarea gaurilor de conectare
aratata in imaginea de mai jos este
schematica; pot exista diferente in
functie de modelul produsului. Fixati-
le conform gaurilor de conectare de
pe produsul dvs.

Dupa instalare montati placile arzatoarelor,
capacele arzatoarelor si grilajele.

Conectarea prin alte orificii poate fi
periculoasa datorita riscului de
deteriorare a sistemului de
alimentare cu gaz si electricitate.

Plita contine componente ce
functioneaza pe gaz metan si
electricitate. Din acest motiv, aceasta
trebuie sa fie fixata de blat numai
prin gauri de fixare, utilizand doar
elementele de securitate si suruburi
furnizate dupd cum este indicat in
manual. In caz contrar, aceasta
prezintd un pericol asupra sigurantei
vietii si proprietatii.

Verificarea finala

1. Deschideti alimentarea cu gaz.

2. Verificati fixarea si strAngerea corecta a

instalatiei de gaz.
3. Aprindeti arzatoarele si verificati aspectul
flacarii.

Flacéara trebuie sa fie albastra si sa
aiba o forma requlata. Daca flacara
este galbuie, verificati asezarea
corectd a capacului arzatorului sau
curatati arzatorul.

Adaptarea la tipul de gaz folosit

Tnainte de aincepe lucrérile la
instalatia de gaz, opriti alimentarea
cugaz.

Pericol de explozie!

Pentru a modifica tipul de gaz folosit,
schimbati toate injectoarele si reglati toate
robinetele in pozitia de debit redus.

Schimbarea injectoarelor arzatoarelor

1. Scoateti capacul si corpul arzatorului.

2. Desurubati injectoarele rotindu-le in sens
anti orar.

3. Montati injectoarele noi.

4. Verificati fixarea si strAngerea corecta a
tuturor conexiunilor.

Pozitia injectoarelor noi este marcata
pe ambalaj sau in tabelul de la
Tabelul injectoarelor, pagina 11 .

((Variaza in functie de model.))

La unele arzatoare de plite, duza e
acoperita cu o piesd metalica.
Aceasta piesad metalica trebuie
scoasa pentru inlocuirea duzei.
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1 Dispozitiv de supraveghere a flacarii (in
functie de model)

2 Aprindere electrica

3 Injector

4 Arzator

Cu exceptia unor situatii speciale, nu
incercati s& demontati robinetele
arzatoarelor. Schimbarea robinetelor
poate fi efectuatd numai de personal
de service autorizat.

Reglaj debit gaz redus pentru

robinetele plitei

1. Aprindeti arzatorul care trebuie reglat si
rotiti butonul la putere minima.

2. Demontati butonul de pe robinet.

3. Folositi o surubelnita de dimensiuni
adecvate pentru a actiona surubul de
reglare a debitului.

In cazul GPL (butan - propan) rotiti surubul

in sensul acelor de ceasornic. In cazul

gazului natural, rotiti o singura data surubul
in sens contrar acelor de ceasomic.

» Indltimea normala a unei flacari drepte in

pozitia flacard mica trebuie sa fie de 6-7

mm.

4. Daca flacara este mai inalt3, rotiti surubul
in sensul acelor de ceasornic. Daca este
mai mic3, rotiti in sens invers acelor de
ceasornic.

5. Ca verificare final3, rotiti robinetul in
pozitia flacard mare si flacara mica si
verificati daca flacara nu se stinge.

In functie de tipul robinetului de gaz al

aparatului dumneavoastrd, pozitia surubului

de reglare poate varia.
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1 Surub de reglare a debitului

1 Surub de reglare a debitului

Daca ati schimbat tipul gazului,
trebuie sa schimbati si placuta de
identificare care indica tipul gazului
folosit de aparat.

Verificare scurgri la injectoare

Tnainte de a efrectua conversia produsului,

asigurati-va ca toate butoanele de control

sunt pe pozitia off (oprit). Dupa conversia
corecta a injectoarelor, fiecare injector
trebuie verificat de scurgeri de gaze.

1. Asigurati-va ca alimentarea cu gaz la
produs este pornitd, mentinand toate
butoanele de control pe pozitia off (oprit).

2. Fiecare orificiu de injector este blocat cu
un deget, aplicand o forta rezonabila
pentru a opri scurgerea de gaz atunci
cand butonul de control corespunzator e
pe pozitia on (pornit) si a rdmas in pozitia
neapasata pentru a permite gazului sa
ajunga la injector.

3. Aplicati apa cu sapun laimbinarea
injectorului cu o mica perie, daca exista
scurgere de gaz la imbinarea injectorului,
apa cu sdpun va face bule. In acest caz,



strangeti injectorul cu o forta rezonabila si Transportul ulterior

repetati procesul pasului 3inca o data. « Pastrati cutia originala a produsului si
4.Daca spuma persistd, trebuie sa opriti transportati-l in aceasta. Respectati

alimnetarea cu gaz imediat si chemati un instructiunile de pe cutie. Daca nu aveti

agent de service autorizat sau un cutia originald, ambalati produsul in folie

tehnician autorizat. Nu folositi produsul cu bule sau in carton gros si lipiti-l cu

decat dupé ce un reprezentanmt autorizat banda adeziva. '

de I tasupraprodusului. . Asigurati capacele arzatoarelor si
suporturile pentru recipiente cu banda
adeziva.

Verificati aspectul general al
produsului pentru a determina daca
nu a fost deteriorat in timpul
transportului.
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Bl Pregatiri

Sfaturi pentru economisirea

energiei

Urmatoarele informatii va vor ajuta sa

protejati mediul inconjurator si sa

economisiti energie:

+ Decongelati alimentele congelate inainte
de ale gati.

+ Folositi recipiente cu capac pentru
prepararea mancarurilor. In lipsa
capacului, consumul de energie poate
creste de 4 ori.

+ Selectati arzatorul in functie de
dimensiunea bazei recipientului utilizat.
Alegeti recipiente de dimensiune adaptata
la mancarea preparata. Recipientele mari
necesita mai multa energie.

+ Informatii privind eficienta energetica in
conformitate cu UE 66/2014 pot fi gasite
in fisa produsului furnizata impreuna cu
produsul.
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Prima utilizare
Curatarea initiala a aparatului

Suprafata poate fi deteriorata de unii
detergenti sau materiale de curatare.
Nu folositi obiecte ascutite, prafuri /
creme de curatare sau detergenti
agresivi.
1.Tndepértati toate ambalajele.
2. Stergeti suprafetele aparatului cu o carpa
umeda sau cu un burete umed, apoi
uscati-le cu o carpa.



B utilizarea plitei

Informatii generale despre
prepararea alimentelor
Q Nu umpleti vasele pe mai mult de o

treime cu ulei. Nu lasati
nesupravegheata plita cand incalziti
uleiul. Uleiul supraincalzit poate
provoca incendii. Nu incercati sa
stingeti eventualul incendiu cu
apa! Daca uleiul s-a aprins,
acoperiti-l cu o paturd ignifuga sau
cu o carpa umeda. Opriti plita daca
este posibil si telefonati la pompieri.
Uscati alimentele pe care urmeaza sé le

prajiti inainte de a le aseza in uleiul incalzit.

Dezghetati complet alimentele inainte de
ale praji.

Nu acoperiti vasul in care incalziti uleiul.
Asezati cratitele si tigaile astfel ca
manerele acestora sa nu fie deasupra
plitei, pentru a evita infierbantarea
acestora. Nu asezati pe plitd recipiente
instabile, care se pot rasturna usor.

Nu puneti pe zonele de gatit pornite ale
plitei recipiente si tigdi goale. Acestea se
pot deteriora.

Produsul se va deteriora daca porniti
zonele pentru gatit fara a aseza pe ele
recipiente. Opriti zonele de gatit dupa ce
ati terminat de gatit.

Nu asezati recipiente de plastic sau
aluminiu pe suprafata plitei, aceasta
poate fi fierbinte.

Nu folositi astfel de recipiente pentru
pastrarea alimentelor.

Folositi numai recipiente cu fundul plat.
Puneti cantitati adecvate de alimente in
recipientele pentru gatit. Astfel preveniti
varsarea acestora si nevoia de a curata
plita.

Nu asezati capacele recipientelor de gatit
pe zonele de gatit.

Asezati recipientele in centrul zonelor de
gatit. Mutati recipientele de pe o zona de
gatit pe alta ridicandu-le; nu le trageti pe
suprafata plitei.

Gatitul cu gaz

Dimensiunea recipientului si a flacarii
trebuie sa fie similare. Potriviti flacara

incéat sa nu depaseasca baza recipientului
si centrati recipientul pe suport.

+ Schimbarile bruste de temperatura pe
suprafa a de gatit din sticla pot cauza
daune, ave i grija sa nu varsa i lichide reci
in timpul gatitului.

+ Nu folosi i tigdi / vase mari pentru a
acoperi mai multe arzatoare.

Utilizarea plitelor

Arzator normal 14-20 cm
Arzator pentru wok 22-30 cm
Arzator auxiliar 12-18 cm

Arzator normal 14-20 cm reprezinta
diametrul recomandat al recipientelor
amplasate pe arzatoarele respective.

B R

A Nu utilizati tigai de gatit peste limitele
de dimensiuni mentionate mai sus.
Folosirea tigailor mari poate cauza
intoxicatia cu monoxid de carbon,
supraincalzirea suprafetelor
adiacente si a butoanelor de
comanda. Folosirea tigailor mai mici
creeaza riscul de arsuri provocate de
flacara.

Nu folosi i oale / vase de gatit peste
limitele de dimensiune indicate mai

sus.

In caz contrar, suprafa a de gatit din
sticla se va supraincalzi si produsul

va fi deteriorat.
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Par ile sau componentele produsului
dvs. pot fi deteriorate din cauza
caldurii mari in timpul gatitului cu
accesorii similare utilizate pentru
fabricarea jarului si nerecomandate
in manual. Daunele cauzate de o
astfel de utilizare sunt
responsabilitatea utilizatorului.

Butonul de comanda ce trebuie folosit
pentru fiecare zona de gatire este indicat cu
un simbol pe produsul dvs.
Puteti utiliza diversele niveluri de putere
disponibile pe produsul dvs. pentru a seta
puterea la nivelul dorit conform necesitatilor
dvs. Nivelul 9 indica cea mai inalta putere de
gatire, iar nivelul 1 indica puterea minima.
0

1+ Lampa indicatoare plita fierbinte

2 Buton arzator gaz

3* Cronometru

*  (Aceasta caracteristica este optionala. Este
posibil ca aceasta sa nu existe la produsul
dvs.)

In pozitia oprit (sus), arztoarele nu sunt

alimentate cu gaz.

Aprinderea arzatoarelor pe gaz

1. Tineti butonul arz&torului apasat.

2. Rotiti in sens anti-orar pana la nivelul 9.
» Gazul se aprinde de la scanteia creata.
3. Reglati flacara dupa caz.
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Oprirea arzatoarelor pe gaz
Rotiti butonul arzatorului in pozitia oprit (cea
de sus).

IIn cazul in care flacarile arz&torului
se sting accidental, opri i controlul
arzatorului si nuincercai sa
reaprinde i arzatorul timp de cel puin
T minut.

Panou de comanda iluminat (Aceasta
caracteristica este optionala. Este
posibil ca aceasta sa nu existe la pro-
dusul dvs.)

In functie de model, produsul dvs. poate fi
dotat cu un panou de comanda iluminat. in
acest caz, nivelul selectat si nivelurile
inferioare acestuia vor fi iluminate, iar pe
masura ce reglati produsul la un nivel mai
scazut, nivelurile superioare se vor stinge.
0 ) 0

=4 et

Cronometru (Aceasta caracteristica
este optionala. Este posibil ca aceasta
sa nu existe la produsul dvs.)

4
- Q +
1 2 3

1 Tasta minus

2 Tasta PORNIT/OPRIT

3 Tastaplus

4 Afisaj

Cronometrul nu afecteaza functiile
produsului. Are doar rol de avertizare.
Cronometrul va emite un semnal dupa
scurgerea perioadei alese. Pe afisaj nu
apare nici un simbol atunci cand
cronometrul este oprit.

Pentru a activa cronometrul, atingeti tasta
pornit/oprit timp de circa 3 secunde. Utilizati
tastele (+) si (-) pentru a seta perioada de



timp dupa care va suna alarma. Daca
mentineti tastele apasate, numarul de
minute va creste rapid sau va fi resetat.
Numdratoarea inversa porneste dupa 3
secunde. Cand timpul rdmas este 1 minut,
numaratoarea inversa continua in secunde
(59, 58, 57,...).

Pentru a anula cronometrul, atingeti tasta
pornit/oprit timp de circa 3 secunde.

Indicator de caldura reziduala(Aceasta
caracteristica este optionala. Este
posibil ca aceasta sa nu existe la pro-
dusul dvs.)

s

1 Lampa indicatoare plita fierbinte

Existd un indicator de caldura reziduala pe
panoul de comanda al plitei dvs. care arata
daca fiecare suprafata de gatit este fierbinte
sau nu. Dacd indicatorul este pornit, asta
inseamnaé ca plita este incé fierbinte. In
acest caz, nu atingeti plita. Lumina
indicatorului se va stinge cand plita este
suficient de rece.

Sistemul de siguranta pentru oprirea
gazului (pentru modelele cu
componenta termica)

1 Sistemul de siguranta
pentru oprirea gazului
are rolul de a preveni

exploziile cauzate de
scurgerile de gaz.

1. Sistem de
siguranta pentru
oprirea gazului

+ Apasati butonul si rotiti-l in sens anti-orar
pentru aprindere.

+ Dupa aprinderea gazului tineti butonul
apasat inca 3-5 secunde pentru a activa
sistemul de siguranta.

+ Daca gazul nu se aprinde dupa apasarea
si eliberarea butonului, repetati procesul
tinand butonul apasat timp de 15 secunde.

Eliberati butonul daca arzatorul nu s-
aaprinsin 15 secunde.

Asteptati cel putin T minut nainte de
aincerca din nou. Pericol de
acumulare a gazului si de explozie!

Arzator pentru wok

rzatoarele pentru wok sunt utile pentru
gatirea rapida. Wok-ul este o tigaie adanca
si plata folosita cu precadere in bucataria
asiatica pentru gatirea legumelor si a camnii
la flacara mare si in timp scurt.

Mancarea este gatita pe foc mare si intr-un
timp scurt in aceste tigai, care conduc rapid
si uniform céldura, astfel ca alimentele isi
pastreaza calitatile nutritive, iar legumele
raman crocante.

Puteti utiliza arzatorul pentru wok si pentru
a gati in recipiente obisnuite.

Daca doriti sa gatiti in recipiente obisnuite
pe arzatorul pentru wok, demontati suportul
pentru wok de pe arzator.
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E intretinere si curatare

Informatii generale

Curatati produsul regulat pentru a-i prelungi
durata de functionare si a evita problemele
frecvente de functionare.

Deconectati aparatul de la priza
nainte de a incepe curatarea sau
intretinerea acestuia.

Pericol de electrocutare!

Lasati produsul sa se rédceasca
inainte de curatare.
Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!

+ Curatati bine produsul dupa fiecare
folosire. Astfel, reziduurile pot fi
indepartate mai usor, evitdndu-se arderea
lor la urmatoarea utilizare a aparatului.

+ Curatarea produsului nu necesita
substante de curatare speciale. Pentru
curatarea produsului folositi apa calda cu
lichid de spalat vase, un burete sau o
carpa moale, apoi stergeti-I cu o carpa
uscata.

+ Uscati cuptorul in interior dupa ce il
curatati stergeti imediat lichidele varsate
sau scurse.

+ Nu folositi substante de curatare care
contin acid sau clor pentru curatarea
manerului si suprafetelor din otel inox.
Folositi o carpa moale cu detergent lichid
(neabraziv) pentru a curata aceste piese,
stergand intr-o singura directie.

Suprafata poate fi deteriorata de unii
detergenti sau materiale de curatare.
Nu folositi obiecte ascutite, prafuri /
creme de curatare sau detergenti
agresivi.

Nu folositi sisteme cu aburi pentru a
curata acest aparat, deoarece exista
pericol de soc electric.

Curatarea plitei

Curatarea arzatorului

1. Demontati suporturile pentru recipiente de
pe plita.

2. Demontati toate piesele demontabile ale
arzatorului si curatati-I doar manual
folosind un burete, detergent si apa calda.
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3. Curatati piesele nedemontabile ale
arzatorului cu o carpa uda.

4. Curatati aprinzatorul si elementul termic
(la modele cu aprindere si element termic)
CU 0 carpa usor umezita. Uscati-le apoi cu
0 carpa curata. Asigurati-va ca orificile
pentru flacara si aprinderea sunt complet
uscate.

In caz contrar, nu se va produce scanteie de

aprindere.

5.Cand montati grilajele superioare, aveti
grija sa asezati suporturile pentru
recipiente astfel incat arzatoarele sé fie
centrate.

Asamblarea pieselor arzatorului
Dupa curatarea arzatorului, pozitionati
piesele asa cum se aratd mai jos.

Capac arzator

Cap arzator

Camera de ardere

Aprinzator (la modelele cu aprindere)

. Pozitionati capul arzatorului astfel incat
sa treaca prin orificiul pentru aprinzator
(4). Rotiti capul arzatorului in dreapta si
stanga astfel incat sa fie fixat pe camera
de combustie.

2. Amplasati capacul arzatorului pe capul

arzatorului.

Suprafata vitroceramica

Stergeti suprafata vitroceramica cu apa rece,
avand grija ca pe aceasta sa nu ramana
substante de curatare, apoi uscati-o cu o
carpa moale. Reziduurile pot cauza
deteriorarea suprafetei vitroceramice la
urmatoarea utilizare.

Nu indepartati niciodata reziduurile uscate
de pe suprafata vitroceramica cu ajutorul
lamei cutitului, a buretelui de sdrmé sau a
altor instrumente similare.

T S N N



Indepértati petele de calcar (pete galbene)
cu ajutorul unei cantitati mici de substanta
pentru indepartarea depunerilor de calcar
disponibila in comert, cum e otetul sau
sucul de lamaie.
Dacé suprafata este foarte murdara, aplicati
substanta de curatare cu un burete si
asteptati sa se imbibe bine. Apoi curatati
suprafata plitei cu o carpa umeda.
Curéatati imediat alimentele pe baza
de zahér, cum sunt cremele sau
siropul, fara a astepta racirea
suprafetei. In caz contrar, suprafata
vitroceramica poate fi deteriorata
definitiv.
In timp, este posibil s& se produca
decolorarea ugoara a suprafetelor plitei.
Acest lucru nu va afecta functionarea
produsului.
Decolorarea si petele de pe suprafata
ceramica sunt normale si nu reprezinta
defectiuni.

Curatarea panoului de control
Curéatati panoul de control si butoanele
acestuia cu o carpa umeda, apoi stergeti-le
Cu O carpa uscata.
Daca produsul dvs. este echipat cu
butoane, nu le demontati cand
curatati panoul de comanda.
Panoul de comanda se poate
deterioral

1 Buton
2 Element de etansare

Nu demontati elementele de etansare
de sub butoane pentru curéatare.
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Remedierea problemelor

+ Cand piesele de metal se incalzesc, se dilata sI pot emite zgomote. >>> Acest lucru nu
_reprezintd o defectiune.

+ Aparatul nu este alimentat cu curent. >>> Verificati tabloul de sigurante.

+ Robinetul principal de gaz este inchis. >>> Deschideti robinetul de gaz.
+ Conducta de gaz este indoita. >>> Montati corect conducta de gaz.

+ Arzatoarele sunt murdare. >>> Curatati componentele arzatorului.

+ Arzatoarele sunt ude. >>> Uscati componentele arzatorului.

+ Capacul arz&torului nu este amplasat corect. >>> Amplasati corect capacul arzatorului.
* Robinetul de gaz este inchis. >>> Deschideti robinetul de gaz.

+ Butelia de gaz este goala (daca se foloseste GPL). >>> >>> Inlocuiti cilindrul de gaz.

Dacé instructiunile din aceasta sectiune nu v-au ajutat sa remediati problema,
contactati agentul de service autorizat sau dealerul de la care ati cumpdrat produsul.
Nu incercati sa reparati pe cont propriu produsul defect.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata :

08:30 - 17:00

E-mail: service@arclico

Centrul de apeluri Arctic si Beko

*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig

*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

Nr.

Crt. JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA Er(i.z:]l'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2, ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E , sc. A, parter
Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. S9¢, sc. B,

3. | ARGES PITESTI parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter
5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il

BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,sc D,
6. | NAsAUD BISTRITA parter
7. BRASQV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

BUCURESTI

8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18, Bloc S4 , sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu , nr FN, bl C2 , parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLW CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga, bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. 1.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor , nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr. 7,s¢c.D,8.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22 | 1AsI IASI g’;rrt eSrf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEANMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. 76, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu, nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29, | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18

30. | SIBIU SiBlU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12 , sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA gct)rm E:Jcril:lm' nr. 220, bl. BM2F | parter , spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. 8t. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34, | TULCEA TULCEA glt\; Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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Ptyta kuchenna do zabudowy
Instrukcja uzytkowania

.
.
: PAPIER Z RECYKLINGU 1
P L NADAIACY SIE DO PONOWNEGO
g PHRZETWORZENIA



Prosimy najpierw przeczytac te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybdr produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany
zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci
bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te
instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowaé je do wgladu w
przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje.
Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukciji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosi¢ sie takze do kilku innych modeli.
Roéznice pomiedzy modelami wskazano w niniejszej instrukcii.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sie nastepujace symbole:

Wazna informacja lub przydatna wskazdwka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.
Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

- dd

Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.
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ﬂ Wazne instrukcje i ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktore
pomogg unikng¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwarancji.
Ogolne zasady
bezpieczenstwa
- Urzgdzenie moze byc¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych,
lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob
bezpieczny i rozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
tym urzgdzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzac czyszczenia ani
konserwacji.
- Urzgdzenie moze byc¢
uzywane przez osoby (w tym
dzieci) niepetnosprawne
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fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze przez
osoby bez doswiadczenia
lub wiedzy w zakresie
obstugi urzgdzenia
wytgcznie pod nadzorem lub
po uprzednim
poinstruowaniu w zakresie
bezpiecznego korzystania
Z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem.

- W razie przekazania

produktu innej osobie do
uzytku osobistego lub do
celéw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac
go wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi
stosownymi dokumentami i
elementami.

- Instalacje | naprawy musi

zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie
odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewaznic
gwarancje. Przed instalacjg



uwaznie przeczytaj te
instrukcje.

- Nie wolno uruchamiac tego

wyrobu, jesli jesli jest
niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

- Po kazdym uzyciu sprawdz,

czy wytgczone zostaty
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo przy pracy z

g

azem
Wszelkie prace na
urzadzeniach i instalacjach
gazowych mogze prowadzi¢
wytgcznie autoryzowany i
kwalifikowany personel.

- Przed instalacjg nalezy

upewnic sie, ze warunki w
miejscowe] sieci rozdzielcze)
(rodzaj i cisnienia gazu) sg
kompatybilne z ustawieniami
urzgdzenia.

- Urzgdzenie to nie jest

przytagczone do systemu
usuwania produktow
spalania. Nalezy je
zainstalowac i przytgczy¢
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami instalacyjnymi.
Szczegolng uwage nalezy
zwroci¢ na odnosne wymogi

dotyczace wentylacji; Patrz
Przed zainstalowaniem, strona 14

- UWAGA: Skutkiem

uzytkowania kuchenki
gazowej jest ciepto, wilgoc
oraz produkty spalania w
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pomieszczeniu, w ktorym jg
zainstalowano. Nalezy
zapewnic¢ dobre
przewietrzanie kuchni,
zwtaszcza w czasie
uzytkowania kuchenki:
utrzymywac naturalne
otwory drozne lub
zainstalowac wentylator
mechaniczny (okap z
wyciggiem mechanicznym).
Dtugotrwate intensywne
uzytkowanie tego urzgdzenia
moze wymagac dodatkowe]
wentylacji, np. poprzez
zwiekszenie poziomu
wentylacji mechanicznej tam,
gdzie jest obecna.

- Prawidtowos$¢ dziatania

urzadzen i uktadow
gazowych musi byc¢
regularnie sprawdzana.
Regulator, przewod gietki |
jego zacisk muszg byc
regularnie sprawdzane i
wymieniane w okresach
zalecanych przez
producenta lub w razie
potrzeby.

- Regularnie czysc palniki

gazowe. Ptomienie powinny
by¢ btekitne i powinny pali¢
sie rowno.

- Ten produkt moze byc¢

wykorzystywany wytgcznie
W pomieszczeniu, w ktorym
zamontowano odpowiednio



wyregulowany i dziatajgcy
czujnik tlenku wegla. Nalezy
sie upewnic, ze czujnik
tlenku wegla dziata
prawidtowo | jest czesto
serwisowany. Czujnik tlenku
wegla nalezy zainstalowac
maksymalnie 2 metry od
produktu.

- W urzagdzeniach gazowych
potrzeba dobrego spalania.
W razie niecatkowietego
spalania moze powstawac
tlenek wegla (CO). Tlenek
wegla jest bezbarwnym,
bezwonnym i bardzo
trujgcym gazem o skutkach
Smiertelnych nawet w
bardzo matych dawkach.

- Popros miejscowego
dostawce gazu o informacje
o telefonach alarmowych
stuzb gazowych i srodkach
bezpieczenstwa na wypadek
ulatniania sie gazu.

- Warunki i wartosci regulacji
gazu tego produktu sg
podane na etykiecie
znamionowej/typu.

Co robi¢, gdy poczuje sie za-
pach gazu

- Nie uzywaj otwartego ogma |
nie pal tytoniu. Nie uzywaj
zadnych przetgcznikow
elektrycznych (np.
wytgcznika Swiatta, czy
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dzwonka u drzwi itd.). Nie
uzywaj telefonu
stacjonarnego ani
komadrkowego. Zagrozenie
wybuchem i zatruciem!

- Zamknij wszystkie zawory
na urzgdzeniu gazowym |
gazomierzach.

- Otworz drzwi i okna.

- Sprawdz szczelnosc
wszystkich rur i potgczen.
Jesli nadal czuc¢ gaz, wyjdz z
mieszkania.

- Ostrzez sgsiadow.

- Wezwij straz pozarng. Uzyj
telefonu poza domem.

- Nie wracajcie na teren
nieruchomosci, dopoki nie
zostanie zapewnione
bezpieczenstwo.

Bezpieczenstwo elektryczne

- W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy go
uzywac do czasu naprawy
przez autoryzowany Serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

- To urzadzenie mozna
podtgczyc¢ tylko do gniazdka
Z uziemieniem o napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zlec¢
wykonanie instalacji
uziemienia
wykwalifikowanemu



elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania.
Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wynikajgce z braku
uziemienia tego
urzadzeniazgodnie z
miejscowymi przepisami.

- Nie wolno my¢ urzgdzenia
rozlewajgc nan wode! Grozi
to porazeniem elektrycznym!
- Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac¢ wtyczki ciggngc za
przewod, nalezy jg wyciggnij
chwytajac za nig sama.

- Urzadzenie to trzeba
odtgczyc¢ od zasilania na
czas instalacji, konserwacji,
CzyszCzenia i napraw.

- Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego, musi
go wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub osoba o
podobnych kwalifikacjach.

- Urzgdzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna
byto go catkowicie odtgczy¢
od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo
poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wytgczenie
wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
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instalacja elektryczna,
zgodnie z przepisami
budowlanymi.

- Wszelkie prace na uktadach i

urzadzeniach elektrycznych
wykonywac¢ moze tylko
upowazniony i
wykwalifikowany personel.

- W razie jakigjkolwiek awarii

wytgcz wyrob i odtgez go od
sieci zasilajgce). W tym celu
wytgcz bezpiecznik
zabezpieczajacy instalacje
domowa.

- Upewnij sie, ze prad

bezpiecznika jest
odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania
bezpieczenstwa przy

uzytkowaniu tego wyrobu
- OSTRZEZENIE: Podczas

uzytkowania urzgdzenie i
jego czesci sg gorgce. Nie
dotyka¢ nagrzanych czesci.
Dzieci ponizej 8 lat mogg
przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem osob dorostych.

- Nigdy nie wolno uzywac tego

wyrobu w stanie zaktdcenia
oceny sytuacji lub
koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub
innych srodkdéw
odmieniajgcych swiadomosc.



- Zachowaj ostroznosg, jesli w
potrawach stosuje sie
napoje alkoholowe. W
wysokie] temperaturze
alkohol paruje i moze sie
zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

- Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki mogg
bardzo sie nagrzewac przy
pracy.

- Nalezy dbac, aby zaden
otwor wentylacyjny nie byt
zakryty.

- Do czyszczenia tego
urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to

. OSTRZEZENIE: Zagrozenie

pozarowe: Nie stawia]
niczego na powierzchniach
do gotowania.

. OSTRZEZENIE: Jezeli

powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby
unikngc¢ zagrozenia
porazeniem prgdem
elektrycznym.

- W przypadku pekniecia

szklanej ptyty kuchenki:
Natychmiast wytgcz
wszystkie palniki |
elektryczne elementy grzejne
oraz odtgcz urzgdzenie od
zasilania. Nie dotykaj
powierzchni urzadzenia. Nie
uzywaj urzadzenia.

Aby unikng¢ zagrozenia
pozarem przy uzytkowaniu tej
kuchenki;

spowodowac porazenie
prgdem.
- OSTRZEZENIE: Smazenie na

kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a

nastepnie sttum ptomien, np.

pokrywkg lub kocem
gasniczym.

- UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie
gotowanie nalezy stale
nadzorowac.
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- Upewnij sie, ze wtyczka

pasuje do gniazdka i nie
powoduje iskrzenia.

- Nie nalezy uzywac

uszkodzonych ani ucietych
przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko
oryginalnego przewodu
zasilajgcego.

- Upewnij sie, ze gniazdko, do

ktérego wtgczona jest
kuchenka jest suche.

- Upewnij sie, ze przytacze

gazu zainstalowany jest tak,



ze nie powoduje wycieku
gazu.

Zamierzone przeznaczenie

- Wyrdb ten przeznaczony jest
do uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie uzytkowania
komercyjnego.

- UWAGA: Urzgdzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia
potraw. Nie wolno uzywac
go do innych celéw, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen.”

- Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym
uzytkowaniem tego wyrobu
lub obchodzeniem sie z nim.

Bezpieczeristwo dzieci

- OSTRZEZENIE: Dostepne
czesci moga sie nagrzewac
podczas uzytkowania. Mate
dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

- Materiaty opakowaniowe
mogg by¢ niebezpieczne dla
dzieci. Trzymac materiaty
opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie
Z normami ochrony
srodowiska.

- Urzadzenia elektryczne i/lub
gazowe sg niebezpieczne dla
dzieci. W trakcie pracy tego
produktu nie dopuszczac do

przebywania dzieci w jego
poblizu ani do zabawy.

- Nie stawiaj na tym
urzadzeniu zadnych
przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i

usuwanie odpadow:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten oznaczony jest
symbolem klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyréb ten wykonano z czesci i materiatéw
wysokiej jakosci, ktére moga by¢ odzyskane
i uzyte jako surowce wtérne. Po
zakonczeniu uzytkowania nie nalezy
pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu
zbidrki urzadzen elektrycznychii
elektronicznych na surowce wtérne. Aby
dowiedzie¢ sie, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sie z
wiadzami lokalnymi.

Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substanciji
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatéw

opakowaniowych

+ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymad
je w bezpiecznym miejscu, niedostepne
dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtérnych.
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Nalezy odpowiednio sie ich pozbywac i nalezy ich wyrzucac razem ze zwyktymi
sortowac je zgodnie z instrukcjami odpadkami domowymi.
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
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A informacje ogéline

Opis urzadzenia

1
2

B R

3

Szkto hartowane 3 Pokrywa podstawy
Podpora garnka 4 Panel sterowania

Palnik normalny Tylny lewy
Palnik do wokdéw Przedni lewy
Palnik pomocniczy Przedni prawy
Palnik normalny Tylny prawy

Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria réznig sie
zaleznie od modelu wyrobu. Niektdre
z akcesoridéw opisanych w instrukcji
obstugi moga nie byé¢ dostarczane
razem z tym modelem produktu.

1. Instrukcja uzytkowania

2. Przystawka do woka

Stuzy do ustawiania wokdw 7
zaokraglonym dnem.
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Dane techniczne

Napiecie/czestotliwose 220-240V ~; 50 Hz
Typ/ przekréj przewodu min.HO5V2V2-F 3 x 0,75 mm*
Kategoria wyrobu gazowego Cat Il 2H3B/P
Cat Il 2E+3+
Cat Il 2H3+
Cat Il 2EL S3B/P
Rodzaj zainstalowanego gazu / ci$nienie produktu | G20, 20mbar
tgczne zuzycie gazu 9.5 kW
Konwersja na typ/ci$nienie gazu® G30, 28-30mbar
- opcjonalna G31, 37
G25, 26mbar
G2.350, 13mbar
G30, 37mbar
Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.) 51T mm/585 mm/524 mm
Wymiary instalacyjne (szer./gteb.) 560 mm/480-490 mm
Palniki
Tylny lewy Palnik normalny
Moc 1.75 kW
Przedni lewy Palnik do wokoéw
Moc 5 kW
Przedni prawy Palnik pomocniczy
Moc 1 kW
Tylny prawy Palnik normalny
Moc 1.75 kW
ﬂ Dane techniczne moga zostaé zmienione bez uprzedzenia w celu poprawy jakosci
wyrobu.

ﬂ Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.

Wartosci podane na etykietkach wyrobu lub w towarzyszacej mu dokumentacji

ﬂ uzyskano w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odnosnymi normami. Wartosci te
moga sie rézni¢ zaleznie od operacyjnych i srodowiskowych warunkéw pracy
danego wyrobu.

Tabela wtryskiwacza

mbar

G 30/28-30 mbar | 66 110 50 66
G 25/25 mbar 97 171 72 97
G 31/ 37 mbar 66 110 50 66

Dysze, ktére nie zostaty dostarczone wraz z produktem, mozna zakupi¢ w autoryzowanym
serwisie.
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Krajowe kategorie/rodzaje/cisnienie gazu
W ponizszej tabeli mozna znaleZ¢ rodzaj gazu, cisnienie i kategorie gazu, ktére moga by¢
uzywane w kraju, w ktérym produkt zostanie zainstalowany.

FR Ccatll oE+34 G20,20 mbar (G25,25 mbar GSrCT)],tZ)aSrSO G31,37 mbar
BE Ccatll oE+34 G20,20 mbar (G25,25 mbar GSrCT:gaSrSO G31,37 mbar
RU Cat |l 2H3B/P (620,20 mbar (30,30 mbar 620,13 mbar | G20,10 mbar
Ccz Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
2E(43.46 - (G25.3,25 mbar (G20,20 mbar (G30,30 mbar
Catll 453 MJ/m3
NL (0°C))3B/P
Cat |l 2L3B/P (25,25 mbar 620,20 mbar (30,30 mbar
GB Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
IE Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
ES Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
PT Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
CH Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
IT Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
SK Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
cY Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
Sl Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
GR Catll 2H3+ (20,20 mbar (30,28 30 mbar | G31,37 mbar
Cat Il 2ELS3B/P 620,20 mbar (G2.350,13 mbar | G30,37 mbar
i Catll 2E3P(B/P) (20,20 mbar (30,37 mbar
DE Cat Il 2E3B/P 620,20 mbar (30,50 mbar
AT Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,50 mbar
SE Catll 2H3B/P (20,20 mbar (30,30 mbar
LT Catll 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
NO Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
RO Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
DK Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
EE Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
MA Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
TR Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
MT Cat | 3B/P (30,30 mbar
IS Cat | 2H 620,20 mbar
LV Cat | 2H 620,20 mbar
Ly Cat | 2E 620,20 mbar
Catl 2H 620,20 mbar
86 Cat | 3B/P (30,30 mbar
Catl 2H (620,25 mbar
Hu Cat | 3B/P (30,30 mbar
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El Instalacja

Produkt musi zostaé zainstalowany przez
wykwalifikowana osobe i zgodnie z
obowigzujacymi przepisami. W przeciwnym
razie gwarancja zostanie uniewazniona.
Producent nie odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i
dostepu do sieci elektrycznej i
gazowej to obowigzek klienta.

Urzadzenie to nalezy instalowaé
zgodnie z miejscowymi przepisami
dot. instalacji gazowych i
elektrycznych.

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy
wyréb nie ma widocznych defektéw.
Jesli ma, nie instaluj go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja
Twemu bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem
Ptyta kuchenna przeznaczona jest do
zainstalowania w dostepnych w handlu
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blatach. Pomiedzy tym urzadzeniem a
$cianami lub meblami kuchennymi nalezy
pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz:
rysunek (wymiary w mm)

+ Zachowaj minimalny odstep 750 mm
ponad powierzchnig ptyty kuchennej.

+ (*) Jesli nad kuchenka ma by¢
zainstalowany wyciag, sprawdz wysokosé
instalacji w instrukcji wytworcy wyciggu.
Jesli nie okreslono zadnego rozmiaru w
instrukeji okapu, wysokosé ta powinna
wynosi¢ co najmniej 650 mm.

+ Usun materiaty opakowaniowe i blokady
do transportu.

+ Powierzchnie zastosowanych
syntetycznych laminatéw i lepiszczy
musza byé odporne na wysoka
temperature (minimum 100 °C).

+ Blat trzeba utozy¢ poziomo i przytwierdzié.

+ W blacie wytnij otwdr na ptyte kuchenng
zgodnie z wymiarami instalacyjnymi.

+ Ten produkt jest urzadzeniem klasy 3
zgodnie z normg EN 30-1-1.




*  Minimalna odlegto$é od okapu musi byé
zgodna z podang w instrukcji obstugi okapu.
Jeslinie jest to zalecane w instrukcji obstugi
okapu, wysoko$é ta powinna wynosi¢ co
najmniej min.650 mm.

*  Minimalna odlegto$¢ pomiedzy szafkami
musi by¢ réwna szerokosci ptyty kuchennej

X -Minimalna odlegto$¢ miedzy wycieciem
a $ciang boczna.

Y -Minimalna odlegto$¢ miedzy tylng
krawedzig wyciecia a tylng $ciana.

Boczne
pokretto Metalowy 600/610 100 50
sterowania
Boczne
pokretto Szkto 600/ 650 100 60
sterowania
Przednie Metalowo-
pokretto 600 170 50 ##x
g szklany
sterowania
Przednie Metalowo-
pokretto 750 170 70
g szklany
sterowania

+xx \W modelach z 9-stopniowymi zaworami gazowymi ten rozmiar wyniesie 60 mm.

# Zapoznaj sie z wymiarami szerokosci w sekgcji tabeli technicznej w instrukcji obstugi.

Wentylacja pomieszczenia

Wszystkie pomieszczenia powinny by¢
wyposazone w okno, ktére mozna otwierac
(lub podobne rozwigzanie). W przypadku
niektérych pomieszczen konieczny moze
by¢ réwniez staty otwdr wentylacyjny.
Powietrze do spalania jest pobierane

Z pomieszczenia, a produkty spalania
ulatniaja sie bezposrednio do
pomieszczenia. Dobra wentylacja jest
niezwykle wazna dla bezpiecznego
uzytkowania produktu.

Pomieszczenia z drzwiami i/lub oknami
otwieranymi bezposrednio na zewnatrz
budynku

Drzwi i/lub okna otwierane bezposrednio na
zewnatrz budynku musza tworzy¢ otwor
wentylacyjny o tacznych wymiarach
okreslonych w ponizszej tabeli stworzonej
na podstawie catkowitej mocy gazowej
urzadzenia (catkowite zuzycie mocy
gazowej urzadzenia przedstawiono w tabeli
specyfikacji technicznych w niniejszej
instrukcji obstugi). Jesli drzwi i/lub okna nie
zapewniajg tacznego otworu
wentylacyjnego odpowiadajgcego

catkowitemu zuzyciu gazu przez urzadzenie
zgodnie z ponizszg tabelg, wéwczas nalezy
stworzy¢ dodatkowy staty otwor
wentylacyjny w pomieszczeniu, aby
zapewni¢ osiggniecie minimalnych
wymagan dotyczacych tacznej wentylacji
dla catkowitego zuzycia gazu przez
urzadzenie. Staty otwdér wentylacyjny moze
obejmowaé wymiary otwordw istniejacych
pustakoéw, otworu kanatu wyciggowego
okapu itp.

02 100
2 3 120
3 4 175
4 6 300
6 8 400
8 10 500
10 11,6 600
11,5 13 700
13 1556 800
155 17 900
17 19 1000
19 24 1250
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Pomieszczenia bez drzwi i/lub okien
otwieranych bezposrednio na zewnatrz
budynku

Jesli pomieszczenie, w ktérym urzadzenie
jest instalowane, nie jest wyposazone

w drzwi i/lub okna otwierajace sie
bezposrednio na zewnatrz budynku, nalezy
znaleZ¢ inne produkty zapewniajace staty,
nieregulowany i niezamykany otwor
wentylacyjny zgodny z tagcznymi
minimalnymi wymaganiami stawianymi
otworom wentylacyjnym dla catkowitego
zuzycia gazu przez urzadzenie wskazanymi
w powyzszej tabeli. Nalezy rdwniez
przestrzegaé odpowiednich przepiséw
budowlanych.

W przypadku, gdy pomieszczenie lub
przestrzen wewnetrzng wyposazono w
wiecej niz jedno urzadzenie gazowe, nalezy
zapewni¢ dodatkowg przestrzen
wentylacyjng ponad tg wymagang w
powyzszej tabeli. Wielkosé dodatkowego
obszaru wentylacyjnego powinna
odpowiadac regulacjom dotyczacym
pozostatych urzadzen gazowych.

Przeswit pod dolng krawedzig drzwi
prowadzacych z pomieszczenia, w ktérym
zainstalowano urzadzenie do innych
pomieszczen wewnatrz budynku powinien
wynosi¢ co najmniej 10 mm. Nalezy sie
upewnic, ze elementy takie jak dywany,
wyktadziny podtogowe itp. nie majg wptywu
na ten przeswit, gdy drzwi sg zamkniete.
Kuchenke mozna umiesci¢ w kuchni, jadalni
lub w pokoju dziennym petnigcym réwniez
funkcje sypialni, ale nie w pomieszczeniu
wyposazonym w wanne lub prysznic.
Kuchenki nie wolno instalowaé w pokoju
dziennym petnigcym réwniez funkcje
sypialni o kubaturze mniejszej niz 20 m°.
Urzadzenia nie wolno instalowaé

w pomieszczeniach znajdujgcych sie
ponizej poziomu gruntu, chyba ze sg one
otwarte na poziomie gruntu co najmniej

Z jednej strony.
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Instalacja i przytaczenie
+ Urzadzenie to nalezy instalowa¢ zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.
Przytaczenie elektryczne
Przytaczy¢ ten wyréb do uziemionego
gniazda / obwodu zabezpieczonego
miniaturowym wytgcznikiem
automatycznym o odpowiedniej mocy, jak
podano w tabeli ,Dane techniczne". Zleci¢
wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi, niezaleznie
od tego, czy uzywany jest transformator do
zasilania. Nasza firma nie odpowiada za
zadne szkody wynikte z uzytkowania tego
wyrobu bez uziemienia, zgodnie z
przepisami miejscowymi.
Wyréb ten musi byt przytaczony do
sieci elektrycznej przez osobe
upowazniong i wykwalifikowana.
Gwarancja na ten wyréb obowigzuje
dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.
Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowag, zginac i przyciskaé, ani
styka¢ z gorgcymi czesciami
urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymieniaé
moze tylko wykwalifikowany elektryk.
Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub pozarem
z powodu niefachowej instalacji!

+ Przytaczenie musi by¢ zgodne z
przepisami krajowymi.

+ Parametry zasilania muszg odpowiadaé
danym podanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na tylnej
obudowie urzgdzenia.

+ Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi
odpowiada¢ parametrom podanym w
tabeli "Dane techniczne”.



Przed podjeciem jakichkolwiek prac
przy instalacji elektrycznej, odtacz to
urzgdzenie od zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Wtyczka przewodu zasilajgca musi
byt tatwo dostepna po
zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptytg kuchenna).

Podczas podtaczania kabli nalezy
przestrzegac
krajowych/miejscowych przepisow
elektrycznych oraz korzystac z
wiasciwego dla urzadzenia gniazda
zasilajacego / obwodu oraz wtyczki.
Jesli ograniczenia mocy produktu
znajdujg sie poza obecng
obcigzalnoscia wtyczki i gniazda
zasilajacego / obwodu, nalezy
podtaczyé produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji
elektrycznej bez korzystania z
wtyczki i gniazda zasilajacego /
obwodu.

Witdz wtyczke przewodu zasilajgcego do

gniazdka.

Ztacze gazowe
Wyréb ten musi byt przytaczony do
sieci gazowej przez osobe
uprawniona i wykwalifikowana.
Zagrozenie wybuchem lub zatruciem
na skutek niefachowej naprawy.
Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

Przed podjeciem jakichkolwiek prac
przy instalacji gazowej, nalezy odciaé
zasilanie gazem.
Istnieje grozba wybuchu!
+ Warunki i wartosci zasilania w gaz
podane sa na etykietach (lub tabliczce
zZnamionowey).

Produkt jest przeznaczony do gazu
ziemnego (G2).

+ Przez zainstalowaniem tego wyrobu
trzeba przygotowead instalacje gazu
ziemnego.

+ Na wyjsciu z instalacji przytacza gazu
ziemnego do tego wyrobu musi byé gietka
rura, a jej koricéwka musi by¢ zamknieta
wtyczka. Przy przytgczaniu pracownik
serwisu wyjmie zatyczke i przytaczy
urzadzenie za pomocg prostego ztacza
(mufy).

+ Upewnij sie, ze jest tatwy dostep do
zaworu gazu ziemnego.

Jesli pézniej zechcesz uzywac tego
urzadzenia zasilajac go innego typu
gazem, musisz skonsultowac sie z
upowaznionym serwisem w sprawie
odnosnej procedury konwersji.

Sprawdzanie szczelnosci w punkcie

potaczenia

+ Upewnij sie, ze wszystkie pokretta wyrobu
sg zakrecone. Upewnij sie, ze
doprowadzenie gazu jest otwarte.
Przygotuj piane mydlang i naktadaj jg w
miejscu podtaczenia przewodu, aby
sprawdzi¢, czy gaz sie nie ulatnia.

+ Jedli gaz sie ulatnia, w miejscu natozenia
piany beda sie tworzy¢ banki mydlane. W
takim przypadku raz jeszcze sprawdz
ztacze gazowe.

+ Zamiast mydta mozna uzy¢ dostepnych
w handlu sprayéw do sprawdzania
wyciekéw gazu.

Nie wolno sprawdzac ulatniania sie
gazu zapatka ani zapalniczka.

Elastyczny przewdd gazu musi
zosta¢ podtaczony w taki sposdb,
aby nie stykat sie z ruchomymi
czesciami wokét niego ani nie uwiazt,
gdy przemieszcza sie ruchome
czesei

(np. szuflady). Nie wolo go réwniez
umieszczac¢ w miejscach, w ktérych
moze zostac scisniety.

Przewodu gazu nie mozna
klamrowag, zginac i przyciskaé, ani
styka¢ z gorgcymi czesciami
urzadzenia.

Istnieje grozba wybuchu z powodu
uszkodzenia przewodu.
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Instalowanie wyrobu

1. Z ptyty kuchennej zdejmij palniki, nakrywki
palnikow i kratki.

2.0dwrdci¢ alezy odwrécié ptyte kuchenng
do gory dnem i potozy¢ jg na ptaskie
powierzchni.

3. Podczas montazu ptyty nalezy zatozy¢
wokot niej uszczelke dostarczong w
opakowaniu, tak jak pokazano na
ponizszym rysunku, pozostawiajac 1 2
mm wewnatrz od zewnetrznej krawedzi
szyby.

¥

4. Ustaw ptyte na blacie i wyréwnaij.

5. Ptyte kuchenng mozna umocowac w
blacie dostarczonymi klamrami
wprowadzanymi w otwory dolnej
obudowy.

*’"—‘W . al
T
1 23 4
1 Ptyta kuchenna
2 Srubka
3 Klamra instalacyjna
4 Blat

Jedli ptyta kuchenna jest instalowana
na szafce, musi zostac
zamontowana pétka oddzielajaca
ptyte od szafki, jak to pokazano na
powyzszej ilustracji. Nie jest to
potrzebne przy instalacji ponad
piekarnikiem do zabudowy.
Jedli, na przyktad, ze wzgledu na
umieszczenie tego urzadzenia ponad
szufladg, mozna dotknaé jego spodu, musi
on by¢ przykryty ptyta drewniana.
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*  min. 15 mm
Widok z tytu (otwory przytaczeniowe)

Umiejscowienie otwordw
przytaczeniowych przedstawione na
ponizszym rysunku jest przyktadowe
i moze sie rozni¢ w zaleznosci od
modelu wyrobu. Nalezy je
zamocowac zgodnie z otworami
przytaczeniowymi w wyrobie.

Po instalacji wtéz z powrotem phytki
palnikéw, kotpaski ptytek palnikéw oraz
grille na ichh miejsca.

Przytaczanie poprzez rézne otwory
nie jest dobrg praktykg ze wzgledéw
bezpieczenstwa, poniewaz moze
uszkodzi¢ system gazowy i
elektryczny.

Ptyta kuchenna zawiera elementy
zasilane gazem i energig elektryczna.
Z tego powodu ptyte kuchenng
nalezy przytwierdzi¢ do blatu
wytgcznie poprzez otwory mocujace,
przy pomocy wytacznie
dostarczonych elementéw
mocujacych i srub, tak jak pokazano
w tej instrukcji. W przeciwnym razie
stwarzaé bedzie zagrozenie dla zycia
i mienia.



Ostateczne sprawdzenie

1. Otworz zasilanie gazem.

2. Sprawd? bezpieczenstwo pasowania i

szczelnosc instalacji gazowych.

3. Zapal palniki i sprawdz wyglad ptomienia.
Ogient musi by¢ niebieski i mie¢ ksztatt

ﬂ regularny. Jesli ptomienie zétcieja,
sprawdz, czy kotpak palnika pewnie
siedzi albo oczys¢ palnik.

Zmiana rodzaju gazu

Przed podjeciem jakichkolwiek prac
przy instalacji gazowej, nalezy odcigé
zasilanie gazem.
Istnieje grozba wybuchul
Aby zmieni¢ typ gazu zasilajgcego to
urzgdzenie wymienia sie wszystkie wtryski i
reguluje ptomien na wszystkich zaworach przy
ograniczonym przeptywie gazu.
Wymiana wtryskéw do palnikéw
1. Zdejmij kotpak palnika i wyjmij korpus
palnika.
2. Odkre¢ wtryski przekrecajac je w lewo.
3. Zatéz nowe wiryski.
4. Sprawd? bezpieczeristwo pasowania i
szczelnosc¢ wszystkich potaczen.
Pozycje nowych wiryskéw sg
ﬂ zaznaczone na ich opakowaniu lub w
odpowiedniej tabeli, Tabela
wtryskiwacza, strona 12 do ktérej
nalezy zawsze siegac.

((Réznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.))

W niektorych palnikach na ptycie
kuchennej wirysk jest nakryty
metalowa pokrywa. W przypadku
wymiany wtrysku te pokrywe nalezy
zdjacé.

1 Czujnik zaniku ptomienia (zaleznie od
modelu)

2 Swieca zaptonowa

3 Wirysk

4 Palnik

0O ile nie zachodzg warunki
nienormalne,nie staraj sie wyjaé
kurkéw gazowych palnikéw. Jesli
trzeba wymienic te kurki, nalezy
wezwac autoryzowany serwis.

Ustawienie kurkow ptyty na

ograniczony strumien gazu

1. Zapal palnik, ktéry ma by¢ ustawiany i
obré¢ pokretto do pozycji niskiego
ptomienia.

2. Zdejmij pokretto z kurka gazu.

3. Do ustawiania $ruby regulacji przeptywu
nalezy uzywaé srubokreta o odpowiednim
rozmiarze.

Dla gazu ptynnego (butan/propan) nalezy

raz obrécié te Srube w prawo. Dla gazu

ziemnego nalezy raz obrécié te srube w

lewo.

» Normalna dtugos$¢ wyprostowanego

ptomienia w stanie ograniczenia wynosi 6-7

mm.

4. Jesli ptomien siega wyzej, niz nalezy,
obré¢ srube zgodnie z ruchem
wskazowek zegara. Jesli jest zbyt maty,
obréé jgw lewo.

5. Na koniec kontroli ustaw palnik na
ptomien wysoki a potem na zredukowany
i sprawdZ, czy ptomien utrzymuje sie.

Pozycja sruby regulacyjnej moze sie réznic,

zaleznie od typu kurka gazowego

zastosowanego w danym urzadzeniu.

1 Sruba regulacji przeptywu
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1 &ruba regulacji przeptywu

Jesli zmieniono rodzaj gazu
zasilajgcego urzadzenie, wéwczas
trzeba takze zmienic tabliczke
znamionowa, gdzie rodzaj gazu jest
podany.

Kontrola szczelnosci wtryskiwaczy
Przed przeprowadzeniem konwersji w
produkcie upewnij sie, ze wszystkie pokretta
sterujgce sg wytgczone. Po prawidtowe]
konwersji wiryskiwaczy, dla kazdego
wtryskiwacza nalezy sprawdzi¢ szczelnosé
gazu.

1. Upewnij sie, ze doptyw gazu do produktu
jest wtgczony, nadal utrzymujac
wszystkie pokretta sterowania w pozycji
wytaczonej.

2. Kazdy otwor wtryskiwacza jest blokowany
palcem przyktadajacym odpowiednig site,
aby zatrzymac¢ wyciek gazu, gdy
odpowiednie pokretto sterujace jest
wigczone i przytrzymywane w potozeniu
wcisnietym, aby umozliwi¢ gazowi
dotarcie do wtryskiwacza.

3. Umies¢ przygotowang wode z mydtem na
ztaczy wiryskiwacza za pomoca mate)
szczotki, jesli dojdzie do wycieku gazu na
ztgczu wtryskiwacza, woda z mydtem
zacznie sie pieni¢. W takim przypadku
dokre¢ wtryskiwacz z odpowiednia sitg i
powtorz krok 3 ponownie.

4. Jesli piana nadal sie utrzymuje, nalezy
natychmiast wytaczy¢ doptyw gazu do
produktu i wezwa¢ autoryzowanego
przedstawiciela serwisu lub technika
posiadajacego licencje. Nie uzywaj
produktu, dopdki autoryzowany serwisant
nie zajmie sie produktem.
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P

rzyszly transport

Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
urzadzenie i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli nie
masz oryginalnego pudta, zapakuj
urzadzenie w folie babelkowa lub gruba
tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

+ Zabezpiecz tasma klejaca kotpaki i

podstawki od garnki.

Sprawdzaj, czy urzadzenie nie ulegto
w transporcie widocznym
uszkodzeniom.



Bl Przygotowanie

Jak oszczedzac energie i

Nastepujgce wskazéwki pomoga uzytkowac
urzadzenie w sposéb ekologiczny oraz
energooszczedny

* Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

+ Do gotowania uzywaj garnkéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki
moze czterokrotnie zwiekszy¢ pobdr
pradu.

+ Gotuj na palniku o $rednicy
odpowiadajacej $rednicy garnka. Zawsze
wybieraj garnki o rozmiarze odpowiednim
do potrawy. Wieksze garnki zuzywajg
wiecej pradu.

+ Informacje na temat efektywnosci
energetycznej zgodnie z EU 66/2014
mozna znalezé na karcie produktu
dotaczonej do produktu.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzi¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do sucha
Sciereczka.
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B Jak uzywaé plyty kuchennej

Ogolne informacje o gotowaniu
Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla

& olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas
podgrzewania oleju nie wolno
pozostawiac ptyty bez nadzoru.
Przegrzany olej moze zapali¢ sie.
Nigdy nie wolno gasi¢ ognia woda!
Gdy olej sie zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmata. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytaczyc
kuchenke i zadzwonic¢ po straz
pozarng.

+ Przed smazeniem potrawy zawsze
doktadnie jg osusz, a potem delikatnie jg
potéz na goracym oleju. Przed
smazeniem mrozonek upewnij sie, ze
catkowicie odtajaty.

+ Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

+ Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich
trzonki nie byty nad ptyta, co zapobiegnie
ich nagrzeweaniu sie. Nie stawiaj na
ptycie naczyn niewywazonych i takich,
ktdre tatwo moge sie przechylic.

+ Nie stawiaj pustych naczyn ani garnkéw
na zatgczonych strefach gotowania.
Moga sie uszkodzié.

+ Zataczenie strefy gotowania, na ktérej nie
stoi zadno naczynie ani garnek, moze
uszkodzi¢ ten wyréb. Po zakoriczeniu
gotowania wytacz strefy gotowania.

+ Poniewaz powierzchnia tego wyrobu
moze by¢ goraca, nie stawiaj na niej
naczyn plastikowych ani aluminiowych.
W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywaé zywnosci.

+ Uzywaj tylko garnkéw i naczyn z ptaskim
dnem.

+ Do garnkéw i patelni wkladaj odpowiednie
ilosci zywnosci. Tym samym zapobiegasz
przelaniu sie zawartosci naczynia, a wiec
unikasz niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadZ pokrywek garnkéw ani patelni
na strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w $rodku strefy
gotowania. Aby przenies¢ garnek do innej
strefy gotowania, podnies$ go i postaw w
tej strefie zamiast go przesuwac.
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Gotowanie na gazie

Rozmiar naczynia musi odpowiada¢
wielkosci ptomienia. Nastaw ptomien
gazu tak, aby nie wystawat poza dno
naczynia i ustaw naczynie w $roku
podstawki pod nie.

Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania moga
spowodowacé uszkodzenie, nalezy uwazag,
aby nie rozla¢ zimnych ptynéw podczas
gotowania.

Nie uzywaj duzych patelni/garnkéw do
przykrywania wiecej niz jednego palnika.

Uzytkowanie ptyt kuchennych

AN -

Palnik normalny 14-20 cm

Palnik do wokéw 22-30 cm

Palnik pomocniczy 12-18 cm

Palnik normalny 14-20 cm to wykaz
zalecanych $rednic garnkéw do uzytku na
odnosnych palnikach.

Zabrania sie stosowania naczyn,
ktdrych wymiary przekraczajg
wymiary podane powyzej.
Stosowanie wiekszych naczyn moze
skutkowag zatruciem tlenkiem wegla,
przegrzaniem sasiadujacych
powierzchni i pokretet sterujacych.
Stosowanie mniejszych naczyn
moze skutkowac poparzeniem.



Nie uzywaj patelni/garnkéw do
gotowania o wymiarach
przekraczajacych podane powyzej.
W przeciwnym razie szklana
powierzchnia do gotowania ulegnie
przegrzaniu i produkt ulegnie
uszkodzeniu.

Czesci lub komponenty produktu
moga ulec uszkodzeniu z powodu
wysokiej temperatury podczas
gotowania z podobnymi akcesoriami
uzywanymi do wytwarzania zaru, a
nie zalecanymi w instrukcji. Za
szkody spowodowane takim
uzytkowaniem odpowiada
uzytkownik.

Przyciski sterowania kazdej ze stref
gotowania sg oznaczone symbolami na
produkcie.
Mozna korzysta¢ z réznych poziomow
mocy, aby ustawi¢ wybrang wartosé od
minimalnej do maksymalnej. 9. poziom
oznacza najwieksza moc gotowania,
podczas gdy 1. poziom oznacza moc
najmniejsza.

0

W pozycji wytgczonej (gérnej) gaz nie

doptywa do stref gotowania.

Zapalanie palnikow gazowych

1. Wcisnij i przytrzymaj pokretto palnika.

2.0bré¢ w kierunku przeciwnym do ruchu

wskazoéwek zegara do 9. poziomu.

» Gaz zapala sie od wywotanej iskry.

3. Nastaw wymagang moc gotowania.

Wytaczanie palnikéw gazowych

Obré¢ pokretto strefy utrzymywania w

cieple w pozycje wytaczona (gérna).
W przypadku przypadkowego
zgasniecia ptomieni palnika nalezy
wytaczy¢ sterowanie palnika i nie
podejmowad préb ponownego
zapalenia palnika przez co najmniej 1
min.

Podswietlany panel sterowania (Ta

funkcja jest dostepna opcjonalnie.

Moze ona nie wchodzié¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

W zaleznosci od modelu produkt moze by¢

wyposazony w podswietlany panel

sterowania. W tym przypadku poziom

wybrany oraz nizsze beda podéwietlone, a w

miare przechodzenia na nizsze poziomy
podséwietlenie poziomow wyzszych bedzie
gasto.
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Minutnik (Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w
zakres wyposazenia zakupionego pro-
duktu).

1+ Lampka wskaZnika ptyty gorgcej

2 Pokretto palnikéw gazowych

3% Czasomierz

+  (Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).

- A+
l

Klawisz minus
Klawisz ZAt./WYt.
Klawisz plus
Wyswietlacz

AN -
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Minutnik nie wptywa na dziatanie kuchenki.
Jest uzywany wytacznie w celu ostrzegania.
Zegar minutnika sygnalizuje uptyniecie
ustawionego czasu. W przypadku
wytaczenia minutnika na wyswietlaczu nie
pojawi sie zaden symbol.
Aby aktywowaé minutnik, nalezy
przytrzymac przycisk wt./wyt. przez okoto 3
sekundy. Za pomoca przyciskow (+)i (-)
nalezy ustawié¢ czas, po ktérym rozlegnie sie
alarm. Jesli nacisniesz i przytrzymasz te
przyciski, minuty beda predzej przyrastac i
zerowac sie. Odliczanie czasu rozpocznie
sie po 3 sekundach. Kiedy do korca
pozostanie 1 minuta, odliczanie bedzie
kontynuowane w sekundach (59, 58, 57...).
Aby wytgczyé minutnik, nalezy przytrzymac
przycisk wt./wyt. przez okoto 3 sekundy.
Wskaznik ciepta resztkowego(Ta
funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzié¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
0

1 Lampka wskaZnika ptyty gorgcej

Na panelu sterowania ptyty znajduje sie
wskaznik ciepta resztkowego, ktéry
wskazuje, czy poszczegdlne strefy
gotowania sg gorgce. Jesli wskaznik sie
Swieci, ptyta jest nadal gorgca. W takim
przypadku nie nalezy dotykac ptyty.
Wskaznik gasnie, gdy ptyta dostatecznie
wystygnie.
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System bezpiecznego odcinania
doptywu gazu (w modelach z

elementem termicznym)

1 Jako srodek

zapobiegania

wybuchowi skutkiem

zalania palnikéw

przelewajgcym sie
ptynem, mechanizm
zabezpieczajgcy
automatycznie

zmniejsza doptyw gazu

i odcina go.

+ Aby zapali¢ gaz, wcisnij pokretto i obréé je
w lewo.

+ Aby uruchomi¢ to zabezpieczenie, po
zapaleniu gazu przytrzymaj pokretto
wcisniete przez kolejne 3-5 sekund.

+ Jedli gaz nie zapalit sie po wcisnieciu i
zwolnieniu tego pokretta, powtdrz te same
czynnosci utrzymujac pokretto wecisniete
przez 15 sekund.

Jesliw ciggu 15 sekund nie dojdzie
do zaptonu gazu, zwolnij przycisk.
Odczekaj co najmniej 1 minute,
zanim ponowisz prébe. Istnieje
grozba akumulagji gazu i wybuchu!

Palnik do wokéw

1. Bezpieczne
odciecie doptywu
gazu.

Palniki do wokdéw zapewniajg szybsze
gotowanie. Wok, zwtaszcza uzywany w
kuchni azjatyckiej, to rodzaj gtebokiej i
ptaskiej patelni zrobionej z blachy, uzywanej
do szybkiego gotowania siekanych warzyw
oraz miesa na silnym ptomieniu.

Poniewaz potrawy sg gotowane na silnym
ptomieniu i bardzo szybko w patelniach,
ktdre szybko i réwnomiernie przewodza
ciepto, zachowuje sie wartos¢ odzywcza
potraw, a warzywa pozostaja kruche.
Palnika do wokéw mozna takze uzywaé do
zwyktych rondli.

Aby uzy¢ palnika do wokdéw do zwyktego
rondla, trzeba zdjaé z ptyty podstawke pod
wok.



E Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogdlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy
sie, a problemy stang sie rzadsze, jesli
wyrdb ten czysci sie w regularnych
odstepach czasu.

Przed konserwacja i czyszczeniem,
odtagcz urzadzenie od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przed czyszczeniem urzadzenie
odczekaj, az ostygnie.

Mozna sie poparzy¢ od goracych
powierzchnil

+ Po kazdym uzyciu doktadnie oczys$é ten
wyréb. Dzieki temu tatwiej bedzie usuwac
pozostatosci gotowania, unikajac tym
samym ich zapalenia sie na nastepnym
uzyciem urzadzenia.

+ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych $rodkéw
czyszczacych. Wyrdb ten czysci sie
miekka $ciereczka lub gabka i ciepta
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

+ Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i
natychmiast wyciera¢ wszystko, co sie
rozleje.

+ Do czyszczenia powierzchni i klamki ze
stali nierdzewnej nie uzywaj srodkdéw
czyszczacych zawierajacych kwas lub
chlorek. Czesci te wyciera sie do czysta
miekka $ciereczka z detergentem w ptynie
(nie w proszku), najlepiej ruchami w tym
samym kierunku.

Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzi¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie
uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pragdem.

Czyszczenie ptyty

Czyszczenie palnika

1. Zdejmij z ptyty podstawki pod garnki.

2. Wyjmij wszystkie zdejmowane czesci
palnika i oczysé je tylko recznie gabka,
jakims detergentem i cieptg woda.

3. Niewyjmowane czesci palnika oczysé
mokrg Sciereczka.

4. Swiece i element grzejny (w modelach z
zaptonem i elementem grzejnym) czysci
sie lekko wilgotng Sciereczkg Nastepnie
wyciera sie do sucha czystg Sciereczka.
Upewnij sie, Ze otwory na ptomienie i
Swieca sg catkowicie suche.

W przeciwnym razie na koniec zaptonu nie

pojawi sie iskra.

5. Przy zaktadaniu goérnych grilli zwréé
uwage na takie umieszczenie podstawek,
aby palniki byty w ich srodku.

Montaz czesci palnika

Po oczyszczeniu palnika ztozy¢ jego czesci

w sposob pokazany ponizej.

Nasadka palnika

Gtowica palnika

Komora palnika

Swieca zaptonowa (w produktach z

zapalnikiem)

1. Umiesci¢ gtowice palnika, upewniajac sie,
ze przechodzi przez Swiece zaptonowg
palnika (4). Przekreci¢ gtowice palnika w
prawo i w lewo, aby sie upewnié, ze jest
osadzona w komorze palnika.

2.Umiesci¢ nasadke palnika na gtowicy

palnika.

B R
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Powierzchnia szklano-ceramiczna
Przetrzyj powierzchnie ze szkfa
ceramicznego (szklano-ceramiczna) zimna
woda, zwracajac uwage, aby nie pozostawic¢
resztek srodkéw czyszczacych, i wytrzyj do
sucha miekka Sciereczky. Pozostawione
resztki moga spowodowacé uszkodzenie
powierzchni szklano-ceramicznej przy
ponownym uzyciu pyty.
Zaschtych na powierzchni szklano-
ceramicznej resztek w zadnym razie nie
nalezy skrobac¢ zyletka, wetng zelazna, ani
podobnymi narzedziami.
Plamy wapienne (z6tte) usuwa sie
dostepnymi w handlu srodkami do
czyszczenia z wapienia lub niewielkg iloscig
octu lub soku z cytryny.
Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona,
zamocz gabke w srodku czyszczacym i
odczekaj, az nim nasigknie. Nastepnie
oczys$¢é powierzchnie ptyty wilgotng
Sciereczka.
Plamy z potraw o znacznej
zawartosci cukru, np. gestego kremu
lub syropu, trzeba czysci¢
niezwtocznie, nie czekajac az
zabrudzona powierzchnia ostygnie.
W przeciwnym razie szklano-
ceramiczna powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powtok i innych powierzchni
moze z lekka blakngé. Nie wyptywa to na
dziatanie kuchenki.

Bledniecie koloru i plamy na powierzchni
szklano-ceramicznej to zjawiska normalne,
a nie defekt.
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Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sie
wilgotng Sciereczka i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajduja sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich
zdejmowac do czyszczenia panelu
sterowania.
Mozesz uszkodzié panel sterowanial!

1 Pokretto
2 Podktadki uszczelniajgce

Do czyszczenia nie zdejmuj
podktadek uszczelniajacych spod
pokretet.



Rozwigzywanie problemow

+ Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzac | wydawac dzwigki. >>> To nie jest

i . . . . .
u. >>> Sprawdz bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

+ Zamkniety Jest kurek zasilania z sieci gazowej. >>> Odkre¢ kurek doptywu gazu.
+ Przewdd doprowadzania gazu jest zagiety. >>> Prawidtowo zamontuj przewdd
d dzani

+ Palniki sg brudne. >>> Oczys¢ elementy palnikow.

+ Palniki sg mokre. >>> Osusz elementy palnikdw.

+ Kotpak palnika nie trzyma sie mocno. >>> Prawidtowo zatéz elementy palnika.

+ Zamkniety jest kurek zasilania z sieci gazowej. >>> Odkre¢ kurek doptywu gazu.

+ Butla z gazem jest pusta (w przypadku zasilania gazem LPG) >>> Wymieri butle z gazem.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukeji z tego rozdziatu problem pozostaje,
skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub sprzedawca
urzadzenia. Nie prébuj samemu naprawia¢ zepsutego urzadzenia.
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