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WPROWADZENIE

Aby w petni wykorzysta¢ mozliwosci nowego urzadzenia, przed pierwszym
uzyciem nalezy doktadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcjg. Nalezy
zwréci¢ szczegdlng uwage na $rodki ostroznosci. Zalecamy réwniez
zachowanie instrukcji na przysztos¢, aby moc przypomniec sobie funkcje
urzadzenia.

SRODKI BEZPIECZENSTWA

Normalne uzytkowanie urzadzenia
Nieprawidtowe uzytkowanie urzadzenia moze spowodowac obrazenia ciafa i
uszkodzenie urzgdzenia.

Urzgdzenia nalezy uzywaé wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek obrazenia lub
szkody wynikajgce z nieprawidtowego uzytkowania lub obstugi (patrz
rowniez Warunki gwarancji).

Nie nalezy uzywac akcesoridw innych niz zalecane przez producenta.

Urzgdzenie moze by¢ podtgczone wytgcznie do zasilania 230 V, 50 Hz.
Urzadzenie nie powinno by¢ wtgczane, jesli nie jest napetnione olejem.
Nalezy upewni¢ sie, ze urzadzenie jest zawsze napetnione olejem do
poziomu pomiedzy oznaczeniami minimalnego i maksymalnego poziomu po
wewnetrznej stronie miski.

Nalezy unika¢ zbyt dtugiego korzystania z urzgdzenia za jednym razem,
poniewaz moze to spowodowaé przegrzanie oleju i pozar.

Nigdy nie dodawaj wody do oleju. Jest to bardzo niebezpieczne i moze
spowodowac gwattowne pryskanie oleju z miski!

Unika¢ kontaktu z gorgcym olejem.

Nigdy nie zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru, gdy jest uzywane lub gdy jest
gorgce, i pilnuj dzieci.

Dotykaj tylko czarnych plastikowych uchwytéw; unikaj dotykania innych
powierzchni, poniewaz mogg one stac sie bardzo gorace.

Zawsze ustawiaj regulator temperatury na najnizszg mozliwg temperature i
odtacz frytownice od zasilania natychmiast po zakonczeniu gotowania.

Przed spuszczeniem oleju, przeniesieniem lub wyczyszczeniem frytownicy
lub odiozeniem jej na miejsce nalezy poczekac, az urzgdzenie catkowicie
ostygnie.

Do przenoszenia urzadzenia nalezy zawsze uzywac uchwytéw do
przenoszenia.
Urzgdzenie lub przewdd nie moze by¢ zanurzony w wodzie lub innym ptynie.

Nigdy nie uzywaj urzgdzenia mokrymi rekami.
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Upewnij sie, ze urzadzenie jest zawsze czyste, gdy ma kontakt z zywno$cig.

To urzadzenie nie nadaje sie do uzytku komercyjnego lub na zewnatrz.

Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wytgcznie w suchym i dobrze wentylowanym
pomieszczeniu.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i powyzej oraz
0soby o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli otrzymali
nadzor lub instrukcje dotyczgce korzystania z urzadzenia w bezpieczny
sposob i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie powinny bawi¢ sie
urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Urzadzenie nie moze by¢ obstugiwane za pomocg zewnetrznego wytacznika
czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

Ustawienie urzgdzenia
Umies¢ urzadzenie na ptaskiej, rownej i stabilnej powierzchni.

Urzadzenie nalezy zawsze umieszczac z tylu blatu kuchennego i w
bezpiecznej odlegtosci od tatwopalnych przedmiotow, takich jak zastony,
tkaniny itp.

Nie przykrywaj urzgdzenia.

Nie wolno dopuscic, aby przewdd zwisat ponad krawedzig stotu/blatu i
nalezy trzymac go z dala od gorgcych powierzchni frytownicy oraz innych
goracych przedmiotéw i otwartego ognia.

Przewdd, wtyczka i gniazdo sieciowe

Regularnie sprawdzaj, czy przewdd i wtyczka nie sg uszkodzone i nie
uzywaj urzgdzenia, jesli tak jest lub jesli urzgdzenie zostato upuszczone lub
uszkodzone w jakikolwiek inny sposéb. Jesli urzgdzenie, przewdd lub
wtyczka sg uszkodzone, urzgdzenie musi zosta¢ sprawdzone, w
przeciwnym razie istnieje ryzyko porazenia prgdem elektrycznym.

Nigdy nie prébuj naprawia¢ urzadzenia samodzielnie.

Sprawdz, czy nie ma mozliwosci pociggniecia lub potkniecia sie o przewod
urzgdzenia lub przedtuzacz.

Wyjmij wtyczke z gniazda podczas czyszczenia lub gdy urzadzenie nie jest
uzywane.

Podczas wyjmowania wtyczki z gniazdka nalezy unikac ciggniecia za
przewod. Zamiast tego nalezy przytrzymac za wtyczke.
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Nie zwijaj przewodu ani nie owijaj go wokot urzadzenia.

Wazne!

Jesli w urzgdzeniu wybuchnie pozar, nigdy nie wolno prébowac gasi¢ go
wodg! Zamiast tego nalezy zamkngc¢ pokrywe i sprobowac zdusi¢ ptomienie
wilgotng szmatkg lub mokrym recznikiem.

KLUCZ

Misa
Wskaznik zasilania
Wskaznik ciepta

Panel sterowania z przewodem
zasilajgcym

Kontrola temperatury

Element grzejny
Obudowa
Uchwyt do przenoszenia obudowy

Kosz

. Uchwyt kosza
11.
12.

Pokrywa

Uchwyt pokrywy

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przeczytaj uwaznie instrukcje dotyczace bezpieczenhstwa.

Usun cate opakowanie z urzadzenia i umiescic¢ je na ptaskiej, stabilnej
powierzchni, np. na blacie kuchennym, w bezpiecznej odlegtosci od
tatwopalnych przedmiotéw.

Wyczys¢ pokrywe (11), mise (1), kosz (9) i obudowe (7) przy uzyciu cieptej
wody i niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn, a nastepnie dokfadnie
wysusz czesci. Czesci mozna rowniez my¢ w zmywarce.

Zamontuj element grzejny i panel sterowania (6 i 4) w misce, wsuwajgc
bolce po wewnetrznej stronie plastikowego urzgdzenia w rowki z tytu misy.
UWAGA: Element grzejny musi by¢ wcisniety do konca, aby aktywowac

wytgcznik bezpieczenstwa. W przeciwnym razie urzgdzenie moze sie nie
nagrzac.
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Zamontuj uchwyt (10) na koszu, spinajgc razem dwa metalowe wsporniki

uchwytu, wktadajgc je do wspornikéw po
wewnetrznej stronie kosza i przechylajac je
do metalowej ptytki. Nastepnie poluzuj
pokretto na metalowych wspornikach, tak
aby byly one mocno zamocowane we
wsporniku, a czarne plastikowe pokretto na
uchwycie znajdowato sie pod kgtem
prostym do kosza. Przed uzyciem kosza
nalezy sprawdzic, czy uchwyt jest
prawidlowo zamocowany.

UZYCIE
Sprawdz, czy frytownica jest wytgczona.

Wlej wymagang ilo$¢ oleju do misy. Napetnij olej do poziomu pomiedzy
oznaczeniami minimalnego i maksymalnego poziomu po wewnetrznej
stronie misy. Zalecamy stosowanie ptynnego oleju, ktory jest zalecany do
smazenia w gtebokim tluszczu.

Wskazowka: Jesli chcesz, mozesz uzy¢ smalcu lub innego ttuszczu statego,
ale musisz go najpierw stopi¢ w misce. Ustaw regulator temperatury na
najnizszg temperature i dodawaj ttuszcz matymi kawatkami. Zwieksz
temperature do pozgdanego poziomu dopiero po roztopieniu ttuszczu.

Umies¢ pokrywke na misce.

Podiacz frytownice, a zadwieci sie czerwony wskaznik zasilania (2). Ustaw
zgdang temperature, obracajgc regulator temperatury (5). Zaswieci sie
zielony wskaznik ogrzewania (3) i pozostaje wigczony podczas nagrzewania
frytownicy. Gdy frytownica osiggnie wybrang temperature, wskaznik ciepta
(3) zgasnie. Wskaznik ciepta wigcza sie i wytgcza podczas uzytkowania, co
oznacza jedynie, ze utrzymuje wybrang temperature.

Nie dodawaj zywnosci, dopdki nie zostanie osiggnieta wymagana
temperatura.

Zdejmij pokrywe z frytkownicy.

Umies¢ zywnos$¢ w koszu i ostroznie opus¢ go do misy. Upewnij sie, ze
poziom oleju nie podnosi sie do krawedzi miski.
Natozy¢ pokrywe na frytownice, naciskajgc dwa plastikowe rowki na
pokrywie nad metalowymi usztywnieniami na uchwycie i przechylajgc
pokrywe w dét w kierunku krawedzi kosza. Podczas zaktadania lub
zdejmowania pokrywy nalezy zawsze mocno trzymac¢ uchwyt kosza.
UWAGA: Element grzejny musi by¢ wcisniety do konca, aby aktywowac
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wyltgcznik bezpieczenstwa. W przeciwnym razie urzgdzenie moze sie nie
nagrzac.

Wazne!

Nalezy zachowac ostroznos$¢, poniewaz olej moze pryskaé. Zachowaj
ostroznos¢ podczas zdejmowania pokrywy, poniewaz moze doj$¢ do
uwolnienia gorgcej pary.

Produkt posiada wbudowany termostat bez automatycznego resetowania.
Jesli frytownica byta uzywana przez dtuzszy czas, wbudowany termostat
bez automatycznego resetowania witgczy sie i odetnie prad, aby chronic
urzgdzenie przed przegrzaniem.

Zresetuj termostat, naciskajgc wskazany przycisk po ostygnieciu elementu
grzejnego, aby umozliwi¢ normalne dziatanie frytownicy.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZYGOTOWYWANIA ZYWNOSCI
Przed opuszczeniem kosza

Zawsze upewnij sie, ze zywnos¢ jest sucha przed wtozeniem jej do
gorgcego oleju.

Upewnij sie, ze jedzenie jest mniej wiecej tej samej wielkosci, aby smazyto
sie rownomiernie. Unikaj bardzo grubych kawatkow.

Niektore rodzaje zywnosci powinny by¢ panierowane przed smazeniem we
frytkownicy.

Upewnij sie, ze z mrozonek usunieto jak najwiecej lodu. Nie trzeba ich
jednak rozmraza¢ przed gotowaniem.

Nie napetniaj kosza powyzej maksymalnego oznaczenia na metalowej
ptytce pod uchwytem.

Wazne!

Uchwyt moze by¢ bardzo goracy po dtuzszym okresie uzytkowania.

Wskazowki dotyczace gotowania

Ponizej znajduje sie przewodnik po temperaturach i czasach gotowania
réznych potraw:
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Temperatura Czas
Panierowane filety rybne 170 °C 5-6 min.
Duze krewetki 170 °C 3-5 min.
Piersi z kurczaka 175 °C 3-4 min.
Panierowane filety z 170 °C 12-15 min.
kurczaka
Krazki cebuli 180 °C 3 min.
Panierowane brokuty 185 °C 2-3 min.
Frytki (1. etap) 160 °C 8-10 min.
Frytki (2. etap) 190 °C 3-4 min.

Po ugotowaniu
Podnies kosz z miski i przechyl go tak, aby spoczywat na krawedzi miski.
Przed wyjeciem kosza poczekaé, az olej Scieknie z potrawy.

Ustaw regulator temperatury na najnizszg mozliwg temperature, obracajgc
go maksymalnie w lewo.

Wyjmij wtyczke z gniazda.

Pozostawi¢ urzgdzenie do catkowitego ostygniecia (1-2 godziny).

Wazne!

Nigdy nie wolno przenosic¢ urzgdzenia, gdy jest ono gorgce, gdy znajduje sie
w nim olej lub gdy pokrywa nie zostata zatozona.

OBSLUGA | PRZECHOWYWANIE OLEJU

Upewnij sie, ze olej jest uzywany tylko wtedy, gdy jest catkowicie zimny!

Po uzyciu nalezy usung¢ z oleju wszelkie pozostatosci zywnosci.

Regularnie filtruj olej.

Olej nalezy wymieni¢ po okoto 10-krotnym uzyciu. Caty olej nalezy wymieni¢
w tym samym czasie; nie nalezy mieszac¢ starego i nowego oleju. Stary olej
nalezy zutylizowa¢ zgodnie z odpowiednimi przepisami lokalnymi.

Przechowywac olej we frytkownicy lub w szczelnym pojemniku w suchym,
chtodnym miejscu.
i ciemnym miejscu. (Nie jest konieczne przechowywanie oleju w lodéwce).
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CZYSZCZENIE

Element grzejny wraz z panelem sterowania i przewodem nie moze by¢
zanurzany w wodzie. Przed przystgpieniem do czyszczenia urzgdzenia
nalezy zdjg¢ panel sterowania i element grzejny.

Po wylaniu oleju z miski, wytrzyj jej wnetrze papierem kuchennym.
Nastepnie doktadnie umyj miske.

Obudowe, mise, pokrywe i kosz z uchwytem mozna my¢ w gorgcej wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczynh lub w zmywarce.

Nie uzywaj zadnych silnych lub $ciernych srodkéw czyszczacych do
czyszczenia suszarki do gtebokiego ttuszczu lub jej akcesoriéw. Nigdy nie
uzywaj szczotki stalowej lub szczotki do szorowania do czyszczenia
urzgdzenia, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powierzchni.

PRZECHOWYWANIE
Przed odtozeniem urzadzenia nalezy poczekac, az catkowicie ostygnie.

Miske najlepiej przechowywac z niewielkg iloscig oleju. W takim przypadku
nalezy sprawdzic, czy pokrywa jest prawidtowo zamknieta, aby do oleju nie
dostat sie kurz ani brud.

INFORMACJE DOTYCZACE UTYLIZACJI | RECYKLINGU TEGO
PRODUKTU

Nalezy pamietac, ze ten produkt Adexi jest oznaczony tym symbolem: E

Oznacza to, ze tego produktu nie wolno wyrzucac razem ze zwyktymi
odpadami domowymi, poniewaz odpady elektryczne i elektroniczne muszg
by¢ utylizowane oddzielnie.

Zgodnie z dyrektywg WEEE kazde panstwo cztonkowskie musi zapewnic
prawidtowg zbiérke, odzysk, przetwarzanie i recykling odpadow
elektrycznych i elektronicznych. Prywatne gospodarstwa domowe w UE
mogg bezptatnie oddawac zuzyty sprzet do specjalnych punktéw recyklingu.

W niektérych panstwach czionkowskich mozna w pewnych przypadkach
zwroci¢ zuzyty sprzet do sprzedawcy, od ktérego zostat zakupiony, jesli
kupuje sie nowy sprzet. Aby uzyskac wiecej informacji na temat
postepowania ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawca, dystrybutorem lub wiadzami miejskimi.
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WARUNKI GWARANCIJI

Gwarancja nie ma zastosowania:
jesli powyzsze instrukcje nie sg przestrzegane.
jesli ingerowano w urzadzenie

jesli urzgdzenie byto niewtasciwie obstugiwane, poddane szorstkiemu
traktowaniu lub doznato innego rodzaju uszkodzenia

jesli urzadzenie jest uszkodzone z powodu usterek w dostawie energii
elektrycznej.

Ze wzgledu na ciggly rozwoj naszych produktéw pod wzgledem funkcji i
wzornictwa, zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian w produkcie
bez wczesniejszego ostrzezenia.

CZESTO ZADAWANE PYTANIA

Jesli masz jakiekolwiek pytania dotyczgce korzystania z urzadzenia i nie
mozesz znalez¢ odpowiedzi w niniejszej instrukcji obstugi, odwiedz naszg
strone internetowg pod adresem www.adexi.eu.

Dane kontaktowe mozna rowniez znalez¢ na naszej stronie internetowej,
jesli chcesz sie z nami skontaktowa¢ w sprawie pytan technicznych, napraw,
akcesoriow lub czesci zamiennych.

PRODUKOWANE W CHINACH DLA
Adexi A/S Laegardsvej 9C DK-8520 Lystrup Dania www.adexi.eu

Nie ponosimy odpowiedzialnosci za btedy w druku.
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