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Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Aby zapewni¢ sobie bezpieczenstwo i uzyskaé
najlepsze wyniki, prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukgji, fgcznie z instrukcjami
dotyczacymi bezpieczenstwa, i zachowanie jej na przysztos¢. Przed instalacjg kuchenki
mikrofalowej zanotuj numer seryjny, ktéry moze byé potrzebny w przypadku naprawy.
Sprawdz, czy nie doszto do uszkodzen podczas transportu i skonsultuj sie z technikiem, jesli
nie masz pewnosci przed uzyciem. Trzymaj materiaty opakowaniowe z dala od dzieci.
UWAGA: Nalezy pamietac, ze akcesoria piekarnika moga sie rézni¢ w zaleznosci od
zakupionego modelu.



1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

1.1. OGOLNE OSTRZEZENIA

« Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed zainstalowaniem lub
uzyciem tego urzadzenia.

- OSTRZEZENIE: Jedli powierzchnia jest peknieta, wytgcz urzadzenie,
aby unikngc ryzyka porazenia prgdem.

« NIGDY nie probuj gasi¢ ognia wodg. Nalezy wytaczy¢ urzgdzenie,
a nastepnie zakryc¢ ptomien, na przyktad pokrywkg lub kocem gasniczym.

. OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowuj przedmiotdw
na powierzchniach gotowania.

« OSTRZEZENIE: Nalezy korzysta¢ wytgcznie z oston ptyty kuchennej
zaprojektowanych przez producenta urzgdzenia lub wskazanych przez
niego w instrukcji obstugi jako odpowiednie lub z oston ptyty kuchenne;
wbudowanych w urzgdzenie. Uzycie nieodpowiednich oston moze byc
przyczyng wypadkow.

1.1.1. Ograniczenia uzytkowania

+ To urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane przez osoby (w tym dzieci)
O ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowej ani przez
osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze bedg one
dozorowane lub zostang odpowiednio poinstruowane.

« Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie urzagdzeniem.

« Urzadzenie moze byc¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia
i przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia ani wiedzy pod
warunkiem, ze sg one pod odpowiednim nadzorem Ilub zostaty
poinstruowane, jak bezpiecznie obstugiwacC urzadzenie i rozumiejg
zwigzane z nim zagrozenia.

« Dziecinie powinny bawic sie urzagdzeniem.

+ (Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci
bez dozoru.



« Tourzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa elektromagnetycznego.
Jednak osoby z rozrusznikami serca lub innymiimplantami elektrycznymi
(takimi jak pompy insulinowe) muszg skonsultowac sie z lekarzem lub
producentem implantu przed uzyciem tego urzadzenia, aby upewnic sie, ze
ich implanty nie bedg narazone na dziatanie pola elektromagnetycznego.
Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze miec skutek smiertelny.

1.1.2. Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem
« To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych
zastosowan, takich jak:
powierzchnie kuchenne dla personelu w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy;
uzytkowanie w domkach mieszkalno-gospodarczych;
uzytkowanie przez gosci w hotelach, motelach i innych tego typu
obiektach mieszkalnych;
miejsca typu bed and breakfast.
« Nigdy nie uzywaj urzgdzenia jako powierzchni do pracy lub przechowywania.
« Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do ogrzewania lub ogrzewania pomieszczenia.

1.2. INSTALACJA

« Jegsli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczerstwa nalezy
zleci¢ jego wymiane producentowi, autoryzowanemu serwisowi lub
osobom o podobnych kwalifikacjach.

« Podtgczenie do dobrego systemu uziemienia jest niezbedne i obowigzkowe.
« To urzadzenie moze byc prawidtowo zainstalowane i uziemione tylko
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

« Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy
odfgczyC urzadzenie od sieci elektrycznej, aby unikng¢ zagrozenia
mMogacego skutkowac obrazeniami ciata lub skaleczeniami.

+ Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie odpowiedzialnej za
instalacje urzgdzenia, poniewaz moze to obnizyc koszty instalacji.

« Nieprawidtowy montaz urzadzenia moze spowodowac uniewaznienie
gwarancjilub roszczen z tytutu odpowiedzialnosci.



1.3. OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

« To urzgdzenie powinno byc¢ podtgczone do obwodu wyposazonego
w wytgcznik zapewniajgcy catkowite odtgczenie od zasilania wszystkich
biegunéw w warunkach przepiecia kategorii lll. Sposob odtgczenia musi
byc¢ zgodny opisanymi zasadami.

- OSTRZEZENIE: Aby unikng¢ niebezpieczerstwa spowodowanego
przypadkowym zresetowaniem termicznego urzgdzenia zaktocajgcego,
urzgdzenie nie powinno byC zasilane przez zewnetrzne urzadzenie
przetgczajgce, takie jak zegar, ani podtgczane do obwodu, ktory jest
czesto wigczany i wytgczany.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznego zegara lub niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

« Zmiany w domowej instalacji elektrycznej mogg by¢ dokonywane
wytgcznie przez wykwalifikowanego elektryka.

+ Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowal porazenie
pragdem lub Smierc.

1.4. UZYTKOWANIE | KONSERWACJA

« OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czeéci nagrzewajg sie
podczas uzytkowania. Nalezy uwazac¢, aby nie dotykac elementow
grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac w poblizu
urzgdzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

« OSTRZEZENIE: Gotowanie na piycie kuchennej potraw z uzyciem
ttuszczu lub oleju bez nadzoru moze by¢ niebezpieczne i spowodowac pozar.
« OSTROZNIE: Proces gotowania musi by¢ stale nadzorowany. Krotki
proces gotowania musi byc stale nadzorowany.

« Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy
odfgczyc¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.

« W zadnym momencie nie nalezy umieszczac¢ na urzgdzeniu zadnych
materiatow ani produktow palnych.

+ Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzkii pokrywki, nie powinny
byC umieszczane na powierzchni ptyty, poniewaz mogg sie nagrzac.

+ Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego.



« Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty grzewczej.

+ Nie przechowuj przedmiotow na powierzchniach do gotowania.

« Nie pozwdl, aby Twoje ciato, ubranie lub jakikolwiek przedmiot inny niz
odpowiednie naczynia kuchenne stykaty sie ze szktem indukcyjnym,
dopoki powierzchnia nie ostygnie.

+ Uchwyty garnkdw moga by¢ gorgce w dotyku. Sprawdz, czy uchwyty
garnkow nie wystajg poza inne wtgczone pola grzejne. Dopilnuj, aby
uchwyty byty poza zasiegiem dzieci. Niezastosowanie sie do tej porady
moze spowodowac oparzenia.

+ Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyt kuchennych jest odstoniete,
gdy ostona bezpieczenstwa jest schowana. Uzywaj z najwyzsza
ostroznoscig i zawsze przechowuj bezpiecznie i poza zasiegiem dzieci.
Niezachowanie ostroznosci moze spowodowacC obrazenia ciata lub
skaleczenia.

« W poblizu urzgdzenia nie nalezy umieszczac ani pozostawia¢ zadnych
przedmiotow, ktore mozna namagnesowac (np. karty kredytowe, karty
pamieci) lub urzadzen elektronicznych (np. komputerow, odtwarzaczy
MP3), poniewaz ich pole elektromagnetyczne moze miec na nie wptyw.

« Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzadzenia, chyba ze jest
to wyraznie zalecane w instrukcji. Wszystkie inne czynnosci serwisowe
powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego technika.

« Nie ktadz ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotow na ptyte kuchenna.

+ Nie uzywaj garnkow z nierownymi krawedziami ani nie przeciggaj naczyn
po powierzchni szkta indukcyjnego, poniewaz moze to porysowac szkto.

+ Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj druciakow ani innych
szorstkich srodkow czyszczacych, poniewaz mogg one porysowac szkto
indukcyjne.

« Nie nalezy uzywac adapterow do naczyn kuchennych.

. OSTRZEZENIE: W przypadku wytgczenia jednej lub kilku stref
gotowania obecnos¢ ciepta resztkowego jest sygnalizowana na
wyswietlaczu odpowiedniego pola za pomocg symbolu H. Gdy ten
symbol jest aktywny, nalezy uwazac, aby nie dotkngc ptyty kuchennej ze
wzgledu na ryzyko poparzenia.



1.5. OSTRZEZENIA Bezprzewodowy czujnik temperatury

(dostepny w zaleznosci od modelu)
Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do urzadzen z ptytg kuchenna.
Nalezy go uzywac wytgcznie w sposob opisany w niniejszej instrukcji obstugi.

« NIE DOTYKAJ sondy Preci Probe GOtYMI REKAMI BEZPOSREDNIO
PO GOTOWANIU. Zawsze nos rekawice kuchenne, aby usung¢ sonde
PreciProbe z potrawy po ugotowaniu.

. Podczas gotowania nalezy W PEENI WEOZYC metalowy pret sondy
Preci Probe do potrawy, az do jego CZARNEJ ceramicznej krawedzi.

W16z sonde Preci Probe do
zywnoscido tego miejsca

%
+ Nie uzywaj czujnika Heat Feel w kuchence mikrofalowe;.
+ Czujnik Heat Feel mozna czysci¢ i my¢, ale nie nalezy zanurza¢ go na
dtugo w wodzie.
« Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby w wieku
12 latimtodsze.
+ Dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia
czujnika Heat Feel spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem
urzadzenia.
«  Wyczysc czujnik Heat Feel przed uzyciem.
+ Sonda moze pracowac¢ w tym zakresie temperatur: od 10°C do
maksymalnej temperatury wewnetrznej 100°C czesci metalowej. Czesc
ceramiczna moze 0siggnac¢ temperature 350°C.
+ Jesli temperatura czujnika Heat Feel przekroczy 100°C, gotowanie

zostanie zatrzymane, a czujnik Heat Feel nalezy jak najszybciej wyjgc
z piekarnika w rekawiczkach, aby unikng¢ uszkodzenia sondy.



2. WPROWADZENIE DO PRODUKTU

2.1. WIDOK PRODUKTU Z GORY
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3. Podtrzymywanie temperatury 7. Varycook 11. Gotowanie na wolnym ogniu
4. Gotowanie 8. Zegar/Minutnik 12. Roztapianie



3. PRZED URUCHOMIENIEM

3.1. INFORMACJE OGOLNE
Przed rozpoczeciem uzytkowania warto wiedzie¢, ze wszystkie funkcje tej ptyty kuchennej zostaty
zaprojektowane tak, aby spetniaty najbardziej rygorystyczne przepisy bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

e Niektore funkcje zostang wtgczone lub zostang automatycznie wytgczone w przypadku braku garnkéw na
palnikach lub gdy nie zostang one prawidtowo ustawione.

e W pozostatych przypadkach funkcje zostang automatycznie wytaczone po kilku sekundach, gdy bedzie to
wymagato wykonania wiecej niz jednego kroku (np. ,Witacz ptyte" bez ,wyboru pola grzejnego”).

e W przypadku dtugotrwatego uzytkowania urzgdzenie moze nie zostac¢ natychmiast wytagczone, nawet
przy wytgczonych wszystkich strefach gotowania, poniewaz znajduje sie w fazie chtodzenia; na wyswietlaczu
strefy gotowania pojawi sie symbol H, az do jej ostygniecia.

Bezpieczna aktywacja: produkt aktywuje sie w przypadku, gdy garnki znajdujg sie w strefie gotowania.
Proces podgrzewania nie rozpoczyna sie lub zostaje przerwany, jesli na kuchence nie ma garnkéw lub je zdjeto.

Detektor garnkéw: po wtgczeniu ptyty produkt automatycznie wykrywa garnki w strefach gotowania, nawet
przed ich aktywacja.

Wytaczenie ze wzgledéw bezpieczenstwa: ze wzgleddw bezpieczenstwa kazda strefa gotowania ma
okresdlony maksymalny czas dziatania, zalezny od ustawionego maksymalnego poziomu mocy (s. 13).

3.2. ZARZADZANIE ZASILANIEM

Przy pierwszym uzyciu produktu strefa gotowania jest ustawiona na maksymalng osiggalng moc. Mozna
wybra¢ rozne limity mocy odpowiednio do gtownego systemu zasilania w domu, korzystajac z funkgji
zarzadzania energia.

Jak ustawi¢ zarzadzanie energig

Mozesz ustawi¢ maksymalny poziom mocy dla ptyty indukcyjnej, wybierajgc rozne zakresy.

Ptyty indukcyjne moga automatycznie sie ogranicza¢, aby pracowac na nizszym poziomie mocy w celu
unikniecia ryzyka przecigzenia.

Aby rozpocza¢ korzystanie z funkcji zarzadzania energia:

e Wigcz ptyte, a nastepnie nacisnij jednoczesnie Varycook i Zegar ® .
e Wskaznik zegara wyswietli ,P8", co oznacza poziom mocy 8. Tryb domysiny to 7,4 kW.

Aby przejs¢ nainny poziom
e Przewin suwak wlewo i w prawo, aby zmieni¢ poziom zarzadzania energia.
e Istnieje 8 poziomow mocy, od ,P1"do ,P8" Wskaznik zegara pokaze jeden z nich:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8

2 kW 2,5 kW 3 kW 3,5 kW 4,5 kW 5,5 kW 6,8 kW 7,4 kW




Potwierdzenie i wyjscie z funkcji zarzagdzania energia

W celu potwierdzenia wytgcz ptyte. Poziom mocy zostanie zapisany automatycznie. Wybrana wartos$c zostaje
trwale zapisana i pozostaje zachowana nawet po wytgczeniu gtdwnego zasilania.

Aby zmieni¢ poziom mocy, powtdrz czynnosci opisane powyzej.

UWAGA: w zaleznosci od wybranego sposobu zarzadzania energig niektore poziomy mocy i funkcje stref
gotowania mogg zosta¢ automatycznie ograniczone tak, aby nie przekraczaty wybranej wartosci.
W szczegolnosci w przypadku poziomu zarzadzania energig ustawionego na mniej niz 4,5 kW, nie mozna byto
wybrac funkgji Boost, Varycook i niektérych sposobdw gotowania za pomoca aplikacji.

W niektorych przypadkach wybor ostatniego poziomu mocy moze zostac odrzucony/dostosowany zgodnie
z dostepnailoscig mocy resztkowej z poprzedniego ustawienia.

3.3. WYBOR ODPOWIEDNIEGO NACZYNIA

3.3.1. Charakterystyka naczyn kuchennych

Uzywaj wytgcznie garnkow z symbolem indukcji.

e Wybieraj tylko garnki z idealnie ptaskim spodem. W przeciwnym razie moga wystgpi¢ nastepujgce sytuacje:

- Niewykrywanie garnka;
- Niskawydajnosc¢;
- Niepozadany hatas.

e Wybieraj tylko garnki z gtadkim spodem, aby unikng¢ zarysowania powierzchni ptyty;

UWAGA: w miare mozliwosci unikaj przesuwania garnka na szklanej powierzchni, aby zminimalizowac ryzyko
zadrapan.

Test magnesu

Gotowanie indukcyjne wykorzystuje magnetyzm do wytwarzania ciepta; dlatego garnki musza zawierac
zelazo. Jesli masz juz naczynie kuchenne, mozesz sprawdzi¢, czy materiat jest magnetyczny, uzywajgc
magnesu. Garnki sg odpowiednie, jesli sg przyciggane przez magnes.

Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatéw nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna, aluminium lub
miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i naczynia ceramiczne.

3.3.2. Naczynia kuchenne wyzszej jakosci

Ogolnie akceptowane s wszystkie naczynia kuchenne oznaczone ———
symbolem indukgji. Jednak w zaleznosci od rodzaju dna zachowanie =
urzadzenia moze sie rozni¢. W niektorych przypadkach wybdr ostatniego
poziomu mocy moze zosta¢ odrzucony/dostosowany zgodnie z dostepna
iloscig mocy resztkowej z poprzedniego ustawienia.

W przypadku uzywania duzych naczyn z mniejszym elementem
ferromagnetycznym nagrzewa sie tylko element ferromagnetyczny.
W rezultacie ciepto moze nie by¢ réwnomiernie roztozone.

3.3.3. Wymiary i rozmieszczenie
Zawsze uzywaj strefy gotowania, ktora najlepiej odpowiada srednicy dna naczynia.
Umies¢ garnek, upewniajac sig, ze jest dobrze wysrodkowany w strefie gotowania.



UWAGA: zaleca sie, aby nie uzywac patelni wykraczajgcej poza obwdd strefy gotowania.

Aby zapewnic¢ prawidtowa prace ptyty nalezy uzywac garnkéw o srednicy dna mieszczacej sie w zakresie
opisanym w ponizszej tabeli.

O
O

g'a min. 120 mm 220 mm 160 mm 140 mm 90 mm
max.

— - 220 mm 220 mm 200x380 mm 210mm 150 mm

\_‘E
E—

UWAGA: Naczynie o Srednicy mniejszej niz wymagane minimum moze nie zostac wykryte. Uzycie naczynia
o srednicy wiekszej niz wymagane maksimum moze spowodowac awarie lub niskg wydajnos¢.

UWAGA: Nie stawiaj garnka na panelu sterowania ani w jego poblizu podczas gotowania lub schtadzania.



4. DZIALANIE PRODUKTU

4.1. JAKDZIALA PRODUKT

@ WEACZANIE/WYLACZANIE PLYTY

Aby wtgczyé/wytgczyc ptyte nalezy nacisngé
i przytrzymad przez chwile. Odpowiedni dzwiek .. 4 .. o
bedzie informowat o stanie urzadzenia. B« B «

E E; WYBIERZ STREFE GOTOWANIA | USTAW MOC

Plyta moze automatycznie wykry¢ garnek po umieszczeniu go w strefie gotowania, wtaczajac wskaznik
odpowiedniej strefy. Na tym etapie nie nastgpi aktywacja poziomu mocy.
Strefe mozna wybrac naciskajgc wskaznik strefy.

B E B E
Moc mozna ustawi¢ poprzez: NI} N
. Ib
Przesuwanie palca po suwakuy; s 7 g m . I s 7 s om I
T m
Nacisniecie bezposrednio na wtasciwym poziomie. ,‘;\ } \“W
\' \

Uzytkownik moze zmienic¢ poziom mocy podczas gotowania, powtarzajgc ten sam proces.
Cyfry wskazujg ustawiony poziom mocy: kazde pole grzejne ma inng liczbe poziomdw mocy, od 1 (min) do
14 (maks.). Kazdy poziom ma funkcje automatycznego wytgczania, ktére moze trwac od 1 do 8 godzin.

Poziom mocy | 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Czas (godz.) | 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

FUNKCJA BOOST: Mozna takze wybrac szybkie nagrzewanie, naciskajgc suwak odpowiadajgcy wartosci 15.
- Zfunkcjimozna korzysta¢ w dowolnej strefie gotowania;
- Po 10 minutach funkcja Boost automatycznie przetacza sie na poziom 14.

UWAGA: Jesli po wigczeniu ptyty kuchennej lub zakornczeniu gotowania w ciggu minuty zostanie ustawiony
jakikolwiek poziom mocy, ptyta wytaczy sie.

\
Jeslinawyswietlaczu pojawi sie 7"'%, oznaczato, ze:
e Garneknie jest ustawiony w wybranej strefie gotowania;
o Naczynie nie jest prawidtowo umieszczone / w ogole nie jest umieszczone na ptycie kuchennej;
e Garnek nie nadaje si¢ do kuchenek indukcyjnych;
e Wymiary garnka sg mniejsze niz minimalna srednica garnka wymagana dla wybranej strefy (s. 12).
e Jesliodpowiednigamek nie zostanie ustawiony w ciggu 1 minuty w strefie gotowania, nastapijej wytaczenie.



H: Pojawienie sie tego symbolu na cyfrach oznacza, ze strefa gotowania jest nadal gorgca. Gdy powierzchnia
ostygnie do bezpiecznej temperatury, symbole znikaja.

|| PAuzA

Zamiast wytgczania, mozna wstrzymac dziatanie catej ptyty, naciskajgc odpowiedni przycisk.

Aby aktywowac te funkcje, nacisnij Il Wskazniki wszystkich stref pokazg Il a gotowanie zostanie
zatrzymane.

Aby dezaktywowac, nacisnij Il poprzednie ustawienia zasilania zostang przywrdcone.

OSTRZEZENIE: Po wejsciu w tryb wstrzymania wszystkie elementy sterujgce z wyjatkiem sterowania
WEWYL. sg wytgczone. Dzieki temu w sytuacji awaryjnej zawsze mozna wytgczyc ptyte indukcyjng za pomocg
przycisku WE./WYL.

(¥ ZEGAR

Zegar mozna ustawi¢ na dwa rozne sposoby:

e Minutnik: po ustawieniu godziny strefa grzejna nie wytgczy sie.

e Tryb Zatrzymaj gotowanie: po ustawionym czasie wybrana strefa gotowania zostanie wytgczona.

Licznik zegara do 60 minut.

Minutnik: wybierz bezposrednio przycisk zegara (bez wybierania strefy). Rozpocznie sie ogdine odliczanie
czasu. Po uptywie czasu ptyta kuchenna emituje ciggty sygnat dzwiekowy, az do nacisniecia dowolnego innego
przycisku.

Tryb zatrzymania gotowania: aby wybrac zegar dlajednej strefy, wybierz odpowiednig strefe i nacisnij przycisk
® W poblizu wyswietlacza cyfr wybranej strefy pojawi sie kropka i dotykajgc symboli +/-, ustaw zgdany czas.
Jednoczesnie mozna ustawi¢ maksymalnie cztery zegary, po jednym dla kazdej strefy. Przed edycjg wartosci

zegara zawsze wybierz zadang strefe grzejna.
Po uptywie czasu ptyta kuchenna wyda pojedynczy sygnat dzwiekowy.

Qf" BLOKADA KLUCZA

Ptyte mozna zablokowa¢, naciskajac & , aby zapobiec uzytkowaniu bez nadzoru, a na wyswietlaczu pojawi sie L.
Gdy urzadzenie jest zablokowane, wszystkie elementy sterujgce z wyjatkiem przycisku WE./WYL. sg wytgczone.

Aby wtgczyé/wytgczyc funkcje, nacisniji przytrzymaj przez chwile przycisk

FUNKCJE SPECJALNE

Ptyta posiada 3 funkcje specjalne umieszczone na suwaku, ktére odpowiadajg 3 poziomom mocy;
Dostep bezposredni:

Funkcje te mozna witgczy¢ po wyborze strefy:

rc, GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU: Funkcja uzywana do kreméw, soséw lub zwyktych ptyndw
wymagajgcych nizszejtemperatury.

@ ROZTAPIANIE
Funkcja uzywana gtéwnie do roztapiania czekolady. Po kilku minutach, gdy czekolada zacznie sie topic, przejdz
na poziom 1, aby zachowac uzyskana ptynna konsystencje bez przekraczania idealnejtemperatury.

Dostepne za pomoca suwaka:
&, PODTRZYMANIE TEMPERATURY: funkgja stuzaca do utrzymywaniatemperatury potrawy po ugotowaniu.

e

) GOTOWANIE: Funkcja uzywana do zagotowania wody i utrzymania wrzenia.

UWAGA: W dowolnym momencie gotowanie powigzane z kazdg funkcjg mozna dostosowac, wybierajgc
rézne poziomy mocy zblizone do zalecanych



Eid

CJ CALASTREFA

Cata strefa to obszar gotowania bedacy potaczeniem wigkszej liczby stref gotowania z przodui z tytu, tworzac
unikalna strefe pionowa. Jesli aktywna jest cata strefa, mozna nig sterowac tylko na jednym poziomie mocy.

(|
Aby aktywowac funkcje, nacisnij th. Tylko gorne cyfry beda pokazywac informacje zwrotne.
Dolne cyfry sg wytgczone.

|
Aby dezaktywowac, nacisniji przytrzymaj przetacznik strefy e .
Garnkinalezy umiesci¢ w sposéb pokazany na rysunku na stronie 12.

—
== STREFAVARYCOOK

Ta funkgja stuzy do wstepnego ustawienia statych poziomow mocy w trzech roznych obszarach, w zaleznosci
od potozenia garnka: wysoki (1.14), Sredni (1.10), niski (1.1).

e Jedligarnek znajduje sie z przodu strefy Varycook, poziom mocy jest ustawiony nal.1;

e Jedligarnek znajduje sie posrodku strefy Varycook, poziom mocy jest ustawiony nal.10;

e Jedligarnek znajduje sie z tytu strefy Varycook, poziom mocy jest ustawiony nal.14.

=
Aby aktywowac funkcje, nacisnij 3 . Tylko gorne cyfry bedg pokazywac informacje zwrotne. Dolne cyfry sg wytgczone.
Aby dezaktywowac, nacisnijiprzytrzymaj przetacznik strefy.

4.2. POLACZENIE Z APLIKACJA hOn
Twoje urzadzenie moze byc podtgczone do domowej sieci bezprzewodowej i sterowane zdalnie za pomocg
aplikacji. Podtacz swoje urzadzenie, aby zapewnic¢ aktualne oprogramowanie i funkcje.

UWAGA

e Powtgczeniu ptyty ikony Wi-Fibedg migac przez 30 minut. W tym czasie mozna zarejestrowac produkt.

e Upewnijsie, ze domowa sie¢ Wi-Fijest wigczona.

e Otrzymasz instrukcje krok po kroku zaréwno na rejestrowanym urzadzeniu, jak i na urzgdzeniu mobilnym.
e Podtaczenie ptyty kuchennejmoze zajg¢ do 10 minut.

e Dalsze wskazowki i rozwigzywanie problemoéw mozna znalez¢ w aplikacii.

Pobierz aplikacje hOn na swoj smartfon.

\ DOtACZ DO POBIERZ Z A ODKRYJ TOW
,‘ Google Play App Store el App Store




Rejestrowanie nowego uzytkownika

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products

@ TRY DEMO

Kliknij opcje .Zarejestruj sie”

h

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

G SIGN UP WITH GOOGLE

SIGN UP WITH APPLE

[

f SIGN UP WITH FACEBOOK

% SIGN UPWITH EMAIL

Already registered? LOGIN

Mozesz sie zarejestrowac sie za

posrednictwem kont

spotecznosciowych lub przy uzyciu

Szybka rejestracja parowania

Hello USERNAME =4
YOUR APPLIANCES IR &
won +
Virtual Wine Bank
second row
Add appliance
2bottlesthere s a
‘secand row
YOuR WIDGETS &

-

Lorem ipsum  Scan 1o Car
dolor sit est

YOUR NEWS

‘What functions do smart
appliances have?

@

How tolive sustaind
home and reduce wi

Wybierz opcje

.Dodaj urzadzenie"

osobistego adresu e-mail

Allow your location
permission

location permission to hOn appin t

step.

To enhance your experience, please allow

next

Q  search tor yeur agplince

—

[I Freezer
T
Refrigerator

T wine Cellar

L Hood

Air purifier

Select your appliance

(" Robut Vacuum Cleaner

(-

Zezwol nalokalizacje

Wybierz ptyte
z kategorii urzadzen



Szybka rejestracja parowania
(1 (2
° Appliance connection ®@ ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance Dot tumoff your Bluetoath.hOn app s ooking
In case you can't switch OFF your appliance, Crlesis

unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

Q)

00:00:40

B

OK.1DIDIT @ Stay close to your appliance in order to

Witgcz urzadzenie; jesli jest Po wigczeniu aplikacja hOn
juz wtgczone, wytacz je rozpocznie wyszukiwanie
iwtgcz ponownie Twojego urzadzenia

gospodarstwa domowego

° Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection @

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don'tturm off your Bluetooth. Don'tturm off your Bluetooth been correctly
identified!
3 ot
New appliance al O New appliance al O .
AL, Longappliancenameto.. at O L Longappliancenameto.. wi O

Brand
Model
Serial number

Is this your appliance?

CONNECT YESIT'S MY WS-49GDB
® Stay clase to your appliance in order to

correctly capture the signal.
PRODUCT NOT FOUND NOIT'SNOT

Wybierz swoje urzgdzenie gospodarstwa Gdy Twoja ptyta kuchenna zostanie
domowego, kliknij ,Potacz" i poczekaj kilka sekund odnalezionaimozesz wyswietli¢
i ustawi¢ funkcje/przepisy za
pomoca aplikacjihOn



Wybierz z menu przepisow aplikacji hOn lub menu programoéw specjalnych. Postepuj krok po kroku zgodnie ze
wskazowkamiw aplikacji, a po zakoriczeniu wyslij parametry do ptyty, ktdra bedzie dla Ciebie gotowac.

Gdy ptyta odbierze polecenie z aplikacji, wyda 2 razy sygnat dzwigkowy i bedzie miga¢ przez jedng sekunde,
aby wskazag, ze instrukcje zostaty odebrane.

Aby rozpoczaé przepis, nacisnij przycisk ,My Chef".

Jesli chcesz wyjs¢ z funkgji ,My Chef", nacisnij przycisk przez 3 sek.

*Rezultaty gotowania mogg sie rézni¢ w zaleznosci od uzywanych naczyn.

PARAMETRY SIECI BEZPRZEWODOWEJ

Technologia | Wi-Fi | Bluetooth
Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Pasmo(-a) czestotliwosci [MHZ] 2401+2483 2402+2480

Moc maksymalna [mW] 100 10

Niniejszym Candy Hoover Group Srl oswiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny z dyrektywg 2014/53/UE
i odpowiednimi wymogami ustawowymi obowigzujgcymi na rynku brytyjskim. Petny tekst deklaracji zgodnosci
dostepny jest na stronie internetowej pod nastepujgcym adresem: www.candv-group.com

MODEL SONDY PRECI PROBE Et180 PARAMETRY BEZPRZEWODOWE:

Technologia ‘ Bluetooth
Standard Bluetooth v4.0 BLE
Pasmo(-a) czestotliwosci [MHZ] 2400+2480
Moc maksymalna [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. AKCESORIA

4.3.1. Inteligentny bezprzewodowy termometr do zywnosci PRECI PROBE & LADLE
(dostepny w zaleznosci od modelu)

Dziekujemy za zakup sondy Haier Preci Probe. Nalezy pamietac, ze dziata tylko z ptytg indukcyjng Haier i przed
uzyciem nalezy zapozna¢ sie z ponizszg instrukcjg oraz zawartymi w niej uwagami dotyczacymi
bezpieczeristwa.

Wstep: Sonda Preci Probe to bezprzewodowy termometr do zywnosci, ktéry podaje w czasie rzeczywistym
informacje o statusie wewnatrz zywnosci, aby unikng¢ niedogotowania lub przegotowania i za kazdym razem
zapewni¢ doskonaty rezultat. taczy sie bezposrednio z produktem. Szczegdty i status zywnosci w czasie
rzeczywistym mozna odczytac z telefonu, zapewniajgc najlepszy rezultat na wyciagniecie reki. Aby uzyskac wiecej
informagji na temat parowania i wskazowek dotyczacych uzytkowania, zapoznaj sie z ponizszymiinstrukcjami.



Nasadka ceramiczna

Zalecany zakres zanurzenia

V

LADOWANIE SONDY PRECI PROBE PRZED UZYCIEM:

e Widz sonde Preci Probe do tadowarkii zamknij pokrywe;

e Podtacz tadowarke do zrodta zasilania USB, takiego jak adapter USB lub gniazdo USB komputera/
notebooka za pomoca kabla USB. tadowarka moze nie dziatac¢ prawidtowo po podtgczeniu do powerbanka ze
wzgledu na funkcje automatycznego wytgczania;

e Dioda LED tadowarki wtgczy sie i bedzie miga¢ podczas tadowania. Wytgczy sie, gdy sonda Preci Probe
zostanie w petni natadowana.

Czujnik

PAROWANIE SONDY PRECIPROBE Z PLYTA INDUKCYJNA:

e Upewnijsig, ze ptytajest wigczona, a sonda Preci Probe jest w petni natadowana;

e Uruchom aplikacje hOn na swoim urzgdzeniu przenosnym;

e Przejdz do sekcji Przepisy i wybierz przepis, ktory wymaga wykorzystania sondy Preci Probe;

e Pouruchomieniu przepisu przez nacisniecie przycisku lal na urzadzeniu, sonda Preci Probe

potaczy sie automatycznie;

e Aplikacja wyswietla liste wszystkich dostepnych sond, ktére mozna wybrac¢ do przepisu;

o Nawyswietlaczu ptyty pojawi sie nazwa wybranej sondy Preci Probe (np. ,1 A");

e Teraz postepuj zgodnie z instrukcjami aplikacji hOn;

e Podczas korzystania z aplikacii, jesli sonda jest natadowana ponizej 20%, na wyswietlaczu zegara pojawi sie ,CH".

CHOCHLA

Uzywaj chochli z sondg do mieszania potraw podczas gotowania.

e Umyjchochle przed pierwszym uzyciem.

e Nie uzywajchochlina otwartym ogniu.

e Nie przecinajchochli.

e Niektadz chochliwbezposrednim kontakcie z gorgcymi czesciami ptyty.
e Tolerowanatemperatura: 220°C

Ustawienie 1 Ustawienie 2



4.4. PRZYGOTOWANIE DO GOTOWANIA Z APLIKACJA

Sonda Preci Probe jako termometr

Ustaw w aplikacji hOn docelowa temperature, ktdrg chcesz osiggnac, wiéz sonde Preci Probe do zywnoscilub wraz
z akcesorium do ptynow, a zobaczysz wzrost temperatury w aplikacji az do osiggnigcia temperatury docelowej.
Pomoze Cidoktadnie utrzymac temperature dla kazdego rodzaju zywnosci. Nie mozna jej uzywac,

gdy dziata funkcja gotowania wspomaganego.

Gotowanie wspomagane: Funkcja ,,Cook with me”
Wybieraj sposrod przepiséw aplikacji hOn lub programéw specjalnych, $ledz przygotowania krok po kroku,
anastepnie ptyta automatycznie ustawi parametry dla wybranej metody gotowania.

Sous Vide

Rodzaj gotowania, w ktorym zywnosc jest umieszczana w worku prozniowym i gotowana w kapieli wodnej
o niskiej temperaturze.

Przygotowane w ten sposoéb potrawy bedag bardziej soczyste i delikatne oraz zachowajg nienaruszone
witasciwosci odzywcze, dzigki czemu bedg zdrowsze i smaczniejsze.

Przejdz do aplikacji hOn, wybierz kategorie zywnosci, wybierz ten rodzaj gotowania, wtdz podstawe
zjedzeniem do garnka z wodg, a ptyta indukcyjna ustawi odpowiednig temperature gotowania, aby uzyskac
doskonaty rezultat.

Grill
Wybierz kategorie potrawy z aplikacji hOn, wybierz ten rodzaj gotowania, a ptyta indukcyjna automatycznie
rozgrzeje grill do odpowiedniej temperatury w okreslonym czasie.

Gotowanie na wolnym ogniu

Funkcja gotowania na wolnym ogniu jest idealna do gotowania sosow, gulaszu, potraw duszonych i wszelkich
preparatow o srednio dtugim czasie gotowania.

Automatyczna funkcja, ktdrg znajdziesz w aplikacji hOn, delikatnie doprowadzi potrawe do temperatury lekko
wrzgcej, utrzymujac jg przez caty czas gotowania.

Gotowanie na parze

Dzieki funkcji gotowania na parze mozna gotowac na parze potrawy takie jak warzywa, mieso czy ryby
w garnkach wyposazonych w koszyk do gotowania na parze. Gotowanie na parze jest szybsze niz gotowanie,
poniewaz nie jest zanurzone w ptynie, rozprasza mniej sktadnikéw odzywczych zawartych w zywnosci
i zachowuje jej zawartosc¢ witamin, poprawiajac jej smak i strukture, ktora bedzie bardziej zwarta i przyjemna.
W razie potrzeby skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.



5. WYTYCZNE DOTYCZACE GOTOWANIA

5.1. TABELA MOCY

POZIOM MOCY RODZAJ GOTOWANIA SUGEROWANY SPOSOB UZYCIA

14/15/BOOSTER Szybkie nagrzewanie, booster Idealny do. smazenia, podsmgzama,
zagotowania zupy, zagotowania wody
Idealny do rozpoczecia gotowania, smazenia,
11-13 Smazenie, grillowanie, gotowanie gotowania makaronu, smazenia w gtebokim
ttuszczu, grillowania
Idealny do wstepnego podgrzewania duszenia,
5-10 Duszenie, gotowanie utrzymywania delikatnego wrzenia, gotowania,
dtugiego smazenia (ryz, pieczen, nalesniki*)
Gotowanie na wolnym ogniu, \dea\’ny QO‘dan gotowahych na wolnym ogniu,
3-4 L s0sOw $mietanowych i utrzymywania ptynnej
utrzymywanie ciepta, powolne gotowanie ;
konsystencji
- . . Delikatne podgrzewanie matych iloscijedzenia,
Roztapianie, utrzymywanie ptynnej )
1-2 " L powolne podgrzewanie, roztapianie i
konsystencji, rozmrazanie ; . ok
utrzymywanie ptynnej konsystencji czekolady
WYL, - -

*Ciggte smazenie nalesnika na poziomie 5-6.E
** Poziom roztapiania 2, gdy zacznie sie roztapiaé, przejdz do poziomu 1, aby zachowac ptynna konsystencje.

5.2. TABELA GOTOWANIA

Wstepne nagrzewanie Gotowanie

KATEGORIA
Faza wstgpnego

ZYWNOSCI ERZERIS

Poziom mocy

Poziom mocy

nagrzewania

Makaron Gotowanie wody 14-15 6-11
- Pudding ryzowy Podgrzewanie mleka 13-15 6-8
Makaron iryz Gotowany ryz Gotowanie wody 14-15 6-8
Risotto Smazenie i pieczenie 13-15 6-8
Pieczone mieso Smazenie i pieczenie 10-13 6-11
Grillowany stek Rozgrzewanie grilla 10-13 10-13
Migso Kietbaski i hamburgery Rozgrzewanie grilla 10-11 10-13
Kawatki kurczaka Rozgrzewanie patelni 10-11 6-10
Panierowany stek Rozgrzewanie patelni 6-11 10-13
Grillowana ryba Rozgrzewanie grilla 10-13 8-10
Ryby Filet rybny Podsmazanie 10-13 8-10
Krewetki Podsmazanie 10-13 10-13
Swieze smazone ziemniaki Podgrzewanie oleju™® 14 11-14
Warzywairoéliny | Mrozone smazone ziemniaki | Podgrzewanie oleju* 14 11-14
straczkowe Grillowane warzywa Rozgrzewanie grilla 6-11 10-13
Papryka, cukinia i baktazan Rozgrzewanie patelni 6-11 10-13
o Jajka na twardo Gotowanie wody 14 -15 6-8
JaJk.a.lprodukty Jajka sadzone Podsmazanie 10-13 8-10
Jajeczne — - -
Nalesniki Rozgrzewanie patelni 6-11 5-7
Sos pomidorowy Gotowanie sosow 4-6 2-4
Roztopiony ser Roztapianie 6-11 2-5
Soisdyé:::;ny Kremisos Podgrzewanie kremu 4-6 2-4
Roztopiona czekolada Roztapianie 1-2 1
Masto Roztapianie 1-3 1-3




6. KONSERWACJAICZYSZCZENIE

6.1. ZALECENIA OGOLNE

Regularne czyszczenie moze przedtuzyc zywotnosc urzadzenia.

o Czysc¢ ptyte po kazdym uzyciu;

e Zawsze uzywajnaczyn kuchennych z czystym dnem:

e  Zadrapania na powierzchninie majg wptywu na dziatanie:

e Uzyj specjalnego srodka czyszczgcego odpowiedniego do powierzchni ptyty kuchennej:
e Uzywaj specjalnego skrobaka do szkta.

6.2. CZYSZCZENIE PLYTY

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy sie upewnic, ze strefy gotowania sg wytgczone. Zawsze pamietaj
o przestrzeganiu zalecanych instrukgji czyszczenia i unikaj stosowania produktow sciernych, ktére mogtyby uszkodzi¢
powierzchnig ptyty kuchennej.

a) ZABRUDZENIE TLUSZCZEM

Ta procedura jest zalecana w tego rodzaju scenariuszach; ttuste plamy spowodowane smazeniem lub grillowaniem migsa.
e  Poczekaj, az ptyta ostygnie.

e Usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

e Wyczyscic¢ powierzchnig sciereczka kuchenng iroztworem detergentu.

e Wrazie potrzeby wyczysc ptyte ponownie, uzywajac gorgcej wody i sSrodka do czyszczenia szkta ptyt indukeyjnych.

b) ZABRUDZENIE LEPKIM CUKREM

Ta procedura jest zalecana w przypadku zabrudzenia przez produkty, ktore ze wzgledu na duzg zawartos¢ cukru wymagajg
natychmiastowego usuniecia, aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni ptyty (syropy, dzemy, konfitury).

e Gdyptytakuchennajest jeszcze ciepta, usuri nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

e Wrazie potrzeby zalecamy uzycie skrobaka ustawionego pod ostrym katem w celu usunigcia pozostatosci.

e Wyczys¢ powierzchnie do gotowania roztworem detergentu i osusz jg recznikiem papierowym.

e Wrazie potrzeby wyczysc ptyte ponownie, uzywajac gorgcej wody i sSrodka do czyszczenia szkta ptyt indukeyjnych.

c) ZABRUDZENIE SKROBIA
Ta procedura czyszczenia jest zalecana do nastepujgcych rodzajow zywnosci: makaron, ryz i ziemniaki.

e Usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

e Poczekaj, az ptyta ostygnie.

e Resztkiskrobi zwilz wilgotng sciereczka. Pozostaw na kilka minut.

e Wyczyscic powierzchnig sciereczka kuchenng i roztworem detergentu.

e Poczyszczeniuwytrzyjptyte do sucha miekka sciereczka.

e Wrazie potrzeby wyczysc ptyte ponownie, uzywajac gorgcej wody i sSrodka do czyszczenia szkta ptyt indukeyjnych.

UWAGA: Przestrzegaj podanych instrukcji rowniez w przypadku plam po wodzie, kamieniu, ttuszczu.

d) BLYSZCZACE METALICZNEPRZEBARWIENIA
Uzyj roztworu wody z octem iwyczysc¢ szklang powierzchnie Sciereczka.



7. WYSWIETLANIE | KONTROLA AWARII

7.1. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Nie mozna wigczyc ptyty indukcyjnej.

‘ Potencjalne przyczyny‘

Brak zasilania.

Corobic

Upewnij sig, ze ptyta indukcyjna jest
podtaczona do zZrodta zasilania.
Sprawdz, czy w Twoim domu lub

okolicy nie ma przerwy w dostawie
pradu. Jesliproblem bedzie sie

powtarzat, skontaktuj sie
z wykwalifikowanym technikiem.

Przyciski dotykowe nie reaguja.

Elementy sterujgce sg zablokowane.

Odblokuj elementy sterujgce zgodnie
z instrukcjami podanymi w sekgji
Jak dziata produkt”.

Sterowanie dotykowe jest trudne
w obstudze.

Na elementach sterujgcych moga
znajdowac sie pozostatosci wody lub
naciskasz je za delikatnie.

Upewnij sig, ze obszar
sterowania dotykowego jest
suchy i dotykaj elementow
z odpowiednim naciskiem.

Szyba jest porysowana.

Naczynia o szorstkich krawedziach.
Uzyto nieodpowiedniej szorujgcej
szmatki lub Srodkow czyszczacych.

Uzywaj naczyn z ptaskim i gtadkim
dnem. Zobacz sekcje ,Wybor
odpowiednich naczyn kuchennych”
oraz ,Pielegnacja i czyszczenie”.

Niektore patelnie wydajg
trzaski lub kliki.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcjg naczynia
(warstwy roznych metali wibrujg
w rézny sposob).

Jest to normalne w przypadku naczyn
kuchennych i nie oznacza usterki.

Ptyta indukcyjna wydaje ciche
brzeczenie, gdy jest uzywana na
wysokim poziomie mocy.

Jest to spowodowane technologig
gotowania indukcyjnego.

Jest to normalne, ale hatas powinien
sie wyciszyc lub catkowicie znikng¢ po
zmniejszeniu mocy grzania.

Hatas wentylatora dochodzi
z ptyty indukeyjne;j.

Wiaczyt sie wentylator chtodzacy
wbudowany w ptyte indukcyjng, aby
zapobiec przegrzaniu elektroniki.
Moze nadal dziata¢ nawet po
wytgczeniu ptyty indukeyjnej.

Jest to normalne inie wymaga
zadnych dziatan. Nie wytgczac
zasilania ptyty indukcyjnej przy $cianie
podczas pracy wentylatora.

Naczynia nie nagrzewajg
sie i na wyswietlaczu pojawia
sie oznaczenie ,U".

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz nie nadaje sie do
gotowania indukcyjnego. Ptyta
indukcyjna nie moze wykryc¢ naczynia,
poniewaz jest za mate dla pola
grzejnego lub nie jest odpowiednio
wysrodkowane na nim.

Uzywaj naczyr odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Zobacz
rozdziat ,Wybdr odpowiedniego
naczynia". Wysrodkuj patelnie i upewnij
sie, ze jej podstawa odpowiada
wielkosci strefy gotowania.

Ptyta indukcyjna lub strefa grzejna
niespodziewanie sie wytgczyty,
rozlega sie sygnat dzwiekowy i

wyswietla sie kod btedu (zwykle na

przemian z jedna lub dwiema cyframi
na wyswietlaczu zegara gotowania).

Usterka techniczna.

Prosze zanotuj litery i cyfry btedow,
wytgcz zasilanie ptyty indukcyjnej na
Scianie i skontaktyj sie z
wykwalifikowanym technikiem.




7.1.1. KODY USTERKI

ZASADA

KOD USTERKI DZIALANIA

WYSWIETLANIA

EO Przedni Zadzwon do ASA
lewy

El Przedni Zadzwon do ASA
lewy

Zadzwon do ASA

E2 Przedni

lewy Wykonajreczng konfiguracje na podstawie instrukgcji obstugi

Zadzworido ASA
Zadzworido ASA

Przedni Zadzworido ASA
lewy

E3

Zadzworido ASA
Zadzworido ASA
Zadzworido ASA

Sprawdz napiecie sieciowe zgodnie z instrukcjg obstugi; jesli wszystko jest
w porzadku, skontaktuj sie z ASA

E4 Lewa Prawa Sprawdz napiecie sieciowe zgodnie z instrukcjg obstugi; jesli wszystko jest
w porzadku, skontaktuj sie z ASA

Sprawdz sygnat fazowy i czestotliwosc sieci; jesli wszystko jest w porzadku,
skontaktuj sie z ASA
Sprawdz kabel zasilajgcy i termostat roznicowy; jesli wszystko jest w porzadku,
skontaktuj sie z ASA

Poczekajna ostygniecie, wyczys¢ i/lub usun ciata obce

E5 Przedni

Zadzworido ASA
lewy
Cz4 Cz1l Zadzworido ASA
E6 Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukcji obstugi; jesli wszystko jest w
Cz3 Cz2 .
porzadku, zadzwon do ASA
Zadzworido ASA
Cz4 Cz1l -
E7 Zadzworido ASA
Zadzworido ASA
Cz3 Cz2
Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukcji obstugi; jesli wszystko jest
w porzadku, zadzwon do ASA
Cz4 Cz1
Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukcji obstugi; jesli wszystko jest
E8 w porzadku, zadzwon do ASA
Cz3 Cz2

Wykonajreczng konfiguracje na podstawie instrukgcji obstugi

Eg Przedni

Zadzworido ASA
lewy

*ASA = Centrum serwisowe



8. OCHRONA SRODOWISKA | UTYLIZACJA ODPADOW

8.1. OCHRONA | POSZANOWANIE
SRODOWISKA NATURALNEGO

Zalecenia majgce na celu uzyskanie najlepszych wynikow;
Uzywaj garmnkow i patelni o $rednicy dna rownej Srednicy
strefy gotowania;

Uzywaj wytgcznie garnkow i patelni z ptaskim dnem;
Jesli to mozliwe, podczas gotowania zakrywaj garnki
pokrywka;

Gotuj warzywa, ziemniaki itp. z minimalng iloscig wody,
aby skroci¢ czas gotowania;

Uzyj szybkowaru, poniewaz dodatkowo zmniejsza to
zuzycie energiii czas gotowania.

Umies¢ garnek na srodku strefy gotowania w obrysie
plyty.

8.2. GOSPODARKA ODPADAMI| OCHRONA
SRODOWISKA

To urzadzenie ma oznaczenie
zgodne z Europejska Dyrektywg
2012/19/UE dotyczaca

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego (WEEE).

Zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny zawiera substancje
zanieczyszczajgce (ktore moga
wywierac¢ negatywny wptyw na
Srodowisko) oraz elementy
podstawowe (ktdre nadajg sie

do ponownego wykorzystania).

Wazne jest wiasciwe przetwarzanie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego w celu prawidtowego
usuniecia i utylizacji wszystkich substancji zanieczysz-
czajgcych oraz odzyskania pozostatych materiatow.
Kazdy moze odegra¢ wazna role w zadbaniu o to, by
zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie zagrazat
Srodowisku. Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie
kilku podstawowych zasad:

e Zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
nie nalezy traktowac¢ jak odpaddw z gospodarstwa
domowego;

e Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny powinien
by¢ odwozony do wyznaczonych punktéw zbiorki
odpaddw zarzadzanych przez rade miasta Ilub
zarejestrowang firme.

W wielu krajach organizowane sg lokalne zbidrki
duzego zuzytego sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. Po zakupie nowego urzadzenia, stare
urzadzenie mozna oddac¢ dostawcy, ktory musi je
bezptatnie przyja¢ w ramach wymiany, jesli to
urzadzenie jest podobnego typu i ma takie same
funkcje jak urzadzenie zakupione.



9. INSTALACJA

Instalacja elektryczna

Kabel zasilajgcy: Urzadzenie jest wyposazone w kabel zasilajgcy, ktory nalezy podtaczy¢ do domowej sieci
energetycznej. Zidentyfikuj rozne opcje potaczen w zaleznosci od rodzaju domowego zrodta zasilania na
podstawie odpowiedniego schematu. Na tabliczce znamionowej podane jest rowniez dopuszczalne
napiecie przytgczeniowe tego urzadzenia i odpowiadajacy mu pobdr mocy.
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STANDARDOWE WYMIARY DO ZABUDOWY 60

POMIARY DO ZABUDOWY W PLASZCZYZNIE 60

*28 z piekarnikiem pod spodem

*34 z piekarnikiem pod spodem
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WYMIARY WPUSZCZENIA W PLASZCZYZNIE 65
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A: Zalecamy odlegtos$c co najmniej 650 mm; najlepiej jednak zapoznac sie z instrukcjg obstugi okapu;

B: Pamietaj, aby zapewnic funkcjonalng przestrzen do przechowywania przyboréw kuchennych oraz na pare
i skropliny powstajgcego podczas przygotowywania zywnosci;

C: 35 mm od wpuszczanego otworu do podparcia / panelu podpierajgcego;

D: 35 mm od sgsiadujgcych mebli (w przypadku ptyty 60 cm);

D: 55 mm od sgsiadujgcych mebli (w przypadku ptyty 65 cm).
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